Электрическая печь для пиццы Bufett CPM 111 (641111) мощностью 4200 Вт — это профессиональное оборудование, предназначенное для выпекания пиццы, фокаччи и других изделий.
Краткое руководство по эксплуатации
1. Подготовка и установка 
· Установите печь на ровную, устойчивую поверхность, способную выдержать вес 48 кг.
· Обеспечьте достаточное пространство вокруг печи для вентиляции.
· Подключите к сети (220-240/ 50-60 Гц). 
· Убедитесь, что проводка выдерживает мощность 4200 Вт.
2. Первый запуск
· Перед первым использованием протрите камеру влажной тканью.
· Включите печь на максимальную температуру (350 C) на 30–60 минут без продуктов, чтобы выгорели производственные смазки. Возможно появление дыма и запаха — это нормально.
3. Эксплуатация
· Включите печь, установите необходимую температуру термостатами (обычно 280–320)
· Дождитесь, пока индикаторы нагрева погаснут (значит, печь достигла заданной температуры).
· Поместите пиццу на керамический под, используя лопату.
· Закройте дверцу. Контролируйте время выпекания через смотровое окно.
4. Безопасность и обслуживание 
· Осторожно: Поверхность печи сильно нагревается. Используйте термостойкие перчатки.
· Очищайте керамический под только после полного остывания печи. 
· Не используйте воду или моющие средства непосредственно на камне, чтобы не повредить его.
· Регулярно очищайте корпус от крошек и жира.

