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ELECTRIC AIR GRILL BR2032

The operation principle of the air grill is to circulate
hot air flow inside the work basket, so the food is
cooked evenly on all sides, it is tender inside and
crispy outside. This cooking principle allows to
cook with minimal amount of oil or without it.

DESCRIPTION

Basket handle

Viewing window

Removable grill

Control panel

Body

Tray

Hot air outlet grid

Power cord

Temperature/time digital symbols

10. Temperature symbols «b»

11. Time symbol «min»

12. Operating time setting buttons «+/-»
13. «On/Off» button «O»

14. Cooking programs ,
15. Electric motor operation indicators «*."»
16. Cooking program selection button «®»
17. Temperature setting buttons «+/-»

©COND>O AWM=

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA into the mains. To install
RCD, contact a specialist.
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the air fryer; after reading, keep it for future
reference.

* Use the air fryer for its intended purpose only, as
specified in this manual.

« Mishandling the air fryer can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to the user’s
property, which is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

« Connect the power plug to the socket with reliable
grounding contact.

» Do not connect the unit to external timers or remote
control mains sockets.

« To avoid fire, do not use adapters for plugging the air
fryerin.

 Install and use the air fryer on a flat, dry, steady and
heat-resistant surface with free access to the mains
socket.

« To prevent stains on the surface where the air fryer
is installed, it is recommended to install it on an
additional stand placed between the air fryer and the
counter top.

» The distance from the wall to the back of the air fryer
body must be at least 20-30 cm, the distance from

the side parts of the air fryer body must be at least
10-20 cm, and the free space above the air fryer
must be at least 20 cm.

Always check the condition of the hot air inlet and
outlet grids, otherwise the hot air circulation will be
impaired, which can affect the coo—king process or
damage the unit.

Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning
storms.

Protect the air fryer from impacts, falling, vibrations
and other mechanical stress.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

Do not use the air fryer in places where aerosols are
used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

Do not use the air fryer in proximity to the kitchen
sink, in bathrooms, near swimming pools or other
containers filled with water.

If the air fryer is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the service center for testing or
repairing the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

The air fryer body heats up strongly during operation,
do not touch hot surfaces marked with «6%» to avoid
burns.



* Do not move the air fryer when it is hot; wait until it
cools down completely.

« Use the unit in places with proper ventilation.

« Use only the air fryer parts supplied with the unit.

« Do not switch the air fryer on without products.

« Take the products out of the air fryer right after
cooking; keeping products in the operating air fryer
for a long time can cause their ignition.

* Never use metal objects to take the cooked food
out, as they can damage the non-stick coating of the
basket; use the kitchen tools intended for non-stick
surfaces.

* Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the air fryer, hold the power plug and
carefully remove it from the mains socket, do not pull
the power cord, as this can lead to its damage and
cause a short circuit.

* Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

« For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION!Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

* The unit is not intended for usage by children.
« Do not leave children unattended to prevent using
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Do not allow children to touch the unit body, the
power cord or the power plug during operation of the
unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by sensory,
physically or mentally disabled persons (including
children) or by persons lacking experience or
knowledge if they are not under supervision of a
person who is responsible for their safety or if they
are not instructed by this person on the usage of the
unit.

From time to time check the power cord integrity.

If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the authorized service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

the unit as a toy.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES
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BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for 3 hours before
using.

Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

Keep the original package.

Read the safety measures and operating
recommendations.

Check the delivery set.

Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

Make sure that the indicated specifications of the
power supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When using the unit in
the mains with 60 Hz frequency, the unit does not need
any additional measures.

« Install and use the air fryer on a level, dry, stable,
heat-resistant surface with easy access to an electrical
outlet.

Wipe the surface of the air fryer body (5) with a slightly
damp cloth, then wipe dry.

Grasp the handle (1) and pull out the tray (6) with the
grill (3) (Fig.1).

Pull out the grill (3).

Wash the grill (3) with warm water and neutral
detergent, rinse, then wipe dry.

Clean the tray (6) inside and out with a slightly damp
cloth, then wipe dry.

« Install the grill (3) into the tray (6) (Fig. 2).

* Install the tray (6) with the grill (3) into the air fryer.
Note: if the tray is not fixed in the air fryer body, the air
fryer will not turn on; always check that the tray (6) is
installed correctly.

+ Switching the air fryer on for the first time

+ To remove foreign odours, it is recommended to turn
on the air fryer without loading food.

+ Plug the power cord (8) into an electrical outlet.

- Briefly press the «on/off» button «@» (13), the
temperature «200°C» will be displayed in digital
symbols (9), the temperature value is set by default,
the operating time in this mode is 15 minutes, also
set by default.

« Press the «on/off» button «O» (13) again, and the air
fryer will turn on.

+ If you want to turn off the air fryer earlier, press and
hold the «on/off» button «@» (13) for 2 seconds, and
the air fryer will turn off.

Notes: when using the device for the first time, a foreign
smell or some smoke from the heating element can
appear - this is normal and it is not covered by warranty.

USING THE AIR FRYER

CAUTION!

- The air fryer is not intended for boiling water.
- During operation of the air fryer, heat is generated
and hot steam will come out of the grid (7). Use



appropriate precautions to prevent the risk of
burns, fires or other personal injury or property
damage.

- The air fryer heats up during operation and retains
heat for some time after it is switched off. Always
use potholders when working with hot surfaces
and let the metal parts cool down before cleaning
the air fryer.

- Be careful when removing cooked food from the
tray, always use cooking accessories designed for
non-stick surfaces when removing food.

Install and use the air fryer on a level, dry, steady

and heat-resistant surface with free access to the

electrical outlet.

The distance from the wall to the back of the air fryer

body must be at least 20-30 cm, the distance from

the side parts of the air fryer body must be at least

10-20 cm, and the free space above the air fryer

must be at least 20 cm.

Always check the condition of the hot air intake and

outlet grids (7), otherwise the circulation of hot air will

be disrupted, which may affect the cooking process
or cause damage to the unit.

Grasp the handle (1) and pull out the tray (6) with the

grill (3) (Fig.1).

Place food on the grill (3), do not overfill the grill (3)

with food (Fig. 3). For proper cooking of food, hot air

circulation is necessary.

Insert the tray (6) into the air fryer body, make sure

that the tray (6) is installed correctly, otherwise the air

fryer will not turn on (Fig. 4).
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» Plug the power cord (8) into an electrical outlet.

 Briefly press the «on/off» button «©» (13), the
temperature «200°C» will be displayed in digital
symbols (9), the temperature value is set by default,
the operating time in this mode is 15 minutes, also set
by default.

« Press the «on/off» button «O» (13) again, and the air
fryer will turn on.

* The activation of the electric motor is confirmed by the
indicators (15) « ."».

» To pause the cooking process, briefly press the «on/
off» button «O» (13).

+ If you want to turn off the air fryer earlier, press and
hold the «on/off» button «@» (13) for 2 seconds, and
the air fryer will turn off.

Notes:

- through the viewing window (2), you can observe
and control the cooking process;

- while the air fryer is operating, you can change the
cooking temperature and operating time.

» To ensure even cooking of food, it is recommended
to remove the tray (6) several times and place it on
a heat-resistant surface, stir or turn over the food on
the grill (3). Install the tray (6) into the air fryer body.
If necessary, adjust the cooking temperature (see the
food cooking table).

» After cooking, wait 10-20 seconds and then remove
the tray (6), place it on a heat-resistant surface,
remove the food from the grill (3), use kitchen
accessories designed for non-stick surfaces.
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* When finished, unplug the power cord (8) from the
electrical outlet.

160 17

Vegetables ‘ @)

COOKING PROGRAMS Notes:
* Plug the power cord (8) into an electrical outlet. - the cooking time and temperature are given for
« Briefly press the «on/off» button «®» (13). reference; the result of cooking depends on the
By pressing the button (16) «®» you can select one size and shape of the food;
of eight cooking programs, the symbol of the selected - itis recommended to add 5 minutes to the cooking
program will be displayed by the indicator (14), the time if the air fryer is cold;
temperature and cooking time set by default, see the - in case you consider the result of the food cooking
food cooking table. to be unsatisfactory, you can increase or decrease
Food cooking table the cooking time/cooking temperature or the
weight of the food.
Cooking program Symbol Temperature (°C) | Time (min)
Potato 200 7 Cooking time setting

» By pressing the «+ or -» buttons (12), you can set the
cooking time for products in the range from 0 to 60
minutes, the setting step is 1 minute; when you press
and hold the «+ or -» buttons (12), the time setting
will be switched rapidly.

The set time is displayed with digital symbols (9) and
the symbol (11) «min».

Steak 180 16

Chicken drumstick 200 25

Chicken wings 200 20

Fish 180 18

Cooking temperature setting

Pizza 160 17

» By pressing the buttons (17) «+ or -» you can set the
cooking temperature between 80°C and 200°C, the
160 25 setting step is 5 degrees, when you press and hold
the «+ or -» buttons (17), the temperature setting will
be switched rapidly.

Cupcake (pastry)

89200 =




The temperature set is indicated with digital symbols
(9) and the symbol (10) «b».

RECOMMENDATIONS

When you fry food in the air fryer, it is recommended
to add a small amount of refined olive or vegetable
oil, the oil can be applied to the food with a brush or
use an oil sprayer, this option is more economical
and the oil will be applied to the food more evenly.
Do not overfill the grill (3) with food.

For best results, some foods may need to be turned
over while air frying.

To avoid excess smoke, when cooking foods with a
naturally high fat content such as chicken wings or
sausages, it may be necessary to drain the fat from
the tray (6), and it is recommended to cook such
foods in small batches.

Before placing food on the grill (3), make sure that
it is dry, if necessary, remove excess moisture, this
will help to get a crust on the food and reduce the
amount of steam and smoke escaping.

When frying breaded foods, make sure that the
breading does not peel off the food and position the
food pieces so that they do not touch, this will ensure
good circulation of hot air between the products.
You can reheat the food in the air fryer. It is
recommended to set the temperature not higher
that 140°C and the operation time no more than 10
minutes.
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» To kill various harmful bacteria, it is recommended
to cook such meat as beef, lamb, etc. at an internal
temperature of 63°C. Pork should be cooked at an
internal temperature of 71°C and poultry products
should be cooked at an internal temperature of 77°C
-82°C.

* When reheating meat/poultry products, they should
also be cooked to an internal temperature of 74°C.

» Use a cooking thermometer to measure the
temperature.

Notes:

- parboiling is a term that refers to the pre-cooking
of foods at a lower temperature before final frying
in an air fryer;

- the cooking time and temperature are given for
reference, the result of cooking depends on the
size and shape of the food;

- itis recommended to add 5 minutes to the cooking
time if the air fryer is cold;

- If you find the cooking result unsatisfactory,
you can increase or decrease the cooking time/
cooking temperature or the weight of the food.
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TROUBLES AND TROUBLESHOOTING

Malfunction

Possible cause

Solution

The air fryer is
not operating

The power cord plug
is not inserted into an
electrical outlet.

Insert the power plug into
an electrical outlet.

The tray is not fully
inserted into the air
fryer body.

Install the tray correctly.

You haven't turned on
the air fryer.

Turn on the air fryer by
pressing the on/off button.

White smoke
comes out of the
air fryer.

You cook fatty foods,
the fat leaks out and
ends up at the bottom of
the tray.

When you cook fatty
foods, the fat leaks out
and gets to the bottom of
the tray, and white smoke
will be released when

the tray heats up. White
smoke does not in any
way affect the final result
of cooking products or the
operation of the air fryer.

There are residual fats
on the grill or in the tray
from previous cooking.

Clean the grill and tray
thoroughly after each use
of the air fryer.

Food is
undercooked at
the end of the

There is too much food
on the grill.

Place less food on the
grill. Small portions of food
cook more evenly.

cooking program.

Alow cooking
temperature has been
set.

Set the cooking
temperature to a higher
temperature.

The set time is not

enough to cook the food.

Increase the food
preparation time.

Fresh French
fries do not cook
evenly in the
fryer.

The potato variety is not
suitable for cooking in
the air fryer.

Choose a potato variety
that will remain firm during
cooking.

You didn’t wash your
potato properly before
frying them in the air
fryer.

Rinse French fries to
remove starch and remove
excess moisture before
cooking potatoes.

Foods are not
evenly cooked in

Some foods are
recommended to be

During cooking, it is
necessary to ensure even

Fresh French
fries are not
crispy after
cooking.

The crispness of French
fries depends on the
variety of potato, amount
of oil and moisture in the
potato.

Before cooking potatoes,
make sure they are dry.

Cut your fries finer.

Apply a small amount of
vegetable oil to the fries
using a brush or sprayer.

the air grill. turned over halfway distribution of the food
through the cooking on the grill and ensure
time. free passage of hot air
between the products.
Food is not You used food that is Use oven-safe foods or
cooked until meant to be cooked in a lightly brush foods with
crispy. traditional deep fryer. vegetable oil for a crispy

finish.

CLEANING AND CARE

+ Clean the air fryer after every use.

+ Turn off the air fryer and unplug the power cord (8)
from the electrical outlet, wait until the air fryer cools
down completely.




* Wipe the surface of the air fryer body (5) with a
slightly damp cloth, then wipe dry.

* Grasp the handle (1) and remove the tray (6) from
the grill (fig. 1).

* Pull out the grill.

* Wash the grill (3) and the tray (6) with warm water
and neutral detergent, rinse them and wipe dry.

* Place the tray (6) with the grill (3) into the air fryer.

« Do not use metal brushes, abrasives and solvents to
clean the air fryer body and the removable parts.

* Do not immerse the air fryer, the power cord or the
power plug into water or any other liquids.

STORAGE

« Clean the air fryer before taking it away for storage.
« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and handicapped persons.

DELIVERY SET

1. Airgrill— 1 pc.
2. Instruction manual — 1 pc.

SPECIFICATIONS

» Power supply 220-240 V ~ 50-60 Hz

» Rated power consumption: 1500 W

« Food cooking temperature: from 80 to 200°C
« Cooking time: 0-60 minutes

* Tray volume - 5.51
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RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after service
life expiration of the unit or the batteries (if
I  included), do not discard them with usual
household waste, deliver the unit and the batteries to
specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a disposal
service or to the shop where you purchased this
product.

The manufacturer reserves the right to change the
appearance, design and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions promptly apply to the
authorized service center.
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ELEKTRISCHER
HEISSLUFTOFEN BR2032

Das Funktionsprinzip eines HeiBluftofens besteht
darin, einen heifRen Luftstrom im Arbeitskorb zu
zirkulieren, wobei die Produkte gleichmaBig von allen
Seiten zubereitet werden, sie innen zart und aufRen mit
einer knusprigen Kruste ausfallen. Dieses Prinzip des
Kochens erméglicht es lhnen, die meisten Produkte
ohne Zugabe von Ol oder mit seiner minimalen Menge
zuzubereiten.

BESCHREIBUNG

Handgriff des Korbs

Sichtfenster

Abnehmbares Gitter

Bedienungsplatte

Gehause

Schale

HeiRluftauslassgitter

Netzkabel

Digitale Symbole fiir Temperatur/Zeit
10. Temperatursymbol «b»

11. Zeitsymbol «min»

12. Temperatur-/Zeiteinstelltasten «+/-»

13. Ein-/Ausschalttaste «O»

14. Kochprogramme ,
15. Betriebsanzeigen des Elektromotors « ."»
16. Auswahltaste fiir Kochprogramme «®»
17. Tasten der Temperatureinstellung «+/-»

©COND>O AWM=

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmalig,

den FI-Schalter mit Nennstrom bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich
daflr an einen Spezialisten.
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Abb. 4

Abb. 3



SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den HeiBluftofen benutzen, lesen Sie
zuerst die Bedienungsanleitung aufmerksam durch
und bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

« Benutzen Sie den HeiRluftofen nur
bestimmungsmagig und laut dieser
Bedienungsanleitung.

* Missbrauch des HeiRluftofens kann zu seiner
Storung flihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und bildet keinen Garantiefall.

« Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose mit
einem zuverlassigen Erdungskontakt.

« SchlieRen Sie das Gerat an keine externen
Schaltuhren oder elektrischen Steckdosen mit
Fernbedienung an.

« Um Brandgefahr zu vermeiden, verwenden Sie keine
«Adapterstecker», wenn Sie den HeiRluftofen an eine
Steckdose anschlieflen.

« Installieren und verwenden Sie den HeiRluftofen auf
einer ebenen, trockenen, stabilen, hitzebestandigen
Oberflache, so dass der Zugang zur Steckdose
immer frei ist.

* Um Flecken auf der Oberflache zu vermeiden,
auf der der HeiRluftofen aufgestellt wird, wird es
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empfohlen, ihn auf einem zusatzlichen Stéander zu
installieren, indem er zwischen dem HeiRluftofen und
der Arbeitsplatte platziert wird.

Der Abstand von der Wand zur Riickseite des
HeiRluftofen-Gehauses sollte mindestens 20-30 cm
betragen, der Abstand von der seitlichen Teile des
HeiRluftofen-Gehauses sollte mindestens 10-20 cm
betragen, und der Freiraum Uber dem HeiRluftofen
muss mindestens 20 cm betragen.

Achten Sie immer auf den Zustand der HeiRluftein-
und -austrittsgitter, da sonst die HeiRluftzirkulation
gestort wird, dies kann den Koch-vorgang
beeintrachtigen oder das Gerat beschadigen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauRen zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

Schitzen Sie den Heilluftofen vor StoRen, Stlirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen Einflissen.
Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den Heilluftofen an den Orten, wo
Aerosole verwendet werden, sowie in der Nahe von
leicht-entzlindbaren Flissigkeiten, zu benutzen.
Benutzen Sie den HeiRluftofen in der Nahe von
Spulbecken, in Badezimmern, neben Wasserbecken
oder anderen mit Wasser gefiillten Behéltern nicht.
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Wenn der HeiRluftofen ins Wasser gefallen ist,
ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose
und ziehen Sie das Gerat erst dann aus dem
Wasser. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerat priifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heil3e
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht berihrt.
Wahrend des Betriebs wird das Gehause des
HeiRluftofens sehr heill, um Verbrennungen

zu vermeiden, berlihren Sie nicht die heilRen
Oberflachen, die mit dem Zeichen «

gekennzeichnet sind.

Bewegen Sie den heilRe Heilluftofen nicht, warten
Sie, bis er vollstéandig abgekiihlt ist.

Benutzen Sie das Gerat in gut bellifteten Raumen.
Verwenden Sie nur die Teile des HeiRluftofens, die im
Lieferumfang enthalten sind.

Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn sich keine
Produkte im HeiBluftofen befinden.

Entfernen Sie die Produkte aus dem HeiRluftofen
sofort nach dem Kochen, wenn Sie sich langere Zeit
im eingeschalteten HeiRluftofen befinden, kann es zu
einem Brand kommen.

Entfernen Sie gekochte Speisen nicht mit
Metallgegenstanden, die die Antihaftbeschichtung
des Korbs beschadigen kénnen, verwenden Sie
Kichenwerkzeuge, die flr Antihaftoberflachen
ausgelegt sind.

Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
den HeiBluftofen vom Stromnetz trennen, halten Sie
den Stecker des Netzkabels fest und ziehen Sie ihn
vorsichtig aus der Steckdose. Ziehen Sie nicht am
Netzkabel — dies kann es beschadigen und einen
Kurzschluss verursachen.

Beruhren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Das Gerét ist nicht fir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Geréat als
Spielzeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Geratebetriebs nicht beriihren.
Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den

Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

Waéhrend des Betriebs und der Pausen zwischen

den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fir
Kinder unzuganglichen Ort auf.

Das Gerét ist fUr Personen (darunter Kinder) mit
eingeschrankten sensorischen, korperlichen,



geistigen oder mentalen Fahigkeiten oder Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse nicht
geeignet, wenn sie sich unter Aufsicht der Person,
die fir ihre Sicherheit verantwortlich ist, nicht
befinden oder entsprechende Anweisungen Uber die
Geratenutzung nicht bekommen haben.

« Prufen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.

« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

« Esist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat
selbsténdig auseinanderzunehmen; bei der
Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im
Sturzfall, trennen Sie es vom Stromnetz ab und
wenden Sie sich an einen Kundendienst.

« Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU HANDELS- ODER LABORZWECKEN ZU
BENUTZEN.
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VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Packen Sie das Gerét aus und warten Sie 3 Stunden,
bevor Sie es bei einer negativen Temperatur
transportieren oder bewahren.

Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

Lesen Sie die Sicherheitsmafnahmen und
Bedienungsempfehlungen durch.

Prifen Sie die Komplettheit.

Prufen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn

es beschadigt ist, schliefen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter ibereinstimmen. Beim Einsatz
des Gerats in einem 60-Hz-Stromnetz sind keine
weiteren Schritte erforderlich.

Installieren und verwenden Sie den HeiRluftofen auf
einer ebenen, trockenen, stabilen, hitzebestandigen
Oberflache, so dass der Zugang zur Steckdose
immer frei ist.

Wischen Sie die Oberflache des HeiRluftofen-
Gehauses (5) mit einem leicht feuchten Tuch ab und
wischen Sie sie anschliefend trocken.

Fassen Sie den Griff (1) und entnehmen Sie die
Schale (6) mit dem Gitter (3) (Bild 1).

Entfernen Sie das Gitter (3).
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Anmerkung: wenn die Schale nicht in das HeiRluftofen-

Spilen Sie das Gitter (3) mit warmem Wasser und
einem neutralen Reinigungsmittel ab, spllen Sie ihn
ab und wischen Sie ihn anschlieRend trocken.
Wischen Sie die Schale (6) von auRen mit einem
weichen, leicht angefeuchteten Tuch ab, danach
trocknen Sie die Schale ab.

Legen Sie das Gitter (3) in die Schale (6) (Bild 2).
Setzen Sie die Schale (6) mit dem Gitter (3) in den
HeiRluftofen ein.

Gehdause einrastet, lasst sich der HeiRluftofen nicht
einschalten, tUberprifen Sie immer, ob die Schale (6)
richtig installiert ist.

Erste Einschaltung des HeiRluftofens

Um Fremdgeriiche zu entfernen, wird es empfohlen,
den HeiRluftofen ohne Lebensmittel einzuschalten.
Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels (8) in
eine Steckdose ein.

Driicken Sie kurz die Ein/Aus-Taste «O» (13), die
Temperatur «200 °C» wird in digitalen Symbolen (9)
angezeigt, der Temperaturwert ist standardmaRig
eingestellt, die Betriebszeit in diesem Modus betragt
15 Minuten , ebenfalls standardmaRig eingestellt.
Driicken Sie die Ein/Aus-Taste «O» (13) erneut, der
HeiBluftofen schaltet sich ein.

Wenn Sie den HeiBluftofen friiher ausschalten
méchten, halten Sie die Ein/Aus-Taste «O» (13)

2 Sekunden lang gedriickt, dann schaltet sich der
HeiBluftofen aus.

Anmerkungen: wenn Sie das Gerat zum ersten Mal
einschalten, kann es zu einem Fremdgeruch oder
einer geringen Menge Rauch durch das Heizelement
kommen - dies ist zulassig und stellt keinen Garantiefall

dar.

VERWENDUNG DES HEISSLUFTOFENS

ACHTUNG!

Der HeifRluftofen ist nicht zum Abkochen von
Wasser bestimmt.

Wahrend des Betriebs des HeiBluftofens wird
Warme freigesetzt und heier Dampf kann

aus dem Gitter (7) austreten. Wenden Sie
geeignete VorsichtsmaRnahmen an, um das
Risiko von Verbrennungen, Bréanden oder
anderen Personenschaden oder Sachschaden zu
vermeiden.

Der HeiRRluftofen erwarmt sich wahrend des
Betriebs und behalt die Warme nach dem
Ausschalten flr einige Zeit bei. Verwenden Sie
bei der Arbeit mit heiRen Oberflachen immer
Topflappen und warten Sie einige Zeit, bis

die Metallteile abgekihlt sind, bevor Sie den
HeiRluftofen reinigen.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie gekochte
Lebensmittel aus der Schale nehmen, verwenden
Sie beim Herausnehmen von Lebensmitteln immer
Kuchenwerkzeuge, die fiir antihaftbeschichtete
Oberflachen ausgelegt sind.



Installieren und verwenden Sie den HeiRluftofen auf
einer ebenen, trockenen, stabilen, hitzebestandigen
Oberflache, so dass der Zugang zur elektrischen
Steckdose immer frei ist.

Der Abstand von der Wand zur Riickseite des
HeiRluftofen-Gehauses sollte mindestens 20-30 cm
betragen, der Abstand von der seitlichen Teile des
HeiRluftofen-Gehauses sollte mindestens 10-20 cm
betragen, und der Freiraum tber dem HeiRluftofen
muss mindestens 20 cm betragen.

Achten Sie immer auf den Zustand der HeiRluftein-
und -austrittsgitter (7), da sonst die HeiR3luftzirkulation
beeintréchtigt wird, dies kann den Kochvorgang
beeintréachtigen oder das Gerat beschadigen.
Fassen Sie den Giriff (1) und entnehmen Sie die
Schale (6) mit dem Gitter (3) (Bild 1).

Legen Sie Lebensmittel auf den Gitter (3). Uberfiillen
Sie den Gitter (3) nicht mit Lebensmitteln (Bild

3). Fir das richtige Garen von Speisen ist eine
HeiBluftzirkulation erforderlich.

Setzen Sie die Schale (6) in das Gehause des
HeiRluftofens ein und stellen Sie sicher, dass die
Schale (6) korrekt installiert ist, andernfalls lasst sich
der HeiRluftofen nicht einschalten (Bild 4).

Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels (8) in
eine Steckdose ein.

Driicken Sie kurz die Ein/Aus-Taste «O» (13), die
Temperatur «200 °C» wird in digitalen Symbolen (9)
angezeigt, der Temperaturwert ist standardmaRig
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eingestellt, die Betriebszeit in diesem Modus betragt
15 Minuten, ebenfalls standardmaRig eingestellt.
Driicken Sie die Ein/Aus-Taste «O» (13) erneut, der
HeiBluftofen schaltet sich ein.

Die Aktivierung des Elektromotors wird durch die
Anzeigen (15) «*."» bestatigt.

Um den Kochvorgang zu unterbrechen, drlicken Sie
kurz die Ein/Aus-Taste «O» (13).

Wenn Sie den HeiRluftofen friiher ausschalten
méchten, halten Sie die Ein/Aus-Taste «O» (13)

2 Sekunden lang gedriickt, dann schaltet sich der
HeiRBluftofen aus.

Anmerkungen:

- durch das Sichtfenster (2) kénnen Sie den
Prozess der Speisenzubereitung beobachten und
kontrollieren;

- Wahrend der HeilRluftofen in Betrieb ist,
kénnen Sie die Kochtemperatur und
HeiBluftofenbetriebszeit andern.

Um ein gleichmaRiges Garen der Speisen zu

gewabhrleisten, empfiehlt es sich, die Schale

(6) mehrmals herauszunehmen und auf eine

hitzebestandige Unterlage zu stellen, die Speisen auf

dem Gitter (3) umzurlihren oder zu wenden. Stellen

Sie die Schale (6) ins Gehause des Heilluftofens ein.

Passen Sie bei Bedarf die Zubereitungstemperatur

an (siehe die HeiRluftofen-Kochtabelle).

Warten Sie nach dem Kochen der Speisen

10-20 Sekunden, nehmen Sie dann die Schale
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(6) heraus, stellen Sie es auf eine hitzebestandige
Oberflache, nehmen Sie die Speisen vom Gitter
(3) und verwenden Sie Kiichenzubehér, das fur
antihaftbeschichtete Oberflachen geeignet ist.
Ziehen Sie nach Beendigung des Betriebs den
Netzstecker (8) aus der Steckdose.

KOCHPROGRAMME

Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels (8) in
eine Steckdose ein.

Driicken Sie kurz die Ein-/Ausschalttaste «O» (13).
Durch Driicken der Taste (16) «®» kénnen Sie eines
von acht Kochprogrammen auswahlen, das Symbol
des ausgewahlten Programms wird auf der Anzeige
(14) angezeigt, die Temperatur und die Kochzeit
sind standardmaRig eingestellt, siehe Tabelle der
Lebensmittelzubereitung.

Tabelle der Lebensmittelzubereitung

Kochprogramm | Bezeichnung | Temperatur (°C) Zeit (Min.)
Kartoffeln Pﬁm (°C) 17
Steak @ 180 16
Hahnchenkeule @ 200 25
Huhnerfligel % 200 20

Fisch Cm 180 18
Pizza ) 160 17
Cupcake 160 25
(Backwaren)

Gemiise @) 160 17

Anmerkungen:

- die Angaben zu Zeit und Temperatur sind
empfehlenswert, das Ergebnis der Zubereitung
hangt von der GréRe und Form der Produkte ab;

- es wird empfohlen, 5 Minuten zur Kochzeit
hinzuzuftigen, wenn der HeiR3luftofen nicht warm
ist;

- Wenn Sie das Kochergebnis Ihrer Speisen als
unbefriedigend erachten, kénnen Sie die Kochzeit/
Kochtemperatur oder das Gewicht der Speisen
erhéhen oder verringern.

Zeit der Nahrungsmittelzubereitung einstellen

Durch Driicken der Tasten (12) «+ oder -» kdnnen
Sie die Kochzeit fiir Produkte im Bereich von 0 bis
60 Minuten einstellen, der Einstellschritt betragt 1
Minute; durch langes Driicken der Tasten (12) «+
oder -» andert sich die Zeiteinstellung schnell.

Die eingestellte Zeit wird mit numerischen Symbolen
(9) und dem Symbol (11) «min» angezeigt.




Temperatur fiir Nahrungsmittelzubereitung
einstellen

« Durch Driicken der Tasten (17) «+ oder -» kdnnen
Sie die Kochtemperatur im Bereich von 80 °C bis
200 °C in Schritten von 5 Grad einstellen, indem
Sie die Tasten (17) «+ oder -» gedriickt halten
(17) kommt es zu einer schnellen Anderung der
Temperatureinstellungen.

» Die eingestellte Temperatur wird durch die digitalen
Symbole (9) und das Symbol (10) «i» angezeigt.

EMPFEHLUNGEN

* Zum Braten von Lebensmitteln im HeiRluftofen
wird es empfohlen, eine kleine Menge raffiniertes
Olivendl oder Pflanzend! hinzuzufiigen, Ol kann mit
einem Pinsel oder mit einem Spriihgerat auf das
Lebensmittel aufgetragen werden, diese Option ist
sparsamer und das Ol wird gleichméRiger auf das
Lebensmittel aufgetragen.

« Uberfiillen Sie das Gitter (3) nicht mit Lebensmitteln.

« Um optimale Ergebnisse zu erzielen, miissen einige
Lebensmittel beim Heilluftbraten moglicherweise
gewendet werden.

« Um lGbermaRigen Rauch zu vermeiden, kann
es notwendig sein, bei der Zubereitung von
Lebensmitteln mit natlirlich hohem Fettgehalt, wie
Huhnerfligel oder Wirstchen, das Fett aus der
Schale (6) zu entleeren, wobei wird es empfohlen,

diese Lebensmittel in kleinen Chargen zuzubereiten.
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Bevor Sie Lebensmittel auf das Gitter (3) legen,
vergewissern Sie sich, dass diese trocken sind,
entfernen Sie gegebenenfalls Uberschussige
Feuchtigkeit, dies hilft, eine Kruste auf den
Lebensmitteln zu bilden und das Entweichen von
Dampf und Rauch zu verringern.

Beim Braten von Lebensmitteln in Panierung achten
Sie darauf, dass sich die Panierung nicht von den
Produkten ablést und legen Sie die Produkte so ein,
dass sie nicht in Kontakt kommen, wodurch eine
gute HeiRluftzirkulation zwischen den Produkten
gewabhrleistet wird.

Der HeiRluftofen kann zum Erhitzen von Speisen
verwendet werden, es wird jedoch empfohlen,

die Temperatur nicht héher als 140°C und die
Betriebszeit nicht langer als 10 Minuten einzustellen.
Um verschiedene schadliche Bakterien abzutoten,
wird es empfohlen, Fleisch wie Rindfleisch, Lamm
usw. bei einer Innentemperatur von 63°C zu kochen.
Schweinefleisch sollte bei einer Innentemperatur von
71°C gekocht werden, wahrend Geflligelprodukte
bei einer Innentemperatur von 77°C - 82°C gekocht
werden sollten.

Beim erneuten Aufwarmen von Fleisch-/
Geflugelprodukten sollten sie auch auf eine
Innentemperatur von 74°C gekocht werden.
Verwenden Sie ein kulinarisches Thermometer, um
die Temperatur zu messen.



24| DE

ANMERKUNGEN:

- Blanchieren ist ein Begriff, der sich auf das
Vorkochen von Lebensmitteln bei einer niedrigeren
Temperatur bezieht, bevor sie im Heilluftofen
endgultig gebraten wird;

- die Angaben zu Zeit und Temperatur sind
empfehlenswert, das Ergebnis der Zubereitung
hangt von der GroRe und Form der Produkte ab;

- es wird empfohlen, 5 Minuten zur Kochzeit
hinzuzufiigen, wenn der HeiRluftofen nicht warm

ist;

- falls Sie das Ergebnis der Zubereitung fiir
nicht zufriedenstellend halten, kénnen Sie die
Zubereitungszeit/die Zubereitungstemperatur
oder das Gewicht der Produkte erhdhen oder

verringern.

STORUNGEN UND IHRE BESEITIGUNG

Am Ende des
Kochprogramms
ist das Essen
noch nicht fertig.

Es sind zu viele
Lebensmittel auf dem
Gitter.

Legen Sie weniger
Lebensmittel auf das
Gitter. Kleine Portionen
garen gleichméaRiger.

Die Kochtemperatur ist
auf niedrig eingestellt.

Stellen Sie die
Kochtemperatur auf eine
hoéhere Temperatur ein.

Die eingestellte Zeit
reicht nicht aus, um die
Lebensmittel zu kochen.

Erhdhen Sie die Kochzeit.

Lebensmittel
kochen in dem
HeiRluftofen
ungleichmaBig.

Es empfiehlt sich, einige
Lebensmittel nach der
Hélfte der Kochzeit zu
wenden.

Beim Kochen ist auf eine
gleichmaRige Verteilung
auf dem Gitter und

einen freien Durchgang
heiRer Luft zwischen den
Produkten zu achten.

Fehler

Mogliche Ursache

Beseitigung

Keine knusprige
Kruste.

Sie haben eine Art

von Lebensmittel
verwendet, die in einem
traditionellen Frittiergerat
zubereitet werden sollen.

Verwenden Sie ofenfeste
Lebensmittel oder
bestreichen Sie die
Lebensmittel leicht

mit Pflanzendl, um ein
knuspriges Finish zu
erzielen.

Der HeiBluftofen
funktioniert nicht

Der Netzstecker ist
an keine Steckdose
angeschlossen.

Stecken Sie den
Netzstecker in eine
Steckdose ein.

Die Schale ist
nicht vollstandig in
das Gehéuse des

HeiRluftofens eingesetzt.

Installieren Sie die Schale
richtig.

Sie haben den
HeiRluftofen nicht
eingeschaltet.

Schalten Sie den
HeiRluftofen ein, indem
Sie die Ein-/Aus-Taste
driicken.




WeiRer Rauch Wenn Sie fetthaltige Wenn Sie fetthaltige
kommt aus dem Speisen kochen, lauft Speisen kochen, tritt das
HeiBluftofen. das Fett aus und landet Fett aus und gelangt auf
am Boden der Schale. den Boden der Schale,
und wenn die Schale
erhitzt wird, entsteht
weiler Rauch. Weiler
Rauch beeintréachtigt
in keiner Weise das
Endergebnis der
Kochprodukte oder den
Betrieb des HeiRluftofens.
Auf dem Gitter oder in Reinigen Sie das Gitter
der Schale befinden sich | und die Schale nach
Restfette vom vorherigen | jedem Gebrauch des
Kochen. HeiBluftofens griindlich.
Frische Die Kartoffelsorte ist Waéhlen Sie eine

Pommes frites
garen in dem
HeiRluftofen nicht
gleichmaRig.

nicht zum Kochen in
einem HeiRluftofen
geeignet.

Kartoffelsorte, die beim
Kochen fest bleibt.

Sie haben Ihre Pommes
vor dem Frittieren in dem
HeiBluftofen nicht richtig
gewaschen.

Spiilen Sie Pommes
frites ab, um Stérke

und Uberschussige
Feuchtigkeit zu entfernen,
bevor Sie Kartoffeln
kochen.

Frische Pommes
Frites sind nach
dem Kochen
nicht knusprig.

Die Knusprigkeit
von Pommes Frites
hangt von der Sorte,
der Olmenge und
der Feuchtigkeit der
Kartoffel ab.

Bevor Sie Kartoffeln
kochen, stellen Sie sicher,
dass sie trocken sind.

Schneiden Sie lhre
Pommes feiner.

Tragen Sie mit einem
Pinsel oder einer
Spriihflasche eine kleine
Menge Pflanzendl auf die
Pommes auf.
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REINIGUNG UND PFLEGE

» Reinigen Sie den HeiRluftofen nach jedem Gebrauch.

+ Schalten Sie den HeiRluftofen aus und ziehen Sie
den Netzstecker (8) aus der elektrischen Steckdose
und warten Sie, bis der Heil’luftofen vollstéandig
abgekunhlt ist.

+ Wischen Sie die Oberflache des HeiBluftofen-
Gehauses (5) mit einem leicht feuchten Tuch ab und
wischen Sie sie anschliefend trocken.

+ Greifen Sie den Griff (1) und entfernen Sie die Schale
(6) aus dem HeiBluftofen (Bild 1).

+ Entfernen Sie das Gitter (3).

+ Waschen Sie das Gitter (3) und die Schale
(6) mit warmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spilen Sie sie ab und wischen Sie
sie dann trocken.

+ Setzen Sie die Schale (6) mit dem Gitter (3) in den
HeiBluftofen ein

» Verwenden Sie keine Metallwaschlappen,
Scheuermittel oder Lésungsmittel, um das
HeiBluftofen-Gehause und die abnehmbaren Teile zu
reinigen.

« Tauchen Sie den HeiRluftofen, das Netzkabel und
den Netzkabelstecker nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten.

AUFBEWAHRUNG

* Reinigen Sie den HeiBluftofen, bevor Sie ihn zur
Lagerung entfernen.
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« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

1. HeiBluftofen - 1 St.
2. Bedienungsanleitung - 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

» Stromversorgung 220-240 V ~ 50/60 Hz
» Nennleistungsaufnahme: 1500 W

» Kochtemperatur: von 80 °C bis 200 °C

» Kochzeit: 0-60 Minuten

« Schale-Volumen-5.5 L

ENTSORGUNG

Um ein mégliches Schaden fir die

Umwelt oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerat

I und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung uber.
Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden

Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmafig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses
Lebensmittels erhalten Sie bei Ihrer lokalen
Stadtverwaltung, einem Abfallentsorgungsdienst oder
beim Geschaft, wo Sie dieses Lebensmittel gekauft
haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das
Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussende
technische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung

zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der
Fabrikationsnummer angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst
an einen autorisierten Kundendienst.




SNEKTPUYECKUMN
AJQPOrPuIlb BR2032

MpuHUMN pa6oTbl a3porpuns 3akn4aeTcs B LUPKY-
NALUUU ropsvero Bo3AyLIHOro NoToka BHYTpU paboyen
KOP3WHbI, MPU 3TOM NPOAYKTLI PABHOMEPHO rOTOBSAT-
€Sl CO BCEX CTOPOH, MOMy4aloTCs HEXHLIMA BHYTPU

M C XpYCTsLLe KOPOUYKoM cHapyxu. Tako NpuHLMN
NPUroToBnNeHUsi NO3BOMAET FOTOBUTb GONbLUMHCTBO
npoAykToB 6e3 Ao6aBneHMs macna nM6o ¢ ero MUHU-
MarnbHbIM KOFIM4ECTBOM.

ONMUCAHUE

1. Pyuka Kop3uHbl

2.  CMOTpOBOE OKHO

3. CbémHas peluéTka

4. MaHenb ynpaBnexHus

5. Kopnyc

6. [lMogmoH

7. PeléTka BbIXOASALLErO ropsvero Bo3ayxa

8. LHyp nuTaHusa

9. Lundposble cmBonbl TeMnepaTypbl/BpeMeHN
10. Cumeon Temnepatypbi «b»

11. CumBon BpemMeHu «min»

12. KHOMKM ycTaHOBKM BpeMeHW paboTbl «+/-»
13. KHonka «Bkniouerusi/Beikioderms» «O»

14. TMporpammel NPUroTOBNEHUS NPOAYKTOB

15. MHavkaTopbl paboTbl 3MeKTpoMoTopa «™ .\ ™»
16. KHonka BbIGopa nporpamm npurotosnenmst «S»
17. KHOMKM yCcTaHOBKM TemnepaTypbl «+/-»

BHUMAHMUE!

[Ina AONONHWUTENBHON 3aLmThl B LENy MUTaHWs
LienecoobpasHo yCTaHOBUTL YCTPOWCTBO 3aLLUMTHOTO
otknodeHns (Y30) ¢ HoMUHanNbHLIM TokoM cpaba-
TbIBaHWS, He npesbiwatolwmm 30 MA, Ans yCTaHOBKM
Y30 obpartutech k cneumanucry.
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MEPbI BE3OMNACHOCTHU N PEKOMEHIOA-
LN NO IKCMNYATALUU

Mepea ucnonb3oBaHMEM aapOrpunsa BHUMATENbHO
03HaKOMLTECh C PYKOBOACTBOM 0 3KCMyaTauuu,
nocrie NPoYTEHUs1 COXpPaHUTE ero Ansi UCNornbL30Ba-
HuA B Gyayliem.

Vcnonb3yiiTe aaporpusb TOMBKO MO ero NpsiMomMy
Ha3HaYeHWI0, KaK N3MOXEHO B aHHOW UHCTPYKLIMW.
HenpaBunbHoe obpalleHre ¢ aaporpunemM MoxeT
NPUBECTU K €ro NOMOMKe, NPUYMHEHNIO Bpeaa
nonb30BaTesto UM ero UMYLLECTBY U He ABNSeTCS
rapaHTUMHBIM Cry4Yaem.

Y6eouTech, 4To paboyee HanpsikeHue yCTponcTea,
yKa3aHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpsKeHUto
arnekTpoceTu.

Bunky WwHypa nuTaHns BCTaBnsnTe B aNeKTPUYECKyo
PO3ETKY, MMEIOLLYI0 HAAEXHbI KOHTaKT 3a3eMneHus.
3anpeLyaeTcs nogknoyaTe YCTPONCTBO K BHELLHUM
Tanmepam Unm K aNeKTPUYECKUM po3eTkaM C AUCTaH-
LMOHHBLIM ynpaBneHnem.

Bo n3bexaHvie prcka BO3HWKHOBEHWS noxapa,
3anpeLuaeTcs UCNonb3oBaTh «NEePEeXOAHNKN» Mpn
NOAKIIOYEHNM a3pOrpuns K aN1eKTPUHECKon poseTke.
YcTraHaBnuBarTe 1 UCNosnb3yiTe asporpunb Ha
POBHOW, CyxOW, YyCTOMYMBOIN, TEPMOCTOWKOIN NOBEPX-
HOCTM Tak, 4ToObl 4OCTYN K CETEBON po3eTke Bceraa
6bIn cBOGOAHBIM.

Bo nsbexaHvie nosiBNeHWs NATEH Ha MOBEPXHOCTH,
Ha KOTOPOW YCTaHOBIEH a3pPOrpuslb, PeKOMeHOyeTcs

yCTaHaBMBaTh €ro Ha AOMOSHATENbHYIO NOACTaBKY,
pasmMecTuB eé mMexay asporpunem n CToneLHnUen.
PaccTosiHne oT cTeHbl 4O 3aHEN YacTu kopnyca
asporpuns AOMmKHO cocTaenATb He meHee 20-30 cm,
paccTosiHue oT GOKOBbIX YacTel kopryca aaporpuis
[OMKHO BbITh He MeHee 10-20 cm, a cBoGoaHoe
NPOCTPaHCTBO Haf asporpunem He meHee 20 cm.
Bcerga cnegute 3a cocTtosiHMeM peLLETok ans 3a6o-
pa 1 BbIxofa ropsiyero Bosgyxa, B NPOTUBHOM Cryyae
LMpKynauus ropsivero Bosayxa byaeT HapyLueHa, 9To
MOXET NOBMUSATb Ha NPOLIECC NPUrOTOBIIEHNS MPO-
[AYKTOB WIN NMPUBECTU K MOBPEXAEHUIO YCTPONCTBA.
3anpeLyaercsa MCNonb3oBaThb YCTPONCTBO BHE
NOMELLEHUN.

He pekomeHayeTcsa ncnonb3oBaTh YCTPOUCTBO BO
BpeMmsi rpo3bl.

Ob6eperaiTe asporpusib OT yaapos, NageHuin, Bubpa-
LM U MHBIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUN.

He ocTtaBnsifte ycTpoiiCcTBO, BKIOYEHHOE B CETh, 6€3
npvicmoTpa.

He ncnonbayiiTe yCTPOWCTBO B HENOCPEACTBEHHON
6nM30CTK OT HarpeBaTernbHbIX NPMBOPOB, UCTOYHMKOB
Tenna urm oTKPbITOro NiaMeHu.

3anpeLyaeTcsi UCMosb30BaTh adpPOrpunb B MecTax,
A€ UCMOSb3YOTCSA UMK PacrbINATCA aspo3osnu,

a Takke BONM3KN OT nerkoBocnaMeHsoLLMXcs
KNOKOCTEN.

He ucnonbayiite asporpunb BONM3M OT KyXOHHOM
PaKoBMHBbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okorno 6accenHos
WNn Apyrmx EMKOCTEN, HaNONMHEHHbIX BOAOWN.



Ecnu aaporpunb ynan B BoAY, HEMeONEHHO BblHbTE
BUWIIKY LLIHYpa NMUTaHWs U3 3MEKTPUYECKON PO3ETKM, U
TONbKO NOCIe 3TOT0 MOXHO J0CTaTb YCTPOMCTBO U3
BoAbl. O6paTUTeCh B CEPBUCHBIN LIEHTP Ansi ocMoTpa
WINV PEMOHTAa YCTPOWCTBA.

He pgonyckaiTte, 4tobbl LUHYP NUTaHKS Kacarncsi ropsi-
4YKX NOBEPXHOCTEN M OCTPbIX KPOMOK MeGenu.

Bo Bpems paboTbl KOpnyc asporpunsi CUnbHO Harpe-
BaeTcs, BO n3bexaHue nony4yeHns 0XoroB He A0Tpa-
rMBanTeCb 10 ropsiuMx NOBEPXHOCTEN, 0603HAYEHHbIX
3HakoM «\Dx».

He nepemeLiaite ropsumin asaporpusb, JOXANTECH
MOJTHOTO €ro OCTbIBAHUS.

Vcnonb3yiiTe yCTPOMCTBO B MECTax C XOpoLLeW
BEHTUNSILMNEN.

Vcnonb3yiiTe TONbKO Te AeTanu asporpuns, Kotopble
BXOASAT B KOMMIEKT NOCTaBKM.

3anpeLyaeTcs BKNoYaTb YCTPOMNCTBO, ECNU B a3po-
rpune HeT NpoayKTOB.

BbiHMMaWiTe NPoOAYKTbI M3 adporpunsi cpaay nocrne
NPUroTOBNEHNS, NPY ANUTENBHOM HaXOXAEHUM
NpPOAYKTOB BO BKIMIOYEHHOM a3porpune MoxeT npou-
30MTU UX BO3ropaHue.

3anpeLyaeTtcs n3BnekaTb NPUrOTOBIEHHbIE NPOAYKTbI
MeTannmyeckuMmn npeameTamu, KoTopble MoryT
NnoBpeanTb aHTUMPUrapHOe MOKPbITUE KOP3WHbI,
MCMOnb3yWTe KyXOHHbIE aKceccyapbl, MpeaHa3HaveH-
Hble AN aHTUMPUrapHbIX MOBEPXHOCTEN.
OTkntoYanTe yCTPOMUCTBO OT 3MEKTPOCETU nocne
MCMONb30BaHUS UNu nepea YiCcTkon. Mpu oTknroye-
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HWUW a3POrpuUIs OT ANEKTPUYECKON CETU AEPKUTECH
3a BUIIKY LLHYpa NMUTaHWS U aKKypaTHO BbIHbTE eé
13 3NEKTPUYECKON PO3ETKM, HE TSHUTE 3a LLUHYP
NUTaHUSI — 3TO MOXET NPUBECTM K €70 NOBPEXAEHNIO
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHUe.

He npukacanTtechb k kopnycy yCTPONCTBA, K LUHYPY
NUTaHUS U K BUNKE LLIHYpa NUTaHWs MOKPbIMM
pykamu.

M3 coobpaxeHunin 6eonacHOCTM AeTeit He ocTaB-
nARTe NONU3TUIIEHOBLIE NAKETbI, UCTMIONb3yeMble B
KavecTBe ynakoBku, 6e3 Hag3opa.

BHUMAHME!He paspeluante aetam urpatb ¢ nonu-
3TUNEHOBLIMU NakeTaMy UM yNakoBOYHOW MNNIEHKOM.
OnacHocTb yaylwbs!

YCTPOWICTBO He NpeaHasHaveHo A1 UCMonb3oBaHNs
OETbMU.

OcyLiecTBnsiTe Haa30p 3a AeTbMU, YTOObI He
[0MYyCTUTb MUCMOSb30BaHWS YCTPOWCTBA B KayecTse
UIPYLLIKU.

He paspeluaite getsm npukacatbest K Koprycy
YCTPOICTBA, K LUHYPY MUTAHWS UMW K BIASIKE LUHYpa
NUTaHWs BO BpeMsi paBoTbl YyCTPOMCTBA.

ByabTe 0COGEHHO BHUMATESbHBI, €Criv NoBnmn3ocTu
OT paboTaloLLEro YCTPONCTBa HaXoAATCs AeTU U
nnLa ¢ orpaHNYeHHbIMU BO3MOXKHOCTAMU.

Bo Bpemst paGoTbl 1 B nepepbiBax Mexay pabodnmm
LMKNamu pasMeLLanTe yCTpONCTBO B MecTax, Hefjo-
CTYMHbIX 4NS AeTen.
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« [Mpubop He npeaHa3HayeH Anst UCMOMb30BaHUS
nvuamu (Bkntovas AeTen) ¢ MOHWKEHHbIMU CEHCOp-
HbIMU, (PU3NYECKUMM, NCUXUHECKUMMN UIN YMCTBEH-
HbIMV CMOCOBHOCTSIMU, UNW NPU OTCYTCTBUM Y HUX
onbITa UNW 3HaHWIA, €CIN OHN He HaxXoASTCS Mo,
KOHTPONEM MM He NPOUHCTPYKTUPOBAHbBI NTULIOM,
OTBETCTBEHHbIM 3a KX 6e3onacHocTb, 06 NCMob30-
BaHum npubopa.

« [Nepuognyeckn nNpoBepsanTe LENOCTHOCTb LUHYpa
nuTaHus.

+ [Mpu noBpexaeHnu LHypa NUTaHNS ero 3ameHy,

BO U3bexaHne onacHoCTH, AOMKHbI MPOU3BOAUTL
M3roTOBUTENb, CepBUCHan cryx6a unu nogobHbIi
KBanMUUMPOBaHHbIN NepcoHan.

+ Banpellaetcs caMOCTOSTENbHO PEMOHTUPOBATL
yCTpOWCTBO. He pa3bupaiite ycTpoiicTBO camo-
CTOSITENBHO, NPW BO3HUKHOBEHUW Mi0BbIX HEnc-
npaBHOCTEN, a Takke Nnocne nageHust ycTponcTea
OTKIIOYMTE ero OT 3NeKTpoceTn 1 obpatuTech B
aBTOPWU30BaHHbIV CEPBUCHBIV LIEHTP.

* Bo n3bexaHvie NoBpexaeHnin nepeBo3nTe yCTPon-
CTBO B 3aBOJCKOM YNaKOBKe.

* XpaHuTe yCTPOMCTBO B CyXOM MPOXfagHOM MecTe,
HEeAoCTYNHOM AnsA AeTen U NIoAe C OrpaHnYeHHbIMU
BO3MOXXHOCTSIMY.

YCTPOWCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbKO ANA
BbITOBOIO UCMOJIb30BAHUA, 3ANPELLUAETCA
MCMONb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX NN NABOPATOPHDbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

Mocne TPaHCMOPTUMPOBKM UAKN XPaHEHUS YCTPOIA-
CTBa Npu oTpuuaTeNnbLHOM TeMnepaType pacnakyiTe
ero U noaoxauTe 3 Yaca nepea UCNOMNb30BaHUEM.

» PacnakyiiTe yCTpOWCTBO ¥ yaanuTe BCce ynakoBoY-
Hble MaTepuarnsl.

+ CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YNaKOBKY.

+ OsHakombTeCh C MepaMu 6e30MacHOCTN N PEKOMEH-
[auvsMu No aKcnnyataumm.

+ [poBepbTe KOMMNeKTauumto.

+ OcMoTpuUTE YCTPOWMCTBO Ha Hanu4me NoBpeXAeHU,
Npy HanNM4uM NOBPEXAEHUIA He BKIlOYaliTe ero B
ceTb.

* YbeamTtecb, 4TO yKa3aHHble NapameTpbl HANPsHKeHNS
nWTaHUs yCTPOMCTBA COOTBETCTBYIOT NapameTpam
anekTpuyeckon cetu. MNpu ncnonb3oBaHUK yCTPOW-
CTBa B aMeKTpu4eckoi cetn yactoTton 60 u, H1Kakne
[OMNONHUTENbHbIE AeCTBUA He TpebytoTcs.

* YcTaHaBnvBanTe M UCMONb3ynTe a3porpunb Ha
POBHOW, CyXOW, yCTOWYMBOW, TEPMOCTOWMKOM NOBEPX-
HOCTM Tak, 4ToBbl 4OCTYN K 3NEeKTPUYECcKo po3eTke
Bcerga 6bin cBo6oAHbIM.

+ [poTpuTe noBepxHOCTL Kopryca asporpuns (5) cner-
Ka BNaXKHOWN TKaHbIO, MOCHe Yero BbITPUTE HACyxo.-

+ BosbmuTeck 3a pyuky (1) v BbiHETE NoadoH (6) ¢
pewétkon (3) (puc.1).

* BebiHbTe pewétky (3).

+ Tpomoiite pelwéTky (3) TENNON BOJOWM C MCMONb30Ba-



HMeM HelTparibHOro MOILLIEro CpeACTBa, OMNoNoCHU-
Te, 3aTeM BbITPUTE HACyXo.

MpoTpuTe noanoH (6) cHapyxu 1 BHyTpu, crnerka
BIa)KHOW TKaHbIO, MOCIIe YEro BbITPUTE HACYXO.
YcraHoBuTe pelwéTky (3) B nogaoH (6) (puc. 2).
YcraHoBuTe noaaoH (6) ¢ pewéTkoi (3) B asporpuneb.

MpumMeyaHue: ecnv NOAJOH He 3adUKCUPOBaH B KOP-
rnyce asporpurisi, To adporpuiib He BKOYNTCS, BCeraa
npoBepsiTe NPaBUIbHOCTL YCTaHOBKY NogAoHa (6).

MepBoe BkNloYeHWe asaporpuns

[lnsi yaaneHvsi NOCTOPOHHUX 3anaxoB, pekoMeHayeT-
€Sl BKMIOYNTb @dpOorpunib He 3arpyxast npoayKTbl.
BcTaBbTe BUNKy LWHypa nutaHus (8) B anekTpuye-
CKYIO PO3€TKY.

KpaTKoBpeMEeHHO HaXXMUTE KHOMKY «BKITOYEHNSI/BBIKITO-
uenusi» «O» (13), Nnpx aTOM LIMOPOBLIMY CUMBOMAMM
(9) otobpasutcs Temneparypa «200°C», 3HayeHue
TemnepaTypbl, YCTAHOBIEHO MO YMOMYaHu1to, BpEMst
paboTbl B 3TOM pexume 15 MUHYT, Takke yCTaHOBNEHO
M0 YMOI4aHwo.

TMOBTOPHO HAXXMUTE KHOTMKY «BKITHOHEHVIS/BBIKIIOYEHNS»
«O» (13), asporpurib BKIIOUNTCS.

Ecnu Bbl XoTUTe paHblLLe BbIKITHOYMTb adporpurb,
HaXKMUTE U yAEpXUBAWTE KHOTKY «BKITHOYEHUS/BbI-
krodermsiy «O» (13) B TeueHme 2 cekyHf, asporpurib
BbIKITOYUTCSI.

MpumeyaHua: npy NepBoM BKIOYEHUN YCTPOWCTBA,
BO3MOXHO MOSIBIIeHMe NOCTOPOHHETO 3anaxa unw
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HeBOomMbLIOro KONMYecTBa AbiMa oT HarpesaTenbHOro
dremMeHTa - 3T0 4oNYyCTUMO U He ABnseTcA rapaHTvu7|-
HbIM Cny4yaem.

MCNOJIb3OBAHUE ASPOIPUNA

BHUMAHMUE!

- Asporpunb He NpeaHasHayYeH Ans KunsyeHns
BOAbI.

- Bo Bpemsi paboTbl asporpunsi Belaensercst Tensno
1 ropsiumi nap 6yaer BbIXoAWTb U3 pelwéTku (7).
MpumeHsiiTe Hagnexalune Mepbl NPefoCTOPOX-
HOCTM ANsi NPefoTBPaLLEHNS PUCKa OXOrOB, MoXa-
pOB UNW APYrMX TPaBM Ntoden Unu NoBpexaeHNs
MMyLLEecTBa.

- Asporpunb HarpeBaeTcsi BO Bpemsi paboTbl 1
COXpaHsieET TeNo B Te4eHNe HEKOTOPOro Bpe-
MeHu nocre BbIkMtodeHus. Bceraa ncnonb3ayiite
KYXOHHblE NPUXBaTKN Npu paboTte ¢ ropsynmmn
NOBEPXHOCTSIMM U MOAOXKANTE HEKOTOPOE BpeEMS,
HeobxoAMMoe Ans OCTbIBaHWS MeTanInyecknx
Aetanen nepes YNCTKOW aaporpuns.

- Cobntogaiite OCTOPOXHOCTb, KOTAa BbHUMaETe
NPUroTOBNEHHbIE NPOAYKTLI U3 NOAA0HA, BbIHUMAs
npoayKTbl, BCErAa UCNONb3yTe KyXOHHbIE akcec-
cyapbl, NpeAHasHayYeHHble AN aHTUNPUrapHbIX
NOBEPXHOCTEN.

* YcTaHaBnuBanTe 1 UCMONb3yNTe asporpusnb Ha

POBHOWA, CyXOW, yCTONYMBOW, TEPMOCTOMKON NOBEPX-
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HOCTW Tak, YToBbl JOCTYN K ANEKTPUYECKOii po3eTke
Bceraa 6bin cBo6OAHBIM.

PaccTosiHue oT CTeHbl 40 3aHel YacTu koprnyca aspo-
rpuns AOMKHO cocTaBnAaTb He meHee 20-30 cm, paccTo-
sIHMEe OT BOKOBbIX YacTelt Kopnyca asporpuns AOMKHO
6bITb He MeHee 10-20 cMm, a cBo6oHOE NPOCTPAHCTBO
Hap asporpunem He meHee 20 cMm.

Bceraa cneaute 3a cocTosiHueM peLétok ans 3abopa
1 BbIxofa ropsyero Bosgyxa (7), B NPOTUBHOM cryyae
LMpKYnauus ropsisero Bosayxa byaeT HapyLueHa, 3To
MOXET NOBMMSATb Ha NPOLIECC NPUTOTOBIIEHNS MPOAYK-
TOB WS NPVBECTU K MOBPEXAEHUIO YCTPONCTBA.
BosbmuTteck 3a py4ky (1) 1 BbiHbTE NoaaoH (6) ¢ pe-
wéTkon (3) (puc.1).

MomecTute NnpoaykThl B NOAAOH (6), He nepenonHsanTe
pelwéTky (3) npogyktamu (puc. 3). Ans npaBUnbHOro
NpUroToBMEeHNe NpoAyKToB HeoBXoaMMa LMpKynaums
ropsiyero Bosgyxa

BcrtaBbTe noaaoH (6) B kopryc asporpunsi, ybeautecs,
YTO NOAAOH (6) yCTaHOBMNEH NPaBUIbHO, B MPOTUBHOM
cryyae asporpunb He BKounTes (puc. 4).

BcTaBbTe BUNKY LWHYypa nuTaHus (8) B aneKkTpuYeckyo
po3eTky.

KpaTKkoBpeMEeHHO HaXMWUTe KHOMKY «BKIOYEeHWSs/Bbl-
kntouermsiy «O» (13), npn aTom UmMpoBLIMK CUMBONa-
M (9) oTobpasutcs Temnepatypa «200°C», 3HaueHve
TemnepaTypbl, yCTAaHOBIIEHO MO YMOM4aHWio, Bpemst
paboTbl B 3TOM pexumMe 15 MUHYT, Takke YCTaHOBMNEHO
no YMOMYaHuIo.

[MOBTOPHO HaXXMUTE KHOTKY «BKITHOHEHMSI/BbIKITIOHEHNS»
«Oy (13), asporpusib BKIOYUTCS.

*  BkroyeHve anekTpomMoTopa NoATBepXKAAETCS MHAN-
katopamm (15) « . ™».

* [Ina npuocTaHOBKM NpoLiecca NpUroToBeHus,
KPaTKOBPEMEHHO HAKMUTE KHOMKY «BKMIO4EHNS/BbI-
kntouermsiy «O» (13).

+ Ecnu Bbl XOTUTE paHbLUe BbIKIOYNTL a3pOorpusib, Ha-
XMUTE U yAEepXKUBaWTE KHOMKY «BKIOYEHUS/BbIKITHO-
yenusi» «O» (13) B TeueHue 2 cekyHa, asporpusb
BbIKMIOYNUTCS.

Mpumeyanus:

- Yepes CMOTPOBOE OKHO (2), Bbl MOXeETe Habno-
AaTb U KOHTPONMPOBATb MPOLIECC NPUTOTOBMEHNS
NpOAYKTOB;

- BO BpeMsi paboTbl adporpuns Bbl MOXeTe U3-
MeHSTb TeMnepaTypy NpUroToBIIEHNS 1 BpEMsI
paboTbl asporpunsi.

+ [Ins paBHOMEPHOrO NPUrOTOBMEHUS NPOAYKTOB,
PEKOMEeHAYyeTCs HECKOMNbKO pa3 BblHYTb NOAAOH (6) 1
NocTaBUTb €ro Ha TEPMOCTONKYIO MOBEPXHOCTb, Ne-
pemeLuaTb UMK nNepeBepHyTb NPOAYKTbI Ha peLLéTke
(3). Mpu HeOBXOAMMOCTU NOAKOPPEKTUPYIATE TEMME-
paTypy npuroToBnenus (cM. Tabnuuy npuroToBneHus
npoayKToB).

» [locne npurotoBneHuns npogykTos, nogoxaute 10-20
CeKyHA 1 nocrne 3TOoro BbiHbTE NoaaoH (6), noctasbTe
ero Ha TepMOCTOWKYIO0 MOBEPXHOCTb, BbIHETE C
peLwéTkn (3) NpoayKTbl, UCNONb3YNTE KYXOHHbIE
akceccyapbl, NpefHa3Ha4YeHHble A4St aHTUNpUrapHbIx
NOBEPXHOCTEN.



* [lo okOHYaHUM paboTbl, BbIHETE BUTIKY LUHYpa NUTaHUS

(8) 13 anekTpUYECKon po3eTKM.

MPOrPAMMbI NPUTOTOBNEHUA NPOOYKTOB

* BcraBbTe BUIIKY LIHYpa nNUTaHus (8) B anekTpuyeckyto

pO3ETKY.

M KpaTKOBpeMeHHO HaXXMUTe KHOMKY «BKIHOYEHNSA/BbI-

kntouermsiy «Ox» (13).
+ Haxatuem kHonku (16) «©» Bbl MOXeTe BbIGpaTh

OfHY U3 BOCbMW NPOrpaMM MpUroToBIIeHNs, CUMBOI
BblGpaHHON nporpammel Byaet otobpaxaTtbes MHAM-

KaTopoM (14), TemnepaTypa 1 BpeMsi MPUrOTOBNEHNS,
YCTaHOBMEHHbIE MO YMOMYaHWIo, CMOTpUTe B Tabnuue

NPUroToBeHUa NpoaYyKTOB.

Tabnuua npUroToBneHUsi NPoAyKTOB
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Kekc @ 160 25

Osowu @) 160 17

Mporpamma npurotoB- O6o3Haue- | Temnepa- Bpemsi (MuH)
nenus Hue Typa (°C)

dpu 200 17

Msco 180 16

Kypuua 200 25

KypuHble Kpbinbs

200

20

Puiba

2@ 006 =

180

Muuua

RYAY

160

Mpumeyanus:

- [aHHble BPeMEeHM 1 Temnepartypbl NPUroTOBIIEHNS
NPOAYKTOB HOCAT PeKOMeHAaTesbHbIN Xapaktep,
pesynsTaT NPUroTOBMEHWS NPOAYKTOB 3aBUCUT OT
pasmepa v hopMbl NPOAYKTOB;

- pekomeHayetcs 406aBUTb 5 MUHYT KO BPEMEHM MpUro-
TOBJEHUS, €CMW a3pOrpUsib He NPOrpeT;

- B CIlyYae, eCfiv Bbl CYMTaeTe pesyssTar npUrotoene-
HUS NPOAYKTOB HEeYA0BMNETBOPUTESNbHBIM, Bbl MOXETE
YBEMUYUTL U YMEHBLIUTL BPEMS MPUrOTOBEHNS/
Temneparypy NpuUroTOBIEHUS UMW BEC NPOAYKTOB.

YcTaHOBKa BpeMeHU NPUroToBrieHns NpoayKToB

* Haxatnem kHonok (12) «+ unu -» Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb
BpPEMS NMPUrOTOBMEHNSA NPOAYKTOB B AnanasoHe ot 0
[0 60 MUHYT, Wwar yctaHoBKM 1 MUHYTa, Npu Haxatum n
yAaepxaHum KHomnok (12) «+ unu -», npoucxogut beicTpoe
VN3MEHEHMe YCTaHOBKM BPEMEHM.

* YcTaHoBneHHoe BpeMsi oTobpaxaeTcs LndpoBbIMU
cumonamu (9) u cumeornom (11) «miny.

YcTaHOBKa TeMnepaTypbl NPUroTOBIEHUA NPOAYKTOB

* Haxartnem kHonok (17) «+ nnu -» Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb
Temneparypy NpUroToBneHust NpoayKToB B AnanasoHe oT
80°C po 200°C, war ycTaHoBKu 5 rpagycos, npu Haxa-
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TUN 1 yaepXaHum kKHonok (17) «+ unwu -», npoucxoaut
6bICTPOE U3MEHEHWEe YCTaHOBKM TeMnepaTypbl.
YcTaHoBreHHasi Temnepatypa otobpaxaercs umdpo-
BbIMW cuMBonamm (9) 1 cumsoriom (10) «lby.

PEKOMEHOALWN

[1ns )apku NpoAyKTOB B asaporpune pekoMeHayeTcs
[106aBnsTh HEGOMbLLIOE KONMYECTBO pachMHUPOBAHHOTO
ONVBKOBOTO WM PACTUTENBHOO Macna, Macno MOXHO
HaHOCUTb Ha NPOAYKThI C MOMOLLIbIO KMCTOYKN Uk
MCMONb30BaTh pacnbINUTenb ANsS Macna, 3ToT BapuaHT
6ornee 9KOHOMUYHbI 1 Macno GyaeT HAaHOCUTLCS Ha
npoAykTbl 6onee paBHOMEPHO.

He nepenonHsiiTe pelwéTky (3) npogyktamu.

[INs AOCTUXEHNS HaWUMYYLWNX Pe3yrbTaToB HEKOTopble
npoAyKTbl HEOBXOAMMO NepeBopaYnBaTh BO BPEMS
o6xapuBaHus B asporpure.

Bo nsbexaHwie nosiBneHns n3bbITO4HOro AbiMa, Npu
NPUroTOBMNEHUN NPOAYKTOB C €CTECTBEHHbLIM BbICOKUM
copiepXaHNEM upa, Taknx Kak KypuHble KpbImbILLKV
nnu konbackun, MOXeT NoTpe6oBaTbCs CrMB X1pa 13
nopaoHa (6), Npu 3ToM pekoMeHAYeTCs FOTOBUTL Takue
npoAYyKTbl HEBOMBLUMMU NAPTUSMK.

Mpexae, YeM 3aN0oX1Tb NPOAYKThI Ha PeLLETKy (3)
cneguTe 3a TeM, 4Tobbl OHK Bbinu cyxve, Npu Heob-
XOAMMOCTY yaanuTe N3BbITOYHYIO BRary, 3T0 NOMOXeT
NoMNy4nTb Ha NPOAYKTaX KOPOUKY U YMEHbLUUTBL Konnye-
CTBO BbIXOASLLEro napa n AbimMa.

Mpwu o6xapuBaHM NPOAYKTOB B MaHUPOBKE, CrieanTe
3a TeM, 4TOObl NaHWPOBKa He oTcnavBanace OT Npo-
[IYKTOB W pacnonoxvTe NpoaykTbl TaK, YTo6bl OHU He

conpukacanucb, 3To 06ecneynT XOpoLLYO LMpKyns-
LMo ropsiyero Boaayxa Mexzay npoaykTamu.

+ A3porpunb MOXHO WCMOb30BaTh Ansi pa3orpesa
NULLKW, NPY 3TOM pekOMEHAYeTCs yCTaHaBn1BaTh
Temnepartypy He Bblwe 140°C n Bpemsi paboTbl He
6onee 10 MUHYT.

+ IS YHU4TOXEHWSI pa3nunyHbiX BpeaHbIx 6aktepui,
peKkoMeHayeTCs ToTOBUTL MSICO Takoe Kak roBsiaunHa,
6apaHvHa ¥ T. 4., NpU BHYTPEeHHel Temneparype
63°C. CBUHUHY cniegyeT roToBUTb NPY BHYTPEHHEN
Temnepatype 71°C, a npoaykTbl U3 NTULbI cnegyet
roTOBWTb NPV BHYTpeHHen Temneparype 77°C - 82°C.

» [lpu noBTOPHOM pasorpese NPoaykToB U3 msca/
NTULbI UX TakKe crieflyeT roToBUTb [0 BHYTPEHHeN
Temnepatypbl 74°C.

* [Ansa n3amepeHus TemnepaTypbl, UCNOMb3ynTe Kynu-
HapHbI TEPMOMETP.

HEUCMNPABHOCTU U CNOCOBbI UX YCTPAHE-
HUA

' b p Yer

Asporpunb He
paGoTaet

Burnika wHypa nutaHus
He BCTaBreHa B anek-
TPUHECKYHO PO3ETKY.

BcraBbTe BUNKY WHypa
NUTaHUA B ANIEKTPUYECKYIO
po3eTky.

TMozAoH He 10 KoHua
BCTaBNEH B KOPMYC
asporpunsi.

MpaBunbHO ycTaHoBUTE
MoAA0H.

Bbl He BKmouMnn
asporpusb.

BkniounTte asporpuns,
Haxas KHOMKy BKIIOUEHUs/
BbIKMOYEHUSA.
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Mo okoH4aHuK
pa6oTbl nporpam-
Mbl MPUroTOBME-
HIASI, NPOAYKTEI HE
TOTOBAI.

Ha peluétke npesbileHO
KOMUYECTBO NPOYKTOB.

MonoxwTe Ha peLuéTky
MeHbLUE NPOAYKTOB.
HeGonbLune nopumm npo-
[yKTOB MpOXapuBatoTcst
60ree paBHOMEPHO.

YctaHoBneHa Huskas
Temnepartypa npuroTos-
TIEHNsi NPOAYKTOB.

YctaHosuTe Gonee Bbico-
Kylo TemnepaTypy npuro-
TOBMEHWS NPOAYKTOB.

YcTaHoBneHHoe Bpems
Hef0CTaTo4HOoe AN Npu-
FOTOBIEHNSA NPOAYKTOB.

YBenuukTe Bpems npuro-
TOBMEHNS NPOJYKTOB.

MpoaykTbl
HepaBHOMEPHO
npoXapuBaioTcs
B asporpune.

HekoTopble npoaykTsl
pekomeHayetcs
nepesopauyunsath B
cepeqvHe BpeMeHn
NpUroToBneHuns.

Bo Bpemsi NpuUroToBreHus
npoAayKToB, HeobxoanMo
obecneyunTb nx paBHoMep-
Hoe pacnpeperneHye Ha
peLétke n obecnednTs
cBOGOAHOE NPOXOXAEHUS!
ropsiyero Bosgyxa mexay
npoaykTamu.

W3 asporpuns
BbIXOAUT Benblii
abIM.

Bl rOTOBMTE JKUPHbIE
NPOAYKTI, XMP BbiTEKa-
€T 1 Nonaaaet Ha HO
nozaoHa.

Korga Bbi rotosute
XUPHBIE NPOAYKTBI, XUP
BbITEKAET U Nonafaet

Ha [IHO NofA0Ha, Npu
Harpese Mnoa/oHa Bbiaens-
eTcs Genbiin abiM. Benbin
[bIM HUKaK He BRMsieT

Ha KOHEYHbI pesynsTar
NPUrOTOBNEHUS NPOAYKTOB
¥ Ha paBGoTy aaporpunsi.

Ha pewwéTke unu 8
nofI0He OCTan1cs
0OCTaTKM Xupa oT npeabl-
[Ayuiero NpuroToBneHns
NPOAYKTOB.

TwartenbHo ounwanTe
PeLéTKy U NoaaoH nocne
Ka)XX4oro ncnone3osanus
asporpunsi.

MpoaykTbl He
NpUroTaBnNBaloT-
¢S 10 XpycTsillen
KOPOYKM.

Bbi vcrionb3osanu npo-
[yKTbl, NPeAHasHayeH-
Hble ANsi NPUrOTOBNEHNS
B TPaAULIMOHHOR
puTIOpHULIE.

VcnonbayiTe NpoayKThl,
KOTOpbIE NOAXOAAT

[NSi NPUOTOBNEHMS B
[lyXOBOM Lkady unu
crerka cMaxeTe NpoAyKTh!
pacTUTerbHbIM Macrnom,
[Ansi nproBpeTeHns umn
XPYCTSILLE! KOPOUKM.

Ceexuin

kapTodherns hpu
npoxapu1BaeTcs
BO hpUTIOPHULIE
HEepaBHOMEPHO.

CopT kapTtocbens He
MOZXOANT /NSt NPUrOTOB-
NeHus B aaporpurne.

Bbi6upalite copT kapTo-
ens, koTopbit Bynet
0CTaBaTbCs TBEPAbIM BO
BPEMS! MPUTOTOBIIEHNS.

Bbl nnoxo npombinu
kapTodens thpu nepen
»KapKoii B asporpune.

MpombliBaiiTe kapTodens
hpu Ans yaanexus
Kpaxmana, nepef npuro-
ToBneHuem kapTodens,
YyAanuTe NNLLHIOK BRary.

CBexwit kapTo-
enb pu He
CTaHOBUTCS Xpy-
CTALLMM, nocrne
MPUTOTOBMEHNS.

XpycTkoCTb kapTodensi
pw 3aBMUCHT OT copTa,
KOnMYecTBa Macna u
Barv B kaptodere.

Mepea npurotoeneH1em
kapTocpensi, ybeautecs,
YTO OH CYyXOMN.

Hapesaiite kapTocens
pu Gonee menko.

HaHecute Ha kapTodenb
pu HebBonbLUIOe Konuye-
CTBO PaCTUTENBHOTO Mac-
na, UCMOMb3ysi KUCTOUKY
VN pacnbinuTens.
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YUCTKA U yxon

+ [MpousBoauTe YACTKY adporpuns nocne Kaxaoro
MCMNOmNb30BaHWS.

*  BbikntounTe asporpunb v BblHBTE BUMKY LLUHYpa
nuMTaHus (8) U3 anNeKTPUYECKON PO3ETKUN, JOXKAUTECH
MOMHOrO OCTbIBAHUSA a3pPOrpuss.

» [lpoTpuTe noBepxHOCTb kopnyca asporpuns (5) cnerka
BIIaXKHOW TKaHbIO, MOCIIe YEro BbITPUTE HACYXO.

* Bo3sbmuTtech 3a pyuyky (1) 1 BblHbTE NoadoH (6) 13
asporpunsi (puc. 1).

* BblHbTe pewéTky (3).

» [pomoiite pelwéTky (3) 1 noaaoH (6) Ténnon Bogow ¢
MCMNONb30BaHWEM HelTparibHOro MoLLEero cpeacTea,
OrOJIOCHNTE, 3aTeM BbITPUTE HACYXO.

* YcraHoBuTe NoaaoH (6) ¢ pewéTtkoii (3) B asporpunb.

+ Banpeluaetcs Mcnonb3oBaTh ANA YUCTKW Kopryca
asporpuns n CbEMHbIX AeTanen merannmyeckme
Mouarsku, abpasvBHble YACTSLLME CPEACTBa UK
pactBopuTenu.

* He norpyxaiite asporpunb, LHYp NuTaHus (8) 1 BUIKY
LUHYypa NUTaHKs B BOAY MIu niobble Apyrve XuaKocTu.

XPAHEHUE

+ [Mepep Tem Kak yGpaTb adporpunb Ha XpaHeH1e BbINor-
HUTE Ero YNUCTKY.

* XpaHuTe yCTPONCTBO B CyXOM NPOXIafHOM MeCTe,
HEAOCTYNHOM ANs AeTel W NMIOAEN C OrpaHUYeHHbIMU
BO3MOXXHOCTSIMY.

KOMMNNEKTALUUA

1. Asporpunb — 1 wT.
2. WHctpykuma — 1 wr.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

» OnekTponutaHue 220-240 B, ~ 50-60 Iy

* HomwuHanbHas notpebnsemas mowHocTts: 1500 BT
+ TemnepaTtypa npurotoBneHusi npogykTos: oT 80 oo
200°C

Bpewms npurotoenenus: 0-60 muHyT

O6bém noagoHa — 5,5 n

YTUNU3AUUA

YT06bI NPEaoTBPaTUTL BO3MOXHbIV Bpes

OKpYXatoLLe cpefie Unu 300poBbio

ntofe OT HEKOHTPONUPYEMOW yTUnM3auum

OTXOA0B, MOCIE OKOHYaHWS Cpoka Cryx6bl

— YCTPOWCTBA MM 3NEMEHTOB NUTaHUS (ecnu

BXOASAT B KOMMIEKT), He BbibpacbiBaiiTe nx BMecTe ¢
06bl4HbIMY BbITOBBIMK OTXO4aMK, Nepefarite npubop
1 3NeMeHTbI MUTaHWS B CrieunanmMampoBaHHble MyHKTbI
ANs AanbHenwen yTunusaumn.

OTxopbl, 06pasyloLwmecs Npu yTunu3aumm usnenui,
noanexar obsi3arenbHOMy cO6opy ¢ nocneaytoiein
yTUnm3auven B ycTaHOBIIEHHOM NopsiaKe.

[ns nonyyYeHns 4ONONHUTENBHOM MHopMaLMmn 06
yTURU3aLmMm 4aHHOro nNpodykTa obpaTutecb B MECTHbIV
MyHULMNanuTeT, cnyx0y yTunusauum 6uITOBbIX OTXOA0B
UM B MarasuH, rae Bel npnobpenu AaHHbIN NpoaykKT.



MpownsBognTens coxpaHsieT 3a coboii NpaBo U3me-
HATb AU3aiiH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKMe xapakTe-
PUCTUKM, He BRUsOLLME Ha obLLMe NpUHLMMbLI paboTbl
ycTpoiicTBa, 6e3 npeaBapuTeNnbHOMO yBeAOMIIEHNS.

Cpok cnyx6bl ycTpoincTBa — 3 roga
[ata npousBoACTBa yKaszaHa B CEpUNHOM HOMepe.

B cny4yae o6HapyxeHUsi Kakux-nn6o HeucnpaBHO-
cTeil HeO6X0AUMO 06PaTUTLCA B aBTOPU3UPOBAH-
HbI/ CEPBUCHbIN LIEHTP.
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SNEKTP ADPOrpruIsll BR2032

A3aporpungin XyMmbIC NPUHLMII XXYMbIC Ce6eTiHiH,
ilwiHAeri bICTbIK aya afblHbIHbIH alHanyblHaH
Typaabl, an eHimaep 6apnbIK XKafFblHaH Gipkenki
AanbliHAaNaabl, iWKi XaFblHaH HA3iK XaHe ChbIPTKbI
XaFblHaH KbITblpnak 6onaasl. Micipyaid 6yn npuH-
uuMni kentereH eHimAaepAi Man Kocnam Hemece a3
MeruiepAe Kocbin AablHAayFa MYMKiHAIK Gepeai.

CUNATTAMACDI

1. Ceber TyTKaChI

2. Kapay Tepeseci

3. Wewinmeni Top

4. backapy naHeni

5. Kopnycebl

6. Tynkonma

7. blcTbik ayaHblH WbIFyblHA apHanfaH Top

8. Kyatray Gaybl

9. Temnepatypal/yakbITTbiH LMdpnbIK TaH6anapb
10. Temnepatypa Genrici «i»

11. YakpIT Genrici «miny»

12. JKyMbIC yakbITbIH OpHaTY TYMMenepi «+/-»

13. Icke kocy/ceHpipy 6aTbipmachl «©»

14. AsbikTapapbl gavbiHgay 6armapnamanapsbl

15. OnekTpnik MOTOPAbIH XXyMbIC UHAMKaTOpnapb! @y
16. Tamak parbiHaay baraapnamanapblH TaHaay

BaTbipmacs! «&»

. TemnepartypaHbl 6enriney 6atbipmach! «+/-»

HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbimLa KopFaHbIC YLLIiH KyaTTaHAabIpy Ti3beriHge
HOMUWHangbl icke Kocbiny Torbl 30 MA acnanTbiH
KOpFaHbIC ceHAipy KypbinFbicbiH (KAK) opHaTkaH
naypeic, KAK-Tbl OpHaTy yLiH MamaHra xabapna-
CbIHbI3.
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Cyp. 4



KAYIMNCI3AIK LWWAPATIAPBI XXOHE MAAOANA-
HY BOWMbIHLUA H¥CKAYTbIKTAP

Asporpungi konaaHap angbiHAaa nanaanaHy XXeHiHae-
ri HYyCKaynbIKTbl MYKUSIT OKbIN WbIFbIHbI3, OKbIFaH-
HaH KeWiH OHbI GonaluakTa navaanaHy YliH cakran
KOMWbIHbI3.

* Asporpungi ocbl HyCkaynbIKTa Xa3sblnFaHaan, OHbIH,
Tikenen makcaTbl GoVibIHLIA FaHa narganaHbiHbI3.

* Asporpungi gypbic nanganaH6ay oHblH 6y3binybliHa
aKenin, nanaanaHyLbiFa HeMece OHbIH MYIKiHe 3UsiH
KENTipyi MyMKiH »aHe Keningik xaraabl 6onbin Tabbin-
Mawabl.

« 3artTaHbaga KepceTinreH KypbinfbiHbIH XYMbIC KEPHeYi,
3MeKTP XeniCiHiH KepHeyiHe calikec ekeHiHe ke3
XKETKI3iHI3.

» KyaTTaHabipy 6aybIHbIH allacblH xepre KOCyAblH,
ceHimai 6avinaHbicbl 6ap aNeKkTp po3eTKkackiHa ca-
NbIHbI3.

« Kypanapl cbipTKbl TaiMepriepre Hemece AUCTaHLu-
OHAbIK BackapaTblH NeKTprik po3eTkanapFa Kocyra
TbIbIM canblHabl.

* OpTTiH TyblHAAY kayniH 6onabipmay YLWiH asporpungi
3MeKTp po3eTKacblHa KOCKaH Ke3ae «kanfacTbl-
prbilUTapAbl» NanganaHyfa TbiibiM canbiHaabl.

* Aaporpungi Teric, Kyprak, TypakTbl, bICTbIKka Te3iMai
6eTke OpHaTbIHbI3 XXaHe KonAaHbIHbI3, OCblNaiLua
po3eTkara kipy apkawlaH 6oc 6onybl Tuic.

* Aaporpunb opHaTbinFaH 6eTTe gaktapablH nanga 6o-
nybIH 6onabIpMay YLUiH OHbl @3POrpunb MeH ycTengiH
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apacblHa OpHanacTbIpbIM, KOCbIMLLA TyFblpFa OpHaTy
YCbIHbINaAbI.

Aaporpunb KOprnycbiHbIH kabblpFacbiHaH 6actan apTkbl
GeniriHe AeniHri kawbIkTblK 20-30 cM kem BGornmaybl
Kepek, asporpurb KOpnycblHbIH Gyiip GenikTepiHeH
KawwbIKTbIK 10-20 cm kem Gonmaybl Kepek, asporpunb
YCTiHAEr epkiH KeHicTik 20 cM keM Bornmaybl Kepek.
blcTbiK ayaHbl TapTaTbiH XaHe LWbiFapaTblH TOpnapabiH,
KyWiH apaanblM kadaranaHbl3, a1Tnece bICTbIK aya anHa-
nbiMbl By3binaabl, 6yn eHiMaepai AaibiHOay npoueciHe
acep eTyi MyMKiH HeMece KypblIrFblHbl 3aKbiMaaybl
MYMKIH.

KypbInfbiHbI yii-KanaaH TeiC Xepae navaanaHyra ThiibiM
canblHagbl.

Hawsarai kesiHae KypbinfFbiHbl NaiganaHdy yCblHbInMam-
nbl.

Aaporpungi cokkblnapaaH, kynayaas, AipinaeH xaHe
6acka fa MexaHvKarblk 9CeprepaeH KopFaHbl3.
Aaporpungi aspo3osb KonaaHbinaTbiH Hemece
LwalbipaTaTblH Xeprnepae, CoHpan-aK Te3 TyTaHaTbiH
CyYMbIKTbIKTApFa XakKblH Xepnepae nanganaHyfa TbiibiM
canblHagbl.

Aaporpungi ac yi pakoBMHaCbIHbIH XaHblHAA, BaHHA
GenmeciHae, 6acceiiHaepaiH xaHblHAA HeMece cy
TONTbIpbIFaH 6acka CbiMbIMAbINbIKTAPAbIH XaHbIHAA
nanganaHbaHpi3

Erep asporpun cyfa Tycin KeTce, KyaT CbIMbIHbIH allacbiH
3MNEKTP po3eTKacblHaH Aepey CybIpbin anbiHbi3, CoAaH
KeMiH FaHa KypbiiFbiHbI CyAaH LblFapbin anyFa 6onagsl.
KypbInfbiHbI TEKCEPY HEMECE XOeHAeY YLUIH CepBuc opTa-
NbIFbIHA XYTIHIHI3.
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YKyMbiC KesiHae asporpungi Kopnychl KaTTbl Kbi3a-
Abl, Kynin kanmac ywiH TaHbameH « &y GenrineHreH
bICTbIK GeTTepre Kon TurisbeHis.

blcTbiK a3porpunai XblmKbITNaHbI3, OHbIH, TOMbIK
cankblHAaybIH KYTiHi3.

KypbInfFbiHbI XKaKkChl XeNAEeTINETIH xepnepae konaa-
HbIHpI3.

Aaporpungin xeTkidy )uHarbiHa KipeTiH benwekTtepai
faHa naganaHbiHbI3.

Erep asporpunge eHimaep 6onmaca, KypbinfbiHbl
KOCyFa ThbifibIM CcarnblHagbl.

OHimMaepai AanbliHaanFaHHaH KeviH 6ipaeH asporpumn-
[€eH LLbIFapbiHbI3, KOCbIIFAH asporpunae eHiMaep
y3aK yaKblT KanfFaH kesfe onapabiH XaHybl MyMKiH.
[anbiHpanFaH eHivMaepai cebeTTiH Kytore Kapcbl
KabaTblH 3aKkbiMAaybl MyMKIH MeTann 3aTTapMeH
LUblFapyFa ThbibIM CanbliHaAbl, Kylore kapcbl 6eTTepre
apHanfaH ac yi akceccyaprnapbiH KONAaHbIHbI3.
MarpanaHFaHHaH KeliH Hemece Tasanay angblH-

@ KyPbINFbIHbI 3MEKTP >XeniCiHeH aXbIpaTbiHbI3.
Aaporpungi anekTp XeniciHeH axblpaTkaH ke3fe KyaTt
CbIMbIHbIH, allacbiHaH yCTar, OHbl 3NEKTP PO3eTKa-
CblHaH abainan cyblpbin anbiHbI3, KyaT CbIMbIHaH
TapTnaHpbl3 — 6y OHbIH 3aKbiMAANybiHa XaHe Kbicka
TyWbIKTanyfa aKenyi MyMKiH.

KypbIngFbl KOpNyCbIH, xeni 6ayblH xaHe xeni 6ayblHbIH,
aLlacblH Cy KONIMEH yCTaMaHbI3.

BananapapiH Kayincisairi yLwiH kantama peTiHae
navganaHbelnatbiH NONMATUNEH NakeTTepai kagarana-
YCbI3 KanablpMaHbI3.

Hasap ayaapblHbI3! bananapra nonuatuneH naker-
TepiMeH Hemece kanTama yngipiMeH onHayfa pykcat
etnexi3. TyHwbIFy Kayni!

+ Kypbinfbl 6ananapaplH naganaHybliHa apHanmaraH.

*  KypbinfbiHbl OMbIHLLbLIK PeTiHAe naganaHyblH 605-
AblpMay yLiH, 6ananapapl kagaranaHbia.

+  Kypbinfbl xxyMbic icTen TypraHaa 6ananap xymbic
6eTiHe, KypbInfbl KOpMycbiHa, xeni 6ayblHa Hemece
xeni 6aybiHbIH allacblHa XakblHAAyblHa pykcaTt
6epmeHis.

+ Erep xyMbIc icTen TypraH KypbinfbiHbIH MaHbIHAA
6ananap Hemece MyMKIHAIKTepI LWekTeyni agamaap
6onca, oHAa epeklle MyKUAT 6ornbIHbI3.

* XXyMbIC icTey yaKbITbIHAA XOHE XKYMbIC LIMKNaepi
apacblHarbl y3inicrepae KypblifblHbl 6ananapapiH
KOMbl XXETNENTIH epae OpHANacTbIpbIHbI3.

+ Acnan ceHcoprblk, dn3nKanblk, NCUXMKanblk Hemece
akbin-on kabinetTepi TemeH agamaapabiH (6ana-
napApl koca anfaHaa) naganaHyblHa apHanmaraH
HeMece onapablH Taxipubeci Hemece 6Ginimi 6onva-
ca, erep onapblH KayincisairiHe xayanTtbl adamMHblH,
HakpinaybliHaa 6onmaca Hemece Con TyJFaHbIH,
HyCKayIbIfblH anmaca, acnan con TynfanapabiH
navianaHyra apHanmaraH.

+ Keni 6aybiHbIH GYTiHAIMH Me3riniMeH Tekcepin
OTbIPbIHbI3.

+ Kyattanablpy 6aybl 3akbiMaaHFaHaa kayin Tyasipmay
YLUIH OHbI AaiiblHAAyLLbl, CEPBUCTIK KbI3MET Hemece
6anamanb! 6inikTi MamaH aybICTbIpybl TUIC.




*  KypbInfblHbl ©3AiriHi3AeH XeHaeyre TbiibiM canblHaabl.
KypbinfbiHbl 63 6eTiHi30eH GenwekTeMeHi3, ke3- kenreH
akaynblkTap naviaa 6onfaH kesge, coHgan-ak Kypbinfbl
KynaFaHHaH KeniH OHbl 3MEKTP XeniCiHEH axblpaTbIHbI3
)KOHe aBTOpnaHfFaH CepBUCTIK OPTarbIKKa XYTiHIHi3.

* KypbinfbiHbl 3aKkbiMaamay YLiH, OHbl TEK 3aybIT kanTa-
MacblHAa TacbiManaaHbi3.

* KypbInfbiHbl CarnkbIH XaHe Kyprak xepae, 6bananapabiH,
XKoHe MyMKiHAIr WwekTeyni agamaapablH KOrbl XeTnen-
TiH Xepae cakTaHbI3.

K¥PAN TEK T¥PMbICTbIK MAVNOANAHYFA AP-
HANFAH, K¥PANObl KOMMEPLUANbIK HEMECE
3EPTXAHANBIK MAKCATTAPOA NAVOANAHYFA
ThIWbIM CANbIHAABI.

ATNFALL PET NTANOANY ANObIHOA

Kypanpgbl kepi TeMnepaTtypaaa TacbimangaraHHaH
Hemece caKTaFaHHaH KeliH OHbl KanTamaAaH LWbiFa-
PbIHbI3 XaHe NaaanaHy anabiHAa 3 caFaT KyTiHi3.

* Kypanapl kantamagaH LblFapblHbi3 keHe 6apnbik
KanTama matepuanaapblH XOWbIHbI3.

» 3aybIT kanTamacblH CakTaHbl3.

« Kayincisgik wapanapbl MeH naganaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbICbIHbI3.

* JKuHakranblMbIH TEKCEPIHI3.

» Kypanapl 3akbiMaaHyblHa KaTbICTbl 6aiikaHbI3 3aKkbiMaa-
Hybl GOnFaH xaraanaa oHbl Xernire KocnaHbi3.

*  KypbInfblHbIH KyaT KepHeyiHiH kepceTinreH napame-
TpNepi aNekTp XenicCiHiH NnapameTpnepiHe cankec
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KeneTiHiHe ke3 XeTki3iHi3. 60 'L xuinikTeri anekTp
XeniciHaeri KypbInfFbiHbI NaganaHy kesiHae Kocbimiia
opekeTTep KaxeT emec.

+ Aaporpunb KopnycblHbIH kabblprackiHaH 6actan apTkbl
GeniriHe AeniHri kawbIkTblK 20-30 cM kem Gornmaybl
Kepek, asporpurb KOpnycblHbIH Gyiip GenikTepiHeH
KawwbIKTbIK 10-20 cm kem Gonmaybl Kepek, asporpunb
YCTiHAEr epkiH KeHicTik 20 cM keM Bornmaybl Kepek.

*  A3aporpunbAi anekTp po3eTkacbiHa KormkeTiMAainik
apkaluaH 6oc bonaTbliHAaN eTin Teric, Kyprak, TypakTbl,
TepMo Te3imai 6eTke OpHATbIHBI3 XKoHe nanaanaHbiHbI3.

* A3aporpunb KoprycblH (5) cen AbIMKbIn MmaTameH
CYPTiHi3, coaaH KewiH KypFaTbin CypTiHi3.

+ CabbiHaH (1) ycTan, Topbl 6ap (3)TynkorimaHbl (6)
WblFapbIHbI3 (1-Cyp.).

* Topabl (3) WhiFapblHbI3.

» Topabl (3) GerTapan xyy KypanblH naganaHbin, Xbibl
CYMEH XYblHbI3, LLalbIHbI3, COAaH KENiH KypFaTbin
CYPTiHi3.

» TynkoMaHbl (6) CbIpTbIHaH >8He iLWiHEeH Can AbIMKbIN
LyGepekneH CypTiHi3, coaaH KewiH KypFaTbin CypTiHi3.

» Topabl (3) Tynkonmara (6) opHaTbIHbI3 (2-Cyp.).

+ Topbl Bap (3) TynkoliMaHbl (6) asporpunbre OpHaTbiHbI3.

EckepTne: erep Tynkorima asporpunbiiH KopnycbiHAa

GekiTinmereH 6orca, oHAa asporpunb KOCbinManapbl, YHeMi

TYNKOMMaHbIH, (6) AypbIC OPHATbINFAHbLIH TEKCEPIHI3.

* Aaporpunbai 6ipiHLi peT Kocy

» bBerteH micTeppai keTipy yLWiH asporpunbAi illiHe asbikTap-
bl canMain Typblin, Kocbin anyfa keHec 6epineqi.

+ KyatTay 6ayblH (8) anekTp po3eTkacblHa casbiHbI3.
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* Kbicka yakbITKa «Kocy/eLlipy» «©» (13) BaTbipmacbIiH
6acblIHbI3, OCbl Ke3ae caHablk 6enri apkbinbl (9) Tem-
nepatypa «200°C» 6epineai, TemnepatypaHbiH, MaHi
apenki kanbin 6onblHWa BenrineHreH, ockl TopTINTEr
XKYMbIC yakbITbl 15 MUH Ta agenki kanbin 6ovbliHWa
GenrineHreH.

« «Kocy/ewipy» «©» (13) BaTbipmachbIH TafFbl 6acbIHbI3,
asporpunb Kocbinaasl.

« Erep asporpunbpai yakpiTbiHaH OypbIH eLipriHi3
Kernce, oHaa «Kocy/eLuipy» «©» (13) 6aTbipmacklH 2
cekyHp, 6acbiHbI3, a3porpunb eLei.

EckepTnenep: kypanab! GipiHLi peT KockaH ke3ae
Kbl3ObIpy aneMeHTIHEH GOTeH Uic xeHe a3aaraH TyTiH
LUbIFYbl MYMKIH, By — KanbINTbl Xafaan xaHe keningik
oKkurFackl 6onbin TabbinManabl.

A3POrPUNBAI KONOAHY

HA3AP AYOAPbIHbI3!

- Asporpunb cy KaiHaTyfa apHanmaraH.

- Aaporpurnb XyMbIC icTereH kesae xblny 6eniHesi
»aHe TopaaH (7) bicTbik By wWhiFaabl. Kynin kany,
opT WbIFy HeMece aaamaapablH 6acka Aa xkapakat
anybl MeH MynikTiH 6yniHyiHe »on 6epmey yLliH
TUIiCTi LWapanapapl KonaaHy Kepek.

- A3porpusib XyMbIC ke3iHae Kbi3afbl XoHe eLUKeH-
HeH KeliH 6ipa3 yakbIT iLliHAE XKbiNyblH cakTanabl.
blcTbiK 6eTTEPMEH XYMbIC iCTEreH Ke3ae apkallaH
acyi TYTKbILTapbIH NaiAanaHblHbI3 XaHe aspo-

rpunbAi Tasanay angbiHaa metann GenwekTepaiy
cyyblHa kepek 6ipa3 yaKkbIT KyTiHi3.

- TynkormagaH nickeH asblikTapabl LWbIFapFaH kesae
cak 60nbIHbI3, a3blKTapabl LWblFapFaH keaae Kyi-
MeNnTiH GeTTepre apHanfaH acyn akceccyapnapbiH
YHeMi naganaHbliHbI3.

Aaporpunbai aneKkTp po3eTkacblHa KOMmKeTIMAINIK

apkaluaH 6oc GonatbliHAaN eTin Teric, Kyprak,

TypaKTbl, TepMO Te3iMai 6eTke OpHATLIHbI3 XXaHe

nanganaHblHbI3.

Aaporpunb KOprycbiHbIH kabblpFacbiHaH BacTtan

apTKbl GeniriHe AeniHri KawbIkTblK 20-30 cM keM

6onmaybl kKepek, asporpurb KOprycblHbIH Byiip

GenikTepiHeH KawwbikTblK 10-20 cM keM BGonmaybl

Kepek, asporpunb YCTiHAEr epKiH KeHicTik 20 cm kem

6onmaybl kepek.

OpKalliaH bICTbIK ayaHbl TApTyFa XaHe Lblfapyfa

apHanfaH TopAblH (7) )afaanbiH Tekcepin oTbIPbIHbI3,

Kepi xaffanaa biCTblK aya aiHanbiMbl 6y3binagl,

6yn eHimaepai a3iprey GapbiCbiHa acep eTyi MyMKiH

Hemece KypanablH 3akbiMAaHyblHa akenyi MyMKiH.

CabblHaH (1) yctan, Topbl 6ap (3)TynkoiMaHsbl (6)

WbIFapbIHbI3 (1-Cyp.).

AsbikTapgbl TopablH (3) YCTiHE KOWbIHbI3, TOopFa (3)

asblKTapAbl TONTbIPbIN KoMMaHpI3 (3-cyp.). AsbiKTap-

bl AYPbIC AaiblHAAY YLUIH bICTbIK ayaHbIH LMPKyns-

LMSIChI Kepek.

TynkonmaHsbl (6) asporpunbAiH KOpnycblHa canbiHpI3,

TYNKoVMaHbIH (6) AypbIC OpHATbINFaHbIHA KO3

XKETKI3iHi3, kepi xxafraanaa asporpusb KocbliManabl

(4-cyp.).



» KyatTay 6aybiH (8) anekTp po3eTKkacblHa canbiHbI3.

* Kbicka yakbITKa «Kocy/eLuipy» «©» (13) GaTblpmacbIH
6acbiHbI3, OCbl keaae canablk 6enri apkpbinbl (9) Tem-
nepatypa «200°C» 6epineai, TemnepaTypaHblH MaHi
apenki kanbin 6oibiHWa GenrineHreH, ocbl TopTINTeri
KYMbIC YaKkbITbl 15 MUHYT Ta afenki kanbin 6oibiHWwa
GenrineHreH.

« «Kocy/ewipy» «O» (13) GatbipmackiH kaiiTagaH 6a-
CbIHbI3, a3porpurnb eLleai. ,

«  OnekTpnik MoTopabl KOCY MHAMKaTopriapMeH (15) « .~
» pacTtanagbl.

» Tamak panblHAAy YAEPICH ToKTaTa Typy YLUIH Kbicka
yakbiTka «kocy/etipy» «O» (13) 6aTbipmacsiH 6a-
CbIHbI3.

« Erep asporpunbai yakpiTeiHaH GypbIH eLUipriHi3 kence,
onpa «kocy/ewipy» «O» (13) GaTbipmackiH 2 cekyHy,
6acbiHbI3, a3porpusib eLesi.

EckepTtnenep:

- Kapay Tepeseci (2) apkbinbl asbikTapabl AanbiHaay
YAepiciH kepin, 6akbinan anacois;

- a3porpwurnb XyMbIC iCTEreH yakbiTTa ci3 ganbiHaay
TemnepaTypacbl MeH yakblTblH ad9pOrpub XXyMbIC
icTereH kesne e3repTe anachl3.

* AsbikTapapl 6ipkanbinTbl JaibiHAY YLUiH TYNKOMaHbI
(6) BipHelLe peT LWbIFapbIn, OHbl TEpMOTe3imai 6eTke
KOMbIN, TopAarbl (3) asblkTapAbl apanacTblpyfa Hemece
aypapyra keHec 6e. TynkolimaHbl (6) asporpunb Kopry-
CblHa opHaTbIHbI3. KaxeT BonFaH xxafgaiaa Temnepary-
paHbl AypbICTaHbI3 (a3blk AaribiHAAy KECTECIH Kap).
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» Tamak nickeHHeH keWiH 10-20 cekyHA KyTiHi3, cogaH
KeWiH FaHa TynkoviMaHbl (6) LWbiFapblHpbI3, OHbI TEP-
MoTesimMai 6eTke KoMbIHBI3, TopaaH (3) asbikTapapl
LUbIFapbIHpI3, 0N YLUIH KYNMeWTiH 6eTTepre apHanFaH
acyn akceccyapnapblH nanganaHbiHpl3.

* JKyMbIC asikTanraHHaH KeuiH KyaTtTay 6ayblHbIH aibl-
pbiH (8) anekTp po3eTkacblHaH LUbIFapbIHbI3.

A3bIKTAPAbI AAABIHOAY BAFOAPITAMATAPSI

» KyatTay 6ayblHbIH aiibipbiH (8) anekTp po3eTkacbiHa
canblHbI3.

« Kbicka yaksiTka «kocy/ewipy» «O» Garbipmackit (13)
6acblHbI3.

+ «®» GaTbipmaHbl (16) Gacy apkbinbl, Ci3 asbIK Jaii-
blHAAYyAbIH ceri3 6bargapnamachbiHbiH, GipeyiH TaHdan
anacel3, TaHaanfaH baraapnamanbiH 6enrici (14)
VHAMKaTopMeH Gepineai, agenki kanbin 6oMbIHWa
GenrineHreH gavibiHoay Tecnepatypachkl MEH yakbl-
ThbIH a3blKTapAbl AaribiHAAY KeCTeCiHEH KapaHpl3.

AsbIKTapabl fanbiHaay kecteci

Micipy 6arnapnamacsb! Benrinenyi | Temnepartypa | YakbITbl (MUH)
(°C)

Kapton m 200 17

Creiik @ 180 16

TaybIKTbIH XKiniHLUiri @ 200 25
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TaybIKTbIH KaHaTTapbl % 200 20

Banbik GD(( 180 18

Muuua 160 17

Kekc (nicipme) % 160 25

KekeHictep @) 160 17

EckepTnenep:

- asbiKTapapl AaiibiHAayablH yaKbIT XXaHe TeMnepa-
Typa AepekTepi keHec bepinetiH cunatka ve, Ta-
MaK ganblHAayablH HOTWXEC a3blKTapablH enLemi
MeH KanbintapbiHa 6annaHbICTbl;

- erep asporpunb Kpl3gblpbinmaraH 6orca, Tamak
[aviblHaayFa 5 MUHYT yakblT 6epyre keHec
Gepineai;

- Ci3 asblKTapAbl AariblHAAy HOTWKEC KaHaFaTChl3
[en caHacaHbl3, Tamak favibiHaay yakblTbiH/
TeMrepaTypacbiH HEMece a3sblKTapablH canmarbiH
yIFaiiTa Hemece asavita anacbi3.

OHimpaepai asipney yakbITbIH 6enriney

* Ci3 (12) «+ Hemece -» 6aTbipmanapblH 6aca oTbIpbin,
Tamak ganbliHaay yakbiTeiH O 6actan 60 MuHyTKa
newiHri agnanasonga G6enrinen anacel3, 6enriney
kagambl 1 MUHYT, 6aTbipmanapapl (12) «+ Hemece -»

6achblin, oHbl yCTan TyprFaH kesfe yakblTTbl 6enriney
Xblngam esrepesi.

+ bBenrineHreH yakbIT caHapblk 6enrinepmMeH (9) xxoHe «
min» (11) GenriciveH 6epinesi.

Tamak AaribIHAANTbLIH TemnepaTypaHbl 6enriney

* (17) «+ Hemece -» BGaTbipManapblH 6ackin, ci3 Tamak
[anbliHaanTeiH Temnepatypaxbl 80°C 6actan 200°C
AeniHri ananasonaa Genrinert anacel3, 6enriney
kagamel 5 rpagyc, (17) «+ Hemece -» 6aTblpmanap-
Abl 6ackin, yctan TypFaH kesae yakplTTel 6enriney
Xblngam esrepeqi.

+ bBenrineHreH Temnepartypa caHaplk 6enrinepmeH (9)
xaHe «b» (10) Genricimen Gepinepi.

¥CbIHbIMOAP

* AsbiKTapabl asporpunbae Kyblpy YLUiH TasapTbinFaH
39ITYH HeEMece ecimaik MaviblH a3 MenLuepae KocyfFa
KeHec Gepinesi, Manabl Kbinlak apKbinbl xaryFa He-
Mece Malifa apHanfaH LallblpaTKbIWThl NanganaHra
6onaabl, Gyn Hycka aTapnblkTait YHeEMAI xaHe Main
asblkka TEriC Xarblnagpl.

* Topabl (3) a3blkka TONTbIPMaHbI3.

+ Kakcbl HaTVKere Ko eTki3y yLiH kenbip asbikTap-
bl asporpurnbae Kyblpy KesiHae ayaapbin Typy Kepek.

* ApTbIK TYTiHHIH LUbIFybIHa 0mn 6epmey yLiH Ta-
YbIKTbIH, KaHaTTapbl HEMECe LYXbIK CUSIKTbI KypaMblH-
[na Taburn Maibl ken asblkTapabl AavblHAaraH kesae,
TynkoMagaH (6) Manabl Kynbin any kepek 6onaabl,
OHAan a3blKTapabl asaaraH Menwepae nicipyre keHec
Gepineai.



*  A3bIKTbl TOpFa (3) KoApAbIH angblHAa a3blKTbiH Kyprak
6onFfaHblHa Ha3ap ayaapblHbI3, kepek 6onFaHaa
apTblK biNFanblH KETIPiHi3, Oy NickeH TaMaKTbIH,
KbITblpnak kabaTbl GonFaHbiHa XaHe LWblFaTbiH 6y MeH
TYTiHHIH a3 6onyblHa acep eTepi.

* ©Himaepai KenkeH HaH yHTafFbIMEH KybIpFaH kesae,
KenKeH HaH yHTafbl eHimaepaeH GeniHin ketnen-
TiHIHE KO3 XeTKi3iHi3 aHe eHimaepai 6ip GipiHe
TUri36enTiHae eTin opHanacTbIpbiHbI3, Gyn eHimaep
apacblHAaFbl bICTbIK ayaHbIH, XXaKkCbl aiiHarnbIMbIH
KamMTamachbI3 eTeqi.

*  Aaporpungi Taramapl XbInbITy YLWiH KONgaHyfa
6onagpl, ocbl peTTe TemnepatypaHbl 140°C - feH
acnanTbiHAam XaHe XYMbIC yakbITbiH 10 MUHYTTaH
acnanTbiHAal eTin opHaTy YCbiHbINaAbI.

* Op Typni 3uaHabl 6akTepusinapabl enTipy yLiH cubIp
€eTi, Kol eTi xaHe T. 6. 63°C iWwki TeMnepaTypacbiH-
na asipney ycbiHbinaapl. Wowka etiH 71°C iwki
TemneparypacbliHaa, an Kyc eTiH 77°C - 82°C iwki
TemneparypacbiHaa a3ipney Kepek.

« ET/KyC eTiH KanTa KbI3AblpFaH kesae onapabl iLUKi
Temneparypa 74°C-ka fewiH asipney kepek.

* TemneparypaHbl enLiey YyLiH KynuHapusi TepMmome-
TPiH KONAAHbIHbI3.

AKAYJAP XOHE OJIAPObI XXOIO T9CIl-
OEPI
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AxaynbiKTap

blktuman ce6e6i

XKoo

Aaporpunb xy-
MbIC icTemeiai

KyatTay 6ayblHbIH aiibl-
Pbl 3MEKTP po3eTKaCkIHa
canbiHbaraH.

KyaTTanaslpy 6aybiHbIH
alackIH 3NeKTp poseTka-
CblHa CarnbiHbI3.

Tynkoiima asporpunbaiH
KOpNyChIHA TOMbIK
KiprisinmereH.

TynkonMaHbl AypbIC
OpHaTLIHBI3.

Cia asporpunbai kockaH
JKOKCbI3.

Kocy/eLwipy 6aTbipmachiH
Gacbin, asporpunbai

KOCbIHbI3.
MaiibliHoay Topparbl asblkTapablH, Topra a3 faHa asblk
6araapnamachi- Kenemi apThik. anbiHbI3. A3bIKTapablH
HbIH JKYMbICbI wamarb! kefnemi antap-
asiKTanFaHHaH NbIKTaN Teric Kyblpbinab.
KeWiH a3blkTap
[aublH emec. A3blk faribiHAayabIH A3blK faiiblHaayabIH oaaH
TeMeH TemnepaTtypac! XOFapbl TEMNepaTypacklH
BenrineHrex. Genrinexis.
BenrineHreH yakbIT a3blk A3bIK JanblHAayabIH
AaviblHaayFa XeTKinikcis. YaKbITbIH YIFalTbIHbI3.
AsblKTap Kenbip asblkTapab! AsblKTapael AaibiHaay
asporpunbae naiiblHaay yakbITblHbIH KesiHfie onapael Topra
Teric emec opTacklHaa ayaapyra BipTeric opHanacybIH XeHe
Kyblpbinagsl. keHec Gepineai. asblkTapAblH apacbiHia

bICTbIK ayaHblH epKiH OTYiH
KamMTamachI3 eTy Kepek.
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[aiiblHpanFaH
asbIKTap KbiTbip-
nak kabbikLwara
[eniH xeTnensi.

Cis acTypni opuTtiop-
HULaAa AaiibliHaayFa
apHarfaH asblKTapib!
nanaanaHabIHbI3.

TymwaneL wkadbiHAa
AaiiblHaayFa keneTiH
a3bIKTap/bl KOMAAHbIHbI3
Hemece nickeH keaae
KbITbIpnak kabatbl Gonybl
YLWiH a3blKTapra ecimaik
MaiblH XaFblHbI3.

AsporpunbieH ak
TYTIH WBIKTHI.

Cia maiinbl Tamak
acafiblHbI3, COHAbIKTaH
Mafi afbin, TYNKOMMaHbIH,
TyGiHe aKTbl.

Ci3 maiinbl Tamak
AanblHaaFaH kesfe, coaaH
Maii afbin, TyNKoMaHbIH
TYGiHe Kapaii akTbl,
TYNKOMMa Kbi3FaH kesae
aK TYTiH WhiFagel. Ak TYTiH
Tamak AaiiblHaayablH
COHFbI HOTUXECI MEH a3po-
PUMb XYMbICIHA Scep
eTnenai.

Topaa Hemece
TynkoimMaza anabiHaa
[avibiHaraH TamakThbiH,
MavibiHbIH KanabikTaps!
Karbin Kangsi.

Aaporpunbgi ap
KonfaHFaH caibiH Top
MeH TYMKOMMaHBI MYKUSIT
KYbIHbI3.

BanfbliH dpu kap-
TON hpUTIOPHU-
uaga Teric emec
Kyblpblnagbl.

KapTonTbiH cypnbl aa-
porpunbae AanbiHaayFa
Kenvengi.

[aibiHaay kesiHae KaTTbl
Gonbin KanaTtblH kapTon
CYpNbIH TaHAaHbI3.

Ci3 chpu kapTonThb!
asporpunbae KybIpyabiH
angelHaa wana
XKyObIHBI3.

KaptonTafbl kpaxmans!
KETIpy YILiH KapTONTbl Kak-
chinan XyblHbi3, KapTONTh!
KybIPYZbIH anabIHAA apTbik
binFanbl KETIPiHi3.

BanfbiH chpun
KapTon AanbiH-
[anfaHHaH KewiH

®pu KAPTONTLIH KbITbl-
PRaKTbIFbI KAPTONTBIH,
cypnibiHa, MaigbiH,

KapTonTbl AanblHAayAbIH
anablHaa OHbIH Kyprak
EeKeHAiriHe Ke3 XeTKi3iHi3.

KblTblpnamaiias. KeneMiHe xaHe kapTon-
TblH biNFanAbInbIFbiHa

6aiinaHbicTbl.

®pu KapTonThl aiTap-
nelkTan maiiga etin
TypaHbl3.

KbiniwakTel Hemece
LWaLbIPaTKbILWTE! Nak-
[fanaHbin, ¢py kapTonka
asfaraH eciMaik MaiibiH
KaFbIHbI3.

TA3AIJIAY XOHE KYTIM

Aaporpunbi op nanganaHfaH canbiH TadanaHbi3.
Aaporpunbai eLwipiHi3 xaHe KyaTTay 6ayblHbIH aibl-
pbIH (8) anekTp po3eTkafdaH CybIpblHbI3, a3POrpusib-
[iH TOMbIK CybIfaHbIH KYTiHi3.

Aaporpunb kopnycbiH (5) cen AbIMKbIN MaTameH
CYPTiHi3, coaaH KewiH KypFaTbin CypTiHi3.

CabblHaH (1) TynkomMaHbl (6) asporpunbaeH WhbiFa-
pbIHbI3 (1-Cyp.).

Topabl (3) WhiFapblHpI3.

Topabl (3) xaHe TynkoMaHbl (6) Gertapan xyy Kypa-
NbIH NanganaHbin, Xbibl CYMEH XyblHbI3, LUabIHbI3,
coAaH KewiH KypfFaTbin CypTiHi3.

Topbl 6ap (3) TynkomMaHb! (6) asporpusbre opHa-
ThIHbI3.

AaporpungiH KOpnycblH xaHe anvarnbl-canmansl
GenwekTepai Tazanay YLiH MeTann xekenepai,
abpasuBTi Tasanay kypanaapblH HeMece epiTkilTepai
nanganaHyfa TblfibiM canbliHagbl.




» A3porpunbgi, KyaT CbIMbIH )XoHe KyaT CbIMblHbIH alua-
CbIH CyFa Hemece 6acka ke3-KefreH CymbIKTbIKTapra
6aTbipMaHbI3.

CAKTAY

* Asporpungi cakray yLiH anbein Tactamac 6ypblH, OHbI
TasanaHpl3.

* KypbinfblHbl 6ananap MeH MyMKiHAIr wekTeyni
afamaapablH Konbl XeTNEeNTiH, CankbiH, Kyprak xxepae
caKTaHbI3

XUbIHAKTANbIMbI

1. Asporpune — 1 gaHa.
2. Hyckaynblk — 1 gaHa.

TEXHUKANBIK CUMATTAMATAPDI

* OnekTp KyaTTaHabipy 220-240 B, ~ 50-60 'y

* HomuHanaplK TYyTbIHY KyaTTbinbifbl: 1500 BT

« AsbikTapabl AanbiHoay Temnepatypacel: 80°C 6actan
200°C pemiH

* [anbiHgay yakpiTbl: 0-60 MUHYT

* TynkonmaHbIH kenemi — 5,5 n

MAWUOAFA ACbIPY

KanablktapablH 6akbinad6an navaara acbl-
pybIHaH KoplLuaraH opTafa HeMece agamaap-
OblH AeHcaynbiFbiHa 3UsiH KENTipMeY YLLUiH,
KypangblH HeMece KyaTTaHablpy aNeMeHT-

I repiniH (erep XvHaKTanbIMFa Kipce) KbiameT
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eTy Mep3imi asKTanfaHHaH KeniH onapabl ageTTeri
TYPMbICTbIK KangblkTapmeH Gipre TactamaHpl3, acnanTbl
XoHe KyaTTaHAblpy 3NeMeHTTepiH oaaH api nangara
acblpy YLiH apHaibl NyHKTTepre xibepiHis.

ByibiMaapabl naiaara acbipy kesiHae nanga 6onatbiH
kanablkTap 6enrineHreH TapTin 6oMbIHLLA Keneci nai-

[afa acblpblnaTblH TOPTINNEH MIHAETTI TypAe XuHayFa
xaTtagpl.

BepinreH eHimai nangara acelpy Typans! KOCbiMLUIA
aknapatTbl any YLUiH XeprinikTi MyHuuunanuTeTke,
TYPMBICTbIK KanablkTapAbl nanaara acelpy KblaMeTiHe
Hemece GepinreH eHimai caTbin anfaH AykeHre xabap-
nacblHbI3.

OHpipyLwi anaplH-ana eckepTyci3, KypbIfbIHbIH,
[AM3aiiHbIH, KOHCTPYKLMACHI MEH OHbIH, >Kanmbl XyMbIC
yCTaHbIMAapblHa 8cep eTNenTiH TEXHUKanbIK cunaTTa-

MarnapblH e3repTy KYKblfblH e3iHe Kangbipaabl.

KypbInFbiHbIH KbI3MET KopceTy Mep3iMi — 3 XKbin
©HpipinreH KyHi cepuanbiKk Hemipae kepceTinreH.

Kanpan pa 6ip akaynbikTap TabbinFaH xaraanaa
Aepey aBTopraHAbIpbINFaH CepPBUCTIK opTanbikka
KYTiHy Kepek.
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