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GELATO PRO 1700 UPR i-Green

Fig.1

T
A) Corpo gelatiera con cestello fisso. L) Tasto comando refrigerazione.

B) Pala miscelatrice per cestello fisso. M) Tasto comando pala miscelatrice.
C) Pomolo di fissaggio per pale. N) Tasto comando ciclo automatico.
D) Coperchio trasparente. O) Led pala.

E) Spatola raccogli gelato. P) Led compressore.

F) Pala miscelatrice cestello estraibile. Q) Led ciclo automatico.

G) Cestello estraibile. R) Disco “air flow”.

H) Misurino. S) Interruttore generale ON/OFF

1) Cavo di alimentazione. T) Anello protezione cestello fisso
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Congratulazioni, siete possessori della macchina da gelato top della gamma
Nemox!
L’ambiente anche ringrazia per aver scelto questa
di nuova generazione prodotta in ITALIA da Nemox International.
Siamo molto orgogliosi di questa nuova realizzazione che
elettrici

e migliorando allo stesso tempo l'efficienza di funzionamento.
Questa macchina utilizza fluidi refrigeranti quali il propano (R290) che, rispetto ai
gas tradizionali,
| componenti sono prevalentemente realizzati con tecnologia a

Per esempio I'imballo & completamente
prodotto con cartone
Vi ringraziamo per la fiducia accordata alla nostra azienda e alla nostra gente.
Faremo tutto il possibile per rendervi pienamente soddisfatti della vostra scelta.

IMPORTANTE:

Si prega di conservare I'imballaggio della macchina. Qualora fosse necessario
restituire la macchina per qualsiasi motivo, provvedere a imballarlo preferibilmente
nella sua confezione originale.

Se la macchina viene spedita in un imballo non idoneo alla spedizione, tutti i costi di
riparazione saranno addebitati a chi ha spedito, anche se la macchina & in garanzia.
Se la macchina restituita non presenta alcun difetto di funzionamento, questa verra
rispedita con costi di controllo e spedizione a carico di chi ha reso la macchina.
Nemox si riserva di rifiutare la ricezione di un apparecchio non adeguatamente
imballato.

@4ade in Italy
I\IEMCT ACE

—— PROFESSIONAL CLASS
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AVVERTENZE GENERALI DI SICUREZZA

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, € necessario osservare sempre le

precauzioni di sicurezza di base, comprese le seguenti:

» Leggere attentamente tutte le istruzioni.

 Per proteggersi dal rischio di scosse elettriche, non immergere il corpo principale
dell’apparecchio in acqua o in altri liquidi.

« Questo apparecchio non & destinato alluso da parte di persone (compresi
i bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, o mancanza di
esperienza e conoscenza, a meno che non siano stati supervisionati o istruiti
sull’uso dell’apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.

« | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchio.

SOLO PER | MERCATI EUROPEI

+ Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a
8 anni e da persone con ridotta mobilita capacita fisiche, sensoriali o mentali o
mancanza di esperienza e conoscenza se hanno ricevuto supervisione o istruzioni
sull’uso dell’apparecchio in modo sicuro e comprendono i rischi coinvolti.

+ | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

 La pulizia e la manutenzione dell’'utente non devono essere eseguite da bambini
senza supervisione.

» Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal produttore,
dal suo centro di assistenza o da simile personale qualificato per evitare rischi.

» Scollegare dalla presa quando non € in uso, prima di inserire o rimuovere parti e
prima della pulizia.

« Evitare il contatto con le parti in movimento.

* Non azionare alcun apparecchio con un cavo o una spina danneggiati, 0 quando
I'apparecchio non funziona correttamente, o & caduto o € danneggiato in qualsiasi
modo. Restituire I'attrezzatura a un centro di servizio autorizzato per esame,
riparazione o sistemazione elettrica 0 meccanica.

» L'uso di accessori non consigliati o venduti dal produttore dell’apparecchio pud
provocare incendi, scosse elettriche o lesioni.

* Non utilizzare all’aperto.

* Questo apparecchio € concepito per essere utilizzato in applicazioni domestiche
e simili come:

« Aree cucina per il personale in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;

« Agriturismi e da clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale;
« Ambienti tipo bed and breakfast;

- Catering e applicazioni simili ma non di vendita al dettaglio

* Non lasciare che il cavo penda dal bordo del tavolo o del bancone o che tocchi
superfici calde.

» Un rappresentante del centro d’assistenza autorizzato deve eseguire qualsiasi
servizio diverso dalla pulizia e dalla manutenzione dell’'utente. Solo il personale
di assistenza autorizzato deve eseguire le riparazioni.
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Dopo aver tolto I'apparecchio dal’imballaggio, verificare che non sia danneggiato.
In caso di dubbio, non utilizzare I'apparecchio e contattare un agente di servizio
autorizzato.

Sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi, ecc. non devono essere lasciati alla
portata dei bambini in quanto potenzialmente pericolosi.

Il produttore e il venditore dell’apparecchio declinano ogni responsabilita per il
mancato rispetto delle istruzioni fornite in questo manuale utente.

Verificare che la tensione indicata sulla targa dati corrisponda alla tensione di
rete.

Non utilizzare utensili appuntiti all’interno del cestello! Gli oggetti appuntiti
graffieranno e danneggeranno il cestello. E possibile utilizzare una spatola di
gomma o un cucchiaio di metallo quando I'apparecchio & in posizione “OFF” o
“0”.

Non pulire mai con polveri abrasive o attrezzi duri.

Non posizionare o utilizzare I'apparecchio su superfici calde, come stufe, fornelli
o vicino a flamme di gas aperte.

Non mettere la macchina in lavastoviglie. Pale, coperchio trasparente, pomolo di
fissaggio, spatola, anello di protezione, cestello estraibile possono essere lavati
in lavastoviglie con ciclo a bassa temperatura.

Non scollegare I'apparecchio tirando il cavo.

L'apparecchio deve essere collegato ad un impianto elettrico e ad una presa di
alimentazione con portata minima di 10A, dotati di efficace contatto di terra. Il
costruttore non € responsabile per danni a cose o persone nel caso in cui non
siano state rispettate le norme di sicurezza prescritte.

Prima di eseguire qualsiasi operazione di manutenzione o pulizia, assicurarsi
che I'apparecchio sia stato scollegato dalla rete elettrica staccando la spina dalla
presa di alimentazione.

Questa apparecchiatura & stata testata per un funzionamento sicuro dal punto
di vista elettrico a una temperatura ambiente di 43° C (classe climatica “T”). Per
migliori prestazioni evitare di utilizzare la macchina con temperatura ambiente
superiore a 30° C. Temperature piu elevate, pur noninfluendo sulla meccanica
della macchina, possono compromettere la buona riuscita del gelato.

Non lavare mai I'apparecchio sotto getti d’'acqua né immergerlo nell’acqua!

La quantita massima di ingredienti &€ 800 g per ciclo di produzione.

Questo manuale puo essere scaricato in formato PDF dal sito
www.nemox.com/download

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
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AVVERTENZA SPECIALE PER APPARECCHI CONTENENTI
GAS R290.

AVVERTENZA: mantenere libere da ostruzioni le aperture di ventilazione

dell'involucro dell’apparecchio o della struttura a incasso.

ATTENZIONE: per accelerare il processo di sbrinamento non utilizzare dispositivi

meccanici o altri mezzi diversi da quelli consigliati dal produttore.

ATTENZIONE: Non utilizzare apparecchi elettrici all'interno dei vani per la

conservazione degli alimenti dell’apparecchio, a meno che non siano del tipo

consigliato dal produttore.

* Non conservare sostanze esplosive come bombolette aerosol con un propellente
infiammabile in questo apparecchio.

* Questo apparecchio contiene una piccola quantita, indicata sulla targhetta
identificativa dell’apparecchio, di gas refrigerante R290 che & infiammabile.

 Evitare che oggetti appuntiti entrino in contatto con il circuito di refrigerazione.

» Durante il trasporto e l'installazione, assicurarsi che le tubazioni del circuito del
refrigerante non siano danneggiate: il refrigerante che fuoriesce pud incendiarsi
e danneggiare gli occhi. In caso di danni al circuito refrigerante, non utilizzare
apparecchiature elettriche o apparecchiature antincendio nelle vicinanze e aprire
le finestre per ventilare la stanza. Contattare il centro di assistenza autorizzato.

* In caso di danni, evitare I'esposizione a fiamme libere e qualsiasi dispositivo che
crei una scintilla e scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

» Ventilare bene 'ambiente in cui si trova I'apparecchio per alcuni minuti.

ATTENZIONE:
Rischio di incendio

R 290
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INFORMAZIONI IMPORTANTI PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO IN CONFORMITA CON LA DIRETTIVA CE 2012/19 / CE.

Questo prodotto pud contenere sostanze che possono essere pericolose per
'ambiente o per la salute umana se non smaltite correttamente. Pertanto vi
forniamo le seguenti informazioni per prevenire il rilascio di queste sostanze e per
migliorare I'uso delle risorse naturali.

Le apparecchiature elettriche ed elettroniche non devono mai essere smaltite
nei normali rifiuti urbani ma devono essere raccolte separatamente per il loro
corretto trattamento. Il simbolo del cestino barrato, posto sul prodotto e in questa
pagina, ricorda la necessita di smaltire correttamente il prodotto a fine vita. In
questo modo & possibile evitare che un trattamento non specifico delle sostanze
contenute in questi prodotti, o un loro uso improprio, o un uso improprio delle
loro parti, possa essere pericoloso per 'ambiente o per la salute umana. Inoltre
questo aiuta a recuperare, riciclare e riutilizzare molti dei materiali utilizzati in
questi prodotti. A tal fine i produttori e distributori di apparecchiature elettriche ed
elettroniche predispongono adeguati sistemi di raccolta e trattamento per questi
prodotti. A fine vita il tuo prodotto contatta il tuo rivenditore per avere informazioni
sulle modalita di ritiro. Al momento dell’acquisto di questo nuovo prodotto il vostro
rivenditore vi informera anche della possibilita di restituire gratuitamente un’altra
apparecchiatura fuori uso purché di tipo equivalente e abbia le stesse funzioni
dell'apparecchiatura fornita. Uno smaltimento del prodotto diverso da quanto sopra
descritto sara passibile delle sanzioni previste dalle disposizioni nazionali del paese
in cui il prodotto viene smaltito. Si consiglia inoltre di adottare ulteriori misure per la
protezione dell’ambiente: riciclaggio degli imballaggi interni ed esterni del prodotto
e smaltimento delle batterie usate correttamente (se contenute nel prodotto). Con
il tuo aiuto & possibile ridurre la quantita di risorse naturali utilizzate per produrre
apparecchiature elettriche ed elettroniche, ridurre al minimo I'utilizzo di discariche
per lo smaltimento dei prodotti e migliorare la qualita della vita impedendo che
sostanze potenzialmente pericolose vengano rilasciate nel’ambiente.
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IMPORTANTE:

Questa macchina contiene un refrigerante che deve essere lasciato sedimentare dopo il trasporto. Lasciare la

macchina su una superficie orizzontale per almeno 12 ore dopo I'acquisto o dopo ogni spostamento durante il quale

la macchina sia stata capovolta. Lasciare aimeno 20cm di spazio tutt'intorno alla macchina per una libera circolazione

dell'aria. Assicurarsi che le griglie di ventilazione non siano ostruite. Un flusso di aria calda che esca dalle aperture di

ventilazione ¢ il normale risultato di un efficiente refrigerazione.

AVVERTENZE PRELIMINARI DA SEGUIRE PRIMA DELL'UTILIZZO DELLA MACCHINA

+ Ligiene e la cosa piu importante da osservare quando si prepara il gelato. Assicuratevi che tutti i componenti siano
assolutamente puliti, in modo particolare quelli che possono venire a contatto con il gelato.

+ Non spegnere 'impianto di refrigerazione (tasto L) o l'interruttore generale (S) quando la macchina sta lavorando.
In caso di errata manovra o di interruzione accidentale dell’alimentazione elettrica, attendere 3 minuti circa prima
di riavviarlo. Il compressore € dotato di un dispositivo di protezione che ne evita il danneggiamento. In caso la
macchina venga riavviata immediatamente, I'impianto di refrigerazione non funzionera per 3 minuti.

+ Dopo aver arrestato la macchina, attendere 10 minuti circa prima di procedere con una nuova lavorazione.

+ Variazioni di velocita e di rumorosita durante la preparazione del gelato sono normali e non pregiudicano il buon
funzionamento della macchina.

+ Utilizzare ingredienti pre-raffreddati. Si consiglia di introdurre gli ingredienti nella gelatiera alla temperatura compre
fra+5°C e + 20°C, altrimenti il risultato potrebbe essere compromesso.

+ La macchina ha una capacita consigliata di 800 g. Qualora si inserisse una quantita superiore di ingredienti, durante
il processo di produzione il volume aumenta e la preparazione potrebbe fuoriuscire. Inoltre la consistenza potrebbe
essere meno compatta

+ Versare e mescolare gli ingredienti in un contenitore separato.

+ Non riempire il cestello oltre la meta. Durante la mantecazione il volume aumenta raggiungendo anche la massima
capacita in volume del cestello.

OPZIONI D’'USO

A) Uso con cestello fisso

Inserire la pala miscelatrice per cestello fisso (B)

Awvitare il pomolo di fissaggio (C).

Inserire I'anello di protezione (T) calzandolo gentilmente sul bordo del cestello fisso (Fig. 1).

La macchina é pronta per I'utilizzo

B) Uso con cestello estraibile

Questa macchina & fornita completa di tutti gli accessori per I'impiego sia con cestello fissa sia con cestello estraibile.

Nella confezione originale il cestello estraibile € inserito all'interno del cestello fisso.

Versare nel cestello fisso 1 02 misurini (H) di una soluzione di sale e acqua (composta da 20 g. di sale e 80 g. di acqua)

oppure di un superalcolico di gradazione superiore a 40° o alcool alimentare.

Inserire il cestello estraibile (G) all'interno del cestello fisso premendo bene sino in fondo.

Sollevarlo e VERIFICARE CHE LA PARETE ESTERNA DEL CESTELLO ESTRAIBILE SIA COMPLETAMENTE

BAGNATA altrimenti la macchina non raffreddera correttamente.

Inserire la pala miscelatrice per cestello estraibile (F)

Awvitare il pomolo di fissaggio (C).

La macchina é pronta per I'utilizzo

ATTENZIONE!:

in caso di utilizzo della soluzione salina, una volta terminato I'utilizzo della macchina, lavare ed asciugare molto bene

sia cestello fisso che estraibile per prevenire fenomeni di corrosione. Non lasciare la soluzione salina all’'interno

del cestello!

DISCO AIR-FLOW

I coperchio trasparente (D) di GELATO PRO 1700UP ¢ dotato del sistema “air-flow” (R) che permette di regolare

I'inglobamento di aria nella miscela durante il processo di mantecazione attraverso la scelta di una delle tre aperture

di diverso diametro.
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MODO DI FUNZIONAMENTO

GELATO PRO 1700UP i-Green dispone di due modi di funzionamento:

In modalita manuale

+ | tasti compressore (L) e pala (M) funzionano in modo indipendente.

+ Qualorala densita del gelato sia tale da bloccare la rotazione della pala, il sistema elettronico di controllo e protezione
della macchina, provvede a spegnere la pala e il compressore.

+ In modalita manuale & possibile fermare la pala e lasciare funzionare il compressore per il tempo desiderato.

+ IlIfunzionamento prevede un tempo limite di 90 minuti, trascorso il quale il software provvede a spegnere compressore
e pala.

+ Quando si & in modalita manuale & possibile passare alla modalita automatica in qualsiasi momento, premendo il
tasto (N).

Modalita automatica

+ Premere il tasto (N) per avviare la modalita automatica. Tutte le funzioni della macchina sono gestite dal sistema
elettronico di controllo, i tasti pala (M) e compressore (L) sono disattivati.

+ Una volta avviata, GELATO PRO 1700UP i-Green lavora gli ingredienti e quando il gelato ha raggiunto la corretta
consistenza, o al raggiungimento del tempo limite stabilito dal costruttore (posto a 45 minuti), passa automaticamente
nella modalita di conservazione.

+ Per uscire dalla modalita automatica premere nuovamente il tasto (N), la macchina si spegne.

+ Se si vuole passare dalla modalita automatica a quella manuale, premere il tasto (N) per 3 secondi.

SISTEMA DI CONSERVAZIONE

II' software controlla la densita del gelato. Quando la densita raggiunge il limite prestabilito il software ferma la pala e

il compressore. Il led (Q) lampeggia.

Non appena la densita diminuisce, il software provvede a riavviare il compressore ¢ la pala.

In questo modo il gelato si mantiene sempre alla corretta consistenza e temperatura di servizio per il tempo

desiderato.

Il tempo massimo di conservazione previsto dal software & 8 ore.

FARE IL GELATO CON GELATO PRO 1700UP I-GREEN

Come procedere:

+ Verificare che il voltaggio indicato sulla targhetta dati corrisponda a quello di rete. Inserire la spina di alimentazione
nella presa di corrente. Accendere l'interruttore (S).

+ La scheda elettronica effettuera un controllo di inizializzazione accendendo tutti i LED del pannello.

+ | LED continueranno a lampeggiare a intervalli fino a quando verra attivata una delle funzioni.

La macchina é pronta all’'uso.

UTILIZZO IN MODALITA’ MANUALE

Procedere come segue:

+ Prima di introdurre la miscela nel cestello & consigliabile effettuare un preraffreddamento premendo il solo tasto (L),
5 minuti prima dell'inizio del ciclo produttivo.

+ Versare la miscela precedentemente preparata.

+ Coprire il cestello con il coperchio (D). Regolare il disco air-flow (R) sulla posizione desiderata.

+ Premere il tasto (M) per avviare la pala miscelatrice.

+ |l tempo di preparazione varia in funzione della quantita e della temperatura iniziale della miscela, dal tipo di gelato
(mantecato o sorbetto) e della temperatura ambiente. Quando il gelato avra la consistenza desiderata, fermare la
macchina premendo i tasti (M) e (L).

+ Svitare il pomolo (C) sulla pala ruotandolo in senso antiorario ed estrarre la pala verso I'alto.

+ Prelevare il gelato pronto con I'apposita spatola di corredo (E). Evitare utensili metallici.

+ Dopo un breve periodo di attesa (circa 10 minuti) € possibile fare un altro gelato ripetendo le operazioni descritte.

+ Al termine dell'utilizzo, spegnere l'interruttore (S) e disconnettere la macchina dalla rete elettrica.

USO IN MODALITA’ AUTOMATICA

Procedere come segue:

+ Prima di introdurre la miscela nella pentola & consigliabile effettuare un preraffreddamento: premere il tasto (L), e
attendere 5 minuti prima dell'inizio del ciclo produttivo.
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+ Versare la miscela precedentemente preparata.

+ Coprire il cestello con il coperchio (D). Regolare il disco air-flow (R) sulla posizione desiderata.

+ Premere il tasto (N) per avviare il ciclo di mantecazione. L'accensione del led (Q) segnalera il funzionamento della
macchina in modalita automatica.

+ Quando il gelato avra raggiunto la giusta consistenza, il controllo elettronico attivera la funzione di conservazione.

+ Per servire il gelato spegnere la macchina premendo il tasto (N).

+ Svitare il pomolo (C) sulla pala ruotandolo in senso antiorario ed estrarre la pala verso I'alto.

+ Prelevare il gelato pronto con I'apposita spatola di corredo (E). Evitare utensili metallici.

+ Dopo un breve periodo di attesa (circa 10 minuti) € possibile fare un altro gelato ripetendo le operazioni descritte.

+ Al termine dell'utilizzo, spegnere l'interruttore (S) e disconnettere la macchina dalla rete elettrica.

IMPORTANTE

Quando si & usato il cestello fisso e si desidera estrarre il gelato, toglierne il pit possibile usando la spatola (E) o

un utensile in plastica o legno. Estrarre I'anello (T) e in seguito la pala (B). Inserire nuovamente I'anello (T) prima di

togliere il gelato rimasto nel cestello. Questa operazione evita che il gelato o gli ingredienti possano infiltrarsi sotto la

guarnizione e quindi all'interno della macchina.

ATTENZIONE!

Se per una qualsiasi causa il compressore viene spento, il software non ne permettera il riavvio prima che siano

trascorsi 3 minuti.

CHE COSA SERVE PER OTTENERE UN BUON GELATO O SORBETTO?

Fare un buon gelato o sorbetto sano e naturale, con la giusta consistenza, dipende da vari fattori, ecco qualche

suggerimento:

+Un apparecchio in buono stato di funzionamento: lasciare sufficiente spazio ai lati del mobile in modo da consentire
allaria di circolare liberamente. L'aria € necessaria per raffreddare il compressore.

+ L'uso di ingredienti buoni, freschi e ben bilanciati.

+ Una ricetta di successo e una miscela di ingredienti di alta qualita e elevate prestazioni della macchina.

+ Servire la preparazione in recipienti preraffreddati.

PULIZIA DELLA MACCHINA

+ Verificare che la macchina sia spenta e scollegata prima di eseguire qualsiasi operazione di pulizia.

+ Lavare le pale (B) e (F), il coperchio trasparente (D), il pomolo di fissaggio (C), la spatola (E), 'anello (T) e il cestello
estraibile (G) con acqua calda e sapone. Queste parti possono essere pulite anche in lavastoviglie con ciclo a
bassa temperatura.

+ Utilizzare un panno umido per pulire il corpo della macchina. NON IMMERGERE MAI IL CORPO PRINCIPALE
DELLA MACCHINA IN ACQUA!

+ Risciacquare il cestello utilizzato con acqua a 45°C per sciogliere il grasso e facilitarne la rimozione

+Rimuovere in modo sommario lo sporco con una spugna. Svuotare dallacqua.

+ Versare acqua tiepida con il detersivo.

+ Pulire accuratamente le zone incassate e nascoste. Svuotare il cestello e risciacquare con acqua tiepida.

ATTENZIONE: non capovolgere mai la macchina per svuotare il cestello fisso. Utilizzare una spugna o altro strumento

adatto alla funzione.

ATTENZIONE: durante la pulizia delle parti in acciaio inossidabile della macchina non utilizzare prodotti a base di

cloruri (come I'acido cloridrico), né prodotti a base di candeggina-acido ipocloroso né prodotti contenenti acidi forti né

prodotti speciali per la pulizia dell'argento. Evitare di utilizzare strumenti metallici o abrasivi.

Quando si utilizza il cestello estraibile, & fondamentale eliminare ogni traccia di soluzione sale / acqua dalle parti che

vengono a contatto con essa, al fine di prevenire la corrosione.

Risciacquare accuratamente tutti gli strumenti utilizzati nelle operazioni di pulizia.

ATTENZIONE: se si e usato il cestello fisso e si desidera estrarre il gelato, seguire accuratamente le seguenti

istruzioni.

Togliere il gelato dal cestello rimuovendone il piu possibile tramite la spatola fornita (E) o altro utensile in plastica o

legno. Togliere I'anello (T) per permettere I'estrazione della pala (B). Inserire nuovamente I'anello (T) prima di togliere il

gelato rimasto. Procedere alla pulizia del cestello, in seguito estrarre e pulire accuratamente I'anello (T).
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COME CONSERVARE IL GELATO

Nella macchina. Questa macchina & dotata di un programma di conservazione che permette di mantenere la

preparazione in macchina fino a 8 ore e alla temperatura e consistenza di servizio ideali.

Se la macchina € in modalita manuale, potete conservare il gelato coperto nella gelatiera stessa per ca. 10-20

minuti a motore spento. Prima di servirlo rilavorarlo per qualche minuto affinché riacquisti la giusta consistenza e

mantecazione.

Nel congelatore. Si pud conservare il gelato in un contenitore ermetico nel congelatore. Il congelamento a lungo

termine non é raccomandato.

Dopo 1-2 settimane il gusto del gelato decade. Il gelato fresco ha un gusto e una qualita migliori. Se vuoi comunque

conservare il gelato nel congelatore, procedi come segue:

Mettere il gelato in un contenitore ermetico pulito e ben chiuso.

La temperatura dovrebbe essere almeno di-18 ° C.

Specificare sul contenitore la data di preparazione del gelato.

ATTENZIONE!

Il gelato € sensibile ai batteri. Di conseguenza € molto importante che la gelatiera e gli utensili utilizzati siano ben puliti

e asciugati.

IMPORTANTE: UNA VOLTA RIMOSSO IL GELATO DAL CONGELATORE E SCIOLTO, NON RICONGELARE

MAL.

Togliete il gelato dal congelatore mezz'ora prima per servirlo. Eventualmente si puo lasciare per 10/15 minuti a

temperatura ambiente per raggiungere la temperatura di servizio adeguata.

TEMPO DI CONSERVAZIONE

Gelato a base di ingredienti non cotti + 1 settimana

Sorbetti 1-2 settimane

Gelato a base di ingredienti cotti + 2 settimane

SUGGERIMENTI UTILI

+ Alcune ricette prevedono la cottura. Preparale almeno il giorno prima per assicurarti che si raffreddino completamente
e si espandano. Non versare mai nella macchina ingredienti a temperatura superiore a 25°C.

+ Versare gli ingredienti non piu della meta del volume del cestello. La miscela aumenta di volume durante la
preparazione.

+ Gli ingredienti alcolici rallentano il processo di raffreddamento. | liquori dovrebbero quindi essere aggiunti durante
gli ultimi minuti di preparazione.

+ |l sapore dei sorbetti dipende in gran parte dal grado di maturazione e dolcezza del frutto e succo usato. Ricordate
che il freddo riduce la percezione di dolcezza.

« La frutta utilizzata nelle ricette deve essere sempre lavata e asciugata prima dell'uso. Anche quando non specificato,
la frutta deve essere sempre sbucciata, sgusciata, denocciolata, ecc.

+ Perridurre la quantita totale di una ricetta, la quantita di ogni ingrediente deve essere ridotta proporzionalmente.

+ |l tempo di preparazione varia in funzione della quantita e temperatura degli ingredienti e ambiente, della tipologia
di preparazione se gelato o sorbetto.

COSA POTREBBE NON FUNZIONARE

In condizioni normali la preparazione del gelato non richiede piu di 30-40 minuti.

+ Nel caso in cui dopo 40-50 minuti il gelato ancora non sia formato, verificare tutti i punti che seguono prima di
richiedere I'intervento di un centro assistenza autorizzato:

+ Gliingredienti devono essere versati nella gelatiera a temperatura ambiente o meglio a temperatura di frigorifero. Se
gli ingredienti sono caldi la preparazione del gelato € impossibile .

+ |l cestello non deve essere riempito per piu della meta della sua capacita. Se la quantita di ingredienti & eccessiva, il
tempo richiesto per la formazione del gelato aumenta notevolmente e il risultato potrebbe non essere soddisfacente.

+ A causa della presenza di un dispositivo di sicurezza sul compressore, se si verifica un’interruzione di corrente
0 se la macchina per qualsiasi motivo viene spenta e repentinamente riaccesa il funzionamento del dispositivo
raffreddamento si interrompe.

+ In questi casi € necessario lasciare riposare il dispositivo per 10 minuti prima di riaccenderlo. Se la pausa di 10
minuti non viene rispettata, il funzionamento non riprende nonostante il pulsante di raffreddamento sia in posizione
ON.
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PROBLEMI E SOLUZIONI
PROBLEMA: La macchina non raffredda:
POSSIBILI CAUSE:

Controllare che la spina di alimentazione sia correttamente inserita, I'interruttore (S) sia acceso e I'energia elettrica
arrivi all’apparecchio. Verificare che il tasto (L) o (N) siano accesi.

Se ¢ verificata un’interruzione di corrente o si € staccata accidentalmente la spina. Il funzionamento si interrompe.
Attendere 3 minuti prima di riavviare la macchina. Qualora non si rispetti questa pausa, 'impianto frigorifero potrebbe
danneggiarsi o richiedere un tempo molto lungo prima di riavviarsi.

Controllare che la macchina sia posizionata correttamente con le griglie di ventilazione libere da qualsiasi ostruzione.
Verificare se il software sta eseguendo un ciclo di conservazione, in questo caso il led (Q) lampeggia.

Verificare il funzionamento della ventilazione, controllando che I'aria fuoriesca dalla griglia anteriore.

PROBLEMA: La pala non gira
POSSIBILI CAUSE:

Controllare che la pala sia correttamente agganciata all'albero e bloccata con I'apposito pomolo di fissaggio (C).
Controllare che non ci siano ostacoli che impediscano la rotazione della pala (incluse eventuali deformazioni del
cestello).

Controllare se il LED (Q) lampeggia, in questo caso il software sta eseguendo un ciclo di conservazione e la pala si
avviera dopo una breve pausa.

La combinazione diingredienti versati a temperatura inferiore a +5° C e fase di pre-raffreddamento potrebbe impedire
I'avvio della pala. Spegnere la macchina per 10 minuti. Riavviarla poi saltando la fase di pre-raffreddamento.

PROBLEMA: La macchina & rumorosa.
POSSIBILI CAUSE:

Una certa rumorosita rientra nelle normali specifiche di funzionamento; tuttavia, se diventasse eccessiva, contattate
un Centro di Assistenza autorizzato.

O ; NEMOX International S.r.I.
3 al Ja M Via E. Mattei, N° 14

-
wmlNet § 25026 Pontevico
z Brescia - ITALY
CERTIFIED www.nemox.com

1ISO 9001:2015




A) Ice cream maker body with fixed bowl.

B) Mixing blade for fixed bowl.

C) Fixing knob for blades.

D) Transparent cover.

E) Ice cream spatula.

F) Mixing blade for removable bowl.
G) Removable bowl.

H) Measuring cup.

1) Power cord.

English
GELATO PRO 1700 UPR i-Green

Fig.1

L) Refrigeration control button.
M) Mixing blade control button.
N) Automatic cycle control button.
O) Blade LED.

P) Compressor LED.

Q) Automatic cycle LED.

R) “Air flow” disc.

S) ON/OFF main switch

T) Fixed bowl protection ring
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Congratulations, you are the owner of the top ice cream machine of the Nemox
range!

The environment is also grateful for you having chosen this new generation,
ecological ice cream machine, manufactured in ITALY by Nemox International.
We are very proud of this new invention that adopts the best solutions in favour
of the environment, significantly reducing electricity consumption while improving
operating efficiency.

This machine uses refrigerants, such as propane (R290), which reduce the impact
on greenhouse gas emissions by up to 99.95%, compared to traditional gases!
The components are mainly made with low energy consumption technology and
recyclable materials at the end of their life. For example, the packaging is made
entirely with 100% recyclable cardboard.

Thank you for your confidence in our company and our personnel. We will do
everything possible for you to be fully satisfied with your choice.

IMPORTANT:

Please keep the machine packaging. If you need to return the machine for any
reason, pack it preferably in its original packaging.

If the machine is shipped in unsuitable shipping packaging, all repair costs will be
charged to the sender, even if the machine is under warranty.

If the returned machine does not have any operating defects, it will be sent back
and the inspection and shipping costs will be paid by the person who returned the
machine.

Nemox reserves the right to not accept an inadequately packed appliance.

@4ade in Italy
I\IEMCT IRl & C €

—— PROFESSIONAL CLASS
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IMPORTANT SAFEGUARDS

Basic safety precautions should always be observed when using electrical
appliances, including the following:

Read all the instructions carefully.

Protect yourself from the risk of electric shock by not immersing the main body of
the appliance in water or other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

« Children must be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

ONLY FOR THE EUROPEAN MARKETS

This appliance can be used by children aged 8 years and over and by persons
with reduced mobility and physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning safe use of the appliance and they understand the risks involved.
Children must not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance should not be performed by children without
supervision.
If the power cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer’s service
centre or similar qualified personnel to avoid risks.
Unplug from the socket when not in use, before inserting or removing parts, and
before cleaning.
Avoid contact with moving parts.
Do not operate any appliance with a damaged cable or plug, or when the appliance
malfunctions, or has been dropped or is damaged in any way. Return the appliance
to an authorised service centre for electrical or mechanical inspection or repairs.
Using accessories that are not recommended or sold by the appliance
manufacturer may cause fire, electric shock or injury.
Do not use outdoors.
This appliance is designed to be used in domestic and similar applications, such
as:

- Staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

« Farm houses and by clients in hotels, motels and other residential type

environments;

- Bed and breakfast type environments;

« Catering and similar non-retail applications,
Do not let the cable hang over the edge of the table or counter or touch hot
surfaces.
An authorised service centre representative must perform any service other
than cleaning and maintenance performed by the user. Only authorised service
personnel must perform repairs.
After unpacking the appliance, check that it is not damaged. If in doubt, do not
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use the appliance and contact an authorised service centre agent.

Plastic bags, polystyrene, nails, etc. must not be left within the reach of children
as they are a potential hazard.

The manufacturer and the seller of the appliance decline all liability for failure to
comply with the instructions provided in this user manual.

Check that the voltage indicated on the data plate corresponds to the mains
voltage.

Do not use sharp tools inside the bowl! Sharp objects will scratch and damage
the bowl. You can use a rubber spatula or a metal spoon when the appliance is
in the OFF or O position.

Never clean with abrasive powders or hard tools.

Do not place or use the appliance on hot surfaces, such as stoves, burners or
near open gas flames.

Do not put the machine in the dishwasher. The blades, transparent lid, fixing
knob, spatula, protection ring and the removable bowl can be washed in the
dishwasher on a low temperature cycle.

Do not disconnect the appliance by pulling the cable.

The appliance must be connected to an electrical system and to a power
socket with a minimum capacity of 10A, fitted with an effective earth contact.
The manufacturer is not liable for damage caused to property or people if the
prescribed safety regulations have not been complied with.

Make sure that the appliance has been disconnected from the mains before
performing any maintenance or cleaning, by removing the plug from the socket.

This appliance has been tested for electrically safe operation at a room
temperature of 43°C (climate class T). For better machine performance, avoid
using it at room temperatures that exceed 30°C. Although a higher temperature
does not affect the machine mechanics, it can compromise the success of the
ice cream.

Never wash the appliance under water jets or immerse it in water!

The maximum amount of ingredients is 800g per production cycle.

This manual can be downloaded in PDF format from www.nemox.com/download

STORE THESE INSTRUCTIONS
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SPECIAL WARNING FOR APPLIANCES CONTAINING R290
GAS.

WARNING: keep the vents of the appliance casing or the built-in structure clear
from obstructions.

ATTENTION: do not speed up the defrosting process by using mechanical
devices or means other than those recommended by the manufacturer.
ATTENTION: Do not use electrical appliances inside the food storage
compartments of the appliance unless they are recommended by the
manufacturer.

Do not store explosive substances, such as aerosol cans with a flammable
propellant, in this appliance.

This appliance contains a small amount of R290 refrigerant gas, which is
flammable, and this is indicated on the appliance data plate.

Prevent sharp objects from coming into contact with the refrigeration circuit.
Make sure that the refrigerant circuit pipes are not damaged during transport and
installation: leaking refrigerant can ignite and be harmful to the eyes. Do not use
electrical appliances or fire fighting equipment near a damaged refrigerant circuit
and open the windows to ventilate the room. Contact the authorised service
centre.

In case of damage, avoid exposure to open flames and any device that creates a
spark and disconnect the appliance from the mains.

Ventilate the room where the appliance is located well for a few minutes.

ATTENTION:
RISK OF FIRE

R 290
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IMPORTANT INFORMATION FOR THE CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN COMPLIANCE WITH DIRECTIVE 2012/19/EC.

This product may contain substances that can be hazardous to the environment
or to human health if not disposed of properly. We therefore provide you with the
following information to prevent these substances from being released and to
improve the use of natural resources.

Electric and electronic appliances must never be disposed of with urban waste but
must be collected separately to be treated correctly. The crossed out wheeled bin
symbol, found on the product and on this page, reminds you to properly dispose
of the product at the end of its life cycle. This way, it is possible to prevent a non-
specific treatment of the substances found in these products, or their improper
use, or improper use of their parts, from being hazardous for the environment or
for human health. Furthermore, this helps to recover, recycle and reuse many of
the materials used in these products. To this end, manufacturers and distributors
of electrical and electronic equipment set up adequate collection and treatment
systems for these products. At the end of the life cycle of your product, contact
your retailer for information on how to collect it. When purchasing this new product,
your dealer will also inform you of the possibility of returning an old appliance,
free of charge, as long as it is of equivalent type and has the same functions as
the equipment being supplied. Disposing of the product other than that described
above will be subject to the penalties set forth in the national regulations of the
country where the product is disposed of. We also recommend that you adopt
additional measures to protect the environment: recycling the internal and external
packaging of the product and disposing of used batteries correctly (if applicable to
the product). With your help it is possible to reduce the amount of natural resources
used to produce electrical and electronic appliances, to minimise the use of landfills
for the disposal of the products and to improve the quality of life by preventing
potentially hazardous substances from being released in the environment.
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IMPORTANT:

This machine contains a refrigerant that must be allowed to settle after being transported. Leave the machine on a

flat surface for at least 12 hours after purchasing it or after any movement, during which the machine has been turned

over. Leave at least 20 cm on each side of the machine to allow free air circulation. Make sure the ventilation slots are
free and unobstructed. A flow of hot air that escapes from the vents is the normal result of efficient refrigeration.

PRELIMINARY WARNINGS TO FOLLOW BEFORE USING THE MACHINE

+ Hygiene is the most important factor when preparing the ice cream. Make sure that all parts, in particular those
coming in direct contact with the ice cream, are thoroughly cleaned.

+ Do not turn off the refrigeration system (L button) or the main switch (S) when the machine is working. Wait about 3
minutes before restarting it in case of incorrect operation or an accidental power disconnection. The compressor is
fitted with a safety device that prevents damage. The refrigeration system will not work for 3 minutes if the machine
is restarted immediately.

« After having stopped the machine, wait about 10 minutes before proceeding with a new processing cycle.

+ Variations in speed and noise when preparing ice cream are normal and do not affect proper machine operation.

+ Use pre-cooled ingredients. It is advisable to introduce the ingredients into the ice cream maker at a temperature
between +5°C and +20°C, otherwise the result could be compromised.

+ The machine has a recommended 800 g capacity. If more ingredients are added, the volume will increase during the
production process and the preparation may leak. Furthermore, the consistency may be less compact

+ Pour the ingredients into a separate container and mix.

+ Do not fill more than half the bowl. The volume increases during the freezing process and may reach the maximum
volume capacity of the bowl.

OPTIONS OF USE

A) Use with a fixed bowl

Tighten the fixing knob (C).

Insert the protection ring (T) by gently fitting it on the edge of the fixed bowl (Fig. 1).

The machine is ready for use

B) Use with a removable bowl

This machine is supplied complete with all accessories to be used with a fixed bowl and a removable bowl. The

removable bowl is inserted inside the fixed bowl in the original packaging.

Pour 1 or 2 measuring cups (H) of a salt and water solution (20 g salt and 80 g water) into the fixed bowl or of a spirit

with an ABV higher than 40° or of food-grade alcohol.

Fully insert the removable bowl (G) into the fixed bowl and press firmly.

Lift it up and CHECK THAT THE EXTERNAL WALL OF THE REMOVABLE BOWL IS ALL WET, otherwise the

machine will not cool properly.

Insert the mixing blade for a removable bowl (F)

Tighten the fixing knob (C).

The machine is ready for use

ATTENTION!:

when using a saline solution, once you have finished using the machine, thoroughly wash and dry both the fixed and

removable bowls to prevent corrosion. Do not leave the saline solution inside the bowl!

AIR-FLOW DISC

The transparent cover (D) of GELATO PRO 1700UP is fitted with the “air-flow” system (R) that allows you to adjust

the incorporation of air into the mixture during the freezing process by choosing one of the three openings of different

diameters.

OPERATING MODE

GELATO PRO 1700UP i-Green has two operating modes:

In manual mode

+ The compressor (L) and blade (M) buttons work separately.

+ If the ice cream density blocks the rotation of the blade, the electronic control and protection system of the machine
switches off the blade and the compressor.
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* In manual mode, the blade can be stopped and the compressor left to run for the intended time.

+ Operation has a 90-minute time limit, after which the software switches off the compressor and blade.

+ When in manual mode, you can switch to automatic mode at any time by pressing the (N) button.

Automatic mode

+ Press the button (N) to start the automatic mode. All machine functions are managed by the electronic control system
and the blade (M) and compressor (L) buttons are disabled.

+ Once started, GELATO PRO 1700UP i-Green processes the ingredients and when the ice cream reaches the correct
consistency, or when the time limit set by the manufacturer (set at 45 minutes) is reached, it automatically switches
to storage mode.

+ Exit the automatic mode by pressing the (N) button again and the machine switches off.

+ Press the (N) button for 3 seconds if you want to switch from automatic to manual mode.

STORAGE SYSTEM

The software controls the ice cream density. When the density reaches the preset limit, the software stops the blade

and the compressor. The LED (Q) flashes.

As soon as the density decreases, the software restarts the compressor and the blade.

This way, the ice cream is always kept at the correct consistency and serving temperature for the intended time.

The software sets the maximum storage time at 8 hours.

MAKING ICE CREAM WITH GELATO PRO 1700UP I-GREEN

How to proceed:

+ Ensure that the voltage indicated on the data plate matches the mains voltage. Insert the power plug into the socket.
Turn on the switch (S).

+ The electronic board will run an initialisation check by turning on all the panel LEDs.

* The LEDs will continue to flash at intervals until one of the functions is activated.

The machine is ready for use.

MANUAL MODE

Proceed as follows:

+ Before pouring the mixture into the bowl, it is advisable to run a pre-cool cycle by pressing the button (L) 5 minutes
before starting the production cycle.

+ Pour the previously prepared mixture.

+ Cover the bowl with the cover (D). Adjust the air-flow disc (R) to the intended position.

+ Press the button (M) to start the mixing blade.

+ The preparation time varies according to the quantity and the initial temperature of the mixture, the type of ice
cream (frozen or sorbet) and the room temperature. When the ice cream reaches the intended consistency, stop the
machine by pressing the (M) and (L) buttons.

+ Unscrew the knob (C) on the blade by turning it anti-clockwise and extract the blade upwards.

+ Remove the prepared ice cream with the specific spatula supplied (E). Do not use metal utensils.

+ Another ice cream can be prepared after a brief standby time (approx. 10 minutes), by repeating the steps described.

+ After use, turn off the switch (S) and disconnect the machine from the mains.

AUTOMATIC MODE

Proceed as follows:

+ Before pouring the mixture into the pot, it is advisable to run a pre-cool cycle by pressing the button (L) and wait 5
minutes before starting the production cycle.

+ Pour the previously prepared mixture.

+ Cover the bowl with the cover (D). Adjust the air-flow disc (R) to the intended position.

+ Press the button (N) to start the freezing cycle. When the LED (Q) goes on, it indicates machine operation in
automatic mode.

+ When the ice cream reaches the right consistency, the electronic control will activate the storage function.

+ Serve ice cream by turning off the machine from the (N) button.

+ Unscrew the knob (C) on the blade by turning it anti-clockwise and extract the blade upwards.

+ Remove the prepared ice cream with the specific spatula supplied (E). Do not use metal utensils.

+ Another ice cream can be prepared after a brief standby time (approx. 10 minutes), by repeating the steps described.

+ After use, turn off the switch (S) and disconnect the machine from the mains.
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IMPORTANT

When you have used the fixed bowl and want to extract the ice cream, remove as much as possible with the spatula

(E) or a plastic or wooden utensil. Remove the ring (T) and then the blade (B). Reinsert the ring (T) before removing

the ice cream left in the bowl. This step prevents the ice cream or other ingredients from infiltrating under the seal and

therefore, into the machine.

ATTENTION!

If the compressor is switched off for any reason, the software will not allow it to be restarted before 3 minutes have

elapsed.

WHAT DO YOU NEED TO MAKE A GOOD ICE CREAM OR SORBET?

Making a good, healthy and natural ice cream or sorbet, with the right consistency, depends on various factors; here

are a few suggestions:

+ An appliance that is in good working order: leave enough space on the counter to allow air to circulate freely. Air is
needed to cool the compressor.

+ Good, fresh and well balanced ingredients must be used.

+ Asuccessful recipe is a mixture of top quality ingredients and excellent machine efficiency.

+ Serve the preparation in pre-cooled containers.

CLEANING THE MACHINE

+ Make sure the machine is turned off and unplugged before carrying out any cleaning.

+ Wash the blades (B) and (F), the transparent cover (D), the fixing knob (C), the spatula (E), the ring (T) and
the removable bowl (G) with hot water and soap. These parts can also be cleaned in the dishwasher on a low
temperature cycle.

+ Use a damp cloth to clean the machine body. NEVER PLACE THE MACHINE BODY IN WATER!

+ Rinse the used bowl with 45°C water to dissolve the fat and facilitate its removal.

+ Remove the superficial dirt with a sponge. Empty the water.

+ Pour warm water with soap.

+ Thoroughly clean the recessed, hidden areas. Empty the bowl and rinse with warm water.

ATTENTION: never turn the machine over to empty the fixed bowl. Use a sponge or another suitable item.

ATTENTION: do not use chloride-based products (such as hydrochloric acid) or bleach-hypochlorous acid-based

products to clean stainless steel parts of the machine, nor products containing strong acids or special silver cleaning

products. Do not use metal or abrasive items.

When using the removable bowl, it is essential to eliminate all traces of salt/water solution from the parts that come into

contact with it, so as to prevent corrosion.

Thoroughly rinse all the utensils used in the cleaning steps.

ATTENTION: if you have used the fixed bowl and want to extract the ice cream, carefully follow the instructions

below.

Remove most of the ice cream from the bow! with the spatula provided (E) or another plastic or wooden utensil. Remove

the ring (T) to allow the blade (B) to be extracted. Reinsert the ring (T) before removing the remaining ice cream. Clean

the bowl, then remove and thoroughly clean the ring (T).

HOW TO STORE THE ICE CREAM

In the machine. This machine has a storage program that allows you to keep the preparation in the machine for up to

8 hours and at the ideal serving temperature and consistency.

If the machine is in manual mode, you can keep the ice cream covered in the ice cream maker itself for approx. 10-20

minutes with the motor off. Before serving, process it again for a few minutes so that it regains the right consistency

and frozen state.

In the freezer. You can store the ice cream in the freezer, in an airtight container. Long-term freezing is not

recommended.

The taste of the ice cream decays after 1-2 weeks. Fresh ice cream has a better taste and quality. If you still want to

keep the ice cream in the freezer, proceed as follows:

Place the ice cream in a clean and tightly closed airtight container.

The temperature should be at least -18°C.
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Specify the date on the container when the ice cream was prepared.

ATTENTION!

Ice cream is sensitive to bacteria. Consequently, it is very important that the ice cream maker and the utensils used are

cleaned and dried properly.

IMPORTANT: NEVER REFREEZE ICE CREAM THAT HAS BEEN REMOVED FROM THE FREEZER AND

MELTED.

Remove the ice cream from the freezer half an hour before serving it. If need be, it can be left for 10-15 minutes at room

temperature to reach the adequate serving temperature.

STORAGE TIME

Ice cream based on uncooked ingredients + 1 week

Sorbets 1-2 weeks

Ice cream based on cooked ingredients + 2 weeks

HELPFUL TIPS

+ Some recipes involve cooking. Prepare them at least the day before to make sure they cool completely and expand.
Never pour ingredients that exceed 25°C into the machine.

+ Pour in the ingredients up to half the volume of the bowl. The mixture increases in volume during preparation.

+ Alcoholic ingredients slow down the cooling process. The alcohol should therefore be added during the last few
minutes of preparation.

+ The flavour of sorbets primarily depends on the ripeness and sweetness of the fruit and juice used. Remember that
cold reduces the perception of sweetness.

+ Fruit used in recipes must always be washed and dried before use. Even when not specified, the fruit must always
be peeled, pitted, etc.

+ For the total amount of a recipe to be reduced, the amount of every ingredient must be reduced proportionally.

+ The preparation time varies according to the quantity and temperature of the ingredients and the environment and
the type of preparation, if ice cream or sorbet.

WHAT MAY NOT WORK

Under normal conditions, ice cream preparation takes no more than 30-40 minutes.

+ |f the ice cream has still not formed after 40-50 minutes, check all the following points before requesting assistance
from an authorised service centre:

+ The ingredients must be poured into the ice cream maker at room temperature or better, at refrigerator temperature.
It is impossible to make ice cream if the ingredients are hot.

+ The bowl must not be filled to more than half its capacity. If there are too many ingredients, the time required for the
ice cream to form increases significantly and the result may not be satisfactory.

+ Due to the presence of a safety device on the compressor, the cooling device stops running if a power cut should
occur or if the machine is switched off and on again for any reason.

+ Inthese cases, let the appliance rest for 10 minutes before turning it back on. If the 10 minute pause is not respected,
operation will not resume even though the cooling button is in the ON position.



English

TROUBLESHOOTING
PROBLEM: The machine does not cool down:
POSSIBLE CAUSES:

Check that the power plug is plugged in properly, the switch (S) is ON and that the electricity reaches the equipment.
Check that the (L) or (N) button is ON.

If a power failure has occurred or the plug has been accidentally disconnected. Operation stops.

Wait 3 minutes before restarting the machine. If this pause is not respected, the refrigeration system may be
damaged or it may need a very long time before restarting.

Check that the machine is positioned correctly with the vents free from any obstruction.

Check if the software is running a storage cycle, in which case, the LED (Q) flashes.

Check that the ventilation works, making sure that the air comes out of the front grid.

PROBLEM: The blade does not turn
POSSIBLE CAUSES:

Check that the blade is securely attached to the shaft and locked with the specific fixing knob (C).

Check that there are no obstructions that prevent blade rotation (including any bowl deformation).

Check if the LED (Q) flashes, in which case, the software is running a storage cycle and the blade will start after a
short pause.

The combination of ingredients poured in at a temperature below +5°C and the pre-cooling phase may prevent the
blade from starting. Turn off the machine for 10 minutes. Then restart it, skipping the pre-cooling phase.

PROBLEM: The machine is noisy
POSSIBLE CAUSES:

A certain level of noise falls within the normal operating specifications. However, if it becomes excessive, contact an
authorised Service Centre.

NEMOX International S.r.l.

(=] | al Via E. Mattei, N° 14
'jl_l Net » 25026 Pontevico
; W Brescia - ITALY

CERTIFIED www.nemox.com
1ISO 9001:2015




A) Corps de la turbine a glace avec bac fixe.

B) Pale mélangeuse pour le bac fixe.

C) Pommeau de fixation pour les pales.
D) Couvercle transparent.

E) Spatule pour glace.

F) Pale mélangeuse pour le bac amovible.
G) Bac amovible.

H) Doseur.

1) Cable d’alimentation.

L) Touche de commande de réfrigération.

Francais
GELATO PRO 1700 UPR i-Green

Fig.1

\,/

M) Touche de commande de la pale
mélangeuse.

N) Touche de commande du cycle automatique.
O) LED de la pale.

P) LED du compresseur.

Q) LED du cycle automatique.

R) Disque « air flow ».

S) Interrupteur général ON/OFF.

T) Bague de protection du bac fixe.
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Félicitations, vous étes le propriétaire de la sorbetiére et turbine a glace ménagére
la plus innovante et technologiquement avancée du monde !
vous remercie aussi d’avoir choisi cette
de derniére génération fabriquée en ITALIE par Nemox International.
Nous sommes fiers de cette nouvelle réalisation qui

tout en améliorant I'efficacité du fonctionnement.
Cet appareil utilise des fluides réfrigérants tels que le propane (R290) qui permettent
de

Les composants sont principalement réalisés avec une technologie a
L’emballage

est par exemple entierement produit avec du carton

Nous vous remercions pour la confiance que vous avez bien voulu nous accorder.

Nous ferons tout notre possible pour que vous soyez pleinement satisfaits de votre

choix.

IMPORTANT :

Priére de conserver 'emballage de I'appareil. S’il s’avére nécessaire de retourner
I'appareil pour une raison quelconque, 'emballer de préférence dans son emballage
d’origine.

Sil'appareil est expédié dans un emballage inapproprié a 'expédition, tous les frais
de réparation seront facturés a I'expéditeur, méme si 'appareil est sous garantie.
Si l'appareil retourné ne présente aucun défaut de fonctionnement, celui-ci sera
renvoyé en facturant les frais de contréle et d’expédition a la personne I'ayant
retourné.

Nemox se réserve le droit de refuser la réception d’'un appareil emballé de maniére
inappropriée.

@4ade in Italy
memcr ACE

—— PROFESSIONAL CLASS
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INSTRUCTIONS GENERALES DE SECURITE

Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de toujours respecter les
consignes de sécurité de base, y compris les suivantes :

Lire attentivement toutes les instructions.
Pour se protéger du risque d’électrocution, ne pas plonger le corps principal de
I'appareil dans de I'eau ou dans d’autres liquides.
Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris des
enfants) avec des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
manquant d’expérience ou de connaissances, a moins qu’elles ne soient surveillées
ou instruites sur l'utilisation de I'appareil par une personne responsable de leur
sécurité.
Les enfants doivent étre surveillés afin de s’assurer qu’ils ne jouent pas avec
I'appareil.
UNIQUEMENT POUR LES MARCHES EUROPEENS
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants &gés d’au moins 8 ans et par des
personnes ayant une mobilité ou des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou bien manquant d’expérience et de connaissances, a condition qu’ils
soient surveillés ou qu'ils aient regu des instructions sur l'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et qu’ils comprennent les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
Le nettoyage et I'entretien qui incombent a I'utilisateur ne doivent pas étre effectués
par des enfants sans surveillance.
Si le céble d’alimentation est endommage, il doit étre remplacé par le fabricant,
par son centre d’assistance ou par un personnel similaire qualifié afin d’éviter tout
risque.
Débrancher 'appareil de la prise quand il n’est pas utilisé, avant d’insérer ou de
retirer des composants et avant de procéder au nettoyage.
Eviter tout contact avec les parties en mouvement.
N’actionner aucun appareil dont le cable ou la fiche sont endommagés ou s’il ne
fonctionne pas correctement, s’il est tombé ou s’il estendommagé d’'une quelconque
maniere. Remettre I'équipement a un centre d’assistance agréé pour examen,
réparation ou ajustement électrique ou mécanique.
Lutilisation d’accessoires non conseillés ou vendus par le fabricant de I'appareil
peut provoquer des incendies, des décharges électriques ou des blessures.
Ne pas utiliser 'appareil a 'extérieur.
Cet appareil est congu pour étre utilisé dans le cadre d’applications domestiques et
analogues telles que :

« les coins cuisines réservés au personnel dans les magasins, bureaux et autres

lieux de travail ;
- les établissements d’agritourisme et les clients dans les hotels, motels et
autres ;
- types d’hébergement de type chambres d’hétes ;
- les services de traiteur et applications similaires mais pas de vente au détail.
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Ne pas laisser le cable pendre du bord de la table ou du comptoir ni toucher des
surfaces chaudes.

Un représentant du centre d’assistance agréé doit effectuer tout service autre que le
nettoyage et I'entretien qui incombent a l'utilisateur. Seul le personnel d’assistance
agreéeé doit effectuer les réparations.

Aprés avoir extrait 'appareil de son emballage, vérifier qu’il ne soit pas endommagé.
En cas de doute, ne pas utiliser 'appareil et contacter un agent d’assistance
technique agréé.

Ne pas laisser les sachets en plastiques, le polystyréne, les clous, etc. a la portée
des enfants, car ils sont potentiellement dangereux.

Le fabricant ou le vendeur de I'appareil déclinent toute responsabilité en cas de non-
respect des instructions fournies dans ce manuel d’utilisation.

Vérifier que la tension indiquée sur la plaque signalétique correspond bien a la
tension du secteur.

Ne pas utiliser d’ustensiles pointus a lintérieur du bac ! Les objets pointus rayeraient
et endommageraient le bac. Il est possible d’utiliser une spatule en caoutchouc ou
une cuillére en métal quand I'appareil est en position « OFF » ou « 0 ».

Ne jamais utiliser de poudres abrasives ou d’outils durs pour le nettoyage.

Ne pas placer ou utiliser 'appareil sur des surfaces chaudes telles que des poéles,
des cuisiniéres, ou prés de flammes nues.

Ne pas mettre 'appareil dans le lave-vaisselle. Les pales, le couvercle transparent,
le pommeau de fixation, la spatule, la bague de protection et le bac amovible
peuvent étre lavés dans le lave-vaisselle avec un cycle a basse température.

Ne jamais tirer sur le cable pour débrancher I'appareil.

Brancher I'appareil a une installation électrique et a une prise de courant d’'une
capacité minimale de 10 A, dotées d’'un contact de mise a la terre efficace. Le
fabricant n’est pas responsable des éventuels dommages matériels ou corporels
causeés par le non-respect des consignes de sécurité fournies.

Avant d’effectuer toute opération d’entretien ou de nettoyage, s’assurer que I'appareil
a bien été débranché du secteur en déconnectant la fiche de la prise de courant.
Cet appareil a été testé pour un fonctionnement en toute sécurité du point de
vue électrique a une température ambiante de 43 °C (classe climatique « T »).
Pour des performances optimales, éviter d'utiliser I'appareil a une température
ambiante de plus de 30 °C. Bien que n’affectant pas la mécanique de la machine,
des températures plus élevées sont susceptibles de compromettre la réussite de la
glace.

Ne jamais laver 'appareil sous des jets d’eau ni le plonger dans I'eau !

La quantité maximale d’'ingrédients est de 800 g par cycle de production.

Il est possible de télécharger ce manuel au format PDF sur le site
www.nemox.com/download

CONSERVER CES INSTRUCTIONS
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MISE EN GARDE SPECIALE CONCERNANT LES APPAREILS CONTENANT

DES GAZ R290.

MISE EN GARDE : laisser les orifices d’aérations de I'enveloppe de I'appareil ou
de la structure encastrable dégagés.

ATTENTION : pour accélérer le processus de dégivrage, ne pas utiliser de
dispositifs mécaniques ou d’autres moyens que ceux conseillés par le fabricant.
ATTENTION : Ne pas utiliser d’appareils électriques dans les compartiments de
'appareil destinés a la conservation des aliments, a moins qu’ils ne soient du type
conseillé par le fabricant.

Ne pas conserver de substances explosives telles que des bombes aérosol avec
un propulseur inflammable dans cet appareil.

Cet appareil contient une petite quantité, indiquée sur sa plaque signalétique, de
gaz réfrigérant R290, qui est inflammable.

Eviter tout contact d’objets pointus avec le circuit de réfrigération.

Lors du transport et de linstallation, s’assurer que les tuyaux du circuit du
réfrigérant ne soient pas endommageés : le réfrigérant qui sort peut s’enflammer
et provoquer des blessures aux yeux. En cas de dommage du circuit réfrigérant,
ne pas utiliser d’appareils électriques ou d’appareils anti-incendie a proximité et
ouvrir les fenétres pour aérer la piece. Contacter le centre d’assistance agréeé.
En cas de dommages, éviter I'exposition a des flammes nues et tout autre
dispositif créant des étincelles et débrancher 'appareil du secteur.

Bien aérer la piéce ou se trouve I'appareil pendant quelques minutes.

ATTENTION:
RISQUE D’INCENDIE

R 290
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INFORMATIONS IMPORTANTES POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT SELON LA DIRECTIVE CE 2012/19/CE.

Ce produit peut contenir des substances nocives qui peuvent représenter un danger
pour I'environnement et la santé de ’homme en cas d’élimination incorrecte. Nous
vous fournissons donc les informations suivantes pour éviter que ces substances
ne puissent étre répandues dans la nature et pour améliorer 'usage des ressources
naturelles.

Les appareils électriques et électroniques ne doivent pas étre éliminés dans les
ordures ménagéres mais doivent impérativement étre acheminés vers un centre
de tri sélectif qui se chargera de leur traitement. Le symbole de la poubelle
barrée apposé sur le produit et représenté sur cette page, indique la nécessité
de procéder a I'élimination correcte du produit a la fin de sa durée de vie. Il est
ainsi possible d’éviter qu’un traitement non approprié des substances qu’il contient
ou un usage impropre de ces derniéres ou d’'une partie de celles-ci, puisse avoir
des conséquences graves sur I'environnement et la santé de I'homme. Ceci
contribue aussi a la récupération, au recyclage et a la réutilisation de bon nombre
des matériaux utilisés dans ces produits. Dans cette optique, les fabricants et
les distributeurs d’appareils électriques et électroniques prévoient des systémes
de collecte et de traitement de ces produits. A la fin de la durée de vie utile de
votre appareil, contactez votre revendeur pour obtenir des informations sur les
modalités de collecte. Lors de 'achat de ce nouveau produit, votre revendeur vous
informera aussi de la possibilité de lui remettre gratuitement un autre appareil hors
service qui soit de type équivalent et qui ait les mémes fonctions que I'appareil
fourni. Une élimination du produit de maniére autre que celle décrite ci-dessus est
passible des sanctions prévues par les dispositions nationales en vigueur dans le
pays ou le produit est éliminé. Il est également conseillé de prendre des mesures
supplémentaires pour la protection de I'environnement . recyclage des emballages
intérieurs et extérieurs du produit et élimination des piles usées (éventuellement
contenues dans le produit) de maniére correcte. Vous pouvez contribuer a réduire la
quantité de ressources naturelles utilisées pour produire des appareils électriques
et électroniques, a réduire autant que possible I'utilisation des décharges pour
I'élimination des produits et a améliorer la qualité de vie en empéchant que des
substances potentiellement dangereuses ne soient rejetées dans I'environnement.
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IMPORTANT :

Cet appareil contient un réfrigérant qu'il faut laisser sédimenter apres le transport. Laisser 'appareil sur une surface
horizontale pendant au moins 12 heures aprés I'achat ou apres chaque déplacement au cours duquel I'appareil a été
retourné. Laisser un espace d'au moins 20 cm tout autour de la machine afin de permettre a I'air de circuler librement.
S'assurer que les grilles d’aération ne soient pas obstruées. Un flux d’air chaud sortant des orifices d’aération est le

résultat normal d'une réfrigération efficace.
MISES EN GARDE PRELIMINAIRES A RESPECTER AVANT L'UTILISATION DE L’APPAREIL

L'hygiéne est la précaution la plus importante a observer lors de la préparation de glaces. S'assurer que tous les
composants sont parfaitement propres, en particulier les éléments qui seront en contact avec la glace.

Ne pas éteindre le circuit de réfrigération (touche L) ou l'interrupteur général (S) quand I'appareil est en cours de
travail. En cas de mauvaise manceuvre ou de coupure accidentelle de I'alimentation électrique, attendre au moins
environ 3 minutes avant de le remettre en marche. Le compresseur est doté d'un dispositif de protection qui évite son
endommagement. Si I'appareil est remis en marche immédiatement, pendant 3 minutes, le circuit de réfrigération ne
fonctionnera pas.

Apres avoir arrété 'appareil, attendre environ 10 minutes avant de procéder a une nouvelle préparation.

Les variations de vitesse et de bruit pendant la préparation de la glace sont tout a fait normales et ne compromettent
pas le bon fonctionnement de I'appareil.

Utiliser des ingrédients pré-refroidis. Il est conseillé d'introduire les ingrédients dans la turbine a glace a une
température comprise entre +5 °C et +20 °C, autrement le résultat pourrait &tre compromis.

La machine a une capacité conseillée de 800 g. En cas d'introduction d’une plus grande quantité d'ingrédients,
pendant le processus de production, étant donné que le volume augmente, la préparation risque de déborder. En
outre, la consistance pourrait s'avérer moins compacte.

Verser et mélanger les ingrédients dans un autre récipient.

Ne pas remplir le bac a plus de la moitié. Lors du malaxage, le volume augmente et peut atteindre la capacité
maximale du bac.

OPTIONS D’UTILISATION

A) Utilisation avec le bac fixe

Insérer la pale mélangeuse pour le bac fixe (B)

Visser le pommeau de fixation (C).

Insérer la bague de protection (T) en I'ajustant délicatement sur le bord du bac fixe (Fig. 1).

La machine est préte a 'emploi

B) Utilisation avec le bac amovible

Cette machine est fournie avec tous les accessoires pour I'utiliser aussi bien avec le bac fixe qu'avec le bac amovible.
Dans I'emballage d'origine, le bac amovible est inséré a l'intérieur du bac fixe.

Verser 1 ou 2 mesures (H) d'une solution composée de sel et d'eau (20 g de sel et 80 g d'eau) dans le bac fixe ou
d'alcool fort a plus de 40° ou encore d'alcool alimentaire.

Introduire le réservoir amovible (G) a l'intérieur du bac fixe en appuyant bien jusqu’au fond.

Soulever le tout et VERIFIER QUE LA PAROI EXTERNE DU BAC AMOVIBLE EST COMPLETEMENT HUMIDE ;
dans le cas contraire, la machine ne refroidira pas correctement.

Insérer la pale mélangeuse pour le bac amovible (F)

Visser le pommeau de fixation (C).

La machine est préte a 'emploi

ATTENTION !

En cas d'utilisation de solution saline, laver et sécher soigneusement les bacs fixe et amovible aprés I'emploi pour
prévenir tout phénomeéne de corrosion. Ne pas laisser la solution saline a lintérieur du bac !

DISQUE AIR-FLOW

Le couvercle transparent (D) de GELATO PRO 1700UP est doté du systeme « air-flow » (R) qui permet de régler
I'incorporation d'air dans le mélange pendant le processus de malaxage a travers le choix d’une des trois ouvertures
de diamétre différent.
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MODE DE FONCTIONNEMENT

GELATO PRO 1700UP i-Green dispose de deux modes de fonctionnement :

En mode manuel

+ Les touches du compresseur (L) et de la pale (M) fonctionnent de maniere indépendante.

+ Sila densité de la glace est telle qu'elle bloque la rotation de la pale, le systeme électronique de contrdle et de
protection de la machine éteint la pale et le compresseur.

+ Enmode manuel, il est possible d’arréter la pale et de laisser le compresseur fonctionner pendant le temps voulu.

+ Le fonctionnement prévoit un temps limite de 90 minutes, apres lequel le logiciel éteint le compresseur et la pale.

+ En mode manuel, il est possible de passer en mode automatique a tout moment en appuyant sur la touche (N).

Mode automatique

+ Appuyer sur la touche (N) pour lancer le mode automatique. Toutes les fonctions de la machine sont gérées par le
systéme électronique de controle, les touches de la pale (M) et du compresseur (L) sont désactivées.

+ Une fois mise en marche, GELATO PRO 1700UP i-Green travaille les ingrédients et, une fois que la glace a atteint la
bonne consistance ou que le temps limite fixé (a 45 minutes) par le fabricant est écoulé, elle passe automatiquement
en mode de conservation.

+ Pour sortir du mode automatique, appuyer a nouveau sur la touche (N), la machine s'éteint.

+ Pour passer éventuellement du mode automatique au mode manuel, appuyer sur la touche (N) pendant 3 secondes.

SYSTEME DE CONSERVATION

Le logiciel contrle la densité de la glace. Quand la densité atteint la limite prédéfinie, le logiciel arréte la pale et le

compresseur. La LED (Q) clignote.

Dés que la densité diminue, le logiciel remet le compresseur et la pale en marche.

Ainsi, la glace conserve toujours la bonne consistance et reste a la bonne température de service pendant le temps

voulu.

La durée maximale de conservation prévue par le logiciel est de 8 heures.

PREPARER DE LA GLACE AVEC GELATO

PRO 1700UP I-GREEN

Comment procéder :

+ Vérifier que le voltage indiqué sur la plaque de données correspond bien a celui de réseau. Brancher la fiche
d'alimentation dans la prise de courant. Allumer l'interrupteur (S).

+ La carte électronique effectuera un contréle d'initialisation, en allumant toutes les LED du panneau.

+ Les LED continueront a clignoter par intermittence jusqu’a I'activation d'une des fonctions.

La machine est préte a 'emploi.

UTILISATION EN MODE MANUEL

Procéder de la maniére suivante :

+ Avant d'introduire le mélange dans le bac, il est conseillé d’effectuer un pré-refroidissement en appuyant uniquement
sur la touche (L) 5 minutes avant le début du cycle de production.

* Verser le mélange précédemment préparé.

+ Couvrir le bac avec le couvercle (D). Régler le disque air-flow (R) dans la position voulue.

+ Appuyer sur la touche (M) pour mettre la pale mélangeuse en marche.

+ Ladurée de préparation varie selon la quantité et la température initiale du mélange, du type de glace (créme glacée
ou sorbet) et de la température ambiante. Une fois que la glace a la consistance souhaitée, arréter la machine en
appuyant sur les touches (M) et (L).

+ Dévisser le pommeau (C) sur la pale en le tournant dans le sens antihoraire et extraire la pale vers le haut.

+ Prélever la glace préte avec la spatule fournie & cet effet (E). Eviter les ustensiles métalliques.

+ Aprés un bref délai d’attente (environ 10 minutes), il est possible de préparer une autre glace en répétant les
opérations décrites.

+ Une fois l'utilisation terminée, éteindre l'interrupteur (S) et débrancher la machine du secteur.

UTILISATION EN MODE AUTOMATIQUE

Procéder de la maniére suivante :

+ Avant d'introduire le mélange dans le bac, il est conseillé d’effectuer un pré-refroidissement : appuyer sur la touche (L)
et attendre 5 minutes avant le début du cycle de production.
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* Verser le mélange précédemment préparé.

+ Couvrir le bac avec le couvercle (D). Régler le disque air-flow (R) dans la position voulue.

* Appuyer sur la touche (N) pour lancer le cycle de malaxage. L'allumage de la LED (Q) signale le fonctionnement de
la machine en mode automatique.

+ Une fois que la glace a atteint la bonne consistance, le contrble électronique active la fonction de conservation.

+ Pour servir la glace, éteindre la machine en appuyant sur la touche (N).

+ Dévisser le pommeau (C) sur la pale en le tournant dans le sens antihoraire et extraire la pale vers le haut.

+ Prélever la glace préte avec la spatule fournie & cet effet (E). Eviter les ustensiles métalliques.

+ Aprés un bref délai d’attente (environ 10 minutes), il est possible de préparer une autre glace en répétant les
opérations décrites.

+ Une fois l'utilisation terminée, éteindre l'interrupteur (S) et débrancher la machine du secteur.

IMPORTANT

Pour extraire la glace apres avoir utilisé de bac fixe, en enlever autant que possible avec la spatule (E) ou avec

un ustensile en plastique ou en bois. Extraire la bague (T) puis la pale (B). Insérer de nouveau la bague (T) avant

d'enlever la glace restée dans le bac. Cette opération évite que la glace ou les ingrédients puissent s'infiltrer sous le

joint et donc a l'intérieur de la machine.

ATTENTION !

Si, pour une raison quelconque, le compresseur est éteint, le logiciel ne permettra par le redémarrage avant que 3

minutes ne se soient écoulées.

QUE FAUT-IL POUR OBTENIR UNE BONNE GLACE OU UN BON SORBET ?

La préparation d’une bonne glace ou d’un bon sorbet sain et naturel, avec la bonne consistance, dépend de plusieurs

facteurs. Voici quelques suggestions :

+ Un appareil en bon état de fonctionnement : laisser autour du meuble un espace suffisant pour permettre a I'air de
circuler librement. L'air est nécessaire pour faire refroidir le compresseur.

+ Lutilisation d'ingrédients bons, frais et bien équilibrés.

+ Une recette réussie est un mélange d'ingrédients de grande qualité et de hautes performances de votre appareil.

+ Servir la préparation dans des récipients pré-refroidis.

NETTOYAGE DE LA MACHINE

Vérifier que la machine soit éteinte et débranchée avant d'effectuer toute opération de nettoyage.

Laver les pales (B) et (F), le couvercle transparent (D), le pommeau de fixation (C), la spatule (E), la bague (T) et le

bac amovible (G) a I'eau chaude et au savon. Il est également possible de laver ces composants dans le lave-

vaisselle avec un cycle a basse température.

Utiliser un chiffon humide pour nettoyer le corps de la machine. NE JAMAIS IMMERGER LE CORPS DE LA

MACHINE DANS L’EAU !

Rincer le bac utilisé avec de I'eau a 45 °C afin de dissoudre le gras et faciliter son élimination.

Enlever grossiérement la saleté a 'aide d’une éponge. Vider 'eau.

Verser de 'eau tiéde avec le détergent.

Nettoyer minutieusement les zones creuses et cachées. Vider le panier et rincer a I'eau tiéde.

ATTENTION : ne jamais retourner la machine pour vider le bac fixe. Utiliser une éponge ou un autre outil adapté pour

cela.

ATTENTION : lors du nettoyage des composants en acier inoxydable de la machine, ne pas utiliser de produits a

base de chlorures (tels que I'acide chlorhydrique), de produits a base d’eau de javel-acide hypochloreux, de produits

contenant des acides forts, ni de produits spécifiques pour le nettoyage de 'argent. Eviter d'utiliser des instruments

métalliques ou abrasifs.

Lors de I'utilisation du bac amovible, il est fondamental d’éliminer toute trace de solution sel/eau des composants qui

entrent en contact avec celle-ci afin d'éviter la corrosion.

Rincer soigneusement tous les instruments employés lors des opérations de nettoyage.

ATTENTION : pour extraire la glace aprés avoir utilisé le bac fixe, respecter scrupuleusement les instructions

suivantes.

Enlever autant de glace que possible du bac au moyen de la spatule fournie (E) ou d’un autre ustensile en plastique ou

en bois. Retirer la bague (T) pour permettre I'extraction de la pale (B). Insérer de nouveau la bague (T) avant d’enlever
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la glace restante. Procéder au nettoyage du bac, puis extraire et nettoyer soigneusement la bague (T).

COMMENT CONSERVER LA GLACE

Dans la machine. Cette machine est dotée d'un programme de conservation qui permet de maintenir la préparation
dedans pendant un maximum de 8 heures avec la consistance et a la température de service idéales.

Si la machine est en mode manuel, il est possible de conserver la glace couverte dans la turbine a glace pendant
environ 10 a 20 minutes avec le moteur éteint. Avant de la servir, la retravailler pendant quelques minutes afin qu'elle
soit parfaitement malaxée et qu'elle reprenne la bonne consistance.

Dans le congélateur. |l est possible de conserver la glace dans un récipient hermétique dans le congélateur. La
congelation a long terme n'est pas conseillée.

Au bout d'1 ou 2 semaines, le godt de la glace se détériore. La glace fraiche a meilleur go(it et une plus grande qualité.
Toutefois, si vous souhaitez conserver la glace au congélateur, procéder de la maniére suivante :

Mettre a glace dans un récipient hermétique propre et bien fermé.

La température doit étre d’au moins -18 °C.

Indiquer la date de préparation de la glace sur le récipient.

ATTENTION !

La glace est sensible aux bactéries. Il est donc trés important que la turbine a glace et les ustensiles utilisés soient
parfaitement propres et secs.

IMPORTANT : UNE FOIS LA GLACE RETIREE DU CONGELATEUR ET FONDUE, NE JAMAIS LA RECONGELER.
Retirer la glace du congélateur une demi-heure avant de la servir. Il est éventuellement possible de la laisser a
température ambiante pendant 10 & 15 minutes afin d'atteindre la température de service idéale.

DUREE DE CONSERVATION

Glace a base d'ingrédients non cuits + 1 semaine

Sorbets 1-2 semaines

Glace a base d'ingrédients cuits + 2 semaines

CONSEILS UTILES

Certaines recettes prévoient la cuisson. Les préparer au moins un jour avant afin de s'assurer de leur refroidissement
complet et de leur expansion. Ne jamais verser des ingrédients a une température de plus de 25 °C dans la machine.
Verser les ingrédients de maniére a ne pas dépasser la moitié du volume du bac. Le volume du mélange augmente
pendant la préparation.

Les ingrédients alcooliques ralentissent le processus de refroidissement. Il convient donc d'ajouter les liqueurs lors
des derniéres minutes de préparation.

La saveur des sorbets dépend en grande partie du degré de maturité et de sucre des fruits et du jus utilisés. Ne pas
oublier que le froid réduit la perception du godt sucre.

Les fruits employés dans les recettes doivent toujours étre lavés et séchés avant de les utiliser. Méme quand cela
n'est pas précisé, il faut toujours éplucher les fruits, les décortiquer, dénoyauter, etc.

Pour réduire la quantité totale d’'une recette, il faut réduire la quantité de chaque ingrédient proportionnellement.

Le temps de préparation varie selon la quantité et la température des ingrédients, la température ambiante, le type
de préparation (glace ou sorbet).

POSSIBLES CAUSES DE DYSFONCTIONNEMENT
Dans des conditions normales, la préparation de a glace ne prend pas plus de 30 a 40 minutes.

Sila glace ne s’est pas encore formée au bout de 40 & 50 minutes, vérifier tous les points suivants avant de demander
I'intervention d'un centre d'assistance agréeé.

Les ingrédients doivent étre versés dans la turbine a glace a température ambiante ou, encore mieux, a température
de réfrigérateur. Si les ingrédients sont chauds, la préparation de la glace est impossible.

Le bac ne doit pas étre rempli plus qu'a moitié de sa capacité. Sila quantité d'ingrédients est excessive, le temps exigé
pour la formation de la glace augmente considérablement et le résultat risque de ne pas étre satisfaisant.

En raison de la présence d’un dispositif de sécurité sur le compresseur, en cas de coupure de courant ou d’extinction et
rallumage immédiat de la machine pour une raison quelconque, le dispositif de refroidissement cesse de fonctionner.
Le cas échéant, il est nécessaire de laisser le dispositif au repos pendant 10 minutes avant de le rallumer. Si la pause
de 10 minutes n'est pas respectée, le fonctionnement ne reprend pas méme si le bouton de refroidissement est en
position ON.
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PROBLEMES ET SOLUTIONS
PROBLEME : La machine ne refroidit pas :
CAUSES POSSIBLES :

Controler que la fiche d’alimentation est bien insérée, que l'interrupteur (S) est allumé et que le courant arrive a
I'appareil. Vérifier que les touches (L) ou (N) sont allumées.

Une panne de courant s’est produite ou la fiche s'est débranchée accidentellement. Le fonctionnement s'interrompt.
Attendre 3 minutes avant de remettre la machine en route. Si ce délai n’est pas respecté, on risque d’endommager
I'équipement frigorifique et la machine nécessitera de davantage de temps avant de se remettre en route.
Contrdler que la machine est bien positionnée et que les grilles d’aération ne sont pas bouchées.

Vérifier si le logiciel est en train d’exécuter un cycle de conservation ; dans ce cas, la LED (Q) clignote.

Vérifier le fonctionnement de I'aération, en contrdlant que I'air sort bien de la grille avant.

PROBLEME : La pale ne tourne pas.
CAUSES POSSIBLES :

Contrdler que la pale est bien fixée a I'arbre et bloquée a I'aide du pommeau de fixation (C) prévu a cet effet.
Contrdler I'absence de tout obstacle empéchant la rotation de la pale (y compris d'éventuelles déformations du bac).
Contréler sila LED (Q) clignote ; le cas échéant, le logiciel est en train d’exécuter un cycle de conservation et la pale
se mettra en marche aprés une courte pause.

La combinaison d’ingrédients versés a une température inférieure a +5 °C en phase de pré-refroidissement pourrait
empécher le démarrage de la pale. Eteindre la machine pendant 10 minutes. La remettre ensuite en marche en
sautant la phase de pré-refroidissement.

PROBLEME : La machine est bruyante
CAUSES POSSIBLES :

Un certain bruit rentre dans les spécifications normales de fonctionnement ; toutefois, s'il devenait excessif,
contactez un Centre d’Assistance agréé.

NEMOX International S.r.l.
Vo Via E. Mattei, N° 14
wml:Net § 25026 Pontevico
Brescia - ITALY
CERTIFIED WWW.Nnemox.com

1ISO 9001:2015
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GELATO PRO 1700 UPR i-Green

Fig.1

T
A) Eismaschine mit festem Behalter. L) Taste fir das Kihlsystem.

B) Ruhrschaufel fir festen Behalter. M) Taste flur das Ruhrwerk.

C) Befestigungsknauf fir Schaufel. N) Taste fur den Automatikbetrieb.
D) Transparenter Deckel. O) LED Ruhrschaufel.

E) Schaber zum Entnehmen des Eises. P) LED Kompressor.

F) Ruhrschaufel fir entnehmbaren Behélter. Q) LED Automatikbetrieb.

G) Entnehmbarer Behalter. R) ,Air flow“-Scheibe.

H) Messbecher. S) Hauptschalter EIN/AUS.

1) Netzkabel. T) Schutzring fur den festen Behalter.
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Herzlichen Glickwunsch, Sie sind Besitzer des Topmodells der Eismaschinen von
Nemox.

Auch dankt lhnen, dass Sie sich fur diese

Eismaschine der neuen Generation entschieden haben, die in ITALIEN von Nemox
International hergestellt wird.

Wir sind sehr stolz auf diese neue Entwicklung, die

und gleichzeitig die Funktionseffizienz verbessert.
Diese Maschine verwendet Kaltemittel wie Propan (R290), die im Vergleich zu
herkdmmlichen Kaltemittelgasen

Die Bauteile werden Uberwiegend mit

hergestellt.
Zum Beispiel ist die Verpackung komplett aus Karton und damit zu
Wir danken Ihnen fiir Ihr Vertrauen in unser Unternehmen und in unsere Mitarbeiter.
Wir geben unser Bestes, damit Sie mit Ihrer Wahl vollkommen zufrieden sind.

WICHTIG:

Bitte bewahren Sie die Verpackung des Gerats auf. Falls das Gerat aus irgendeinem
Grund zurickgesendet werden muss, verpacken Sie es bitte mdglichst in der
Originalverpackung.

Falls das Gerat in einer fur den Transport ungeeigneten Verpackung versendet
wird, werden alle Reparaturkosten dem Versender in Rechnung gestellt, auch
wenn das Gerat noch Anspruch auf Garantie hat.

Wenn das eingeschickte Gerat keinerlei Funktionsfehler aufweist, wird es mit
Inspektions- und Versandkosten zu Lasten der Person, die das Gerat beanstandet
hat, zuriickgeschickt.

Nemox behalt sich das Recht vor, die Annahme eines nicht ordnungsgemaf
verpackten Gerats zu verweigern.

@4ade in Italy
I\IEMCT ACE

—— PROFESSIONAL CLASS
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ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung elektrischer Gerate sollten immer grundlegende
Sicherheitsmalinahmen beachtet werden, einschlieRlich der folgenden:

Alle Anweisungen aufmerksam lesen.

Zum Schutz vor der Gefahr eines elektrischen Schlags darf das Hauptteil des
Gerats nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht werden.

Dieses Gerat ist nicht dafir bestimmt, durch Personen (einschlieflich Kinder)
mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung bzw. Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden
durch eine fur ihre Sicherheit zustéandige Person beaufsichtigt oder wurden von ihr
bezuglich der Verwendung des Gerats eingewiesen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

NUR FUR EUROPAISCHE MARKTE

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit verringerter
Mobilitét, eingeschrankten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer dirfen nicht von
unbeaufsichtigten Kindern durchgefiihrt werden.

« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, dessen

Kundendienst oder ahnliches qualifiziertes Personal ersetzt werden, um Risiken
zu vermeiden.

Den Netzstecker abziehen, wenn das Gerat nicht verwendet wird, bevor Teile
eingesetzt oder entfernt werden und vor der Reinigung.

Den Kontakt mit beweglichen Teilen vermeiden.

Keine Gerate in Betrieb nehmen, deren Kabel oder Stecker beschadigt sind, die
nicht einwandfrei funktionieren, die heruntergefallen sind oder auf andere Weise
beschadigt wurden. Das Geréat zur Uberpriifung, Reparatur oder zur elektrischen
bzw. mechanischen Instandsetzung einer autorisierten Kundendienststelle
zufGhren.

+ Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller des Gerats empfohlen

oder verkauft wurde, kann zu Branden, Stromschlagen oder Verletzungen flihren.
Das Gerat nicht im Freien verwenden.
Dieses Gerat ist fur die Verwendung im Haushaltsbereich und ahnlichen
Anwendungen ausgelegt, wie z. B.:
« Kiichenbereiche fur Mitarbeiter in Geschéaften, Buros und anderen
Arbeitsumfeldern;
« Bauernhof-Ferien;
+ Verwendung durch Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen
wie z.B. Bed and Breakfast;
« Catering und ahnliche Anwendungen, jedoch nicht im Einzelhandel.
Das Netzkabel darf nicht Uber die Kante des Tisches oder der Arbeitsflache
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herunterhdngen oder hei3e Oberflachen berlhren.

Alle Téatigkeiten, die Uber die Reinigung und die durch den Verwender
auszufihrende Wartung hinausgehen, dirfen nur durch Mitarbeiter der
autorisierten Kundendienststellen durchgefiihrt werden. Nur Personal der
autorisierten Kundendienststellen darf Reparaturen durchfiihren.

Nach dem Auspacken des Gerats ist sicherzustellen, dass es nicht beschadigt
ist. Im Falle von Zweifeln das Gerat nicht verwenden, sondern eine autorisierte
Kundendienststelle kontaktieren.

+ Kunststoffbeutel, Styropor, Nagel usw. sollten nicht in der Reichweite von Kindern

gelassen werden, da sie potenziell gefahrlich sind.

Der Hersteller und der Verkaufer des Gerats Ubernehmen keine Haftung bei
Nichtbeachtung der in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen Anweisungen.
Sicherstellen, dass die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der
Netzspannung Ubereinstimmt.

Keine scharfkantigen Utensilien im Inneren des Eisbehalters verwenden!
Scharfkantige Gegenstande zerkratzen und beschadigen den Behalter. Wenn
das Gerét in Stellung ,OFF* oder ,0“ ausgeschaltet ist, kann ein Gummischaber
oder ein Metalll6ffel verwendet werden.

Niemals mit scheuernden Pulvern oder harten Werkzeugen reinigen.

. Das Gerat darf nicht auf heiRen Oberflachen, wie z. B. Ofen, Kochflachen oder in

der Nahe von offenen Gasflammen aufgestellt oder verwendet werden.

Das Gerat darf nicht in die Spulmaschine eingelegt werden. Ruhrschaufeln,
transparenter Deckel, Befestigungsknauf, Eisschaber, Schutzring und
entnehmbarer Eisbehalter kdnnen bei niedriger Temperatur in der Spllmaschine
gereinigt werden.

Das Geréat nicht durch Ziehen am Kabel von der Steckdose trennen.

Das Gerat muss an eine elekirische Anlage und an eine Steckdose mit
einer Mindestbelastbarkeit von 10 A angeschlossen werden, die mit einer
funktionierenden Schutzerdung ausgestattet ist. Der Hersteller haftet nicht fir
Sach-oderPersonenschaden, wenndie vorgeschriebenen Sicherheitsvorschriften
nicht eingehalten werden.

«+ Vor der Durchfiihrung von beliebigen Wartungs- oder Reinigungstatigkeiten ist

sicherzustellen, dass das Gerat vom Netz getrennt ist, indem der Stecker von der
Steckdose abgezogen wird.

Dieses Gerat wurde fir den elektrisch sicheren Betrieb bei einer
Umgebungstemperatur von 43°C (Klimaklasse ,T“) geprift. Fir beste Ergebnisse
sollte das Gerat nicht bei Umgebungstemperaturen Uber 30 °C verwendet
werden. Hohere Temperaturen haben zwar keinen Einfluss auf die Mechanik der
Maschine, kdnnen aber ein gutes Gelingen der Eiscreme beeintrachtigen.

Das Gerat keinesfalls unter einem Wasserstrahl waschen oder in Wasser tauchen!
Die Hochstmenge an Zutaten betragt 800 g pro Zubereitungsablauf.

Diese Bedienungsanleitung kann als PDF-Datei von der Website
www.nemox.com/download heruntergeladen werden.

DIESE ANLEITUNG AUFBEWAHREN
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BESONDERE WARNHINWEISE FUR GERATE, DIE DAS

KALTEMITTEL R290 ENTHALTEN.
WARNUNG: Die Luftungsoffnungen des Geréts bzw. der Einbaukonstruktion sind
frei von Hindernissen zu halten.
ACHTUNG: Zur Beschleunigung des Abtauvorgangs durfen keine mechanischen
Vorrichtungen oder andere als die vom Hersteller empfohlenen Mittel verwendet
werden.
ACHTUNG: Verwenden Sie keine elektrischen Gerate im Inneren der Facher des
Geréts, die zur Aufbewahrung von Lebensmitteln dienen, es sei denn, diese Art von
Gerat wurde vom Hersteller empfohlen.

+ In diesem Geréat durfen keine explosionsfahigen Stoffe wie z. B. Spraydosen mit
brennbarem Treibmittel gelagert werden.

- Dieses Gerat enthalt eine geringe, auf dem Typenschild angegebene Menge des
Kaltemittelgases R290, das brennbar ist.

+ Achten Sie darauf, dass keine scharfen Gegenstande mit dem Kaltemittelkreislauf
in Berlhrung kommen.

- Stellen Sie bei Transport und Installation sicher, dass die Rohrleitungen des
Kéltemittelkreislaufs nicht beschadigt werden: austretendes Kaltemittel kann sich
entzinden und zu Augenverletzungen fuhren. Im Falle einer Beschadigung des
Kaltemittelkreislaufs durfen keine elektrischen Gerate oder Feuerldschgerate
in der Nahe verwendet werden. Die Fenster 6ffnen, um den Raum zu liften.
Nehmen Sie Kontakt mit der autorisierten Kundendienststelle auf.

+ Im Falle einer Beschadigung muss der Kontakt mit offenen Flammen und allen
Geréaten, die Funken erzeugen, vermieden und das Gerat vom Netz getrennt
werden.

« Den Raum, in dem sich das Gerat befindet, einige Minuten lang gut luften.

ACHTUNG:
BRANDGEFAHR

R 290
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WICHTIGE INFORMATIONEN FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS GEMASS DER RICHTLINIE 2012/19/EU.

Dieses Produkt kann Stoffe enthalten, die bei unsachgemafler Entsorgung die
Umwelt oder die menschliche Gesundheit gefdhrden kénnen. Aus diesem Grund
stellen wir Ihnen die folgenden Informationen zur Verfigung, um der Freisetzung
dieser Stoffe vorzubeugen und die natirlichen Ressourcen zu schonen.

Elektro- und Elektronikgerate durfen keinesfalls mit dem normalen Siedlungsabfall
entsorgt werden, sondern muissen zur sachgerechten Behandlung separat
gesammelt werden. Das Symbol der durchgestrichenen Mulltonne, das sich auf
dem Produkt und auf dieser Seite befindet, weist darauf hin, dass das Produkt
am Ende seiner Lebensdauer ordnungsgemafly entsorgt werden muss. Auf
diese Weise kann vermieden werden, dass eine unspezifische Behandlung der
in diesen Produkten enthaltenen Stoffe oder eine unsachgemalle Verwendung
ihrer Teile gefahrlich fur die Umwelt oder die menschliche Gesundheit sein
kann. Dies tragt auch dazu bei, dass viele der in diesen Produkten verwendeten
Materialien zuriickgewonnen, recycelt und wiederverwendet werden konnen.
Aus diesem Grund stellen die Hersteller und Vertriebsunternehmen von Elektro-
und Elektronikgeraten geeignete Sammel- und Behandlungssysteme flr diese
Produkte zur Verfugung. Wenden Sie sich am Ende der Lebensdauer Ihres
Produkts an lhren Handler, um Informationen zur Produktriickgabe zu erhalten.
Ihr Handler wird Sie beim Kauf dieses neuen Produkts auch tber die Mdglichkeit
informieren, ein anderes Gerat kostenlos zurlickzugeben, sofern es die gleichen
Funktionen wie das gelieferte Gerat aufweist und von gleichwertiger Art ist.
Eine andere als die oben beschriebene Entsorgung des Produkts kann geman
den nationalen Vorschriften des Landes, in dem das Produkt entsorgt wird, mit
Strafen geahndet werden. Wir bitten Sie auRerdem, zusatzliche Malknahmen zum
Schutz der Umwelt zu ergreifen: Recycling der inneren und duf3eren Verpackung
des Produkts und ordnungsgemafle Entsorgung verbrauchter Batterien (sofern im
Produkt enthalten). Mit Ihrer Hilfe kdnnen die Menge an naturlichen Ressourcen,
die fur die Herstellung elektrischer und elektronischer Gerate verwendet werden,
verringert und die Verwendung von Mulldeponien flir die Produktentsorgung
minimiert werden. AuRerdem wird die Lebensqualitat verbessert, indem verhindert
wird, dass potenziell gefahrliche Substanzen in die Umwelt gelangen.

E
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WICHTIG:

Diese Maschine enthélt ein Kaltemittel, das sich nach dem Transport setzen muss. Lassen Sie die Maschine nach
dem Kauf oder nach jeder Bewegung, bei der die Maschine umgedreht wurde, mindestens 12 Stunden lang auf

einer horizontalen Flache stehen. Um das Gerat herum ist ein Freiraum von mindestens 20 cm fiir die ungehinderte
Luftzirkulation zu lassen. Sicherstellen, dass die Liiftungsgitter nicht behindert werden. Ein Strom warmer Luft aus den

Liiftungsoffnungen ist die normale Auswirkung eines effizienten Kihivorgangs.
WICHTIGE HINWEISE, DIE VOR DER VERWENDUNG DER MASCHINE ZU BEACHTEN SIND

Bei der Eisherstellung ist gute Hygiene absolut vorrangig. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sorgfaltig gereinigt wurden,
vor allem die Teile, die mit den Zutaten in Beriihrung kommen.

Wenn die Maschine in Betrieb ist, dlirfen weder das Kiihlsystem (Taste L) noch der Hauptschalter (S) ausgeschaltet
werden. Bei Fehlbedienung oder unbeabsichtigter Unterbrechung der Spannungsversorgung muss ca. 3 Minuten
gewartet werden, bevor das Gerat wieder eingeschaltet werden darf. Der Kompressor ist mit einer Schutzeinrichtung
ausgestattet, die dessen Beschadigung verhindert. Falls die Maschine sofort wieder gestartet wird, funktioniert das
Kiihlsystem fiir etwa 3 Minuten nicht.

Nach dem Anhalten der Maschine muss ca. 10 Minuten gewartet werden, bevor eine neue Zubereitung ausgefiihrt
werden kann.

Anderungen der Geschwindigkeit oder der Gerduschentwicklung wahrend der Eisherstellung sind normal und
beeintrachtigen nicht die einwandfreie Funktion der Maschine.

Verwenden Sie vorgekUhlte Zutaten. Es wird empfohlen, die Zutaten bei einer Temperatur zwischen + 5°C und + 20°C
in die Eismaschine zu geben, da sonst ein nicht vollstandig zufriedenstellendes Ergebnis erzielt werden konnte.

Die Maschine hat ein empfohlenes Fassungsvermdgen von 800 g. Falls eine groRere Menge an Zutaten eingefiillt wird,
kann die Zubereitung aufgrund des zunehmenden Volumens wahrend des Herstellungsprozesses aus dem Behalter
austreten. AuBerdem konnte die Konsistenz weniger fest sein.

Die Zutaten in einen separaten Behalter gieken und dort mischen.

Den Behalter nicht mehr als zur Hélfte filllen. Wahrend des Riihrvorgangs nimmt das Volumen zu und kann das
gesamte Fassungsvermdgen des Behalters fiillen.

OPTIONEN DER VERWENDUNG

A) Verwendung mit festem Behalter

Die Riihrschaufel (B) fiir den festen Behalter einsetzen.

Den Befestigungsknauf (C) anschrauben.

Den Schutzring (T) einsetzen und behutsam tiber den Rand des festen Behalters legen (Abb. 1).

Die Maschine ist bereit fiir die Verwendung

B) Verwendung mit entnehmbarem Behélter

Diese Maschine wird komplett mit allem Zubehor fiir die Verwendung sowohl mit dem festen als auch mit dem
entnehmbaren Behalter geliefert. In der Originalverpackung ist der entnehmbare Behalter in den festen Behalter
eingesetzt.

1 oder 2 Messbecher (H) einer Salz-Wasser-Lésung (20 g Salz und 80 g Wasser) oder einer mindestens 40%igen
Spirituose oder Lebensmittelalkohol in den festen Behalter gieen.

Den entnehmbaren Behélter (G) in den festen Behélter einsetzen und gut bis nach unten drticken.

Emeut entnehmen und SICHERSTELLEN, DASS DIE AUSSENSEITE DES ENTNEHMBAREN BEHALTERS
VOLLSTANDIG NASS IST, andernfalls kiihit die Maschine nicht korrekt.

Die Rihrschaufel (F) fir den entnehmbaren Behélter einsetzen.

Den Befestigungsknauf (C) anschrauben.

Die Maschine ist bereit fiir die Verwendung

ACHTUNG!

Bei Verwendung der Salzlésung: Nach dem Gebrauch der Maschine sowohl den festen Behélter als auch den
entnehmbaren Behalter sorgfaltig reinigen und trocknen, um Korrosion zu vermeiden. Die Salzlésung nicht in
dem Behlter lassen!

AIR-FLOW-SCHEIBE

Der transparente Deckel (D) der GELATO PRO 1700UP ist mit dem ,Air-flow"-System (R) ausgestattet, wodurch es
maglich ist, die Menge der wahrend der Eiszubereitung in die Mischung eingearbeitete Luft zu regulieren, indem eine der
drei Offnungen mit unterschiedlichem Durchmesser ausgewhlt wird.
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BETRIEBSMODUS

GELATO PRO 1700UP i-Green verfiigt iiber zwei Betriebsmodi:

Manueller Modus

+ Die Tasten fiir Kompressor (L) und Riihrwerk (M) funktionieren unabhangig voneinander.

+ Wenn das Eis so fest ist, dass die Drehung der Schaufel blockiert wird, schaltet das elektronische Steuerungs- und
Schutzsystem das Rihrwerk und den Kompressor aus.

* Im manuellen Modus kann die Rihrschaufel ausgeschaltet werden und der Kompressor fiir die gewiinschte Zeit
eingeschaltet bleiben.

+ Firden Zubereitungsvorgang ist eine Hochstzeit von 90 Minuten vorgesehen, danach schaltet die Software Kompressor
und Rihrwerk aus.

+ Wenn der manuelle Modus aktiv ist, kann jederzeit durch Driicken der Taste (N) in den Automatikmodus gewechselt
werden.

Automatikmodus

+ Die Taste (N) driicken, um den Automatikmodus zu starten. Alle Funktionen der Maschine werden durch das
elektronische Steuersystem verwaltet und die Tasten fiir Rihrwerk (M) und Kompressor (L) sind deaktiviert.

+ Einmal gestartet, verarbeitet GELATO PRO 1700UP i-Green die Zutaten und schaltet automatisch in den
Aufbewahrungsmodus, sobald das Eis die richtige Konsistenz erreicht hat bzw. wenn die vom Hersteller eingestellte
Hochstzeit (45 Minuten) abgelaufen ist.

+ Um den Automatikmodus zu beenden, ist die Taste (N) erneut zu driicken, das Gerat schaltet sich aus.

+ Wenn aus dem Automatikmodus in den manuellen Modus gewechselt werden soll, muss die Taste (N) 3 Sekunden
lang gedriickt werden.

AUFBEWAHRUNGSMODUS

Die Software kontrolliert die Festigkeit des Speiseeises. Wenn die Festigkeit den voreingestellten Grenzwert erreicht,

stoppt die Software die Riihrschaufel und den Kompressor. Die LED (Q) blinkt.Sobald die Konsistenz zu weich wird,

schaltet die Software den Kompressor und das Riihrwerk erneut ein.

Auf diese Weise wird das Eis fiir die gewlinschte Zeitspanne auf der richtigen Konsistenz und Serviertemperatur

gehalten.

Die maximale Aufbewahrungszeit, die durch die Software vorgesehen ist, betragt 8 Stunden.

EIS ZUBEREITEN MIT GELATO

PRO 1700UP I-GREEN

Vorgehensweise:

+ Sicherstellen, dass die auf dem Typenschild angegebene Spannung der Netzspannung entspricht. Den Netzstecker in
die Steckdose stecken. Den Schalter (S) einschalten.

+ Die elektronische Steuerung fiihrt die Initialisierungspriifung durch und schaltet alle LEDs des Bedienfelds ein.

+ Die LEDs blinken in zeitlichen Absténden weiter, bis eine der Funktionen aktiviert wird.

Die Maschine ist bereit fiir die Verwendung.

VERWENDUNG IM MANUELLEN MODUS

Gehen Sie wie folgt vor:

+ Bevor Sie die Mischung in den Behélter geben, ist es empfehlenswert, eine Vorkiihlung durchzufiihren, indem Sie nur
die Taste (L) drlicken. Dies sollte 5 Minuten vor Beginn des eigentlichen Herstellungsvorgangs gemacht werden.

+ Dann die vorbereitete Mischung einfilllen.

+ Den Behalter mit dem Deckel (D) schlieRen. Die Air-flow-Scheibe (R) auf die gewiinschte Position einstellen.

+ Die Taste (M) driicken, um die Riihrschaufel in Betrieb zu setzen.

+ Die Zubereitungszeit variiert je nach Menge und Ausgangstemperatur der Mischung und der Art der Zubereitung
(Eiscreme oder Sorbet) sowie der Umgebungstemperatur. Wenn das Eis die gewiinschte Konsistenz erreicht hat, die
Maschine durch Driicken der Tasten (M) und (L) anhalten.

+ Den Knauf (C) tber der Riihrschaufel durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn entfernen und die Schaufel nach oben
herausziehen.

+ Das fertige Speiseeis mit dem mitgelieferten Eisschaber (E) entnehmen. Keine Metallgegenstande verwenden.

+ Nach einer kurzen Wartezeit (ca. 10 Minuten) ist es moglich, weiteres Eis herzustellen, indem die beschriebenen
Schritte wiederholt werden.

+ Nach der Verwendung den Schalter (S) ausschalten und das Gerat vom Netz trennen.
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VERWENDUNG IM AUTOMATIKMODUS

Gehen Sie wie folgt vor:

+ Bevor Sie die Mischung in den Behélter geben, ist es empfehlenswert, eine Vorkiihlung durchzufiihren, indem Sie Taste
(L) drlicken und 5 Minuten warten, bevor sie den eigentlichen Herstellungsvorgang starten.

+ Dann die vorbereitete Mischung einfllen.

+ Den Behalter mit dem Deckel (D) schliefen. Die Air-flow-Scheibe (R) auf die gewiinschte Position einstellen.

+ Die Taste (N) driicken, um den Zubereitungsvorgang zu starten. Das Leuchten der LED (Q) zeigt an, dass sich die
Maschine im Automatikmodus befindet.

+ Wenn das Eis die richtige Konsistenz erreicht hat, aktiviert die elektronische Steuerung die Aufbewahrungsfunktion.

+ Um das Eis zu servieren, die Maschine durch Driicken der Taste (N) ausschalten.

+ Den Knauf (C) tiber der Riihrschaufel durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn entfernen und die Schaufel nach oben
herausziehen.

+ Das fertige Speiseeis mit dem mitgelieferten Eisschaber (E) entnehmen. Keine Metallgegenstande verwenden.

* Nach einer kurzen Wartezeit (ca. 10 Minuten) ist es méglich, weiteres Eis herzustellen, indem die beschriebenen
Schritte wiederholt werden.

+ Nach der Verwendung den Schalter (S) ausschalten und das Gerat vom Netz trennen.

WICHTIG

Wenn der feste Behalter verwendet wurde und das Eis entnommen werden soll, so viel wie moglich mit dem Eisschaber

(E) oder einem Hilfsmittel aus Kunststoff oder Holz herausnehmen. Den Ring (T) und anschlieRend die Ruhrschaufel (B)

herausnehmen. Vor dem Entnehmen des noch im Behalter vorhandenen Eises den Ring (T) wieder einsetzen. Dadurch

wird verhindert, dass das Eis oder die Zutaten unter die Dichtung und damit ins Innere der Maschine gelangen kénnen.

ACHTUNG!

Wenn der Kompressor aus einem beliebigen Grund ausgeschaltet wird, lasst die Software einen Neustart friihestens

nach Ablauf von 3 Minuten zu.

WAS BENOTIGT MAN, UM EIN GUTES EIS ODER SORBET ZU MACHEN?

Die Herstellung eines guten, gesunden und natrlichen Eises oder Sorbets mit der richtigen Konsistenz hangt von

verschiedenen Faktoren ab, daher hier ein paar Tipps:

+ Ein Geréat in gutem Funktionszustand: Lassen Sie an den Seiten des Gehauses gentgend Platz, damit die Luft frei
zirkulieren kann. Die Luft wird benétigt, um den Kompressor zu kiihlen.

+ Die Verwendung von guten, frischen und gut aufeinander abgestimmten Zutaten.

+ Ein Erfolgsrezept ist eine Mischung aus hochwertigen Zutaten und einer guten Maschinenleistung.

+ Die fertige Eiszubereitung in vorgekiihlten Behéltern servieren.

REINIGUNG DER MASCHINE

+ Sicherstellen, dass die Maschine ausgeschaltet ist und der Netzstecker gezogen ist, bevor Reinigungstatigkeiten
durchgefiihrt werden.

+ Die Schaufeln (B) und (F), den transparenten Deckel (D), den Befestigungsknauf (C), den Eisschaber (E), den
Schutzring (T) und den entnehmbaren Behalter (G) mit warmem Wasser und Splilmittel reinigen. Diese Teile kdnnen
auch in der Spilmaschine mit einem Programm mit niedriger Temperatur gereinigt werden.

+ Das Gehause der Maschine mit einem feuchten Tuch reinigen. DAS MASCHINENGEHAUSE NIEMALS IN WASSER

TAUCHEN!

Den benutzten Eisbehalter mit ca. 45 °C warmem Wasser ausspilen, um das Fett zu [6sen und die Reinigung zu

erleichtern.

Den Schmutz grob mit einem Schwamm entfernen. Das Wasser entfernen.

Warmes Wasser und Spilmittel hineingeben.

Vertiefte und verdeckte Bereiche griindlich Reinigen. Den Behaélter entleeren und mit warmem Wasser nachspiilen.

ACHTUNG: Die Maschine darf niemals kopfiiber gedreht werden, um den festen Behélter zu entleeren. Zu diesem

Zweck einen Schwamm oder ein anderes geeignetes Hilfsmittel verwenden.

ACHTUNG: Zur Reinigung der Edelstahlteile des Gerats diirfen keine Produkte auf Chloridbasis (z. B.

Salzsaure), Produkte mit Bleichmitteln/Hypochloriger Saure, Produkte mit starken Sauren und keine speziellen

Silberreinigungsprodukte verwendet werden. Die Verwendung von metallischen oder scheuernden Werkzeugen ist zu

vermeiden.

Bei Verwendung des entnehmbaren Behalters miissen unbedingt alle Riickstande der Salz-/Wasserldsung von den
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damit in Bertihrung kommenden Teilen entfernt werden, um Korrosion zu vermeiden.

Alle bei der Reinigung verwendeten Hilfsmittel griindlich abspiilen.

ACHTUNG: Wenn der feste Behélter verwendet wurde und Sie das Eis herausnehmen méchten, beachten Sie

genau die folgenden Anweisungen.

Méglichst viel von dem Eis mit dem mitgelieferten Eisschaber (E) oder einem anderen Hilfsmittel aus Kunststoff oder

Holz entnehmen. Den Ring (T) entfernen, um die Riihrschaufel (B) herausnehmen zu konnen. Vor dem Entnehmen des

noch vorhandenen Eises den Ring (T) wieder einsetzen. AnschlieRend den Behalter reinigen und dann auch den Ring

(T) herausnehmen und sorgféltig reinigen.

AUFBEWAHREN DER EISCREME

In der Maschine. Diese Maschine verfligt Uber ein spezielles Programm fir die Aufbewahrung, mit dem Sie die

Eiszubereitung bis zu 8 Stunden bei idealer Serviertemperatur und Konsistenz in der Maschine lassen konnen.

Wenn sich die Maschine im manuellen Modus befindet, kann das Eis bei geschlossenem Deckel und ausgeschaltetem

Motor ca. 10-20 Minuten in der Eismaschine gelassen werden. Vor dem Servieren erneut fir einige Minuten einschalten,

damit wieder die optimale Konsistenz erzeugt wird..

Im Gefrierschrank. Das Eis kann in einem luftdichten Behalter im Gefrierschrank aufbewahrt werden. Ein langfristiges

Einfrieren ist nicht empfehlenswert.

Nach 1-2 Wochen I&sst der Geschmack der Eiscreme nach. Frisches Eis hat einen besseren Geschmack und eine

bessere Qualitat. Wenn Sie das Eis trotzdem im Gefrierschrank aufbewahren mdchten, gehen Sie wie folgt vor:

Das Eis in einen sauberen, fest verschlossenen, luftdichten Behalter fillen.

Die Temperatur sollte mindestens -18°C betragen.

Das Datum der Zubereitung des Eises auf dem Behalter vermerken.

ACHTUNG!

Speiseeis ist anfallig fiir Bakterien. Daher ist es sehr wichtig, dass die Eismaschine und die verwendeten Utensilien gut

gereinigt und trocken sind.

WICHTIG: WENN DAS EIS AUS DEM GEFRIERSCHRANK GENOMMEN WURDE UND GESCHMOLZEN IST,

NIEMALS WIEDER EINFRIEREN.

Die Eiscreme eine halbe Stunde vor dem Servieren aus dem Gefrierschrank nehmen. Gegebenenfalls 10/15 Minuten bei

Raumtemperatur stehen lassen, um die richtige Temperatur zum Servieren zu erreichen.

AUFBEWAHRUNGSDAUER

Eiscreme auf Basis roher Zutaten: ca. 1 Woche

Sorbets: 1-2 Wochen

Eiscreme auf Basis gekochter Zutaten: ca. 2 Wochen

NUTZLICHE HINWEISE

+ Fir einige Rezepte ist das Kochen vorgesehen. Bereiten Sie derartige Zubereitungen mindestens am Vortag zu,
um sicherzustellen, dass sie sich vollstandig abkiihlen und ausdehnen kénnen. Geben Sie niemals Zutaten in die
Maschine, die eine Temperatur von (iber 25 °C haben.

+ Den Eisbehalter nie mehr als bis zur Halfte seines Fassungsvermdgens flillen. Wahrend der Zubereitung vergrolert
sich das Volumen des Gemisches.

+ Alkoholhaltige Zutaten verlangsamen den Gefriervorgang. Spirituosen sollten daher erst in den letzten Minuten der
Zubereitung zugegeben werden.

+ Der Geschmack von Sorbets hangt maRgeblich vom Reifegrad und der StiRe der verwendeten Friichte und Safte
ab. Bitte beachten, dass Kalte die Wahrnehmung von SiiRe reduziert.

+ Das fiir die Rezepte verwendete Obst muss vor der Verwendung immer gewaschen und abgetrocknet werden.
Auch wenn nicht explizit angegeben, miissen Friichte immer geschalt, entkernt, von der Schale befreit werden usw.

+ Um die Gesamtmenge eines Rezepts zu reduzieren, muss die Menge jeder Zutat anteilsmaRig reduziert werden.

+ Die Zubereitungszeit variiert je nach Menge und Temperatur der Zutaten und der Umgebungstemperatur sowie der
Art der Zubereitung - Eiscreme oder Sorbet.

MOGLICHE FEHLERQUELLEN

Unter normalen Bedingungen dauert die Zubereitung von Speiseeis nicht langer als 30-40 Minuten.

+ Falls sich nach 40-50 Minuten immer noch kein Eis gebildet hat, tiberpriifen Sie bitte alle folgenden Punkte, bevor
Sie eine autorisierte Kundendienststelle kontaktieren.

+ Die Zutaten sollten beim Einfillen in die Eismaschine Raumtemperatur oder besser Kihischranktemperatur haben.
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Wenn die Zutaten hei8 sind, ist die Herstellung von Speiseeis nicht moglich.

Der Eisbehalter darf nie mehr als bis zur Halfte seines Fassungsvermogens gefiillt werden. Wenn die Menge der
Zutaten zu grof ist, erhoht sich der Zeitbedarf fur die Eisbildung erheblich und das Ergebnis ist mglicherweise nicht
zufriedenstellend.

Aufgrund einer Sicherheitsvorrichtung am Kompressor wird bei einem Stromausfall oder wenn die Maschine
aus irgendwelchen Griinden ausgeschaltet und sofort wieder eingeschaltet wird, der Betrieb der Kaltemaschine
unterbrochen.

In diesem Fall muss das Gerat fiir ca. 10 Minuten ruhen, bevor es wieder eingeschaltet wird. Wenn die 10-minitige
Pause nicht eingehalten wird, kann der Betrieb nicht fortgesetzt werden, obwonhl sich der Schalter fiir Kihlen in der
Position ON befindet.

PROBLEME UND LOSUNGEN
PROBLEM: Die Maschine kdihlt nicht:
MOGLICHE URSACHEN:

Sicherstellen, dass der Netzstecker korrekt eingesteckt ist, der Schalter (S) eingeschaltet ist und das Gerat mit
Strom versorgt wird Versichern Sie sich, dass die Taste (N) oder die Taste (L) leuchtet.

Falls die Stromversorgung unterbrochen wurde oder der Stecker versehentlich gezogen wurde, wird der Betrieb
unterbrochen.

Warten Sie 3 Minuten, bevor Sie die Maschine wieder einschalten. Wenn diese Pause nicht eingehalten wird, kann
das Kihlsystem beschadigt werden oder sehr lange brauchen, um wieder zu starten.

Sicherstellen, dass die Maschine korrekt aufgestellt ist und die Liftungsgitter frei von Hindernissen sind.
Uberpriifen, ob die Software den Aufbewahrungsmodus aktiviert hat, in diesem Fall blinkt die LED (Q).

Das Funktionieren der Luftzirkulation tiberprifen, indem kontrolliert wird, ob Luft aus dem vorderen Gitter austritt.

PQOBLEM: Die Schaufel dreht sich nicht.
MOGLICHE URSACHEN:

Sicherstellen, dass die Schaufel richtig an der Welle befestigt und mit dem entsprechenden Befestigungsknauf (C)
fixiert ist.

Sicherstellen, dass keine Hindernisse die Drehung der Schaufel behindern (auch keine Verformung des Behélters).
Kontrollieren, ob die LED (Q) blinkt: In diesem Fall hat die Software den Aufbewahrungsmodus aktiviert und die
Schaufel wird nach einer kurzen Pause erneut bewegt.

Die Kombination aus Zutaten, die mit Temperatur unter +5° C eingefiillt werden und Vorkiihizyklus kann das
Anlaufen der Schaufel beeintrachtigen. Die Maschine fiir 10 Minuten ausschalten. Dann wieder einschalten und
keine Vorkihlung durchfiihren.

PROBLEM: Die Maschine erzeugt ungewdhnliche Gerausche.
MOGLICHE URSACHEN:

Eine gewisse Gerauschentwicklung gehdrt zum normalen Betrieb; sollte sie jedoch ibermaRig stark werden, bitte
eine autorisierte Kundendienststelle kontaktieren.

NEMOX International S.r.l.
Vo Via E. Mattei, N° 14
25026 Pontevico
Brescia - ITALY

CERTIFIED www.nemox.com
1ISO 9001:2015
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GELATO PRO 1700 UPR i-Green

A) lUsmachinebehuizing met vaste kuip.
B) Mengschoep voor vaste kuip.

C) Bevestigingsknop voor de mengschoepen.

D) Doorzichtig deksel.

E) IUsspatel

F) Mengschoep voor uitheembare kuip.
G) Uitneembare kuip

H) Maatbeker.

1) Netsnoer.

Fig.1

L) Bedieningsknop voor koeling.

M) Bedieningsknop voor mengschoep.

N) Bedieningsknop voor automatische cyclus.
O) Led voor schoep.

P) Led voor compressor.

Q) Led automatische cyclus.

R) “Air flow” schijf.

S) Hoofdschakelaar (ON/OFF)

T) Beschermring vaste kuip.
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Gefeliciteerd, U bent de eigenaar van het topmodel ijsmachine Nemox!

dankt u ook voor het kiezen van deze
ijsmachine, geproduceerd in ITALIE door Nemox International.
Wij zijn zeer trots op dit nieuwe product dat de beste

aanzienlijk vermindert en tegelijkertijd de

bedrijfsefficiéntie verbetert.
Deze machine gebruikt koelmiddelen zoals propaan (R290) die, in vergelijking
met traditionele gassen, de impact op

De onderdelen worden hoofdzakelijk gemaakt met technologie

Zo
is de verpakking volledig vervaardigd uit
Wij danken u voor uw vertrouwen in ons bedrijf en onze medewerkers. Wij zullen er
alles aan doen om u volledig tevreden te stellen met uw keuze.

BELANGRIJK:

Bewaar de verpakking van de machine. Retourneer de machine in de oorspronkelijke
verpakking, indien u het apparaat om welke reden dan ook moet terugsturen.

Als het apparaat in een ongeschikte verpakking wordt verzonden, worden alle
reparatiekosten aan de verzender in rekening gebracht, zelfs als het apparaat
onder de garantie valt.

Indien de teruggezonden machine geen enkel defect vertoont, zal hij worden
teruggezonden, en komen de kosten voor inspectie- en verzending ten laste van
de persoon die de machine heeft geretourneerd.

Nemox behoudt zich het recht voor om apparatuur te weigeren die niet goed is
verpakit.

@4ade in Italy
I\IEMCT ACE

—— PROFESSIONAL CLASS
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ALGEMENE VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

Bij het gebruik van elektrische apparatuur moeten altijd de
basisveiligheidsmaatregelen in acht worden genomen, waaronder:

Lees aandachtig alle instructies.

Ter bescherming tegen het risico van elektrische schokken mag het apparaat niet
in water of andere vloeistoffen worden ondergedompeld.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens, of met gebrek aan
ervaring en kennis, tenzij zij onder toezicht staan of instructies hebben gekregen
betreffende het gebruik van het apparaat van een persoon die verantwoordelijk is
voor hun veiligheid.

Kinderen moeten onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat zij niet met het
toestel spelen.

ALLEEN VOOR EUROPESE MARKTEN

Dit apparaat mag uitsluitend worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met beperkte mobiliteit, lichamelijke, zintuiglike of geestelijke
vermogens, of met een gebrek aan ervaring en kennis, indien zij onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen over het veilige gebruik van het apparaat en
zij de risico’s begrijpen die daaraan zijn verbonden.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en onderhoud van de machine mag nooit worden uitgevoerd door
kinderen zonder toezicht.
Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door de fabrikant, diens
servicecentrum of soortgelijk gekwalificeerd personeel om elk risico te vermijden.
Trek de stekker uit het stopcontact als u het apparaat niet gebruikt, voordat u
onderdelen plaatst of verwijdert, en voordat u het apparaat schoonmaakt.
Raak geen delen aan die in beweging zijn.
Gebruik het apparaat niet met een beschadigd snoer of beschadigde stekker, of
wanneer het apparaat niet naar behoren werkt, is gevallen of op enigerlei wijze
is beschadigd. Retourneer het apparaat naar een erkend servicecentrum voor
onderzoek, reparatie of elektrische of mechanische afstelling.
Het gebruik van accessoires die niet door de fabrikant van het apparaat worden
aanbevolen of verkocht, kan leiden tot brand, elektrische schokken of letsel.
Gebruik het apparaat niet in de open lucht.
Dit apparaat is ontworpen voor gebruik in huishoudelijke en soortgelijke
toepassingen zoals:

« keukenruimtes voor het personeel in winkels, kantoren en andere
werkplekken;

« boerderijvakanties en door klanten in hotels, motels en andere residentiéle

omgevingen;

« bed and breakfast-omgevingen;

- catering en soortgelijke niet-kleinhandelstoepassingen
Laat het snoer niet over de rand van de tafel of het aanrecht hangen en zorg dat
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het geen hete oppervlakken aanraakt.

Alle reparaties buiten reiniging en onderhoud dienen door een vertegenwoordiger
van een erkend servicecentrum te worden uitgevoerd. Reparaties mogen alleen
door bevoegd onderhoudspersoneel worden uitgevoerd.

Controleer na het uitpakken van het apparaat dat het niet beschadigd is. In geval
van twijfel dient u het apparaat niet te gebruiken en dient u zich tot een erkend
servicecentrum te wenden.

Plastic zakken, piepschuim, spijkers, enz. mogen niet binnen het bereik van
kinderen worden achtergelaten, aangezien zij potentieel gevaarlijk zijn.

De fabrikant en de verkoper van het toestel aanvaarden geen aansprakelijkheid
voor het niet opvolgen van de instructies in deze gebruiksaanwijzing.

Controleer of de op het typeplaatje aangegeven spanning overeenkomt met de
netspanning.

Gebruik geen scherp gereedschap in de kuip! Scherpe voorwerpen zullen de
kuip krassen en beschadigen. U kunt een rubberen spatel of een metalen lepel
gebruiken als het apparaat in de stand “OFF” of “0” staat.

Gebruik nooit een schuurmiddel of hard gereedschap voor de reiniging van het
apparaat.

Plaats of gebruik het toestel niet op hete oppervlakken, zoals kachels, fornuizen of
in de buurt van open gasvlammen.

Plaats het apparaat niet in de vaatwasmachine. Schoepen, doorzichtig deksel,
bevestigingsknop, spatel, beschermring, uitneembare kuip kunnen in de
vaatwasmachine met een lage temperatuurcyclus worden gewassen.

Koppel het apparaat niet los door aan de kabel te trekken.

Voor de aansluiting van het apparaat op het elektriciteitsnet moet een stopcontact
worden gebruikt met een minimumcapaciteit van 10 A, en dat is voorzien van een
effectief aardingscontact. De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade aan zaken
of personen indien de voorgeschreven veiligheidsnormen niet in acht zijn genomen.
Alvorens onderhouds- of reinigingswerkzaamheden uit te voeren, dient u zich
ervan te vergewissen dat het apparaat van het elektriciteitsnet is losgekoppeld
door de stekker uit het stopcontact te trekken.

Deze apparatuur is getest op een elektrisch veilige werking bij een
omgevingstemperatuur van 43°C (klimaatklasse “T”). Voor de beste prestaties
moet u het apparaat niet gebruiken bij omgevingstemperaturen boven 30°C.
Hogere temperaturen hebben weliswaar geen invioed op het mechanisme van de
machine, maar kunnen het succes van het ijs wel in gevaar brengen.

Was het apparaat nooit onder een waterstraal of dompel het nooit onder in water!
De maximumhoeveelheid ingrediénten bedraagt 800 g per productiecyclus.

Deze handleiding kan in PDF-formaat worden gedownload van
www.nemox.com/download

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
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SPECIALE WAARSCHUWING VOOR APPARATEN DIE R290
GAS BEVATTEN.

WAARSCHUWING: Houd de ventilatieopeningen van de behuizing van het
apparaat of de inbouwconstructie vrij van obstakels.

WAARSCHUWING: Gebruik geen mechanische apparaten of andere middelen
dan die welke door de fabrikant worden aanbevolen om het ontdooiingsproces te
versnellen.

WAARSCHUWING: Gebruik geen elektrische apparaten in de bewaarruimten
voor levensmiddelen van het apparaat, tenzij deze van het door de fabrikant
aanbevolen type zijn.

Bewaar geen explosieve stoffen zoals spuitbussen met een ontvlambaar drijfgas
in deze apparatuur.

Dit apparaat bevat een kleine hoeveelheid R290 koelgas, die op het
identificatieplaatje van het apparaat wordt aangegeven, en die ontvlambaar is.
Zorg dat er geen scherpe voorwerpen in het koelcircuit raken.

Let er tildens het transport en de installatie op dat de leidingen van het koelcircuit
niet worden beschadigd: uittredend koelmiddel kan vlam vatten en uw ogen
beschadigen. In geval van schade aan het koelcircuit, geen elektrische apparaten
of brandbestrijdingsapparatuur in de buurt gebruiken en ramen openen om de
ruimte te ventileren. Neem contact op met het bevoegde servicecentrum.

In geval van schade, vermijd blootstelling aan open vuur en elk apparaat dat een
vonk kan veroorzaken en koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet.
Ventileer goed de ruimte waar het apparaat staat gedurende enkele minuten.

WAARSCHUWING:
BRANDGEVAAR

R 290
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BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE VERWIJDERING VAN
HET PRODUCT IN OVEREENSTEMMING MET DE RICHTLIJN 2012/19 / EU.

Dit product kan stoffen bevatten die gevaarlijk zijn voor het milieu of de gezondheid
van personen indien het niet op de juiste wijze wordt vernietigd. Om die reden geven
wij u de volgende informatie om het vrijkomen van deze stoffen te voorkomen en
het gebruik van de natuurlijke grondstoffen te verbeteren.

Elektrische en elektronische apparatuur mag nooit bij het normale huisvuil worden
verwijderd, maar moet apart worden ingezameld om op de juiste wijze te worden
verwerkt. Het symbool van de doorkruiste vuilnisbak op het product en op deze
pagina herinnert u eraan dat u het product aan het einde van zijn levensduur op
de juiste wijze moet verwijderen. Op deze wijze kan worden voorkomen dat een
niet-specifieke behandeling van de stoffen in deze producten, of een oneigenlijk
gebruik van de onderdelen ervan, gevaarlijk zou kunnen zijn voor het milieu of
voor de menselijke gezondheid. Dit draagt ook bij tot het terugwinnen, recycleren
en hergebruiken van veel van de in deze producten gebruikte materialen. Daartoe
moeten de producenten en distributeurs van elektrische en elektronische apparatuur
passende inzamelings- en verwerkingssystemen voor deze producten installeren.
Neem aan het einde van de levensduur van uw product contact op met uw verkoper
voor informatie over de wijze van ophalen van het apparaat. Bij de aankoop van
dit nieuwe product zal uw verkoper u tevens op de mogelijkheid wijzen kosteloos
een ander toestel buiten gebruik terug te zenden, op voorwaarde dat het van een
gelijkwaardig type is en dezelfde functies heeft als het geleverde toestel. Indien
het product op een andere dan de hierboven beschreven wijze wordt verwijderd,
worden sancties opgelegd overeenkomstig de nationale voorschriften van het land
waar het product wordt verwijderd. Wij raden u ook aan extra maatregelen te nemen
om het milieu te beschermen: recycleer de binnen- en buitenverpakking van het
product en gooi gebruikte batterijen (indien aanwezig in het product) weg. Met uw
hulp kunnen wij de hoeveelheid natuurlijke hulpbronnen die voor de fabricage van
elektrische en elektronische apparatuur worden gebruikt, verminderen, het gebruik
van stortplaatsen voor de verwijdering van producten tot een minimum beperken
en de levenskwaliteit verbeteren door te voorkomen dat potentieel gevaarlijke
stoffen in het milieu terechtkomen.
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BELANGRIJK:

Deze machine bevat een koelmiddel die na transport moet kunnen bezinken. Laat het apparaat gedurende ten minste

12 uur na aankoop of na elke verplaatsing waarbij het apparaat ondersteboven heeft gestaan, op een horizontaal

oppervlak staan. Laat ten minste 20 cm ruimte rond het apparaat voor vrije luchtcirculatie. Zorg ervoor dat de ventila-

tieroosters niet geblokkeerd worden. Een warme luchtstroom uit de ventilatieopeningen is het normale resultaat van
efficiénte koeling.

WAARSCHUWINGEN VOORAF DIE IN ACHT MOETEN WORDEN GENOMEN ALVORENS DE MACHINE TE

GEBRUIKEN

* Hygiéne is het belangrijkste dat in acht moet worden genomen bij het maken van ijs. Zorg ervoor dat alle onderdelen
absoluut schoon zijn, vooral die welke in contact kunnen komen met het ijs.

+ Schakel het koelsysteem (toets L) of de hoofdschakelaar (S) niet uit wanneer de machine in werking is. In geval
van onjuiste bediening of onvoorziene onderbreking van de stroomtoevoer, dient u ongeveer 3 minuten te wachten
alvorens het apparaat opnieuw op te starten. De compressor is uitgerust met een beveiligingsinrichting die schade
voorkomt. Als de machine onmiddellijk opnieuw wordt ingeschakeld, zal het koelsysteem gedurende 3 minuten niet
werken.

+ Wacht na het stoppen van de machine ongeveer 10 minuten alvorens verder te gaan met de bereiding.

+ Variaties in snelheid en geluid tijdens de bereiding van het ijs zijn normaal en hebben geen invioed op de goede
werking van de machine.

+ Gebruik voorgekoelde ingrediénten. Het is raadzaam de ingrediénten in de ijsmachine te doen bij een temperatuur
tussen + 5°C en + 20°C, anders kan het resultaat in gevaar komen.

+ De machine heeft een aanbevolen capaciteit voor een mengsel van 800 g. Als u er een grotere hoeveelheid
ingrediénten in doet, neemt het volume tijdens het productieproces toe en kan de bereiding overlopen. Ook kan de
consistentie minder compact zijn

+ Giet en meng de ingrediénten in een aparte bak.

+ De kuip voor niet meer dan de helft vullen. Tijdens het opkloppen neemt het volume toe tot de maximale capaciteit
van de kuip is bereikt.

GEBRUIK

A) Gebruik met vaste kuip

Schroef de bevestigingsknop (C) vast.

Plaats de beschermingsring (T) door deze voorzichtig op de rand van de vaste kuip te plaatsen (fig. 1).

De machine is gereed voor gebruik

B) Gebruik met uitheembare kuip

Deze machine wordt compleet geleverd met alle toebehoren voor gebruik met zowel vaste als uitneembare kuip. In

de originele verpakking is de uitneembare kuip in de vaste kuip geplaatst.

Giet in de vaste kuip 1 of 2 maatbekers (H) met een oplossing van zout en water (voor 2 cc. 20 g. zout en 80 g.

water) of pure alcohol, met een gehalte van meer dan 40° of alcohol geschikt voor levensmiddelen.

De uitneembare kuip(G) aan de binnenkant van de vaste kuip aanbrengen, door hem goed aan te drukken tot op de

bodem.

Til de machine op en CONTROLEER DAT DE BUITENWAND VAN DE UITLAATBAK VOLLEDIG NAT IS, anders

kan de machine niet goed afkoelen.

De mengschoep voor de uitneembare kuip (F) aanbrengen

Schroef de bevestigingsknop (C) vast.

De machine is gereed voor gebruik

WAARSCHUWING!

Bij gebruik van de zoutoplossing moeten de vaste en de uitneembare kuip aan het einde van het gebruik worden

gewassen en zeer goed gedroogd, om corrosie te voorkomen. De zoutoplossing niet in de kuip laten zitten!

AIR-FLOW SCHIJF

Het doorzichtige deksel (D) van de GELATO PRO 1700UP is voorzien van het “air-flow” systeem (R) waarmee de

luchtinbreng in het mengsel tijdens het kloppen kan worden geregeld door een van de drie opties voor het luchtdebiet

te kiezen.
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WERKINGSMODUS

De GELATO PRO 1700UP i-Green beschikt over twee werkingsmodi:

Handmatige modus

+ De toetsen voor de compressor (L) en de schoep (M) werken onafhankelijk van elkaar.

+ Als de dichtheid van het ijs zodanig is dat de rotatie van de schoep wordt geblokkeerd, schakelt het elektronische
besturings- en beveiligingssysteem van de machine de schoep en de compressor uit.

* In de manuele modus is het mogelijk de schoep te stoppen en de compressor gedurende de gewenste tijd te laten
draaien.

+ De werking heeft een tijdslimiet van 90 minuten, waarna de software de compressor en de schoep uitschakelt.

+ In de handmatige modus kunt u op elk moment overschakelen op de automatische modus door op de toets (N) te
drukken.

Automatische modus

* Druk op de (N) toets om de automatische modus te starten Alle machinefuncties worden beheerd door het
elektronische besturingssysteem, de schoep- (M) en compressortoetsen (L) zijn uitgeschakeld.

+ Zodra de GELATO PRO 1700UP i-Green is gestart, verwerkt hij de ingrediénten en wanneer het ijs de juiste
consistentie heeft bereikt, of wanneer de door de fabrikant ingestelde tijdslimiet (ingesteld op 45 minuten) is bereikt,
schakelt hij automatisch over op de conserveringsstand.

+ Om de automatische modus te verlaten drukt u nogmaals op toets (N), het apparaat wordt uitgeschakeld.

+ Als u van de automatische naar de handmatige modus wilt overschakelen, drukt u gedurende 3 seconden op de
toets (N).

CONSERVERINGSSYSTEEM

De software controleert de dichtheid van het ijs. Wanneer de dichtheid de vooraf ingestelde limiet bereikt, stopt de

software de schoep en de compressor. De LED (Q) knippert.

Zodra de dichtheid afneemt, start de software de compressor en de schoep opnieuw op.

Op die manier wordt het ijs altijd op de juiste consistentie en serveertemperatuur gehouden gedurende de gewenste

tijdsduur.

De maximale conserveringstijd die de software biedt is 8 uur.

1JS MAKEN MET GELATO

PRO 1700UP I-GREEN

Hoe gaat u te werk:

+ Controleer of de spanning die op het gegevensplaatje staat aangegeven overeenkomt met dat van het netwerk.
Steek de stekker in het stopcontact. Zet de schakelaar (S) aan.

+ De elektronische kaart voert een initialisatiecontrole uit door alle LED’s op het paneel in te schakelen.

+ De LED’s zullen met tussenpozen blijven knipperen totdat een van de functies geactiveerd is.

De machine is gereed voor gebruik.

GEBRUIK IN HANDMATIGE MODUS

Ga als volgt te werk:

+ Alvorens het mengsel in de kuip te brengen, is het raadzaam het voor te koelen door alleen op toets (L) te drukken,
5 minuten voér de start van de productiecyclus.

+ Giet het eerder bereide mengsel erbij.

+ Dek de kuip af met het deksel (D). Stel de air-flow schijf (R) in op de gewenste stand.

+ Druk op de (M) toets om de mengschoep te starten.

+ De bereidingstijd varieert naar gelang van de hoeveelheid en de begintemperatuur van het mengsel, het soort ijs
(geklopt of sorbet) en de kamertemperatuur. Wanneer het ijs de gewenste consistentie heeft, stopt u de machine
door op de toetsen (M) en (L) te drukken.

+ Schroef de knop (C) op de schoep los door deze tegen de klok in te draaien en trek de schoep omhoog.

+ Verwijder het kant-en-klare ijs met de speciale bijgeleverde spatel (E). Vermijd metalen gereedschap.

+ Na een korte wachttijd (ongeveer 10 minuten) is het mogelijk nog een keer ijs te maken door de beschreven
handelingen te herhalen.

+ Schakel na gebruik de schakelaar (S) uit en haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.
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GEBRUIK IN HANDMATIGE MODUS

Ga als volgt te werk:

+ Alvorens het mengsel in de kom te brengen, is het raadzaam het voor te koelen door alleen op toets (L) te drukken,
en 5 minuten te wachten alvorens de productiecyclus start.

+ Giet het eerder bereide mengsel erbij.

+ Dek de kuip af met het deksel (D). Stel de air-flow schijf (R) in op de gewenste stand.

+ Druk op de (N) toets om de klopcyclus te starten. Als de LED (Q) brandt, werkt het apparaat in de automatische
modus.

+ Wanneer het ijs de juiste consistentie heeft bereikt, zal de elektronische regeling de conserveringsfunctie activeren.

+ Om het ijs te serveren, zet u de machine uit door op de toets (N) te drukken.

+ Schroef de knop (C) op de schoep los door deze tegen de klok in te draaien en trek de schoep omhoog.

+ Verwijder het kant-en-klare ijs met de speciale bijgeleverde spatel (E). Vermijd metalen gereedschap.

+ Na een korte wachttijd (ongeveer 10 minuten) is het mogelijk nog een keer ijs te maken door de beschreven
handelingen te herhalen.

+ Schakel na gebruik de schakelaar (S) uit en haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

BELANGRIJK

Wanneer u de vaste kuip hebt gebruikt en het ijs wilt uitlepelen, kunt u zoveel mogelijk verwijderen met de spatel (E)

of een plastic of houten hulpmiddel. Verwijder de ring (T) en vervolgens de schoep (B). Breng de ring (T) opnieuw

aan voordat u het in de kuip achtergebleven ijs verwijdert. Deze handeling voorkomt dat ijs of ingrediénten onder de
afsluiting en dus in de machine sijpelen.

WAARSCHUWING!

Als de compressor om welke reden dan ook wordt uitgeschakeld, zal de software niet toestaan dat hij opnieuw start

voordat 3 minuten zijn verstreken.

WAT IS ER NODIG OM GOED ROOMIJS OF SORBET TE MAKEN?

Het maken van een goed, gezond, natuurlijk roomijs of sorbetijs met de juiste consistentie hangt af van een aantal

factoren, dus hier zijn een paar tips:

+ Een apparaat in goede staat van werking: laat voldoende ruimte aan de zijkanten van de behuizing om de lucht vrij
te laten circuleren. Er is lucht nodig om de compressor te koelen.

* Het gebruik van goede, verse en evenwichtige ingrediénten.

+ Een succesvol recept is een mengsel van ingrediénten van hoge kwaliteit en hoge machineprestaties.

+ Serveer de bereiding in voorgekoelde bakjes.

REINIGING VAN DE MACHINE

+ Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld en dat de stekker uit het stopcontact is gehaald voordat u
reinigingswerkzaamheden uitvoert.

+ Was de schoepen (B) en (F), het doorzichtige deksel (D), de bevestigingsknop (C), de spatel (E), de ring (T) en de
uitneembare kuip (G) met warm zeepwater. Deze onderdelen kunnen worden gereinigd in een vaatwasmachine
met een lage temperatuurcyclus.

+ Gebruik een vochtige doek om de behuizing van het apparaat schoon te maken. DOMPEL HET HOOFDGEDEELTE
VAN HET APPARAAT NOOIT ONDER IN WATER!

+ Spoel de gebruikte kuip af met water van 45°C om het vet op te lossen en gemakkelijker te kunnen verwijderen.

+ Verwijder vuil grondig met een sponsje. Laat het water weglopen.

+ Giet lauw water bij het afwasmiddel.

+ Maak verzonken en verborgen delen grondig schoon. Leeg de kuip en spoel het af met lauw water.

WAARSCHUWING: Draai de machine nooit ondersteboven om de vaste kuip te legen. Gebruik een sponsije of een

ander geschikt gereedschap.

WAARSCHUWING: Gebruik geen chloorhoudende producten (zoals zoutzuur), bleekmiddelen, producten die sterke

zuren bevatten of speciale zilverhoudende schoonmaakmiddelen om de roestvrijstalen onderdelen van de machine te

reinigen. Vermijd het gebruik van metalen of schurend gereedschap.

Bij gebruik van de uitneembare kuip is het van essentieel belang alle resten van zout/wateroplossing te verwijderen

van de onderdelen die ermee in contact komen, om corrosie te voorkomen.

Spoel alle bij de reiniging gebruikte instrumenten grondig af.
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WAARSCHUWING: Als u de vaste kuip hebt gebruikt en het ijs wilt uitlepelen, volg dan zorgvuldig de onderstaande

instructies.

Neem het ijs uit de kuip door er zoveel mogelijk af te halen met de bijgeleverde spatel (E) of een ander plastic of hou-

ten hulpmiddel. Verwijder de ring (T) om de schoep (B) te kunnen verwijderen. Breng de ring (T) opnieuw aan voordat

u het achtergebleven ijs verwijdert. Ga verder met het schoonmaken van de kuip, verwijder vervolgens de ring (T) en

maak deze voorzichtig schoon.

CONSERVERING VAN HET IJS

In de machine. Deze machine heeft een conserveringsprogramma waarmee u de bereiding tot 8 uur in de machine

kunt bewaren, op de ideale serveertemperatuur en consistentie.

Als de machine in de handmatige stand staat, kunt u gedurende ongeveer 10-20 minuten het ijs afgedekt in de

ijsmachine zelf houden met de motor uitgeschakeld. Werk het voor het opdienen nog een paar minuten door om de

juiste consistentie en textuur te krijgen.

In het vriesvak. Daarna kunt u het ijs in een luchtdichte bak in het vriesvak bewaren. Langdurig bevriezen van het ijs

wordt niet aangeraden.

Na 1-2 weken verliest het ijs zijn smaak. Vers ijs heeft een betere smaak en kwaliteit. Als u het ijs toch in de vriezer

wilt bewaren, doe dan het volgende:

Doe het ijs in een schone, goed afgesloten luchtdichte bak.

De temperatuur moet ten minste -18°C zijn.

Vermeld op de verpakking de datum van bereiding van het ijs.

WAARSCHUWING!

IJs is vatbaar voor bacterién. Daarom is het van groot belang dat de ijsmachine en het gebruikte gereedschap goed

worden schoongemaakt en gedroogd.

BELANGRIJK: ZODRA HET IJS UIT DE VRIEZER IS GEHAALD EN GESMOLTEN, NOOIT OPNIEUW INVRIE-

ZEN.

Haal het ijs een half uur van tevoren uit de vriezer om te serveren. Indien nodig kan men het 10/15 minuten op

kamertemperatuur laten staan om de juiste serveertemperatuur te bereiken.

CONSERVERINGSTEMPERATUUR

Roomijs bereid uit ongekookte ingrediénten + 1 week

Sorbetijs 1-2 weken

Roomijs bereid uit gekookte ingrediénten + 2 weken

HANDIGE TIPS

+ Sommige recepten moeten gekookt worden Maak ze minstens een dag van tevoren klaar, zodat ze volledig kunnen
afkoelen en uitzetten. Giet nooit ingrediénten in de machine bij een temperatuur boven 25°C.

+ Giet ingrediénten in voor niet meer dan de helft van het volume de kuip. Het mengsel neemt tijdens de bereiding in
volume toe.

+ Alcoholische ingrediénten vertragen het afkoelingsproces. De likeuren moeten dan tijdens de laatste minuten van
de bereiding worden toegevoegd.

+ De smaak van sorbets hangt grotendeels af van de rijpheid en de zoetheid van het gebruikte fruit en sap. Vergeet
niet dat kou de perceptie van zoetheid vermindert.

+ Fruit datin recepten wordt gebruikt, moet altijd worden gewassen en gedroogd voor gebruik. Fruit moet altijd worden
geschild, gepeld, ontpit, enz., ook als dat niet is voorgeschreven.

+ Om de totale hoeveelheid van een recept te verminderen, moet de hoeveelheid van elk ingrediént evenredig worden
verminderd.

+ De bereidingstijd varieert naar gelang van de hoeveelheid en de temperatuur van de ingrediénten en de omgeving,
en het soort bereiding als roomijs of sorbet.

WAT ER EVENTUEEL NIET ZOU KUNNEN WERKEN

Onder normale omstandigheden duurt de bereiding van ijs niet meer dan 30-40 minuten.

+ Indien na 40-50 minuten nog geen ijs gevormd is, controleer dan op alle volgende punten alvorens de tussenkomst
van een erkend servicecentrum te vragen:

+ De ingrediénten moeten op kamertemperatuur of beter nog op koelkasttemperatuur in de ijsmachine worden
gegoten. Als de ingrediénten warm zijn, is de bereiding van ijs onmogelijk.
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De kuip mag niet tot meer dan de helft gevuld zijn. Wanneer de hoeveelheid ingrediénten te groot is, neemt de tijd
die nodig is om het ijs te vormen aanzienlijk toe en kan het resultaat niet bevredigend zijn.

Met behulp van een veiligheidsinrichting op de compressor wordt de werking van het koelsysteem onderbroken
wanneer zich een stroomstoring voordoet of wanneer de machine om een of andere reden wordt uitgezet en
plotseling weer wordt aangezet.

In deze gevallen is het noodzakelijk het toestel 10 minuten te laten rusten alvorens het opnieuw in te schakelen. Als
de pauze van 10 minuten niet in acht wordt genomen, wordt de werking niet hervat, ook al staat de koelingsknop
in de stand ON.

PROBLEEMOPLOSSING
PROBLEEM: De machine koelt niet:
MOGELIJKE OORZAKEN:

Controleer of de stekker goed is aangesloten, of de schakelaar (S) aan staat en het apparaat stroom krijgt. Controleer
of de toets (L) of (N) brandt.

Of er een stroomstoring is geweest of de stekker per ongeluk er uit is getrokken. De werking wordt onderbroken.
Wacht 3 minuten, voordat de machine weer wordt opgestart. Wanneer deze pauze niet in acht wordt genomen kan
de koelinstallatie beschadigd raken of is er meer tijd nodig voordat er opnieuw wordt gestart.

Controleer of de machine correct is geplaatst, met de ventilatieroosters vrij van obstakels.

Controleer of de software een conserveringscyclus aan het uitvoeren is, in welk geval de LED (Q) knippert.
Controleer de werking van de ventilatie, door te kijken of er lucht uit het voorste rooster komt.

PROBLEEM: De schoep draait niet
MOGELIJKE OORZAKEN:

Controleer of de schoep correct aan de hendel vast zit en met de betreffende bevestigingsknop (C) is vergrendeld.
Controleer of er geen obstakels zijn waardoor het draaien kan worden belemmerd (of eventuele vervormingen van
de kuip).

Controleer of de LED (Q) knippert, in dit geval voert de software een conserveringscyclus uit en zal de schoep na
een korte pauze starten.

De combinatie van de ingrediénten die op een lagere temperatuur dan +5° C zijn toegevoegd en de fase van
voorkoeling kan het starten van de schoep belemmeren. Zet de machine 10 minuten uit. Start hem dan opnieuw op
door de voorkoelingsfase over te slaan.

PROBLEEM: De machine maakt geluid.
MOGELIJKE OORZAKEN:

Een bepaalde mate van geluid valt binnen de normale werkingsspecificaties; mocht het echter buiten proporties zijn,
neem dan contact op met een erkend servicecentrum.
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A) Cuerpo de la heladera con cestillo fijo.
B) Pala mezcladora para cestillo fijo.

C) Pomo para la fijacién de las palas.

D) Tapa transparente.

E) Espatula para recoger el helado.

F) Pala mezcladora para cestillo extraible.

G) Cestillo extraible.
H) Medidor.
1) Cable de alimentacién.

Espaiiol
GELATO PRO 1700 UPR i-Green

Fig.1

L) Tecla de mando de la refrigeracion.

M) Tecla de mando de la pala mezcladora.
N) Tecla de mando del ciclo automatico.
O) Led de la pala.

P) Led del compresor.

Q) Led del ciclo automatico.

R) Disco «air flow.

S) Interruptor general ON/OFF.

T) Anillo de proteccion del cestillo fijo.
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Enhorabuena, justed es propietario de la maquina de helados de alta gama de
Nemox!!
también le agradece que haya elegido esta
de nueva generacion, fabricada en ITALIA por Nemox International.
Nos sentimos muy orgullosos de esta nueva creaciéon que

y, al mismo tiempo, mejorando la eficiencia operativa.
Esta maquina utiliza fluidos refrigerantes como el propano (R290) que,

Los componentes estan fabricados principalmente con tecnologia de

Por ejemplo, el embalaje
se produce completamente con carton
Le agradecemos la confianza que ha depositado en nosotros y en nuestra gente.
Haremos todo lo posible para que quede completamente satisfecho con su eleccion.

IMPORTANTE:

Conserve el embalaje de la maquina. Si necesitara restituir la maquina por cualquier
motivo, embdlela preferiblemente en su embalaje original.

Si la maquina se envia en un embalaje de envio inadecuado, todos los gastos de
reparacion se cargaran al remitente, incluso si la maquina esta en garantia.

Si la maquina restituida no presenta ningun defecto de funcionamiento, sera
devuelta con los gastos de control y envio a cargo de la persona que devolvié la
maquina.

Nemox se reserva el derecho a rechazar la recepcion de un aparato empaquetado
de manera inadecuada.

@4ade in Italy
memcr ACE

—— PROFESSIONAL CLASS
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ADVERTENCIAS GENERALES DE SEGURIDAD

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, hay que respetar siempre las
precauciones basicas de seguridad, incluidas las siguientes:

Lea todas las instrucciones detenidamente.

Para protegerse contra el riesgo de descarga eléctrica, no sumerja el cuerpo
principal del aparato en agua u otros liquidos.

Este aparato no esta disefiado para que lo utilicen personas (incluidos los
nifos) con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con falta de
experiencia y conocimientos, a menos que hayan sido supervisados o instruidos
en el uso del aparato por una persona responsable de su seguridad.

Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

SOLO PARA LOS MERCADOS EUROPEOS

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios y por personas con
movilidad, capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con falta de
experiencia y conocimientos, si han recibido supervisién o instrucciones sobre el
uso seguro del aparato y comprenden los riesgos que conlleva.
Los nifios no deben jugar con el aparato.
Los niflos no deben realizar la limpieza y el mantenimiento del usuario sin
supervision.
Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser sustituido por el fabricante, su
centro de asistencia o personal cualificado similar, para evitar riesgos.
Desenchufelo de la toma cuando no esté en uso, antes de insertar o quitar piezas
y antes de limpiarlo.
Evite el contacto con las partes moviles.
No accione ningun aparato con un cable o una clavija dafiados o, cuando el
aparato no funcione correctamente o se haya caido o esté dafiado de alguna
manera. Restituya el equipo a un centro de servicio autorizado para su revision,
reparacion o arreglo eléctrico o mecanico.
El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el fabricante del aparato
puede provocar incendios, descargas eléctricas o lesiones.
No utilizar al aire libre.
Este aparato esta disefiado para ser utilizado en aplicaciones domésticas y
similares, tales como:

« Areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros ambientes de

trabajo;
« Agroturismos y clientes en hoteles, moteles y otros ambientes de tipo
residencial;

« Ambientes como alojamiento y desayuno;

- Catering y aplicaciones similares pero no de ventas al por menor.
No deje que el cable cuelgue por el borde de la mesa o mostrador, ni toque
superficies calientes.
El representante del centro de asistencia autorizado debe realizar cualquier
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servicio que no sea la limpieza y el mantenimiento por parte del usuario. Solo el
personal de asistencia autorizado debe realizar las reparaciones.

Después de desembalar el aparato, compruebe que no esté dafiado. En caso
de duda, no utilice el aparato y pongase en contacto con un centro de asistencia
autorizado.

Las bolsas de plastico, poliestireno, clavos, etc. no deben dejarse al alcance de
los nifios, ya que son potencialmente peligrosos.

El fabricante y el vendedor del aparato declinan toda responsabilidad por el
incumplimiento de las instrucciones proporcionadas en este manual de usuario.
Compruebe que la tensién indicada en la placa de datos corresponda con la
tension de la red.

iNo use utensilios afilados en el interior del cestillo! Los objetos afilados rayaran
y dafiaran el cestillo. Es posible utilizar una espatula de goma o una cuchara de
metal cuando el aparato esté en la posicion «OFF» o «0».

Nunca limpie con polvos abrasivos o herramientas duras.

No coloque ni utilice el aparato sobre superficies calientes, como estufas, hornos
o cerca de llamas de gas abiertas.

No introduzca la maquina en el lavavajillas. Las palas, la tapa transparente, el
pomo de fijacion, la espatula, el anillo de proteccién y el cestillo extraible se
pueden lavar en el lavavajillas con un ciclo de baja temperatura.

No desconecte el aparato tirando del cable.

El aparato debe estar conectado a una instalacién eléctrica y a una toma de
corriente con una capacidad minima de 10 A, equipada con un contacto de tierra
eficaz. El fabricante no se hace responsable de los dafios a cosas o personas si
no se han respetado las normas de seguridad dispuestas.

Antes de realizar cualquier operacién de mantenimiento o limpieza, asegurese
de que el aparato haya sido desconectado de la red eléctrica, desenchufando la
clavija de la toma de corriente.

Este equipo ha sido probado para un funcionamiento eléctricamente seguro
a una temperatura ambiente de 43 °C (clase climatica «T»). Para un mejor
rendimiento, evite utilizar la maquina a temperaturas ambiente superiores a 30
°C. Las temperaturas mas altas, aunque no afectan a la mecanica de la maquina,
pueden comprometer el éxito del helado.

iNo lave nunca el aparato con chorros de agua ni lo sumerja en agua!

La cantidad maxima de ingredientes es de 800 g por ciclo de produccion.

Este manual puede descargarse en formato PDF desde la pagina web www.
nemox.com/download

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES
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ADVERTENCIA ESPECIAL PARA APARATOS QUE CONTIENEN

GAS R290.

ADVERTENCIA: mantenga las aberturas de ventilacién de la carcasa del aparato
o de la estructura empotrada libres de obstrucciones.

ATENCION: para acelerar el proceso de descongelacion, no utilice dispositivos
mecanicos u otros medios distintos de los recomendados por el fabricante.
ATENCION: No utilice aparatos eléctricos en el interior de compartimentos

de almacenamiento de alimentos del aparato, a menos que sean del tipo
recomendado por el fabricante.

No almacene sustancias explosivas, como latas de aerosol con un propulsor
inflamable, en este aparato.

Este aparato contiene una pequena cantidad, indicada en la placa de identificacion
del mismo, de gas refrigerante R290, que es inflamable.

Evite que objetos afilados entren en contacto con el circuito de refrigeracion.
Durante el transporte y la instalacion, asegurese de que las tuberias del
circuito de refrigerante no estén danadas: el refrigerante que se escapa puede
incendiarse y dafiar los ojos. En caso de dafios en el circuito frigorifico, no utilice
equipos eléctricos o equipos de extincion de incendios cerca y abra las ventanas
para ventilar la habitacion. Péngase en contacto con el centro de asistencia
autorizado.

En caso de danos, evite la exposicion a llamas abiertas y cualquier dispositivo
que genere chispas y desconecte el aparato de la red eléctrica.

Ventile bien el ambiente donde se encuentra el aparato, durante unos minutos.

ATENCION:
RIESGO DE INCENDIO.

R 290
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INFORMACION IMPORTANTE PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO EN CONFORMIDAD CON LA DIRECTIVA CE 2012/19 / CE.

Este producto puede contener sustancias que pueden ser peligrosas para el medio
ambiente y para la salud humana si no se elimina correctamente. Por tanto, le
proporcionamos la siguiente informacion para evitar el vertido de estas sustancias
y para mejorar el uso de los recursos naturales.

Los equipos eléctricos y electronicos no deben desecharse nunca con los residuos
urbanos normales, sino que deben recogerse por separado para su correcto
tratamiento. El simbolo del contenedor de basura tachado situado en el producto
y en esta pagina, recuerda la necesidad de desechar el producto correctamente al
final de su vida util. De esta forma, es posible evitar que un tratamiento no especifico
de las sustancias contenidas en estos productos, o un uso indebido, o un uso
inadecuado de sus partes, pueda resultar peligroso para el medio ambiente o para
la salud humana. Ademas, esto ayuda a recuperar, reciclar y reutilizar muchos de los
materiales utilizados en estos productos. Para ello, los fabricantes y distribuidores
de equipos eléctricos y electrénicos establecen sistemas adecuados de recogida
y tratamiento de estos productos. Al final de la vida util de su producto, péngase
en contacto con su distribuidor para obtener informacion sobre como devolverlo.
En el momento de la compra de este nuevo producto, su distribuidor también le
informara de la posibilidad de devolver otro equipo sin coste alguno, siempre que
sea de tipo equivalente y tenga las mismas funciones del equipo suministrado.
Cualquier eliminacién del producto que no sea la descrita anteriormente estara
sujeta a las sanciones previstas por las disposiciones nacionales del pais donde
se elimina el producto. También le recomendamos que tome medidas adicionales
para proteger el medio ambiente: reciclaje del embalaje interno y externo del
producto y eliminacion de las pilas usadas de forma adecuada (si estan contenidas
en el producto). Con su ayuda, es posible reducir la cantidad de recursos naturales
utilizados para fabricar equipos eléctricos y electrénicos, minimizar el uso de
vertederos para la eliminacion de productos y mejorar la calidad de vida al evitar
que se liberen sustancias potencialmente peligrosas en el medio ambiente.
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IMPORTANTE:

Esta maquina contiene un refrigerante que se debe permitir que se asiente después del transporte. Deje la

méaquina en una superficie horizontal durante al menos 12 horas después de la compra o después de cualquier

desplazamiento durante el cual la maquina se haya volcado. Dejar al menos 20 cm de espacio alrededor de la

méaquina para que el aire circule libremente. Asegurese de que las rejillas de ventilacion no estén obstruidas. Un flujo
de aire caliente que sale por las aberturas de ventilacion es el resultado normal de una refrigeracion eficiente.

ADVERTENCIAS PRELIMINARES QUE HAY QUE RESPETAR ANTES DE UTILIZAR LA MAQUINA

+ La higiene es lo mas importante que hay que respetar cuando se prepara el helado. Asegurese de que todos los
componentes estén absolutamente limpios, especialmente aquellos que puedan entrar en contacto con el helado.

+ No apague la instalacion de refrigeracion (tecla L) ni el interruptor general (S) cuando la maquina esté funcionando.
En caso de funcionamiento incorrecto o interrupcion accidental de la alimentacion eléctrica, espere unos 3 minutos
antes de encenderlo de nuevo. El compresor esta equipado con un dispositivo de proteccion que evita que se
dafie. Sila maquina se enciende de nuevo inmediatamente, la instalacion de refrigeracion no funcionara durante 3
minutos. Después de detener la maquina, espere unos 10 minutos antes de proceder con una nueva elaboracion.

+ Las variaciones de velocidad y ruido durante la preparacion del helado son normales y no afectan al correcto
funcionamiento de la maquina.

+ Utilice ingredientes preenfriados. Se recomienda introducir los ingredientes en la heladera a una temperatura
comprendida entre + 5 °C y + 20 °C, de lo contrario el resultado podria verse comprometido.

+ La maquina tiene una capacidad recomendada de 800 g. Si se introduce una cantidad superior de ingredientes, el
volumen aumenta durante el proceso de produccion y la preparacion puede derramarse. Ademas, la consistencia
puede ser menos compacta.

+ Vierta y mezcle los ingredientes en un recipiente aparte.

* No llene el cestillo mas de la mitad. Durante el proceso de batido, el volumen aumenta hasta alcanzar incluso la
capacidad maxima en volumen del cestillo.

OPCIONES DE USO

A) Uso con cestillo fijo

Introduzca la pala mezcladora para cestillo fijo (B).

Enrosque el pomo de fijacion (C).

Introduzca el anillo de proteccion (T) encajandolo suavemente en el borde del cestillo fijo (Fig. 1).

La maquina esta lista para ser utilizada.

B) Uso con cestillo extraible

Esta maquina se suministra con todos los accesorios para su uso tanto con cestillo fijo como con cestillo extraible.

En el embalaje original, el cestillo extraible se encuentra dentro del cestillo fijo.

Vierta en el cestillo fijo 1 0 2 medidores (H) de una solucién de sal y agua (compuesta por 20 g de sal y 80 g de

agua) o un licor con un contenido alcohélico superior a 40° o alcohol alimentario.

Introduzca el cestillo extraible (G) dentro del cestillo fijo presionando bien hasta el fondo.

Levantelo y COMPRUEBE QUE LA PARED EXTERNA DEL CESTILLO EXTRAIBLE ESTE COMPLETAMENTE

MOJADA, de lo contrario, la maquina no enfriara correctamente.

Introduzca la pala mezcladora para cestillo extraible (F).

Enrosque el pomo de fijacion (C).

La maquina esta lista para ser utilizada.

jATENCION!:

en caso de que se utilice una solucion salina, una vez terminado el uso de la maquina, lave y seque muy bien tanto

el cestillo fijo como el extraible, para evitar fenémenos de corrosion. jNo deje la solucion salina en el interior

del cestillo!

DISCO AIR-FLOW

La tapa transparente (D) de GELATO PRO 1700UP esta equipada con el sistema «air-flow» (R) que permite ajustar

la incorporacion de aire en la mezcla durante el proceso de batido, eligiendo una de las tres aberturas con diferente

diametro.
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MODO DE FUNCIONAMIENTO

GELATO PRO 1700UP i-Green tiene dos modos de funcionamiento:

En modo manual

+ Las teclas del compresor (L) y de la pala (M) funcionan de forma independiente.

+ Sila densidad del helado es tal que bloquea la rotacion de la pala, el sistema electrénico de control y proteccion de
la maquina apaga la pala y el compresor.

+ En el modo manual es posible detener la pala y dejar que el compresor funcione durante el tiempo deseado.

+ El funcionamiento tiene un tiempo limite de 90 minutos, tras el cual, el software apaga el compresor y la pala.

+ Cuando esta en modo manual, es posible pasar al modo automatico en cualquier momento, pulsando la tecla (N).

Modo automatico

+ Presione la tecla (N) para iniciar el modo automatico. Todas las funciones de la maquina se gestionan mediante el
sistema de control electrénico, las teclas de la pala (M) y del compresor (L) estan desactivadas.

+ Una vez puesta en marcha, GELATO PRO 1700UP i-Green procesa los ingredientes y cuando el helado alcanza la
consistencia correcta, o cuando se alcanza el tiempo limite establecido por el fabricante (fijado en 45 minutos), pasa
autométicamente al modo de conservacion.

+ Para salir del modo automatico, pulse de nuevo la tecla (N) y la maquina se apagara.

+ Sise desea pasar del modo automatico al manual, pulse la tecla (N) durante 3 segundos.

SISTEMA DE CONSERVACION

El software controla la densidad del helado. Cuando la densidad alcanza el limite preestablecido, el software detiene la

pala y el compresor. El led (Q) parpadea.En cuanto la densidad disminuye, el software reinicia el compresor y la pala.

De este modo, el helado se mantiene siempre en la consistencia y la temperatura de servicio correctas, durante el

tiempo deseado.

El tiempo maximo de conservacion previsto por el software es de 8 horas.

ELABORACION DE HELADO CON GELATO PRO 1700UP I-GREEN

Coémo proceder:

+ Compruebe que el voltaje indicado en la placa de datos corresponda con el de la red. Introduzca la clavija de
alimentacion en la toma de corriente. Encienda el interruptor (S).

+ La tarjeta electrénica realizara un control de inicializacion encendiendo todos los LED del panel.

+ Los LED seguiran parpadeando a intervalos hasta que se active una de las funciones.

La maquina esta lista para ser utilizada.

USO EN MODO MANUAL

Proceda de la manera siguiente:

+ Antes de introducir la mezcla en el cestillo, se recomienda realizar un preenfriamiento pulsando solo la tecla (L), 5
minutos antes del inicio del ciclo de produccion.

+ Cubra el cestillo con la tapa (D). Regule el disco air-flow (R) en la posicién deseada.

+ Presione la tecla (M) para accionar la pala mezcladora.

+ El tiempo de preparacion varia en funcién de la cantidad y temperatura inicial de la mezcla, del tipo de helado
(cremoso o sorbete) y de la temperatura ambiente. Cuando el helado tenga la consistencia deseada, detenga la
maquina pulsando las teclas (M) y (L).

+ Desenrosque el pomo (C) de la pala girandolo en sentido contrario a las agujas del reloj y extraiga la pala hacia arriba.

+ Retire el helado listo con la espatula correspondiente suministrada (E). Evite las herramientas metélicas.

+ Después de un breve periodo de espera (unos 10 minutos) es posible hacer otro helado repitiendo las operaciones
descritas.

+ Alfinal de su uso, apague el interruptor (S) y desconecte la maquina de la red eléctrica.

USO EN MODO AUTOMATICO

Proceda de la manera siguiente:

+ Antes de introducir la mezcla en la olla, se recomienda realizar un preenfriamiento: pulse la tecla (L) y espere 5
minutos antes del inicio del ciclo de produccion.

* Vierta la mezcla preparada previamente.

+ Cubra el cestillo con la tapa (D). Regule el disco air-flow (R) en la posicién deseada.Pulse la tecla (N) para iniciar el
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ciclo de batido. Cuando el led (Q) se ilumina, la maquina esté funcionando en modo automético.

+ Cuando el helado alcance la consistencia adecuada, el control electrénico activara la funcién de conservacion.

+ Para servir el helado, apague la maquina pulsando la tecla (N).

+ Desenrosque el pomo (C) de la pala girandolo en sentido contrario a las agujas del reloj y extraiga la pala hacia arriba.

+ Retire el helado listo con la espatula correspondiente suministrada (E). Evite las herramientas metalicas.

+ Después de un breve periodo de espera (unos 10 minutos) es posible hacer otro helado repitiendo las operaciones
descritas.

+ Alfinal de su uso, apague el interruptor (S) y desconecte la maquina de la red eléctrica.

IMPORTANTE

Cuando se haya utilizado el cestillo fijo y se desee extraer el helado, retire la mayor cantidad posible utilizando la

espatula (E) o un utensilio de plastico o madera. Extraiga el anillo (T) y luego la pala (B). Introduzca de nuevo el anillo

(T) antes de retirar el helado que queda en el cestillo. Esta operacion evita que el helado o los ingredientes se filtren

por debajo de la junta y, por tanto, dentro de la maquina.

jATENCION!

Si por alguna razén el compresor se apaga, el software no permitira que se encienda de nuevo antes de que

transcurran 3 minutos.

¢QUE HACE FALTA PARA CONSEGUIR UN BUEN HELADO O SORBETE?

Hacer un buen helado o sorbete sano y natural, con la consistencia adecuada, depende de varios factores; aqui tiene

algunas sugerencias:

+ Un aparato en buen estado de funcionamiento: deje suficiente espacio a los lados del mueble para permitir que el aire
circule libremente. Aire para enfriar el compresor.

+ Eluso de ingredientes buenos, frescos y bien equilibrados.

+ Una buena receta es una mezcla de ingredientes de alta calidad y alto rendimiento de la maquina.

+ Sirva la preparacion en recipientes previamente refrigerados.

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

+ Compruebe que la maquina esté apagada y desenchufada, antes de realizar cualquier operacion de limpieza.

+ Lave las palas (B) y (F), la tapa transparente (D), el pomo de fijacion (C), la espatula (E), el anillo (T) y el cestillo
extraible (G) con agua caliente y jabon. Estas piezas también se pueden lavar en el lavavajillas con un ciclo de
baja temperatura.

+ Utilice un pafio himedo para limpiar el cuerpo de la maquina. jNUNCA SUMERJA EL CUERPO PRINCIPAL DE LA
MAQUINA EN AGUA!

+ Enjuague el cestillo utilizado con agua a 45 °C para disolver la grasa y facilitar su eliminacion.

+ Elimine brevemente la suciedad con una esponja. Escurra el agua.

+ Vierta agua tibia con detergente.

+ Limpie a fondo las zonas de encastre y ocultas. Vacie el cestillo y enjuague con agua tibia.

ATENCION: no vuelque nunca la maquina para vaciar el cestillo fijo. Utilice una esponja u otra herramienta adecuada

para la funcion.

ATENCION: durante la limpieza de las piezas de acero inoxidable de la maquina, no utilice productos a base de

cloruro (como &cido clorhidrico), ni productos a base de lejia - &cido hipocloroso, ni productos que contengan acidos

fuertes o productos especiales para la limpieza de la plata. Evite el uso de herramientas metalicas o abrasivas.

Cuando se utilice el cestillo extraible, es fundamental eliminar todo rastro de la solucién de sal/agua de las partes que

entran en contacto con él, para evitar la corrosion.

Enjuague minuciosamente todas las herramientas utilizadas en las operaciones de limpieza.

ATENCION: si se ha utilizado el cestillo fijo y desea extraer el helado, siga atentamente las instrucciones a

continuacion.

Retire el helado del cestillo, sacando tanto como sea posible con la espatula suministrada (E) u otro utensilio de

plastico o madera. Retire el anillo (T) para permitir la extraccion de la pala (B). Introduzca de nuevo el anillo (T) antes

de retirar el helado que queda en el cestillo. Limpie el cestillo y luego extraiga y limpie con cuidado el anillo (T).

COMO CONSERVAR EL HELADO

En la maquina. Esta maquina posee un programa de conservacion que permite mantener la preparacion en la

maquina hasta por 8 horas y a la temperatura y consistencia ideales para servir.



Espainiol

Si la maquina esta en modo manual, puede conservar el helado tapado en la propia heladera durante unos 10-20

minutos con el motor apagado. Antes de servirlo, elabdrelo de nuevo durante unos minutos para que recupere la

consistencia y la cremosidad adecuadas.

En el congelador. Puede conservar el helado en un recipiente hermético en el congelador. No se recomienda la

congelacion a largo plazo.

Después de 1-2 semanas, el sabor del helado decae. El helado fresco tiene mejor sabor y mejor calidad. Si, de todas

formas, desea conservar el helado en el congelador, haga lo siguiente:

Coloque el helado en un recipiente hermético limpio y bien cerrado.

La temperatura debe ser de al menos -18 °C.

Especifique la fecha de preparacion del helado en el recipiente.

JATENCION!

El helado es sensible a las bacterias. En consecuencia, es muy importante que la heladera y los utensilios utilizados

estén bien limpios y secos.

IMPORTANTE: UNA VEZ QUE EL HELADO SE SAQUE DEL CONGELADOR Y SE DERRITA, NUNCA LO

VUELVA A CONGELAR.

Saque el helado del congelador media hora antes de servirlo. Si es necesario, se puede dejar 10/15 minutos a

temperatura ambiente para que alcance la temperatura de servicio adecuada.

TIEMPO DE CONSERVACION

Helado a base de ingredientes crudos + 1 semana.

Sorbetes 1-2 semanas.

Helado a base de ingredientes cocinados + 2 semanas.

RECOMENDACIONES UTILES

+ Algunas recetas requieren coccion. Preparelas al menos el dia anterior para asegurarse de que se enfrien
completamente y se expandan. No vierta nunca en la maquina ingredientes a una temperatura superior a 25 °C.

+ Vierta los ingredientes en una cantidad no superior a la mitad del volumen del cestillo. La mezcla aumenta su
volumen durante la preparacion.

+ Los ingredientes alcoholicos ralentizan el proceso de enfriamiento. Por tanto, los licores deben afiadirse en los
(ltimos minutos de la preparacion.

+ El sabor de los sorbetes depende en gran medida del grado de madurez y dulzura de la fruta y el zumo utilizados.
Recuerde que el frio disminuye la percepcion del dulzor.

+ Lafruta utilizada en las recetas debe lavarse y secarse siempre antes de su uso. Aunque no se especifique, la fruta
debe estar siempre pelada, sin cascara, sin hueso, etc.

+ Para reducir la cantidad total de una receta, hay que reducir proporcionalmente la cantidad de cada ingrediente.

+ El tiempo de preparacion varia en funcién de la cantidad y temperatura de los ingredientes y el ambiente y del tipo
de preparacion, si es helado o sorbete.

QUE PODRIA NO FUNCIONAR

+ En condiciones normales, la preparacion del helado no lleva mas de 30-40 minutos.

+ Si pasados 40-50 minutos el helado todavia no se ha formado, compruebe todos los puntos siguientes antes de
solicitar la intervencion de un centro de asistencia autorizado:

+ Los ingredientes deben verterse en la heladera a temperatura ambiente o mejor, a la temperatura del frigorifico. Si
los ingredientes estan calientes, es imposible preparar helado.

+ El cestillo no debe llenarse mas de la mitad de su capacidad. Si la cantidad de ingredientes es excesiva, el tiempo
necesario para la formacion del helado aumenta considerablemente y el resultado puede que no sea satisfactorio.

+ Debido a la presencia de un dispositivo de seguridad en el compresor, si se produce una interrupcion de la corriente
0 si la maquina se apaga y se vuelve a encender repetidamente por cualquier motivo, el dispositivo de enfriamiento
interrumpe su funcionamiento.

+ En estos casos, es necesario dejar reposar el dispositivo durante 10 minutos antes de volver a encenderlo. Si no
se respeta la pausa de 10 minutos, el funcionamiento no se reanudara aunque el botén de enfriamiento esté en la
posicién de ON.
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PROBLEMAS Y SOLUCIONES

PROBLEMA: La maquina no refrigera:

POSIBLES CAUSAS:

+ Controle que la clavija de alimentacién esté correctamente enchufada, el interruptor (S) esté encendido y que la
energia eléctrica llegue al aparato. Compruebe que la tecla (L) o (N) esté encendida.

+ Sise ha producido una interrupcion de corriente o si el enchufe se ha desenchufado accidentalmente. Se interrumpe
el funcionamiento.

+ Espere 3 minutos antes de volver a poner en marcha la maquina. Si no se respeta esta pausa podria dafiarse la
instalacion de refrigeracion o requerir un tiempo mucho méas largo para volver a ponerse en marcha.

+ Controle que la maquina esté colocada correctamente con las rejillas de ventilacion libres de obstrucciones.

+ Compruebe si el software esta realizando un ciclo de conservacion, en cuyo caso el led (Q) parpadea.

+ Compruebe el funcionamiento de la ventilacion, controlando que el aire salga de la rejilla anterior.

PROBLEMA: La pala no gira

POSIBLES CAUSAS:

+ Controle que la pala esté correctamente enganchada en el eje y bloquéela con el pomo de fijacidn correspondiente
(C).

+ Controle que no haya obstaculos que impidan la rotacion de la pala (incluidas las posibles deformaciones del
cestillo).

+ Compruebe si el LED (Q) parpadea, en este caso el software est4 ejecutando un ciclo de conservacion y la pala se
pondra en marcha tras una breve pausa.

+ La combinacion de ingredientes vertidos a una temperatura inferior a +5 °C y la fase de preenfriamiento podrian
impedir la puesta en marcha de la pala. Apague la maquina durante 10 minutos. A continuacion, enciéndala de
nuevo saltando la fase de preenfriamiento.

PROBLEMA: La maquina hace ruido

POSIBLES CAUSAS:

+ Un cierto nivel de ruido entra dentro de las especificaciones normales de funcionamiento; sin embargo, si fuera un
ruido excesivo, contacte con un Centro de Asistencia autorizado.

Ol 7 NEMOX International S.r.I.
m | M Via E. Mattei, N° 14
h mINet oy 25026 Pontevico
: Brescia - ITALY
CERTIFIED www.nemox.com
1ISO 9001:2015
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GELATO PRO 1700 UPR i-Green

Fig.1

T
A) Maskinens hoveddel med fast skal. L) Tast til styring af afkaling.

B) Rarevinge til aftagelig skal. M) Tast til styring af rgrevinge.

C) Knop til fastgering af rarevinger. N) Tast til styring af automatisk cyklus.
D) Gennemsigtigt lag. O) Lysdiode rgrevinge.

E) Skraber til opsamling af is. P) Lysdiode kompressor.

F) Rarevinge til aftagelig skal. Q) Lysdiode automatisk cyklus.

G) Aftagelig skal. R) Skive til “luftstrgm”.

H) Malebaeger. S) Hovedafbryder ON/OFF

1) Stremkabel. T) Beskyttelsesring til fast skal.
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Tillykke, du er nu ejer af en den bedste ismaskine fra sortimentet Nemox.
takker dig ogsa for at have valgt denne afny generation
der er produceret i ITALIEN af Nemox International.
Vi er meget stolte over dette nye produkt, som
og forbedrer driftseffektiviteten
pa samme tid.
Denne maskine bruger flydende kalemidler som f.eks. propan (R290) der

Komponenterne er hovedsageligt fremstillet med teknologi til

For eksempel er emballagen
udelukkende fremstillet med
Vi takker for din tillid til vores virksomhed og mennesker. Vi vil gare alt, hvad vi kan
for at gare dig fuldt ud tilfreds med dit valg.

VIGTIGT:

Man bedes om at gemme maskinens emballage. Hvis maskinen af en hvilken som
helst grund skal returneres, skal den fortrinsvist emballeres i den originale kasse.
Hvis maskinen sendes i en emballage der ikke egner sig til forsendelsen, debiteres
afsender for alle reparationsomkostninger, ogsa selv om maskinen er daekket af
garantien.

Hvis den returnerede maskine ikke viser tegn pa funktionsdefekter, er personen
som har returneret maskinen ansvarlig for omkostninger til kontrol og forsendelse.
Nemox forbeholder sig ret til at afvise modtagelsen af et apparat uden
hensigtsmaessig emballage.

@4ade in Italy
memcr ACE

—— PROFESSIONAL CLASS
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GENERELLE SIKKERHEDSANVISNINGER

Nar man bruger elektriske apparatet, skal man altid overholde de grundleeggende

sikkerhedsforanstaltninger, heriblandt falgende:

+ Lees alle anvisninger grundigt.

« Apparatets hoveddel ma ikke nedsaenkes i vand eller andre veesker for at vaerne
mod risikoen for elektriske stad.

« Apparatet er ikke beregnet til at blive brugt af personer (heriblandt bgrn) med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller personer uden erfaring
eller kendskab, med mindre de overvages eller undervises om apparatets brug af
en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

+ Barn skal overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

KUN TIL EUROPAISKE MARKEDER

« Dette apparat kan bruges af barn pa eller over 8 ar og af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale egenskaber eller manglende erfaring eller
kendskab, hvis de overvages eller har modtaget anvisninger om apparatets brug
pa en sikker made, og forstar de involverede risici.

+ Barn ma ikke lege med apparatet.

+ Brugerens renggring og vedligeholdelse ma ikke udfgres af barn uden opsyn.

« Hvis strgmkablet er beskadiget, skal det udskiftes af producenten, af denne
servicecenter eller af lignende kvalificeret personale for at undga risici.

« Afbryd stremmen til apparatet, nar det ikke bruges, far komponenter indsaettes
eller tages ud og far renggringen.

+ Undga at rgre de beveegelige dele.

- Et apparat ma ikke teendes med beskadiget streamkabel eller stik, eller nar
apparatet ikke fungerer korrekt, eller er blevet tabt eller beskadiget pa nogen
made. Send apparatet tilbage til et autoriseret servicecenter til undersagelse,
reparation eller udbedring af elektriske eller mekaniske komponenter.

+ Brugen af tilbehar, som ikke anbefales eller saelges af apparatets producent, kan
forarsage brande, elektriske st@d eller kvaestelser.

+ Benyt ikke apparatet udendgars.

« Apparatet er konstrueret til brug i hjemmet og lignende, som f.eks.:

« kekkenomrader til personale i forretninger, pa kontorer og andre
arbejdsomgivelser;

+ bondegardsferier eller af kunder pa hotel, motel og andre former for
beboelse;

« bed and breakfast;

- catering og lignende anvendelse, men ikke til salg i detailhandlen.

+ Kablet ma ikke haenge ned ad bordkanten eller beragre varme overflader.

« En repraesentant fra det autoriserede servicecenter skal udfgre en hver form
for service med undtagelse af brugerens renggring og vedligeholdelse. Kun
autoriseret teknisk personale ma udfgre reparationerne.

« Kontrollér, at apparatet er intakt efter det pakkes ud af emballagen. Hvis du er i
tvivl, ma apparatet ikke bruges, og du skal kontakte et autoriseret servicecenter.
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Plastikposer, polystyrol, sem osv. ma ikke efterlades inden for b@rns raekkevidde,
da det eventuelt er farligt.

Apparatets producent og forhandler fraskriver sig ethvert ansvar for manglende
overholdelse af anvisningerne i denne brugervejledning.

Kontrollér, at spaendingen der angives pa typeskiltet, svarer til netspeendingen.
Man méa ikke bruge spidse redskaber i skalen! Spidse redskaber ridser og
beskadiger skalen. Man kan bruge en skraber i gummi eller en metalske, nar
apparatet er indstillet pa “OFF” eller “0”.

Man ma aldrig bruge skurepulver eller harde redskaber.

Man ma ikke placere eller bruge apparatet pa varme overflader som komfurer,
ovne eller i neerheden af abne flammer fra gas.

Man ma ikke vaske apparatet i opvaskemaskine. Rarevinger, gennemsigtigt
lag, knop til fastgaering, skraber, beskyttelsesring og udtagelig skal kan vaskes i
opvaskemaskine med lav temperatur.

Apparatet ma ikke afbrydes ved at traekke i kablet.
Apparatetskal veere sluttettil etel-anlaeg og il en stramkontakt med minimumseffekt
pa 10A, udstyret med effektiv jordforbindelse. Producenten er ikke ansvarlig for
skader pa ting eller personer, hvis de foreskrevne sikkerhedsbestemmelser ikke
er blevet fulgt.
Fermanforetagerenhvilkensomhelstvedligeholdelses-ellerrengaringsprocedure,
skal man sikre, at apparatet er blevet afbrudt fra stramforsyningen ved at traekke
stikket ud af stikkontakten.

Apparatet er blevet testet til sikker brug, hvad angar elektricitet ved en
rumtemperatur pa 43 °C (klimaklasse “T”). Undga at bruge maskinen med
rumtemperaturer pa over 30 °C for den bedste ydeevne. Hgjere temperaturer
kan kompromittere isens gode resultat, selv om det ikke pavirker maskinens
mekaniske komponenter.

Apparatet ma aldrig vaskes under vandstraler og aldrig nedsaenkes i vand!
Maksimal meengde ingredienser er 800 g pr. produktionscyklus.

Denne brugervejledning kan downloades i PDF-format fra
www.nemox.com/download

GEM DISSE ANVISNINGER
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S/ARLIGE ADVARSLER TIL APPARATER MED PROPAN (R290).

ADVARSEL.: udluftningsabningerne i apparatets bekleedning eller den

indbyggede struktur skal holdes fri for hindringer.

ADVARSEL: man ma ikke bruge mekaniske anordninger eller andre midler ud

over dem, som producenten anbefaler til af fremskynde afrimningsprocessen.

ADVARSEL.: Elektriske apparater ma ikke bruges inde i rum til apparatets

opbevaring af fgdevarer, med mindre det er en type, som anbefales af

producenten.

+ Eksplosive stoffer som aerosoldaser med antaendeligt drivstof ma ikke opbevares
i apparatet.

+ Dette apparat indholder en lille maengde propan (R290) der er anteendelig, som
angives pa apparatets typeskilt.

+ Man skal undga, at spidse genstande kommer i kontakt med kalekredsen.

« Under transporten og installationen skal man sikre, at kalekredsens rgrledninger
er intakte: udsivende kglemiddel kan anteendes og beskadige gjnene. Hvis
kolekredsen beskadiges, mé& man ikke bruge elekiriske apparater eller
brandslukningsmidler i naerheden, og skal abne vinduerne for at udlufte rummet.
Kontakt det autoriserede servicecenter.

« | tilfeelde af skader skal man undga aben ild og enhver anordning er skaber
gnister, og afbryde apparatets strgmforsyning.

« Udluft rummet hvor apparatet befinder sig grundigt i fa minutter.

ADVARSEL.:
BRANDRISIKO

R 290
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VIGTIGE OPLYSNINGER TIL KORREKT BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET |
OVERENSSTEMMELSE MED RADETS DIREKTIV EF 2012/19 / EF.

Dette produkt kan muligvis indeholde stoffer der er skadelige for miljget eller for
menneskers helbred, hvis det ikke kasseres pa korrekt vis. Derfor formidler vi de
nedenstaende oplysninger for at kunne forebygge udledningen af de skadelige
stoffer og for at forbedre brugen af de naturlige ressourcer.

De elektriske og elektroniske apparater ma ikke kasseres med normalt
husholdningsaffald, men skal indsamles for sig selv, s& de kan behandles korrekt.
Symbolet med den overstregede skraldespand der er placeret pa produktet, minde
brugeren om, at produktet skal bortskaffes korrekt, nar det ikke laengere skal bruges.
Pa denne made kan man undga, at en uhensigtsmaessig behandling af stofferne
i de pageeldende produkter eller deres forkerte brug eller en uhensigtsmaessig
brug af deres komponenter, kan veere skadelig for miljget eller for menneskers
sundhed. Det bidrager desuden med at indsamle, genvinde og genbruge mange
af de materialer der bruges i de pagaeldende produkter. | denne henseende
rader de elektriske og elektroniske apparaters producenter og forhandlere over
egnede systemer til indsamling og behandling af de pagaeldende produkter. Nar
dit produkts levetid udlgber, skal du kontakte din forhandler for at f& oplysninger
vedrgrende indsamlingsfunktionen. | det gjeblik man kgber det nye produkt,
informerer forhandleren ogsa om muligheden for at tilbagelevere et andet udtjent
apparat gratis, sa laenge det er tilsvarende og omfatter de samme funktioner som
det leverede apparat. Bortskaffelse af et apparat der er anderledes end det der
beskrives ovenfor, vil vaere underlagt sanktioner i henhold enkelte de nationale
forordninger i landet, hvor det kasseres. Vi anbefaler endvidere til at implementere
yderligere foranstaltninger til miljgbeskyttelse: genvinding af produktets indvendige
og udvendige emballager og bortskaffelse af de korrekt brugte batterier (hvis
produktet indeholder nogle). Med din hjeelp kan vireducere maengden af de naturlige
ressourcer der bruges til at fremstille elektriske og elektroniske apparater, reducere
brugen af lossepladser til bortskaffelse af produkterne sa meget som muligt, og
forbedre livet ved at forhindre, at potentielt farlige stoffer udledes i miljget.

2
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VIGTIGT:

Denne maskine indeholder et kelemiddel, som skal bundfeelde efter transporten. Lad maskinen sta pa en vandret

overflade i mindst 12 timer efter kabet eller efter hver flytning, hvor man har vendt maskinen pa hovedet. Efterlad

et mellemrum pa mindst 20 cm omkring maskinen, sa luften kan cirkulere frit. Serg for, at ventilationsgitrene ikke er

blokerede. En varm luftstrem der siver ud af udluftningshullerne er det normale resultat af en effektiv afkaling.

VIGTIGE ADVARSLER DER SKAL FALGES F@R MASKINEN TAGES | BRUG

* Hygiejne er ekstremt vigtigt, nar man laver is. Serg for, at alle komponenterne, iseer dem, der kommer i direkte
kontakt med ingredienserne, er pinligt rene.

* Koleanleegget (tast L) eller hovedafbryderen (S) ma ikke slukkes, nar maskinen er i drift. | tilfeelde af en forkert
handling eller utilsigtet afbrydelse af stremforsyningen, skal man vente 3 minutter, for apparatet startes igen.
Kompressoren er udstyret med en beskyttelsesanordning der forebygger skader. Hvis maskinen startes med det
samme, fungerer koleanleegget ikke i 3 minutter.

+ Efter maskinen stoppes, skal man vente 10 minutter, far man gar videre med en ny tilberedning.

+ Variationer i hastighed og stej under forberedelse af isen er normalt, og pavirker ikke maskinens hensigtsmaessige
funktion.

+ Brug ingredienser der er afkglet pa forhand. Vi anbefaler at foje ingredienserne til ismaskinen ved en temperatur
mellem +5 °C og +20 °C, da resultatet ellers kan blive kompromitteret.

+ Maskinen har en anbefalet kapacitet pa 800 g. Hvis man anvender en stgrre maengde ingredienser, vokser
blandingen under tilberedningsprocessen, og kan muligvis lgbe ud af maskinen. Derudover kan konsistensen blive
mindre kompakt.

* Heeld ingredienserne i en anden skal og bland dem der.

+ Fyld ikke skalen mere end halvt op. | lgbet af jeevningen forgges blandingens volumen, og nar ogsa skalens
maksimale kapacitet.

BRUGSMULIGHEDER

A) Brug med fast skal

Indsaet rerevinge til fast skal (B)

Skru knoppen til fastgering pa (C).

Indseet beskyttelsesringen (T) ved forsigtigt at placere den pa den faste skals rand (Fig. 1).

Maskinen er klar til brug

B) Brug med aftagelig skal

Denne maskinen leveres med alle tilbeher til brugen, bade med fast skal og med aftagelig skal. | den originale pakke

er den aftagelige skal indsat i den faste skal.

Heeld 1 eller 2 malekopper af en oplasning med salt og vand i den faste skal (H) (blanding p& 20 g salt og 80 g vand)

eller spiritus med et alkoholindhold pa over 40° eller husholdningssprit.

Indseet den aftagelige skal (G) i den faste skal ved at trykke den helt i bund.

Loft den og KONTROLLER AT YDERVAGGEN PA DEN AFTAGELIGE SKAL ER HELT VAD, da maskinen ellers

ikke afkaler korrekt.

Indsaet rerevingen til aftagelig skal (F).

Skru knoppen til fastgering pa (C).

Maskinen er klar til brug

ADVARSEL!:

hvis du bruger en saltvandsoplgsning skal bade den faste og den aftagelige skal vaskes og terres grundigt efter

brug for at forhindre korrosion. Efterlad ikke saltvandsoplgsningen i skalen!

SKIVE TIL LUFTSTRGM

Det gennemsigtige 1ag (D) til GELATO PRO 1700UP er udstyret med systemet “luftstram” (R), som ger det muligt at

regulere optagelsen af luft i blandingen under jeevningsprocessen ved at veelge én af de tre abninger med forskellige

diametre.
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FUNKTIONSMETODE

GELATO PRO 1700UP i-Green omfatter to funktionsmetoder:

| manuel funktion

+ Tasterne kompressor (L) og rerevinge (M) fungere uafhaengigt af hinanden.

+ Nar isen er tyk nok til at blokere rarevingens rotation, serger det elektroniske system il kontrol og beskyttelse af
maskinen for at slukke rgrevingen og kompressoren.

+ | manuel funktion kan man standse rgrevingen og lade kompressoren kare videre efter behov.

+ Funktionen varer i maks. 90 minutter, hvorefter softwaren sarger for at slukke kompressor og rarevinge.

+ Nar man er i manuel funktion, kan man pa ethvert tidspunkt ga over i automatisk funktion ved at trykke pa tasten (N).

Automatisk funktion

* Tryk pa tasten (N) for at starte den automatiske funktion. Alle maskinens funktioner styres af det elektroniske
styresystem, tasterne til rarevinge (M) og kompressor (L) er deaktiverede.

+ Nar den er startet, bearbejder GELATO PRO 1700UP i-GREEN ingredienserne, og nar isen har den korrekte
konsistens eller nar den tid der fastsaettes af producenten er naet (indstillet pa 45 minutter), gar maskinen automatisk
over i opbevaringsfunktionen.

+ Tryk igen pa tasten (N) for at ga ud af den automatiske funktion, og sa slukker maskinen.

+ Hvis man vil skifte fra den automatisk funktion til den manuelle, trykker man pa tasten (N) i 3 sekunder.

OPBEVARINGSSYSTEM

Softwaren kontrollerer isens tykkelse. Nar konsistensen har den bestemte tykkelse, standser softwaren rgrevingen og

kompressoren. Lysdioden (Q) blinker.

Sa snart isen bliver tyndere, sgrger softwaren for at genstarte kompressoren og rerevingen.

P& denne made bevares isen altid ved den korrekte konsistens og serveringstemperatur i det gnskede tidsrum.

Den maksimale opbevaringstid bestemmes af softwaren til 8 timer.

TILBEREDNING AF ISEN MED IS PRO 1700UP |-GREEN

Sadan kommer du videre:

+ Serg for, at spaendingen, som angives pa typeskiltet svarer til netspaendingen. Saet stikket i stikkontakten. Teend
afbryderen (S).

+ Det elektroniske kort udfarer en kontrol af start, hvor alle lysdioder pa betjeningspanelet teender.

+ Lysdioderne bliver ved med at blinke jeevnligt, indtil én af funktionerne aktiveres.

Maskinen er nu klar til brug.

BRUG | MANUEL FUNKTION

Ga frem som folger:

* For blandingen heeldes i skalen, anbefales det at foretage en indledende afkeling ved at trykke pa tasten (L) 5
minutter fgr produktionscyklussen starter.

+ Heeld den tilberedte blanding i.

+ Seet laget pa skalen (D). Reguler skiven til luftstram (R) pa den gnskede position.

+ Tryk pa tasten (M) for at starte rgrevingen.

+ Tilberedelsestiden afhaenger af maengden og blandingens indledende temperatur, af isens type (jeevnet eller sorbet)
og af rumtemperaturen. Nar isen har den gnskede konsistens, stoppes maskinen ved at trykke pa tasterne (M) og
(L).

+ Skru knoppen (C) pa rarevingen af ved at dreje den mod uret og treekke rarevingen opad.

+ Tag den feerdige is op med den medfglgende skraber (E). Undga redskaber i metal.

+ Efter en kort venteperiode (cirka 10 minutter) kan man lave mere is ved at gentage de beskrevne procedurer.

« Efter brug skal afbryderen slas fra (S), og man skal afbryde maskinens stremforsyning.

BRUG | AUTOMATISK FUNKTION

* Ga frem som falger:

* For blandingen heeldes i gryden, anbefales det at foretage en indledende afkgling ved at trykke pa tasten (L), og
vente 5 minutter fgr produktionscyklussen starter.

+ Heeld den tilberedte blanding i.

+ Seet laget pa skalen (D). Reguler skiven til luftstram (R) pa den gnskede position.
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« Tryk pa tasten (N) for at starte jeevningscyklussen. Teendingen af lysdioden (Q) signalerer, at maskinen funktion er
automatisk.

« Narisen er naet til den rigtige konsistens, aktiverer den elektroniske betjeningsanordning opbevaringsfunktionen.

+ Sluk maskinen ved at trykke pa tasten (N) for at servere isen.

+ Skru knoppen (C) pa rarevingen af ved at dreje den mod uret og treekke rarevingen opad.

+ Tag den feerdige is op med den medfglgende skraber (E). Undga redskaber i metal.

+ Efter en kort venteperiode (cirka 10 minutter) kan man lave mere is ved at gentage de beskrevne procedurer.

« Efter brug skal afbryderen slas fra (S), og man skal afbryde maskinens stremforsyning.

VIGTIGT

Nar man har brugt den faste skal og vil tage isen ud, skal man fierne s& meget som muligt med skraberen (E) eller

et redskab i plastik eller tree. Treek ringen ud (T) og sa rerevingen (B). Indset igen ringen (T), fer den resterende is

fiernes fra kurven. Denne procedure forhindrer at isen og ingredienserne treenger ned under pakningen og dermed

ind i maskinen.

ADVARSEL!

Hvis kompressoren slukkes ved et uheld eller lignende, forhindrer softwaren en ny teending i 3 minutter.

HVAD HAR MAN BRUG FOR TIL AT LAVE ALLETIDERS IS ELLER SORBET?

At lave en god is eller sund og naturlig sorbet med den rigtige konsistens afhaenger af forskellige faktorer, her findes

et par gode rad:

+ Etapparat i driftsmaessig god stand: efterlad tilstraekkelig plads omkring apparatet, sa luften kan cirkulere frit. Luft er
ngdvendig til at afkele kompressoren.

+ Brugen af gode, friske og velafbalancerede ingredienser.

+ En vellykket opskrift er en blanding af kvalitetspreegede ingredienser og en velfungerende maskine.

+ Server isen i beholderen der er afkglet pa forhand.

RENGO@RING AF MASKINEN

+ Kontrollér at maskinen er slukket og stremforsyningen afbrudt far en hvilken som helst form for rengaring.

+ Vask rgrevingerne (B) og (F), den gennemsigtige 1&g (D), knoppen til fastgering (C), skraberen (E), ringen (T) og den
aftagelige skal (G) med varmt vand og saebe. Disse dele kan ogsa vaskes i opvaskemaskine med lav temperatur.

+ Brug en fugtig kiud til at terre maskinens hoveddel af. MASKINENS HOVEDDEL MA ALDRIG NEDS/ANKES |
VAND!

« Skyl den brugte skal med vand pa 45 °C for at oplgse fedtstoffet og gare det lettere at fierne.

+ Fjern kort snavset med en svamp. Tem vandet ud.

* Heeld lunkent vand med rensemiddel i.

* Renger omhyggeligt de indbyggede og skjulte omrader. Tem skalen og skyl med lunkent vand.

ADVARSEL: maskinen ma aldrig vendes pa hovedet for at temme den faste skal. Brug en svamp eller andet egnet

redskab til formalet.

ADVARSEL: under rengering af maskinens rustfri dele méa man ikke bruge produkter som indeholder klorin (som

f.eks. saltsyre) og heller ikke produkter som indeholder blegemiddel, eller produkter som indeholder steerke syrer eller

specialprodukter til renggring af sglv. Undga at bruge instrumenter i metal eller som kan ridse.

Nar man bruger den aftagelige skal, er det ekstremt vigtigt at fierne ethvert spor af salt-/vandopl@sningen fra involve-

rede dele for at forebygge korrosion.

Skyl grundigt alle de instrumenter der blev brugt til rengaringen.

ADVARSEL: hvis man har brugt den faste skal og gerne vil tage isen ud, skal man fglge de nedenstaende

anvisninger ngje.

Tag isen op af skalen ved at fierne s& meget som muligt vha. den medfelgende skraber (E) eller andet redskab i pla-

stik eller tree. Fjern ringen (T) for at gare det muligt at treekke rerevingen af (B). Indseet ringen igen (T), fer du fierner

den resterende is. Ga videre med rengering af skalen, og treek sa ringen af og renger den grundigt (T).

SADAN OPBEVARES ISEN

I maskinen. Denne maskine omfatter et program til opbevaring, som ger det muligt at opbevare blandingen i

maskinen i op til 8 timer og med den ideelle serveringstemperatur og konsistens.

+ Hvis maskinen er i manuel funktion, kan man opbevare den tildeekkede is i selve ismaskinen i cirka 10-20 minutter
med slukket motor. Fer den serveres skal den bearbejdes igen i et par minutter, sa den igen opnar den rigtige
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konsistens og blanding.

« |fryseren. Du kan opbevare isen i fryseren i en hermetisk lukket beholder. Det frarades at fryse isen over langvarige
perioder.

+ Efter 1-2 uger forringes isens smag. Den friske is smager bedre og er en bedre kvalitet. Hvis du imidlertid vil
opbevare isen i fryseren, skal du ga frem som falger:

+ Anbring isen i en ren hermetisk beholder der er helt lukket.

+ Temperaturen skal veere mindst -18 °C.

+ Angiv datoen for isens tilberedning pa beholderen.

ADVARSEL!

+ Isen er fglsom over for bakterier. Derfor er det meget vigtigt, at ismaskinen og de brugte redskaber er helt rene og
tarre.

VIGTIGT: NAR ISEN ER BLEVET FJERNET FRA ISMASKINEN OG ER SMELTET, MA DEN ALDRIG FRYSES

IGEN.

Tag isen ud af fryseren en halv time fgr den serveres. Man kan eventuelt efterlade blandingen i 10/15 minutter ved

rumtemperatur for at na den passende serveringstemperatur.

OPBEVARINGSTID

Is med ukogte ingredienser + 1 uge

Sorbet 1-2 uger

Is med kogte ingredienser + 2 uge

NYTTIGE RAD

+ Visse opskrifter kreever kogning. Forbered dem mindst dagen fer for at sikre, at de er helt kolde og er vokset. Heeld
ikke ingredienser med en temperatur pa over 25 °C i maskinen.

* Fyld kun skalen halvt op med ingredienser. Blandingens volumen gges under tilberedningen.

+ Ingredienser med alkohol forsinker afkglingsprocessen. Likarerne skal derfor tilfgjes i Iabet af tilberedningens sidste
minutter.

+ Smagen af sorbetterne afheenger hovedsageligt af modningsgraden og frugtens s@dme og den anvendte frugtsaft.
Husk at kulden reducerer den sgde fornemmelse.

+ Den frugt der anvendes i opskrifterne skal altid vaskes og terres for brug. Ogsa selv om det ikke naevnes, skal
frugten altid skreelles, snittes og kernerne/stenene fiernes osv.

+ Maengden af hver ingrediens skal altid reduceres forholdsmaessigt for at reducere en opskrifts samlede maengde.

+ Tilberedningstiden varierer alt efter ingrediensernes maengde og temperatur og rumtemperatur, efter
tilberedningstiden alt efter om man laver is eller sorbet.

HVAD KAN DER GA GALT

Under normale omsteendigheder tager det ikke mere end 30-40 minutter at tilberede isen.

+ Huvis isen stadig ikke er stgrknet efter 40-50 minutter, skal man kontrollere alle de nedenstaende punkter, far man
anmoder det autoriserede servicecenter om et indgreb:

* Ingredienserne skal haldes i ismaskinen ved rumtemperatur eller bedre ved keleskabstemperatur. Hvis
ingredienserne er varme, er det umuligt at tilberede isen.

+ Skalen ma ikke fyldes mere end halvdelen af dens kapacitet. Hvis meengden er ingredienser er for stor, gges den tid
der kraeves til starkning af isen betydeligt, og resultatet kan blive utilfredsstillende.

+ Pagrund af en sikkerhedsanordning pa kompressoren afbrydes keleanordningens funktion, hvis stremmen afbrydes,
eller hvis maskinen af en hvilken som helst grund slukkes og teendes gentagne gange.

+ | disse tilfeelde skal anordningen hvile i 10 minutter, for den teendes igen. Hvis man ikke venter i 10 minutter,
genoptages funktionen ikke til trods for at keleknappen sidder i den teendte position (ON).
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PROBLEMER OG L@SNINGER
PROBLEIyI: Maskinen kgler ikke ned:
MULIGE ARSAGER:

Kontrollér, at stremstikket er korrekt tilsluttet, afbryderen (S) er tendt, og at strgmforsyningen nar apparatet.
Kontrollér at tasten (L) eller (N) er teendt.

Hvis stremmen afbrydes, eller stikket ved et uheld er faldet ud. Funktionen afbrydes.

Vent 3 minutter, fgr du genstarter maskinen. Hvis denne pause ikke overholdes, kan kalesystemet blive beskadiget
eller der kan ga meget lang tid, fer du kan genstarte.

Kontrollér, at maskinen er korrekt anbragt med ventilationsgitrene fri pa begge sider af maskinen.

Kontrollér om softwaren udfarer en opbevaringscyklus, og hvis ja blinker lysdioden (Q).

Kontrollér ventilationsfunktionen, og sarg for, at luften stremmer ud af det forreste gitter.

PROBLEIyI: Rerevingen drejer ikke
MULIGE ARSAGER:

Kontrollér, at rarevingen er korrekt fastgjort til akslen og blokeret med den relevante knop til fastgering ©
Kontroller, at der ikke er forhindringer, der forhindrer rgrevingens rotation (herunder eventuelle deformeringer af
skalen).

Kontrollér om lysdioden (Q) blinker, og hvis ja udferer softwaren en opbevaringscyklus, og rarevingen starter efter
en kort pause.

Kombinationen af ingredienserne der blev heeldt i med en temperatur under + 5 °C og den forudgaende afkglingsfase
kan forhindre rgrevingen i at starte. Sluk for maskinen i 10 minutter. Start den igen, og spring sa den forudgaende
afkelingsfase over.

PROBLEIyI: Maskinen larmer.
MULIGE ARSAGER:

Et vist stgjniveau forventes i henhold til de normale driftsspecifikationer. Men er stgjen for hgj, skal du kontakte et
autoriseret servicecenter.

NEMOX International S.r.l.
Via E. Mattei, N° 14
25026 Pontevico
Brescia - ITALY

CERTIFIED www.nemox.com
1ISO 9001:2015




A) Jaateldkoneen runko ja kiintea kulho.

B) Sekoituslasta kiintedan kulhoon.
C) Sekoituslastojen kiinnitysnuppi.
D) Lapinakyva kansi.

E) Jaatelokauha.

F) Irrotettavan kulhon sekoitinlasta.
G) Irrotettava kulho.

H) Mittakuppi.

1) Virtajohto.

Suomi

GELATO PRO 1700 UPR i-Green

Fig.1

L) Jadhdytyksen komentonappain.

M) Sekoituslastan komentonappain.

N) Automaattisen ohjelman komentonappain.
O) Sekoituslastan merkkivalo.

P) Kompressorin merkkivalo.

Q) Automaattisen ohjelman merkkivalo.

R) “Air flow” levy.

S) Paakytkin ON/OFF

T) Kiintean kulhon suojarengas
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Onnittelut, olet huippuluokan Nemox-jaatelékoneen omistaja!
kiittaa, etta valitsit tdman uuden sukupolven
jonka Nemox International valmistaa ITALIASSA.
Olemme erittdin ylpeitd tastd uudesta tuotteestamme, joka
ja samalla
parantaa toimintatehokkuutta.
Tama kone kayttdd kylmaaineita, kuten propaania (R290), jotka perinteisiin
kaasuihin verrattuna

Komponentit valmistetaan paaasiassa

Esimerkiksi
pakkaus on valmistettu kokonaan
Kiitdmme sinua luottamuksesta yritykseemme ja tyontekijoihimme. Olemme
pyrkineet tekemaan kaikkemme, ettd olisitte tyytyvaisia valintaanne.

TARKEAA:

Pyydamme sailyttdmaan koneen pakkauksen. Jos kone on palautettava mista
tahansa syysta, suosittelemme pakkaamaan sen alkuperaiseen pakkaukseensa.
Jos kone I3hetetddn lahetykseen sopimattomassa pakkauksessa, kaikki
korjauskustannukset laskutetaan lahettdjalta, vaikka koneen takuu olisikin
voimassa.

Jos palautetussa koneessa ei havaita toimintavikoja, se lahetetdan takaisin
tarkastus- ja lahetyskustannuksilla, jotka maksaa koneen palauttanut henkil®.
Nemox pidattda oikeuden

@4ade in Italy
memcr ACE

—— PROFESSIONAL CLASS
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YLEISET TURVALLISUUSVAROITUKSET

Sahkolaitteita kaytettdessa on aina noudatettava perusturvaohjeita, mukaan
lukien seuraavat:

Lue kaikki ohjeet huolellisesti.

Ala upota koneen runkoa veteen tai muihin nesteisiin suojautuaksesi sahkdiskun
vaaralta.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden (mukaan lukien lapset)
kayttdon, joilla on heikentyneet fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt tai joilla ei ole
riittdvaa kokemusta tai tietoa, ellei heidan turvallisuudestaan vastaava henkild
valvo tai opastan heita laitteen kaytossa.

+ Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella.

VAIN EUROOPAN MARKKINOILLE

Tata laitetta voivat kayttda vahintdan 8-vuotiaat lapset ja henkildt, joilla on
likunnallisia fyysisia, aistinvaraisia tai henkisia rajoitteita, tai joilla ei ole kokemusta
tai tietoa laitteen kaytosta, jos he ovat saaneet ohjeet laitteen turvalliseen kayttéon
valvotuissa olosuhteissa ja ymmartavat siihen liittyvat riskit.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Kayttajan vastuulla olevaa puhdistusta ja huoltoa ei saa antaa lasten tehtavaksi
ilman valvontaa.
Jos virtajohto on vaurioitunut, sen vaihto on annettava valmistajan, tdman
huoltopalvelun tai muun patevan henkilén tehtavaksi riskien valttamiseksi.
Irrota pistoke, kun laite ei ole kaytdssa, ennen osien lisdamista tai poistoa ja
ennen puhdistusta.
Valta kosketusta liikkuviin osiin.
Al kytke laitteita paélle, jos johto tai pistoke on vaurioitunut, tai jos laite ei
toimi oikein, tai se on pudonnut tai vaurioitunut milldén tavoin. Palauta laite
valtuutettuun huoltoliikkeeseen sahkdista tai mekaanista tarkastusta, korjausta
tai asetuksia varten.
Muiden kuin valmistajan suosittelemien tai myymien lisdlaitteiden kayttd voi
aiheuttaa tulipalon, sahkdiskun tai loukkaantumisen.
Laitetta ei saa kayttaa ulkona.
Tama laite on suunniteltu kaytettavaksi kotitalouksissa ja vastaavissa tiloissa,
kuten:

- keittidtilat kaupoissa, toimistoissa ja muissa tydymparistdissa;

« lomakodit ja hotelleissa, motelleissa ja muissa asuinymparistdissa

oleskeleville asiakkaille;

« bed and breakfast -tyyppiset ymparistot;

- ateriapalvelut ja vastaavat, jotka eivat kuulu vahittadiskauppaan
Al jaté johtoa roikkumaan pdydan reunalta tai tasolta tai paasté sité kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.
Valtuutetun huoltokeskuksen edustajan on suoritettava kaikki muut kayttajan
puhdistus- ja huoltotoimista poikkeavat tehtavat. Vain valtuutetun huoltokeskuksen
henkildkunta saa suorittaa korjauksia laitteelle.
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Kun olet poistanut laitteen pakkauksesta, varmista etta siina ei ole vaurioita. Jos
olet epdvarma, ala kayta laitetta, ja ota yhteytta valtuutettuun huoltoon.

Muovia, polyesteria, nauloja jne. ei saa jattda lasten ulottuville, koska niista voi
aiheutua vaaraa.

Laitteen valmistaja ja myyja eivat ota vastuuta tdssa kayttdohjeessa annettujen
ohjeiden noudattamatta jattamisesta.

Varmista, ettd arvokilvessa osoitettu jannite vastaa verkkojannitetta.

Ala kaytad terdvia valineitd kulhon sisalla! Terdvat esineet naarmuttavat ja
vaurioittavat kulhoa. On mahdollista kayttdd kumista lastaa tai metallilusikkaa
laitteen ollessa "OFF” tai "0” tilassa.

Ala puhdista koskaan hankaavilla jauheilla tai kovilla tydkaluilla.

Al3 sijoita tai kayta laitetta koskaan kuumilla pinnoilla, kuten uunin, keittolevyjen
paalla tai avotulen lahella.

Al3 laita laitetta astianpesukoneeseen. Lastat, lapindkyva kansi, kiinnitysnuppi,
kauha, suojarengas, irrotettava kulho voidaan pesta pesukoneessa matalassa
lampdtilassa.

Al kytke laitetta koskaan pois p&éltéa johdosta vetamalla.

Laite on kytkettdvd sahkojarjestelmaan ja pistorasiaan, jonka kapasiteetti
on vahintdan 10 A ja joka on varustettu tehokkaalla maadoituskoskettimella.
Valmistaja ei vastaa esine- tai henkilévahingoista, jotka johtuvat siita, ettei ohjeita
ole noudatettu oikealla tavalla.

Ennen mitdan huolto- tai puhdistustoimia, varmista, ettd laite on kytketty irti
sahkodverkosta irrottamalla pistoke pistorasiasta.

Taman laitteen sahkoturvallinen kayttd on testattu ympariston [ampétilassa
43 °C (ilmastoluokka “T”). Suorituskyvyn parantamiseksi valtd koneen kayttoa
yli 30 °C:n ladmpdtiloissa. Korkeammat lampétilat voivat vaarantaa jaatelon
valmistuksen, vaikka ne eivat vaikuta koneen mekaniikkaan.

Ala pese laitetta koskaan vesihanan alla tai upottamalla se veteen!

Ainesosien enimmaismaara on 800 g jokaiselle valmistusjaksolle.

Taman oppaan voi ladata PDF-muodossa nettisivuilta
www.nemox.com/download

SAILYTA NAMA OHJEET
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ERITYISVAROITUS R290-KAASUA SISALTAVILLE LAITTEILLE.

VAROITUS: sailyta laitteen kuoren tai upotetun rakenteen ilmanvaihtoaukot
vapaana esteista.

HUOMIO: sulatuksen nopeuttamiseksi ala kaytd mekaanisia laitteita tai muita
keinoja kuin valmistajan suosittelemat.

HUOMIO: Ala kayta sahkolaitteita koneen elintarvikkeiden sailomiseen
tarkoitettujen tilojen sisalla, elleivat ne ole valmistajan tdhan tarkoitukseen
suosittelemia laitteita.

Ala sailyta tassa laitteessa rajahtavia aineita, kuten aerosolipulloja, joissa on
syttyvaa ponneainetta.

Tama laite sisaltdd pienen maaran syttyvaa R290-jadhdytyskaasua, josta on
ilmoitettu laitteen tunnistekilvessa.

Valta kayttamasta teravia esineitd kylmaainepiirin 1ahella.

Kuljetuksen ja asennuksen aikana on varmistettava, ettd kylmaainepiirin
putket eivat ole vahingoittuneet: vuotava kylmaaine voi syttyad ja vahingoittaa
silmia. Jos kylmaainepiiri vaurioituu, ala kayta lahelld olevia sahkodlaitteita tai
palontorjuntavalineitd. Avaa ikkunat huoneen tuuletusta varten. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.

Vahinkotapauksissa valta altistumista avotulelle ja kaikkia kipinditd synnyttavia
laitteita ja irrota laite sdhkoverkosta.

Tuuleta laitteen ymparist6d hyvin muutaman minuutin ajan.

HUOMIO:
TULIPALOVAARA

R 290
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TARKEAA TIETOA TUOTTEEN OIKEAOPPISESTA LOPPUKASITTELYSTA
2012/19/EY DIREKTIIVIN MUKAISESTI

Tama tuote saattaa siséltdd ymparistolle tai ihmisen terveydelle haitallisia
aineita ellei oikein kasitelty. Seuraava ohje on julkaistu luonnonvarojen kayton
tehostamiseksi ja estdmaan haitallisten aineiden paasy luontoon.

Sahko- ja elektroniikkalaitteita ei saa koskaan havittaa tavallisen yhdyskuntajatteen
seassa, vaan ne on kierratettdva erikseen niiden oikeanlaista kasittelya varten.
Tuotteeseen ja télle sivulle sijoitettu yliviivattu roskakorisymboli muistuttaa siita,
ettd tuote on havitettdva oikein sen kayttéian lopussa. Talla tavoin voidaan
valttaa, ettd ndissa tuotteissa olevien aineiden vaaranlainen kasittely tai tuotteiden
tai niiden osien vaarinkayttdé voisi aiheuttaa vaaraa ymparistolle tai ihmisten
terveydelle. Lisdksi tdma auttaa hyddyntdmaan, kierrattdmaan ja kayttdmaan
uudelleen monia naissa tuotteissa kaytettyja materiaaleja. Tatéd varten sahko-
ja elektroniikkalaitteiden valmistajat ja jakelijat varmistavat naille tuotteille
asianmukaiset kerdys- ja kasittelyjarjestelmat. Tuotteen kayttdian paatyttyd ota
yhteytta jalleenmyyjdédn saadaksesi lisatietoja tuotteen talteenotosta. Kun ostat
uuden tuotteen, jalleenmyyjasi ilmoittaa sinulle myés mahdollisuudesta palauttaa
toinen kaytdsta poistettu laite maksutta, kunhan se on vastaavan tyyppinen ja silla
on samat toiminnot kuin toimitetuilla laitteilla. Muun kuin edelld kuvatun tuotteen
havittdmiseen sovelletaan sen maan kansallisten sdanndsten mukaisia sanktioita,
jossa tuote havitetdan. Suosittelemme myds, ettad kiinnitat erityistd huomiota
ymparistdon suojeluun: kierrata tuotteen sisaiset ja ulkoiset pakkaukset ja havita
kaytetyt paristot oikein (jos tuote niitd sisaltdd). Sinun avullasi on mahdollista
vahentaa sahko- ja elektroniikkalaitteiden tuottamiseen kaytettyjen luonnonvarojen
maaraa, minimoida kaatopaikkojen kayttda tuotteiden havittdmisessa ja parantaa
eldmanlaatua estdmalld mahdollisesti vaarallisten aineiden paasy ymparistoon.
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TARKEAA:

Tama kone sisaltaa kylmaainetta, jonka on annettava laskeutua kuljetuksen jalkeen. Jata kone vaakasuoralle pinnalle

vahintaan 12 tunniksi ostamisen jalkeen tai aina liikutettaessa konetta niin, etta sit on kaannetty ylosalaisin. Jata

koneen ympérille vahintaan 20 cm tilaa vapaata ilmankiertoa varten. Varmista, etta tuuletusritilat eivat ole tukossa.

[Imanvaihtoaukoista poistuva kuuma ilmavirta on normaali merkki tehokkaasta jaahdytyksesta.

TARKEAT VAROITUKSET, JOITA TULEE NOUDATTAA ENNEN KONEEN KAYTTOONOTTOA

* Hygienian huomioiminen on tarkeintd jaatelon valmistuksessa. Varmista, etté kaikki osat, etenkin ne, jotka ovat
kosketuksessa aineksiin, ovat ehdottoman puhtaat.

+ Ala sammuta jadhdytysjarjestelmad (nappain L) tai padkatkaisijaa (S), kun kone on kaynnissa. Odota noin kolme
minuuttia ennen kuin kytket virran uudelleen virheellisen toiminnan tai virransy6ton vahingossa tapahtuneen
katkoksen jalkeen. Kompressori on varustettu suojalaitteella, joka estaa sen vaurioitumisen. Jos kone kaynnistetaan
uudelleen valittdmasti, jaadhdytysjarjestelma ei toimi kolmeen minuuttiin. .

+ Kun olet pysayttanyt koneen, odota noin 10 minuuttia ennen sen kéynnistamista uudelleen.

+ Vaihteleva nopeus ja melu valmistuksen aikana on normaalia, eika vaikuta koneen oikeaan toimintaan.

+ Kéyta ennalta jaahdytettyja aineksia. Suosittelemme laittamaan ainesosat jaatelokoneeseen + 5°C ja + 20°C
valisessa l[ampdtilassa, muuten jaatelon valmistus voi epaonnistua.

+ Koneen suositeltava kapasiteetti on 800 g. Jos kaytat tatd suurempaa ainesosamaaraa, valmistusprosessin aikana
tilavuus kasvaa ja ainekset voivat vuotaa ulos. Lisaksi jaateld saattaa olla I6ysempaa

+ Kaada ja sekoita ainesosat erillisessa astiassa.

+ Kulhoa ei saa tayttaa yli puolivalin. Hyytymisen aikana tilavuus kasvaa ja voi jopa tayttaa kulhon.

KAYTTOMAHDOLLISUUDET

A) Kone kiintealld kulholla

Aseta sekoituslasta kiintedan kulhoon (B)

Kirista kiinnitysnuppi (C).

Aseta suojarengas (T) kiinnittamalla se varoen kiintean kulhon reunaan (Kuva 1).

Kone on nyt kayttovalmis

B) Kaytto irrotettavalla kulholla

Tama kone toimitetaan kaikilla lisavarusteilla kaytettavaksi seka kiintean kulhon etta irrotettavan kulhon kanssa.

Alkuperaispakkauksessa irrotettava kulho on asetettu kiintean korin sisaan.

Kaada kiinteaan kulhoon noin 1 tai 2 mittakupillista (H) suolavesiliuosta (koostumus 20 g suolaa ja 80 g vetta) tai yli

40° vékevaj alkoholia tai keittidalkoholia.

Aseta irrotettava kulho (G) kiintean kulhon sisaan painamalla sité tiukasti pohjaan saakka.

Nosta sité ja TARKISTA, ETTA IRROTETTAVAN KULHON ULKOSEINAMA ON TAYSIN MARKA. lman t4t& kone

ei jaahdyta kunnolla.

Aseta sekoituslasta irrotettavaan kulhoon (F)

Kirista kiinnitysnuppi (C).

Kone on nyt kéyttovalmis

HUOM!:

Jos kaytat suolaliuosta lopetettuasi koneen kayton, seké kiintea etta irrallinen kulho on pestava ja kuivattava

huolellisesti korroosion estamiseksi. Al4 jata suolaliuosta kulhoon!

AIR-FLOW LEVY

GELATO PRO 1700UP -koneen (D) lapinakyva kansi on varustettu "air-flow” jarjestelmalla (R), joka sallii ilman

saannollisen kierron seoksessa hyytymisen aikana valitsemalla yksi kolmesta eri kokoisesta aukosta.

TOIMINTA

GELATO PRO 1700UP i-Green sisaltaa kaksi toimintatilaa:

Manuaalinen tila

+ Kompressorin nappaimet (L) ja lasta (M) toimivat itsendisesti.

+ Jos jaatelon likatilavuus estaa lastan kierron, elektroninen koneen ohjaus- ja suojausjarjestelma sammuttaa
sekoituslastan ja kompressorin.

+ Manuaalitilassa lasta on mahdollista pysayttaa ja jattaa kompressori paalle halutuksi ajaksi.

+ Toiminnalle on 90 minuutin aikarajoitus, jonka jalkeen ohjelmisto pyrkii sammuttamaan kompressorin ja lastan.
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+ Kun olet manuaalitilassa, voi siirtya automaattitilaan milloin tahansa painamalla nappainta (N).

Automaattitila.

+ Paina nappaintd (N) automaattisen tilan kaynnistamiseksi. Kaikkia koneen toimintoja hallitaan elektronisen
ohjausjarjestelman kautta, lastan (M) ja kompressorin (L) nappaimet ovat pois kaytdsta.

+ Kun laite on kaynnistetty, GELATO PRO 1700UP i-Green tyostaa aineksia ja jaatelon saavutettua oikean tiiviyden,
tai valmistajan maarittdman aikarajan (45 minuuttia) saavutettuaan, kone siirtyy automaattisesti sailytysvaiheeseen.

+ Poistuaksesi automaattitilasta paina uudestaan nappainta (N), kone sammuu.

+ Jos haluat siirtya automaattitilasta manuaaliseen tilaan, paina nappaintéa (N) kolmen sekunnin ajan.

SAILYTYSJARJESTELMA

Ohjelmisto valvoo jaatelon tiheytta. Kun tiheys saavuttaa ennalta maaritetyn rajan, ohjelmisto pysayttaa sekoitusla-

stan ja kompressorin. Merkkivalo (Q) vilkkuu.

Non appena la densita diminuisce, il software provvede a riavviare il compressore € la pala.

Heti kun tiiviys vahenee, ohjelma kaynnistaa kompressorin ja sekoituslastan uudelleen.

Talla tavoin jaateld pysyy aina oikeassa muodossa ja tarjoilulampétilassa halutun ajan verran.

Sailytyksen enimmaéisaika on maaritetty ohjelmistossa kahdeksaksi (8) tunniksi.

JAATELON VALMISTUS GELATO PRO 1700UP |-GREEN JAATELOKONEELLA

Néin paaset eteenpain:

+ Varmista, ettd verkkojannite vastaa tunnistekilvessa ilmoitettua jannitettd. Aseta pistoke pistorasiaan. Kaynnista
kytkin (S).

+ Elektroninen piirilevy suorittaa alustavan tarkastuksen sytyttamalla kaikki ohjauspaneelin merkkivalot.

+ Merkkivalot jatkavat vilkkumista ajoittain kunnes yksi toiminnoista aktivoidaan.

Kone on nyt kédyttovalmis.

KAYTTO MANUAALITILASSA

Jatka seuraavasti:

+ Ennen seoksen lisdamista kulhoon on suositeltavaa jaahdyttaa kulho ennakkoon painamalla vain nappainta (L), 5
minuuttia ennen valmistusohjelman kaynnistymista.

+ Kaada aiemmin valmisteltu seos kulhoon.

+ Peitad kulho kannella (D). Saada air-flow levy (R) haluttuun asentoon.

+ Paina nappainté (M) sekoituslastan kaynnistamiseksi.

+ Valmistusaika vaihtelee seoksen maaran ja aloituslampétilan, jaatelotyypin (kermainen koostumus tai sorbetti) ja
ympariston lampétilan mukaan. Kun jaatelon koostumus on haluttu, pysayta kone painamalla néppéimia (M) ja (L).

+ Avaa lastan nuppi (C) kdantamalla sita vastapaivaan ja veda lastaa ylospain.

+ Ota jaateld talteen mukana tulevan kauhan (E) avulla. Valta metallisia valineita.

+ Lyhyen odotusajan jalkeen (noin 10 minuuttia) on mahdollista valmistaa uutta jaateléa noudattamalla kuvattuja
toimenpiteita.

+ Kayton paatteeksi sammuta kytkin (S) ja kytke kone irti sahkdverkosta.

KAYTTO AUTOMAATTITILASSA

Jatka seuraavasti:

+ Ennen seoksen lisadmista kulhoon on suositeltavaa jaahdyttda se ennakkoon painamalla vain nappainté (L), ja
odottaa viisi minuuttia ennen valmistusohjelman kaynnistamista.

+ Kaada aiemmin valmisteltu seos kulhoon.

+ Peitd kulho kannella (D). Saada air-flow levy (R) haluttuun asentoon.

+ Paina nappaintd (N) hyydytysohjelman kaynnistdmiseksi. Merkkivalon (Q) syttyminen osoittaa koneen toimivan
automaattitilassa.

+ Kun jaateld on saavuttanut oikean tiiviyden, elektroninen ohjaus kaynnistaa sailytysvaiheen.

+ Jaatelon tarjoamiseksi sammuta kone painamalla nappéinta (N).

+ Avaa lastan nuppi (C) kdantamalla sita vastapéivaan ja veda lastaa ylospain.

+ Ota jaateld talteen mukana tulevan kauhan (E) avulla. Valta metallisia valineita.

* Lyhyen odotusajan jalkeen (noin 10 minuuttia) on mahdollista valmistaa uutta jaateléa noudattamalla kuvattuja
toimenpiteita.

+ Kéyton paatteeksi sammuta kytkin (S) ja kytke kone irti séhkdverkosta.
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TARKEAA

Kun olet kayttanyt kiinteda kulhoa ja haluat ottaa jaatelon talteen, poista sitd mahdollisimman paljon lastalla (E)
tai muovisella tai puisella keittidvalineella. Poista rengas (T) ja sen jalkeen lasta (B). Aseta rengas (T) uudelleen
paikalleen ennen kulhoon jaaneen jaatelon poistamista. Tama valttaa jaatelon ja ainesosien paasyn tiivisteen alle ja
nain koneen sisaan.

HUOMIO!

Jos kompressori sammutetaan mista tahansa syysta, ohjelmisto ei salli sen kaynnistdmista uudelleen seuraavaan
kolmeen minuuttiin.

MITA VAADITAAN HYVAN JAATELON TAI SORBETIN VALMISTUKSEEN?

Hyvan, terveellisen ja luonnollisen jaatelon tai sorbetin valmistus, jolla on oikea koostumus, riippuu monista eri
tekijoista. Seuraavassa muutama suositus:

+ Laitteen hyva toimintatila: jata riittavasti tilaa kaluston reunoista, jotta iima paasee kiertamaan vapaasti. llma on

valttdmatonta kompressorin jaahdyttamiseksi.

+ Hyvien, tuoreiden ja oikein punnittujen ainesosien kaytto.

+ Menestyksen resepti vaatii korkealaatuisten ainesosien kayttoa ja korkean suorituskyvyn konetta.

+ Tarjoile jaatelo jaahdytetyista astioista.

KONEEN PUHDISTAMINEN
+ Varmista, ettd kone on kytketty pois paalta ja irrotettu pistorasiasta ennen puhdistusta.

+ Pese lastat (B) ja (F), lapinakyva kansi (D), kiinnitysnuppi (C), kauha (E), rengas (T) ja irrotettava kulho (G) kuumalla

vedelld ja saippualla. Namé osat voidaan puhdistaa myds astianpesukoneessa matalassa lampdétilassa.

+ Puhdista koneen rakenne kostealla liinalla. ALA UPOTA KOSKAAN KONEEN RUNKOA VETEEN!

* Huuhtele kulho kayttamalla 45 °C:sta vetta rasvan liuottamiseksi ja poistamisen helpottamiseksi
+ Poista suurin lika sienelld. Tyhjenna se vedesta.

+ Tayta se lampimalla vedella ja pesuaineella.

+ Puhdista huolellisesti upotetut ja piilossa olevat osat. Tyhjenna kulho ja huuhtele lampimalla vedella.

HUOMIO: &la koskaan kaanna konetta ylosalaisin kiintean kulhon tyhjentamiseksi. Kayta sienta tai muuta toimenpite-
eseen sopivaa valinetta.

HUOMIO: kun puhdistat koneen ruostumattomasta teraksesta valmistettuja osia, ala kayta kloridipohjaisia tuotteita
(kuten kloorivetyhappoa), valkaisuainetta ja suolahappoa sisaltavia tuotteita tai vahvoja happoja siséltavia tuotteita tai
erikoistuotteita hopean puhdistamiseen. Valta kayttamasta metallisia tai hankaavia valineita.

Irrotettavaa kulhoa kaytettdessa on valttamatonta poistaa kaikki suolavesiliuoksen jaamat sen kanssa kosketuksiin
joutuvista osista korroosion estamiseksi.

Huuhtele kaikki puhdistuksessa kaytetyt valineet huolellisesti.

HUOMIO: jos olet kayttanyt kiinteda kulhoa ja haluat poistaa jaatelon, noudata seuraavia ohjeita tarkasti.
Ota jaatelo talteen kulhosta poistamalla suurin osa mukana tulevalla kauhalla (E) tai muulla muovisella tai puisella
valineelld. Irrota rengas (T) lastan (B) poistamiseksi. Aseta rengas (T) uudelleen paikalleen ennen lopun jaatelén
poistamista. Puhdista kulho ja poista sitten seka puhdista rengas huolellisesti (T).

JAATELON SAILYTTAMINEN

Koneessa. Tama kone on varustettu séilytysohjelmalla, jonka avulla valmistetta voidaan sailyttaa koneessa jopa
8 tuntia ihanteellisessa tarjoilulampétilassa ja muodossa.

Jos kone on manuaalitilassa, voit sailyttaa jaateloa koneessa kannella peitettyné noin 10-20 minuuttia moottorin
ollessa sammutettu. Ennen tarjoilua sekoita jaateloa muutaman minuutin ajan, kunnes se on sakeutunut ja hyytynyt
sopivaksi.

Pakastimessa. Voit sdilyttaa jaateloa iimatiiviissa astiassa pakastimessa. Pitkaaikainen pakastaminen ei ole suosi-
teltavaa.

Noin 1-2 viikon jalkeen jaatelon maku pilaantuu. Tuoreen jaatelén maku ja laatu on parempi. Jos haluat kuitenkin
sailyttaa jaateloa pakastimessa, toimi seuraavasti:

Laita jaateld puhtaaseen ja tiukasti suljettuun, ilmatiiviiseen astiaan.

Lampatilan tulisi olla vahintaan -18 © C.

Merkitse astiaan jaatelon valmistuspaivamaara.
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HUOMIO!

Jaatelo on herkka bakteereille. Taman vuoksi on erittain tarkeaa, etté jaatelokone ja kaytetyt tyovalineet ovat hyvin
puhdistettuja ja kuivia.

TARKEAA: KUN JAATELG ON POISTETTU PAKASTIMESTA JA SE ON SULANUT, SITA El SAA PAKASTAA
UUDELLEEN.

Ota jaateld pakastimesta puoli tuntia ennen tarjoilua. Tarvittaessa voit jattaa sen 10/15 minuutiksi huonelampétilaan
sopivan tarjoilulampétilan saavuttamiseksi.

SAILYVYYSAIKA

Jaatelo kypsentamattomilla ainesosilla + 1 viikko

Sorbetti 1-2 viikkoa

Jaatelo kypsennetyilla ainesosilla £ 2 viikkoa

HYODYLLISIA VINKKEJA

Jotkut reseptit vaativat kypsennysta. Valmista ne vahintaan paivaa ennen, jotta ne ehtivat jaahtya taysin ja laajentua.
Ala kaada koneeseen koskaan ainesosia, joiden lampétila ylitta 25°C.

Lisaa ainesosia enintadan kulhon puoleen véliin saakka. Seoksen tilavuus kasvaa valmistuksen aikana.

Alkoholia sisaltavat ainekset hidastavat jaahtymisprosessia. Likoorit tulee siis lisatd valmistuksen viimeisten
minuuttien aikana.

Sorbetin maku riippuu suurimmaksi osaksi kaytetyn hedelman ja mehun kypsyydesta ja makeudesta. Muista, etta
kylma vahentaa makeutta.

Resepteissa kaytettava hedelma on aina pestava ja kuivattava ennen kayttéa. Myos silloin, kuin sitd ei erikseen
mainita, hedelmé on aina kuorittava, poistettava kuoresta, siemenet on poistettava jne.

Reseptin kokonaismaaran pienentamiseksi kaikkia ainesosia on vahennettava samassa suhteessa.

Valmistusaika riippuu maaréasta ja ainesosien ja ympariston lampdtilasta, seka valmistustyypista riippuen onko
kyseessa jaateld vai sorbetti.

VIANETSINTA
Normaaleissa olosuhteissa jaatelon valmistus kestaa enintaan 30-40 minuuttia.

Jos jaateloa ei viela ole muodostunut 40-50 minuutin kuluttua, tarkista kaikki seuraavat kohdat ennen kuin pyydat
valtuutetun huollon toimenpiteita:

Ainesosat on kaadettava jaatelokoneeseen huoneenlampdisina tai paremmin jaékaapin lampdtilassa. Jos ainesosat
ovat kuumia, jaatelon valmistus ei onnistu.

Kulhoa ei tule tayttaa yli puolen valin. Jos ainesosia on liikaa, jaatelon valmistukseen vaadittava aika pitenee
huomattavasti ja tulos ei valttamatta ole tyydyttava.

Koska kompressorissa on turvalaite, séhkokatkoksen sattuessa tai jos kone sammutetaan ja kaynnistetdan
uudelleen jostain syysta, jadhdytyslaite lakkaa toimimasta.

Naisséa tapauksissa laite on jatettava lepotilaan 10 minuutiksi ennen uudelleenkaynnistysta. Jos 10 minuutin taukoa
ei noudateta, toiminta ei jatku, vaikka jadhdytyspainike olisi ON-asennossa.



ONGELMAT JA RATKAISUT
ONGELMA: Kone ei jaahdy:
MAHDOLLISET SYYT:

Tarkista, etta pistoke on kytketty oikein, kytkin (S) on paalla ja etta laitteeseen tulee virta. Varmista, etta nappéin (L)
ja (N) ovat paalla.

On tapahtunut sahkokatkos tai pistoke on irronnut vahingossa. Toiminta keskeytyy.

Odota 3 minuuttia ennen koneen uudelleenkaynnistamista. Ellei tata taukoa noudateta, jadhdytysjarjestelma voi
vahingoittua tai se tarvitsee pidemman aikaa, ennen kuin sen voi kaynnistaa uudelleen.

Tarkista, onko kone asetettu oikein, niin ettei tuuletusaukkojen edessé ole tukoksia.

Varmista, etta ohjelmiston sailytysohjelma on paalla, tassa tapauksessa merkkivalo (Q) vilkkuu.

Tarkista, toimiiko tuuletin varmistamalla, etté eturitilésté tulee ilmaa ulos.

ONGELMA: Lasta ei pyori
MAHDOLLISET SYYT:

Tarkista, onko sekoitinlasta hyvin kiinnitettyna akseliin ja lukittuna sopivalla kiinnitysnupilla (C).

Tarkista, ettei laitteessa ole mitdan, miké voi estaa sen pydrimisen (esim. kulhon vaantyma).

Varmista vilkkuuko merkkivalo (Q), talléin ohjelmiston sailytysohjelma on péallé ja sekoituslasta kdynnistyy lyhyen
tauon jalkeen.

Jos laitteeseen kaadetaan aineksia, joiden lampdtila on alle +5 °C, jaahdytysvaiheen aikana, tama voi estaa
sekoittimen kaynnistymisen. Sammuta kone 10 minuutiksi. Kaynnistd se sitten uudelleen hyppaamalla

esijaahdytyksen yli.
ONGELMA: Kone on erittin aanekas.
MAHDOLLISET SYYT:

+ Tietyntasoista melua voi esiintya koneen normaalissa kaytdssa. Jos melutaso nousee liian korkeaksi, ota yhteytta

valtuutettuun huoltoon.
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GELATO PRO 1700 UPR i-Green

Fig.1
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A) Maskinens skal med fast skal. M) Knapp fér kommando av rérvinge.

B) Rorvinge for I6stagbar skal. N) Knapp fér kommando av

C) Knopp for fixering av rérvinge. automatisk cykel.

D) Transparent lock. O) Lysdiod rérvinge.

E) Glasspade. P) Lysdiod kompressor.

F) Rérvinge for I6stagbar skal. Q) Lysdiod automatisk cykel.

G) Lostagbar skal. R) Skiva “air flow”.

H) Matglas. S) Huvudstrémbrytare ON/OFF

1) Natkabel. T) Skyddsring fast skal

L) Knapp fér kommando av kylning.
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Grattis! Du ar nu &gare till den basta glassmaskinen i Nemox sortiment.
Aven tackar dig for att du valt denna nya generationens
som tillverkas i ITALIEN av Nemox International.
Vi ar verkligen stolta éver den har nya produkten som
och samtidigt
forbattrar funktionsdugligheten.
Den har maskinen anvander kylvatskor som propan (R290) som, jamfért med de
traditionella gaserna,
Komponenterna ar framst tillverkade med
Forpackningsmaterialet ar till
exempel helt och hallet tillverkat av kartong som kan
Vi tackar dig for fortroendet du gett vart foretag och vara anstallda. Vi ska gora allt
i var makt for att se till att du blir fullt tillfredsstalld med ditt val.

VIKTIGT:

Vi ber dig att inte kasta bort maskinens férpackning. Om det av nagot skal skulle bli
nddvandigt att Iamna tillbaka maskinen, férpacka den helst i originalférpackningen.
Om maskinen levereras i en férpackning som inte ar 1amplig fér transport, kommer
alla reparationskostnader att aligga personen som skickat forpackningen, dven om
maskinen tacks av garantin.

Om maskinen som aterlamnas inte har nagot funktionsfel, kommer den att skickas
tillbaka till avsandaren som maste sta for kontroll- och leveranskostnaderna.
Nemox forbehaller sig ratten att inte ta emot en maskin som inte har forpackats pa
korrekt satt.

@4ade in Italy
memcr ACE

—— PROFESSIONAL CLASS
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ALLMANNA SAKERHETSFORESKRIFTER

Nar elektriska enheter anvands maste alltid grundlaggande forsiktighetsatgarder

foljas, inklusive de som anges nedan:

+ Las noggrant alla instruktioner.

« Skydda dig mot risk for elchock. Sank inte ned maskinkroppen i vatten eller andra
vatskor.

« Dennaenhet ska inte anvandas av personer (inklusive barn) med nedsatta fysiska,
sensoriska eller mentala formagor, eller som inte har erfarenhet eller kunskap,
om de inte dvervakas eller far instruktioner om hur enheten ska anvandas av en
person som ansvarar for deras sakerhet.

+ Ha tillsyn dver barn for att se till att de inte leker med enheten.

ENDAST FOR DE EUROPEISKA MARKNADERNA

« Denna enhet far anvandas av barn som &r 8 ar eller aldre och av personer med
nedsatt rorelseformaga, nedsatta fysiska, sensoriska eller mentala formagor eller
som inte har erfarenhet eller kunskap, om de dvervakas eller fatt instruktioner om
hur man anvander enheten pa ett sakert satt och om de forstar riskerna.

« Barn ska inte leka med enheten.

+ Rengdring och underhall som ska utféras av anvandaren far inte utféras av barn
utan handledning.

« Om natkabeln ar skadad maste den ersattas av tillverkaren, av servicecentret
eller av liknande kvalificerad personal for att undvika risker.

+ Dra ut natkabeln fran vagguttaget nar maskinen inte anvands, innan delar fors in
eller avlagsnas och fore rengoring.

+ Undvik kontakt med delar som ror sig.

- Starta aldrig en enhet om dess elkabel eller stickkontakt ar skadad, eller nar
enheten inte fungerar korrekt, eller den har fallit eller &r skadad pa nagot satt.
Skicka tillbaka enheten till ett auktoriserat servicecenter for undersokning,
elektrisk eller mekanisk reparation eller iordningstallande.

+ Anvandning av tillbehér som inte rekommenderats eller salts av tillverkaren kan
orsaka brand, elchock eller personskador.

+ Anvand inte utomhus.

« Denna enhet har konstruerats for att anvandas i hem eller liknande platser,
sasom:

« inom lantbruksturism eller av kunder pa hotell, motell och andra bostadsliknande
miljoer, miljder som bed and breakfast;

« Catering och liknande tilldmpningar, med inte inom detaljhandelsférsaljning.

« Se till att natkabeln inte hanger ner fran bordet eller banken och att den inte
ror vid varma ytor.

« En representant for det auktoriserade servicecentret maste utféra all service
som skiljer sig fran rengdring och normalt underhall, som daremot ska utféras av
anvandaren. Endast auktoriserad servicepersonal far utféra reparationer.

- Efter att enheten avlagsnats fran forpackningen, kontrollera att den inte ar
skadad. Om du ar oséker ska enheten inte anvandas, kontakta da auktoriserad
servicepersonal.
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Plastpasar, polystyren, spikar osv. ska inte ldmnas inom rackvidd for barn
eftersom de kan utgdra en fara.

Enhetens tillverkare och forsaljare avsager sig allt ansvar om inte instruktionerna
i denna bruksanvisning foljs.

Kontrollera att spanningen angiven pa markskylten motsvarar natspanningen.
Anvand inte vassa foremal inuti skalen. Vassa féremal repar och skadar skalen.
Det ar mgjligt att anvanda en gummispade eller metallsked nar enheten ar i
position “OFF” eller “0”.

Rengor aldrig med slippulver eller harda verktyg.

Placera eller anvand inte enheten pa varma ytor, som ugnar, spisar eller intill
Oppna gaslagor.

Diska inte maskinen i diskmaskin. Rdrvingarna, det transparenta locket, knoppen
for fixering, spaden, skyddsringen och den lostagbara skélen kan diskas i
diskmaskin genom att véalja ett program med lag temperatur.

Koppla inte ifran maskinen fran elnatet genom att dra i natkabeln.

Enheten ska anslutas till ett elsystem och ett vagguttag med minimikapacitet pa
10A, med fungerande jordning. Tillverkaren ansvarar inte for skador pa foremal
eller personer, som har uppstatt pa grund av att sdkerhetsforeskrifterna inte har
foljts.

Innan nagon rengoring eller underhallsatgard utfors, sakerstall att enheten inte ar
ansluten till elnatet genom att dra ut kontakten ur vagguttaget.

Denna enhet har testats for sdker anvandning utifran en elektrisk synpunkt vid en
omgivningstemperatur pa 43° C (klimatklass “T”). For battre prestationer undvik
att anvanda maskinen vid omgivningstemperaturer som 6verstiger 30° C. Hogre
temperaturer paverkar inte maskinens mekanik men kan hindra framgangsrik
tillverkning av glass.

Tvatta aldrig enheten under rinnande vatten och sank inte ner den i vatten!
Maximal mangd av ingredienser vid varje produktionscykel ar 800 g.

Denna bruksanvisning kan laddas ner i PDF-format fran webbsidan
www.nemox.com/download

SPARA DESSA INSTRUKTIONER
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SPECIELLA ANVISNINGAR FOR ENHETER SOM INNEHALLER

GAS R290

ANVISNING: se till att ventilationséppningar i enhetens hdlje eller
inbyggnadsstrukturen inte tacks for.

VARNING: for att accelerera avfrostningsprocessen anvand inte mekaniska
redskap eller andra medel an de som rekommenderas av tillverkaren.

VARNING: Anvand inte elektiska apparater inuti utrymmen for livsmedelsférvaring
i enheten, om de inte tillhdr de som rekommenderats av tillverkaren.

Forvara inte explosiva amnen, som aerosolbehallare med brandfarliga drivgaser,
i denna enhet.

Denna enhetinnehaller en liten mangd kylgas R290, som &r brandfarlig. Mangden
anges pa enhetens markskylt.

Undvik att vassa foremal kommer i kontakt med kylkretsen.

Sakerstall att kylkretsens ror inte har skadats under transport och installation:
koéldmedium som lacker kan antdndas och skada d6gonen. Vid skador pa
kylkretsen, anvand inte elektriska apparater eller brandslackningsutrustning
i narheten av enheten. Oppna fénstren for att vadra ur rummet. Kontakta
auktoriserat servicecenter.

Vid skador, undvik exponering fér éppna lagor och anordningar som orsakar
gnistor och koppla ifrén enheten fran elnatet.

Vadra utrymmet som enheten befinner sig i noggrant under nagra minuter.

VARNING:
RISK FOR BRAND

R 290
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VIKTIG INFORMATION FOR KORREKT AVFALLSHANTERING AV PRODUKTEN
ENLIGT DIREKTIV 2012/19 / EC.

Denna produkt kan innehalla amnen som kan vara farliga for miljon eller for
manniskors halsa om de inte bortskaffas pa korrekt satt. Vi tillhandahaller darfoér
féljande information for att forebygga utslapp av dessa amnen och for att forbattra
anvandningen av naturresurser.

Elektriska och elektroniska utrustningar ska aldrig kastas bort tillsammans med
normalt hushallsavfall utan ska bortskaffas separat for att kunna hanteras pa
ratt satt. Symbolen med den &verkryssade soptunnan, som finns pa produkten
och pa denna sida, paminner om att produkten ska bortskaffas pa korrekt satt
nar den ar uttjant. Pa det sattet ar det mojligt att undvika att &mnen som finns i
dessa produkter bortskaffas eller anvands pa fel satt, eller att produkternas delar
anvands pa felaktigt satt och pa sa vis skadar miljon eller manniskors héalsa.
Detta hjalper ocksa till att aterstalla, ateranvanda och atervinna manga av de
material som anvants i denna produkt. For detta &ndamal utarbetar tillverkare och
distributorer av elektriska och elektroniska anordningar Iampliga insamlingssystem
och hanteringsatgarder for dessa produkter. Nar din produkt ar uttjant kontakta din
aterforsaljare for att fa information om upphamtning av produkten. Vid koptillfallet av
denna nya produkt informerar din aterforsaljare om maojligheten att gratis lamna in
en annan icke-fungerande anordning, under férutsattning att det &r en motsvarande
typ och att den har samma funktioner som den kdpta produkten. Bortskaffning av
produkten pa annat satt an det som beskrivits ovan kan fa paféljder enligt nationella
bestdammelser som géller i landet dar produkten kasseras. Vi rekommenderar att
vidta ytterligare atgarder for att skydda miljon genom att atervinna produktens
invandiga och utvandiga férpackningar och korrekt bortskaffa anvéanda batterier (om
de finns i produkten). Med din hjélp ar det mgjligt att minska mangden naturresurser
som anvands for att tillverka elektriska och elektroniska anordningar, reducera
anvandning av soptippar for hantering av produkter och férbattra livskvaliteten
genom att hindra potentiellt farliga @mnen att slappas ut i naturen.
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VIKTIGT:

Den har maskinen innehaller ett kéldmedium som maste sétta sig efter transport. Lat maskinen sta pa en plan yta

minst 12 timmar efter kopet och efter varje forflyttning under vilken maskinen vénts upp och ner. Ldmna minst 20 cm

utrymme runt hela maskinen for att luft ska kunna cirkulera fritt. Se till att ventilationsgallren inte ar igensatta. Varmluft
som flddar ut fran ventilationsdppningama &r normalt och uppstar vid effektiv nedkylning.

VIKTIGA ANVISNINGAR SOM SKALL FOLJAS FORE ANVANDNING

* Hygien ar oerhort viktigt nar man tillverkar glass. Se till att alla delar, sarskilt de som kommer i direkt kontakt med
glassen, ar riktigt rena.

+ Stang inte av kylanlaggningen (knapp L) eller Huvudstrombrytaren (S) medan maskinen arbetar. Vid felmandver
eller ofrivilligt avbrott av strémforsorjningen, vanta cirka 3 minuter innan du startar om maskinen. Kompressorn
ar utrustad med en skyddsanordning som hindrar den fran att skadas. Om maskinen startas om genast, kommer
kylanlaggningen inte att fungera under 3 minuter.

+ Efter att maskinen stangs av, vanta cirka 10 minuter innan du pabdrjar en ny beredning.

+ Variationer i hastighet och buller under beredningen &r normala och paverkar inte maskinens funktion.

+ Anvand i forvag kylda ingredienser. Virekommenderar att hélla i ingredienser i glassmaskinen som har en temperatur
pa mellan + 5°C och + 20°C. | annat fall kan resultatet ventyras.

+ Maskinen har en rekommenderad kapacitet pa 800 g. Om du haller i en stérre mangd ingredienser kan blandningen
rinna dver under tillverkningsprocessen eftersom volymen 6kar. Konsistensen kan ocksa bli mindre kompakt.

+ Blanda samman ingredienserna i en separat skal.

+ Fyll inte skalen i maskinen till mer &n hélften. Under blandningen okar volymen och den kan na upp till skalens
maximala kapacitet.

ANVANDNINGSALTERNATIV

A) Anvandning med fast skal

For in rorvingen for fast skal (B).

Skruva at knoppen for fixering (C).

For in skyddsringen (T) och placera den forsiktigt I1angs kanten av den fasta skalen (Fig. 1).

Maskinen &r klar for anvandning

B) Anvéandning med lostagbar skal

Den har maskinen levereras komplett med alla tillbehér for anvandning bade med fast

och Idstagbar skal. | originalférpackningen &r den lostagbara skalen placerad inuti den fasta skalen.

Fyll i 1-2 métglas (H) saltlésning i den fasta skalen (Iosningen ska besta av 20 gr salt och 80 gr. vatten) eller sprit med

en alkoholhalt pa mer an 40° eller alkohol for livsmedelsbruk.

For in den lostagbara skalen (G) inuti den fasta skalen och tryck ner den ordentlig.

Lyft och KONTROLLERA ATT YTTERVAGGEN PA DEN LOSTAGBARA SKALEN AR HELT VAT. | annat fall

kommer maskinen inte att kyla pa korrekt satt.

For in rorvingen for lostagbar skal (F)

Skruva at knoppen for fixering (C).

Maskinen &r klar for anvéndning

VARNING!:

Nar du anvander saltidsning skall bade den fasta och den lostagbara skalen tvéttas och torkas noggrant efter

anvandning for att forhindra korrosion. Lat inte saltlésning vara kvar i skalen!

SKIVA AIR-FLOW

Det transparenta locket (D) for GELATO PRO 1700UP ar utrustat med “air-flow"-systemet (R) som tillater att justera

och fora in luft i glassblandningen under frysningsprocessen genom att man valjer en av de tre Gppningarna som har

olika diametrar.

DRIFTLAGEN

GELATO PRO 1700UP i-Green har tva driftlagen:

I manuellt driftldge

+ Knapparna kompressor (L) och rérvinge (M) fungerar sjalvstandigt.

+ Om glassens densitet blir sapass hog att den blockerar rérvingens rotation, stanger maskinens elektroniska kontroll-
och skyddssystem av rorvingen och kompressorn.
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* I manuellt 1age ar det mgjligt att stoppa rorvingen och lata kompressorn fungera sa lange som 6nskas.

+ Funktionen forutser en maximal arbetstid pa 90 minuter. Darefter stdnger programvaran av kompressorn och
rorvingen.

« Nar maskinen ar i manuellt lage ar det mdjligt att nar som helst ga over till automatiskt Idge genom att trycka in
knappen (N).

Automatiskt driftlage

+ Tryck in knappen (N) for att aktivera det automatiska laget. Alla funktioner i maskinen styrs av det elektroniska
kontrollsystemet, knapparna rorvinge (M) och kompressor (L) ar avaktiverade.

+ Nar GELATO PRO 1700UP i-Green startats, bearbetas ingredienserna och nar glassen uppnatt ratt konsistens,
eller nar maxtiden som tillverkaren stallt in uppnatts (den ar instélld pa 45 minuter), gar maskinen automatiskt éver
till lagringslage.

+ For att Idmna det automatiska driftiaget tryck in knappen (N) igen. Maskinen sténgs da av.

+ Om du vill ga éver fran automatiskt Iage till manuellt Iage, tryck in knappen (N) och hall den intryckt 3 sekunder.

FORVARINGSSYSTEM

Nér densiteten minskar startar programvaran upp kompressorn och rorvingen.

Pa detta sétt forblir glassens konsistens och temperatur korrekt for servering under dnskad tid.

Maximal tid for forvaring, som férutses av programvaran, ar 8 timmar.

TILLVERKA GLASS MED GELATO

PRO 1700UP |-GREEN

Sa har gor du:

Se till att spanningen pa markskylten 6verensstammer med natspanningen. Satt stickkontakten i vagguttaget. Vrid pa

strombrytaren (S).

Maskinen kommer att utfra en start-up kontroll da alla lysdioder pa panelen ténds.

Lysdioderna kommer att fortsatta att blinka tills en av funktionerna aktiveras.

Maskinen &r nu klar for anvéndning.

ANVANDNING | MANUELLT LAGE

Gor sa har:

+ Innan ingredienserna halls i skalen rekommenderar vi att utfora en forsta kylningscykel genom att trycka in knappen
(L) 5 minuter innan tillverkningscykeln startas.

+ Halli den forberedda blandningen.

+ Tack skalen med locket (D). Justera skivan air-flow (R) till onskat lage.

+ Tryck in knappen (M) for att starta rérvingen.

+ Beredningstiden varierar beroende pa blandningens méngd och temperatur vid start, typ av glass (kramig eller
sorbet) och omgivningstemperatur. Nar glassen fatt dnskad konsistens, stoppa maskinen genom att trycka in
knapparna (M) och (L).

+ Skruva loss knoppen (C) pa rorvingen genom att vrida den moturs och ta ut rérvingen genom att lyfta den uppat.

+ Taden fardiga glassen med avsedd glasspade (E). Undvik att anvénda redskap av metall.

« Efter en kort vantetid (cirka 10 minuter) ar det méjligt att tillverka mer glass genom att aterigen folja instruktionerna
ovan.

+ Efter avslutad anvandning, stang av strémbrytaren (S) och koppla fran maskinen fran elnatet.

ANVANDNING | AUTOMATISKT LAGE

Gor sa har:

+ Innan ingredienserna halls in i skalen rekommenderar vi att utféra en forsta kylningscykel: tryck in knappen (L) och
vanta 5 minuter innan tillverkningscykeln startas.

+ Halli den forberedda blandningen.

+ Téack skalen med locket (D). Justera skivan air-flow (R) till 6nskat lage.

+ Tryck in knappen (N) for att starta frysningsprocessen. Lysdioden (Q) ténds och visar att maskinen fungerar i
automatiskt driftiage.

+ Nar glassens konsistens ar korrekt kommer den elektroniska kontrollen att aktivera lagringsfunktionen.

+ For att servera glassen, stang av maskinen genom att trycka in knappen (N).

+ Skruva loss knoppen (C) pa rorvingen genom att vrida den moturs och ta ut rorvingen genom att lyfta den uppat.
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+ Taden fardiga glassen med avsedd glasspade (E). Undvik att anvénda redskap av metall.

« Efter en kort vantetid (cirka 10 minuter) ar det méjligt att tillverka mer glass genom att aterigen folja instruktionerna
ovan.

+ Efter avslutad anvandning, stang av strémbrytaren (S) och koppla fran maskinen fran elnatet.

VIKTIGT

Nar den fasta skalen anvands och man vill ta upp glassen, ta s& mycket som méjligt med glasspaden (E) eller ett

redskap i plast eller tra. Avlagsna ringen (T) och dérefter rérvingen (B). Satt tillbaka ringen (T) innan du tar ut resten

av glassen som ar kvar i skalen. Denna mandver hindrar glass eller ingredienser fran att lacka in under packningen
och dérmed tranga in i maskinen.

VARNING!

Om kompressorn av nagot skal stangs av, tillater programvaran inte ateruppstart forrén efter att 3 minuter forflutit.

VAD BEHOVS FOR ATT GORA EN GOD GLASS ELLER SORBET?

Olika faktorer paverkar tillverkningen av en god glass eller sorbet som ar halsosam och naturlig och har ratt

konsistens. Har kommer nagra forslag:

+ En enhet som &r i gott skick: lamna tillrackligt med utrymme runt maskinen for att tillata luft att cirkulera fritt. Luften
ar nddvandig for att kyla ner kompressorn.

+ Anvand goda, farska och vélbalanserade ingredienser.

« Ettframgangsrikt recept bestar av en blandning av ingredienser av hdg kvalitet och en maskin med goda prestationer.

+ Servera glassen i kylda skalar.

RENGORING AV MASKINEN

+ Kontrollera att maskinen &r avstangd och frankopplad fran elnatet innan nagon som helst rengdring utfors.

« Tvétta rorvingarna (B) och (F), det genomskinliga locket (D), glasspaden (E), ringen (T) och den lostagbara skalen
(G) med varm vatten och diskmedel. Dessa delar kan @ven diskas i diskmaskin genom att vélja ett program med
lag temperatur.

« Anvand en fuktig trasa for att rengora maskinkroppen. SANK ALDRIG NER MASKINKROPPEN | VATTEN!

+ Skolj skalen du anvant i 45-gradigt vatten for att [6sa upp fettet och forenkla rengdring.

+ Avlagsna det mesta av resterna med en trasa. Tom bort vattnet.

+ Hall i jummet vatten och diskmedel.

* Rengor noggrant inféllda och gémda omraden. Tém skalen och skélj med ljummet vatten.

VARNING: vénd aldrig maskinen upp och ner for att tomma den fasta skalen. Anvénd istllet en trasa eller annat

lampligt redskap.

VARNING: under rengdring av maskindelar i rostfritt stal anvand inte kloridbaserade produkter (som saltsyra) och inte

heller produkter som innehaller blekmedel-hypokloritsyra eller produkter som innehaller starka syror eller specifika

produkter for rengdring av silver. Undvik att anvanda redskap av metall eller slipverktyg.

Nar du anvander den lostagbara skalen ar det mycket viktigt att avidgsna alla spar av saltidsningen som kommer i

kontakt med skalen for att undvika korrosion.

Skolj noggrant alla redskap som anvénts under rengdringsproceduren.

VARNING: om du anvant den fasta skalen och du vill ta ut glassen folj noggrant instruktionerna nedan:

Avlagsna glassen fran skalen genom att ta bort som mycket som mgjligt av glassen med medféljande glasspade (E)

eller annat redskap i plast eller tra. Avlagsna ringen (T) och lyft darefter ut rérvingen (B). Satt tillbaka ringen (T) innan

du tar ut resten av glassen. Rengor skalen och avldgsna darefter ringen (T) och rengdr den noggrant.

HUR DU FORVARAR GLASSEN

I maskinen. Den har maskinen &r utrustad med ett lagringsprogram som tillater att forvara glassen i maskinen upp

till 8 timmar i perfekt temperatur och konsistens for servering.

Om maskinen befinner sig i manuellt driftlage kan glassen forvaras i glassmaskinen med sténgt lock och med

avslagen motor i ca. 10-20 minuter. Innan du serverar glassen bearbeta om den nagra minuter for att den ska aterfa

ratt konsistens och kramighet.

I frysen. Du kan forvara glassen i en lufttat behallare i frysen. Vi rekommenderar att du inte forvarar glassen under

lang tid.

Efter 1-2 veckor forlorar glassen smak. Farsk glass har battre smak och kvalitet. Om du vill férvara glassen i frysen,
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gor sa har:

Placera glassen i en ren lufttat behallare som &r ordentligt stangd.

Temperaturen bor vara minst -18° C.

Ange tillverkningsdatumet pa behallaren.

VARNING!

Glass ar kanslig for bakterier. Det ar darfor mycket viktigt att glassmaskinen och de redskap som anvands ar helt
rena och torra.

VIKTIGT: FRYS ALDRIG OM GLASS SOM TAGITS UT FRAN FRYSEN OCH HAR SMALT.

Ta ut glassen fran frysen ungefar 30 minuter innan den ska serveras. Det &r mgjligt att lata glassen sta i
rumstemperatur i 10/15 minuter for att den ska uppna en lagom serveringstemperatur.
FORVARINGSTID

Glass gjord av ingredienser som inte kokats * 1 vecka

Sorbeter 1-2 veckor

Glass gjord av ingredienser som kokats + 2 veckor

ANVANDBARA TIPS

Vissa recept forutser att ingredienser kokas. Forbered dem atminstone dagen fore for att vara saker pa att de kyls
ner helt och expanderar. Hall aldrig ner ingredienser i maskinen som ar varmare an 25°C.

Ingredienserna som hélls i ska inte Overskrida halften av skalens volym. Blandningen okar i volym under
frysningsprocessen.

Ingredienser som innehaller alkohol gor sa att frysningsprocessen tar langre tid. Likorer bor darfor tillsattas under
beredningsprocessens sista minuter.

Sorbeternas smak beror till storsta del pa hur mogen och sét frukten eller saften ar som anvénds i blandningen. Kom
ihag att kyla minskar smaken av s6tman.

Frukt som anvénds i recepten ska alltid tvéttas och torkas innan anvandning. Aven nar det inte anges ska frukten
alltid skalas, karnorna avlagsnas, osv.

For att minska den totala méngden av ett recept maste mangden av varje ingrediens minskas proportionellt.
Tillagningstiden varierar beroende pa mangd och temperatur pa ingrediensera, omgivningstemperaturen och pa
typ av beredning, dvs. om det &r glass eller sorbet.

FELSOKNING
| normala situationer tar det inte mer an 30-40 minuter att tillaga glass.

Om glassen efter 40-50 minuter &nnu inte formats, kontrollera féljande punkter innan du kontaktar ett auktoriserat
servicecenter:

Ingredienserna som ska hallas i maskinen ska ha rumstemperatur eller kylskapstemperatur. Om ingredienserna ar
varma ar det omajligt att tillverka glass.

Skalen ska inte fyllas till mer an halften av sin kapacitet. Om mangden ingredienser ar for stor okar tiden for
tillverkningen avsevart och resultatet kan blir ofillfredsstallande.

Vid strdmavbrott eller om maskinen av nagot skél stdngs av och sedan genast slas pa igen avbryts
nedkylningsfunktionen pa grund av en sékerhetsanordning som sitter pa kompressorn.

Lat i detta fall maskinen vila i 10 minuter innan du startar om den igen. Om pausen pa 10 minuter inte respekteras,
kommer nedkylningen inte att fungera trots att knappen for nedkylning ar i position ON.
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PROBLEM OCH LOSNINGAR
PROBLEM: Maskinen kyler inte:
MOJLIGA ORSAKER:

Se till att kontakten ar ordentligt ansluten, att strémbrytaren (S) ar paslagen och att maskinen &r strémforsorjd.
Kontrollera att knappen (L) eller (N) ar paslagen.

Ett stromavbrott har agt rum eller stickkontakten har oavsiktligt dragits ur. Funktionen avbryts.

Vanta 3 minuter innan du startar om maskinen. Om denna paus inte respekteras, kan kylsystemet skadas eller sa
kan det ta mycket lang tid innan du kan starta om maskinen.

Kontrollera att maskinen &r rétt placerad med ventilationsgaller fritt fran hinder.

Kontrollera om programvaran haller pa att utfora en lagringscykel, i detta fall blinkar lysdioden (Q).

Kontrollera driften av ventilation och se ill att luften kommer ut ur de framre ventilationsgallren.

PROBLEM: Rérvingen snurrar inte runt
MOJLIGA ORSAKER:

Kontrollera att rérvingen sitter fast pa axeln och ar last med fixeringsknoppen (C).

Se till att det inte finns nagra hinder som hindrar rotation av rérvingen (inklusive eventuell deformation av skalen).
Kontrollera om lysdioden (Q) blinkar. | detta fall haller programvaran pa att utfora en lagringsfas och rérvingen
kommer starta efter en kort paus.

Kombinationen av ingredienser med en temperatur under + 5° C och forsta kylfasen kan hindra rorvingen fran att
starta. Stang av maskinen i 10 minuter. Starta om maskinen och hoppa dver den forsta kylfasen.

PROBLEM: Maskinen &r bullrig.
MOJLIGA ORSAKER:

En viss bullerniva ar normal vid funktionen. Om bullernivan blir dverdriven, kontakta da ett auktoriserat servicecenter.

NEMOX International S.r.l.
Vo Via E. Mattei, N° 14
wml:Net § 25026 Pontevico
Brescia - ITALY
CERTIFIED WWW.Nnemox.com

1ISO 9001:2015




pYyCCKUI
GELATO PRO 1700 UPR i-Green

A) Kopnyc mopoxeHuupbl ¢ hMKCUPOBaHHON
YaLuen.

B) NNonacTb Ans cmeluvBaHnsi B OMKCMPOBAHHOM
Yatue..

C) ®ukcatop nonactu.

D) MNpospayHas KpbiLLKa.

E) NNonatka ans MopoxeHoro.

F) NlonacTtb Ans cmelwwnBaHusi B CbeMHON Yalle.
G) CbemHas vawwa.

H) MepHuk.

1) Kabenb nutaHus.

L) TKHonka ynpaBneHnsi CUCTEMOW OXIaXaeHUs.

Fig.1

\,/

M) KHonka ynpaBneHunsi cucteMomn B3oMBaHus.
N) TKHoMnka akTnBaumm aBTOMaTU4ECKOro Lmkna.
O) CeeToBOW MHAMKATOP paboTbl TonacTu.

P) CseToBou uHagmkartop paboTbl koMmnpeccopa.
Q) CseToBOW MHAUKaTOp paboTbl B
aBTOMAaTUYECKOM LK.

R) CneuunanbHble 0TBEpCTUSA AN
[OMOMHUTENbHOTO HarHeTaHWs Bo3ayxa, cucrema
“air flow”.

S) O6wwn Beikntovatens (BKI1 / BbIKIT)

T) 3awwmTHOE KONbLO ANS (PUKCUPOBAHHOW YaLlW.



pYCCKMiA

MosnpaBnsiem! Bbl Bnagenew, nyyllen MOpoxXeHuLbl 13 ObIToBON NuHerike Nemox.
Hawa npupoga Oynet GnarogpapHa Bam 3a To, YTO Bbl BbiOpanu MOPOXEHULY
HOBOIO NMOKOMEHUS U3 SKONOrMyHoM cepun, nponsseneHHyo B UTAINTMW komnaHmen
Nemox International.

Mbl 04eHb ropaMMcs 3TOM HOBOW KOHCTPYKLMEN, B KOTOPOWN peann3oBaHbl nyyline
pelleHns B obrnactu 3alimTbl OKpYXKaloLen cpefbl, YTO 3HAYUTESNIbHO CHUXKaeT
noTpebneHne 3MNekTPO3IHEPTMN U B TO XXE BPEMS NOBbIWAET 3(PEKTUBHOCTL
paboTbl.

B aToW MaLLMHe NCnonb3yTcsa oxnaxaaroLumne XnakocTn, Takme kak nponaH (R290),
KOTOpble, MO CPaBHEHUIO C TPaAOULMOHHBIMWU ra3amMu, CHUXAKT BO3AENCTBME Ha
BbIOPOCHI NAPHUKOBBIX ra3oB A0 99,95%)!

KoMMoHeHTbl B OCHOBHOM MPOU3BOAATCS C UCMONb30BAHUEM TEXHONOMMN C HA3KUM
3HepronoTpebneHnem 1 maTepunanos, NPUrOAHbLIX 41151 BTOPUYHOW nepepaboTku no
OKOHYaHuK cpoka cnyxbbl. Hanpumep, ynakoBka nonHocTeto caenaHa ns 100%
nepepabaTbiBaeMoro KapToHa.

Bbnarogapum Bac 3a JoBepue, okasaHHOE Hallel KOMNaHuM 1 Hawmm nogsam. Mel
caenaem BCe BO3M

BAXHO:

CoxpaHuTe yrnakoBKy OT MOpPOXeHMUbl. Ecnv no kakoi-nmbo npuynHe BO3HUKHET
Heo6X0aMMOCTb OCYLLIECTBUTL BO3BPAT MOPOXKEHULIbI, OHA AOMKHA ObITb ynakoBaHa
B OPUrMHAanNbHYO YNaKoBKY.

Ecnu mopoxeHuua 6yaeT oTnpaBneHa B HeNoaxoasiLel ynakoBke, To Bce 3aTpaThbl
Ha pPemMoOHT OydyT BO3MOXeHbl Ha OTNpaBUTEnNs, Aaxe ecnu obopynoBaHue
Haxo4WTCSl Ha rapaHTuN.

Ecnn B xoOe AMArHOCTUKM OKaXXeTCsl YTO BO3BPALLEHHasi MOPOXeHuLa He nMeeT
Kakux-nnbo HewcnpaBHOCTEW, OHa OyaeT oTnpaBneHa obpaTHO, TPaHCMOPTHbIe
pacxofbl U pacxobl Ha ANArHOCTUKY, AOMKHbI ObITb OMnmaYeHbl MLOM, BEPHYBLLMM
obopynoBaHue.

KomnaHus Nemox ocTaBnsieT 3a co6oi NpaBo OTka3aTb B BO3BpaTe MOPOXKEHULIbI
B HEe «POAHON» YNaKoBKe.

@llade in Italy
I\IEMCT ACE

—— PROFESSIONAL CLASS



pYyCCKUI
BAXHbIE MEPbI NMPEOOCTOPOXXHOCTHU

Mpw “cnonb3oBaHUK 3NEeKTPONPMBOPOB BCerga crieqyet cobrnofare OCHOBHbIE
Mepbl 6e30MacHOCTH, B TOM YUCHe CrieaytoLme:

BHMMaTEnbHO NpoYTMTE BCE MHCTPYKLUN.

Bo uns3bexaHne pucka MOpaXeHUs 3INEKTPUYECKMM TOKOM He mnorpyxanTe
OCHOBHOW KOpMyC YyCTPOWCTBA B BOAY UNW ApYrue XuaKocTtu.

OTO YCTPOWCTBO He npeaHasHadeHo Ans UCMONb30BaHMs noabMu (BKNoYas
AeTell) C orpaHMYeHHbIMU (PU3NYECKUMU, CEHCOPHBLIMU WU YMCTBEHHbLIMU
crnocobHocTaMM, NMBO C HEQOCTATKOM OMbiTa M 3HAHWIA, ECIU OHWN HE Haxo4AaTCs
noz HabnogeHWeM MU He NPOLLIN UHCTPYKTaX MO MCMONb30BaHUIO YCTPoONCTBa
NNLOM, OTBETCTBEHHbLIM 3a MX 6e30MacHOCTb.

« Cnepgute 3a geTbMK, 4TOBbLI OHM He urpanu ¢ Npubopom.

TONbKO ANA EBPOMNEUCKUX PbIHKOB

+ [JaHHbIM YCTPOMCTBOM MOTYT NOMb30BaTbCA AETU B BO3pacTe OT 8 neT 1 cTaplue,
a TaKkke nuua ¢ orpaHnYeHHbIMN OU3NYECKUMUN, CEHCOPHBIMU UMWY YMCTBEHHBIMU
CMOCOBHOCTSIMMY, @ Takke nuua ¢ orpaHNYeHHbIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU
U YMCTBEHHBIMUW CNIOCOBHOCTAMM MITN C OTCYTCTBMEM OMbITa U 3HAHWIA, €CITN OHK
npoLwny oby4eHne nnum NonyYnnm MHCTPYKLUMM No 6e3onacHOMyY UCMOMNb30BaHUI0
YCTPOMCTBA 1 OCO3HAIOT CBSA3AHHbIE C 3TUM PUCKN.
[eTn He JOMmKHbI UrpaTb ¢ NpMBOPOM.
[detn He [omkHbl MNpPoOU3BOAUTL YUCTKY W TEeXHWYeckoe obcrnyxuBaHue
obopynoBaHus 6e3 npucMoTpa B3pOCHbIX.
Ecnu wHyp nutaHnsa nospexgeH, OH JOMKEH ObITb 3aMeHeH npov3BoauTenem,
€ro CePBMNCHbLIM LIEHTPOM UINWN aHanorM4HbIM KBanmuuMpoBaHHbIM NEPCOHANoM,
4YTOObLI N36exaTb PUCKOB.
OTkntounTe YCTPOMCTBO OT PO3ETKM, KOrda OHO HE UCMONb3YyeTCs, a Takke nepeq
TeM, Kak BCTaBMATb UMW CHUMAaTb AeTanu, nepes YMCTKON.
WN3berante KOHTaKTa C OBMXYLLMMUCS YacTAMW.
He ncnonbsyinTte npnbop ¢ noBpexaeHHbIM LWHYPOM U BUIKOKW, ecnv npubop
HewucnpaseH, ynan unu Obin NoBpexaeH Kaknum-nmbo obpasom obpaTutech B
aBTOPW3OBAaHHbIN CEPBUCHbBIV LEHTP A58 ANarHOCTUKU 1 BO3MOXHOTO PEMOHTA.
WMcnonb3oBaHne akceccyapoB, HE PEeKOMEHAOBAaHHbIX WNW He MpOoAaHHbIX
npom3BoguTENemM YCTPOMCTBA, MOXET BbI3BaTb BO3ropaHuWe, nopaxeHue
3MNEKTPUYECKMM TOKOM UIN TpaBMmy.
He pekomeHayeTcs ncnonb3oBaTb YCTPOWCTBO Ha OTKPbITOM BO3AYXeE.
3T0T Npnbop NpegHasHayeH Anga UCNONb30BaHUA B ObITOBLIX YCMOBUSX, @ TaKKe
ANS MCNonb30BaHWs B:

* KYXOHHbIX 30HaxX (Ans nepcoHarna) B mara3uHax, oucax n apyrmx pabo4dmx

MecTax;

* Ha KyXHSX Npy HeBOMbLUMX OTENSAX, MOTENAX ANS KENTEPUHTa;

* HO He 4111 KOMMEPYECKOro UCMOMb30BaHNA
CnepguTte 3a TeMm, 4TObbI LLUHYP HE CBELUMBAIICA C Kpas CToMNa Unm CTOMKK, a Takke
He Kacarcs rops4mx noBepxHOCTEN.



pYCCKMiA

MpencrtaButenb aBTOPU3OBAHHOMO CEPBUCHOMO LEHTPa [LOMMKEH BbINOMHATb
nodble ycnyru, KPOMe YMCTKM YCTPOWCTBA.

PeMOHTHble  paboTbl  OOMKEH  BbIMNOMHATbL  TOMbKO  YMOSTHOMOYEHHbIN
obCcnyXmBaoLWnin nepcoHarn.

PacnakoBaB npnbop, ybegmTeck, YTO OH He NoBpexaeH. B criyyae coMHeHW He
ncnonb3ynTe Npubop 1 obpaTuTeck B aBTOPU30BAHHbIA CEPBUCHbIV LIEHTP.
lMnacTuKoBble NakeTkbl, MONUCTUPON, CKPENKK U T. M., cregyeT ybpaTte B MeCTo,
HeJoCTyrnHoe Ans AeTel, Tak Kak JaHHble npegMeThl NoTeHLUManbHO OnacHbI.
M3roToBuTENb M NOCTaBLLMK NpUbOpa CHUMAaIOT C ceOs BCAKYHO OTBETCTBEHHOCTb
npv HecobnaeHNN MHCTPYKLMIA, MPUBELEHHBLIX B JAHHOM OOKYMEHTE.
MpoBepbTe, 4TOObI HaMpskeHWe, Yka3aHHOe B MacrnopTHoOM Tabnuuke,
COOTBETCTBOBANO HanpsXXeHuo B CETH.

He wucnonb3ynte ocTpble npegMeTbl BHYTPU KoHTenHepa! OCTpOKOHEeYHble
npeameTbl MOryT nouapanatb W MOBPEeAUTb BHYTPEHHIO MOBEPXHOCTb
KoHTenHepa. Korga npnbop HaxoguTcs B BbIKIIOYEHHOM cOCTOsIHUK («OFF» mnu
«0»), MOXHO MCMONb30BaTbh PE3VHOBYIO NTIONATOYKY UMM METANMNYECKYHO FNOXKY.
Hukorga He molTe npubop Mpu MOMOLLM YMCTALLErO MOPOLLKA WIIM XKECTKUX
CpencTB.

Hukorga He nomelanTe M He UCMONb3yTe NPUOOP Ha ropsivMx NOBEPXHOCTSX,
TaKMX Kak neyu, nNavTbl, Ui BONN3M OTKPLITOrO ra3oBOroO OrHS.

Hukorga He MonTe YacTy npubopa B NOCY4OMOEYHON MaLLUHE.

Huvkorga He BbikntoyanTe Npubop 13 po3eTku, NOTSIHYB 3a NPOBOA

Mpubop pomkeH ObITb MNOOKMIOYEH K 3MEKTPUYECKONW CUCTEME M PO3ETKE
WCTOYHMKA MUTaHus, gonyckawwen Harpysky MuHUMym 10A u ¢ AercTByOLWUM
3a3emrieHneM. W3rotoBuTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MNPUYMHEHHbIV
ywepb Belwam vnu nogam B criyyae, ecnv gaHHas Hopma 0e30nacHoCTU He
OynoeT BbiNonHeHa

Mepen BLINONMHEHMEM TEXHUYECKOTrO OOCNYXUBAHUS WU YUCTKM, ybegutech
B TOM, 4TO MpuBOp OTCOEAMHEH OT UCTOYHWMKA MUTaHUS, YTO BUIKa BbIHyTa U3
PO3eTKN.

Hukorga He MonTe npnbop nog cTpyew BoAbl, U NOMECTUB ero B Boay!

OT10 06opyaoBaHME MPOLUMO MUCMbITaHUS Ha anekTpobesonacHyto paboTy npu
TemnepaType okpyxatwowen cpeabl 43 ° C (knumatudeckuii knacc «T»). Ons
MOBbILLEHWST MPOM3BOAUTENBHOCTN M3beranTe MCMONb30BaHUS MallvHbl MpK
TemnepaType okpyxatoLlen cpeapl Boile 30 ° C. bonee BbicOKMe TeMnepaTypsbl,
XOTSl U HE BIUSIIOT HA MEXaHWKY MalluHbl, MOTyT NOCTaBUTb MO Yrposy ycnex
NPUrOTOBIEHUS MOPOXEHOTO.

MakcumarnbsHoe konuyecTBo UHrpeaneHToB - 800 r Ha NPOU3BOACTBEHHbIN LK.
OT0 pyKOBOACTBO MOXHO 3arpy3uTb B popmate PDF ¢ canta
www.nemox.com/download

COXPAHUTE 3TU MHCTPYKLUUUN



pYyCCKUI

CNEUMANDBHbIE NPEAYNPEXAEHUA ONA NPUBOPOB,
COOEPXALLMX TA3 R290.

BHUMAHME: He 3akpbiBanTe BEHTUNSLMOHHbBIE OTBEPCTUS Kopryca npubopa.
BHUMAHMWE: anga yckopeHusi npouecca pasmopaKnuBaHus He NCMNonb3ynTe
MexaHu4eckne yCTporUCTBa Unu apyrue cpenctaa, KpoMe pekoMeH40BaHHbIX
npoussoauTenem

NMPEAYNPEXOEHUE. He ncnonb3ynTe anekTpuyeckmin npubop BHyTpY
OTCEKOB ANdA XpaHeHUs1 NPOAYKTOB NUTaHMUS, €CIM OHU HE OTHOCATCS K TUNY,
peKoOMeHA0BaHHOMY MPOU3BOAMTENEM

He xpaHute B 3TOoM npubope B3pbIBOOMACHblE BeELLECTBa, HanpuMmep,
a3p0o30ribHble BaNMOHYMKN C NErkOBOCMNIAMEHSOLLMMCS ra3oM.

B atom npubope copepkntcs HebonbLIOe KONMMYECTBO FOPHOYEro xnagareHta
R290, ykasaHHOe Ha nacnopTHoW Tabnuyke (LWmnnbae) npudopa.

M3beranTe KOHTaKTa OCTPbIX NMPEAMETOB C KOHTYPOM CUCTEMbI OXNaXKAEHUS

Bo Bpemsa TpaHCMOPTUPOBKM U YCTaHOBKM ybeamTecb, YTO KOHTYP CUCTEMBbI
OXIaXOeHWst He NOBPEXAEH: BbIXOASALLMIA XNadareHT MOXEeT BOCNIaMEHUTBLCS U
noBpeauTb rnasa.

B cnyyae noBpexaeHus KOHTypa CUCTEMbl OXI&XOAEHUSI He WCMNOoMb3ynTe
nobnusoctn  anekTponpubopbl,  BOCMOMbL3YMTECH  MpU  HEOBXOAMMOCTM
NPOTUBOMNOXapHLIM 00OpyAOBaHMEM, OTKPbIBAMTE OKHA, 4TOObI MPOBETPUTH
komHaTty. ObpaTnTecb B aBTOPM30BAHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

B cnyyae noBpexaeHus usberanite BO3AEWCTBUSI OTKPBLITOTO OFHS M HOObIX
YCTPOWCTB, CO34atoLMX UCKPY, OTKIKYMTE Npubop oT ceTu.

XOpOoLLO NPOBETPUTE MOMELLEHME, B KOTOPOM HaxoguTcs npubop B TeyeHue
HECKOIbKNX MUHYT.

BHUMAHWE:
ONMACHOCTb INOXAPA

R 290



pYCCKMiA

BAXHAA UHOOPMALUA OANA NMPABUIIbHOW YTUNTU3ALMU NMPOOYKTA B
COOTBETCTBWUM C OUPEKTUBOW EC 2012/19 / EG.

OTOT NpuBop MOXET coaepaTb BELlecTBa, KOTOpble MOryT GbiTb OMacHbl Ons
OKpy>KatloLlen cpedbl UNM 300Pp0Bbs YerioBeka Mpu HemnpaBUibHOW YTUNU3aUMm
MoaToMy Mbl MpedocTaBnsieM Bam  criedylollylo  MHdopMauuio, YTobbl
NpenoTBpaTUTh BbIOPOC 3TWX BELLECTB W YNyYllUTb MUCMONb30BaHWE MPUPOOHbIX
pecypcos.

OnekTpuyeckoe N aNeKTPOHHOe 06OpydoBaHME Henb3s YTUMM3MPOBaTb BMecTe
C OOblYHbIMWU TFOPOACKMMM OTXodamu, WX credyeT cobupaTb OTAenbHO [AOns
npaBunbHol 06paboTkn. CMBOIN NepeyYepkHYTOro MyCOpHOro 6aka, pasmelLeHHbIN
Ha MpoayKTe M Ha 3TOW CTpaHuLe, HanoM1HaeT BaM O HEOBXOAMMOCTU NPaBUMNBHO
YTUNM3MPOBaTb YCTPOWCTBO MO OKOHYaHWUM €ro cpoka Cryx6bl. Takum obpasom
MOXHO 136exaThb Toro, YTo Hecneundguyeckas o6paboTka BeLLECTB, CoAepKaLLMxcs
B 9TUX YCTPOMCTBAX, UMM UX HeMnpaBUIbHOE WUCMONb30BaHMe, UK HenpaBuibHoe
UCMomnb30BaHMe UX YacTel, MOXKET ObITb ONacHbIM AN OKpY»KatoLLel cpeabl Unv ans
300pOBbs YenoBeka. KpoMe Toro, aTo nomoraeTt BOcCTaHaBNMBaTh, NepepabaTbiBaTh
1 NMOBTOPHO MCMOIb30BaTh MHOMME MaTepuarbl, UICNOb3yeMble B 3TUX YCTPONCTBAX.
C 3T0W Lienbto NPOU3BOAMTENM U ANCTPUGBLIOTOPLI 3MEKTPUYECKOTO U SNEKTPOHHOTO
obopyfoBaHUA CO3[4alT COOTBETCTBYHOLME cUCTeMbl cbopa M 06paBoTku 3TUX
ycTpoicTB. Mo 0KoHYaHUM cpoka crny»k6bl BaLLero ycTpoicTea o6paTuTechk K Aunepy
3a MHdopMaLMel 0 TOM Kyaa ero MoXHo caatb. [pu Nokyrnke HOBOro YCTPOMCTBa
Ball gunep Takke NPOUHGOPMUPYET Bac O BO3MOXHOCTU GecnnaTHoro Bo3epara
CTaporo yCTPOWCTBA, ECNN OHO PaBHOLIEHHOIO TuMNa 1 UMEET Te e PYHKLIMK, YTO U
nocraensiemoe o6opyaoBaHue. YTUNM3aumns yCTponucTea, oTrMyHas oT onMcaHHoM
BblLLe, Bre4YeT 3a coboii WTpadHble CaHKLUMK, NPpedyCMOTPEHHbIE HALMOHAMNbHBIMU
NOMNOXEHUAMM CTPaHbl, B KOTOPOA YTUNMU3UPYETCA [OaHHOW YCTPOWMCTBO.
Mbl Takke peKkoMeHOyeM BaMm MPUHATb [OOMOMHMTENbHbIE Mepbl MO 3aluTe
OKpy>atoLlen cpegpl: nepepaboTKy BHYTPEHHEN U BHELLHel ynakoBKW NpoaykTa
N NpaBWUMbHYIO YTUNU3ALMIO MUCTIONb30BaHHbIX GaTapeek (ecrnv OHW codepKaTtcs
B npoaykTte). C Balleil NOMOLLbI0 MOXHO YMEHbLUMTbL KONMUYECTBO MPUPOAHbLIX
PecypcoB, MCMoNb3yemblX AN MPOU3BOACTBA 3NEKTPUYECKOr0 U 3MEeKTPOHHOTO
060pyaoBaHUs, CBECTU K MUHUMYMY WCMONb30BaHMe CBanok ONs yTunusauuu
NPOAYKTOB M YNyYLLNTb Ka4eCTBO XWU3HW, NpeaoTBpallas Bbiopoc NoTeHumansHo
OMacHbIX BELLECTB B OKPY>XKatoLLyo cpeay.



pYyCCKUI

BAXHO:

[JlaHHoe 060pyAoBaHWe COAEPXIT OXNaXAAHOLLYI0 XUAKOCTb, KOTOPOI HEOBXOANMO AaTb 0CECTb NOCHe

TpaHcnopTpoBkn. OctaBbTe 060pyAOBaHIE HA FOPU3OHTANBHON MOBEPXHOCTM Kak MUHUMYM Ha 12 Yacos nocre

MoKynku unu nocne Noboro nepemeLLieHus, Bo BpeMsi koToporo obopyoBaHme 6bino nepeBepHyTo. OcTaBbTe He

meHee 20 cM cBO6OHOrO NPOCTPaHCTBA BOKPYr 060pyA0BaHMS Anst CBOBOAHOI LmpKynaumy Bo3ayxa. Ybeautecs, 4to

BEHTUNALMOHHbIE CNOThI (peLLeTk) He 3aBnokupoBaHbl. MOTOK ropsyero Bo3ayxa, BbIXOAALLMA U3 BEHTUNALMOHHBIX

OTBEPCTUN, ABNSETCH HOPMAmbHBIM Pe3yrnbTaToM 3MEKTUBHOTO OXNaXAEHNs

MPEOBAPUTENBHbBIE NPEAYNPEXOEHUA, KOTOPLIE CNEQYET COBJIIOOATL NEPE[

MCNONb3OBAHUEM OBEOPYIOBAHUA

¢ TurueHa — 310 camoe BaxXHOE, YTO HYXHO cobniopaTb Mpy NMPUrOTOBMEHUM MOPOXeHoro. YBeauTeck, YTo BCe
KOMMOHEHTbI aBCOMKTHO YNCTbIE, 0COBEHHO Te, KOTOPbIE MOTYT COMPUKACATLCS C MOPOXEHBIM.

* He BbIKNtOYaliTe KHOMKy YNpaBMeHus CUCTEMON oxnaxaeHus (knaeuia L) unu rnaeHbli Bbikniodatens (S), korga
MopoxeHuLa paboTaeT. B cnyyae HenpasunbHON paboTb! UK CRyYaiiHOro OTKIKOYEHNS SNEKTPONUTaHNS NOAOKANTE
NPUMEPHO 3 MMHYTbI MEper ero NOBTOPHbIM BKMoveHueM. Komnpeccop 060pyaoBaH 3aliuTHBIM YCTPOACTBOM,
npeaoTBpaLLatoLMM NoBpexaeHne. Ecnu nepesanyctutb MOPOXEHWULY HEMEANEeHHO, cUCTeMa OXMaxaeHus He
OyneT pabotaTh B TEYEHWE 3-X MUHYT.

+ [locne 0CTaHOBKM MOPOXeEHWLbI NogoxauTe okorno 10 MUHYT, Mpexae YeM HayaTb HOBYHO 3arpy3ky.

¢ VI3MeHeHns CKopoCTW M LiyMa BO BPEMS MPUTOTOBMEHNS MOPOXEHOTO SBNSIOTCA HOpMaribHbIM SBAEHUEM U He
BMVSIIOT HA NPaBUIbHY}0 paboTy MOPOXEHWLbI.

¢ Vcnonb3yiiTe NpeaBapuTEnbHO  OXMaXAEHHble WHTPEeaMeHTbl. PekoMeHayeTcs 3arpyxaTb WHIpeaueHTbl B
MOpOXeHuLy npu Temnepatype o1 +5 ° C go + 20 ° C, uHaye onTMarnbHbIN peaynbTaT He MOXET ObITb rapaHTUPOBaH.

+ PekomeHnpyemas BMeCTUMOCTb MopoxeHuLpl - 800 r. Ecnv ncnonb3aosath GombLue MHIPEAMEHTOB, TO B MpoLiecce
npon3BoLCTBa 00bEM UHIPEAUEHTOB BYAET YBENMUMBATLCSA, M CMECH MOXET BbiTeYb. Kpome Toro, 060pyaoBaHue He
CMOXET 06eCrneunTb AOCTaTOYHYHO «B3OGUTOCTbY CMECH, W KOHCUCTEHLMS 3arpy)xeHHoN cMecy ByaeT HeaocTaTouHo
MNOTHON.

¢ VHrpeameHTsI nepes 3arpyskor HeobXoaUMo NOLTOTOBUTL B OTAENBHOM EMKOCTU.

+ HE HAMOHAWTE YALLY BONEE YEM HA MOMOBWHY. Bo Bpemst NpuroToBneHms 06bem CMecy yBennuMBaeTcs,
[oCTUrast MakcumanbHoro obbema yatum.

BAPWAHTbI UICNONb30BAHUA

A) Vcnonb3oBaHue ¢ hMKCMPOBaHHOM Yallen

BcraBbTe nonactb ans ukcpoBaHHoi Yaium (B)

3akpyTute dukcatop nonacty (C).

BcrasbTe 3awmtHoe konblio (T), akkypaTHO COBMECTUB €0 C KpaeM (PUKCMPOBaHHOI Yalum (puc. 1).

MopoxeHnuua rotoa k pabote

B) Ucnonb3oBanue co cbeMHON Yalueit

OTa MOPOXeHULIa NOCTaBNAETCS B KOMMNEKTE CO BCEMI MPUHAANEXHOCTAMM ANS UCMONb30BaHNS Kak C

(PUKCUPOBAHHO, TaK 1 CO CbEMHOW Yallei. B opuriHanbHON ynakoBke CbeMHas Yallia BCTaBnseTcs BHYTPb

(PUKCUPOBAHHON YaLLW.

HaneiiTe B dhukcpoBaHHyto yally 1 unm 2 mepHuka (H) conesoro pactBopa BbICOKOW MIOTHOCTM (cocTosiLmiA 13 20 T.

conv 11 80 r. BOAbI) NNK CIMPTOBOrO pacTBopa kpenocTbio Boille 40° (PekomeHaoBaHo!).

BcTaBbTe cheMHyto YalLy (G) B UKCMpOBaHHYIO YaLlly, CUMbHO Haxas Ao ynopa.

MopHumute ee v YBEQUTECh, YTO BHELUHAS CTEHKA CHEMHOW YALLIK NMONTHOCTBIO BIAXHAS, nHade

MOPOXeHWLA He ByAeT AOMKHbIM 06pa3oM oxnaxaaTbCs.

IBcTaBbTe nonacTb A8 CMELLMBaHWS CbeMHOI YaLwun (F)

3akpenute nonactb dukcatopom (C).

MopoxeHuua rotoa k pa6ore.

BHUMAHUE!

B cnyyae ncnonb3oBaHns Conesoro pacTeopa nocne 3aBepLueHns padoTbl TWaTeNbHO BbIMOITE U NpocywwuTe

(hMKCMPOBAHHYIO 1 CbEMHYIO Yallk, YTOGbI NpeaoTBPaTUTL Koppo3uto. He ocTaBnsiTe coneBoil pacTBOp BHYTPM

Yawm!

AIR-FLOW OUCK

[Mpo3payHas kpbilwka (D) GELATO PRO 1700UP ocHalleHa uHHOBaLmoHHoM “air-flow” cuctemoi (R), koTopas



pYCCKMiA

Mo3BONSIET peryn1poBaTh NPUTOK BO3AyXa B CMECh BO BPEMS MPUTOTOBIEHMS, MOCPEACTBOM

BblGOpa 0JHOrO M3 TPEX OTBEPCTUI PA3NUYHBIX AUAMETPOB.

PEXXWM PABOTbI

GELATO PRO 1700UP i-Green umeeT gBa pexuma paboTbi:

IB py4HOM pexunme

nonb3oBaTemb NOMHOCTLI0 KOHTPONMPYET BCe (yHKLMM annapata

* KHonku BKntoueHmst komnpeccopa (L) 1 cuctembl B36mBaHust (M) paboTatoT HezaBucumo.

+ Ecnu nnoTHOCTb roToBOro MopoxeHoro byaeTt n3bbiTouHoi 1 Bynet 6nokupoBaTh BpaLLeHIe fonacTy, 3NeKTPOHHas
CICTEMA YNpaBMEHNs 11 3aLLUThl MOPOXEHNLb OTKIHOYMT BpaLLeHWe nonactu 1 paboTty komnpeccopa.

* B py4HOM pexime MOXHO OCTaHOBWTb CUCTEMY B3OMBaHWS(BpaLLEHe NonacTy) 1 AaTb koMnpeccopy nopabotatb
Xenaemoe Bpems.

+ Bpewmsi paboTbl coctaBnsieT 90 MUHYT, Mocne Yero nporpaMmHoe obecreyeHIe OTKITHYaET KOMMPECCOp U lonacTy.

* B py4HOM pexume Bbl MOXeTE B M0G0 MOMEHT NEPEKIIOUMTLCS B aBTOMATUHECKUI PEXIM, Haxas knasuly (N).

ABTOMATMYECKNI PEXMM

*+ Haxmute kHonky (N), 4Tobbl 3anycTuTb aBTOMaTUYECKUIA pexum paboTbl. OYHKLMOHAN MOPOXEHNLbI MOMHOCTbIO
OyneT KOHTPONMPOBATLCS CMOXHOW 3NEKTPOHHOM CMCTEMOWN YMpaBREHUs, KHOMKM BpalleHus nomactu (M) u
BKITIO4EHNS komnpeccopa (L) ByayT oTkmioueHbl.

+ [ocne 3sanycka mopoxeHnua GELATO PRO 1700UP i-Green HauHET LMK NPUrOTOBNIEHUS W, KOTA@ MOPOXeEHOe
[DOCTUTHET HY)XHOI KOHCUCTEHLUM, UK MO UCTEYEHUN CPOKa, YCTAHOBMEHHOTO NPOM3BOANTENEM (YCTaHOBMEHHOTO Ha
45 MUHYT), MOPOXEHMLIA aBTOMATUYECKI NEPEKTIOUUTCS B PEXIM XPAHEHMS.

+ [Ins BbIXOa M3 aBTOMATUYECKOTO PEXMMa CHOBA HaxmuTe KHOMKY (N), MOpOXeHMLa BbIKIOUNTCS.

Ecrv Bbl XOTUTE NEPEKIOYNTLCS 13 aBTOMATUHECKOTO PeXvMa B py4HOI, HaxmuTe kHonky (N) B TedeHue 3 cekyH.

CI/ICTEMA XPAHEHUA

lporpamma KoHTponMpyeT NAOTHOCTb MOPOXEHOTo. Koraa nnoTHOCTb 4OCTUraeT 3ajaHHoro npefena, nporpaMmMHoe

obecneyeHune ocTaHaBNMBAET BpaLLeHe nonacTi n komnpeccop. CeeToaynon (Q) 3amuraer.

Kak TonbKko NMoTHOCTb yMeHbLUAETCS, NporpaMMHoe obecneyeHne nepesanyckaeT KOMIPeCcop W BpaLleHre nonacTy.

Takim 06pa3om, MOpoXeHoe BCerla CoxpaHsieT NpaBuIbHYH KOHCUCTEHLMIO U TeMNepaTypy NoAaun B TeYeHe

Xenaemoro BpeMeHH.

MakcimansHoe Bpems xpaHeHus, obecneyrBaemMoe NporpamMMHbIM 06eCneyeHeM, COCTaBnSET 8 YacoB.

NPUrOTOBNEHUE MOPOXEHOI O (gelato) HA MOPOXEHWULIE GELATO PRO 1700UP |-GREEN

Kak peiictBoBaThb:

+ Ybenutecb, YTO HanpsikeHue, ykasaHHOE Ha MacrnopTHON Tabnuyke, COOTBETCTBYET HaNPsHKEHUO CeTW. BetasbTe
BUIIKY CETEBOTO LHYPa B PO3ETKY. BkrtounTe BbIkMtovatens (S).

+ OnekTpOHHas NnaTa BbINOMHUT MPOBEPKY MHULMANM3aLym, BKITKOUYNB BCE CBETOAMOAb! Ha NaHEeN!.

+ Csetoauoabl OyayT NpofomkaTh M1raTb C MHTEPBAIOM A0 TEX Nop, Noka He OyAeT akTMBMPOBaHa 0AHa U3 (YHKLIMIA.

MopoxeHuua rotoBa k pa6ore.

MCNONb30BAHUE B PYYHOM PEXXUME

DelicTByiTe cneayowmm obpasom:

+ Tepep 3arpyskoit CMecK B Yallly pekOMeHLYeTCs NPeaBapuTeENbHO OXNaauUTh ee, Haxas Tonbko kHomky (L), 3a 5
MWHYT A0 Hayana Npon3BOACTBEHHOTO LKIIa.

+ 3aneiite npeaBapuUTENbHO NPUTOTOBNEHHYHK) CMECh.

+ Hakpoite yaLy kpbiwkoi (D). YcraHoBuTe auck air-flow (R) B HyxHoe nonoxexue.

* Haxmute kHomky (M), 4To6bl 3anycTuTh nonactb Ans B3OUBaHus.

* Bpems NpurotoBneHMs 3aBUCUT OT KONMYECTBA W Ha4amnbHOM TemnepaTypbl CMECH, TUMa MOPOKEHOTO (CTIMBOYHOE
MOpOXeHOe, NnomEup unn copbeT) 1 TeMnepaTypbl okpyxaioLLel cpebl. Koraa MopoxeHoe nprobpeTeT xenaemyio
KOHCUCTEHLIMI0, OCTaHOBITE MOPOXEHULLY, HaxaB kHomku (M) 1 (L).

+ OrtkpyTuTe dhukcatop nonactHoit Hacagku (C), NOBEPHYB €e MPOTUB YACOBOW CTPEMKW, U M3BMEKATE NMOMACTHYH
Hacagky, NOTsHYB e€ BBEPX.

+ CHUMMTE TOTOBOE MOPOXEHOE C MOMOLLBH cneLuansHol nonatku (E). W3beraiite ucnonb3oBaHns METanM4eckiux
npesMeToB.

+ Tocre kopoTkoro nepuopa oxuaaHust (okono 10 MUHYT) Bbl MOXETE MOBTOPUTL LIMKI NPUFOTOBMEHNSI MOPOXEHOTO,
MOBTOPSS ONEPaL, ONUCAHHBIE BbILLE.



pYyCCKUI

* 10 OKOHYaHWM NCMIONB30BAHNS HAXMUTE BbIKIIOYATENb (S) W OTKIIOUMTE MALLMHY OT CETH.

MCNONb30OBAHUE B ABTOMATUYECKOM PEXXUME

[encTayiiTe cnepytowmm obpasom:

* [lpexae 4Yem 3arpysnTb CMeCb B Yally Mbl PEKOMEHAYeM BbIMOMHUTL LMK MPeABapUTENbHOMO OXNaxaeHue
HaxaTuem kHomky (L), 3a 5 MMHYT A0 Havana NpoM3BOACTBEHHOIO LK.

+ 3aneiite npeaBapuUTENbHO NPUTOTOBMEHHYIO CMECh.

* Hakpoite yawy kpbiwkon (D). YcraHosute air-flow disc (R) B Hy)xHOe nonoxeHue..

* Haxwmute kHonky (N), 4utobbl akTMBMpOBATL LK B36MBaHMS. 3aropeBLumiics nHaukatop (Q) curHanuaupyer o ToMm,
4TO MalLMHa paboTaeT B aBTOMATUYECKOM PEXIME.

+ Korga MopoxXeHoe AOWAET [0 HYXHOM KOHCUCTEHLWM, 3NEKTPOHHAs CUCTEMA KOHTPOMS aKTUBMPYET yHKLIO
XpaHeHus1.

+  [Insi BbIrPY3KI MOPOXEHOTO, BbIKIMIOYNTE YCTPONCTBO 1 HaxkmuTe KHOMKY (N) 0auH pas.

+ OtkpyTuTe dukcaTop nonactHom Hacagkm (C), noBopaumBast €ro NpOTUB YaCOBOW CTPENKM, M M3BMEKNTE NONACTHYIO
HacagKy, noTsiHyB ee BBEPX.

+ CHMMMTE rOTOBOE MOPOXEHOE C MOMOLLbIO creLanbHoit nonatkm (E). M3beraitte ncnonb3oBaHus MeTannmnyeckmx
npeaMeToB.

+ Tlocne kopoTkoro oxmpaHus (npumepHo 10 MUHYT), Bbl MOXETE MOBTOPUTH LIMKM MPUrOTOBMNEHNS MOPOXEHOTO,
MOBTOPSS ONepaLi, ONUCaHHbIE BbiLLE.

* KaK TonbKo Bbl 3aKOHYIUTE UCMOMb30BAHNE MOPOXEHNLIbI, BbIHLTE BUIIKY M3 PO3ETK.

BAXHO

Ecnu Bbl CNoNb3oBany PUKCMPOBaHHYIO Yallly W XOTUTE U3BNEYb MOPOXKEHOE, BbIHBTE Kak MOXHO Gonblue ¢

nomoLbto nonatkt (E) unm nnactukosoi/aepessiHHoN noxkin. CHumuTe konbuo (M), n nssnekute nonactb (B). CHosa

HazeHbTe konbLio (M), npexae YeMm BbiHYTb MOPOXEHOE, OCTABLUEECS B KOpauHe. JTa onepavys npeaoTepallaet

nonagaHune MOPOXEHOTO UMK UHIPEANEHTOB NOA YNNOTHEHNE 1, Crief0BaTeNbHO, BHYTPb MaLLMHbI.

MPEAYNPEXOEHUE!

Ecnu no kakoit-nnbo npuinHe KOMNPECCcop BbIKMKOYEH, NPOrpaMMHOe 0BecrneyeHne He NO3BONKT Nepe3anyCcTuThb ero B

TeYeHWe 3-X MUHYT.

YTO HYXKHO AnA NONYYEHUA XOPOLLErO MOPOXEHOI O (GELATO) UK COPBETA?

[Tp1roToBnEHMe XOpoLLEro, KaYECTBEHHOTO W HATYpanbHOrO MOPOXEHOro Unu copbeTa NpaBunbHONA KOHCUCTEHLWM

3aBUCUT OT PasnnyHbIX (PakTOPOB, BOT HECKOMBKO COBETOB:

+ MopoxeHuua fomkHa ObITb 3apaHee NOAroTOBMeHa: 0CTaBbTe JOCTaTOYHO MecTa no 6okam kopryca, YTobbl BO3yX
mor cBo60aHO LiMpKynupoBaTh. Boaayx HeobXxoauM Ans OXNaXaeHus koMnpeccopa.

* Vlcnonb3oBaHie XOPOLLKX, CBEXMX M XOPOLLO CHanaHCUpOBaHHbIX MHIPEANEHTOB.

* YAauHbIN peLienT — 370 CoYeTaHme BbICOKOKAYECTBEHHBIX MHIPEAVEHTOB W BbICOKOW MPOU3BOAUTENBHOCTYA MALLMHBI.

+ [logaBaTb MOPOXEHOE XenaTenbHO B NPeBAPUTENBHO OXIaXAEHHbIX EMKOCTSIX.

OYUCTKA NPUBOPA

+ TMepen npoBeaeHnem nioboi umMcTkv yBeauTech, YTO NpubOp BbIKMIOYEH (MPOBEPbTE [MaBHBIM BbIKMOYATEND
NUTaHWS) 1 OTKIKOYEH OT CETU.

+ [pomorite nonactu (B) v (F), npospayryto kpbiwky (D), dukcatop nonactu (C), nonatky ans mopoxeHoro (E),
3awmtHoe konblo (O) u cbemHyto Yawy (G) nog ropsyen BOAOH C MbINOM. 3T AeTanu Takke MOXHO MbiTb B
MOCYAOMOEYHOW MaLLIMHe Npy HA3KOW TemnepaType.

+ [INA 4nCTKI Kopnyca MalLMHbl UCTIoNb3yiATe BnaxHyo TkaHb. HUKOMA HE MOTPYXKAWTE IMABHbI KOPMYC
MPUBOPA B BOAY!

+ [lpomoiiTe Mcnonb3oBaHHyK Yally Bogon npu Temnepatype 45 ° C, ytobbl pacTBOPUTL XUp U 0BnerynTs ero
ypaneHve.

+ [1pn HeobxoaMMOCTY NCnonb3yiiTe ryOKy ANs yaaneHus sarpsisHeHnin. Cneite sogy.

+ 3aneiite TENNo BOLOW C MOKLWM CPEACTBOM.

+ TwatenbHo ouncTuTe yrnybnexHbIe 1 ckpbITbie 0bnacT. ONopoXHUTE Yally U MPOMOIATE TEMMO BOAON.

BHUMAHME: Hukorzia He nepeBopaumBaiiTe npubop, 4Tobbl BbIMUTL BOAY 13 UKCUPOBaHHOI Yalum. Mcnonb3ayiite

ryOKy unu Lpyroi NoaXoAsLLMA Ans 3TOM yHKLAN UHCTPYMEHT.

BHUMAHWE: npu uncTke aetaneit npubopa 13 HepxaBetoLLelt CTann He MCNonb3yiTe CPELCTBa Ha OCHOBE XNTOpPUAOB

(Hanpumep, consiHyto KUCMOTY), CPeACTBa Ha OCHOBE 0TOennBaTens, CPeACcTBa, COAepXKaLlme CUMbHbIE KUCTOTbI,



pYCCKMiA

UM crieLmanbHble CpencTBa ANs YMCTkY cepebpa. V3beraitte ncnonb3oBaHust METaNMYECKX Uni abpasnBHbIX

VHCTPYMEHTOB.

[Tpy1 MCNoNb30BaHNM CHEMHON YalLK BaXHO yAanuTb BCE Criedbl pacTBopa conu, YTobbl NpeaoTBpaT!Tb KOPPO3uio.

TwiaTensHO NPOMOIITE BCE MHCTPYMEHTbI, UCTONb3YEMbIE MPU O4NCTKE.

BHUMAHWE: ecrv Bbl 1cnonb3oBanu (oUKCMPOBaHHYHO YaLly 1 XOTUTE U3BMeYb MOPOXEHOE, BHUMATENbHO CrneayinTe

NpUBEAEHHbBIM HUXE MHCTPYKLMAM.

[locTaHbTe MOPOXEHOE W3 Yaluy, yaaniBe kak MOXHO 60mbLUe C NOMOLLb npunaraemolt nonatki (E) nnv gpyroi

NnacT1koBOW UMK AePEBAHHON NOXKM. CHUMUTE 3aLLuTHOE KombLO (T), 4TobbI N03BONUTL M3BMNEYb NonacTb (B).

CHoBa BCTaBbTe 3aluTHOE KonbLo (T), Npexae Yem BbiHyTb ocTaBLUeecs MopoxeHoe. OuncTite 6apabaH yalum,

3aTeM CHUMUTE 11 OCTOPOXHO OYMCTUTE 3aLLUTHOE KonbLo (T).

KAK XPAHUTb FOTOBOE MOPOXEHOE

B MopoxeHnue. 3Ta MOpOXEeHMLa OCHaLLEHa aBTOMATYECKON MPOrpamMMOoit XpaHeH!si FoTOBOTO MOPOXEHOTO,

KoTOpas No3BONSIET XPaHUTL FOTOBOE MOPOXEHOE B MOPOXEHULIE 10 8 YacoB, COXpaHAs ero ugeanbHylo

TEMMepaTypy 1 KOHCUCTEHLMIO.

Ecnu mopoxeHuLia ncnonbayeTcs B pyYHOM PexMe, Bbl MOXETE COXPaHUTb MOPOXEHOTO, HENOCPEACTBEHHO

B MOpOXeHuLe B TeyeHue 10-20 MUHYT, nocre ee oTkNoYeHus. Mepes nogayen K cTony Heo6Xxoammo roToBoe

MOPOXEHOE B30WUTb CHOBA B TEYEHWE HECKOMBKIX MUHYT, 4TOObI BOCCTAHOBUTH €70 KOHCUCTEHLIIO.

B Mopo3unbHoii kamepe. Bbl MOXeTe XpaHUTb MOPOXEHOE B repMETUYHOM KOHTENHepe B MOpO3unbHO kamepe. He

PeKoMeHayeTCs ANUTENbHOE 3aMOPaXMBaHKE.

Yepes 1-2 Heaenu BKyC MOPOXEHOro nopTUTCS. CBEXee MOPOXEHOE MyuLue No BKyCy 1 kayecTsy. Ecnv Bbl BCe xe

XOTUTE OCTaBUTb MOPOXEHOE B MOPO3MNbHON KaMepe, caenaTe cneaytoLee:

[TomecTuTe MOPOXEHOE B YACTBIN 1 NAOTHO 3aKPbITbIN FEPMETUYHBIA KOHTEIHEP.

Temnepatypa fomkHa bbITb He Hinke -18 ° C.

Ha Tape ykaxuTe AaTy NpUroToBMEHNS MOPOXEHOTO.

MPEAYNPEXAEHUE!

JlloBoe MopoxeHoe YyBCTBUTENBHO K HakTepusiv. CriefoBaTensbHO, 04eHb BaXKHO, YTODbI MOPOXEHWLA 1

1cnonbayemas nocyAa bbinv XOPOLLO OYMLLEHbI U BbICYLLEHbI

BAXHO:

MOCIE U3BNEYEHWUSA MOPOXEHOIO U3 MOPO3UNBLHOW KAMEPbLI U EFO OTTAWKU - MOBTOPHAS

3AMOPO3KA 3AMPELLEHA.

BbIHbTe MOpOXeHOe M3 MOPO3UNbHON kamepbl 3a nonyaca 4o nofauu. Mpu HeobxoaMMOCTH ero MOXHO OCTaBUTb Ha

10-15 MUHYT Npu KOMHATHOW TeMnepaType Ans AOCTVXEHUS NOAXOASALLEN TeMnepaTypbl Noaaum

CPOK XPAHEHWA

MopoxeHoe Ha 0CHOBE CbIPbIX MHIPEANEHTOB * 1 Hedens

CopbeTbl 1-2 Hegenu

MopoxeHoe Ha 0CcHoBe cMecH + 2 Heaenm

MONE3HbIE COBETbI

* Hekotopble peuentbl TpebyioT NpesBapUTENbHONM MOLTOTOBKM UHIPEAUEHTOB. OTW MHIPEAMEHTbI AOMKHbI BbiTh
MOArOTOBNEHbI 3apaHee, YTobbl JaTb CMECH MOMHOCTLIO OCTbITh. PekomerayeTcs Ncnonb3osaTh NpeaBapuTenbHO
oxXnaxaeH

+ HUKOrLA HE HAMOIHANTE YALLY BONEE YEM HA MOJIOBUHY CBOEFO OBLEMA. Yuuthigaiite, uTo
00eM CMecu B NPOLIECCe NPUrOTOBNEHNS, MOXET BbIPACTW B TPU pa3a U3-3a HaMOMHEHUS MHTPEANEHTOB BO3AYXOM.

+ Arkororb 3ameanseT npoecc 3amMep3anus. Mbl pekoMeHayeM Bam A06aBNUTb HEMHOTO NIUKEPa B TEYEHWE NOCTEAHNX
MWHYT NPUrOTOBNEHNS

* Bkyc copbeTa B 60MbLLOIA CTENEHW 3aBICUT OT YPOBHS CMIAA0CTM CMONb3yeMOro (pyKTOBOO Coka

+ OpyKTbl, MCMOMb3yeMble ANst HEKOTOPbIX PeLenToB BCerAa AOMKHbI ObiTb BbIMbITBI W BbICYLIEHbI Neper
1Cronb3oBaHueM; boree Toro, axe eCri OH He ykasaH, Nnogbl LOMKHbI ObiTb 663 KOXypbl M CEMSIH

+ ECnu Bbl X0TUTE YMEHbLUWTL KOMMYECTBO MPUrOTABNIMBAEMOrO MOPOXEHOTO, KONMYECTBO KaX[oro WHrpeaveHTa
[OMKHO BbITb NPOMOPLMOHAMBHO YMEHBLLEHO.

* Bpems npurotoBneHust Bapb1pyeTCs B 3aBMCUMOCTM OT KOMMYECTBA W TEMMEPATYPbI UHIPEANEHTOB W OKPYXKaKOLLEi
cpefbl, OT MOPOXEHOTO Ui copbeTa KoTopble Bbl NNaHUpyeTe N



pYyCCKUI

YTO MOXET NOWUTM HE TAK

B 06bI4HbIX YCOBMSX NPUrOTOBMEHNE MOPOXEHOTO 3aHNMaeT He 6onee 30-40 MUHYT.

+ Ecnu yepes 40-50 MUHYT MOpOXEHOE BCe eLLie He ChopMIUpOBanoch, MPOBEPLTE CEAYIOLLME MOMEHTbI, NpeXxae Yem
obpalLaTbCst 32 NOMOLLbH B @BTOPU30BAHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP.

¢ VHrpeameHTbl He06X0OMMO 3anMBaTh B MOPOXEHWLY KOMHATHOM TemnepaTypbl UMK Myylle OXNMaXaEHHbIMK (+/-
10C). Ecnu nHrpeaneHTsl ByayT ropsune, To NPUroToBUTH MOPOXEHOe ByaeT HEBO3MOXHO.

+ Yawa He gomkHa BbiTb 3anonHeHa Gonee Yem HamonoBKHy OT cBoero obbema. Ecnn konniecTBO MHrpeaneHToB
CMVLLKOM BemnuKo, Bpems, Heobxoaumoe Ans POPMUPOBAHMSI MOPOKEHOTO, 3HAYUTENBHO YBENMYMBAETCS, U
pesynbTaT MOXET ObITb HEYAOBNETBOPUTEMbHBIM.

* 113-32 Hannums NPefoXpaHUTENbHOTO YCTPONCTBA HA KOMMPECCOPE, MPW OTKMIOYEHUN SMEKTPOSHEPTAN UK Npu
BbIKIMIOYEHU 1 MOBTOPHOM BKITKOYEHMW MOPOXEHWLbI MO Moboi NpuumHe paboTa oxnaxpatolero yCTpoicTaa
npekpallaeTcs.

+ B atux cnyyasx Heobxonmmo AaTh YCTPONCTBY OTAOXHYT B TeYeHne 10 MUHYT nepes ero NoBTOPHbIM BKIOYEHWUEM.
Ecnu 10-muHyTHBIA NepepbiB He cobnioaeH, pabota He BO30BHOBUTCS, AaxXe eCri KHOMKA OXNaXKOeHWs HaxoanTes
B nonoxenuu BKII.

MPOBJIEMbI U PELLEHUA

MopoxeHuua He oxnaxgaer:

Bo3moxHbIe NPUYUHBI:

* YBenuTech, 4TO BUNKa LUHYPa NUTaHWS BCTaBMNeHa NpaBuIibHO, BbikoyaTtenb (S) B nonoxeHun BKI v anektpuyectso
noctynaet B npubop. Y6eauTtecs, 4to kHomku (L) o (N) akTBMpOBaHbI.

+ Ecnu nponsoLuen cOoi NuTaH1s Ui Bbl CAYYaitHO BbIAEPHYNM BNKY paboTa MOpOXEHML|bI NpeKpaLLaeTcs.

+ Togoxaute 10 MMHYT Nepes nepe3sanyckom npubopa.

+ Ecnu ata naysa He cobniogaeTcs, xonoaunsHas cuctemMa MOXeT BbiTb NOBpeXIeHa Ui nepesanyck MOXeT 3aHATb
04€Hb MHOTO BPEMEHM.

* Ybenutecb, YTo NpUbOp YCTAaHOBMEH NPABUIBHO, @ BEHTUMALMOHHbIE PELLETKM (CMIOTbI) He NEPEKPbITHI.

+ Y6eauTecb, 4TO NporpaMma BbINOMHSIET LMK KOHCEPBALMW, B 3TOM cryyae caetoamog (Q) LOmKeH MuraThb.

+ [IpoBepbTe paboTy BeHTUNALWM, YOEAMBLLMCD, YTO BO3MYX BbIXOAUT YEPE3 NEPESHION PELLETKY

MPOBJIEMA: nonacTb He BpaLlaeTcs

BO3MOXHbIE MPUYUHbI:

* Ybeautech, YTO NonacTb NPaBUIbHO 3aKpensieHa Ha Bany W 3acukcypoBaHa crieymansHeIM dukcatopom (C).

* YBenutecb, YTO HET NPENATCTBMIA, MELLAOLLMX BpaLLeHWIo NonacTu (Bkmioyas niobyto aedopmaLyio valm).

* Y6enutecb, uto ceetogmog (Q) Muraet, B 3TOM CRy4ae nporpamma BbIMOMHSET LMK KOHCepBaLuM W nonactb
3anycTUTCS BHOBb NOCNE KOPOTKOM Nnay3bl.

+ Kom6WHaLWs HrpeaneHToB, 3anv1BaeMbIx Npy Temnepatype Hinke + 5 ° C, v dhasbl npeaBapuTenbHOTO OXNaXaeHNst
MOXeT MpefoTBpaTUTL 3amyck nonactu. Ybeamutech, 4T0 CMECh HE CTIULIKOM rycTas u He GnokupyeT BpalleHue
nonacTtHon Hacagku.Bbikntounte npubop Ha 10 MuHYT. 3aTeM nepes3anycTUTe MOPOXEHWLY, MPOMyCTWB 3Tan
npeaBapuUTENbHOTO OXNaXAEHUA.

MPOBJIEMA: MopoxeHuLa LwymHas..

BO3MOXHbIE MPUYUHbI:

* HekoTopbil Wym HaxoguTcst B Mpedenax HopmanbHbIX paboumx XapakTepucTWk; OAHaKo, ecrv OH CTaHeT
4pe3mMepHbIM, 06paTUTECH B aBTOPU30BAHHDIV CEPBUCHBIA LIEHTP.
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