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VAN

VOR DEM ERSTEN

GEBRAUCH DES GERATS

Lesen Sie diese Anweisungen sorg-
faltig durch - so konnen Sie die maxima-
le Effizienz des Ofens gewahrleisten.

Nach der Herstellung und Montage
des Gerates konnen sich Rickstande von
Fett und anderen Substanzen auf seinen
Teilen befinden. Gehen Sie folgenderma-
3en vor um Fremdkorper zu entfernen:

9 Leeren Sie das Gerat vollstandig
von samtlichem Verpackungsmaterial,
einschliefilich eventuell vorhandener
Schutzkunststoffteile.

> Wahlen Sie den =l oder [@1,stel-
len Sie die Temperatur auf 200 ° C ein
und schalten Sie sie fur eine Stunde ein.
Weitere Informationen finden Sie in der
Beschreibung der Modi in diesem Hand-
buch.

2 Offnen Sie zum Kiihlen des Ofens
die Tur, und der Lufter wird eingeschal-
tet, wodurch der Innenraum mit Luft ge-
kahlt wird.

2 Reinigen Sie nach dem Abkihlen
den Backofen und das Zubehor.

Beim ersten Gebrauch kdnnen Geru-
che und Rauch freigesetzt werden. Stel-
len Sie daher sicher, dass die Kliche gut
bellftet ist.

TECHNISCHER PASS

Elektrische backofen

/\ UMWELTVERPACKUNG

Verpackungsdetails bestehen aus
vollstandig recycelbaren Materialien, die
wiederverwendbar sind. Informationen
zum Recycling erhalten Sie von lhrer ort-
lichen Behorde.

ACHTUNG!

Das Symbol auf dem Produkt oder
seiner Verpackung weist
darauf hin, dass dieses
Produkt nicht mit dem
Hausmull entsorgt wer-
den darf. Das verbrauchte

I Gcrit ist an der entspre-

chenden  Sammelstelle
fur Elektro- und Elektronikgerate abzu-
geben.

Durch die ordnungsgemafe Entsor-
gung dieses Produkts tragen Sie dazu
bei, mogliche negative Folgen fur die
Umwelt und die menschliche Gesund-
heit zu vermeiden. Informationen er-
halten Sie von den ortlichen Behorden,
Ihrem Hausmullentsorgungsdienst oder
dem Geschaft, in dem Sie dieses Produkt
gekauft haben.

/\ GRUNDLEGENDE
SICHERHEITSAN
FORDERUNGEN

Elektrische Sicherheit
> Reparaturen dirfen nur  von

Fachleuten einer autorisierten Ser-

vicestelle und nur mit Original-

ersatzteilen  durchgefuhrt  werden.
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9 Das Durchfiihren von Repara-
turen durch andere Personen kann zur
Beschadigung des Gerats und seiner
Funktionsstorung sowie zur Entstehung
gefahrlicher Situationen fir Sie fuhren.
Trennen Sie im Falle einer Fehlfunktion
den Backofen von der Stromversorgung.

Kindersicherheit

< Erlauben Sie Kindern nicht, sich
einem Arbeitsofen zu nahern, da Teile
davon hei? werden konnen.

2 Wahrend des  katalytischen
Selbstreinigungsprozesses, der bei ho-
hen Temperaturen durchgefihrt wird,
konnen die Aufienflachen heiRer wer-
den als wahrend des normalen Betriebs.
In solchen Fallen sollten Kinder nicht in
die Nahe des Ofens gelangen.

> Bei den meisten Modellen er-
warmt sich die Turtemperatur nicht
uber 60 ° C. Wenn der Ofen eine hohere
Temperatur hat, kdnnen Sie in der War-
tungsabteilung eine spezielle Tur kau-
fen,die fUr die Temperaturstabilisierung
sorgt. Siehe Liste der optionalen Kom-
ponenten.

Gewabhrleistung eines sicheren
Betriebs des Ofens

> Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die auftreten konnen, wenn der
Ofen fiir andere Zwecke als fiir den Haus-
gebrauch verwendet wird.

2 Der Backofen ist zur Installation
und Verwendung in einem Kichenset
vorgesehen.

DEUTSCH

2 Bewahren Sie keine Ole, Fette
oder andere entflammbare Materialien
im Backofen auf, da sie sich nach dem
Einschalten entziinden konnen.

2 Lehnen Sie sich nicht an die of-
fene Ofentlir und setzen Sie sich nicht
darauf, da diese beschadigt werden kann
und eine fur Sie gefahrliche Situation
entstehen kann.

> Decken Sie den Boden des Ofens
nicht mit Aluminiumfolie ab, da dies den
Kochmodus beeintrdachtigen und die in-
nere Emailbeschichtung der Kammer be-
schadigen kann.

9 Das im Lieferumfang des Ofens
enthaltene Backblech oder Drahtgitter
wird in die Rillen der Seitenschienen in
der Ofenkammer eingesetzt. Die Back-
bleche und Grillsrosten sind mit einem
speziellen System ausgestattet, das die
teilweise Entnahme vereinfacht und da-
mit die Benutzung des Ofens erleichtert.

> Stellen Sie kein Geschirr oder
Lebensmittel direkt auf den Boden des
Ofens. Stellen Sie sicher, dass Sie hierfir
Backbleche oder Grillsrosten verwenden.

> Lassen Sie kein Wasser in den Bo-
den der Kammer eines Arbeitsofens ein-
dringen,da dies den Emaille beschadigen
kann. Um den Energieverbrauch zu sen-
ken, benutzen Sie den Ofen so wenig wie
maglich, um die Tur zu 6ffnen.

2 Tragen Sie Schutzhandschuhe,
bevor Sie Arbeiten im heif’en Ofen aus-
flhren.

2 Offnen Sie zum Kiihlen des Ofens
die Tur,und der Lufter wird eingeschaltet,
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wodurch der Innenraum mit Luft gekihlt
wird.

9 Beim Garen von Speisen mit ho-
hem  Flussigkeitsgehalt kondensiert
Feuchtigkeit an der Ofentur - dies ist nor-
mal.

WARNUNG

Wahrend des Betriebs erwarmen sich
das Gerat und seine Teile, die berlhrt
werden konnen.

Heizelemente nicht berlihren!

Kinder unter 8 Jahren duirfen sich nur
unter Aufsicht eines Erwachsenen in der
Nahe des Gerats aufhalten.

Kinder ab 8 Jahren und Personen
mit korperlichen oder geistigen Beein-
trachtigungen oder Horstdrungen sowie
Personen ohne ausreichende Erfahrung
und Kenntnisse dirfen das Gerat nur
unter Aufsicht oder nach Aufklarung tiber
maogliche Gefahren benutzen. Lassen Sie
nicht Kinder mit dem Gerat spielen. Kin-
der dirfen das Gerat nur unter Aufsicht
eines Erwachsenen reinigen und warten.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs
heif3. Berlihren Sie nicht die Heizelemen-
te im Inneren des Ofens!

WARNUNG

Teile des Gerats, die zum Beriihren zu-
ganglich sind, kdnnen wahrend des Be-
triebs sehr heif} werden.

Lassen Sie kleine Kinder nicht in
die Nahe des Gerats kommen. Hart- und
Scheuermittel sowie Hartmetallschaber
durfen die Glastir des Ofens nicht reini-
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gen,da sie die Oberflache zerkratzen und
Schaden verursachen konnen.

Die Blechhorden im Backofen sollten
korrekt installiert sein.

WARNUNG

Um einen Stromschlag zu vermeiden,
trennen Sie das Gerat unbedingt vom
Stromnetz, bevor Sie die Lampe austau-
schen.
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1. Bedienfeld 11. Grillrost

2. Ofentirdichtung 12.Verdunstungsloch

3. Grill Heizelement 13. Hintergrundbeleuchtung

4. Chromhalterung 14. Back Panel

> Gitter 15. Liifter

6. Bratpfanne . .

7 Scharnier 16. Backblech fur Kuchen (7).

8. Die Tiir 17. Seitenwand

9. Luftaustritt 18. Internes gehartetes Glas

10. Gehduseschrank Ofen (*) OPTIONALE AUSSTATTUNG
2 3

1
i i

Bl
Ed

—— MO0DE — 4

©

[+

1. Modusschalter
2. Multi-timer
3. Temperaturschalter
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A TIMER

1. Driicken Sie die MODE-Taste, bis
die Anzeige Il iiber dem Symbol blinkt.

2. Stellen Sie mit den Tasten ,+“ und
- die Zeit ein, zu der der Ton erklingen
soll.

3. Das Lichtsignal erinnert Sie
daran, dass die Funktion ,Tonsignal®
programmiert ist.

4. Wenn die programmierte Zeit
erreicht ist, ertont ein Piepton und das
Licht blinkt.

5. Driicken Sie eine beliebige Taste,
um den Ton auszuschalten. Das Display
zeigt die aktuelle Uhrzeit an.

Garzeitprogrammierung

1. Driicken Sie die MODE-Taste, bis
sich die Anzeige (iber dem ! befindet

wird nicht blinken.

2. Stellen Sie die Garzeit mit den
Tasten ,+“und ,-“ein

3. Die vorher blinkende Anzeige
leuchtet konstant und weist darauf hin,
dass sich der Backofen automatisch
ausschaltet.

4. Die elektronische Uhr zeigt die
aktuelle Uhrzeit an.

5. Stellen Sie die Programm- und
Temperaturschalter auf die gewunschte
Position.

6. Nach Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet sich der Backofen automatisch
aus. Es ertont ein Piepton und das Licht
blinkt.

7. Dricken Sie eine beliebige Taste,
um den Ton auszuschalten. Der Ofen
schaltet sich ein.

TECHNISCHER PASS

Elektrische backofen

8. Stellen Sie zum Ausschalten
des Ofens die Programm- und
Temperaturschalter auf O (Nullstellung
des Programmiergerats).

Programmierung der Garendzeit

1. Driicken Sie die MODE-Taste, bis
die Anzeige (iber dem Symbol P blinkt.

2. Stellen Sie mit den Tasten ,+“ und
- die genaue Uhrzeit fir das Ende des
Garvorgangs ein.

3. Die vorher blinkende Anzeige
leuchtet konstant und weist darauf hin,
dass sich der Backofen automatisch
ausschaltet

4. Die elektronische Uhr zeigt die
aktuelle Uhrzeit an.

5. Stellen Sie die Programm- und
emperaturschalter auf die gewlnschte
Position.

6. Nach Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet sich der Backofen automatisch
aus. Es ertont ein Piepton und das Licht
blinkt.

7 Driicken Sie eine beliebige Taste,
um den Ton auszuschalten. Der Ofen
schaltet sich ein.

8. Stellen Sie zum Ausschalten
des Ofens die Programm- und
Temperaturschalter auf O (Nullstellung
des Programmiergerats).

Sie konnen diese Funktion auch
dann aktivieren, wenn Sie bereits mit
dem Garen im Backofen begonnen
haben. Befolgen Sie dazu alle obigen
Empfehlungen mit Ausnahme von
Absatz 5.
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Programmierung der Garzeit und
automatische Abschaltung

1. Drilicken Sie die MODE-Taste, bis

sich die Anzeige iiber dem
befindet wird nicht blinken.

2. Stellen Sie die Garzeit mit den

Tasten , + “und , - “ ein 3. Die vorher
blinkende Anzeige leuchtet konstant.

4. Dricken Sie die MODE-Taste, bis
die Anzeige iiber dem Symbol H wird
nicht blinken.

5. Stellen Sie mit den Tasten .+ “und
.- die Zeit ein,zu der sich der Backofen
ausschalten soll.

6. Die vorher blinkende Anzeige
leuchtet konstant.

7. Stellen Sie die Programm- und
emperaturschalter auf die gewulnschte
Position.

8. Der Ofen bleibt ausgeschaltet.

Indikatoren (iber den Zeichen H
und I Aufforderung, dass der Ofen
programmiert ist.

9. Basierend auf den eingegebenen
Daten schaltet sich der Ofen
automatisch ein und arbeitet fur die
programmierte Zeit.

10. Bei Erreichen der eingestellten
Garendezeit schaltet sich der Backofen
automatisch aus. Es ertont ein Piepton
und das Licht tiber dem Symbol =l wird
blinken.

11. Driicken Sie eine beliebige Taste,
um den Ton auszuschalten. Der Ofen
schaltet sich ein.

12. Stellen Sie zum Ausschalten

des Ofens die Programm- und

DEUTSCH

Temperaturschalter auf O (Nullstellung
des Programmiergerats).

Achtung:

Durch Driicken der MODE-Taste
kdnnen Sie im Display sehen, welche
Timer-Funktion programmiert ist.

Anderungen kénnen mit den Tasten
,2+ und - “vorgenommen werden. Wenn
Sie die gewinschte Timerfunktion
uswahlen, leuchtet die entsprechende
Anzeige auf.

Bei einem plotzlichen Stromausfall
werden die zuvor programmierten
Funktionen und die elektronische
Uhr zuriickgesetzt. Stellen Sie nach
Wiederherstellung der Stromversorgung
die aktuelle Uhrzeit auf der Uhr ein und
programmieren Sie die gewinschte
Funktion neu.

g B
> ®

+_/

MODE
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BESCHREIBUNG DER
GARMODI

Backofen mit 5 Garmodi:

C) Schalten Sie den Backofen aus

EI Grill.

Der Modus ist praktisch fur die Zu-
bereitung von Gerichten mit knuspriger
Kruste. Ideal zum Kochen von Steaks,
Fisch, Rippchen, Croutons.

I;I Unteres

Heizelement

Wdarme kommt nur vom unteren
Heizelement. Der Modus eignet sich fur
die Zubereitung einer Vielzahl von Ge-
richten, einschliefilich Geback

IZI Grill und

Bodenheizelement.

Die Warme kommt vom unteren
Heizelement, mit dem Sie den Garvor-
gang schnell abschliefsen kénnen,sowie
vom Grill, der einen appetitanregenden
Knusper garantiert. Dieser Modus ist
ideal fUr Braten. Darliber hinaus kann
der Ofen schnell auf die gewilnschte
Temperatur vorgeheizt werden.

Defrost.

Ein Regime, das zum vorsichtigen
Auftauen von kalten oder gefrorenen
Lebensmitteln geeignet ist.

Grill und unteres Heizelement
mit Ventilator.

Ideal zum Kochen von knusprigen
und geflllten Kuchen.
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"% ACHTUNG!

Wenn Sie die Modi ,Grill",,Maxi-Grill*
oder ,Maxi-Grill mit Geblase® verwen-
den, muss die Backofentur geschlossen
sein.

Backofen mit 9 Garmodi

I:I Traditionelle Heizung.
Zur Herstellung von Kuchen, Keksen
und anderen Backwaren aus Teig

Traditionelle Heizung mit

Ventilator.

Geeignet zum Kochen von Braten
und Kuchen. Dank des Lufters wird die
erwdarmte Luft gleichmaRig im Ofen
verteilt.

IZI Grill und Bodenheizelement.

Die Warme kommt vom unteren
Heizelement, mit dem Sie den Garvor-
gang schnell abschlief?en kdnnen,sowie
vom Grill, der einen appetitanregenden
Knusper garantiert. Dieser Modus ist
ideal fir Braten. Darliber hinaus kann
der Ofen schnell auf die gewilnschte
Temperatur vorgeheizt werden

Ifl Maxi Grill.

In diesem Modus wird das gesamte
Grillheizelement aktiviert. Hohe
Leistung verkirzt die Garzeit lhres
Geschirrs erheblich

Maxi Grill mit Liifter.

So konnen Sie grofie Fleischstucke
innen gleichmaf’ig anbraten und
gleichzeitig aufien eine knusprige

KUPPERSBERG
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Kruste bilden. Legen Sie den Rost auf
das Backblech und das Stiick Fleisch auf
den Rost. Saft aus Fleisch und Fett flief3t
in ein Backblech.

Turbo-Modus.

Dank des Luifters wird die vom
Ringheizelement an der Ruickwand
kommende Warme gleichmafiig im
Backofen verteilt. Auf diese Weise
kdnnenSiemehrere Gerichtegleichzeitig
zubereiten, die sich auf verschiedenen
Ebenen im Ofen befinden. Darliber
hinaus konnen Sie diesen Modus
zum Auftauen von Lebensmitteln wie
Fleisch verwenden. Stellen Sie dazu den
Temperaturschalter auf Q (Nullstellung
des Programmiergerats).

I;I Unteres Heizelement

Wdarme kommt nur vom unteren
Heizelement. Der Modus eignet sich fur
die Zubereitung einer Vielzahl von Ge-
richten, einschliefilich Geback

Unteres Heizelement

mit Liifter.

In diesem Modus wird die vom
unteren Heizelement kommende
Warme gleichmafig Uber den gesamten
Bereich des Ofens verteilt. Aus diesem
Grund ist dieser Modus ideal zum
Backen von Kuchen mit Marmelade oder
mit verschiedenen Fruchtfillungen.

Heizen Sie den Ofen vor, bevor Sie
den Kuchen hineinlegen.

DEUTSCH

Ifl Grill.

Der Modus ist praktisch fur die
Zubereitung von  Gerichten  mit
knuspriger Kruste. Ideal zum Kochen
von Steaks, Fisch, Rippchen, Croutons.

Der Betrieb des Ofens in einem
der Modi &hnelt dem Licht einer
Anzeigelampe.
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A VORBEREITUNGSTABELLEN

Die Tabellen mit Zubereitungsempfehlungen geben Auskunft Uber den
verwendeten Temperaturbereich und die ungefahre Zubereitungsdauer
verschiedener Produkte. Die Garart ist modellabhangig. Um das Ergebnis zu
verbessern,empfehlen wir,den Backofen im [l oder [€1. Modus vorzuheizen. Nach
Ablauf der Vorheizzeit erlischt die Heizungsanzeige.

Die .
VORSPEISEN Gewicht | Position | Koch | Temperatur | Dauer, | Behalter/
modus C (min) Geschirr
der Pfanne
_ =l 180-200 | 45-50 Flache
Gebackener Reis 0,35 1 Auflaufform
170-190 35-40
3 =l 170-190 | 45-50
Gebackene Pasteten | 1,5 Backblech
2 160-180 30-35
=l 190-210 35-40
Gemiisekuchen 1 2 Flache Form
170-190 30-35
=l 190-210 | 55-60
Gemisekuchen 1,5 2 170-190 45-50 Flache Form
170-190 50-55
=l 180-200 60-65
Ofenkartoffel 1 3 Backblech
180-200 50-55
3 =l 190-210 20-25
Pizza 0,65 Gitter
2 170-190 15-20
=l 180-200 | 45-50
Kuche mit Belag 1,5 2 Backform
160-180 | 45-50
3 =l 170-190 10-15
Geflillte Tomaten 0,75 Backblech
160-180 10-15
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VORBEREITUNGSTABELLEN
Die Koch Temperatur Dauer, Behalter/
FISCH Gewicht Position o S N
d modus C (min) Geschirr
er Pfanne

=l 180-200 [ 30-35

Goldbarsch 1,5 3 Backblech
170-190 | 25-30
=l 190-210 | 25-30

Salziges Dorade 1 3 Backblech
180-200 |25-30
=l 190-210 | 30-35

Fisch im Teig 1 2 Back form
180-200 | 30-35
=l 170-190 | 15-20

Seezunge 1 3 Backblech
160-180 | 10-15
=l 190-210 | 20-25

Seebarsch 1 3 Backblech
180-200 |15-20
=l 190-210  |25-30

Seehecht 1,5 3 180-200 20-25 Backblech
180-200 | 20-25
_ ) =l 180-200  |20-25

E,ggi‘; ingedltem |, 3 Backblech
170-190 | 15-20
=l 190-210 | 20-25

Forelle 1 2 Backblech
180-200 |15-20
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VORBEREITUNGSTABELLEN
Die Koch Temperatur Dauer, Behalter/
FLEISCH Gewicht Position po ) N
modus C (min) Geschirr
der Pfanne
=l 190-210 75-85
Saugferkel 2 3 170-190 65-75 Backblech
180-200 80-85
=l 180-200 60-65
Kaninchen 1,5 3 160-180 45-50 Backblech
170-190 45-50
=l 190-210 50-55
Lammfleisch 1,5 3 170-190 45-50 Backblech
180-200 50-55
=l 170-190 35-40
Schinken 1,5 3 160-180 30-35 Backform
170-190 30-35
=l 170-190 40-45
Gesalzene
Schweinelende 1 3 160-180 30-35 Backblech
170-190 30-35
=l 190-210 50-55
Huhn 1,5 3 Backblech
170-190 45-50
=l 190-210 35-40
Roastbeef 1 3 170-190 30-35 Backblech
180-200 35-40
=l 180-200 35-40
Filet im Teig 1 3 Backblech
160-180 30-35
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VORBEREITUNGSTABELLEN
Muffins, Kuchen und . D.'? Koch Temperatur Dauer, Behalter/
Gewicht Position A - :
Desserts modus C (min) Geschirr
der Pfanne
o =l 170-190 35-40 Cupcake-
Biskuit 05 2 Auflaufform
160-180 30-35
=l 170-190 10-15
Jam Roll 0,3 3 Backblech
160-180 10-15
Offener Obstkuchen 1 =l 160-170 60-65 Form zum
(Flan) 0,5 Backen von
2 160-170 55-60 Brot
=l 160-180 20-25
Trockene Kekse 0,5 3 Backblech
150-170 15-20
=l 170-190 15-20
Blatterteiggeback 0,25 3 Backblech
170-180 15-20
=l 160-180 25-30
Cupcakes 0,5 2 Backblech
150-170 25-30
=l 180-200 35-40
Bratapfel 1 3 Backblech
170-190 30-35
=l 170-190 15-20
Gebackene Bananen | 0,5 3 Backform
170-190 10-15
=l 180-200 20-25
Blatterteigbrotchen (0,25 2 Backblech
170-190 20-25
Kuchen mit Rqsinen =l 170-190 60-65 Cupcake-
und kandierten | 0,5 2 Auflaufform
Friichten 160-180 50-55 uttau
=l 170-190 50-55
Apfelkuchen 1 2 Backblech
160-180 45.50
=l 180-200 45-50 Form zum
Kasekuchen 1 2 Backen von
170-190 35-40 Kasekuchen
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/\ ZUBEHOR
(VERFUGBARKEIT
VARIIERT JE NACH
MODELL)

> Chrome Pfannenfiihrungen

Der Backofen ist mit Chromschienen
ausgestattet, mit denen Sie Zubehor auf
vier verschiedenen Ebenen installieren
kénnen (siehe Abb. 1).

Dricken Sie zum Entfernen der
verchromten Fihrungen auf das Gitter im
Bereich «E» und entfernen Sie es aus den
Befestigungslochern (siehe Abb. 2).

o Standard Rost

Es wird zum Grillen verwendet
(z. B. gebratenes Fleisch, Fisch, Huhn,
Rindfleisch) (siehe Abb. 3). In der Mitte des
Standardgitters befinden sich Punkte zur
sicheren Befestigung.

Dieses Zubehdr kann auch ohne
Verwendung von Chromschienen auf die
Auflageflache am Boden des Ofens gestellt
werden, wenn Sie beispielsweise grofie
Mengen von Lebensmitteln zubereiten
oder Lebensmittel trocknen mdissen (siehe
Abb. 4).

< Universalpfanne

Es wird zum Kochen von Fleisch,Kuchen
und Keksen verwendet (siehe Abb. 5).

Dieses Zubehdr kann auch direkt auf der
Unterseite des Garraums platziert und in
dieser Position verwendet werden,um beim
Garen freigesetzte Fliissigkeiten auf einem
Standardgrill aufzufangen (siehe Abb. 6).
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/\ REINIGUNG UND

.. WARTUNG

" ACHTUNG!

Vor Reinigungs- oder Wartungsarbeiten
muss das Gerat vom Stromnetz ge-
trennt werden.

Ofenraum reinigen

S Der Garraum sollte von Lebens-
mittel- und Fettresten gereinigt werden,
die sich ansammeln und Rauch, Gerd-
che sowie Flecken verursachen kdnnen.

> Emaillierte Oberflachen (z. B. der
Boden der Kammer) werden nach dem
Abkuhlen des Ofens gereinigt. Hierzu
werden Nylonbursten oder -schwamme
und warmes Seifenwasser verwendet.
Spezielle Backofenreiniger sollten nur
auf emaillierten Oberflachen gemaf
den Anweisungen des Herstellers ver-
wendet werden.

Achtung!

Reinigen Sie den Backofen nicht mit
Wasserdampf oder Hochdruckwasser-
strahlen. Verwenden Sie keine Metall-
schwamme oder andere Materialien, die
den Emaille zerkratzen kdnnten.

> boDie meisten Modelle sind mit
einem katalytischen Selbstreinigungs-
system ausgestattet. Dieses System
entfernt kleine Fettablagerungen beim
Garen bei hohen Temperaturen.

2 Wenn nach dem Garen Spuren
von Fett vorhanden sind, kdnnen diese
entfernt werden, indem ein leerer Ofen
auf 200 ° Cerhitzt und eine Stunde lang
eingeschaltet wird.

DEUTSCH

Verwendung des Klappgrills (je nach
Modell)

2 So reinigen Sie die Oberseite
des Ofens: Warten Sie, bis der Ofen ab-
gekuhlt ist. Drehen Sie die Schraube (A)
und senken Sie das Grillheizelement so
tief wie moglich ab.

2 Reinigen Sie die Oberseite des
Ofens und drehen Sie das Grillheizele-
ment in seine ursprungliche Position

Reinigen der Katalysatortafeln

Modellabhangig

Wenn  Speisereste  nach  der
normalen Reinigung nicht entfernt
werden, mussen Sie:

1. Nehmen Sie die Platten heraus
und legen Sie sie in Wasser. Warten Sie,
bis die Speisereste weich sind.

2. Waschen Sie die Platten mit
einem Schwamm und spulen Sie sie mit
klarem Wasser ab.
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Anweisungen zum Entfernen
von Haltern und Platten

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile
aus dem Garraum.

2. Losen Sie die Halter (B) und
entfernen Sie sie von der Schraube (C).

3. Schraube (C) entfernen und flache
katalytische Platten entfernen.

TECHNISCHER PASS

Elektrische backofen

4. Entfernen Sie zum Entfernen der
Rickwand die Flachkopfschraube (D).

5. In umgekehrter Reihenfolge zu-

sammenbauen.

:'!\:Achtung!
Aus Sicherheitsgriinden ist es ver-

boten, den Backofen ohne die Lufter-
haube an der Riickseite einzuschalten.
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AuReres und Zubehér Reinigung

Zur Reinigung der Aufienflache
des Zubehors und der Ofen sollte mit
warmem Seifenwasser oder jedes ein

mildes Reinigungsmittel verwendet
werden.

£ 3 Achtung!

Verwenden Sie keine

Metallschwamme oder Scheuermittel,
da diese die Oberflaiche des Gerats
beschadigen konnen. Bei der Reinigung
von Edelstahloberflachen ist besondere
Vorsicht geboten, wenn nur Schwamme
oder Stoffe verwendet werden, die die
Oberflache nicht zerkratzen. Versuchen
Sie beim Reinigen der Aufenseite
des Ofens nicht, die Bedienknopfe zu
entfernen, da Dazu mussen Sie zuerst
den Backofen aus dem Mobelschrank
nehmen.

Backofenlampe auswechseln

:'—?‘:Achtung!

Um die Lampe auszutauschen,
mussen Sie zuerst den Backofen vom
Stromnetz trennen.

2 Schrauben Sie den Diffusor von
der Lampenfassung ab.

O Ersetzen Sie die Lampe und
ersetzen Sie den Diffusor.

2 Die Ersatzlampe muss einer
Hitze von bis zu 300 ° Cstandhalten.Die
Lampe kann uber die Serviceabteilung
bezogen werden.

DEUTSCH

Backofentiir reinigen

Bei einigen Ofenmodellen kann die
Tur entfernt werden, um die Reinigung
zu erleichtern. Um dies zu tun, missen
Sie:

1. Offnen die Tur vollstandig.

2. Drehen Sie die beiden Clips bis
zum Anschlag oder stecken Sie die
kleinen Stifte in die Locher (E).

3. SchlieBen Sie die Tiir und setzen
Sie sie in die beiden Clips ein.

===
Halten Sie die Tur mit beiden
Handen an den Seiten, ziehen Sie sie
in lhre Richtung und ziehen Sie sie
vollstandig aus den Scharnieren (F).
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Um die Tur zu installieren, fihren Sie
die gleichen Vorgange in umgekehrter
Reihenfolge durch

4. Fur Scharniere mit Clips:

Offnen Sie nach dem Offnen der
Backofentir miteinem Schraubendreher
die Clips so weit wie moglich.

Halten Sie die Clips mit der
Hand an der Seite und entfernen
Sie die Scharniere (F), nachdem der
Mechanismus teilweise geoffnet wurde.

Befolgen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge, um die
Abdeckung wieder anzubringen

Tiir mit grof3em Glas reinigen

Anweisungen zum Entfernen/
Installieren des Innenglases
1.Backofentir offnen.
2.Ziehe am Glas, wahrend du den
Boden festhaltst (A).

3.Das innere Glas ist jetzt frei.

2 3 Achtung!

Bitte seien Sie vorsichtig, wie Nach
dem Entfernen des Glases schlief3t sich
die Backofentdr.

4. Reinigen Sie das Innenglas und
die Backofentlr von innen.

5. Setzen Sie das Glas in die
Flhrungen oben an der Ofentir ein. (B).

6. Drehe das Glas zur Tur (C).

7. Drucken Sie mit beiden Handen
auf die beiden inneren Halter (D) und
driicken Sie dabei auf das Glas in
Richtung der Tur (E). Dadurch wird das
Glas wieder in der Tur fixiert.

e 5
’Lﬁ;h_

| ®
7"0
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VAN

FEHLERSUCHE

Der Ofen funktioniert nicht
Uberpriifen Sie den elektrischen

Anschluss.  Uberprifen  Sie  den
Zustand der Sicherungen und des
Strombegrenzers.

Stellen Sie sicher,dass sich der Timer
im manuellen oder programmierten
Modus befindet.

Uberpriifen  Sie  die
des Modusschalters
Temperaturreglers.

Position
und des

Die Hintergrundbeleuchtung im
Backofen schaltet sich nicht ein

Tauschen Sie die Lampe aus.

Stellen Sie sicher, dass die Montage
gemafy den Anforderungen der
Betriebsanleitung durchgefiihrt wurde.

Die Heizungsanzeige leuchtet nicht

Stellen Sie die  gewilnschte
Temperatur ein.

Wahlen Sie eine Betriebsart.

Die Anzeige leuchtet nur auf, wenn
der Backofen auf die eingestellte
Temperatur aufgeheizt wird.

Rauchentwicklung wahrend des
Ofenbetriebs

Dies ist beim ersten Einschalten
normal. Reinigen Sie den Backofen
regelmafiig. Reduzieren Sie die Menge
an Ol oder Fett, die in die Pfanne
gegeben wird.

Verwenden Sie keine Temperaturen
uber den in den Tabellen mit
Empfehlungen fir die Zubereitung
angegebenen Werten.

DEUTSCH

Unbefriedigendes
Kochen in dem Ofen

Beachten Sie die Angaben in den
Backofentabellen.

® Hinweis

Wenn das Problem trotz dieser Tipps
weiterhin besteht, wenden Sie sich
an den technischen Support und das
Servicecenter.

Ergebnis  von

& TECHNISCHE
INFORMATION

Wenn das Gerat nicht funktioniert,
wenden Sie sich an den technischen
Kundendienst und melden Sie eine
Storung. Folgende Daten mdissen Sie
angegeben werden:

1. Seriennummer

2. Geratemodell

Diese Daten sind auf dem
Typenschild angegeben, das sich am
Boden des Ofens befindet und beim
Offnen der Tir sichtbar ist.

CE Das von lhnen erworbene
Gerat entspricht den europaischen
Richtlinien zur elektrischen Sicherheit
von Materialien (73/23 / CEE) und zur
elektromagnetischen  Vertraglichkeit
(89 /336 / CEE).

Die spanische Vereinigung fiir
Normen und Zertifizierungen (AENOR)
bestatigt die Eignung des Gerats die
angegebenen Funktionen und die
Zuverlassigkeit aller auf dem Etikett
angegebenen Daten mit elektrischen
Eigenschaften durchzufiihren.
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Beachten Sie!
Produktstorungen sind auch nicht:

Andern der Farbe von Produktmaterialien wihrend des

Betriebs
Elektro- und Leichte technische Gerlche in einem neuen Produkt wahrend
Gasofen der ersten Betriebszeit

Anlaufen der Oberflache von Emailschalen

TECHNISCHE ZEICHNUNG

TECHNICAL DRAWINGS ..
Raum fir

Gerateanschluss
320x115

uo 406 5
ST
N
3|3
550 Raum fur
Gerateanschluss
320x115

Z;ngsraum

min. 50 sm?
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/\  INSTALLATION
Die  Informationen in
Abschnitt  richten  sich  nur an
qualifizierte  Gerateinstallateure, die
Uber die erforderlichen Kenntnisse und
Erfahrungen verfigen, um die Montage
und den Anschluss an das Stromnetz
durchzufiihren. Wenn Sie den Ofen selbst

installieren, Ubernimmt der Hersteller

diesem

keine Verantwortung fir eventuelle
Schaden.
Vor der Installation.
ANMERKUNGEN:

< Ziehen Sie zum Auspacken des
Backofens an der Lasche am Boden
der Schachtel. Wenn Sie den Backofen
bewegen, sollten Sie ihn nur an den
Seitengriffen anfassen, das Tragen am
Turgriff ist nicht gestattet.

2 Im Mébelset ist Freiraum gemaf
den in der Abbildung angegebenen
MafRen vorzusehen. Die Mindesttiefe

sollte 550 mm betragen (siehe Seite 30).

9 Bei der Installation eines
Multifunktionsofens darf die Ruckseite
des Mobelsets, die in der technischen
Zeichnung als abgedunkelter Bereich
dargestellt ist, keine hervorstehenden
Teile (Versteifungen,Rohre, Muffen usw.)
aufweisen (siehe Seite 30).

> Der zur Fixierung der
Kunststoffbeschichtung des
Mobelsets verwendete Klebstoff muss
Temperaturen von mindestens 85°C
standhalten.

DEUTSCH

/\ ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
Anforderungen an Normen und
Regeln

Die Person, die installiert, sollte
Folgendes uberprifen:

2 Ubereinstimmung von Spannung
und Frequenz der Stromversorgung mit
den auf dem Typenschild des Gerats
angegebenen Daten.

2 Ubereinstimmung
elektrischen Installation mitder auf dem
Typenschild des Gerdts angegebenen
maximalen Leistung.

2 Das Anschlussschema ist in den
folgenden Abbildungen dargestellt.

S Beim Anschlieffen muss eine
Erdung bereitgestellt werden, die den
Anforderungen der aktuellen Normen
und Vorschriften entspricht.

9 Der Netzanschluss muss Uber
einen mehrpoligen Schalter erfolgen,
dessen GrofRe dem aufgenommenen
Strom entspricht. Der Mindestabstand
zwischen den Kontakten sollte 3
mm betragen, um im Notfall sowie
beim Reinigen oder Auswechseln der
Lampe eine zuverldssige Trennung zu
gewahrleisten.in diesem Fall darf dieser
Schalter unter keinen Umstanden den
Erdungsleiter trennen. Vergewissern
Sie sich nach dem Anschlief}en
an die Stromversorgung, dass alle
elektrischen Komponenten im Backofen
ordnungsgemaf funktionieren.

der
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Ofeninstallation

Fir alle Ofen nach Anschluss an das Stromnetz:

1. Setzen Sie den Ofen in das Mobel-Set ein und achten Sie darauf, dass das
Stromkabel nicht eingeklemmt wird oder die Oberseite des Ofens beriihrt.

2. Befestigen Sie den Backofen mit den 4 mitgelieferten Schrauben im Mdobelset.
In die Locher, die bei gedffneter Backofentur sichtbar sind, sollten Schrauben eingesetzt
werden.

3. Stellen Sie sicher, dass die AuRenseite des Ofens nicht mit den Wanden des
Mdbelsets in Beruihrung kommt und dass ein Spalt von mindestens 2 mm vorhanden ist.
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Serial Number Chart:
*Monat: 1 Ziffer

SCXX fXXXX
5-stellige Seriennummer

l “*Tag 1 Ziffer

Jahr 2 Ziffern
* Nach den Ziffern setzen die Buchstaben die Reihenfolge fort. (Oktober: A, November: B,
Dezember: C)
**Nach den Zahlen setzen die Buchstaben die Reihenfolge fort (siehe nachstehende Tabelle)

Tag Symbol Tag Symbol Tag Symbol Tag Symbol
1 1 10 A 19 K 28 U
2 2 11 B 20 L 29 \
3 3 12 C 21 M 30 W
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T

Hersteller:

SIMEKO ISI YEKIPMANLARI VE KALIP SANAI AS
Ege Serbest Bolorzhi Akau Strafde Nr. 144/1 Gaziemir, lzmir, Tlrkei

Importeure:

LLC «MG Rusland», 141400
141400 Khimki, Butakovo Str., 4

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, Anderungen an Design, Ausstattung von
Gerdten vorzunehmen.
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& BEFORE USING YOUR
APPLIANCE FOR THE
FIRST TIME

Carefully read this Instruction Manu-
al to achieve the best results from your
oven.

Due to the manufacturing process
there may be residues of grease and
other substances. To eliminate these,
proceed as follows:

> Remove all the packaging mate-
rial, including the protective plastic, if
included.

9 Select the = or [@1, function at
200°C for one hour. To do so, consult the
feature list provided with this manual.

> To cool the oven open the door to
allow ventilation and odours to escape
from inside.

> After cooling, clean the oven and
the accessories.

2 During the first use, fumes and
odours may occur and the kitchen

should therefore be well ventilated.

[\  ECOLOGICAL PACKAGING
The packaging materials are com-

pletely recyclable and can be used again.

Check with your local authority on the
regulations for disposing of this material.

CAUTION

The symbol on the product or on its
packaging indicates that this product
may not be treated as household
waste. lnstead it shall be handed

over to the applicable collection
I

ENGLISH

point for the recycling of electrical and
electronic equipment.

By ensuring this product is disposed
of correctly, you will help prevent
potential negative consequences for
the environment and human health,
wich could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this
product. Please contact your local city
office, your household waste disposal
service or the shop where you purchased
the product

IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

Electrical Safety

2 Any repairs must be carried out
by an authorised Service Agent, using
original spare parts. Repairs carried out
by other people, may cause damage
or malfunction to the equipment and
endanger your safety.

2 Disconnect your oven if it breaks
down.

Safety for Children

2 Do not allow children to approach
the oven while it is in use, as high tem-
peratures can be reached.

< During the catalytic selfcleaning
process, which is carried out at a high
temperature, the outer surfaces may be-
come hotter than normal and children
should be kept away from the oven.

9 Most models have a door tem-
perature of below 60°C. If your oven has
a higher temperature, you can obtain a
special door from the Technical Service
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Department that will stabilise the door
temperature. Refer to the features list.

Oven Safety in Use

9 The manufacturer wil | not be
held responsible if this oven is used for
anything other than domestic purposes.

2 Only use the oven when it is in-
stalled within kitchen units.

< Do not store oils, fats or inflamma-
ble materials inside the oven, as it could
be dangerous if the oven is switched on.

2 Do not lean or sit on the open
door of the oven as it could damage the
door and be dangerous for you.

2 Do not cover the bottom of the
oven with aluminium foil, as it could af-
fect cooking and damage the interior
enamelling of the oven.

2 To use the oven, insert the tray or
rack supplied onto the side guides inside
the oven. The trays and racks are fitted
with a system to facilitate partial extrac-
tion and make handling easier.

2 Do not put containers or food on
the floor of the oven.Always use the trays
and grids.

2 Do not spill water on the floor of
the oven while it is working as this could
damage the enamel.

2 While using the oven, open the
door as little as possible to reduce elec-
tricity consumption.

2 Use protective gloves if you need
to work inside the hot oven.

2 To cool the oven, open the door to
allow ventilation and odours to escape
from inside.

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

< In recipes with a high liquid con-
tent, it is normal for condensation to form
on the oven door.

WARNING:

Device and its accessible parts are
hot during operation.

Touching the heating
should be avoided.

Children under 8 vyears of age
should be kept away, if they cannot be
monitored continuously.

This device can be used by children
over 8 years of age, people with physical,
hearing or mental challenges or people
with lack of experience or knowledge; as
long as control is ensured or information
is provided regarding the dangers.
Children should not tamper with the
device. Cleaning and user maintenance
should not be carried out by children
without supervision.

The device is hot during use.

Touching the heating elements nside
the oven should be avoided.

WARNING

The accessible parts may be hot
during use.

Small children should be kept away.
Hard and abrasive cleaners or hard
metal scrapers should not be used to
clean the oven glass door, as these can
scratch the surface and cause breaking.

It should contain the details on
correct placement of the trays.

WARNING

To avoid electric shock, ensure
that the device circuit is open before
changing the lamp.

elements
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1. Control Panel.
2.0ven Seal.

3. Grill element.

4. Chrome Support.
5. Grid.

6. Roasting Tray.
7.Hinge.

8.Door.

9. Air Outlet.

10. Fixing to Unit.

1
|

11. Grill Screen.

12. Smoke Outlet.

13. Light.

14. Rear Panel.

15.Fan.

16. Cake Tray ().

17.Side Panel.

18. Tempered Inner Glass.
(") OPTIONAL

4l
=l

®

—— MODE —— —+

o
©

1. Operating mode switcher

2. Multi-timer

3. Temperature switcher

KUPPERSBERG




ENGLISH

A TIMER

1. Press the «MODE» button un-
til the indicator above the symbol Il
CMMBONOM

2. Use the «+» and «-» buttons to
set the time when you want the signal
to sound.

3. A light signal will remind you
that the «sound signal» function has
been programmed.

4.  When the programmed time is
reached, a signal sounds and the light
starts flashing.

5. Press any button to deactivate
the sound signal. The current time is
then displayed.

Programming the cooking time

1. Press the «MODE» button until the
indicator above the symbol 1 begins
to flash.

2. Set the cooking time using the
«+» and «-» buttons.

3. The indicator, which was pre-
viously flashing, will light up steadily,
indicating that the oven will switch off
automatically.

4. The current time is then dis-
played on the electronic clock.

5. Set the program and tempera-
ture switches to the positions you re-
quire.

6. After the set time has elapsed,
the oven switches off automatically.

After that, a signal will sound and
the light starts flashing.

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

7. Press any button to deactivate
the sound signal. The oven will then
switch on.

8.  To switch the oven off, set the
program and temperature switches to
position O (programmer zero position).

Programming the cooking end time

1. Press the «MODE» button until the
indicator above the symbol Fbegins to
flash.

2. Use the «+» and «-» buttons to
set the exact cooking end time.

3. The indicator, which was pre-
viously flashing, will light up steadily,
indicating that the oven will switch off
automatically.

4.  The current time is then dis-
played on the electronic clock.

5. Set the program and tempera-
ture switches to the positions you re-
quire.

6. After the set time has passed,
the oven switches off automatically.
After that, a signal will sound and the
light starts flashing.

7. Press any button to deactivate
the sound signal. The oven will then
switch on.

8.  To switch the oven off, set the
program and temperature switches to
position O (programmer zero position).

You can activate this function even
if you have already started cooking food
in the oven.To do this, follow all the rec-
ommendations above except point 5.
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Programming the cooking time and
automatic switch-off

1.  Press the «<MODE» button until
the indicator above the symbol ! be-
gins to flash.

2. Set the cooking time using the
«+» and «-» buttons.

3. The indicator, which was previ-
ously flashing, will light up steadily.

4.  Press the «MODE» button until
the indicator above the symbol ! be-
gins to flash.

5. Use the + and - buttons to set
the time by which you would like the
oven to switch off.

6. The indicator, which was previ-
ously flashing, will light up steadily.

7. Set the program and tempera-
ture switches to the positions you re-
quire.

8.  The oven will remain switched
off. The indicators above the symbols
F> and = show that the oven has
been programmed.

9. Based on the data entered, the
oven switches on automatically and
runs for the programmed time.

10. After the set cooking end time
has passed, the oven switches off auto-
matically.

After that, a signal will sound and
the light above the symbol —>! starts
flashing.

11. Press any button to deactivate
the sound signal. The oven will then
switch on.

12. To switch the oven off, set the
program and temperature switches to
position O (programmer zero position).

ENGLISH

Caution!

By pressing the «MODE» button,
you can see on the display which timer
function is programmed. You can make
changes with the «+» and «-» buttons.
When the desired timer function is
selected, the corresponding indicator
lights up.

In the event of a sudden power fail-
ure, the previously programmed func-
tions and the electronic clock will be
reset. After the power supply has been
restored, set the current time on the
clock and re-program the desired func-
tion.

Switching off the clock backlight

To switch off the clock backlight,
press the two buttons at the same time
and after a few seconds the backlight
turns off. Press any button to switch the
backlight on afterwards.

This function can only be used if the
clock shows the current time and the
oven has not been programmed with a
function (no symbols are shown on the
display).

g
= C)

—+ —

MODE
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/\ OVENS WITH 5 COOKING
MODES.

Ovens with 5 cooking modes.

C) Turning off the oven

EI Grill

Is used for cooking with crispy crust.
It is perfect for steaks, fish, rib roast or
toasts.

I;I Base heating

Heating is only by the lower heating
element. This mode can be used for
different dishes as well as bakery.

IZI Grill and base heating

Base heating allows quickly finish
the cooking, as well as grill guarantees
crispy crust. It is perfect for making a
roast or can be used for oven preheating
to needed temperature.

Defrosting

Mode suitable for cautious thawing
of cold or frozen products

Grill and base heating with

with fan
Allows to roast evenly big pieces of
meat from within and at the same time
with crispy crust. If you put a grill grid
on a baking tray and then a piece of
meat on the grill grid - meat grease and
juice will be going to the baking tray.

TECHNICAL PASSPORT
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"9 ATTENTION:

When using the «Grill», «Maxi Grill»
or «Maxi Grill with Fan» modes, the
oven door must be closed.

OVENS WITH 9 COOKING MODES.

I:I Regular heating

Is used for making cakes, biscuits
and other bakery.

Regular heating with fan

Is used to make a roast and cakes.
The fan spreads the heating evenly
inside the oven.

IZI Grill and base heating

Base heating allows quickly finish
the cooking, as well as grill guarantees
crispy crust. It is perfect for making a
roast or can be used for oven preheating
to needed temperature.

Ifl Maxi-grill

All the grill heating elements are
used. High power capacity reduces the
time of cooking.

Maxi-grill with fan

Allows to roast evenly big pieces
of meat from within and at the same
time with crispy crust. If you put a grill
grid on a baking tray and then a piece
of meat on the grill grid - meat grease
and juice will be going to the baking
tray.
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Turbo mode

Due to fan the heating from circular
rear element is Spread evenly inside the
oven. It allows to cook several dishes at
the same time at different levels in the
oven. Besides this mode can be used for
defrosting (meat, for example). For this
function turn the temperature knob to
the “0” position (zero position)

I;I Base heating

Heating is only by the lower heating
element. This mode can be used for
different dishes as well as bakery.

Base heating with fan

Heating by the lower heating
element is spread evenly inside the
oven. That is why this mode is perfect
for cakes with jam or with other fruit
fillings.

NB - warm up the oven before
cooking.

EI Grill

Is used for cooking with crispy crust.
It is perfect for steaks, fish, rib roast or
toasts.

While using one of the oven cooking

modes the indicator light will be on.
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COOKING TABLES

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

The Cooking Tables show examples of temperature ranges and approximate
cooking times. The cooking mode depends on the model. For the best results we
recommend the oven to be preheated with the function Elor[@] The preheating
time finishes when the heating pilot light switches off.

; Tray . Temperat.,| ..
STARTERS | Weight Position Cooking oC Time, m | Receptacle
=l 180-200 | 45-50
Baked rice | 0,351 1 Shaltjqwh
170-190 | 35-40 | ovendis
3 e | 170-190 | 45-50
Pasty 1,5 Tray
2 160-180 | 30-35
Vegetable | , =l 190-210 | 3540 | oo
Pastry 170-190 | 30-35 | dish
=l 190-210 | 55-60
Vegsit: Plel 15 2 170-190 | 45-50 Shdaigfw
170-190 | 50-55
Baked . ; =l 180-200 | 60-65 oy
potatoes 180-200 | 50-55
3 =l 190-210 | 20-25
Pizza 0,65 Grid
2 170-190 | 15-20
ouiche | 15 , =l 180-200 | 45-50 | Qiche
- ’ ] ] Mould
160-180 | 45-50
Stuffed | e | =l | 170190 | 10-15 oy
tomatoes | 2 160-180 | 10-15
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COOKING TABLES
FISH |Weight Tray Cookin Temperat., Time, m | Receptacle
9| position 9 °C ) p
=l 180-200 | 30-35
Red Bream | 1,5 3 Tray
170-190 | 25-30
Salted . ; =l 190-210 | 25-30 -
porado 180-200 | 25-30
e | 190-210 | 30-35 | .
Fish Pastry 1 2 el
180-200 | 30-35
=l 170-190 | 15-20
Sole 1 3 Tray
160-180 | 10-15
=l 190-210 | 20-25
Sea-bass 1 3 Tray
180-200 | 15-20
=l 190-210 | 25-30
Hake 1,5 3 180-200 | 20-25 Tray
180-200 | 20-25
Salmon in =l 180-200 | 20-25
greased 1 3 Tray
paper 170-190 | 15-20
=l 190-210 | 20-25
Trout 1 2 Tray
180-200 | 15-20
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COOKING TABLES

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

MEAT | Weight Po1:i:i);n Cooking Temopgrat., Time, m | Receptacle
=l 190-210 | 75-85

S“;'?gng 2 3 170-190 | 65-75 |  Tray
180-200 | 80-85
=l 180-200 | 60-65

Rabbit | 1,5 3 160-180 | 45-50 Tray
170-190 | 45-50
=l 190-210 | 50-55

Lamb 1,5 3 170-190 | 45-50 Tray
180-200 | 50-55
=l 170-190 | 35-40

oot s | 160-180 | 3035 | %0l
170-190 | 30-35
=l 170-190 | 40-45

satted Porkd g 3 160-180 | 30-35 | Tray
170-190 | 30-35
' =l 190-210 | 50-55

Chicken 1,5 3 170190 | 2550 Tray
=l 190-210 | 35-40

Roast-beef 1 3 170-190 | 30-35 Tray
180-200 | 35-40

Fillet Steak| ; =l 180-200 | 35-40 Tray
Pastry 160-180 | 30-35
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COOKING TABLES
CAKESAND |, . Tray . Temperat.,| ..
pEsserTs | Weight| o iion|  COOKiNg oC Time, m | Receptacle
Sponge 05 5 IZI 170-190 35-40 Cake
Cake ’ 160-180 | 30-35 | Mould
=l 170-190 | 10-15
Swiss Roll 0,3 3 Tray
160-180 | 10-15
1 =l 160-170 | 60-65 | Bread
Flan 0,5
2 160-170 | 55-60 | Mould
=l 160-180 | 20-25
Biscuits 0,5 3 Tray
150-170 | 15-20
Vol-au- I:I 170-190 | 15-20
025 2 Tia
vents 170-180 | 15-20 y
=l 160-180 | 25-30
Cup Cakes 0,5 3 Tray
150-170 | 25-30
Baked . ; I=] | 180200 | 35-40 o
Apples 170-190 | 30-35
Baked | s | 3 =] | 170190 | 1520 | casserole
bananas ' 170-190 | 10-15 dish
- 180-200 | 20-25
Puff pgstry 025 7 IZI Tray
biscuits 170-190 | 20-25
170-190 | 60-65
Plum-Cake | 0,5 2 IZI Cake
160-180 | 50-55 | Mould
rople Pi . , =l 170-190 | 50-55 :
ppte Fie -
160-180 | 45-50 Y
180-200 | 45-50
Cheesecake | 1 2 IZI Cheescake
170-190 | 35-40 | Mould
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Electric oven

/\ ACCESSORIES (MODEL
BASED)

> Chrome Tray Supports

Oven is equipped with chrome tray
supports for inserting the accessories in
four different level (Picture-1).

For removing chrome tray supports,
press down on the demonstration section
with “E” and pull from their upport holes
(Picture-2).

< Standard Grid

It is used for grilling food (example:
roasted meat, fishes, chicken, beef)
(Picture-3). Security point is located at
middleside of standard grid.

This accessory can be also placed to
the support on the bottom of the cavity
without using chrome tray supports to use
big content or to dry food (Picture-4).,

> Multicook Tray

It is used for cooking meal, cake, biscuits
(Picture-5). This accessory can be also
placed to the support on the bottom of
the cavity and this application will let you
regain food juice of baking while standard
grid is using (Picture-6).
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/\ CLEANING AND
MAINTENANCE

Caution
Before carrying out any work, the
appliance must be disconnected from
the mains electricity supply.

Cleaning the Inside of the

Oven

2 The inside of the oven should
be cleaned to remove food and grease
deposits, which can give off smoke or
odours and cause stains to appear.

2 With the oven cold and for
enamelled surfaces (e.g. the floor of
the oven) use a nylon brushe or sponge
with warm soapy water. If using special
oven cleaning products, use only on
enamelled surfaces and follow the
manufacturer’s instructions.

Caution
Do not clean the inside of your oven with
a steam or pressurised water jet. Do not
use either metallic scouring pads or any
material that could scratch the enamel.

S Most models have a catalytic
cleaning system (self-cleaning). This
system eliminates small grease residues
during cooking at high temperatures.

o If grease residues remain after
cooking, these can be eliminated by
operating the oven empty at 200°C for
one hour.

ENGLISH

Use of the Fold-down Grill

(Depending on Model)
To clean the upper part of the oven,

2 Wait until the oven is cold.

2 Turn the screw (A) and lower the
grill element as far as possible.

2 Clean the upper part of the
oven and return the grill element to its
original position.

Cleaning the Catalytic Panels

Depending on Model

If any food deposits remain after
normal cleaning then:

1. Remove the panels and leave them
to soak as long as necessary to
soften the food deposits.

2. Wipe the panels with a sponge and
clean water.

3. Dry the panels and re-assemble
them in the oven.

4. Turn the oven on for one hour at
200°C.

Caution

Do not use commercial cleaning
products or abrasive powders on
catalytic panels.

KUPPERSBERG




ENGLISH

Instructions for Removing the
Supports and Panels.
1. Remove the accessories from in-
side the oven.
2. Ease out the supports (B), releas-

ing them from the bolt (C)

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

4. To disassemble the back panel,
remove the Flat screw (D).

Aol "
4 \’\(;‘, )i

5. Proceed in reverse order to

reassemble.

Caution

For your own safety, never switch
the oven on without the back panel that
protects the fan.

Cleaning the Oven Exterior and

Accessories

Clean the outside of the oven and
the accessories with warm soapy water
or with a mild detergent.

Caution

Never use metallic scouring pads or
commercial or scouring powders that
could scratch the enamel. For stainless
steel surfaces, proceed with care and
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Electric oven

only use sponges or cloths that cannot
scratch them. To clean the outside of
the oven do not attempt to remove the
controls, as for this, the oven has to be
first removed from the kitchen unit.

Changing the Oven Bulb

Caution

To change the bulb, first ensure

that the oven is disconnected from
the power supply.

2 Unscrew the lens from the lamp
holder.

9 Exchange the bulb and replace
the lens.

The replacement bulb must be
temperature resistant to 300°C. These
can be ordered from the Technical
Service Department.

Cleaning the Oven Door

Depending on the oven model, you
can remove the door to simplify its
cleaning. To do so:

1. Open the door fully.

2. Completely turn the two clips or
insert small pins into the holes (E)

ENGLISH

3. Close the door until it inserts into
the two clips.

Take hold of the door on both sides.
Pull the oven door forward until it is
totally free from the hinges (F).

4. For hinges with clips;

Open the clips as wide as possible by
means of a screwdriver, when the oven
is open.

Hold the clips aside in your hand and
remove the hinges (F) from their seats,
as the mechanism is opened partially.
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Electric oven

Cleaning of the door including a big & TROUBLE SHOOTING

glass

The Inner Glass
Assembly Instructions

1. Open the oven door.

2. Pull the glass, holding the lower
part (A).

3.The inner glass is free. Remove it.

Disassembly/

Caution

Please be careful the oven door is
closed when the glass is removed.

4. Clean the inner glass and the oven
door from the inside.

5.Insert the glass into the guideways
on the top of the oven door. (B).

6.Turn the glass towards the door (C).

7. Press both of the inner holders (D)
with two hands while pushing on the
glass towards the door (E). Thus, the
glass will again be fixed in the door.

1 x4

The oven does not work

Check the connection to the
electrical circuit. Check the fuses and
current limiter of your installation.

Ensure the clock is in the manual or
programmed mode.

Check the position of the function
and temperature selectors

The inside light of the oven does not
work

Change the bulb.

Check its assembly in accordance
with the instruction manual.

The heating indicator light does not
work

Select a temperature.

Select a setting.

It should only light up while the
oven is heating up to its set working
temperature.

Smoke is given off while the oven is
working

This is normal during its first use.
Periodically clean the oven. Reduce the
amount of grease or oil added to the
tray.

Do not use higher temperature
settings than those in the cooking
tables.

Expected cooking results are not
achieved

Review the cooking tables to obtain
guidance on the working of your oven.

NB

If, despite these recommendations,
the problem continues, contact our
Technical Assistance Service.
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Please note!
The following shall not be considered as defects of the Product

Discoloration of product materials when using

Electricand gas | Minor technical smells coming from a new product during
ovens the initial operation period

Surface darkening of enameled trays
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TECHNICAL
INFORMATION

If the equipment does not work,
please contact the Technical Service
Department and advise them of the
problem, indicating:

1 Serial number (S-No)

2 Appliance model. (Model)

You will find this information on the
rating plate on the lower part of the
oven when the door is opened.

CE The item that you have bought
meets the European directives on
electrical material safety (73/23/CEE)
and  electromagnetic  compatibility
(89/336/CEE).

AENOR certifies the aptitude of
this appliance for the function and
guarantees the truthfulness of all data
shown in the energy card.

/\ INSTALLATION

This information is intended for the
installer, as the person responsible for
assembly and electrical connection.

If you install the oven yourself,
the manufacturer will not be held
responsible for any possible damage.

Before Installation. Comments

2 To unpack the oven, pull the tab
located on the lower part of the box and
to move it, hold by the lateral handles
and never by the oven door handle.

2 Anicheis required in the kitchen
unit as per the dimensions shown on
the figure, providing a minimum depth
of 550 mm. (See technical drawings on
the page 14).

A

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

2 To fit multifunction ovens in
their locations, the back part of the
unit corresponding to the shaded area
of technical drawings, must not have
any projections (reinforcements, pipes,
sockets, etc). (See the page 14).

2 The adhesive used for the plastic
covering of kitchen furniture must be
able to withstand temperatures up to
85°C.

Electrical

Requirements

The installer must check that:

o The voltage and cycles of
the mains supply correspond to that
indicated on the rating plate.

2 The electrical installation can
stand the maximum power indicated on
the rating plate.

< The connection diagram is
shown in the following figure.

9 The electrical connection has
adequate earthing in accordance with
regulations in force.

2 The connection must be carried
out with an omnipolar switch, of an
adequate size for the current drawn.
There must be a minimum aperture
between contacts of 3 mm to enable
disconnection in the case of emergency,
cleaning or bulb exchange. Under no
circumstances must the earth wire pass
through this switch.

After connecting the electricity,
check that all the electrical parts of the
oven are working.

Connection. Legal
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3 x1,5mm?

Installing the Oven

For all ovens and after carrying out the electrical connection,

1. Introduce the oven into the kitchen unit, taking care not to trap the cable,and
not to put it on the upper part of the oven.

2. Fix the oven to the unit by means of the 4 screws supplied via the holes that
can be seen when the door is opened.

3. Check that the oven housing is not in contact with the sides of the unit and
that there is at least 2 mm separating the neighbouring units.
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SERIAL NUMBER CHART:
*Month:1 Digit

SCXXXX XXXXX . .

L L F=>Serial Number 5 digit
“*Day 1 Digit
Year 2 Digit

* After the numbers continues with letters. (October: A, November: B, December: C)
Day Symbol Day Symbol Day Symbol Day Symbol
1 1 10 A 19 K 28 u
2 2 11 B 20 L 29 \%
3 3 12 C 21 M 30 w
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T

** After the numbers continues with letters.(See the table below.)

Manufacturers:

SIMECO ISI EKIPMANLARI VE KALIP SANAYI A.S.
Ege Serbest Bolgesi Akgay Cad. No: 144/1 Gaziemir, Izmir, Turkey

Importers:

LLC «MG Rusland», 141400
Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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3116KTP|/|'-IECKI/Ie AyXoBble LwiKadbl

D COLAEPXXAHME

MEPEL MEPBbIM MCMOJIb3OBAHMEM MPUBOPA. 47
SKONTOTNYECKASA YITAKOBKA ... 47
OCHOBHbIE TPEBOBAHWA BE3OMACHOCTHU 48
TAAMEP...... 51
OMMUCAHUNE PEXMMOB NPUTOTOBJTEHUA.... 53
TABNINLbI C PEKOMEHOALUMAMKM MO NMPUTOTOBITEHUIO ... 55
OYMNCTKA N OBCITYXMBAHME .. 60
NMOWCK U YCTPAHEHWUE HEMCMPABHOCTEM 64
TEXHUYECKAA UHOOPMALMNA ... 64
TEXHUYECKUW YEPTEX........ 65
YCTAHOBKA st ssss s ssss s ssas s ssasss 66
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VAN

NEPEL NEPBbLIM
MCnoJib30BAHUEM
NMPUBOPA

BHMMaTenbHO M3yunuTe [LAHHYH WH-
CTPyKUMIO — 3TO no3BonuT Bam obecne-
YMTb MaKCMManbHYto 3dEKTUBHOCTb NpU
MCMNoNb30BaHMM AyX0BOro WKada.

MNMocne usrotoBneHns u c6opku npu-
6opa Ha ero AeTansix MOryT COXPaHATLCS
OCTaTKM CMa3ku U Apyrux Beuects. Yto-
Obl yoanuTb NOCTOPOHHUE BELLECTBA, Bbl-
NONHMTE Crepytolwye NeACTBUS:

< [lonHocTblo ocBOGOAMTE MpU-
6op OT BCEro ynakoBOYHOro Matepuana,
BK/1H04as 3aLLMTHbIE NIACTUKOBbIE OeTa-
M (NpU Hanuuum).

> Bblbepute pexxum Elunm [81,ycTa-
HoBuTe Temnepatypy 200°C u BKkItouKTE
ero Ha oAauH vac. [ins nonyyeHus noa-
pobHOM MHbOpPMALMM O3HAKOMbTECH C
NPUBEAEHHbIM B [JAHHOW WHCTPYKLMM
OMUCaHMEM PEXMMOB.

2 Ytob6bl 0XNaguUThb OYXOBOM WKAD,
OTKpOM1TE [ABEpLY, MPU 3TOM BKIIHUMTCS
BEHTUNATOP, KOTOpbI obecneunt BO3-
[yLHOe OXNIaXAeHWe BHYTPEHHero npo-
CTPaHCTBa.

O llocne  OCTbIBaHWS  BbIMOSHUTE
YMCTKY AyXOBOTO LKada 1 LONONHWUTENb-
HbIX MPUHALNEXHOCTEMN.

Bo Bpems nepBoro Mcrnonb3oBaHMs
MOTyT BbIAENSTbCS MOCTOPOHHME 3amna-
XMW U [bIM, MO3TOMY CienyeT obecneynTb
3QPEKTUBHYIO BEHTUNALMIO KYXOHHOTO
NMoMeLLEeHMS.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

SKOJNIOrMYECKAS
YMAKOBKA

[etann ynakoBKM W3roTOBNEHbI W3
MONHOCTbIO MepepabaTbiBaeMbiX Mare-
pVanoB, KOTOpble AOMYCKatOT NOBTOPHOE
ncnonb3oBaHue. [1ng nonyveHms MHPop-
MauuMm No yTUAM3aumm 3TMX MaTepranos
00paTuTech B MeCTHble OpraHbl BNACTW.

A

BHUMAHME!

HaHeceHHbIn Ha u3-

[lenve UM ero ynakoBKy

CMMBOJT 03HAYaeT, YTo AaH-

HOe u3jenvMe He MOXeT

I YTUAU3NPOBAHO BMe-

cTe ¢ ObITOBbIMM OTXOAa-

Mu. OTpaboTaBLmMi CpoK Cyx6bl Npubop

cnepyeT CoaTb B COOTBETCTBYHOLLMI Npu-

€MHbIV NYHKT, 3aHUMalLLMICT nepepa-

HOTKOW 3NeKTPUYECKOrO U 3NEKTPOHHOIO
0b60opynoBaHus.

ObecneunBas MpaBUIIbHYK  YTUIK-
3aUM0 N@HHOTO M34enus, Bbl NoMorae-
Te NpenoTBPaTUTb BO3MOXHOE BpeLHOe
BO34EMCTBME HA OKPYXAMLLY Cpeay U
300pOBbe Yenoseka. [1ns nonyyeHus He-
obxoammor uHdopmaummn obpatuTech B
MYHULMNANbHbIE OpraHbl, CyX0y yTram-
3aumn BbITOBBIX OTXOA0B MM MaraswH, B
KOTOpPOM Bbl MpHobpenu faHHOe usnenuve
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dneKTpuyeckmne pyxosble WKadbl
& OCHOBHDbIE
TPEBOBAHUSA
BE3OMNACHOCTMU

dneKTpuyeckasa 6e30nacHOCTb

> PeMOHT fo/mKHbI BbINOAHSATH TOMb-
KO CneLmanucTbl opULManbHOroO cepBuc-
HOrO LLeHTPa M TONIbKO C MCMOb30BaHMEM
OPUIMHaNbHbIX 3aMacHbIX YacTei. Beinon-
HEHME PEeMOHTA MHbIMMU JIMLAMU MOXKET
NpUBECTM K MOBPEXAEHMIO npubopa u
HapyweHuto ero paboTbl, a Kpome TOro
K CO3[aHWI0 OMacHbIX AN BAC CUTYaLMN.

2 B cnyyae BO3HMKHOBEHMSI Heuc-
NpaBHOCTM OTCOEAMHMTE AYXOBOW LKad
OT CETU NUTaHUS.

Ob6ecneyeHune 6e30MacHOCTU AeTei

> He paspelaite netam noaxoauTb
K paboTatoliemMy OyxoBOMY LWKady, Tak
KaK ero 4actu MOryT HarpeBaTbCs [0 Bbl-
COKOM Temnepartypbl.

> Bo BpeMsi npouecca KatanuTmue-
CKOM CaMOOYMCTKM, KOTOPbIA OCyLlecT-
BNISIETCS NPU BbLICOKOW TemnepaType, Ha-
PY>KHble MOBEPXHOCTU MOTYT CTAaHOBUTLCS
ropsiyee, YeM MpU HOPMaNbHOM pexume
paboTbl, NO3TOMY B TaKMUX C1y4asIxX TakxKe
He cnepyeT MOAMYCKaTb AeTer 6iM3Ko K
LyX0BOMY LuKady.

> Y 6onblMHCTBA MofLenei Temne-
paTypa ABepLbl HE HArpeBaeTcsl Bbille
60°C. Ecnu pyxoBoi wkad umeet bonee
BbICOKYKO TEMMepaTypy, Bbl MOXeTe Mnpu-
obpectn B oTaene TeXHUYeckoro obcny-
YKMBAHUS CreuManbHyo ABepLy, KoTopas
obecneunt cTtabunuzaumo TeMnepaTtypbi.

PYCCKUWN

Cm. nepevyeHb OOMNOJIHUTENIbHbIX KOMMO-
HEHTOB.

06ecneueHue 6e3onacHOCTU Npu
3KCnNyaTaummu AyXoBoro wkaga

> KoMnaHus-u3rotoBUTENb HE HECeT
OTBETCTBEHHOCTM 33 Nitobble noBpexae-
HWMSI, KOTOPblEe MOTYT BO3HUKHYTb B CJly4ae
MCMONb30BaHUS AYXOBOro LiKada B Le-
NSIX, OT/IMYHBIX OT ObITOBbIX.

2 [yxoBoi Wwkad npegHasHaveH ans
YCTAHOBKM M MCMO/b30BaHMSI B COCTaBe
KYXOHHOrO rapHUTYpa.

2 He XxpaHute BHYTpU [OyXOBOIO
wkada Macna, X1pbl U Apyrue nerkoBoc-
NIaMeHsIoLWmMecs MaTepuabl, Tak Kak no-
C/1e ero BK/IIOYEHUS OHWM MOTYT 3aropeThbCsi.

> He onupaiitecb M He caguTechb Ha
OTKPbITYI0 ABepLY AyXOBOro wWkKada, Tak
KaK OHa MOXEeT MOBPeaMTbCS M CO34aThb
OMACHYH A1 BAaC CUTyaLMHO.

2 He 3akpblBaiTe [HO [OyXO0BOro
wkada antoMMHNEeBON HONLION, NOCKONb-
Ky 3TO MOXET MOB/IUATb HA PEXUM NPUTo-
TOB/IEHUS MULLU U NOBPELUTb BHYTPEHHEE
3MaNMpOBaHHOE MOKPbITUE KaMepbl.

O TllpoTvBEHb WM peLleTKa, BXO-
Aslpe B KOMMIEKT MOCTaBKM [yXOBOrO
Wwkada, BCTABNAOTCA B Mas3bl OOKOBbIX
HaNPaBNSIOLLMX BHYTPU Kamepbl WKada.
MpOTMBHM M peLlleTKM OCHaLAoTCa cre-
LMANbHOM CMUCTEMOM, KOTOpas ynpoLiaeT
MX YACTUHYHOE WM3B/IEYEHME M TEM CaMbIM
obneryaer MCNONb30BaHWE  [OYXOBOrO
wkada.

2 He nomeuwaiite nocyay unum npo-
LYKTbl HEMOCPeACTBEHHO Ha AHO AyXOBO-
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ro wkada. Obs3aTensHo Mcnonb3yinTe Ans
3TOW Lienu NPOTUBHU UK PELLIETKM.

2 He ponyckaiite nonagaHus BoApl
Ha AHO KaMepbl paboTatoLero AyxoBoro
WKada, Tak KaK 3T0 MOXeT MpUBecTu K
MOBPEXAEHMIO IManu. YTobbl yMEHbLINTb
noTpebneHne 31eKTPO3Heprum, npu uc-
MONb30BAaHUM AYXOBOro Wkada crapait-
TeCb Kak MOXHO peXxe OTKpbIBaTb ABEPLLY.

2 [lepen BbINOMHEHUEM KaKWUX-U-
60 onepaumit BHYTpU ropsyero LyxoBoro
wkada HageBanTe 3alWMTHbIE MEepPYaTKM.

S Ytobbl OXN1aAMTb OYXOBOW LUKAQ,
OTKpOWiTE [BepLy, MpU 3TOM BKIOYUTCS
BEHTUNATOP, KOTOpbIM obecneynT BO3-
LyLWHOE OXNTAXKAEHWE BHYTPEHHEro npo-
CTpaHCTBa.

> [lpu npurotoBneHMM 6at04, C BbICO-
KMM COLEPXKAHWEM XKMIOKOCTU Ha ABepue
LyX0BOro WKada KOHAEHCUpYeTCs Bnara —
3TO HOPMasbHOE SB/IEHME.

NMPEOYNPEXXOEHUE:

B npouecce pabotbl npnbop 1 ero ya-
CTW, K KOTOPbIM BO3MOXHO MPUKOCHOBE-
HWe, HarpeBatoTCs.

He npukacantecb K HarpeBaTe/ibHbIM
anemMeHTam!

[et B BO3pacTe 40 8 net MOryT Ha-
XOOMTbCS PSAOM C MnpuBOPOM, TOMBKO
HaX0AACb MO MOCTOSHHLIM MPUCMOTPOM
B3pOC/IbIX.

[etam B Bo3pacte 8 neT u craple u
noaaMm  C ¢M3MHECKVIMM Un ncmxunde-
CKAMW HapYLEHWUSMW, UK HapyLIEHWS-
MU C1yXa, @ TaKKe He MMEeLWMM [oCTa-
TOYHOrO OMbITa M 3HaHWN, pa3spellaercs
MCNonb3oBaTbh NpMBOP TONbKO MOA Npu-
CMOTPOM UAWM MOCIE MHCTPYKTUPOBAHMS

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

0 Ha/M4YMM BO3MOXHbIX OnacHocten. He
paspellaiTe OeTAM urpaTtb C NpMbopoM.
[et MOryT BbIMOMHATL YMCTKY WM YXO[4
3a NpuMboOpoM TONBKO MOA, NMPUCMOTPOM
B3pOC/IbIX.

Mpnbop CTaHOBMUTCS rOpsSYMM BO Bpe-
M8 paboTbl. He npukacaiTech K HarpeBa-
TENbHbIM  3/1IEMEHTAM, PAaCMONOXEHHbIM
BHYTpM AyxoBoro wkada!

NPEAYNPEXAEHUE

[locTynHble AN NpUKOCHOBEHUS Ya-
cTv npubopa B npoLiecce ero paboTbl Mo-
IyT CUNIbHO HarpeBaThbCs.

He paspelsaiite ManeHbkuM [eTaM
NoAX0AMTb 6M3KO K npubopy. ing unct-
KM CTEK/ISIHHOW ABepLbl AyX0BOro Lukada
He LLOMYCKAEeTCs MCNOMb30BaTh KeCTKUe 1
abpasuBHble YMCTALME CPeaCTBa, @ Tak-
e XeCTKne MeTannnyeckme ckpebku, Tak
KaK OHM MOFyT noLaparnaTb NoBepPXHOCTb
M NMPUBECTM K €€ NMOBPEXAEHMIO.

CnenyeT npaBMNbHO YCTaHABNMBATbL
NPOTUBHMU BHYTPU AyXOBOrO LiKada.

NPEAYNPEXOEHUE

UTo6bl M306eXaTb MOPaXKEHUs 3nek-
TPUYECKMM TOKOM, Nepep 3aMeHoM NaM-
nbl 0643aTeNbHO OTK/HOUKMTE Mpubop OT
3N1eKTPUYECKOW CETH.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

3116KTP|/|'-IeCKI/Ie AyXoBble LwiKadbl

1. [MaHenb ynpasneHus 11. Pewertka rpuns
2. YnnotHuTeNb ABEp-Libl AyXOBOro 12. OteepcTue 419 0TBOAA MCMAPEHMHA
WwKaga 13. MopaceeTtka

HarpeBaTtenbHbIi 3neMeHT rpuns 14

XpoMupoBaHHag onopa
P P P 15. BeHTunatop
PeweTka

i . 3apHAas naHenb

> 16. T -
6. TIPOTUBEHb AN XapKH . [MpoTtnBeHb Ans Bbineukn TopTos (7).
7. LapHup 17. bokoBas naHenb

8. [Opepua 18. BHyTpeHHee 3a-KaneHHoe CTeK/10

9. BbinyckHoe oTBepCTME AN BO3AyXa () OOMOJIHMUTE/IbHOE OCHALLLE-
10. Kopnyc wkada HUE

1. T[lepekntoyatenb pexxnMMoB paboTbl
2.  MHOro@yHKUMOHANbHbIV TanMep
3. lNepekntoyaTtens TemnepaTypsl
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PYCCKUN

A TAUMEP

1. Haxxmute kHonky «MODE» noka He
HaYHeT MUraTb UHAMKATOP HaL, il cumeo-
noMm

2. Micnonb3yst KHOMKM «+» U «-» yCTa-
HOBWTe BpeMs, Koraa Bbl xoTuTte, YTo6bl
Npo3ByYan 3BYKOBOWM CUrHa.

3. CBeTOBOM CUrHan HanomMHUT Bawm,
4TO DYHKLMS «3BYKOBOWM CUTHaN» 3anpo-
rpaMMMpoOBaHa.

4. Tlo BOCTMXKEHMM 3aMpOrpamMmMmpo-
BAHHOrO BPEMEHMU, MPO3BYYMT 3BYKOBOM
CUrHanN, U CBETOBOW CUTHAN HAYHeT Mu-
ratb.

5.YT106bI OTKNIHOYMTL 3BYKOBOM CHUHAT,
HaxxMuTe nby kHonky. Ha gucnnee
BbICBETUTCS TEKYLLEE BpeMms.

lMporpamMmupoBaHue BpemMeHu

NpUroToBAEHUS

1. Haxxmute kHonky «MODE», noka
WHAMKaTOp Hag cumeonoM F He HauHeT
MWraTh.

2. YcTaHOBWTE MPOLOMIKUTENBHOCTD
MPUIrOTOBNEHUS C MOMOLLbI0 KHOMOK «+»
«L=»

3. Muraswui o 3TOro MHAMKATOP,
3aropuTCs POBHbIM CBETOM, MOACKA3bl-
Basl, YTO [yXOBKa BbIK/IOYUTCS aBTOMa-
TUYECKM.

4. INeKTPOHHbIE Yacbl BbICBETAT TEKY-
Lee Bpems.

5. YcTaHoBuTe nepekntoyaTenu npo-
rpamMM M TeMnepaTypbl B HE0OH6XoaMMble
Bam nonoxeHus.

6. o npowectsuMM 33a4aHHOroO Bpe-
MEHM, YXOBKA aBTOMATUYECKM BbIK/O-
yuTCA.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

PaspacTcs 3ByKOBOM CMrHan, u CBETO-
BOW CMUTHaN HAYHET MUTaTb.

7. YUT06bI OTKNOYMUTDL 3BYKOBOM CWUI-
Han, HaXXMuUTE Noby KHOMKy. [yxoBka
NpuY 3TOM BK/IOUUTCS.

8. YTobbl BbIKNHOYUTDL AYXOBKY, yCTa-
HOBWTE Mepek/YaTeNlM NporpaMM U
Temnepatypbl B nonoxenne O (Hynesoe
NONOXEeHWEe NPOrpaMMaTopa).

MporpamMMupoBaH1e BpeMeHU OKOH-
YaHUA NPUrOTOBNEHUS

1. Haxxmute kHonky «MODE», noka
WHAMKATOP Hag cMMBONoM M He HauHeT
MuraTb.

2. Mcnonb3ysa KHOMKM «+» U «-» yCTa-
HOBMTE TOYHOE BPEMS OKOHYAHMS Mpo-
Llecca npuroToBnEHMS.

3. MuraBwuii go 3TOro MHAMKATOP,
3aropuTCcs pOBHbIM CBETOM, MOACKA3bl-
Basl, YTO AYXOBKA BbIK/IHYMTCS aBTOMa-
TUYECKM.

4. 9neKTPOHHbIe YacCbl BbICBETAT TEKY-
Lee BpeMms.

5. YctaHoBuWTE nepeknoyatenn npo-
rpaMm v TemnepaTypbl B HeO6XoauMble
BaMm nonoxexus.

6. o BOCTUXKEHUMU YCTAHOBNEHHOIO
BpPeMeHM, AyXOBKa aBTOMATMYECKMU Bbl-
KntoumTCs. Paspacrcs 3BYKOBOM CMrHan,
M CBETOBOW CMIHAN HAYHET MUraTb.

7. YT0ObI OTKMHOYMTL 3BYKOBOW CMI-
Han, HaXXMuTe N6y KHOMKy. [dyxoBka
Mpy 3TOM BK/OYMTCS.

8. YTo6bl BbIKIHOYMTL AYXOBKY, yCTa-
HOBMTE MepeknoyaTeny nporpamMm W
Temnepatypbl 8 nonoxenne O (Hynesoe
MoNoXKeHne NporpaMMaTopa).
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

3116KTP|/|'-IECKI/Ie AyXoBble LwiKadbl

HaHHyo dyHKumMo Bbl MOxeTe ak-
TUMBMPOBATb, AaXe ecnn Bbl yxe Havanu
4TO-TO rOTOBMTb B AyxoBke. [lns 3Toro
CneaymnTe BCEM BbIWEWU3IOKEHHbIM pe-
KOMeHJALUMsM, KpOMe MyHKTa 5.

MporpammupoBaHue

AJIUTENIbHOCTU NPUTOTOBNIEHUS U

ABTOMaTUUYECKOr0 OTK/IIOUEHUS

1. Haxmute kHonky «MODE», noka
nHaMKaTop Hag cumeonom 1 e mau-
HeT MUraTh.

2. YcTaHOBWTE MpPOLOIKUTENBHOCTD
MPUIrOTOBNEHUS C MOMOLLbI0 KHOMOK «+»
N «&=-»,

3. Muraswui oo 3TOro MHAMKATOP,
3aropuTCs POBHbIM CBETOM.

4. Haxmute kHonky «MODE», noka
nHamMKaTop Hag cumsonom 1 e mau-
HeT MUraTh.

5. Mcnonb3ys KHOMKK «+» U «-» yCTa-
HOBWTE BpeMs, K KOTOpoMy Bbl Obl xoTe-
K, 4T0ObI AYXOBKA OTK/IHOYMAACH.

6. MuraBwuin Ao 3TOr0 MHAMKATOP,
3aropuTCs POBHbIM CBETOM.

7. YcTaHOBUTE nepekntoyaTenu npo-
rpamMM 1 TeMnepaTypbl B He0bxoauMble
Bam nonoxenus.

8.lyxoBKka b6yLeT 0cTaBaTbCS BbIK/O-
YeHHOW. MHAaMKaTopbl Hafd CMMBONAMM
FA u > noackaxyr, uto ayxoska 3a-
nporpaMmMmnpoBaHa.

9. C yyeToM BBeAEHHbIX AAHHbIX, AY-
XOBKa aBTOMATUYECKMU BKJIOUUTCS U Oy-
[leT paboTaTbh B TeueHMe 3anporpamMMu-
POBaHHOIO BPEMEHM.

10. Mo [OCTMXKEHUWM YCTAaHOBNEHHO-
ro BpEMEHU OKOHYaHWUS NMPUrOTOBNEHUS,
[lyXOBKa aBTOMaTUYECKM BbIKNHOUNUTCS.

PYCCKUWN

Paspactca 3ByKOBOW CUrHan, U cBe-
TOBOM CMrHan Haa cMMBonoM ~>| HauHeT
MuraTb.

11. Y106bI OTKNIOYMTL 3BYKOBOM CUT-
Han, HaXXMuTe N6y KHONKy. [dyxoBka
Mpy 3TOM BK/OYMTCS.

12. YrtoObl  BBIKNIOYUTL  AYXOBKY,
yCTaHOBUTE MepeknoyaTenn nporpamm
utemnepatypsl B nonoxenune O (Hyne-
BOE MOJIOXKEHME NporpaMmaTopa).

BHumaHue:

Haxumas kHonky «MODE» Bbl MOXe-
Te YBUAETb Ha Aucniee, kakas QyHKUMS
TaliMepa 3anporpamMmupoBaHa. M3me-
HEHMS MOXHO BHECTM KHOMKaMM «+» U
«-». [lpn BbIGOpE Xenaemon @yHKLUM
TaliMepa, 3aropuTcs COOTBETCTBYHOLIMIA

MHOUKATOP.
B C/lydae BHe3anHOro OTKIH4YeHUA
3NIEKTPO3HEPIrnKn, 3anporpamMmMmMpoBaH-

Hble [0 3TOro MYHKLMK, U 3NEKTPOHHbIE
yacbl 6ypyT cbpolweHsl. [Mocne BoccTa-
HOB/MIEHMS  MOAAYM  INEKTPOIHEPTUH,
YCTaHOBMUTE TeKyllee BpemMs Ha Yacax u
3anporpaMMupyiTe 3aHOBO Heobxonu-
Myt Bam dyHkumto.

BbikntoueHne noacseTKkU Yacos

[lns BbIKIOYEHUS NOLCBETKM YacoB,
Ha)XMUTE OAHOBPEMEHHO ABE KHOMKM,
M Yepe3 HeCKONbKO CeKyHa MNoACBeT-
Ka 4acoB noracHet. Ytobbl nocne 3toro
BK/TIOYNTb MOACBETKY, HaXmuTe ntobyo
KHOMKY.

HaHHaga dyHKUMS MOXeT ObITb MC-
NoMb30BaHa TOIbKO B TOM Cy4ae, eciun
4acbl MOKa3bIBAKT TEKYLLEE BPEMS U Ay-
XOBKa He 3anporpammupoBaHa Kakom-
nmbo dyHKUMen (Ha skpaHe He oTobpa-
YKeHbl COOTBETCTBYIOLLME CUMBOIbI).
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PYCCKUN

>l D
d C)
— MODE -+ —

/\ ONUCAHME PEXUMOB
MPUrOTOBNEHMUS

[yxoBble wkadbl ¢ 5 pexxumamm
NpUroTOBNEHUSA:

C) BbiknioueHne pyxoBku

Ifl lpune.

Pexxum ynobeH ons npurotoBneHus
61104, C NOOXapUCTON KOpOouKoW. Mpaea-
NeH ANnsg NpuroToBNeHUs CTENKOB, pbibbl,
Msaca Ha pebpax, rpeHOK.

I;I HwxHuit Harpes.

Tenno noctynaet TONbKO OT HUXKHe-
rO HarpeBaTe/IbHOrO 3/eMeHTa. PexuMm
NpUrogeH Ans NpUroToBAEHUS Pa3HOO-
6pa3Hbix 671104, BK/IKOYAS BbIMEYKY.

IZI Mpunb n HUXHui Harpes.

Tenno noctynaert OT HUXXHEro Harpe-
BaTENIbHOrO 3/IEMEHTA, YTO MO3BONsET
ObICTPO 3aBEpLUMTL MPOLLECC NPUrOTOB-
nenus 6ntof, a TakkKe OT rpuns, rapaH-
TUPYIOLWEro Mofy4YeHue  anneTUTHOM
XpycTawen Kopouku. [laHHbIN pexum
naoeaneH ans xapkoro. Kpome toro, oH
MOXET CNYXWUTb Ana 6bICTpOro npensa-

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

dnekTpuyeckme AyxoBble wKadbl

PUTENbHOrO HarpeBaHus OyXOBOro LUKa-
®a [0 HYXHOM TemMnepaTypsl

Pasmoposka.

PexxuM, npurogHbIn 418 0CTOPOXKHOM
pa3MOpPO3KM XONOAHBIX MAW 3aMOpO-
YKEHHbIX NPOAYKTOB.

|ZI lpunb u

HUXHUI HarpeB € KOHBEKLUEeN.
NaeanbHO NoAxoauT AN MPUroTOB-
neHuns 6oL C KOPOYKOM M MUPOroB C

HaYYHKOM.
‘% BHUMAHME:
Kor,u,a Bbl UCNOJIb3yeTeE pEXUMbI

«punb», «Makcu-fpunb» nnn «Makcu-
[punb C BEHTMNATOPOM» ABEpPLA AYXOB-
Ku LLOMKHa ObiTb 3aKpbITa.

LyxoBble wKadbl ¢ 9 pexxumamm
NPUroToBNEHUA:

I:ITpaAuuMOHHblﬁ Harpes.

Mcnonb3yeTcs Ans NpUroToBieHus
MMpOroB, GBUCKBUTOB U ApYyrux xneboby-
JIOYHbIX U3AeNnI U3 TecTa.

——3 TPaAMLIMOHHDII HArpes ¢

KOHBEKLMUEN.

MNooxoauT AN NpUroTOBAEHUS Xap-
Koro u nuporo.. bnarogaps BeHTUngTOpY

NPOMCXOAMT PaBHOMEPHOE pacrnpegene-
HME HarpeToro Bo3ayxa BHYTPU AyXOBKM.

IZI lpunb n HUXHUI Harpes.

Tenno noctynaeT OT HUXKHero Harpe-
BaTENbHOrO 3/1EMEHTA, YTO MO3BONSET
ObICTPO 3aBepLINTb MPOLECC NPUTrOTOB-
neHus 61104, @ Takxke OT rpuns, rapas-
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

3116KTP|/|'-IECKI/Ie AyXoBble LwiKadbl

TUpYIOLWEro MofyyeHue  anneTUTHOM
XPpYCTALLeh KOPOUKKU. [aHHbIA pexum
noeaneH ans xapkoro. Kpome toro, oH
MOXEeT CNYXWTb Ang HbiCTporo npenBa-
pUTENbHOrO HarpeBaHus OyXOBOro LUKa-
da [0 HY>KHOM TeMnepaTypbl.

Ifl Makcu-lpune.

B 3TOM pexume byaeT 3a4eMcTBOBAH
BECb HArpeBaTesIbHbIA 3NEMEHT rpuns.
bonblwas MOLWHOCTb MO3BOAMUT 3HAYU-
TE/IbHO YMEHbLUUTb BPEMSI MPUrOTOBE-
HW1a Bawwux 6nwog

Makcu-Ipunb ¢ KOHBEKLMEN.

Mo3BoNseT paBHOMEPHO MPOXApPUTb
BonbluMe KYCKM MSica BHYTPU, U B TO Xe
BpEMS$, CO34aTb MM XPYCTALLYI KOPOUKY
cHapyxu. MomecTuTe peluetky Ha npo-
TUBEHb, @ KYCOK Msca Ha peluetky. Cok ¢
Msica 1 Xup ByAyT CTEKATb B NPOTUBEHD.

Typ60 pexum.

Bnarogapsa BeHTUNATOpY Tenno, uc-
X0AALLee OT KOJbLEBOrO HarpeBaTesb-
HOrO 3NEMEHTA Ha 3afHell CTeHke GyneT
PaBHOMEPHO PaCMpefensTbCs BHYTPU
LYXOBKW. JTO M03BOAMT BaM roToBuThH
OAHOBPEMEHHO Heckonbko 6toa, pac-
MOMIOXEHHbIX HA pasHbIX MO BbICOTE
YPOBHAX BHYTPM OyXOBKM. Kpome Toro,
3TOT PeXUM Bbl MOXeTe UCNoNb30BaTh U
AN PasMOpPO3KM MPOAYKTOB, HaNpUMep
Msica. [1ns 3Toro noctaBbTe nepekioya-
Te/b TeMnepaTypbl B NONOXKeHUe (Hyne-
BOE MOJIOKEHWE NPOrpaMMaTopa).

PYCCKUWN

I;I HwxHuit Harpes.

Tenno noctynaet TONbKO OT HUXKHe-
ro HarpeBaTeNbHOro 3NneMeHTa. Pexum
npurofeH Ans NpWUroToBNEHUS Pa3HOO-
6pa3Hbix 671104, BK/IHOYAS BbIMEYKY.

HuXHMI HarpeB ¢ KOHBEKLUMEN.

Mpv ncnonb3oBaHWM JAHHOTO PeXu-
Ma Tenno, NoCTynatoLLee OT HUKHEro Ha-
rpeBaTeNbHOro 3MeMeHTa, pacnpocTpa-
HSeTC paBHOMEPHO MO BCEM MOLAAM
fyxooro wkada. bnarogaps atomy, oaH-
HbIi peXuM MAeaneH ANs BbIMNeYKU nu-
poOroB C [XEMOM WM C PasInYHbIMU
(OPYKTOBLIMU HAUMHKAMM.

MporpeiTe Ayx0BKY nepen TeM, Kak
NOCTaBUTb B HEE NUPOT.

Ifl lpunb.

Pexxum ynobeH ons npurotoBneHus
651104 ¢ nomKapucrton Kopoykon. Mpoea-
JIeH 419 NPUrOTOB/IEHWNS CTEMKOB, PblObI,
Msaca Ha pebpax, rpeHoK.

O pabote pyxoBku B nt0b6oM U3 pe-
XMMOB HAMOMHWUT CBET WHAMKATOPHOM
NaMMoYKM.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

dnekTpuyeckme AyxoBble wKadbl

& TABNINLbI C PEKOMEHAOALUUAMU NO NPUTOTOBNEHUIO

B Tabnuuax c pekoMeHZaumsMu Mo MPUrOTOBAEHMIO MPUBOAATCS AaHHblE MO
[ManasoHy MCNob3yeMblX TeMNepaTyp U NPUMEPHON ASIUTENbHOCTH NPUTOTOBNEHMS
pa3fNNYHbIX NPOAYKTOB. PEXMM MPUrOTOBNEHMS 3aBUCUT OT Modenu. na ynyyweHus
pesy/ibTata Mbl PEKOMEHAYEM NPELBAPUTENBHO PA30rpeTb AyXOBOK WKad C NomMo-
woto pexxuma =1 unu [81. Mo ucreuennn BpemMenn npensapuTenbHOro pasorpesa
KOHTPO/bHbIM MHAMKATOP Harpeea racHer.

Monoxe- Pexxum Temnepa- | Onutens- KomTeiiHep/
3AKYCKU Bec HWe nNpo- | MpWroToB- Typa, HOCTb, nocyaa P
TUBHSA nexus °C MUH YA
=l 180-200 45-50 Hernybokas
3aneyeHHblit puc 0,35 1 dopma  ang
170-190 |35-40 3anekaHus
3 =l 170-190 [ 45-50
MeyeHble nupoxkn | 1,5 MpoTnBEHb
2 160-180 | 30-35
MpoXKK C 0BOLLHOM 1 2 =l 190-210 3540 Hernybokas
HaYMHKOM 170-190 30-35 dopma
=l 190-210 |55-60
. ) ) Herny6okas
OBoOLLHOW nupor 1,5 2 170-190 45-50 dopma
170-190  |50-55
=l 180-200 | 60-65
MeyeHbit kapTodens |1 3 MpoTnBeHb
180-200 | 50-55
3 =l 190-210 |20-25
Muuua 0,65 PeweTtka
2 170-190 |15-20
Mupor c 3aBapHbIM 15 2 =l 180-200 4>-50 ®opma  ans
KPEMOM U HauyuHKoM | = 160-180 45-50 nupora
QapwunpoBaHHbIe 5 =l 170-190 10-15
HOMULODS! 0,75 MpotuBeHb
Aop 2 160-180 | 10-15
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

dneKkTpuyeckne AyxoBble WKadgbl

TABJIULLbI C PEKOMEHAOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

PYCCKUWN

Monoxe- Pexxum Temnepa- | Aautens- KowTeiinep/
PbIBA Bec Hue npo- | npuroTos- Typa, HOCTb, P
o nocyna
TUBHS neHus C MUH

=l 180-200 |30-35

3010TUCTBIN OKYHb | 1,5 3 MpoTvBeHb
170-190  |25-30
=l 190-210 | 25-30

ConeHas popaga 1 3 MpoTuBeHbL
180-200 |25-30
=l 190-210 | 30-35

Pbiba B knsipe 1 2 S;?_ET:HM“M”
180-200 | 30-35
=l 170-190  |15-20

Mopckoit a3bIk 1 3 MpoTtuBeHb
160-180 | 10-15
=l 190-210 | 20-25

Mopckoit okyHb 1 3 MpoTtuBeHb
180-200 | 15-20
=l 190-210 |25-30

Xek 1,5 3 180-200 | 20-25 MpoTuBeHb
180-200  |20-25
=l 180-200 |20-25

Jlococb B cMa3aHHOM 1

Macnom bymare 3 MpoTusens
170-190 | 15-20
=l 190-210  |20-25

@openb 1 2 MpoTtuBeHb
180-200 | 15-20
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

dnekTpuyeckme AyxoBble wKadbl

TABJIULLbI C PEKOMEHAOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

[Monoxe- Pexxum Temnepa- | Onutens- KokTeiirep/
MACO Bec HWe Npo- | NpWroToB- TYypa, HOCTb, P
o nocyaa
TUBHA NneHunsa C MWUH
=l 190-210 |75-85
Monodsi nopoce | 5 3 170-190 | 65-75 MpoTugeHs
180-200 | 80-85
=l 180-200 | 60-65
Kponuk 1,5 3 160-180 45-50 MpoTuBeHb
170-190  [45-50
=l 190-210  |50-55
bapaHuHa 1,5 3 170-190 45-50 MpoTtvBeHb
180-200 | 50-55
=l 170-190 [ 35-40
OKopoK, nonaTka 1,5 3 160-180 |30-35 Popma  ans
3aneKkaHus
170-190 |30-35
=l 170-190 |40-45
ggﬂi:a” CBUHAZ KO~ |4 3 160-180 |30-35 MpoTMBeHDb
170-190 | 30-35
=l 190-210  |50-55
Kypuua 15 3 MpoTuBeHb
170-190  [45-50
=l 190-210 | 35-40
PocT6ud 1 3 170-190  |30-35 MpoTvBeHb
180-200 | 35-40
=l 180-200 | 35-40
Bbipeska B knspe 1 3 MpotuBeHb
160-180 | 30-35
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PYKOBOJACTBO NMNOJIb3OBATENA PYCCKWUN
dneKTpuyeckne gyxosble LiKadbl
TABJINLbI C PEKOMEHAAUMAMU NO NPUTOTOBJIEHUIO
KEKCbI, TOPTbI 1 bec | Honowe | Pexu | emnepa: | Ammens | o rojiep
NECEPTDI p p sza' ’ nocyaa
TUBHS neHus C MUH
=l 170-190 | 35-40 ®opma  ans
bucksut 0,5 2 BbIMEYKM Kek-
) 160-180 | 30-35 ca
=l 170-190 |10-15
PyneT c BapeHbeM 0,3 3 MpoTnBeHb
® 160-180 |10-15
y 1 160-170 | 60-65 ®dopma 9
gTKpblTbm(dl;Mp(;r ¢ 0,5 I:I Bblr?quM xﬂ—
pyKTamMm (Gnan ’ 2 160-170 | 55-60 6a
=l 160-180  [20-25
Cyxoe neyeHbe 0,5 3 MpotuBeHb
150-170  |15-20
Bonosarbl (cnoewbie | 5 3 =l 170-190 |15-20 MpoTuBeHs
MMPOXKH) 170-180 | 15-20
=l 160-180 | 25-30
Kankevikn 0,5 2 MpoTnBEHb
150-170 | 25-30
=l 180-200 | 35-40
MeyeHble 9610KM 1 3 MpoTnBEHb
170-190 | 30-35
=l 170-190  |15-20
3aneueHHble 6aHaHbl | 0,5 3 - gja%zz:mnﬂ'nﬂ
170-190 [10-15
=l 180-200 |20-25
Cnowku 0,25 2 MpoTnBeHb
170-190  |20-25
Kekc  31oMoM 1 L1y- =l 170-190 | 60-65 ®opma ans
KaTaMm 0,5 2 BbINEYKM KEK:
) 160-180  |50-55 ca
=l 170-190  [50-55
S16n04HbINM Nupor 1 2 MpotuBeHb
160-180 | 45-50
=l 180-200 [ 45-50 ®opma  ans
Yuskemnk 1 2 BbINEYKM YM3-
170-190 [ 35-40 KeiKa
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PYCCKUN

/\ [LOMNONHUTENbHbIE

NMPUHALONEXHOCTH

(HANMMYME 3ABUCKUT OT MOLEIN)

S  XpoMupoBaHHble HamnpaBnsiolme
ANS NPOTUBHEN

[yxoBon wWwkad OCHAWEH XpoMMpO-
BaHHbIMM HAMpaBASIOWMMM, KOTOpble Mo-
3BONIAKOT YCTAHABAMBATbL AOMONHUTENbHbIE
NPUHALJIEXXHOCTU Ha YeTblipexX PasfIMyHbIX
YPOBHSIX (CM. puc. 1).

[lng cHATUS XpOMUPOBAHHbIX HAMpaBAsi-
IOLLMX HAXMUTE Ha pelleTky B obnactu «E»
M U3BNEKWUTE €e U3 YCTaHOBOYHbIX OTBEp-
cTUiA (cM. puc. 2).

> CraHpapTHas pelueTKa

Mcnonb3yeTcs Ans NpUroToBeHMs NULLA
Ha rpune (HanpuMep, XapeHoro Msca, pbibbl,
KypwLbl, FOBSAMHBI) (CM. puc. 3). B cpenHe
YacTM CTaHOAPTHOM peLeTkKu npenycmo-
TpeHbl TOYKM Onsi 6e30nmacHon uKcaumu.
[laHHas nMpUHAONEXHOCTb TaKXe MOXeT
6bITb MOMELLEHA HA OMOPHYH MOBEPXHOCTb
B HWXXHEMN 4aCTu Kamepbl AyX0BOro wkada
6e3 MCNonb30BaHUS XPOMMPOBAHHBIX Ha-
NpaBnsloOWMX, HAaNpUMep , B Clyvyae Heob-
XOAMMOCTU MPUTrOTOBAEHUS BONBLLIOrO KO-
NNYEeCTBa efbl UAM AnS CyWKW NPOAYKTOB
(cm. puc. 4).

> B YHuBepcanbHbIit NPOTUBEHD

Mcnonb3yeTcs Ang npurotoBaeHns msca,
NMMPOroB 1 NneyveHbs (CM. puc. 5).

[aHHaga pononHuTenbHas MpuUHaanex-
HOCTb TaKXXe MOXeT ObiTb MOMeLLleHa Heno-
CPenCTBEHHO Ha HMXKHIOK MOBEPXHOCTb Ka-
Mepbl LyXOBOro wkada M MCMoNb30BaThCs
B 3TOM MONIOXEHUWU AN cbopa XnMAKOCTeNn,
BbIAENSAILLMXCS B MPOLLEcCe NPUroTOBNEHUS
6nt0fa Ha CTaHAAPTHOM pelleTke (CM. puc. 6).

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

BHEKTPI/I'-IeCKI/Ie AyXoBble LwiKadbl

/\ OUYMCTKA U
OBCNYXMUBAHUE

" Buumanme!
MNepen npoBeaeHveM nobbix pabor, cBs-
3aHHbIX C OYMCTKOM MAU OOCNYKMBAHM-

eM, Npubop A0MKeH ObiTb OTKAOYEH OT
3NEeKTPOCeTH.

OuuncTKOM KaMepbl JYXOBOrO
wkada

< Kamepy neuu cnenyeT oumwath oT
OCTaTKOB MWLM U XKMPa, KOTOPble MOFyT
HaKanMBaTbCs U NPUBOAWTbL K NosiBne-
HUIO AbIMa UM NMOCTOPOHHMX 3aMaxos., a
TaKkXXe 06pa3oBbIBATL MATHA.

9 Ounctka 3ManMpoBaHHbIX  MoO-
BEpPXHOCTEN (HampuMmep, OHa KaMmepbl)
NMPOBOAMUTCS MOC/Ie OCTbIBaHWS AyXOBO-
ro wkada, ¢ 3ToM Lenb MCNOb3yHTCS
HeWMIOHOBbIE LWeTKMU UK rybKu 1 Tennas
MblnbHas Boga. CneumanbHble cpeacTea
L5 YUCTKM [YXOBOK CiefyeT NPUMEHATb
TOIbKO B OTHOLUEHMWM 3IMANUPOBAHHBIX
NOBepXHOCTEN, NpuaepxmBascb Tpebo-
BaHWI UHCTPYKLMM U3FOTOBUTENS.

BHumaHue!

He ponyckaeTcs ounwatb Kamepy
LyXOBOro LWKada C MOMOLLbH BOASHOIO
napa uau CTpyn BOAbl NOJ, AABNEHUEM.
He ucnonb3yite ong O4MCTKM MeTan-
nvueckue rybku unu nwoboi  apyroi
MaTepuasn, KOTopblii MOXeT nouapanatb
aManb.

> bonblwKMHCTBO Mofenel ocHalle-
HO KaTalMTUYEeCKOW CUCTEMOM CaMo-
ouncTku. [laHHas cuctemMa ypanser He-
bonbliMe OTNOXKEeHUS XMpa BO Bpems

PYCCKUWN

MPUroTOBNEHUS MPWU BbICOKMX TeMrnepa-
Typax.

< Ecm nocne npurotoBneHus octa-
NUCb CNefbl XUpa, UX MOXHO YAANUTb,
pasorpes nycTtyto gyxosky go 200 °Cwu
OCTaBMB ee BKJ/IOYEHHOM B TeYeHUe of-
HOrO Yaca.

Ucnonb3oBaHue OTKMAHOrO
rpuns (B 3aBUCMMOCTHU OT
Mozaenu)

YT06bl OYMUCTUTD BEPXHIOK YaCTb Ay-
XOBKMU:

S [oxautecb Noka Ayx0BOM LWKad
OCTbIHET.

O TlloBepHuTe BUHT (A) U KaK MOX-
HO HWXXe OMyCTUTe HarpeBaTe/bHbIN 3ne-
MEeHT rpuns.

9  OumncTnTe BEPXHIOK YacTb AyXO-
BOro wkada 1 noBepHUTe HarpeeaTtenb-
HbIA 3N1EMEHT rpuns B UCXOLHOE MOoJo-
XeHue.

OuuMcTKa KaTaIMTUYeCKuX
naHeneu

B 3aBucMmMocCTM OT Moaenm

Ecnu ocTatky UM He yaansioTcs no-
/e 06bIYHOM OUYMCTKK, TO HEOBXOAMMO:

1. CHATb NaHenu M 3aMo4YuUTb UX B
BOAE, LOXAABLUMCh MOKAa OCTATKM MULLM
He pa3maryarcs.

2. BbIMbITb MaHeNM € NOMOLLbIO TyOKM
M OMONOCHYTb UX YNCTOM BOLOM.
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PYCCKUI PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

SneKTpuyeckne gyxosble wKadbl

3. MpocywmnTb NaHenun n ycTaHOBUTb
UX B yX0BOM WKad.

4. Bknto4nTb AyXOBOM WKAd Ha OAMH
yac npv temneparype 200 °C.

! BHumMaHue!

[lns 0YMCTKM MOBEPXHOCTM KaTasiu-
TUYECKUX MaHenei He LOMNyCcKaeTcs uc-
Mo/ib30BaTh OObIYHbIE YUCTSLLME CPEA-
CTBa UK abpasmBHbIE MOPOLLKM.

WHCTPYKUMS NO CHATHIO 4. Y7100bI CHATbL 3a;1tnoro I'I3H€i1b, Bbl-

pepxateneii u naHeneii KpYTUTE BMHT C NaocKom ronoskor (D).

1. 3BneknTe M3 Kamepbl AyXOBOro
wkada BCe MMetoLMecs NpUHaLNEXHO-
CTu.

2. Ocnabbte pepxatenu (B) u cHumMu-
Te ux c 6onTa (C).

At
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3. Otkpytute 60nT (C) M CHUMUTE
MJ0CKME KaTaNUTUYeCKne naHenu.

5.Cbopka npon3BOANTCS B 0OpaTHOW
noC/eA0BaTENbHOCTH.

"!‘“Bnumauue!
B uenax 6e3onacHoCTM 3anpeLaeTcs
BKJ/IO4ATb AyXOBOW LWKad 6e3 3alMTHOW

NaHeNn BEHTUNIATOPA B 3afHewn yactu.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

3118KTPVI'-IeCKI/Ie AyXoBble wiKadbl

OuncTka BHeLIHe’ NOBEPXHOCTH
M AOMONHUTENbHBIX
npuHapnexHocTen

[lns 04MCTKM BHELLHEW MOBEPXHOCTH
M OOMNONHUTENbHBLIX MPUHAANEXHOCTEN
LyX0BOro wkada cnesyeT MCMob30BaTbh
TENMbliM MblbHbIM pacTBop MK noboe
MSIrKoe MotoLLee CPeacTBo.

! BHuMaHue!

3anpelLaeTcs MCNonb3oBaTh MeTan-
nmyeckue rybku, a Takke abpasuBHble
MOPOLLKM, MOCKO/bKY OHWM MOTYT MoBpe-
AnTb 3Manb. [py ouncTke NoBepxHOCTEN
M3 HepXXaBeloLLel CTanu ciesyeT nposs-
NaTb 0COBY0 OCTOPOXKHOCTb, UCMONb3YS
TONbKO TYOKM WAKM TKaHW, KOTOpPble He
LapanalT noBepxHocTb. [pu ouuncTke
BHeLUHel NMOBEepPXHOCTU LyXOBOro LUKa-
da He cnepyeT NbITaTbCst CHAMATb PyYKM
perynsiTopos, T.K. 41 3Toro Heo6xoanMmMo
npeaBapuTeNnbHO W3BNEYb [OYXOBKY M3
mMebenbHoro wkada.

3ameHa namnbl NOACBETKM
AyxoBoro wkada

“®Buumanne!

Y106bI NPUCTYNUTL K 3aMeHe NnaMnbl,
HeobXxoAMMO MpeaBapuUTENbHO OTKIIO-
YUTb AYXOBOM LKA OT 3NEKTPOCEeTU.

> BbikpyTuTe pacceuBatens U3 aep-
Xartens namnol.

> 3aMeHuTe naMny M yCTaHOBMUTE Ha
MecTo pacceuBaTens.

3aMeHsiemMas namMna LOMKHA Bblaep-
XMBaTb Harpes Ao Temnepatypbl 300°C.
JTamna MoxeT 6bITb NpuobpeTeHa B OT-
[lene TeXHU4ecKoro ob6cnyXmBaHms.

PYCCKUN

Ouunctka ABepLbl AYXOBOrO
wkada

B HekoTOpbiXx Momensx AyxoBOro
WwKada aAns 06MeryeHns OUMCTKM ABepua
MOXeT ObITb cHATa. [Jns 3TOro Heob6xoam-
MO:

1. TloNHOCTbI0 OTKPbITb ABEPLLY.

2. [MoBepHyTb [0 ynopa ABe KUMChI
WU BCTaBUTb HEOONbLUME LITbIPU B OT-
BepcTus (E).

3. 3aKpbITb ABEPLY M BCTAaBUTb €€ B
[BE KIMMCbI.

YnepxuBas aBepuy obeMmu pykamu
3a OGOKOBbIE CTOPOHbI, NOTAHYTb €e Ha
cebs M MONHOCTbIO U3BMIEYL U3 LUAPHU-

pos (F).
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PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3J1EKTPI/|‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

[ns ycTaHOBKM ABEpLbl CNedyeT Bbl-
MONMHUTb TE Xe onepauuu B 06paTHOW
Nnoc/ief0BaTe/IbHOCTU.

4. ins WapHMpPOB C KAUMNCAMMU:

locne OTKpbITUS OBEpPLbl AYXOBOrO
WwKkacda C MOMOLbI OTBEPTKM MaKCu-
MafibHO PaCKpOMTe KAUMChI.

YoepxuBas Knmncbl c6OKy pykown, us-
Bnekute wapHupsbl (F), nocne Toro Kak
MeXxaHW3M ByaeT YaCTUYHO PacKpbIT.

[lna yCTaHOBKM KPbIWKKW Ha MecTo
BbIMNONHMTE OENCTBMA B 0OpaTHOM no-
CnepoBaTenbHOCTU.

OuncTKa ABepLbl CO CTEKIOM
6onbworo pasmepa

MHCTpYKLMS NO M3BNEYEHUIO / yCTa-
HOBKE BHYTPEHHEro crekna

1. OTkpoiiTe gBepLy AyX0BOro wkada.

2. [oTaHuTE 3a CTEKNOo, yAepXMBas
€ro 33 HUXHIOK 4acTb (A).

3. BHyTpeHHee cTekno Tenepb CBO-
6oaHo. M3Bnekute ero.

! BHumaHue!

Moxanyicra, OyabTe BHUMATESNbHbI,
T.K. MOC/e M3BMeYeHUs CTekna ABepua
AyxoBoro wkada 3akpoeTcs.

4. OuncTuTe BHYTPEHHEE CTEK/I0 W
LBepLy AyX0BOro WKada U3HyTpHu.

5. BcTaBbTe cTEK0 B HanpaBasowme
B BEPXHEW YacTu ABepLLbl LyXOBOrO LIKa-

da. (B).

6. lloBepHUTE CTEKNO B CTOPOHY
asepupbl (C).

7. HaxxmuTe obemmm pykamu Ha ABa
BHYTpeHHWX aepxatens (D), onHoBpe-
MEHHO Ha[aB/MBAs HAa CTEKNIO B HAaNpaB-
nexuu agepubl (E). Takum 0bpaszom, cTek-
N0 CHOBA by[eT 3akpenneHo B ABepLe.

T
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

dneKkTpuyeckne AyxoBble WKadgbl

VAN

MOUCK N YCTPAHEHUE
HEUCNPABHOCTEMN

Lyxoeoii wkag He paboTaeT

MpoBepbTe MOAKIOYEHWE K 3NEK-
Tpuyeckoi ceTu. MNpoBepbTe coCTOsIHUE

npeﬂ,oxpaHMTeneﬁ N OrpaHUYnUTENSA TOKaA.

Y6eoutecb B TOM, YTO TalMMep Haxo-
ONTCS B PYYHOM WMAM 3anporpamMMmpo-
BAaHHOM peXunMme.

lMpoBepbTe MOMOXEHWE Nepekntoya-
TeNs pexxuma u perynsaropa Temnepartypbl.

He BknouvaeTcqa noacseTka
BHYTpU AYyXOBOro wkKada

3aMeHuTe namny.

Y6enmtecb B TOM, 4to cbopka 6bina
BbINMOJIHEHA B COOTBETCTBMM C TpeboBa-
HUSMM MHCTPYKLMM MO SKCMTyaTauuu.

He roput uHaukaTop HarpeBa

3apanTe HeobxoaMMYO TeMMepaTypy.

Bbibepute pexum paboTbl.

MNHOomMKaToOp CBETUTCS TOMBKO B TOM
C1y4vae, eI MAET NPoLecC Harpesa Lyxo-
BOro wWkada A0 3a4aHHON TeMnepaTypbl.

O6pasoBaHue abiIMa BO BpeMs
paboTbl ayxoBoro wkada

JTO HOpMasbHOE fBNeHWe Npu nep-
BOM BKJOYeHMW. Heobxopumo pery-
NSPHO oumwaTtb ayxoson wkad. Chepny-
€T YMEHbLUUTb KOMMYECTBO Macia Wau
Xupa, KoTopoe [06aBASeTCs Ha NpoTu-
BEHb.

He ucnonb3oBaTb TeMnepatypsl, npe-
BbILLAKOWME 3HAYEHUS, YKa3aHHble B
Tabnmuax ¢ pekoMeHZaumaMu no npu-
FOTOB/IEHMIO.

PYCCKUWN

HeynoBsneTsoputenbHbIit
pesynbTaT NPUroToBIEHUS NULLU
B AYXOBOM LIKady

PyKkoBOACTBYMTECh [OaHHbIMM, YKa-
3aHHbIMKM B TabaMLax C peKoMeHAaums-
MM MO NPUrOTOBSIEHMIO B LlyXOBOM LUKady.

® Mpumeuanue

Ecnu, HeCMOTps Ha OaHHblE COBETHI,
npobnemMa OCTaeTCs HepeLlleHHOW, ce-
LyeT 06paTUTbCA B LIEHTP TEXHUYECKOMN
NoAAEPXKKM U OBCIYXKMBAHUS.

TEXHUYECKAS
MHOOPMALUA

Echn npubop He pabotaert, cnenyet
006paTuTbCs B OTAEN TeXHW4eckoro 06-
CNYXXMBAHUA U COOBLMTL O BO3HMKLLEW
HeucnpaBHOCTH, NpKU 3TOM HeobxoanMo
yKasaTb ciefyowme JaHHble:

1. CepuiiHbiit HoMep (S-No)

2.Mogenb npnbopa (Model)

DTV [aHHble yKa3aHbl HA 3aBOACKOW
Tabnuyke, KOTOpas HAXOAMTCS B HUXKHEN
4acTM AyxoBoro wkada v BUAHa Npu oT-
KpbITUM ABEpPLbI.

MpuobpeTeHHbIM BaMu npubop
COOTBETCTBYET €BPONENCKUM OUPEKTU-
BaM MO 3neKkTpuyeckoi 6e3onacHoCTu
matepuanos (73/23/CEE) n anekTpomar-
HWUTHOM coBmecTumocTu (89/336/CEE).

McnaHckas accoumaums HOpMaTMBOB
n ceptupmnkaumun (AENOR) noprsepxk-
[aeT NpUrogHocTb npubopa ANg Bbl-
NONHEHUA YKa3aHHbIX (YHKUMIA U po-
CTOBEPHOCTb BCEX AAHHbIX, YKa3aHHbIX
Ha 3TUKETKE C 3NEeKTPUYECKMMU Xapak-
TEPUCTUKaMMU.

KUPPERSBERG




PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

O6partuTe Bawe BHUMaHKe!
TaK)Ke, HEeNCNpaBHOCTAMM MB,ELE)'IVIFI He 4BNAaKTCA.

[lyxoBku 3nek-
TpUyeckue un
rasosble

M3MeHeHWe uBeTa MaTepranos M3Lenms B NpoLecce sKCny-
aTtaumm

HesHauuTenbHble TEXHUMYECKME 3anaxm B HOBOM M34eNnUU B
HavasibHbIi Nepuom KCnyaTaumm

nOTyCKHEHVIe MOBEPXHOCTMN Y SMaIMPOBAHHbIX FIpOTVIBHeVi

TEXHUYECKUWN YEPTEX

\
\
§

20mm.

0
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PYKOBOJZICTBO NOJIb3OBATENSA
3neKTqueCKue AyXoBble wKadbl
YCTAHOBKA

A

MpuBeneHHas B 3TOM pasaene MHdop-
MauMs npenHasHayeHa TONMbKO Ais KBa-
JIMOUUMPOBAHHBIX  YCTaHOBLUMKOB 060-
py4oBaHus, 06nagalolmx HeobXxoLuMbl-
MM 3HAHWMAMM M OMbITOM A/ BbIMONHE-
HUSI CBOPKM M MOAK/IHOYEHMS K 3NEKTPO-
cetn. B cnyyae e Bbl CaMOCTOSITENBHO
yCTaHaBNMBaeTe AyX0oBOW LuKad, komna-
HUSI-M3rOTOBUTENb HE HECET HUKAKOM OT-
BETCTBEHHOCTM 3a Nil0Bble BO3MOXHbIE MO-
BPEXAEHMS.

Mepep ycTaHOBKOM. 3aMeuyaHus

9 [lng pacnakoBKM AyXOBOrO LUKa-
ba cnepyer NOTAHYTb 3a SA3bIYOK, pac-
MOMOXEHHbINA B HUXKHEN Y4aCcTh KOPOOKM.
Mpn nepemelieHnn OyxoBoro wkada
cnenyeT YAepXMBaTb ero ToNbko 3a 6o-
KOBble PY4KM, He AOMYCKAeTcs mepeHo-
CUTb AYXOBOM LWKad, yaepXunBas ero 3a
PYYKY ABEPLbI.

> B MebenbHOM rapHuType cne-
AoyeT npedycmoTpeTb cBoboaHOe mnpo-
CTPaHCTBO B COOTBETCTBMM C pasMepamy,
YKa3aHHbIMM Ha pUCYHKe. MUHUManbHas
rnybuHa fomkHa coctaBngate 550 MM (cMm.
Ha cTp. 30)

2 Tpu ycTtaHoBKE MHOMOQYHKLMO-
HaNbHOrO AyXOBOrO WKada 3aiHAS 4acCTb
MebenbHOro rapHuTypa, n3obpaxeHHas
B BMAE 3aTEMHEHHOM 30HbI Ha TEXHKUYe-
CKOM yepTexe, He A0MKHA UMEeTb BbICTY-
narowmx Yacrer (pebep xecTkocTu, Tpyo,
poseTok U T.4.) (cM. cTp. 30).

9 Knel, ucnonb3yemblid ons Kpe-
MeHUs NNacTUKOBOrO MOKPbITUS Me-
6enbHOro rapHUTYpa, AOKEH BblAEPXKM-
BaTb TemMnepaTtypy He MeHee 85 °C.

PYCCKUWN

dneKkTpuyecKoe NoAKIYEHHUE.
Tpe6oBaHus HOpM U NpaBun

YCTaHOBLUMK [LOMKEH NPOBEpPUTH Cre-
ayouee:

> CooTBETCTBME HAMPSKEHUSI U Ya-
CTOTbl SNEKTPOCETU AAHHBIM, YKa3aHHbIM
Ha 3aBOACKOM Tabnnyke npubopa.

> CooTBETCTBME INMEKTPOYCTAHOBKM
MaKCMMaNbHOM MOLWHOCTH, YKA3aHHOM
Ha 3aBOACKOM Tabnnuke npubopa.

2 (xema nogknoyeHMs npencra.-
JleHa Ha CNeayrLWmMX pUCYHKaX.

2 Tpu nogkntoveHnn obsasatenbHO
LLOMDKHO ObITb MpPefycCMOTPEHO 3a3eM-
NleHue, COOTBETCTBYIOWEee TpeboBaHMAM
[EeNCTBYIOLWMX HOPM M NpPaBu.

2 ToaknyeHne K 3/1eKTpoCeTH
LLOJI)KHO ObITb BbINMOJHEHO Yepe3 MHOro-
MOMKOCHBIVM  BbIK/tOYaTENb, TUMOPA3Mep
KOTOPOro COOTBETCTBYeT noTpebnsemo-
My TOKY. MMHUManbHbIM 3a30p Mexay
KOHTAaKTaMM [O/MKEH COCTaBNATb 3 MM,
4YTO NO3BOAUT 0bBecneunTb HadexHoe
pasbeauMHEHWEe B C/ly4ae BO3HUKHOBE-
HUS aBapUIMHOM CUTYyaLMK, @ TaKxKe npu
BbINO/HEHUM YMCTKM UM 3aMeHbl NlaM-
nbl. [1pn 3TOM OaHHbIA BbIKIKOYATENb HU
npu Kakux 06CTOATENBCTBAX Ha AO/MKEH
pa3beanHNATb 333eMASIOLLMIA MPOBOAHMK.
MNocne noaknYeHns K CeTU INeKTponu-
TaHus ybeamuTech B TOM, YTO BCE NEKTPU-
Yyeckue y3/bl LyxXoBoro wkada pabortatot
B HOPMaJIbHOM pexunMme.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

YcraHoBKa ayxosoro wkadga

[ing Bcex oyxoBbix LWKAOB NOCIe NOAKHOUYEHNS K INEKTPOCETU:

1 BcraBbTe AyxoBoV WKad B MEOEbHbIV rapHUTYp, yOeamBLUMCh, YTO Kabenb NuTaHus
He nepexar 1 He CONPUKACaeTCs C BEPXHEN YacTbio AyXOBOro LuKada.

2 3aKpenuTe AyX0BOM LLKad B MeOENbHOM rapHUTYpe C NMOMOLLbO 4-X 60NTOB, KOTOpbIE
BXOAST B KOMIMIEKT NOCTaBKW. BonTbl cneayeT BCTaBUTb B OTBEPCTUS, KOTOPbIE BUAHbI NPU
OTKPbITOM ABepLe AyX0BOro wkada.

3 YbenuTech B TOM, YTO BHELLHSS MOBEPXHOCTb AYXOBOIO LUKada He CONMpUKacaeTcs co
CTeHKaMW MebeNbHOro rapHUTYpa U Npu 3TOM MMEETCS 3a30p He MeHee 2 MM.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

dneKkTpuyeckne AyxoBble WKadgbl

CEPUINHbIA HOMEP:
*Mecau: 1 umdpa

SCXX XXXX

CepwuiiHbii Homep 5 undp
«= [leHb 1 undpa

lfon 2 undpsl

*Mocne umdp nocienoBaTenbHOCTb NpofomKatoT Bykebl. (OkTsbpb: A, Hos6ps: B, dekabpsb: C)
**Mocne undp nocnenoBaTeNbHOCTb NPOAOMKAOT 6ykBbI (CMOTpUTE Ha TabnuLy, NpuBeaeH-
HYIO HUXe.)

Henb | CumBon HeHb CumBon | [eHb CumBon Henb | Cumeon
1 1 10 A 19 K 28 U
2 2 11 B 20 L 29 \%
3 3 12 C 21 M 30 W
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T

Mpoussoautenu:

CMMEKO NCK EKUTIMAHIAPY BE KAJIUIM CAHAU A.C.
Ere Cepb6ect bonopxu Akgay ynmua N2: 144/1 [azmemup, U3mup, Typums

UmnopTep:

000 «2m-[xun Pycnanao»,
141400, r. Xumku, yn. bytakoso, 4. 4

®dupma-nponsBoaUTENb OCTaBAAET 32 €060/ NMpaBO Ha BHeCEHME WU3MEHEHMi
B KOHCTPYKLIMIO, KOMIUIEKTaLMIO U AU3aiiH NpubopoB.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

ONA 3ANUCEN

KUPPERSBERG



PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

BHEKTPI/I'-IECKMG AyXoBble LwiKadbl

ONA 3ANUCEN
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

ONA 3ANUCEN

KUPPERSBERG



KUPPERSBERG

CEPBUCHAA KHUMKKA

MOJENb

TN U3penna

CEPVUAHbIA HOMEP

[ATA MPOAAXM

YBaxkaembii MoKkynaTtenb !

Bnaropapum Bac 3a Bbi6op npogykumm komnaHuy KUPPERSBERG.
HacTtoawmm, komnaHua KUPPERSBERG noatBepxgaeT, uto nprnobpeTéHHas
Bamu TexHMKa n3rotoBneHa 13 BbICOKOKa4YeCTBEHHbIX MaTepuanos Npu
NOBbILLEHHOM KOHTPOJIE KauecTBa NPOAYKL MM 1 OTBEYAET BCEM TEXHNYECKNM
TEeXHUYECKM 1 SKONOTNYECKUM KPUTEPUAM, MPEeAbABAEMbIM K JOMaLUHEN
6bITOBOV TEXHUKE.

LaHHbIf TOBap ceptndurLmMpoBaH Ha TeppuTtopun Poccuiickon Oegepavmm.
Mpown3BoauTenb 06s3yeTcst obecneunTb 6eCNNATHBIN raPaHTUIHBIA PEMOHT B
TeYeHue BCero rapaHTUNHOro CpokKa.

TpeboBaHuA NOTpebuTens, COOTBeTCTBYOWME 3aKoHoaaTenbcTey PO, moryT
6bITb NPeAbABNEHbI B TeueHne 24 mecaues ¢ [laTbl NpoAakn n3genvsa npu
YCNOBUW, YTO HEJOCTaTKN B MPOAYKLNN He BO3HUKM BCIeACTBME HapyLLEHNA
nokynaTesiem npasus NOb30BaHWA, TPAHCNOPTUPOBKI, XPAaHEHUA N UHbIX
[eCTBMI NOSIb30BaTeNA UKW TPETbUX INL, NN 0O6CTOATENBCTB
HenpeoAoANMON CUbl (NoXap, NpMpoaHas Katactpoda 1 T.4.).

FapaHTMIIHOE 0BCNYKMBaHNE OCYLLECTBNAETCA B YNOTHOMOYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOpr130BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a
KayecTBO, CPOKM PEMOHTa HeCyT YNOHOMOYEHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI.
HewncnpaBHble getanu 1 y3nbl TEXHUKM B rapaHTUIAHbIA Neprog 3aMeHATCA
notpebuTenio Ha HoBble 6e3B0O3Me3[HO.

KUPPERSBERG



000 «KYNNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUIAHOE 1 NOC/ierapaHTUNHOE 06CyKBaHWe, Npofaxa
3anacHbIx YacTtel no Mockse n Mockosckoi obnactu +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropayen nuiun KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM OnAa Bcex pernoHoB PO 6ecnnatHble)

Yacbl paboTbl ropsyein MIMHNUN:

noHeaenbHUK-NATHULA ¢ 9-00 fo 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CNNCOK aBTOPMN30BaHHbIX CepPBUCHbIX LieHTpoB KUPPERBERG Bbl
MO>KeTe HalTu Ha odurLmanbHOM canTe www.kuppersberg.ru

CBEAEHWA O PEMOHTAX
PemoHT N21
[lata obpalueHuna [lata peMoHTa HeuncnpasHocTtb BbinonHeHHas pabota 3anacHas YacTb
PemoHT N22
[ara obpalueHus [lata pemoHTa HewncnpasHocTtb BbinonxeHHas pabota 3anacHas YacTb
PemoHT N23

[ata obpalueHuns [lata pemoHTa HeucnpasHoctb BbinonHeHHas pabota 3anacHas YacTb

KUPPERSBERG



KUPPERSBERG

FTAPAHTUAHDBIV CEPTUOUKAT

O6partute oco6oe BHMMaHMe!

Bce ycnoBua rapaHTiu perynunpyiotca AeicTByowmm 3akoHoaatenbcteom PO.

lapaHTUiiHble 06A3aTeNbCTBa HE PACNPOCTPAHAITCA Ha TEXHWKY C HEMCNPaBHOCTAMM, BOSHUKLUMMU BCeACTBIE

HapyLUeHUA TEXHONOrNYeCKnX Tpe6GoBaHUIA, ONUCaHHbIX B IHCTPYKLMM MO SKCMyaTaLum, B TOM Ynche:

— HecTabunbHOCTN NapameTPOB 3N1eKTPoceTH, ycTaHoBeHHbIX TOCT 13109-87, a TakKe HeCTabUNbHOCTN YPOBHA
[naeneHus rasa, cornacHo FOCT P50696-2006;

— HeCTabunbHOCTN BOJONPOBOAHON CeTH, ycTaHoBMEHHbIX CHUMM 2.04.02-84;

— Ha TEXHUKY, NCNOJIb3yemMyto OT uene|7|, OT/INYHbIX OT 6b|TOBOI’O NONb30BaHWA, @ TaKXKe TEXHUKY, YCTAHOBJIEHHYIO B
opraHu3aymax nboro T1na cob6CcTBEHHOCTH;

— ApPW HanMunn CfiedoB MeXaHNYeCKnx I'IOBpe)K,quI/IIﬁ (TpeLLWIHbI, CKOJbl, LapanuHbl 1 I'Ip.), CBA3AHHbIX C I'IpVIHVIHOI;I
obpalyeHuns;

= NPV Hann4ynm cnefoB HeCaHKUMOHUPOBAHHOIO BCKPbITUA U HeKBaJ‘II/ICI)I/ILlI/IpOBaHHOFO PEeMOHTa TpeTbUMU N amin
(32 UckNtoyeHneM ocobbIx Cllyyaes, NPeayCMOTPEHHbIX AeCTBYOLWMM 3akoHoAaTeNnbcTBoM PO);

— NPV HECOOTBETCTBUMN AAaHHbIX O TEXHUNKE B CepBVICHOVI KHUXKe 1 Ha OpI/IFI/IHaHbHOﬁ HaKnenke (LIJVIJ'Ib,qe) Ha nsgenunn;

- NPW HeNPaBUIbHOM NOAKIOYEHNM U3AENVSA, NONafaHNK BHYTPb U3AeNNA NOCTOPOHHYX NPeaMeToB, MeNKnx
fieTaneii 1 GparMeHTOB OAEXAbl UM OCTAaTKOB MULLK;

- NpwV NonagaHuy Ha BHYTPEHHWE Y3/bl U fieTanun U3JeNna NOCTOPOHHUX XKNAKOCTEN, HACEKOMbIX MM NPU HaNuymMn
CNefloB VX XKN3HeaeATeNbHOCTY;

- BCIeACTBYE 06Pa30BaHNA Ha SNEMEHTAX U3AeNNA N3GbITOYHOTO CNOA HAKUMU UK UHBIX OTNIOXKEHUI, BbI3BaHHbIX
MOBbILLEHHOW XECTKOCTbIO BOAbI;

- Npwn 06HaPY>KEeHNN BO3AENCTBNA Ha BHYTPEHHVE 1 BHELIHVE SNIeMEHTbI U3AENNA arPeCCUBHBIX XMMUYECKMX
BELLEeCTB, a TaKXXe TePMUYECKOro BO3AENCTBIA ;

- B CJlyyae, eC/in 13AeNre Ha MOMEHT BI31MTa YNONIHOMOYEHHO cepBUCHOi cny6bl KUPPERSBERG 6b1510 B
TEXHWNYECKMN NCMPaBHOM COCTOAHUN

KUPPERSBERG
Mopenb

Daranp
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Aara
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Mopenb
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TOBap nony4un 6e3 I'IOBpe)KﬂeHI/IIZ ' I'IpeTeH3VIIZ K BHeLHeMY BUAY N KOMIJTIEKTHOCTU He NMeto

(®amunua, uma n noanuce Motpebutens)

C ycnoBuaAMU rapaHTuiiHbIx o6a3atenbcte KUPPERSBERG o3HakomneH u cornaceH. NonHas,
Heobxoanmas, foctoBepHas nHGopmauua o Toeape, Visrotosutene, MpoaasLe MHo nonyyeHa

(Damunua, uma n noanuck Motpebutensa)

CBEAEHWA Ob YCTAHOBKE

3anonHATCA NMLIOM, OCyL|eCTBIBLIEM NOAKIoYeH e (YCTaHOoBKY)

aTa no, Wms ¢ Ta, HavwmeHoBaHue opraHmsauum, Mopnuck cneyunanucra,
A
(yc T 0 nop BbINO! 7 nogy 0 NoAKnioUeHne

Buumanme: KUPPERSBERG HacToATeNnbHO peKoMeHayeT JOBePATb NoAKMIoUeH e (ycTaHoBKY) NpuobpeTéHHoro ToBapa creyuanctam ABTOpU30BaHHOTO
cepsuicHoro LeHTpa KUPPERSBERG. Mpu nogkntouernn uspenua yepes ACLL KUPPERSBERG, rapaHTUiiHbIi CPOK UcuncnaeTca ¢ latbl NogKnoueHna
(ycTaHoBKM) M3aenus, Ho He 6onee 3 mecaues ¢ faTbl npogaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBMC» ana Mocksbl u Mockosckorn obnactu: +7 (495) 236-90-67,
MH-MT: ¢ 9-00 po 18-00. Onnata paboT Mo NOAKNIOUEHIIO U HACTPOVKE U3[eNNA OCYILECTBIACTCA Ha OCHOBAHN NPENCKypaHTa NNaTHbIX yCIyr opraHusaumum,
ocywecTenAWel NOAKMIOYEHNe, V3roToBUTeNb He HeCET OTBETCTBEHHOCTH 3 Yilep6 MMYLIeCTBY 11 380POBbIO rPaX/AaH, BOSHUKLMIA B CBA3M C

IMPOBaHHbIM NOAK V3AeNnA TPETbUMM TUami. B cnyyae BO3HNKHOBEHIA NOSIOMKM N3A€NA BCIEACTBIE ONMCAHHbIX BbILIE MPUUMH,
OTBETCTBEHHOCTb 3a NPUUMHEHHBIN Yllep6 NOTPe6UTENIO, a TakXe 33 BOCCTaHOB/EHME PaboTOCNOCOBHOCTI U3AENNA, HECET MO, OCYLeCTBAABLICE
nogknioyeHme. lazosble BAPOUHbIE MaHENN 1 lyXOBKM MOTYT GbiTb YCTaHOB/EHBI TONIBKO CEPTUGNLIMPOBAHHBIM CIELVANCTOM, MIMEIOLVIM COOTBETCTBYIOLMI
JAOMYCK Ha YCTaHOBKY 1 MPOBefieHine paboT No ra3soBoMy 060pyA0BaHMI0. lapaHTUiHOe 06CyX1BaHME OCYLECTBAAETCA TOMbKO MPU HANMYNN OTMETKI
OpraHu3au, ynoHOMOUYEHHOI Ha NPoBeAeHe Takoro poaa pabor.
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BHMMAHMUE!

FTAPAHTUWHBIA TANOH HAXOAMUTCA
BHYTPU HACTOALWLEIo PYKOBOACTBA.
MPOU3BOAUTENb HACTOATEJIbHO
PEKOMEHAYET COXPAHATb HACTOSLLEE
PYKOBOACTBO B TEYEHUE BCETO
CPOKA NOJIb30BAHUA U3AENTNEM.

P65007R00

< Kuppersberg
> www.kuppersberg.ru

< info@kuppersberg.ru






