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SICHERHEITSHINWEISE, Abbildung A

N

Gefahrensymbol
Weist auf hohe elektrische Spannungen hin.

Warnsymbol
A Weist darauf hin, dass Bedienschritte genau wie in der Anleitung

beschrieben ausgefiihrt werden missen.

Beim Umgang mit Elektrogeraten sollten Sie stets die fol-

genden Regeln beachten:

Benutzen Sie das Gerat so wie in der
Bedienungsanleitung beschrieben.

+ Stellen Sie das Gerét auf einer stabilen Unterlage auf.

» Benutzen Sie ausschlief’lich die im Lieferumfang ent-
haltenen Werkzeuge und Zubehorteile.

+ Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, hal-
ten Sie das Netzkabel von Wasser und ande-
ren Flissigkeiten fern. Falls aus irgendwelchen
Griinden Wasser oder andere Flissigkeiten in
das Gerat eindringen sollten, ziehen Sie sofort
den Netzstecker, benutzen das Gerét nicht wei-
ter, sondern wenden sich an den autorisierten
Kundendienst (ASC).

+ SchlieBen Sie das Gerdt an eine passende
Stromquelle an.

» Benutzen Sie das Gerat nicht an Stellen, an denen
leicht entziindliche Dampfe in der Luft liegen kénnen.

* Versuchen Sie niemals, das Gerat eigenméchtig zu
o6ffnen — zum einen droht Stromschlaggefahr, zum
anderen kénnen dadurch schwere Fehlfunktionen

A eintreten; zuséatzlich erlischt die Garantie. Wenden

Sie sich bei Reparatur und Wartung nur an den
autorisierten Kundendienst, der Reparaturen von
OURSSON-Markenprodukten ausfihrt.

» Wenn Sie das Gerat von einem kiihlen zu einem war-
men Ort oder umgekehrt bringen, packen Sie es aus
und warten 1 — 2 Stunden ab, bevor Sie es einschalten.
So kann kondensierte Feuchtigkeit verdunsten und kei-
nen Schaden anrichten.

* Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, tau-

A chen Sie das Gerat und das Netzkabel niemals in

Wasser oder andere Flussigkeiten.

* Gehen Sie besonders umsichtig vor, wenn Sie das
Gerat in der Nahe von Kindern benutzen.

< Berihren Sie keine heiften Teile; ansonsten kann

& es zu Verbrennungen kommen.

+ Das Netzkabel wurde bewusst kurz gehalten, damit es
nicht zur Stolperfalle werden kann.

* Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht Uber
Tischkanten herabhangt oder heille Gegenstande be-
ruhrt.

» SchlieRen Sie das Gerat nicht an Stromkreise an, an
die bereits andere Gerate angeschlossen wurden,
die viel Strom verbrauchen: In diesem Fall kénnen
Leitungen uUberlastet werden, das Gerat funktioniert
eventuell nicht mehr richtig.

+ Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Gas- oder
Elektro6fen und -herden auf.

+ Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker aus
der Steckdose.

* Sorgen Sie dafir, dass das Geradt keinen
Erschitterungen, Vibrationen und anderen mecha-
nischen Belastungen ausgesetzt wird, nicht umkippt
oder stiirzt.

+ Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das

& Brandsymbol:
Weist auf hohe Temperatur hin.

Gerat reinigen oder Zubehorteile wechseln.

» Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

« Das Geréat ist nicht fUr Personen geeignet, die unter
korperlichen oder geistigen Einschréankungen leiden
oder denen es an der nétigen Erfahrung im Umgang
mit Elektrogeraten mangelt. Dies gilt natiirlich auch fiir
Kinder. Solche Personen diirfen das Geréat nur unter er-
fahrener Aufsicht nutzen und/oder nachdem sie griind-
lich mit der Bedienung des Gerates und den eventuell
damit verbundenen Gefahren vertraut gemacht wur-
den. Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

« Das Gerét ist fUr den reinen Hausgebrauch vorgese-
hen.

« Falls das Netzkabel beschadigt wird, muss es von
Fachleuten des autorisierten Kundendienstes (ASC)
ausgetauscht werden, damit es nicht zu Gefahrdungen
kommt.

* Benutzen Sie ausschlieflich die im Lieferumfang ent-
haltenen Werkzeuge und Zubehorteile.

» Verzichten Sie bei der Reinigung des Geréates unbedingt
auf Scheuermittel und organische Reinigungsmittel
(Alkohol, Benzin und dergleichen). Bei hartnackigen
Verschmutzungen kénnen Sie neben einem feuchten
Tuch auch ein wenig mildes Reinigungsmittel benutzen.

Wenden Sie beim Bedienen und Transportie-
ren des Gerates niemals Gewalt an. Andern-

falls kann es zu Schaden kommen, die nicht
durch die Garantie abgedeckt werden.

EMPFEHLUNGEN

» Lesen Sie die Anleitung gut durch, bevor Sie das
Gerat benutzen. Bewahren Sie die Anleitung auf,
damit Sie spater darin nachlesen kénnen.

« Séamtliche Abbildungen in dieser Anleitung dienen
nur zur Veranschaulichung, sie kénnen daher
etwas vom tatsachlichen Aussehen Ihres Gerates
abweichen..

Das Geréat erhitzt sich wahrend des Betriebes.
Beriihren Sie niemals heile Oberflachen des
Gerats. Fassen Sie das Gerat nur am Griff

an. Seien Sie vorsichtig beim Offnen der Tiir
wahrend des Grillvorgangs, da der Austritt
heiBen Dampfes oder Fettspritzer mdglich
ist.

« Stellen Sie das Gerat auf einer geraden waage-
rechten Oberflache in einer Hohe, die fir Kinder
unzuganglich ist, auf und lassen Sie einen Raum
von ca. 30-40 cm um das Gerat herum frei, um
eine Uberhitzung des Gerétes zu vermeiden.

Es ist verboten, das Gerét einzubauen, da es
zu einer Uberhitzung des Gerates und zu einer
Funktionsstoérung flhren kann.



Decken Sie niemals das Gerat wahrend des

Betriebes ab, um kein Feuer zu verursachen.
@ Ins Gerat dirfen keine Fremdgegenstande

geraten: Papier, Pappe, Plastik, Handtlicher
usw.

+ SchlieBen Sie das Geréat an eine geerdete Steckdose
an, siehe Abb. A.
» Das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht bewegen.

Wenn Siedie Schaschlikspief3e, den Grillspie3
usw. aus dem Grill entfernen, benutzen
Sie  Topflappen oder hitzebestandige
Handschuhe.

LIEFERUMFANG, Abb. B

@ Déner- und Schaschlikgrill
@ Untere Halterung fiir Schaschlikspiefe .
© Tropfschale
© Gabelzinken ...
© GrillspieR ...
@ Fischkorbe .
@ Schaschlikspiefe .
@ Obere Halterung fiir Schaschlikspielte

Bedienungsanleitung...

Garantieschein

HAUPTKOMPONENTEN, Abb. C

@ Glastir

© Gummierte FiiRe

© Bedientafel

@ LED-Anzeige

© Heizelement

@ Deckel

@ Abnehmbarer Griff

@ Oberes Ende des Grillspiees

BEDIENUNG
Bedientafel, Abb. C-3

- Leistungswahlknopf: Position 0 — ausgeschaltet;
Position | — halbe Leistung; Il — volle Leistung.

- Timer-Schalter; Auswahl der Grillzeit von 0 bis 60
Minuten.

Vor dem ersten Gebrauch

Vor dem ersten Gebrauch wischen Sie das Gehause
mit einemtrockenen_und weichen Tuch ab. Spllen Sie die
SchaschlikspieBe @, die Tropfschale ), die Halterungen
fir die SchaschlikspieRe , den GrillspieR mit den
Gabelzinken 0, die Fischkorbe (6) mit warmem Wasser
und Geschirrspilmittel. Trocknen Sie alle Teile sorgféltig
ab. Bevor sie die Zubehorteile des Gerétes einsetzen oder
entfernen, stellen Sie sicher, dass das Gerdt vom Netz
getrennt ist. Schalten Sie das Gerat ohne Nahrungsmittel
fir 15-20 Minuten ein, indem Sie die maximale Leistung
einstellen und den Timer-Schalter drehen fiir 15-20

Minuten, um Gerliche des neuen Geréates zu entfernen.
Liften Sie den Raum. Lassen Sie das Gerat abkihlen.

Vor dem Einschalten/Ausschalten des Gerates
stellen Sie sicher, dass der Timer-Schalter

in der Position , und der
Leistungswahlknopf in der Position
stehen.

Betrieb des Gerates, Abb. D

1. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Offnen Sie
die Tur des Gerates und setzen Sie die Tropfschale in den
Grill ein, Abb. D-1. Bei der offenen Tir schaltet sich die
Innenbeleuchtung des Geréates automatisch ein.

Das Gerat darf ohne eingesetzte Tropfschale
nicht verwendet werden.

2. . Schlieflen Sie die Tur, durch den Druck auf den Knopf
, wahlen Sie die Position ; mit dem Timer-
Schalter (7 stellen Sie die Grillzeit auf 10-12 Minuten ein,
damit sichdas Geraterwarmt.
Das Gerét ist mit einem Sicherheitssystem
A ausgeriistet. Wenn die Tiir nicht vollstandig
geschlossen ist, schaltet sich das Gerat
nicht ein.
3. Nehmen Sie den GrillspieR® mit bereits aufgespieRtem
Fleisch/Gefliigel oder die SchaschlikspieBe mit
Schaschlik oder die Fischkdrbe mit Fisch, setzen Sie
zuerst das untere Ende des GrillspieRes im unteren Teil
und dann das andere Ende des GrillspieBes im oberen
Teil des Gerétes ein, Abb. D-4.
4. SchlieRen Sie die Tir des Gerates, drehen Sie den
Timer-Schalter im Uhrzeigersinn und wahlen Sie
eine gewlnschte Grillzeit. Der Grillvorgang beginnt
automatisch.
5. Nach Ablauf der eingestellten Grillzeit ertdnt ein
Signalton und das Geréat wird automatisch ausgeschaltet.

Den Knopf , auf die Position 0 stellen.
ANMERKUNGEN:
« Um das Gerat wahrend des Grillvorgangs

auszuschalten, drehen Sie den Timer-Schalter in
die Position
« Bei Bedarf, wenn das Grillgut noch nicht gar ist oder
die Kruste sich noch nicht ausreichend gebildet hat,
kann eine zusatzliche Grillzeit eingestellt werden,
indem der Timer-Schalter auf weitere 10-15 Minuten
gedreht wird.
6. Offnen Sie die Tir und nehmen Sie den Grillspie
mit Grillgut, die Schaschlikspiee mit Schaschlik oder die
Fischkérbe mit Fisch heraus. Verwenden Sie dabei
Handschuhe oder Zange. Ziehen Sie zuerst den Grillspief
nach oben und dann das obere Ende des Grillspieles
zu sich. Die SchaschlikspieBe kénnen nacheinander
mit Topflappen oder hitzebestandigen Handschuhen
entfernt werden. Um alle Schaschlikspiefie aus dem Grill
zu nehmen, verwenden Sie den Timer-Schalter, um den
Grillspie® zu drehen.
7. Die gegrillte Speise auf einem Schneidebrett oder
einem Teller platzieren, ein wenig abkulhlen lassen,
dann die Schrauben der Gabelzinken I6sen und
entfernen. Das Grillgut vom GrillspieR / Schaschlik von
SchaschlikspieBen / Fisch von Fischkérben nehmen.
Verwenden Sie hitzebestéandige Handschuhe.
8. Trennen Sie das Gerat vom Netz.



Grillen

1. Befestigen Sie am Grillspiel eine Gabelzinke, Abb.
D-2-1.

2. SpieRen Sie das vorbereitete Geflligel (Fleisch/
Fisch) auf dem Grillspiel so auf, dass es ndher zum
oberen Ende des GirillspieRes sitzt, Abb. C-8.

3. Fixieren Sie das Grillgut von beiden Seiten mit den
Gabelzinken. Die Gabelzinken werden unter einem
Winkel von L 90° zueinander positioniert, Abb. D-3.

Alle Teile von Gefliigel/Fleisch miissen fixiert sein, nichts
sollte hangen bleiben. Es wird empfohlen, beim Grillen
von Geflugel Fliigel/Schenkel mit einem Faden an den
Korper zu fixieren, damit sie sich beim Grillvorgang nicht
vom Korper I6sen.

Die Schenkel kénnen auch mit der Gabelzinke fixiert
werden, und fur die Fligel kdnnen Sie Zahnstocher
verwenden

ANMERKUNG:

Geflugel, Fleisch, Fisch miissen vollstéandig aufgetaut
und bei Bedarf in Gewlrzen mariniert sein. Nach Ihrem
Geschmack, damit die Gewlrze besser aufgenommen
werden und sich entfalten kénnen, fiigen Sie noch etwas
Ol hinzu.

A\

Schaschlik zubereiten

1. Montieren Sie die obere und untere Halterung fir die
SchaschlikspieRe auf dem GrillspieR, Abb. D-5.

2. Stecken Sie den vorbereiteten Schaschlik auf die
SchaschlikspieRe (Kebab, Wirstchen, Bockwurst,
Knacker oder Gemise), Abb. D-6. Setzen Sie die
SchaschlikspieRe ein.

ANMERKUNGEN:

* Um eine bessere Bratqualitat von Schaschlik zu

Das maximale Gewicht von Gefliigel darf 2
kg nicht liberschreiten.

EMPFOHLENE GRILLZEITEN

erreichen, wird empfohlen, Fleischstiicke in kleinen
Abstanden am Schaschlikspie anzubringen.

Die Fleischstiicke mit mehr Fett und gréRere
Fleischstuicke sollten oben untergebracht werden.

« Es wird empfohlen, die Fleischstlicke an den
SchaschlikspieRen etwas naher zum oberen Rand zu
platzieren und unten 1,5-2 cm frei zu lassen.

« Wenn unter Umstanden der Schaschlikspiel? um die
eigene Achse gedreht werden muss, verwenden Sie
Holzstabchen oder Partyspielie.

Fisch zubereiten

1. Montieren Sie die untere Halterung fiir
SchaschlikspieRe auf dem GrillspieR, Abb. D-5.

2. Geben Sie den vorbereiteten Fisch
(Hahnchenschenkel) in die Kérbe.

3. Setzen Sie beide Fischkdrbe mit Fisch in den Grill
ein. Der Grillspiefs muss durch die speziellen Locher an
den Fischkdrben geflihrt werden, Abb. D-8.
ANMERKUNG:

Vor dem Grillvorgang den Fisch (Hanchenschenkel)
vollstédndig auftauen und bei Bedarf in Gewlirzen
marinieren.

Aufwdrmen

1. Um den vorbereiteten Schaschlik (Gefllgel,
Fleisch, Fisch) aufzuwarmen, geben Sie ihn (an den
SchaschlikspieRen, in den Kérben) in den Grill. Die
Tropfschale muss bereits eingesetzt sein. Das Gerét ist
an das Netz angeschlossen.

2. Schlielen Sie die Tur, driicken Sie den Knopf
wahlen Sie die Position | ; drehen Sie den Timer-
Schalter ) und wahlen Sie eine gewlinschte Grillzeit.
Der Grillvorgang startet automatisch, das Gerat
wird mit halber Leistung arbeiten.

3. Drehen Sie den Timer-Schalter () in die Position |,
wenn Sie das Gerat ausschalten  wollen, bevor die
eingestellte Timer-Zeit abgelaufen ist.

In der Tabelle sind empfohlene Grillzeiten angegeben, die je nach Rezept und persdnlichen Vorziigen kirzer oder

langer werden kénnen.

Schaschlik (Schweine-
fleisch)
=
Schaschlik (Hahnchen-
brustfilet)
=

Vor dem Grillvorgang marinieren

30-40 min. und in kleine Stiicke ca. 3-4 cm
schneiden.
Vor dem Grillvorgang marinieren
20-25 min. und in kleine Stiicke ca. 3-4 cm

schneiden.



Wiirstchen 10-15 min. Vor delm Gl_nllvorgang die Wiirstchen
vom Film lésen.
»]

Die Oberflache des Produktes mit Ol
bestreichen.

. ) Das Gemise schneiden und salzen.
Gemise 10-20 min. L
Es kann auch mariniert werden.

Kebab 25-40 min.

3/
v

Mit Salz und Gewiirzen einreiben
oder marinieren; leicht mit Ol
bestreichen.

~ 60-80 min.
(1,5-1,7 kg)

Gefliigel (Hahnchen,
Ente)

Den Fisch mit Zitronenspalten bel-
25-35 min. egen, damit die Fischgraten weich
werden.

Fisch

ANMERKUNG: Wenn Sie im Gerat eingefrorene Produkte grillen wollen, muss die Grillzeit auf einen gréReren Wert
gestellt werden.

BEHEBUNG VON STORUNGEN

Das Gerat wird nicht eingeschaltet | Die Netzspannung fehlt. Trennen Sie das Gerat vom Netz und
warten Sie ab, bis die Netzspannung
sich wieder normalisiert hat.

Das Gerat funktioniert nicht Die Tur des Gerates ist gedffnet. SchlieBen Sie die Tur des Gerates.

Das Fleisch ist nicht gar Zu groRe Fleischsticke. Schneiden Sie das Fleisch in kleine
Fleischstiicke.
Stellen Sie eine zusatzliche Grillzeit
ein.



REINIGUNG UND PFLEGE, Abb. E

Reinigen Sie alle Teile des Gerates kurz nach dem Benutzen.

» Stellen Sie sicher, dass der Timer-Schalter © in der Position , und der Leistungswahlknopf in der
Position 0 ist Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Lassen Sie das Gerat vollstédndig abkihlen.

« Den Griff von der Tur abnehmen, Abb. E-1. Mit Wasser spiilen und trocken wischen, anschlieRend wieder an
die Tir anbringen.

+ Spiilen Sie die SchaschlikspieRe @, die Tropfschale €, die Halterungen fiir die SchaschlikspieRe (ohne
Schrauben) , den Grillspiel® mit den Gabelzinken (ohne Schrauben) Q die Fischkérbe @ mit warmem
Seifenwasser. Der Grillspie © © und die Fischkérbe @ kénnen in der Spilmaschine gereinigt werden.

Die Temperatur in der Spiilmaschine darf 60° C nicht iiberschreiten. Spilen Sie die Schrauben fir die
Halterungen und Gabelzinken mit warmem Seifenwasser und wischen sie sofort griindlich trocken.

+ Das Gehause des Gerates und die Glastur (von innen und von aufien) mit einem angefeuchteten und weichen

Tuch wischen.

A Wegen Stromschlaggefahr das Gerat niemals ins Wasser eintauchen.

« Nach dem Reinigen trocknen Sie sorgfaltig alle Komponenten des Gerates.
* Im Gerat dirfen nur die Zubehdrteile aufbewahrt werden, die Bestandteile des Lieferumfangs sind.

PRODUKTZERTIFIZIERUNG

Die Informationen uber die Konformitétserklarung finden Sie auf der Website unter http://www.oursson.com/rus/ru/about/
partners/ certificates/#tab0 oder fragen Sie nach der Kopie beim Handler.

Modell VR1520

Leistung, W max 1500
Spannung 220-240 V~; 50 Hz
Heizelement Rohrheizkorper
Anzahl Schaschlikspiefe, Stk. 7

Volumen des Innenraumes 211

Schutzklasse |

Temperatur fir Transport und Aufbewahrung von -25°C bis +35°C
Betriebstemperatur von +5°C bis +35°C
Luﬂfeuchtigkeitsanforderungen bei Transport, Aufbewahrung 15-75% ohne Kondensatbildung
und Betrieb

MaRe 446x334x282 mm
Gewicht 4,1 kg

*Das Gerat muss in einem trockenen, gut geliifteten Raum bei einer Umgebungstemperatur von bis -25°C
aufbewahrt werden.

CEPBUCHOE OBCNYXXUWBAHWE Verbraucherschutzgesetzen. Garantieleistungen kon-
Wir freuen uns, dass Sie sich fiir ein hochwertiges nen nur in Anspruch genommen werden, wenn das
Produkt der OURSSON AG entschieden haben. Wir ach- jeweilige Produkt ausschlieBlich zu persénlichen,
ten darauf, Ihnen stets sinnvolle, wirklich praxistaugliche familidren Zwecken sowie im Haushalt eingesetzt
Geréte zu bieten. Auch bei der Qualitat gehen wir keine wird. Die OURSSON AG ist nicht zur Erbringung von
Kompromisse ein. Falls |hr OURSSON-Produkt doch Garantieleistungen verpflichtet, wenn Produkte fiir
einmal repariert werden muss, wenden Sie sich bitte gewerbliche Zwecke, in Unternehmen, Institutionen,
an unseren autorisierten Kundendienst (nachstehend Organisationen oder in einem ahnlichen Umfeld ein-
einfach Kundendienst genannt). Eine vollstandige Liste gesetzt werden.

mit Kundendienstniederlassungen und ihren Anschriften 3. Folgende Nutzungsbedingungen und Garantiezeiten
finden Sie auf unseren Internetseiten: www.oursson.com gelten fur Produkte der OURSSON AG:

Garantiebedingungen der OURSSON AG:

1. Die Garantiebedingungen der OURSSON AG, die
Uber den Kundendienst der OURSSON AG erbracht
werden, gelten ausschlieBlich in dem Land, in dem
die Gerate der OURSSON AG vertrieben werden,
da Garantieleistungen nach landesspezifischen : . . .
Vorschriften und Konformitatsvorgaben erbracht wer- Multikochgerate, Kuchenmasghl— 60 24
den miissen. nen, Wasserkgcher, E_Iektrognlls,

2. Die  OURSSON AG erbringt Garantieleistungen Handmixer, Mixer, F[felschwolfe,
gemall den im jeweiligen Vertriebsland giltigen Toaster, Thermobehalter,

Mikrowellengerate, Brotbackau-
tomaten, Induktionsherde
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Rostgerate, Saftbereiter, Dampf-
garer, Kaffeebereiter, Zerhacker,
Dérrgerate, Joghurtbereiter,
Fermentiergerate, Miniofen,
Tiefkuihlgeréate, Kiihlgerate,
automatische Kaffeemaschinen,
Milchaufschaumer
Kichenwaagen, Siphons

60 24

4. Die Garantieleistungen der OURSSON AG erstrecken
sich nicht auf folgende Produkte, bei denen es sich
um Verschleilteile handelt oder die nicht mit dem
Hauptprodukt in Verbindung stehen:

« Batterien.

* Mit dem Produkt gelieferte Hdullen, Kordeln,
Tragekordeln und - Gurte, Befestigungszubehor,
Werkzeuge, Dokumentation.

5. Die Garantie deckt keine Defekte ab, die durch falsche
Nutzung, falsche Lagerung oder falschen Transport
der Waren, durch Eingriffe Dritter oder Hohere Gewalt
verursacht werden. Dazu zahlen:

« Defekte, die durch nachldssige Handhabung,
Einsatz fir Fremdzwecke, Nichteinhaltung der
Anweisungen der Bedienungsanleitung, zu hohe
oder zu geringe Temperaturen, Feuchtigkeit und
Staub, eigenméchtiges Offnen oder eigenméchtige
Reparaturversuche, Betrieb mit ungeeigneter
Stromversorgung, Eindringen von Flissigkeiten,
Insekten, sonstigen Fremdkorpern und Substanzen
sowie Langzeiteinsatz des Produktes unter ex-
tremen Einsatzbedingungen entstehen.

» Defekte, die durch nicht autorisierte Versuche zum
Testen oder Prifen des Produktes, durch physis-
che Veranderung oder Veranderung von Software,
durch nicht autorisierte Wartung oder Reparatur
verursacht werden.

» Defekte, die durch Einsatz nicht standardisierter
oder minderwertiger Ausriistung, Zubehorteile,
Ersatzteile oder Batterien verursacht werden.

« Defekte, die durch den Einsatz in Verbindung mit
Zusatzteilen (Zubehor) entstehen, die nicht von der
OURSSON AG zum Einsatz mit dem Produkt emp-
fohlen werden. Die OURSSON AG uibernimmt keine
Haftung fir die Qualitat von Zusatzteilen (Zubehér)
von Drittanbietern und damit verbundenen
Produkten. Zusatzlich gewahrleistet die OURSSON
AG nicht, dass Produkte einwandfrei mit Produkten
anderer Hersteller zusammenarbeiten.

6. Produktdefekte, die wahrend der regularen Einsatzzeit
eines Produktes auftreten, werden vom autorisierten
Kundendienst behoben. Innerhalb der Garantiezeit
werden Defekte kostenlos behoben. Dazu miissen das
Garantiezertifikat sowie ein Kaufbeleg (aus dem das
Kaufdatum hervorgeht) im Original vorgelegt werden.
Fehlen solche Nachweise, beginnt die Garantiezeit mit
dem Herstellungsdatum der jeweiligen Waren. Bitte
beachten:

« Einrichtung und Installation (Zusammenbau,
Anschluss und dergleichen) des Produktes ge-
maR Bedienungsanleitung fallen nicht unter den
Garantieleistungsumfangder OURSSONAG. Solche

Tatigkeiten missen vom Anwender selbst ausge-
fihrt, kdnnen gegen Gebuhr auch von Spezialisten
der meisten Kundendienstniederlassungen Uber-
nommen werden.

+ Wartungstéatigkeiten (wie Reinigen und Schmieren
beweglicher Teile, Austausch von VerschleiBteilen,
Verbrauchsgiitern und dergleichen) werden gegen
Gebuhr ausgefiihrt.

7. Die OURSSON AG haftet nicht fir jegliche direkten
oder indirekten Schadigungen von Menschen oder
Tieren sowie nicht flir Sachschaden, sofern diese
durch Nichtbeachtung der Nutzungsbedingungen, un-
sachgemaRe Lagerung, unsachgemafien Transport,
falsche Installation, beildufige falsche oder fahrlassige
Handlungen von Verbrauchern oder Dritten entstehen.

8. Unter keinen Umstanden haftet die OURSSON
AG fir jegliche speziellen, beilaufigen, indirekten
oder Folgeschaden, zu denen auch Folgendes
zahlt: entgangener Gewinn, Schadigungen durch
Geschafts- und andere Unterbrechungen, verursacht
durch Nutzung oder Nichtnutzbarkeit des Produktes.

9. Im Zuge standiger Produktverbesserungen kénnen
sich Designelemente und bestimmte technische
Spezifikationen ohne Vorankiindigung durch den
Hersteller andern.

Nutzung des Produktes liber seine reguldre Ein-

satzzeit hinaus:

1. Die von der OURSSON AG fiur dieses Produkt
festgelegte Einsatzzeit gilt nur dann, wenn das
Produkt ausschlieRlich fiir den personlichen, fa-
milidren sowie Haushaltsbedarf eingesetzt wird
und sich der Anwender an die Vorgaben zu ord-
nungsgemafem Betrieb, Transport sowie zur richtigen
Lagerung halt. Bei sachgerechter Handhabung und
Einhaltung der Betriebshinweise kann die tatsach-
liche. Lebenserwartung des Produktes die von der
OURSSON AG festgelegte Einsatzzeit Gberschreiten.

2. Wenden Sie sich nach Ablauf der reguldren
Einsatzzeit an den autorisierten Kundendienst, lassen
Sie eine vorsorgliche Wartung ausfiihren und ermit-
teln, ob sich das Produkt fur eine weitere Nutzung
eignet. Vorsorgliche Wartungsarbeiten werden vom
Kundendienst auch wahrend der reguléren Einsatzzeit
gegen Gebuhr ausgefiihrt.

3. Die OURSSON AG rat vom Einsatz dieses Produktes
Uber die regulare Einsatzzeit hinaus ab, sofern
keine vorsorgliche Wartung (ber den autorisierten
Kundendienst vorgenommen wird, da das Produkt
in diesem Fall eine mdgliche Gefahr fur Leben,
Gesundheit und Eigentum des Anwenders darstellen
kann.

Recycling und Entsorgung

Dieses Gerat erflllt die Vorgaben der européischen
Direktive 2002/96/EG zu elektrischen und elektronis-
chen Altgeraten — WEEE. Nach Ende seiner Einsatzzeit
darf das Produkt nicht mit dem regularen Hausmdll
entsorgt werden. Stattdessen muss es bei einer gee-
igneten Sammelstelle zum Recycling elektrischer
und elektronischer Altgerate abgegeben, dort nach
gesetzlichen Vorgaben verarbeitet, recycelt oder en-
tsorgt werden. Durch sachgerechte Entsorgung des
Produktes leisten Sie einen kleinen, aber dennoch
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wichtigen Beitrag zur Bewahrung unserer
natirlichen Ressourcen, zum Schutz unserer
Umwelt und unserer Mitmenschen. Weitere
Hinweise zu Sammelstellen und zum
Recycling dieses  Produktes erhalten I

Sie von lhrer Stadtverwaltung oder lhrer
Entsorgungsgesellschaft fiir Haushaltsabfalle.

Herstellungsdatum

Jedes Produkt tragt eine eindeutige Seriennummer aus
Buchstaben und Ziffern sowie einen Barcode, der folgen-
de Angaben enthalt: Produktgruppe, Herstellungsdatum,
Seriennummer des Produktes.

VR 1808011234567
T |

Die Seriennummer finden Sie an der Rickseite

des Produktes, auf seiner Verpackung und auf der

Garantiekarte.

© Die ersten beiden Buchstaben bezeichnen die
Produktgruppe (vertikale Rotisserie - VR).

@ Die ersten beiden Ziffern geben das Herstellungsjahr
an.

© Die nachsten beiden Ziffern stehen fiir die
Herstellungsmonat.

O Die restlichen Ziffern bilden die Seriennummer des
Produktes.

ourssone

Um Missverstandnissen vorzubeugen, emp-
fehlen wir Ihnen dringend, die Bedienung-
sanleitung und die Garantiebedingungen
aufmerksam durchzulesen. Vergewissern Sie
sich, dass die Angaben auf der Garantiekarte
stimmen. Die Garantiekarte ist nur dann
glltig, wenn folgende Dinge richtig und klar
angegeben wurden: Modell, Seriennummer,
Kaufdatum, lesbarer Stempel, Unterschrift
des Kaufers. Modell- und Seriennummer des
Gerates missen mit den Angaben auf der
Garantiekarte (bereinstimmen. Falls diese
Bedingungen nicht erfiillt oder die Angaben
auf der Garantiekarte gedndert werden, verli-
ert die Garantiekarte ihre Gultigkeit.

Falls Sie Fragen zu oder Probleme mit Produkten der OURSSON AG haben sollten, wenden Sie sich bitte einfach

per E-Mail an uns: support@oursson.com

Diese Anleitung wird durch internationale und EU-Urheberrechtsgesetze geschlitzt. Eine nicht autorisierte Verwen-
dung der Anleitung einschlieflich Kopieren, Ausdrucken und Verteilen kann strafrechtliche Verfolgung nach sich

ziehen.

Kontakt:

1. Produkthersteller — OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Schweiz.

2. Zertifizierungsangaben zum Produkt finden Sie auf unseren Internetseiten: www.oursson.com

OURSSON AG
In China hergestellt
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SAFETY INSTRUCTIONS, Pic. A

A\

Danger symbol

A reminder to user about high voltage.
Warning symbol

A reminder to user about the necessity of oper-
ating exactly according to the instructions.

When using electrical appliances should take the fol-
lowing precautions:

A\

A\

Use the device according to the following instruc-
tions manual.

Install the device on a stable surface.

Use only the tools, which are included in the product
set.

+ To protect against risk of electrical shock do not
put the cord in water or other liquid. If for some
reason the water got into the unit, contact an
authorized service center (ASC) OURSSON
AG.

For power supply, use a power grid with proper
characteristics.

Do not use the device in areas where the air can
contain vapors of flammable substances.

» Never attempt to open the device by yourself —
it could possibly be the reason of an electrical
shock can lead to product malfunction and will
invalidate the manufacturer’s warranty. For re-
pair and maintenance, contact only authorized
service centers meant for repair of products
under the trademark OURSSON.

When moved from a cool to a warm place and
vice versa unpack it before use and wait 1-2 hours
without turning it on.

merse the entire product or the wires into the

E * In order to prevent electrical shock do not im-

water.
Be particularly careful and cautious when using the
device near children.

Do not touch any hot parts, as this may cause

@ injury.

The power cord is specially made relatively short in
order to avoid the risk of injury.

Do not allow the cord to hang over the sharp edge of
the table or touch hot surfaces.

Do not connect this device to a grid which is over-
loaded with other appliances: it can lead to the fact
that the device will not function properly.

Do not install the device near gas and electric
stoves and ovens.

After use, make sure to disconnect the device from
the power grid.

Keep the device from bumps, falls, vibration and
other mechanical influences.

Make sure to disconnect the device from the power
grid before cleaning or changing accessories.

Do not use the device outdoors.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge. They can only use the device under
the supervision of the person responsible for their
safety, or after instruction on the safe use of the de-
vice. Do not allow children to play with the product.
This product is intended only for use in the home.

Burn hazard symbol
A@ Reminder to the user
about the heat.

If the power cord is damaged, it must be replaced

by a specialist from the authorized service center
(ASC) OURSSON AG to avoid danger.

Use only the tools, which are included in the product
set.

When cleaning the appliance do not use abrasives
and organic cleaners (alcohol, gasoline, etc.). When
cleaning the device it is allowed to use a small
amount of neutral detergent.

Operation of this device in no way implies the
application of physical force to it, as this may

lead to product breakage due to the user’s
fault.

RECOMENDATION

.

A\

Before using the device, carefully read the user
manual. After reading, please save it for future
reference.

All illustrations in this manual are schematic
representations of real objects that may differ from
their real images.

The device is heated while operation, do not
touch hot surfaces, use the handle. Be careful
when opening the door while cooking. Do not
burn yourself with steam or fat splashes.

Install the device at even horizontal surface; at in-
accessible height for children. Free area around the
device shall be about 30-40 cm in order to prevent
overheating. Build-in is prohibited, it may cause over-
heating and damage of the device.

Do not cover the device while operation
in order to prevent a fire, as well as do not
put any foreign objects into the device, for
instance paper, cardboard, plastic, towel etc.

Plug in the device only at a grounded socket, Pic. A
Do not move the device while operation.

Use heat-resistant gloves or oven cloth in
order to take out skewers, spit etc.
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SPECIFICATION, Pic. B

ROtISSEIIE ... 1 pc.
Bottom fixation for skewers 1 pc.
Drip tray .
Spit clamp 2 psc
Spit .

Grate for fish

Top fixation for skewers
User’s manual ....
Warranty card

DEVICE PARTS, Pic. C

Glass door

Rubber feet

Control panel

Operation indicator

Heating unit (tubular heating element)
Lid

Detachable handle

Upper part of roasting jack

USING
Control panel, Pic. C-3

- Power selection button: 0 position — switched off;
| position — one-half power; Il —full power.

- Timer; range from 0 to 60 minutes.

Setting-up procedures

Clean the device body with a dry and soft cloth prior the
first use. Wash skewers , drip_tray , fixations for
skewers , spit and clamps , grate for fish
with warm water and dishwashing liquid. Carefully dry all
components. Ensure that the device is unplugged prior
assembling or dissembling procedures.

Start a dry run at the full power for 15-20 minutes turning
the timer handle for 15-20 minutes in order to remove
industrial smells. Ventilate the room and allow the device
to cool down.

A\

Operation Procedure, Pic. D

1. Plug in the device at a socket. Open the door and
install the drip tray, Pic. D-1. The lighting is automatically
switched on when the door is opened.

A It is prohibited to operate the device without

the drip tray.

2. Close the door, push the button , choosing the
position; Set the timer ) for 10-12 minutes to preheat

the device.

The device is equipped with a protection
A system. It is impossible to switch on the device

if the door is not closed in a proper manner.
3. Take in hands the spit with meat/poultry already fixed
on it or skewers with BBQ or grates with fish and first of
all install the lower end of the spit to the lower seat and

Before to switch on/off the device, ensure that
the timer handle ©isin|__ position, and power
selection button is in the U position.

14

then install the upper end of the Spit to the upper seat,

Pic. D-4.

4. Close the door, turn the timer handle in the

clockwise direction in order to select the time of cooking.

The process of cooking starts automatically.

5. Upon expiration of preset time, there will be an

acoustic signal and the device is automatically switched

off. Push the button , choosing the U position.

NOTE:

* In order to switch off the device while cooking — turn
the timer handle (7jtothe |  position.

« If required, if the dish is not cooked well or the crust
is not fried enough — you may add an extra time by
turning the timer handle (7) for extra 10-15 minutes.

6. Open the door and take out the Spit with meat/
poultry fish in grates with heat-resistant gloves or special
tweezers. In order to do so - lift slightly the spit and then
pull on the upper part. Remove the skewers one after one
using heat-resistant gloves or oven cloth only. In order to
remove all skewers — use the timer handle to rotate the
roasting jack.

7. Put the spit with meat/poultry/fish to the cutting board,

wait for a while to cool the dish down, loosen the fixations

at the Spit clamps and remove them. Remove the poultry/
meat (fish in grates) from the roasting jack. You may also
use special heat-resistant gloves.

8. Disconnect the device from the power source.

Using of spit
1. Take the spit and install a clamp on it, Pic. D-2-1.

2. Spit the preliminary prepared poultry (meat/fish) to
the spit such that it is located closer to the top part of the
roasting jack, Pic. C-8.

3. Tightly fasten the clamps from the both sides. The
clamps are installed rotationally in the plane of L_90°
one another, Pic. D-3. All parts of poultry/meat shall
be fixed without hanging. We recommend tying up the
poultry in order to prevent separation of wings/legs while
cooking. You may fix the legs with the clamp and the
wings with toothpicks.

NOTE:

Poultry, meat, fish shall be completely defrosted

and marinated, if required. According to your taste
preferences, to achieve the best taste, we recommend
to add some vegetable oil.

The max weight of poultry is 2 kg.

Using of skewers

1. Install upper and bottom fixations for skewers to the

roasting jack, Pic. D-5.

2. Split the preliminary prepared BBQ (kebab,

sausages, small sausages, knackwursts or vegetables),

Pic. D-6. Install the skewers to the roasting jack.

NOTE:

« In order to achieve the best degree of BBQ doneness,
we recommend splitting the meat in not tight manner
or mixing the meat slices with vegetables. In addition,
we recommend placing fatter and larger slices on the
top.

« We recommend to place skewers with meat a little
closer to the top edge, and leave about 1,5-2 cm free
at the bottom.



» Use wooden sticks if you want to rotate skewer with
meat around its axis.

Using of grates

1. Install the bottom fixations for skewers to the spit,
Pic. D-5.

2. Put the preliminary prepared fish (chicken legs or
thighs) inside the grates.

3. Install the both grates with fish to the roasting jack.
The spit shall pass through the special holes in grates,
Pic. D-8.

NOTE:

Fish (chicken legs or thighs) shall be completely
defrosted and marinated if required.

COOKING RECOMMENDATIONS

Warming Mode

1. To warm up already cooked BBQ (poultry, meat,

fish etc.) — put it on the spit (skewers, grates) inside the

device. Drip tray shall be preliminary installed and the

device is plugged in.

2. Close the door, press the button , choosing
position; turn on the timer handle ) and choose the

required time. The process launches automatically

at a half power .

3. In order to switch off the device earlier than the timer

— turn on the timer handle () to the position.

Cooking time in the table is of advisory nature only and may vary depending on a recipe and your taste preferences.

BBQ (pork)

BBQ (chicken fillet)

Sausages

Kebab

Vegetables

= Ad={4={= 4=

Marinate, cut into small cubes ~ 3-4

30-40 min. cm before cooking.

10-15 min. Remove the casing before cooking.
25-40 min. Oil the product surface.

10-20 min. Cut and salt vegetables. Marinate

before cooking, if required.
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~ 60-80 min Salt, add spices, vegetable herbs or
Poultry (chicken, duck) (1,517 kg) ) marinate before cooking; Oil a bit the

surface.

Add slices of lemon to soften small
fish bones.

Fish 25-35 min.

NOTE: In the event of cooking of frozen products, the cooking time shall be increased.

POTENTIAL PROBLEMS & SOLUTION METHODS

Unable to switch on the device No power in the power circuit of the = Disconnect the device from the power
device. source and wait for voltage stabling.

The device is out of operation The door is opened. Close the door.

The meat is not cooked well Too big slices. Cut the meat into smaller slices. Add

an extra cooking time.

CLEANING, MAINTENANCE ETC., PIC. E

A Clean all device components immediately after using.

+ Ensure that the timer handle & is in the , position, power selection button is in the 0 position.
Disconnect the device from the power source. Allow the device to cool down completely.

* Remove the door handle, Pic. E-1. Wash it, wipe dry and install to the initial position.

+ Wash skewers @, drip tray @, fixations for skewers (without screwsbe 0 spit with clamps (without screws)

6, fish grates () ) with warm water and dishwashing liquid. Spit © and fish grates & can be washed in

the dishwasher. The temperature in the dish washing machine shall not exceed 60°C. Wash the screws for
fixations and clamps of spit with warm water and dishwashing liquid and dry them immediately.

+ Use wet and soft cloth for cleaning device casing, glass door (internal and exterior sides). Carefully dry all
components. Ensure that the device is unplugged prior assembling or dissembling procedures.

A Never put the device in water because of the electrical shock hazard.

» Carefully dry all device components after cleaning procedures.
» You may keep inside the device only accessories that are included in the scope of supply.

PRODUCT CERTIFICATION

Information about the certificate of conformity is on the web-site: http://www.oursson.com/rus/ru/about/ partners/
certificates/#tab0, or you may ask the vendor to provide a copy.

Model VR1520

Rated input, W max 1500

Power supply specifications 220-240 V~; 50 Hz
Heating element type Tubular heating element
Amount of skewers supplied 7 pcs.

Volume of inner chamber 211

Electric shock protection class |

Temperature of storage and transportation from -25°C to +35°C
Operation temperature from +5°C to +35°C

Requirements to air humidity upon transportation, storage
and operation

Device dimensions 446x334x282 mm
Device weight 4,1 kg

15-75% without condensate formation

*The product shall be stored at dry, ventilated warehouses at the temperature not lower -25°C.
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SERVICING

Company OURSSON AG expresses great apprecia-
tion to you for choosing our products. We have done
everything possible so that this meets your needs, and
the quality corresponds to the best world standards. If
your OURSSON branded product will need maintenan-
ce, please contact one of the authorized service center

(

hereinafter - ASC). A complete list of ASC and their

exact addresses can be found on the website www.
oursson.com.

Warranty obligations OURSSON AG:

1.

Warranty obligations OURSSON AG, provided ASC
OURSSON AG, apply only to models designed
OURSSON AG for the production or supply and
sale within the country where the warranty service
is provided, purchased in this country, certified for
compliance with the standards of this country, and
also marked the with official marks of conformity.

2. Warranty obligations OURSSON AG operate within

the law on protection of consumer rights and are
regulated by the laws of the country in which they
are provided, and only when the product is used
exclusively for personal, family or household purpo-
ses. Warranty obligations OURSSON AG shall not
apply to uses of goods for business purposes or in
connection with the acquisition of goods to meet the
needs of enterprises, institutions and organizations.

3. OURSSON AG sets for its products the following

terms of use and warranty periods:

Microwave ovens, bread
makers, induction stoves
Multicookers, kitchen
processors, kitchen machines,
electric kettles, electric grills,
blenders, mixers, meat
grinders, toasters, thermo
pots, roasters, coffee makers,
steamers, juice makers,
choppers, dehydrators, yogurt
makers, fermenters, mini-
ovens, freezers, refrigerators,
automatic coffee machines
Kitchen scales, siphons

60 24

4. Warranty obligations OURSSON AG shall not apply

to the following products, if their replacement is

assumed and is not connected with disassembling

products:

« Batteries.

« Cases, straps, cords for carrying, mounting acces-
sories, tools, documentation that came with the
product.

5. Warranty does not cover defects caused due to

violations of the rules of consumer use, storage or

transportation of the goods, actions of third parties or

force majeure, including but not limited to the follow-

ing cases:

« If the defect was a result of careless handling,
used for other purposes, violations of conditions
and rules of operation set forth in the instruction

manual, including as a result of exposure to high
or low temperatures, high humidity or dust, traces
of opening the device independently and/ or self-
repair, mismatch state standards for power grids,
getting liquids, insects or other foreign objects,
substances inside the device, as well as long-term
use of the product in extreme operational modes.

+ If the defect of the product was a result of unau-
thorized attempts to test the product or make any
changes in its construction or software programs,
including repair or maintenance in unauthorized
service centers.

« If the defect of the product was a result of use of
non-standard and/or low quality equipment, acces-
sories, spare parts, batteries.

+ -« If the defect of the product is associated with
its use in conjunction with additional equipment
(accessories), other than additional equipment
recommended by OURSSON AG for use with this
product. OURSSON AG is not responsible for the
quality of the additional equipment (accessories)
manufactured by third parties, for the quality of its
products together with such equipment, as well as
the quality of the work of the additional equipment
of OURSSON AG together with the products of
other manufacturers.

6. Product defects detected during the lifetime of the

product are eliminated by the authorized service cent-

ers (ASC). During the warranty period, elimination of

defects is free of charge with the presentation of the
original certificate of guarantee and documents that

confirm the fact and date of the contract of retail pur-
chase. In the absence of such documents, warranty

period is calculated from the date of manufacture of

goods. It should be taken into account:

» Setup and Installation (assembly, the connection,
etc.) of the product described in the documentation
attached to it, does not enter the scope of warranty
OURSSON AG and can be performed by the
user as well as the specialists of most authorized
service centers on a paid basis.

*  Work upon maintenance of products (cleaning
and lubricating the moving parts, replacement of
consumables and supplies, etc.) are made on a
paid basis.

. OURSSON AG is not responsible for any damage di-

rectly or indirectlycaused by their products to people,
pets, property, if it occurred as a result ofnon-obser-
vance of the rules and conditions of use, storage,
transportation or installation of the product, intentional
or negligent actions of consumer or third parties.

. Under no circumstances, OURSSON AG is not

responsible for any special, incidental, indirect or con-
sequential loss or damage, including but not limited
to: lost profits, damages caused by interruptions in
the commercial, industrial or other activities, arising
from the use of or inability to use the product.

. Due to continuous product improvement, design ele-

ments and some technical specifications are subject
to change without prior notice from the manufacturer.

Using the product when after the terms of use
(lifetime):
1. Lifetime set by OURSSON AG for this product ap-

plies only when the product is used exclusively for
personal, family or household needs, as well as the
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consumer observes the correct operation, storage Date of manufacture
and transportation of products. Under thecondition of Each product has a unique serial number in the form

careful handling of the product and compliance with of alphanumeric row and is duplicated with a barcode
the rules of operation the actual life may exceed the that contains the following information: name of the
lifetime set by OURSSON AG. product group, date of manufacture, serial number of the

2. At the end of the product lifetime, you should contact product.
an authorized service center for to conduct a pre-

ventive maintenance of the product and determine 1
the suitabilityfor further use. Work on conducting a I'll I "I Ill".llll "
preventive maintenance of the products is also made y'&1§9'§011234567
in service centers on paid basis. 11 I
3. OURSSON AG does not recommend the use of this 0606 O
product after the end of its lifetime without its preven- . .
tive maintenance by the authorized service center, Serial number is located on the rear of the product, on
since inthis case, the product can be dangerous to the package and the warranty card.
the life, health or property of the consumer. © The first two letters-correspondence to the product

group (vertical rotisserie - VR).

Product Recycling and Disposal ) @ The first two digits — year of manufacture.

This appliance has been identified in accordance with © The second two digits — month of manufacture.
the European directive 2002/96/EG on Waste Electrical O The last two digits — serial number of product.
and Electronic Equipment — WEEE.

After the expiration of the lifetime, the product cannot be
disposed with another household waste. Instead, it shall
be deposited in the appropriate recycling collection point
for electrical and electronic equipment for proper treat-
ment and disposal in accordance with federal or local
law. By disposing correctly this product, you will help to :
conserve natural resources and preventing the product ?i;el :Srrr']'ﬁgtrly di?«g o??)irrlghztsa;eil.e;nrogtealénzz-
from damaging the environment and human S C >
health. Forgmc?re information on the collection ﬁ buyer's signature. The serial number and the

To avoid misunderstandings, we highly rec-
ommend you to read carefully the instruc-
tion manual and the warranty obligations.
Check the correctness of the warranty card.
Warranty card is valid only if the following

. : : model of the device must be the same as in
point and recycling of this product, please o
contact your local municipal authorities or the the\warranty/card. If these/conditions are not
enterprise for household waste disposal. _—

fulfilled or the data specified in the warranty
card was changed, the warranty card is in-
valid.

ouUrssono

If you have questions or problems with OURSSON AG products - please contact us by e-mail:
support@oursson.com

This manual is under protection of international and EU copyright law. Any unauthorized use of the instructions, in-
cluding copying, printing and distribution, but not limited to, involves the application of the guilty person to civil liability
and criminal liability.

Contact information:

1. Manufacturer of goods - OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Switzerland
2. Certification information product available on the website www.oursson.com.

OURSSON AG
Made in China
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD, Fig. A
Simbolo de peligro
A Recuerda al usuario el peligro de la alta tension.

Simbolo de advertencia
A Un recordatorio para el usuario sobre la necesidad

de seguir las instrucciones al pie de la letra.

Al usar aparatos eléctricos, es preciso tomar las siguientes

precauciones:

» Use el aparato segun se indica en el siguiente manual
de instrucciones.

+ Coloque el aparato sobre una superficie estable.

» Use Unicamente los accesorios incluidos junto con el
producto.

» No permita que el cable eléctrico entre en contacto
con agua u otros liquidos para protegerse del ries-
go de descarga eléctrica. Si por cualquier razén
penetrara agua en el aparato, péngase en contacto
con un centro técnico autorizado OURSSON AG.

* Use una red de alimentacion eléctrica de caracteristi-
cas adecuadas para el suministro de corriente.

» No use el aparato en zonas en donde el aire pueda con-
tener vapores de sustancias inflamables.

* Nunca trate de abrir el aparato por su cuenta, ya
que podria provocar una descarga eléctrica que
podria averiar el aparato e invalidar la garantia
del fabricante. Deje las tareas de mantenimiento
y reparacién Unicamente en manos de los centros
técnicos autorizados por la marca OURSSON.

» Cuando traslade el aparato de una zona caliente una
fria y viceversa, desembalelo antes de usarlo y espere
entre 1y 2 horas antes de conectarlo.

* Para evitar las descargas eléctricas, evite sumergir

(ié \ el aparato o sus cables en agua.

+ Tenga especial cuidado cuando use el aparato con
nifios cerca.

* No toque las partes calientes del aparato, ya que

& podria sufrir lesiones.

» El cable de corriente es relativamente corto expresa-
mente con el fin de evitar el riesgo de sufrir lesiones.

* Nodeje que el cable de corriente quede colgando sobre
el borde afilado de una mesa o que entre en contacto
con superficies calientes.

* No conecte este aparato a una red sobrecargada con
otros aparatos, ya que podria causar que no funcionara
correctamente.

* No instale el aparato cerca de cocinas y hornos eléc-
tricos y de gas.

+ Tras su uso, asegurese de desconectar el aparato de
la red eléctrica.

» Evite que el aparato sufra golpes, caidas, vibraciones y
otros efectos mecanicos.

» Asegurese de desconectar el aparato de la red eléctrica
antes de limpiarlo o cambiar accesorios.

* No use el aparato en exteriores.

» Este aparato no esta disefiado para su uso por per-
sonas discapacitadas fisica, sensorial o mentalmente
(incluidos nifios), o carentes de la experiencia y los
conocimientos necesarios. Dichas personas solo
pueden usar este aparato bajo la vigilancia de una ter-

Simbolo de riesgo de incendio
Recordatorio para el uso de altas
temperaturas.

cera persona responsable de su seguridad o tras recibir
formacion acerca de su uso. No permita que los nifios
jueguen con el producto.

« Este producto estd unicamente indicado para uso do-
meéstico.

« Siel cable eléctrico presenta darios, debera solicitar su
sustitucion a un especialista de un centro técnico autori-
zado OURSSON AG para evitar cualquier peligro.

» Use unicamente los accesorios incluidos junto con el
producto.

» No use limpiadores abrasivos u organicos tales como
alcohol o gasolina para limpiar al aparato. Puede lim-
piar el aparato con una pequefia cantidad de detergente
neutro.

No fuerce el aparato al manipularlo, ya que

los dafios causados podrian caer bajo la res-
ponsabilidad del usuario.

RECOMENDACIONES

+ Lea atentamente el manual de instrucciones antes
de usar este aparato. Conserve el manual tras su
lectura para futuras consultas.

» Todas las ilustraciones contenidas en este manual
son representaciones esquematicas de objetos rea-
les, que pueden diferir de la apariencia real.

Cuando el equipo estd funcionando se
calienta. No toque las superficies calientes
del equipo. Sostenga solo el mango. Tenga
cuidado al abrir la portezuela durante la
elaboracién, ya que puede salir vapor
caliente o salpicar la grasa.

« Instale el equipo en una superficie horizontal y nivela-
da; a una altura, que los nifios no puedan alcanzar,
dejando una distancia libre alrededor del equipo de
aproximadamente 30-40 cm para evitar sobrecalenta-
miento. Se prohibe empotrar este equipo, esto puede
provocar el sobrecalentamiento del equipo y dafarlo.

No cubra el equipo durante su funcionamiento,
esto puede causar un incendio. No introduzca
en el equipo objetos extrafios: papel, carton,
plastico, pafios, etc.

» Conecte el equipo a un tomacorriente con conexion a
tierra, Figura A.
* No mueva el equipo cuando lo esté utilizando.

Para retirar los pinchos para brochetas, el
asador giratorio, etc use guantes para horno

o0 guantes termo-resistentes.
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CONTENIDO, Figura B

Asador €léCtriCO..........curveriiiiieciieeece e 1 ud.
Fijacion inferior para los pinchos para brochetas1 ud.
Bandeja de goteo ... Tud.
Pinza para el asador giratorio .2 uds.
Asador giratorio ... Tud.
Parrilla para el pescado ....2 uds.
Pincho para brochetas ... T uds.
Fijacion superior para los pinchos para brochetas1 ud.
Manual de instrucciones...............ccoccceininn. 1 ud.

ELEMENTOS ESTRUCTURALES, FiguraC

Portezuela de vidrio

Patas engomadas

Panel de control

Indicador de funcionamiento

Elemento calefactor (Calentador tubular)
Tapa

Asa extraible

Parte superior del asador giratorio

uso
Panel de control, Figura C-3

- Botdn selector de potencia: posicion 0 — apagado;
posicion | — potencia media; Il — potencia completa.

- Temporizador; seleccién del tiempo desde 0 hasta
60 minutos.

Preparacion para el trabajo

Antes de utilizar por primera vez limpie la carcasa del
equipo con un pafio suave y seco. Lave con agua tibia y
detergente para vajillas los pinchos para brochetas

, la bandeja de _goteo &, los fijadores de los pinchos
para brochetas , el pincho del asador giratorio con
las pinzas , las parrillas para el pescado Seque
cuidadosamente todas las piezas. Antes de montar o
desmontar el equipo asegurese de que el equipo esté
desconectado del tomacorriente.

Encienda el equipo vacio durante 15-20 minutos, fije la
potencia maxima y coloque la manija del temporizador en
15-20 minutos, para eliminar los olores propios del equipo
nuevo. Ventile el local. Deje que el equipo se enfrie.

Antes de encender/apagar el equipo

asegurese de que la manija del temporizador
se encuentre en la posicién |, y el boton
selector de potencia en la posicion

Procedimiento y orden de trabajo, Figura D

1. Conecte el enchufe del equipo al tomacorriente. Abra
la portezuela del equipo y coloque la bandeja de goteo,
Figura D-1. Cuando la portezuela se abre la iluminacion
del equipo se enciende automaticamente.

Se prohibe utilizar el equipo sin la bandeja
de goteo.

2. Cierre la portezuela, pulse el boton

seleccionando la posicion || ; conecte el temporizador

en 10-12 minutos para que el equipo se caliente.

;
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de proteccion. Si la portezuela no esta
completamente cerrada, el
enciende.
3. Tome el pincho asador giratorio con la carne/ave ya
ensartada o con las brochetas de carne o el pescado
en las parrillas, primero coloque el extremo inferior del
pincho en el conector en la parte inferior del equipo,
luego coloque el otro extremo del pincho asador giratorio
en la parte superior, Figura D-4.
4. Cierre la portezuela del equipo, gire la manija del
temporizador (7) en el sentido de las manecillas del reloj y
seleccione el tiempo de coccién requerido. El proceso de
coccién comenzara automaticamente.
5. Una vez que haya transcurrido el tiempo
establecido sonara el zumbador y el equipo se apagara
automaticamente. Pulse el botén , seleccionando la
posicién
NOTAS:
« Para apagar el equipo durante la coccién, gire la
manija del temporizador () a la posicion
« Si es necesario, si el plato no esta bien cocido o la
corteza no esta lo suficientemente asada, se puede
establecer un tiempo adicional de coccion, girando la
manija del temporizador () para otros 10-15 minutos.
6. Abra la portezuela, y utlizando guantes termo-
resistentes o las pinzas especiales retire el pincho asador
giratorio con el ave/carne o el pescado en las parrillas.
Para ello levante el pincho asador giratorio hacia arriba,
luego hale la parte superior hacia usted. Los pinchos
para brochetas se pueden retirar uno por uno utilizando
guantes para horno o guantes termo-resistentes. Para
retirar todos los pinchos para brochetas utilice la manija
del temporizador para el giro del pincho asador giratorio.
7. Coloque el pincho asador giratorio con el ave/carne
o pescado sobre una tabla de cortar o un plato, espere
hasta que se enfrie un poco, luego afloje los fijadores en
las pinzas del asador giratorio y retirelos. Retire el ave/
carne (las parrillas con pescado) del pincho. También
puede utilizar guantes termo-resistentes.
8. Desconecte el equipo de la red.

j El equipo esta equipado con un sistema

equipo no se

Uso del pincho asador giratorio

1. Tome el asador giratorio y coloque la pinza sobre él,
Figura D-2-1.

2. Coloque el ave (carne/pescado) previamente
preparado en el asador giratorio de forma tal que
quede mas cerca de la parte superior del pincho asador
giratorio, Figura C-8.

3. Fijelo firmemente con las pinzas por ambos lados.
Las pinzas se colocan con un giro en el plano de L 90°
entre si, Figura D-3. Todas las partes del ave/carne
deben estar fijadas, ninguna debe quedar colgando.
Se recomienda amarrar el ave con un hilo, para que
las alas/muslos no se separen del cuerpo durante la
coccion. Los muslos también se pueden fijar utilizando
la pinza para el pincho, y para las alas se pueden usar
palillos de dientes.

NOTAS:

El ave, la carne y el pescado deben estar
completamente descongelados y si es necesario
marinados con especias.



Al gusto, para que las especias se impregnen mejor y se
abran, se recomienda afiadir un poco de aceite vegetal.

El peso maximo del ave no debe exceder
de 2 kg.

Uso de los pinchos para brochetasv

1. Coloque en el pincho asador giratorio la fijaciéon
superior e inferior para los pinchos para brochetas,
Figura D-5.

2. Cologue en los pinchos para brochetas la carne

previamente preparada (kebab, salchichas, embutidos,

salchicha de Frankfurt o verduras), Figura D-6. Coloque
los pinchos para brochetas en el pincho asador giratorio.

NOTAS:

* Para un lograr un mejor asado de la carne se
recomienda no colocarla muy apretada entre si o
alternarla con vegetales. Coloque los trozos de carne
mas grandes y grasientos en la parte superior.

» Se recomienda colocar la carne en los pinchos para
brochetas un poco mas cerca del extremo superior, y
por debajo dejar un espacio libre de 1,5-2 cm.

» Sipor alguna razén es necesario girar el pincho para
brochetas con la carne alrededor de su eje, utilice
palillos de madera o pinchos.

Uso de las parrillas
1. Coloque en el pincho asador giratorio el fijador

inferior para los pinchos de las brochetas, Figura D-5.
2. Coloque el pescado preparado previamente (muslos
de pollo, contramuslos) dentro de las parrillas.

3. Coloque en el pincho asador giratorio las dos
parrillas con pescado.

El pincho asador giratorio debe pasar a través de los
orificios especiales en las parrillas, Figura D-8.
NOTAS:

El pescado (muslos de pollo, contramuslos) debe
estar completamente descongelado y si es necesario
marinado en especias.

Modo de calentamiento

1. Para calentar una brocheta con carne ya cocida
(ave, carne, pescado, etc), coléquelo en el pincho
asador giratorio (en el pincho para brochetas, en las
parrillas) dentro del equipo. La bandeja de goteo debe
colocarse previamente. El equipo debe estar conectado
alared.

2. Cierre la portezuela, pulse el botén ,
seleccionado la posicion | ; gire la manija del
temporizador ) y seleccione el tiempo de calentamiento
necesario. EI  proceso se iniciara automaticamente, el
equipo usara la mitad de la potencia.

3. Para apagar el equipo antes que el temporizador
termine el trabajo, gire la manija del temporizador

hacia la posicion

RECOMENDACIONES PARA LA PREPARACION

El tiempo de elaboracion en la tabla es solo de caracter informativo y puede diferenciarse en dependencia de la

receta y las preferencias personales.

Trozos de carne (Shash-
lik) (de cerdo)

Shashlik (filete de pollo)

Salchichas

Marinar antes de cocinar, cortar en

30-40 min. cubitos pequefios de aproximada-
mente 3-4 cm.
Marinar antes de cocinar, cortar en

20-25 min. cubitos pequefios de aproximada-
mente 3-4 cm.

10-15 min. Retire previamente la envoltura de

la salchicha.
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Unte con aceite vegetal la superficie
del producto.

Verduras m 10-20 min. Cortar las verduras y afiadir sal. Se
puede marinar previamente.

Kebab 25-40 min.

Adobar con sal, especias, hierbas
~ 60-80 min. aromaticas o marinar previamente;
(1,5-1,7 kg) engrasar ligeramente con aceite

vegetal.

Aves (pollo, pato)

Coloque el pescado con rodajas
25-35 min. de limén para ablandar las espinas
pequenas.

Pescado

NOTA: En el caso que use alimentos congelados en el equipo, debera aumentar el tiempo de coccion.

POSIBLES PROBLEMAS Y METODOS DE SOLUCION

El equipo no se enciende No hay tensién en la red de Desconecte el equipo de la red de
alimentacion eléctrica del equipo. alimentacion eléctrica y espere a que
se normalice la tensiéon

El equipo no funciona La portezuela del equipo esta Cierre la portezuela del equipo
abierta.
La carne no esta bien cocida Los trozos de carne son demasiado ' Corte la carne en trozos pequefios.
grandes. Establezca un tiempo de coccion
adicional.

LIMPIEZAY CUIDADO, FIGURAE

A Limpie todas las piezas del equipo inmediatamente después de su uso.

» Asegurese de que la manija del temporizador - se encuentre en la posiciéon , y el botén selector de
potencia en la posicion (0. Desconecte el equipo de la red. Deje que el equipo se enfrie completamente.

+ Retire la manija de la puerta, Figura E-1. Lavela y séquela bien, vuelva a colocarla en su lugar.

+ Lave con agua tibia jabonosa el pincho para brochetas @, la bandeja de goteo €, los fijadores de los
pinchos para brochetas (sin los tornillos) Q0O el pincho asador giratorio con las pinzas (sin los tornillos) (4]

, las parrillas para el pescado . El pincho asador giratorio 8 (5) y las parrillas O se pueden lavar en el

lavaplatos. La temperatura en el lavaplatos no debe exceder de 60° C. Lave los tornillos para las fijaciones
y las pinzas del pincho asador giratorio en agua tibia jabonosa y séquelos bien inmediatamente

+ Limpie la carcasa del equipo y la portezuela de vidrio (los lados interior y exterior) con un pafio himedo y
suave.

A Nunca sumerja el equipo en agua debido al peligro de descarga eléctrica.

» Después de la limpieza, seque cuidadosamente todos los elementos estructurales del equipo.
+ Solo se permiten guardar los accesorios en el equipo, que forman parte del juego del equipo.

CERTIFICACION DEL PRODUCTO

La informacién sobre el certificado de conformidad esta disponible en el sitio web:http://www.oursson.com/rus/ru/about/
partners/certificates/#tab0 o solicitele una copia al vendedor.
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Modelo

Consumo nominal de energia, W

Parametros de la alimentacion eléctrica

Tipo de elemento calefactor

Cantidad de pinchos para brochetas en el juego, uds.
Capacidad de la camara interior

Clase de proteccion contra descargas eléctricas
Temperatura de almacenamiento y transportacion
Temperatura de funcionamiento

Requisitos de la humedad del aire durante la transportacion,
almacenamiento y funcionamiento

Dimensiones totales de los equipos

Peso de los equipos

VR1520

max 1500

220-240 V~; 50 Hz
Calentador tubular

7

211

|

Desde -25°C hasta +35°C
Desde +5°C hasta +35°C

15 - 75%, sin formacién de condensado

446x334x282 mm
4,1 kg

*El producto debe almacenarse en locales secos, con buena ventilacion a una temperatura no inferior

de -25°C.
MANTENIMIENTO

La compafiia OURSSON AG le agradece enormemente la
eleccion de sus productos. Hemos hecho todo lo posible
para que estos productos satisfagan sus necesidades con
la calidad que demandan las normas internacionales mas
exigentes. Si su producto de marca OURSSON precisa de
mantenimiento, péngase en contacto con el centro de asis-
tencia técnica autorizado (en adelante, CAT). Encontrara
una lista de los CAT y sus direcciones en nuestro sitio web,
WWW.oursson.com.

Obligaciones de la garantia de OURSSON AG:

1. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG,
satisfechas por los CAT de OURSSON AG, son va-
lidas unicamente para los modelos disefiados por

Picadoras de carne, tostadoras,

termos, asadoras, licuadoras,

vaporeras, cafeteras, picadoras,

deshidratadoras, yogurteras, fer-

mentadoras, minihornos, conge- 60 24
ladores, neveras, maquinas de

café automaticas, vaporizador

de leche, molino de café,

balanzas de cocina, sifones

OURSSON AG para la produccion o suministro y venta 4. Las obligaciones de la garantia de OURSSON AG no

en el pais en donde el servicio de garantia se propor-
cione, adquiridos en este pais, homologados segun las
normativas de este pais y dotados de las marcas de
conformidad oficiales.

2. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG se rigen
por la ley de proteccion de los derechos de los consumi-
dores y por las leyes del pais en el cual se suministra el

se aplicaran a los siguientes productos, si son produc-

tos consumibles y no pertenecen a los componentes

principales:

+ Baterias.

» Estuches, cintas, correas de transporte, accesorios
de montaje, herramientas, documentacion adjunta al
producto.

producto, y se aplicaran tinicamente cuando el produc- 5. La garantia no cubre los efectos causados por los

to se use exclusivamente para propdsitos personales,
familiares o domésticos. Las obligaciones de la garan-
tia de OURSSON AG no se aplicaran en caso de uso
comercial de los productos o si estos se han adquirido
para satisfacer las necesidades de empresas, institu-
ciones y organizaciones.

3. OURSSON AG establece para sus productos los si-
guientes términos de uso y periodos de garantia:

Hornos microondas, panificado-

ras, placas de induccién, robots

de cocina, procesadores de

cocina, electrodomésticos de 60 24
cocina, hervidores eléctricos,

parrillas eléctricas, batidoras,

mezcladoras,

incumplimientos de las reglas de uso por parte del

consumidor, el almacenamiento o el transporte de las

mercancias, las acciones de terceros o fuerza mayor,
incluidos sin limitacioén los siguientes casos:

+ Siel defecto se debié a una manipulacién imprudente,
el uso para otros propdsitos, incumplimiento de las
condiciones y reglas de funcionamiento establecidos
en el manual de instrucciones, incluido el resultado
de la exposicién a temperaturas altas o bajas, al pol-
vo o niveles altos de humedad, indicios de apertura
independiente del dispositivo y/o intento de autorrepar-
acion, conexién a redes de alimentacion de parametros
distintos a los estipulados, penetracion de liquidos,
insectos u otros objetos o sustancias extrafias en el
dispositivo, asi como el uso prolongado del producto
en modos operativos extremos.

+ Sila averia del producto fue resultado de intentos no
autorizados de probar el producto o de realizar cualqui-
er cambio en su configuracion o en sus programas de
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software, incluidos la reparacion o el mantenimiento
en centros técnicos no autorizados.

« Si el defecto del producto fue resultado del uso de
equipos, accesorios, recambios o baterias no es-
tandar y/o de baja calidad.

« Sila averia del producto esta asociado a su uso junto
con otros equipos (accesorios) distintos de los equipos
adicionales recomendados por OURSSON AG para
su uso con este producto. OURSSON AG no se hace
responsable de la calidad de los equipos adicionales
(accesorios) fabricados por terceros, ni de la calidad
sus productos al operar junto con dichos equipos, ni
tampoco de la calidad del trabajo de los equipos adi-
cionales de OURSSON AG junto con los productos de
otros fabricantes.

6. Los centros de asistencia técnica (CAT) autorizados son
los encargados de reparar las averias detectadas du-
rante la vida util de los productos. Durante el periodo de
garantia, la reparacion de las averias se lleva a cabo sin
coste alguno con la presentacion del certificado de ga-
rantia original y los documentos que confirmen la fecha
de compra del aparato. En ausencia de los documentos,
el periodo de garantia se calcula a partir de la fecha de
fabricacion del producto. Debe tenerse en cuenta:

« Los procesos de configuracion e instalaciéon (montaje,
conexion, etc.) del producto descritos en la documen-
tacién que se adjunta quedan fuera del ambito de
la garantia de OURSSON AG, y pueden quedar a
cargo del usuario o de especialistas de la mayoria de
los centros técnicos autorizados (servicio con coste
adicional).

« Las tareas de mantenimiento de los productos
(limpieza y lubricacién de las piezas mdviles como
sustitucion de los consumibles y suministros, etcétera)
tienen un coste adicional.

7. OURSSON AG no se hace responsable de ningun dafio
directo o indirecto causado por sus productos a personas,
mascotas o propiedades, si estos son consecuencia de
la inobservancia de las reglas y condiciones de uso, al-
macenamiento, transporte o instalacién del producto, asi
como de acciones intencionales o negligentes del usuario
o de terceros.

8. OURSSON AG no se hace responsable bajo ninguna
circunstancia de ninguna pérdida o dafio indirecto o con-
secuente, incluidos sin limitacion los siguientes: pérdida
de beneficios, dafios causados por interrupciones en
actividades comerciales, industriales o de otra indole, de-
rivadas del uso o de la imposibilidad de uso del producto.

9. Debido a las continuas mejoras en el producto, los el-
ementos de disefio y algunas especificaciones técnicas
estan sujetas a cambio sin previo aviso por parte del
fabricante.

Uso del producto una vez superado el tiempo de vida

util:

1. El tiempo de vida util que OURSSON AG otorga a este
producto solo es valido si el producto se usa exclusiva-
mente para satisfacer necesidades personales, familiares
o domésticas, y siempre y cuando el usuario observe las
normas de uso, almacenamiento y transporte de pro-
ductos indicadas. Si el producto se maneja de manera
cuidadosa y se usa conforme a las instrucciones del
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manual, es posible que su vida util se prolongue mas alla
del plazo especificado por OURSSON AG.

2. Al final de la vida dtil del producto, debera ponerse en
contacto con un centro técnico autorizado para llevar a
cabo un mantenimiento preventivo del producto y deter-
minar la idoneidad de prolongar su uso. Las tareas para
realizar un mantenimiento preventivo de los productos
se llevan a cabo también en los centros de servicio (con
coste adicional).

3. OURSSON AG no recomienda usar este producto una
vez rebasado el limite de su vida util sin que un centro
técnico autorizado realice antes un mantenimiento pre-
ventivo, ya que en caso contrario el producto podria
suponer un riesgo para la vida, la salud o las propiedades
del usuario.

Reciclaje y eliminacion del producto
Este aparato ha sido identificado de acuerdo con la directiva
europea 2002/96/EG sobre residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos (WEEE). Al final de su vida util, el producto
no puede eliminarse junto con los residuos domésticos cor-
rientes. En su lugar, debera llevarlo a un punto de reciclaje
de aparatos eléctricos y electronicos adecuado para llevar a
cabo el tratamiento y la eliminacién conformes a las norma-
tivas nacionales o locales. Al deshacerse este producto de
forma correcta, estd ayudando a la conservacion de los re-
cursos naturales y evitando que el producto darie
el medio ambiente y la salud de las personas.
Para obtener mas informacion sobre los puntos
de recogida y reciclaje de este producto, dirijase
a las autoridades de su municipio o a la empresa

de recogida de residuos domésticos. —_—

Fecha de fabricacion

Cada producto cuenta con un nimero de serie Unico en
forma de cadena alfanumérica, duplicada en un cédigo de
barras que contiene la siguiente informacién: nombre del
grupo de productos, fecha de fabricacién, nimero de serie

del producto.
0RO 1

VR 1808011234567
TTT
000 O

El nimero de serie se encuentra en la parte posterior del

producto, en el embalaje y en la tarjeta de garantia.

@ Las dos primeras letras corresponden al grupo de pro-
ductos (asador vertical - VR).

® Los dos primeros digitos corresponden al afio de
fabricacion.

© Los siguientes dos digitos corresponden a la mes de
fabricacion.

O Los Ultimos dos digitos corresponden al nimero de se-
rie del producto.



Para evitar malentendidos, recomendamos encarecidamente que lea con atencion el manual de instrucciones
y las obligaciones de la garantia. Compruebe que la tarjeta de garantia sea correcta. Warranty card is valid
f only if the following are correctly and clearly stated: model, serial number, date of purchase, clear stamps,

buyer’s signature. El nUmero de serie y el modelo del aparato deben coincidir con los que se indican en la tar-
jeta de garantia. Si estas condiciones no se cumplen o bien los datos especificados en la tarjeta de garantia
estan cambiados, la tarjeta de garantia queda invalidada.

ourssone

Si desea realizar alguna consulta o tiene algun problema con un producto OURSSON AG, por favor péngase en
contacto con nosotros por correo electronico: support@oursson.com

Este manual esta protegido por las leyes de copyright internacionales y de la UE. Cualquier uso no autorizado de
las instrucciones, incluidas (sin limitacion) la copia, la impresion y la distribucién, puede acarrear responsabilidades
civiles o penales.

Informacion de contacto:

1. Fabricante - OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Suiza.
2. Informacion de certificacion del producto disponible en el sitio web www.oursson.com.

OURSSON AG c E
Fabricado en China
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CONSIGNES DE SECURITE, Fig. A
Symbole de danger
A Rappel a I'utilisateur sur la haute tension.

Symbole d'avertissement
A Rappel concernant la nécessité du respect

des consignes lors de I'utilisation de I'appareil.

Lors de l'utilisation des appareils électriques, I'utilisa-

teur doit prendre les précautions suivantes :

+ Utilisez I'appareil conformément au manuel d’instruc-
tions suivant.

+ Installez I'appareil sur une surface stable.

+ Utilisez uniguement les outils fournis avec 'appareil.

* Ne mettez pas le cordon dans I'eau ou dans tout
autre liquide afin d’éviter tout risque de choc
électrique. Si pour certaines raisons, de l'eau
pénetre dans l'appareil, veuillez contacter un
centre de service agréé (ASC) OURSSON AG.

* Pour lalimentation, utilisez un réseau électrique
avec des caractéristiques propres.

» N'utilisez pas 'appareil dans des zones ou l'air peut
contenir des vapeurs de substances combustibles.

+ Nessayez jamais d’ouvrir I'appareil de vous-
méme — cela pourrait entrainer un choc élec-
trique pouvant conduire a un dysfonctionnement
de I'appareil ou une annulation de la garantie
du fabricant. Pour la réparation et la main-
tenance, contactez les centres de services
agréés en charge de la réparation des appareils
OURSSON.

» Lorsque l'appareil est déplacé d’'un endroit froid a un
endroit chaud et vice versa, retirez-le de son embal-
lage avant I'utilisation et patientez 1 a 2 heures sans
I'allumer.

+ Afin d’éviter les électrocutions, ne plongez pas
I'ensemble du produit ou les cables dans 'eau.

+ Prétez une attention particuliére et soyez prudent
lorsque vous utilisez 'appareil pres des enfants.

* Ne touchez aucune piéce chaude, cela pourrait

@ causer des blessures.

» Le cordon d’alimentation est spécialement congu re-
lativement court afin d’éviter les risques de blessure

* Ne laissez pas le cable d’alimentation pendre sur le
bord coupant d’'une table ou au contact des surfaces
chaudes.

* Ne branchez pas cet appareil a un réseau électrique

surchargé par d’autres appareils : cela pourrait en-

dommager le fonctionnement de votre appareil.

N’installez pas I'appareil a proximité de cuisinieres et

de fours électriques et a gaz.

» Apreés utilisation, assurez-vous de débrancher I'ap-
pareil du secteur.

» Protégez l'appareil contre les chocs, chutes, vibra-
tions et autres influences mécaniques.

» Assurez-vous de débrancher l'appareil du secteur

avant d’effectuer le nettoyage ou le remplacement

des accessoires.

N’utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

Lutilisation de cet appareil est interdite aux per-

sonnes (notamment les enfants) dont les capacités

physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou nayant pas suffisamment d’expérience ou de
connaissances. Ces personnes ne peuvent utiliser

I'appareil que sous la supervision d’'une personne
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Symbole du risque de briilure
Rappel a I'attention de I'utilisateur concernant
les températures élevées.

responsable de leur sécurité, ou aprés avoir pris
connaissance de la maniére d'utiliser I'appareil en
toute sécurité. Ne permettez pas aux enfants de
jouer avec l'appareil.

« Cet appareil est prévu pour un usage domestique
uniquement.

» Sile cordon d’alimentation est endommagé, faites-le
remplacer par un expert du centre de service agréé
(ASC) OURSSON AG afin d’éviter tout danger.

« Utilisez uniquement les outils fournis avec l'appareil.

* Lors du nettoyage de [Iappareil, n'utilisez pas
d’agents abrasifs et des nettoyants organiques (al-
cool, essence, etc.). Par ailleurs, vous pouvez utiliser
une petite quantité de détergent neutre.

Le fonctionnement de cet appareil ne né-
cessite en aucun cas l'usage de la force, car

cela pourrait 'endommager par la faute de
I'utilisateur.

RECOMMANDATIONS

» Veuillez lire attentivement le manuel d'utilisation
avant d'utiliser 'appareil. Conservez le manuel aprés
lecture pour une utilisation ultérieure.

« Toutes les illustrations dans ce manuel sont des
représentations schématiques des objets réels, qui
peuvent étre différentes des images réelles.

L'appareil se chauffe au cours de son
fonctionnement. Ne contactez pas les
surfaces chaudes de Ilappareil. Ne le
prenez que par sa poignée. Soyez prudent
en ouvrant la porte au cours de la cuisson
car I'échappement de la vapeur chaude ou
les projections de la graisse risquent de se
produire.

» Placez I'appareil sur une surface plate horizontale
a une hauteur hors de portée des enfants, tout en
gardant I'espace libre autour de I'appareil a ~ 30-40
cm pour éviter la surchauffe. Il est interdit d’encastrer
ledit appareil, ce qui risque de conduire a sa surch-
auffe et a sa panne.

Ne couvrez pas lappareil pendant qu’il
marche car cela risque de produire le feu. Ne

& placez pas d'objets étrangers dans I'appareil
tels que papier, carton, plastique, serviettes,
etc.

» Connectez I'appareil a une prise de courant, mise a la
terre, voir Fig. A.
» Ne bougez pas I'appareil pendant qu’il marche.

Pour sortir les broches, barres de grille,
etc., servez-vous de maniques ou de gants

thermorésistants.




LOT DE LIVRAISON, Fig. B

Barbecue
Piéce de fixation basse a broches

... 1pc.
... 1pc.
... 1pc.

.2 pcs.
....1pc.
....2 pCs.

.7 pcs.
.1 pc.
.1 pc.
..1pc.

Pince a broche tournante .
Broche tournante
Grille a poissons
Broche simple .........cccccceeeenne
Piéce de fixation haute a broches
Manuel d'utilisation ................
Bon de garantie

ELEMENTS DE LA STRUCTURE, Fig. C

Porte vitrée

Pieds caoutchoutés
Panneau de commande
Afficheur de marche
Elément chauffant
Couvercle

Poignée amovible

Haut de la broche tournante

USAGE
Panneau de commande, Fig. C-3

- Sélectionneur de puissance : position 0 —
désactivé ; position | — mi- puissance ; Il — toute la
puissance.

- Minuterie ; sélection du temps entre 0 et 60 minutes.

Préparation a la marche
Avant le tout premier usage passez a I'étoffe séche

et douce le boitier de I'appareil. Broches &, cuvette r
égouttoir &7, pieces de fixation des broches , broche
tournante avec pinces , grilles a poissons Rincez

a l'eau tiede en y ajoutant du détergent a vaisselle. Faites
sécher bien toutes les piéces. Avant 'assemblage et ou le
démontage de l'appareil assurez-vous bien que I'appareil
est déconnecté. de la prise de courant.

Mettez en marche I'appareil a vide pous pour 15 a 20
minutes en imposant la puissance maximale et tournant la
manette de la minuterie pour 15 a 20 min, pour dégager les
odeurs de I'appareil neuf. Aérez le local. Laisser I'appareil
se refroidir.

A\

Mode opératoire, Fig. D

1. Introduisez la fourche de l'appareil a la prise de
courant. Ouvrez la porte de I'appareil et placez la
cuvette égouttoir, Fig. D-1. Quand la porte est ouverte
I'éclairage de I'appareil Est activé automatiquement.

C Il est interdit d’utiliser I'appareil, sans que la

Avant I'activation/désactivation de I’appareil
Assurez-vous bien que la manette de la

minuterie () soit en position| |, etle
sélectionneur de la puissance
en position

cuvette égouttoir n’y soit placée.

2. Fermez la porte, appuyer sur le bouton pour s
sélectionner la bonne position || ; activez la minuterie

pour 10-12 minutes, afin de laisse chauffer I'appareil.
L'appareil est pourvu dun systtme de
A protection. Si la porte n’est pas fermée a fond,
I'appareil ne se mettra pas en marche.
3. Prenez la broche tournante avec la viande rouge/
poulaille qui y est déja emmanchée ou avec les
brochettes sur les broches ou les poissons entre les
grilles. D’abord, introduisez ~ I'extrémité basse de la
broche tournante dans la fiche au bas de I'appareil et,
puis, introduisez 'autre extrémité de la broche tournante
au haut de l'appareil. Fig. D-4.
4. Fermez la porte de I'appareil, tournez la manette de
la minuterie ©) dans le sens horaire et retenez le temps,
nécessaire pour la cuisson. L'opération de cuisson va
démarrer automatiquement.
5. A lissue du temps imposé, vous allez entendre le
signal sonore, et 'appareil va s’arréter automatiquement.
Appuyez sur le bouton , en sélectionnant la position
NOTAS:
* Pour désactiver I'appareil au cours de cuisson,
Tournez la manette de la minuterie () en position
« Le cas échéant, si le met n'est pas bien cuit ou la
croGte N’est pas a point, on peut imposer le temps
complémentaire de cuisson, en tournant la manette
de la minuterie () encore pour 10 a 15 minutes.
6. Ouvrez la porte et a I'aide des gants thermorésistants
ou de la pince adaptée retirez la broche tournante
chargée de poulaille/de viande rouge ou de poissons
entre les grilles. Pour cela, soulevez vers le haut la
broche tournante, puis, tirez son haut. Il est possible de
sortir les broches, une apres l'autre, a l'aide de la pince
ou des gants thermorésistants. Pour ce faire, pour sortir
toutes les broches, profitez de la manette de la minuterie
en vireur, afin de tourner la broche tournante. 7.
Placez la broche tournante chargée de viande rouge/
ou de poissons sur la planche a découper ou le plat de
service, en attendant que le produit se refroidisse un
peu, ensuite, desserrez légérement les fixateurs sur les
pinces de la broche tournante et les retirez. Déposez les
volailles/ la viande rouge (de la grille aux poissons) de
la broche tournante. Vous pouvez vous vous servir des
gants thermorésistants.
8. Déconnectez I'appareil du réseau.

Usage de la broche tournante

1. Prenez la broche tournante et fixez dessus la pince,
Fig. D-2-1.

2. Emmanchez sur la broche tournante les volailles
(viande rouge/poissons), préparés en temps opportun,
sur la broche tournante de maniere a ce qu’elle soit plus
prés du haut de la broche tournante, Fig. C-8.

3. Fixez-les bien avec les pinces des deux cotés. Les
pinces sont installées pour pouvoir tourner dans le plan
de L 90° une par rapport a l'autre, Fig. D-3. Toutes les
parties de la volaille/de la viande rouge doivent étre
bien fixées, aucun morceau ne doit étre en porte-a-
faux. Il est préconisé de ficeler la volaille, tout en évitant
que les ailes/pattes se détachent du corps au cours de
cuisson On peut immobiliser aussi les pattes a I'aide de
la pince a broche tournante, et fixer les ailes avec les
cure-dents.

NOTA:

Les volailles, la viande rouge, les poissons doivent étre
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complétement dégelées, et, si nécessaire, marinées
dans les épices. En terme de goQt, pour permettre
aux épices de mieux s'absorber et se dévoiler, il est
préconisé d’ajouter un peu d’huile végétale.

Le poids maximum des volailles ne doit pas
dépasser 2 kg.

Usage des broches simples

1. Installez sur la broche tournante la pince haute et

basse a broches. Fig. D-5.

2. Emmanchez sur les broches les brochettes (kebab,

saucissons, saucisse, cervelas ou légumes), préparés

en temps opportun. Fig. D-6. Placez les broches sur la
broche tournante.

NOTAS:

+ Pour la meilleure cuisson de la brochette, il est
préconisé D’espacer les morceaux de viande ou de
les alterner avec les légumes. Quant aux gros et gras
morceaus, il vaut mieux les placer dessus.

» Il est préconisé de placer les morceaux de viande
plus prés du haut, en laissant en bas I'espace de 1,5-
2.cm.

» Si pour une raison quelconque il faut tourner la
broche avec brochette autour de son axe, servez-
vous de batonnets ou de pics de bois.

REOMMANDATIONS DE CUISSON

Usage des grilles

1. Placez la pince basse a broches sur la broche
tournante Fig. D-5.

2. Placez les poissons (pattes ou cuisses de poulet),
préparées en temps opportun, entre les grilles.

3. Placez les deux grilles aux poissons sur la broche
tournante. La broche tournante doit passer a travers les
orifices, prévus a cet effet, Dans les grilles, Fig. D-8.
NOTA:

Les poissons (pattes, cuisses de poulet) doivent étre
complétement dégelées et, si nécessaire, marinées
dans les épices.

Mode de préchauffage

1. Pour préchauffer la brochette déja élaborée
(volailles, viande rouge, poissons, etc.), placez-la sur la
broche tournante (sur les broches, entre les grilles) a
l'intérieur de l'appareil. Quant a la cuvette égouttoir, elle
doit étre installée au préalable. L'appareil est mis sous
tension.

2. Fermer la porte, appuyez sur le bouton ,En
sélectionnant la bonne position | ; tournez la manette de
la minuterie ) et imposez le temps de préchauffage
nécessaire. L'opération va démarrer automatiquement,
I'appareil va utiliser la moitié de la puissance.

3. Pour arréter I'appareil avant que la minuterie
s’arréte, tournez la manette de la minuterie @) en
position

Le temps de cuisson fourni dans le tableau est donné a titre de conseil et peut varier selon la recette et les préférenc-

es individuelles.

Brochette (du porc)

Brochette (tournedos de
poulet)

Saucissons
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Avant la cuisson, veuillez couper en

30-40 min. petits cubes de ~ 3-4cm.

20-25 min. Avgnt la cuisson, veuillez couper en
petits morceaux de~ 3-4cm.

10-15 min. Epluchez au préalable les saucis-

sons de la pellicule.



Kebab 25-40 min. grallsse’z Iz} surface du produit a
I'huile végétale.
Légumes 10-20 min. Coupez et salez Ie§ légumes. On
peut mariner au préalable.
Salez, épicez, ajouter des herbes
Volailles (poulet, canard) ~ 60-80 min. aromatiques en pressant ou marinez
P ’ (1,5-1,7 kg) au préalable, huilez légerement a
I'huile végétale.
Pour ramollir des petites arétes,
Poissons 25-35 min. interposer avec des rondelles de

citron.

NOTA: En cas, si vous placez, dans I'appareil, des produits congelés, alors il faut augmenter le temps de cuisson.

PROBLEMES EVENTUELS ET LEURS SOLUTIONS

L'appareil ne se met pas en marche | Pas de tension au réseau Déconnecter 'appareil du réseau
d’alimentation en électricité de d’alimentation en électricité et
I'appareil. patientez jusqu’a ce que la tension
redevienne normale
L'appareil ne marche pas Porte ouverte de 'appareil. Fermer la porte de I'appareil
La n’est pas grillée suffisamment Trop gros morceaux de viande. Couper la viande en petits morceaux.
Imposez le complément de temps de
cuisson.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN, Fig. E

A Nettoyez toutes les pieces de I'Ap justa apres l'usage

» Assurez-vous bien que la manette de la minuterie soit - en position , tle bouton de sélection de la
puissance en position (. Déconnectez I'appareil du réseau. Laissez refroidir complétement I'appareil.

» Retirez la poignée de la porte, Fig. E-1. Rincez-la et essuyez a sec, remettez-la en place.

+ Lavez les broches @, la cuvette égouttoir €, les piéces de fixation des broches (sans vis) (2] 0, la broche
tournante avec les pinces (sans vis) DO les grilles a poissons & dans I'eau savonnée tiéde. Quant aux
broches tournantes @ @ et a la grille Oon peut les laver dans un lave-vaisselle. La température dans le
lave-vaisselle ne doit pas dépasser 60° C. Quant aux vis pour les piéces de fixation et les pinces de la
broche tournante, lavez-les dans I'eau savonnée tiede et tout de suite essuyez bien a sec.

* Quant au boitier de I'appareil, a la porte vitré (I'extérieur et I'intérieur), essuyez-les avec étoffe humide et douce.

A En aucun cas ne plongez I'appareil dans 'eau pour éviter I'électrocution.

Aprés le nettoyage, faites bien sécher tous les éléments de la structure de I'appareil.
+ Il n'est autorisé de garder dans I'appareil que les accessoires faisant partie du lot de livraison de I'appareil.

CERTIFICATION DES PRODUITS

Voir I'information sur le certificat de conformité sur le site http://www.oursson.com/rus/ru/about/ partners/certificates/#tab0
ou bien demandez-la aupres du vendeur.

29



Modeéle

Puissance consommée nominale, W

Parametres de I'alimentation en électricité

Type d’élément chauffant

Nombre de broches dans le lot de livraison, piéces
Contenance de la chambre intérieure

Classe de protection contre I'électrocution
Température de stockage et de transport
Température d’utilisation

Exigences présentées a I'humidité d’air pour le transport, le

stockage et I'utilisation
Dimensions de I'appareil
Poids de 'appareil

VR1520

max 1500

220-240 V~; 50 Hz
élément chauffant

7

211

|

entre -25°C et +35°C
entre +5°C et +35°C

15-75% sans accumulation du condensat

446x334x282 mm
4,1 kg

*Les produits doivent étre conservés dans les entrepéts secs, aérés avec la température d’au moins de -25°C.

ENTRETIEN

La société OURSSON AG vous témoigne sa profonde gra-
titude pour avoir choisi ses produits. Nous avons fait tout
notre possible pour que ce produit vous satisfasse et que
sa qualité soit conforme aux normes mondiales les plus
exigeantes. Pour tout besoin d'entretien de votre produit de
marque OURSSON, veuillez contacter I'un de nos centres
de service agréés (ci-aprés dénommés ASC). Une liste
compléte de nos ASC avec leurs adresses respectives est
disponible sur le site Web www.oursson.com.

Obligations de garantie d'OURSSON AG :

1. Les obligations de garantie dOURSSON AG, fournies
par ASC OURSSON AG, s'appliquent exclusivement
aux modeéles congus par OURSSON AG dans le cadre
de la production, de I'achat et de la vente dans le pays
ou le service de garantie est fourni, acheté dans ce
pays, certifié conformément aux normes de ce pays et
portant les marques officielles de la conformité.

2. Les obligations de garantie dOURSSON AG s'ap-
pliquent dans le cadre de la loi relative a la protection
des droits du consommateur et sont régulées par les
lois en vigueur dans le pays dans lequel elles sont dé-
finies. Elles s'appliquent uniquement lorsque le produit
est utilisé exclusivement a des fins personnelles, au
sein de la famille et de la maison. Les obligations de
garantie dOURSSON AG ne s'appliquent pas a I'utilisa-
tion des produits a des fins commerciales ou en relation
avec l'acquisition de biens qui seront utilisés par des en-
treprises, des institutions et des organisations.

3. OURSSON AG définit les conditions d'utilisation et les
périodes de garantie suivantes de ses produits :

Fours a micro-ondes, machines a

pains, foyers a induction

Multicuiseurs, robots, bouilloires

électriques, grils électriques,

mixeurs, batteuses, broyeurs 60 2u
de viande, mixeurs, grille-pains,

casseroles thermiques, torréfac-

teurs, presse-fruits, marmites a

vapeur, cafétieres, hachoirs,

déshydrateurs, yaourtiéres,
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fermenteurs, mini-fours, congé-

lateurs, réfrigérateurs, cafetiéres 60 24
automatiques, mousseur a lait

Balances de cuisine, siphons

4. Les obligations de garantie ’OURSSON AG ne sont pas
applicables aux produits suivants, si leur remplacement
est pris en charge et effectué ou si des produits qui ne
sont pas fournis par I'entreprise sont utilisés :

* Les batteries.

+ Les boitiers, les courroies, les cordons destinés au
transport des accessoires de montage, les outils, la
documentation fournie avec I'appareil.

5. La garantie ne couvre pas les défauts causés résultant
du non-respect des regles d'utilisation, de stockage ou de
transport des marchandises, toute action réalisée par un
tiers ou un cas de force majeure, y compris, mais sans s’y
limiter, les cas suivants :

+ Lorsque le défaut résulte d’une négligence, d’'une utili-
sation de I'appareil a d’autres fins, d’'une violation des
conditions et regles d'utilisation définies au préalable
dans le manuel d'instructions, incluant I'exposition a
des températures élevées et faibles ou a un niveau
élevé d’humidité ou de poussiere, l'ouverture de
'appareil par soi-méme et/ou aprés une tentative de
réparation par soi-méme, le non-respect des normes
d'état concernant les secteurs, la présence de liquides,
d'insectes, d’autres corps étrangers, de substances
dans l'appareil, ainsi que de Iutilisation prolongée
de l'appareil dans des modes de fonctionnement
extrémes.

+ Lorsque le défaut de I'appareil résulte de tentatives
non autorisées de tester I'appareil ou de toute modi-
fication de sa constitution ou des logiciels, y compris
toute réparation et maintenance dans des centres de
service non autorisés.

» Lorsque le défaut de I'appareil résulte de I'utilisation
d’équipements, d’accessoires, de pieces de rechange
et de batteries non conformes et/ou de mauvaise
qualité.



* Lorsque le défaut de I'appareil est associé a son
utilisation avec un équipement supplémentaire (ac-
cessoires), différent de I'équipement supplémentaire
recommandé par OURSSON AG pour toute utilisation
avec cet appareil. OURSSON AG n’est en aucun cas
responsable de la qualité de 'équipement supplémen-
taire (accessoires) fabriqué par un tiers, de la qualité de
ses appareils utilisés avec ce type d’équipement, ainsi
que de la qualité du fonctionnement de I'équipement
supplémentaire OURSSON AG avec des appareils
d’autres fabricants.

6. Les défauts de I'appareil détectés au cours de sa durée
de vie sont réparés par les centres de service agréés
(ASC). Pendant la période de garantie, la réparation des
défauts est gratuite sur présentation de l'original du certi-
ficat de garantie et des documents qui attestent de I'objet
et de la date du contrat d'achat. En I'absence de tels
documents, la période de garantie est estimée a partir de
la date de fabrication des marchandises. Veuillez noter :

* Les procédures de configuration et d'installation
(montage, raccordement, etc.) de I'appareil décrites
dans le manuel joint ne rentrent pas dans la garantie
d’'OURSSON AG ; celles-ci peuvent étre effectuées
par I'utilisateur et par des spécialistes de la plupart des
centres de service agréés a un co(t.

* Tous les travaux de maintenance des appareils
(nettoyage et lubrification des piéces amovibles, rem-
placement des pieéces consommables etd’alimentation,
etc.) sont rémunérés.

7. OURSSON AG n’est pas responsable de tout dommage
causé directement ou indirectement par ses appareils
sur les personnes, les animaux, la propriété, si ce dom-
mage résulte du non-respect des régles et conditions
d'utilisation, de stockage, de transport ou d’installation
de l'appareil, et de toute action intentionnelle ou de négli-
gence menée par I'utilisateur ou des tiers.

8. OURSSON AG n’est en aucun cas responsable de toute
perte ou de tout dommage spécifique, accidentel, indi-
rect ou conséquent, y compris, mais sans s’y limiter : les
pertes de profits, les dommages causés par des inter-
ruptions d’activités commerciales, industrielles ou autres,
résultant de [I'utilisation ou de la mauvaise utilisation de
I'appareil.

9. En raison des améliorations continues apportées a
'appareil, le design et les caractéristiques techniques
sont sujets & modifications, sans aucun préavis de la part
du fabricant.

Utilisation de I'appareil conformément aux normes

d’utilisation (durée de vie) :

1. La durée de vie fixée par OURSSON AG pour cet ap-
pareil s’applique uniqguement lorsque celui-ci est utilisé
exclusivement pour des besoins personnels, de la famille
ou de la maison, ainsi que lorsque I'utilisateur respecte
les consignes d'utilisation, de stockage et de transport
des produits. Lorsque I'appareil est utilisé avec soin et
conformément aux normes d'utilisation, la durée de vie
réelle peut excéder celle définie par OURSSON AG.

2. Ala fin de la vie de I'appareil, veuillez contacter un cen-
tre de service agréé pour effectuer une maintenance de
l'appareil a titre préventif et en déterminer la nouvelle
utilisation appropriée. Toute maintenance a titre préven-
tif effectuée sur 'appareil est également réalisée par
d’autres centres de service et cela a un co(t.

3. OURSSON AG ne recommande pas I'utilisation de cet
appareil aprés la fin de sa durée de vie, sans la réalisation
de la maintenance a titre préventif par le centre de service
agréé, car I'appareil pourrait constituer un danger pour la
vie, la santé ou les possessions de ['utilisateur.

Recyclage et mise au rebut de I'appareil

Cet appareil a été identifié conformément a la Directive eu-
ropéenne 2002/96/EG relative aux déchets d’équipements
électriques et électroniques — DEEE. Une fois la durée de
vie écoulée, évitez de jeter 'appareil avec les autres ordures
ménageéres. Déposez-le plutdt dans une décheéterie recy-
clant des équipements électriques et électroniques pour un
traitement approprié et une mise au rebut conforme aux lois
fédérales et locales en vigueur. En éliminant correctement
cet appareil, vous participez a la conservation des ressourc-
es naturelles et a la prévention de la destruction
de I'environnement et de la santé humaine. Pour
de plus amples informations sur la déchetterie
et le recyclage de cet appareil, veuillez con-
tacter les autorités locales ou l'entreprise afin
d’obtenir les regles de mise au rebut des ordures
ménageéres.

Date de fabrication

Chaque produit est doté d’'un numéro de série unique au
format alphanumérique doublé d’'un code a barres qui com-
porte les informations suivantes: nom du groupe de produit,
date de fabrication et numéro de série du produit.

VR 1808011234567
TTT 1
0606 O

Le numéro de série se trouve a l'arriére du produit,

sur I'emballage et la carte de garantie.

@ Les deux premiéres lettres correspondent au groupe
du produit (VR - rétissoire verticale).

@ Les deux premiers chiffres - année de fabrication.

© Les deux chiffres suivants correspondent a la mois de
fabrication.

O Les deux derniers chiffres - Numéro de série de
I'appareil.
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Pour éviter tout malentendu, nous vous recommandons vivement de lire attentivement le manuel d'utilisation et les obliga-
i tions de garantie. Assurez-vous de I'exactitude de votre carte de garantie. La carte de garantie est uniquement valable lor-

sque les éléments suivants sont corrects et clairement spécifiés : le modeéle, le numéro de série, la date d'achat, les timbres
clairs et la signature de I'acheteur. Le numéro de série et le modele de I'appareil doivent étre identiques a ceux indiqués
sur la carte de garantie. Si ces conditions ne sont pas remplies ou en cas de modification des données, la carte de garantie
n'est pas valide.

ourssone

Pour tout(e) question ou probléme avec les produits OURSSON AG, veuillez nous contacter par courriel a I'adresse :
support@oursson.com

Le présent manuel est protégé par la loi sur la propriété intellectuelle internationale et de I'UE. Toute utilisation non
autorisée de ce manuel d'instructions, y compris toute copie, impression et publication, sans s'y limiter, implique la
responsabilité civile et criminelle de la personne coupable.

Informations de contact :

1. Fabricant de marchandises - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Suisse.
2. Les informations relatives a la certification du produit sont disponibles sur le site Web www.oursson.com.

OURSSON AG €
Fabriqué en Chine
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA, Fig. A

Simbolo di pericolo

Un promemoria per l'utente relativo all'alta tensione.

Un promemoria per l'utente sulla necessita di operare

A. Simbolo di allarme

esattamente secondo le istruzioni.

Quando si utilizzano elettrodomestici, adottare le seg-

uenti precauzioni:

+ Utilizzare il dispositivo come indicato nel seguente
manuale di istruzioni.

+ Installare il dispositivo su una superficie stabile.

+ Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set del pro-
dotto.

+ Non immergere il cavo in acqua o in altri liquidi,
per evitare il rischio di scossa elettrica. Se per
qualsiasi ragione dovesse entrare dell'acqua
all'interno dell’'unita, contattare un centro di as-
sistenza autorizzato (ASC) OURSSON AG.

» Per l'alimentazione utilizzare solo una rete elettrica
con le caratteristiche adeguate.

» Non utilizzare il dispositivo in aree in cui l'aria pud
contenere vapori di sostanze inflammabili.

» Non tentare mai di aprire il dispositivo autono-
mamente, cid potrebbe causare una scossa
elettrica e quindi un malfunzionamento del pro-
dotto e invalidare la garanzia del produttore. Per
la riparazione e la manutenzione, contattare
solo i centri di assistenza OURSSON autorizzati
alla riparazione dei prodotti.

* Quando si sposta I'apparecchio da un luogo freddo
ad uno caldo e viceversa, disimballarlo prima dell’'uso
e attendere 1-2 ore prima dell’accensione.

¢ Per evitare scosse elettriche, non immergere

A I'intero prodotto o i cavi in acqua.

» Prestare particolare attenzione e cautela quando si
utilizza il dispositivo vicino a bambini.

* Non toccare le parti calde, poiché potrebbero
causare lesioni.

|l cavo di alimentazione & fabbricato appositamente
relativamente corto per evitare il rischio di lesioni.

+ Evitare che il cavo penda su bordi appuntiti del tavolo
o che venga a contatto con superfici calde.

* Non collegare questo dispositivo a una presa multip-
la sovraccaricata da altri apparecchi: questo puo pro-
vocare il funzionamento non corretto del dispositivo.

* Non installare il dispositivo vicino a fornelli elettrici e
agas e aforni.

» Dopo l'uso, accertarsi di scollegare il dispositivo
dalla rete di alimentazione.

» Proteggere il dispositivo da urti, cadute, vibrazioni e
altri danni meccanici.

» Accertarsi di disconnettere il dispositivo dalla rete
elettrica prima di effettuare la pulizia o di cambiare
gli accessori.

» Non utilizzare il dispositivo all’esterno.

* Questo apparecchio non & concepito per 'uso da
parte di persone (bambini inclusi) con capacita fi-
siche, sensoriali o mentali ridotte o carenti di es-
perienza e di conoscenze relative ad esso. Queste

Brucia il simbolo di pericolo
Promemoria per I'utente sul calore.
persone possono utilizzare il dispositivo solo sotto la
supervisione della persona responsabile della loro
sicurezza o dopo essere state istruite sull’'uso sicuro
del dispositivo. Non consentire ai bambini di giocare
con il prodotto.

* Questo prodotto & ideato esclusivamente per I'uso
domestico.

« Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve es-
sere sostituito da uno specialista del centro di as-
sistenza autorizzato (ASC) OURSSON AG, al fine di
evitare pericoli.

» Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set del pro-
dotto.

« Durante la pulizia dell’apparecchio non utilizzare
detergenti abrasivi e organici (alcol, benzina, ecc.).
Durante la pulizia del dispositivo utilizzare solo una
piccola quantita di detergente neutro.

Non forzare in alcun modo il funzionamento
di questo dispositivo: si potrebbero arrecare

danni al prodotto e la colpa ricadrebbe sull’'u-
tente.

ACCOMANDAZIONI

» Leggere il manuale di istruzioni prima di utilizzare il
dispositivo. Dopo la lettura, conservare il manuale per
necessita future.

» Tutte le illustrazioni contenute nel presente manuale
sono rappresentazioni schematiche di oggetti reali che
possono differire dal loro aspetto concreto.

L'apparecchio si riscalda durante il
funzionamento. Evitare il contatto con le
superfici calde. Utilizzare solo la maniglia.
Prestare  attenzione all’'apertura dello
sportello durante la cottura, possibile
fuoriuscita di vapore caldo o schizzi di grasso.

« Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzon-
tale; in alto, punto non raggiungibile per i bambini,
lasciando libero uno spazio di ~ 30-40 cm intorno per
evitare il surriscaldamento. Questo apparecchio non
€ adatto per I'incasso, cid potrebbe causare il sur-
riscaldamento dell’apparecchio e il suo guasto.

Non coprire I'apparecchio durante il
funzionamento, questo potrebbe causare
un incendio. Non inserire oggetti estranei

nellapparecchio: carta, cartone, plastica,

asciugamani, ecc.

« Collegare il dispositivo a una presa di corrente con
collegamento a terra, Fig. A.
* Non spostare I'apparecchio durante I'uso.
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Per estrarre gli spiedi, girarrosto, ecc. usare
guanti da forno o guanti resistenti al calore.
SET COMPLETO, Fig. B

@ Barbecue
@ Supporto inferiore per spiedi .
© Vassoio del grasso
@ Fissatore per girarrosto
© Girarrosto .......oo.o.......
O Griglia per pesce
@ Spiedo
© Supporto superiore per spiedi
IStruzioni Per 'uUSO .......cccveevieeiiiiiiececcee e 1 pz.

ELEMENTI DELLA COSTRUZIONE, Fig. C

o Sportello di vetro
Piedini gommati
Pannello di controllo
Indicatore di funzionamento
Elemento riscaldante

0 Coperchio
Maniglia rimovibile

© Parte superiore del girarrosto

UTILIZZO
Pannello di controllo, Fig. C-3

- pulsante di selezione di alimentazione: posizione
0 — spento; posizione | — meta potenza; posizione |l —
potenza piena.

- Timer; selezione del tempo da 0 a 60 minuti.

Preparazione al lavoro

Prima del primo utilizzo, pulire I'involucro con un panno
asciutto e morbido. Gli spiedi 7, il vassoio del grasso i
fissaggi degli spiedi %’ il girarrosto con fissaggi 0
le griglie per pesce & nrisciacquare con acqua tiepida con
aggiunta di detersivo per piatti. Asciugare accuratamente
tutti i pezzi. Prima del montaggio o smontaggio
dell’apparecchio assicurarsi che il dispositivo sia scollegato
dalla rete elettrica.

Accendere I'apparecchio vuoto per 15-20 minuti,
impostando la massima potenza e ruotando il timer su
15-20 min, per eliminare 'odore del nuovo apparecchio.
Aerare il locale. Lasciare raffreddare I'apparecchio.

Prima di accendere/spegnere I'apparecchio
assicurarsi che la manopola del timer () si
trovi in posizione| ,elamanopoladella
scelta dipotenza € in posizione

Funzionamneto, Fig. D
1. Collegare I'apparecchio a una presa di corrente. Aprire
lo sportello e inserire il vassoio del grasso, Fig. D-1.
Con l'apertura dello sportello dell'apparecchio la luce si
accende automaticamente.

Vietato utilizzare I’apparecchio senza aver
posizionato il vassoio del grasso.
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2. Chiudere lo sportello, premere il pulsante
selezionando la posizione || ; mettere il timer
minuti, per far scandare I'apparecchio.
L'apparecchio & dotato di un sistema di
A protezione. Se lo sportello non € chiuso bene,
I'apparecchio non si accende.
3. Prendere il girarrosto con la carne gia fissata sopra
o gli spiedi infilati o il pesce nelle griglie, prima inserire
I'estremita inferiore nella parte inferiore dell’apparecchio,
quindi posizionare I'altra estremita nella parte superiore,
Fig. D-4.
4. Chiudere lo sportello, girare la manopola del timer
in senso orario e impostare il tempo necessario per la
cottura. L'apparecchio si avviera automaticamente.
5. Allo scadere del tempo impostato si sentira un avviso
acustico e I'apparecchio si spegnera automaticamente.
Premere il pulsante , selezionando la posizione
NOTA:
« Per spegnere I'apparecchio durante la cottura girare
la manopola del timer () in posizione
« Alloccorrenza, se il piatto non € ancora pronto o
la crosta non & abbastanza arrostita, & possibile
impostare del tempo aggiuntivo, girando la manopola
del timer (1) su altri 10-15 minuti.
6. Aprire lo sportello e con l'aiuto di guanti resistenti al
calore o pinze speciali prelevare il girarrosto con la carne
o il pesce nelle griglie. Per fare cio, sollevare il girrarosto
e quindi tirare la parte superiore verso di voi. Gli spiedi
possono essere prelevati uno alla volta con l'aiuto di
presine o guanti resistenti al calore. Per arrivare a tutti
gli spiedi utilizzare la manopola del timer per girare il
girarrosto. 7.
Mettere il girarrosto con la carne o il pesce sul tagliere
0 su un piatto, lasciare raffreddare, quindi allentare un
po i perni di fissaggio del girarrosto e togliere la carne.
Togniere la carne (le griglie con il pesce) dal girarrosto.
Potete utilizzare anche i guanti resistenti al calore.
8. Scollegare il dispositivo dalla rete.

su10-12

Utilizzo del girarrosto
1. Prendere lo spiedo e fissare un perno, Fig. D-2-1.

2. Posizionare sullo spiedo la carne/pesce
precedentemente preparati piu vicino alla parte
superiore dello spiedo, Fig. C-8.

3. Fissare saldamente con i perni su entrambi i lati. |
perni si fissano girandoli a L 90° rispetto all’altro, Fig.
D-3. Tutte le parti della carne/pesce devono essere
fissati bene, non devono penzolare. Si consiglia di
legare il pollame con I'apposito filo in modo che le ali/
zampe non si stacchino dal corpo durante la cottura.
Le zampe si possono fissare anche con il perno dello
spiedo, per le ali si possono utilizzare stuzzicadenti.
NOTA:

Pollame, carne, pesce devono essere completamente
scongelati e all'occorrenza marinati con le spezie. A
scelta, per far assorbire meglio le spezie, si consiglia di
aggiungere un po di olio vegetale.

Il peso massimo del pollame non deve
superare 2 kg.

Utilizzo degli spiedi
1. Posizionare il perno superiore e inferiore sullo



spiedo, Fig. D-5.

2. Posizionare i pezzi di carne preparati

precedentemente sullo spiedo (kebab, salsiccia, pesce

o verdure), Fig. D-6. Mettere in posizione gli spiedi.

NOTA:

* eruna cottura ottimale si consiglia di non mettere i
pezzi di carne troppo attaccati oppure alternare con
le verdure. | pezzi pit grandi e piu grassi si devono
mettere in alto.

« Si consiglia posizionare la carne sugli spiedi piu
vicino all'estremita superiore, nella parte inferiore
lasciare libero un tratto di 1,5-2 cm.

» Se per qualche motivo lo spiedo con la carne deve
essere girato su se stesso, utilizzare delle bacchette
o spiedini di legno.

Utilizzo delle griglie

1. Posizionare la parte inferiore del fissaggio degli
spiedi, Fig. D-5.

2. Mettere il pesce (cosce di pollo) precedentemente
preparati all'interno delle griglie.

3. Posizionare sul girarrosto entrambe le griglie con il
pesce.
sulle griglie, Fig. D-8.

NOTA:

Il pesce (cosce di pollo) deve essere completamente
scongelato e all'occorrenza marinato con le spezie.

CONSIGLI PER LA PREPARAZIONE

Il girarrosto deve passare nelle apposite fessure

Funzione di scaldamento

1. Per scaldare gli spiedini (pollame, carne, pesce,

ecc), posizionarli sul girarrosto (sugli spiedi, nelle

griglie) all'interno dell’apparecchio. Posizionare anche

il vassoio del grasso. Collegare I'apparecchio alla

corrente.

2. Chiudere lo sportello, premere il pulsante ,

selezionando la posizione | ; girare la manopola del timer
e impostare il tempo necessario. L'avvio & automatico,
I'apparecchio funzionera a meta potenza.

3. Per spegnere I'apparecchio prima dello scadere del

tempo, girare la manopola del timer () in posizione

Il tempo di cottura indicato nella tabella € di natura consultiva e pud variare in base a ricetta e preferenza personale.

Spiedini (carne di maiale)

Spiedini (petto di pollo)

Waurstel

Marinare prima della cottura, tagliare

30-40 min. in cubetti di media grandezza

~ 3-4 cm.

Marinare prima della cottura, tagliare
20-25 min. in cubetti di media grandezza

~3-4 cm.
10-15 min. Togliere la pellicola protettiva dai

wurstel.

35



Kebab 25.40 min. Spennellare_ la superficie del pro-
dotto con olio vegetale.
D

Tagliare e salare le verdure. Si pos-

Verdure 10-20 min. f .
sono marinare prima della cottura.
D
Strofinare con sale, spezie, erbe
Carne bianca (pollo, ~ 60-80 min. aromatiche o marinare prima della
anatra) (1,5-1,7 kg) cottura; spennellare leggermente
con olio vegetale.
Pesce 25-35 min. Per ammorbidire le piccole ossa

mettere delle fette di limone.

NOTE: In caso di preparazione di prodotti ancora surgelati, i tempi di cottura devono essere aumentati.

POSSIBILI PROBLEMI E LA LORO SOLUZIONE

L’apparecchio non si accende Non c’e tensione nella rete di Scollegare I'apparecchio
alimentazione dell'apparecchio. dall’alimentazione e attendere che la
tensione si normalizzi.
L'apparecchio non funziona Lo sportello € aperto. Chiudere lo sportello del’apparecchio.
La cottura della carne non € suf- | pezzi di carne sono troppo grandi. = Tagliare la carne in pezzi non troppo
ficiente grandi. Impostare un tempo supple-

mentare per la cottura.

PULIZIA E CURA, Fig. E

A Pulire tutte le parti immediatamente dopo I'uso.

» Assicurarsi che la manopola del timer © sia in posizione , e che il pulsante di selezione dell’alimentazione
sia in posizione 0. Disconnettere I'apparecchio dalla rete. Lasciare che si raffreddi completamente.

» Togliere la maniglia dallo sportello, Fig. E-1. Risciacquare e asciugare, reinstallare.

+ Lavare gli spiedi €9, il vassoio del grasso 8 i fissaggi degli spiedi (senza le viti) 00, girarrosto con i perni
(senza le viti) , le griglie per il pesce & con detersivo e acqua calda. Il girarrosto ODele griglie
si possono lavare in lavastoviglie. La temperatura della lavastoviglie non deve superare 60°C. Le viti di
fissaggio del girarrosto devono essere lavati con detersivo e acqua calda e acqiugati subito accuratamente.

+ Linvolucro dell'apparecchio, lo sportello di vetro (lato interno ed esterno) si pulisce con un panno umido.

A Non immergere mai 'apparecchio in acqua a causa del pericolo di scosse elettriche.

» Dopo la pulizia, asciugare accuratamente tutti gli elementi dell’apparecchio.
+ All'interno dell'apparecchio & consentito conservare soltanto gli accessori forniti con lo stesso.

CERTIFICAZIONE DEL PRODOTTO

Linformazione sul certificato di idoneita si pud consultare sul sito http://www.oursson.com/rus/ru/about/ partners/
certificates/#tab0 oppure si puo richiedere una copia dal rivenditore.
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Modello

Potenza nominale assorbita, W
Parametri dell’alimentazione

Tipo di elemento riscaldante

Numero di spiedi inclusi, pz.

Volume della camera interna

Classe di protezione da shock elettrico
Temperatura di conservazione e trasporto
Temperatura di esercizio

Requisiti per I'umidita dell'aria durante il
Dimensione dell’'apparecchio

Peso dell’apparecchio

VR1520

max 1500

220-240 V~; 50 Hz
Elemento riscaldante
7

211

|

da -25°C a +35°C
da +5°C a +35°C
15-75% senza la formazione di
446x334x282 mm
4,1 kg

*| prodotti devono essere conservati in ambienti asciutti, ventilati e con temperature inferiori a -25°C.

ASSISTENZA

OURSSON AG si congratula per la scelta dei nostri pro-
dotti. Abbiamo fatto il possibile affinché questi prodotti
possano rispondere alle esigenze dei clienti e affinché
la qualita corrisponda ai migliori standard mondiali. Se il
prodotto di marca OURSSON necessita di manutenzio-
ne, contattare uno dei centri di assistenza autorizzati (di
seguito ASC). Sul sito web www.oursson.com € presen-
te un elenco completo di ASC, con il rispettivo indirizzo.

Obbllghl di garanzia OURSSON AG:

. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG, in par-
ticolare del centro assistenza OURSSON AG, si
applicano solo ai modelli progettati da OURSSON
AG per la produzione o la fornitura e la vendita nel
Paese in cui & disponibile il servizio di garanzia, ai
modelli acquistati in detto Paese, certificati per la
conformita agli standard nazionali e dotati di marca-
tura ufficiale di conformita.

2. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG sono re-
golamentati dalla legge sulla tutela dei diritti del
consumatore e dalle leggi del Paese in cui vengono
forniti e solo quando il prodotto € utilizzato esclusi-
vamente a fini personali, familiari o domestici. Gli
obblighi di garanzia di OURSSON AG non si ap-
plicano all’'uso dei prodotti per fini commerciali o in
relazione all'acquisizione di beni per soddisfare le
esigenze di aziende, istituzioni e organizzazioni.

3. OURSSON AG stabilisce i seguenti termini d’'uso e
periodi di garanzia per i propri prodotti:

Forni a microonde, macchine
per il pane, piani cottura a
induzione,

robot multifunzione (multicook-
er), robot da cucina, macchine
da cucina, bollitori elettrici,
griglie elettriche, miscelatori,
mixer, tritacarne, tostapane,
termos, tostatrici, centrifughe,
vaporiere, macchine per il caffe,
tritatutto, essiccatori, macchine
per lo yogurt, fermentatori,

60 24

mini forni, congelatori, frigoriferi,
macchine da caffé automatiche,
montalatte, macinacaffe,
bilance da cucina, sifoni

60 24

4. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG non si ap-

plicano ai seguenti prodotti, considerando la loro

sostituzione non relazionata allo smontaggio del

prodotto:

+ Batterie.

+ Custodie, cinghie, cavi per il trasporto, accessori di
montaggio, strumenti, documentazione allegata al
prodotto.

. La garanzia non copre i difetti causati da violazione
delle norme di utilizzo, conservazione o trasporto dei
prodotti, azioni da parte di terzi o cause di forza mag-
giore, inclusi ma non limitati a, i seguenti casi:

» Se il difetto & causato da una gestione negligente,
dall'uso per altri fini, dalla violazione delle con-
dizioni e delle norme di funzionamento stabilite
nel manuale di istruzioni, compresi I'esposizione
ad alte o basse temperature, ad elevata umidita o
a polvere, le tracce di apertura e/o di riparazione
dell’'apparecchio in forma autonoma, dalla mancata
corrispondenza agli standard nazionali della rete di
alimentazione elettrica, dall’ingresso di liquidi, in-
setti o altri oggetti estranei cosi come di sostanze
all'interno del dispositivo, nonché dall’utilizzo a pro-
lungato del prodotto in modalita operative estreme.

» Se il difetto del prodotto & il risultato di tentativi
non autorizzati di testare il prodotto o di apportare
modifiche alla struttura o ai programmi software,
comprese le riparazioni o la manutenzione in centri
di assistenza non autorizzati.

» Se il difetto del prodotto € il risultato di un uso non
conforme e/o di attrezzature, accessori, ricambi,
batterie di bassa qualita.

» Se il difetto del prodotto & associato all’'uso in com-
binazione con attrezzature aggiuntive (accessori),
diverse da quelle raccomandate da OURSSON
AG, per I'utilizzo con questo prodotto. OURSSON
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AG non e responsabile della qualita delle attrezza-
ture aggiuntive (accessori) realizzate da terzi, della
qualita dei suoi prodotti associati a tali attrezzature,
nonché della qualita delle apparecchiature aggiun-
tive di OURSSON AG quando impiegate insieme a
prodotti di altri produttori.

6. | difetti del prodotto rilevati durante il ciclo di vita del

prodotto vengono risolti dai centri assistenza autorizza-

ti (ASC). Durante il periodo di garanzia, I'eliminazione

di difetti viene effettuata gratuitamente, a fronte della

presentazione del certificato originale di garanzia e dei

documenti che confermano I'avvenuto contratto di ac-
quisto e la data. In assenza di tali documenti il periodo

di garanzia & calcolato a partire dalla data di produzi-

one dei prodotti. Si prega di considerare che:

« Configurazione e installazione (montaggio, col-
legamento, ecc.) del prodotto, descritte nella
documentazione allegata ad esso, non rientrano
nella garanzia OURSSON AG e possono essere
eseguite dall'utente o, a pagamento, dagli spe-
cialisti della maggior parte dei centri assistenza
autorizzati.

+ Gli interventi di manutenzione del prodotto (pulizia
e lubrificazione delle parti mobili, sostituzione dei
materiali di consumo e delle forniture, ecc.) sono
eseguiti a pagamento.

. OURSSON AG non é responsabile dei danni causati

direttamente o indirettamente dai prodotti a persone,
animali, proprieta, se tali danni si sono verificati in
conseguenza dell'inosservanza di norme e condizioni
d’uso, conservazione, trasporto o installazione del pro-
dotto, di azioni intenzionali o negligenti da parte del
consumatore o di terzi.

. In nessuna circostanza OURSSON AG ¢ responsabile

di perdite o danni accidentali, indiretti o consequen-
ziali, inclusivi di ma non limitati a: perdita di profitti,
danni causati da interruzioni delle attivita commerciali,
industriali o altre, derivanti dall’'uso o dall'incapacita
d’uso del prodotto.

. Al fine del miglioramento continuo dei prodotti, gli el-

ementi di design e alcune specifiche tecniche sono
soggetti a cambiamenti senza previa notifica del
produttore.

Utilizzo del prodotto oltre i termini d’'uso (durata di
vita utile):

1

. La durata di vita utile prevista da OURSSON AG per

questo prodotto si applica a prodotti utilizzati esclu-
sivamente per fini personali, familiari o domestici e
utilizzati correttamente dal consumatore, che osserva
altresi le corrette condizioni di conservazione e tras-
porto dei prodotti. In condizioni di corretta gestione del
prodotto e in conformita alle norme di funzionamento,
la durata di vita utile effettiva pud superare quella sta-
bilita da OURSSON AG.

. Al termine della durata di vita utile del prodotto € nec-

essario contattare un centro di assistenza autorizzato
per eseguire una manutenzione preventiva del prodot-
to e determinare I'adeguatezza ad un uso successivo.
Gli interventi di manutenzione preventiva dei prodotti
possono essere eseguiti anche dai centri assistenza
a pagamento.

. OURSSON AG sconsiglia I'uso del presente prodotto
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oltre il termine della durata di vita utile, in assenza di
manutenzione preventiva da parte di un centro as-
sistenza autorizzato, poiché in questo caso il prodotto
potrebbe risultare pericoloso per la vita, la salute o la
proprieta del consumatore.

Riciclaggio e smaltimento del prodotto

Questo apparecchio & conforme alla direttiva europea
2002/96/CE sulle Apparecchiature elettriche ed elettron-
iche - RAEE. Dopo il termine del ciclo di vita utile, non &
possibile smaltire il prodotto fra i normali rifiuti domes-
tici. Piuttosto, il prodotto deve essere depositato presso
un apposito centro di riciclaggio per apparecchiature
elettriche ed elettroniche, per un corretto trattamento
e smaltimento in conformita alle leggi federali o locali.
Uno smaltimento corretto del prodotto contribuisce a
preservare le risorse naturali e ad evitare che

il prodotto possa danneggiare I'ambiente e la

salute umana. Per maggiori informazioni sui

centri di raccolta e riciclaggio del prodotto, con-

tattare le autorita municipali locali o le aziende

per lo smaltimento dei rifiuti domestici. |

Data di produzione

Ciascun prodotto ha un numero di serie unico, in forma
di codice alfanumerico ed e duplicato con un codice a
barre che contiene le seguenti informazioni: nome del
gruppo di prodotti, data di produzione, numero di serie

del prodotto.
ORI 1

VR 1808011234567
TTT
000 O

Il numero di serie si trova sulla parte posteriore del pro-

dotto, sulla confezione e sulla scheda del prodotto.

@ Le prime due lettere: corrispondenza con il gruppo di
prodotto (girarrosto verticale - VR).

@ Le prime due cifre — anno di produzione.

© Le successive due cifre — mese di produzione.

O Le ultime due cifre — numero di serie del prodotto.



Per evitare incomprensioni, si consiglia di leggere attentamente il manuale d’istruzioni e gli obblighi di garanzia.
Controllare la correttezza della scheda di garanzia. La scheda di garanzia € valida solo se quanto segue viene
indicato correttamente e chiaramente: modello, numero di serie, data di acquisto, timbro, firma dell'acquirente.

Il numero di serie e il modello del dispositivo devono essere gli stessi della scheda di garanzia. Se queste
condizioni non sono soddisfatte o i dati specificati nella scheda di garanzia sono stati modificati, la scheda di
garanzia non € valida.

ourssone

Per domande o problemi con i prodotti OURSSON AG, si prega di inviare un’e-mail a: support@oursson.com

Questo manuale ¢ tutelato dalla normativa internazionale e UE sui diritti d’autore. Qualsiasi uso non autorizzato delle
istruzioni, inclusivo di, ma non limitato a riproduzione, stampa e distribuzione, comporta I'applicazione di responsabi-
lita civili e penali.

Informazioni di contatto:

1. Produttore - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Losanna, Svizzera.
2. Le informazioni sulla certificazione dei prodotti sono disponibili sul sito web www.oursson.com.

OURSSON AG c €
Fabbricato in Cina
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DROSIBAS NORADIJUMI, att. A
Bistamibas simbols
A Atgadinajums lietotajam par augstu spriegumu.

Bridinajuma simbols
Atgadinajums lietotajam par to, ka ierice jaizmanto
atbilstosi noradijumiem.

Izmantojot elektroierices, ievérojiet Sos piesardzibas

pasakumus:

* Izmantojiet ierici atbilstoSi sniegtajai lietoSanas pa-
macibai.

+ Uzstadiet ierici uz stabilas virsmas.

* lzmantojiet tikai izstradajuma komplekta ieklautos
piederumus.

 Lai neizraisitu elektroSoku, nelieciet vadu Gdent
vai cita Skidruma. Ja iericé tomér iekluvis Gdens,

A sazinieties ar OURSSON AG pilnvarotu apkopes

centru (PAC).

+ Stravas padevei izmantojiet elektrotiklu ar atbilsti-
giem raksturlielumiem.

* Nelietojiet ierici vietas, kur gaisa var bat uzliesmojo-
Su vielu garaini.

* Nekad neméginiet pats atvért ierici, jo $ada ri-
ciba var izraisit elektroSoku vai izstradajuma
disfunkciju, ka ari raZzotaja garantijas anulé$anu.
Par remontu un apkopi sazinieties tikai ar piln-
varotiem apkopes centriem, kas nodarbojas ar
OURSSON pre¢zimes izstradajumu remontu.

» Ja ierice tiek parvietota no vésas vietas uz siltu vai
preté&ji, ierici pirms lietoSanas izsainojiet un nogaidiet
1-2 stundas pirms ieslégSanas.

ﬁ- Lai neizraisitu elektroSoku, negremdgjiet Gdent
visu izstradajumu vai vadus.

* Lietojot ierici bérnu tuvuma, rikojieties 1pasi uzmani-
gi un piesardzigi.

* Nepieskarieties ierices karstajam dalam, jo pre-
téja gadijuma varat gat traumas.

+ Lai nepielautu traumu gasanas risku, ar noldku ir no-
droSinats saméra Tss stravas vads.

» Nepielaujiet vada nokarasanos par asam galda ma-
lam, k& arT ta nonaksanu saskaré ar karstam virs-
mam.

+ Nepievienojiet ierici tiklam, kas ir parslogots ar citam
iericém, jo tas var izraisit nepareizu ierices darbibu.

* Neuzstadiet ierici blakus gazes plitim, elektriskajam
pITtim un cepeskrasnim.

+ Péc ierices lietoSanas beigam neaizmirstiet to atvie-
not no elektrotikla.

» Sargajiet ierici no triecieniem un nokri$anas, vibraci-
jas un citas mehaniskas iedarbibas.

» Pirms ierices tiri§anas vai piederumu mainas noteikti
atvienojiet ierici no elektrotikla.

» Neizmantojiet ierici arpus telpam.

+ So ierici nav paredzéts izmantot personam (tostarp
bérniem) ar pazeminatam fiziskam, sensoram vai
garigdm spéjam vai personam bez pieredzes vai
zina$anam. Sadas personas $o ierici var izmantot
tikai tadas personas uzraudziba, kura ir atbildiga par
vinu dro8ibu, vai tad, ja ir sanémus$as noradijumus
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Apdedzinasanas riska simbols
Atgadinajums lietotajam par augstu
temperatdru

par ierices dro$u izmantoS$anu. Neatlaujiet bérniem
rotalaties ar So izstradajumu.

« Sis izstradajums ir paredzéts izmanto$anai tikai ma-
jas.

« Ja stravas vads ir bojats, tas janomaina OURSSON
AG pilnvarota apkopes centra (PAC) darbiniekam, lai
noveérstu bistamibu.

» Izmantojiet tikai izstradajuma komplekta ieklautos
piederumus.

« lerices tiri$ana neizmantojiet abrazivus un organis-
kus tiriSanas Iidzek|us (spirtu, benzinu u.c.). Tirot ie-

rTci, var izmantot nedaudz neitrala tiriSanas I1dzekla.

Sis ierices darbina$anas laika nekada gadi-

juma nav paredzéts lieto spéku, jo lietotaja
kladas dé| ierice var tikt sabojata.

IETEIKUMI

* Pirms 8is ierices izmantoSanas izlasiet lietoSanas
pamacibu. Péc izlasiS8anas saglabajiet pamacibu
turpmakai lieto$anai.

« Visos Saja pamaciba ietvertajos attélos ir paradits
shematisks realu priekSmetu attélojums, kas var
atSkirties no faktiskajiem attéliem.

Darba laika ierice uzkarst. Nepieskarieties
ierices karstam virsmam. Nemiet vienigi aiz
roktura. levérojiet piesardzibu, atverot durvis
pagatavosanas laika, iespéjama karsta
tvaika izpldSana vai tauku $laksti.

» Uzstadiet ierici uz horizontalas, lidzenas virsmas;
bérniem neaizsniedzama augstuma, atstajot brivu
attalumu apkart iericei ~ 30-40 cm parkarSanas no-
véréanai. So ierici aizliegts iebtvét, tas var novest pie
ierices parkar$anas un tas sabojasanas.

Neparklajiet ierici darba laika, tas var
izsaukt ugunsgréku. Neievietojiet iericé
blakus priekSmetus: papiru, Kkartonu,
plastmasu, dvielus utt.

» Pieslédziet ierici tikla rozetei ar zeméjumu, A.att.
* Neparvietojiet ierici izmantoSanas laika.

lesmu, grila iesma utt. iznem$anai
izmantojiet satvéréjus vai termoizturigus

dadrainus.



KOMPLEKTACIJA, B.att
Saslika grils
lesmu apak$éjais stiprinajums ..
Pilienu paplatne
lesma spaile ..
Grila iesms ...

Rezgis zivim ..

....1gab.
....1 gab.
....1 gab.

.2 gab.
...1 gab.

.7 gab.
lesmu aug$é€jais stiprinajum .1 gab.
LietoSanas instrukcija ...1gab.

KONSTRUKCIJAS ELEMENTI, C.att

Stikla durvis

Gumijotas kajinas

Vadibas panelis

Darba indikators

Sildelements (caurulu elektrosilditajs)
Vaks

Nonemams rokturis

Grila iesma aug$éja dala

IZMANTOSANA

Vadibas panelis, C-3.att.

- Jaudas izvéles stavoklis: stavoklis 0 — izslégts;
stavoklis | — pusjauda; Il — pilna jauda.

- Taimers: laika izvéle no 0 [1dz 60 minatém.

Sagatavos$ana darbam

ierices
, paplati

Pirms pirmas izmantosanas noslaukiet
korpusu ar sausu un mikstu draninu. lesmus
pilieniem &, iesmu stiprinajumus , grila—iesmu ar
spailém , rezgi zivim & nomazgajiet ar siltu Gdeni,
pievienojot trauku mazgasanas Iidzekli. ROp1gi izzavejiet
visas detalas. Pirms ierices salikSanas vai izjaukSanas
parliecinieties, ka ierice atvienota no rozetes. leslédziet
tuk$u ierici uz 15-20 mindtém, uzstadot maksimalo
jaudu un pagriezot taimera rokturi uz 15-20 mindtém, lai
likvidétu jaunas ierices smakas. Izvédiniet telpu. Laujiet
iericei atdzist.

é Pirms ierices ieslégSanasl/izslegSanas

parliecinieties, ka taimera rokturis (') atrodas

stavokln , bet jaudas izvéles p o g a
stavokl

Darba kartiba, D.att.

1. lespraudiet ierices kontaktdakSu rozeté. Atveriet
ierices durvis un uzstadiet pilienu paplati. D—1.att. Pie
atvértam durvim ierices apgaismojums automatiski
ieslégsies.

Aizliegts izmantot ierici bez uzstaditas taja
pielienu paplates.

2. Aizveriet durvis, nospiediet uz pogas , izvéloties

stavokli ; ieslédziet taimeri uz 10-12 minGtém, lai
ierice uzsiltu.
lerice aprikota ar aizsardzibas sistému.
Ja durvis aizvértas ne Iidz galam, ierice

neieslégsies.

3. Panemiet grila iesmu ar jau nostiprinatu uz ta galu/

putnu vai $aslikiem uz iesmiem vai zivi uz rezgiem,

sakuma uzstadiet grila iesma apak$éjo galu ietveré

ierices apak$é&ja dala, péc tam uzstadiet otra grila iesmu

aug$éja dala, D—4.att.

4. Aizveriet ierices durvis, pagrieziet taimera rokturi

pulkstenraditija virziend un izvélieties nepiecieSamo

pagatavo$anas laiku. Pagatavo$anas process sakas

automatiski.

5. Paejot uzstaditam laikam, atskanés skanas signals,

un ierice automatiski atslégsies. Nospiediet uz pogas

, izvéloties stavokli

PIEZIME:

« Lai izslegtu ierici pagatavo$anas laika, pagrieziet
taimera rokturi () stavokit

« Ja nepiecieSams, ja édiens nav paspéjis nogatavoties
vai garozina ir nepietiekami apcepta, var uzstadit
papildu pagatavoSanas laiku, pagrieZot taimera rokturi
vél par 10-15 minatém.

6. Atveriet durvis, un ar termoizturigiem ddrainiem vai

specialam spailém iznemiet grila iesmu ar putnu/galu vai

zivim uz rezga. Tam nepiecieSams pacelt grila iesmu uz

augsu, péc tam pavelciet aug$éjo dalu uz sevi. lesmus

var nonemt pa vienam ar satvéréjiem vai termoizturigo

ddraini. Lai iznemtu visus iesmus, izmantojiet taimera

rokturi iesma pagrieSanai.

7. Nolieciet iesmu ar putnu/galu vai zivi uz sadales déla

vai trauka, uzgaidiet, kamér nedaudz atdzisis, péc tam

atslabiniet fiksatorus uz iesma spailém un nonemiet tos.

Nonemiet putnu/galu (rezgi ar zivim) no iesma. Jus varat

izmantot arT termoizturigos darainus.

8. Atvienojiet ierici no tikla.

Grila iesma izmanto$ana

1. Panemiet grila iesmu un nostipriniet uz ta vienu
spaili, D—2—1.att.

2. Uzsédiniet iepriek$§ sagatavotu putnu (galu/zivis) uz
iesma ta, lai tas izvietotos tuvak iesma augséjai dalai,
C-8.att.

3. Ciesi nostipriniet to ar spailém no abam pusém.
Spailes uzstada ar pagrieSanu plakné par L 90° viens
attieciba otram, D-3.att. Visam putna/galas dalam jabat
nostiprinatam, nekas nevar nokaraties. leteicams apsiet
putnu ar diegu, lai sparni/kajas neatdalitos no kermena
pagatavo$anas laika. Kajas var nostiprinat ar iesma
spailém, bet sparniem izmantot zobu bakstamos.
PIEZIME:

Putnam, galai, zivim jabat pilniba atkausétiem un ja
nepiecieSams iemarinétiem gar$vielas. Péc garsas,

lai garSvielas labak iestktos un atvértos, ieteicams
pievienot nedaudz augu ellas.

A\

lesmu izmantosSana

Maksimalais putna svars nedrikst parsniegt
—2kg.

1. Uz iesma uzstadiet aug$éjo un apakséjo
stiprindjumu iesmiem, D-5.att.

2. Uzsédiniet uz iesmiem iepriek$ sagatavotu $asliku
(kebabu, cisinus, sardeles vai darzenus). D—6.att.
Uzstadiet iesmus uz grila.
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PIEZIMES:

+ Labakai Saslika apcep3$anai ieteicams izvietot galu ne
blvi un izvietot pa vidu darzenus. Daudz treknakus un
lielakus galas gabalus izvietot augSpusé.

* leteicams izvietot galu uz iesmiem nedaudz tuvak
aug$éjai malai, apaksa atstat brivus 1,5-2 cm.

+ Ja kada iemesla dé| iesmu ar Saslikiem nepiecieSams
pagriezt apkart savai asij, izmantojiet koka kocinus
vai zobentinus.

Rezgu izmantosana

1. Uz grila iesma uzstadiet apak$€&jo stiprinajumu
iesmiem, D-5.att.

2. levietojiet ieprieks sagatavotu zivi (vistu kajinas vai
8kinkiSus) rezgu iekSpuseé.

3. Uzstadiet uz grila iesma abus rezgus ar zivim.
lesmam ir jaiziet cauri specialam atverém uz rezgiem,
D-8.att.

PAGATAVOSANAS REKOMENDACIJAS

PIEZIMES:

Zivim (vistu kajinam, $kinkisiem) jabat pilniba
atkausétiem un ja nepiecieSams, iemarinétiem
garsvielas.

UzsildiSanas rezims

1. Lai uzsilditu jau pagatavotu $asliku (putnu, galu,
zivis u.c.), novietojiet to uz grila iesma (uz iesmiem,
rezgos) ierices iekSpusé. Pilienu paplatei jabat ieprieks
uzstaditai. lerice ieslégta tikla.

2. Aizveriet durvis, nospiediet uz pogas , izvéloties
stavokli | ; pagrieziet taimera rokturi @) un izvélieties
vajadzigo gatavoSanas laiku. Process saksies
automatiski, ierice izmantos pusi no jaudas.

3. Laiizslégtu ierici pirms taimeris beigs darbu,
pagrieziet taimera rokturi () stavokIt

Pagatavosanas laikam tabula ir rekomendéjoss raksturs un var atSkirties, atkariba no receptes un personiskam

prieksrocibam.

Sasliks (ctkgala)

Sasliks (vistas fileja)

Cisini

Kebabs

=Sji={4=]=
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Pirms pagatavo$anas iemaringjiet,

30-40 min. sagrieziet nelielos gabalinos ~ 3-4
cm.
Pirms pagatavo$anas iemaringjiet,
20-25 min. sagrieziet nelielos gabalinos ~ 3-4
cm.
10-15 min. leprieks$ notiriet cisinus no pléves.
2540 min. Sasmeéréjiet produkta virsmu ar

augu ellu.



Sagrieziet un apsaliet darzenus. Var

Darzeni 10-20 min. AR S
’ ieprieks iemarinét.
Sarivéjiet ar sali, garsvielam,
Putns (vista, pile) ~ 60-80 min. pikantam zalém vai ieprieks
P (1,5-1,7 kg) iemaringjiet; viegli sasmérgjiet ar
augu ellu.
Zivis 25.35 min. Smalko asaku mikstinasanai,

uzklajiet uz tas citrona Skéles.

PIEZIME: Ja Jiis ievietojat iericé sasaldétus produktus, tad pagatavosanas laiku nepiecie$ams pagarinat.

IESPEJAMAS PROBLEMAS UN TO RISINAJUMA VEIDI

lerice neieslédzas IztrOkst spriegums ierices Atvienojiet ierici no elektropadeves
elektropadeves tikla. tikla un sagaidiet sprieguma
normalizéSanu.
lerice nedarbojas Atvértas ierices durvis. Aizveriet ierices durvis.
Gala nav izcepusies Parak lieli galas gabali. Sagrieziet galu nelielos gabalos.

Uzstadiet papildu pagatavo$anas laiku.

TIRISANA UN APKOPE, E att.

A Notiriet visas ierices detalas uzreiz péc tas izmantoSanas.

» Parliecinieties, ka taimera rokturis ) atrodas stavoklI1 1 , bet jaudas izvéles poga stavoklt 0. Atvienojiet
ierici no tikla. Laujiet iericei pilnTba atdzist.

» Nonemiet rokturi no durvim, E—1.att. Nomazgajiet un noslaukiet sausu, uzstadiet atpakal.

. Nomazgajlet |esmus 0. p|||enu aplati €, iesmu stiprinajumus (bez skrivém) , grila iesmu ar spailém
(bez skravém) rezgl Zivij & silta ziepjaina tdent. Grila iesmu un rezgus & var mazgat trauku
mazgasanas masina. Temperatira trauku mazgasanas masina nedrikst parsniegt 60°C. Skraves iesmu
stiprinajumiem un spailém nomazgajiet silta ziepjaina ddent un uzreiz ripigi noslaukiet.

« lerices korpusu, stikla durvis (iek§&jo un aréjo pusi) notiriet ar mitru un mikstu dranu.

A Nekad neiegremdéjiet ierici Gdenti, lai novérstu stravas trieciena risku.

+ Péc notiri$anas rapigi izzavéjiet visus ierices konstrukcijas elementus.
+ lericé atlauts uzglabat tikai tos aksesuarus, kas ietilpst ierices komplekta.

PRODUKCIJAS SERTIFIKACIJA

Informaciju par atbilstibas sertifikatu skatit vietné: http://www.oursson.com/rus/ru/about/ partners/
certificates/#tab0 vai kopiju pajautajiet pardevéjam.
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Modelis

Nominali patéréjama jauda, W

Elektropadeves parametri

Sildelementa tips

lesmu skaits komplekta, gab.

lek§éjas kameras tilpums

Aizsardzibas klase pret elektriskas stravas triecienu
Uzglabasanas un transportéSanas temperatira
Ekspluatacijas temperatara

Prasibas gaisa mitrumam pie transporté$anas,
uzglabasanas un ekspluatacijas

lerices izmérs

lerices svars

VR1520

max 1500

220-240 V~; 50 Hz
caurulu elektrosilditajs
7

211

|

no -25°C Iidz +35°C
no +5°C Iidz +35°C

15-75% bez kondensata veidoSanas

446x334x282 mm
4,1 kg

*Izstradajumi jaglaba sausas, védinamas noliktavas, kur temperatira nav zemaka par -25°C.

APKOPE

Uznémums OURSSON AG pauz lielu atzinibu par to,
ka izvélaties masu izstradajumus. Més daram visu
iespéjamo, lai Sie izstradajumi batu pieméroti jasu va-
jadzibam un to kvalitate atbilstu augstakajiem pasaules
standartiem. Ja jisu OURSSON zimola izstradajumam
nepiecieSama apkope, l0dzu, sazinieties ar pilnvarotu
apkopes centru (talak tekstda — PAC). Visu PAC sa-
raksts un precizas centru adreses ir noraditas timekla

vietné www.oursson.com.
OURSSON AG garantijas saistibas

1. OURSSON AG garantijas saistibas, kuru izpildi
nodro$ina OURSSON AG PAC, attiecas tikai uz mo-
deliem, ko OURSSON AG ir izstradajis razo$anai vai
piegadei un pardosanai valsti, kura tiek nodroSinata
garantijas apkope, tad, ja izstradajums ir pirkts $aja
valstl, ja izstradajuma atbilstibu $Ts valsts standar-
tiem apstiprina attiecigs sertifikats un ja izstradajums
ir markéts arT ar oficialam atbilstibas zimem.

2. OURSSON AG garantijas saistibas ir speka atbilsto-
Si Patérétaju tiestbu aizsardzibas likumam, un §is
saistibas reglamenté tas valsts tiesibu akti, kura ir
paredzéta $o saistibu izpilde; §Ts garantijas saistibas
attiecas vienigi uz izstradajumiem, kas lietoti tikai
personiskam, gimenes vai majsaimniecibas vajadzi-
bam. OURSSON AG garantijas saistibas neattiecas
uz preCu lietoSanu uznémeéjdarbibas noldkos vai
saistiba ar pre¢u iegadi uznémumu, iestdzu un orga-
nizaciju vajadzibam.

3. OURSSON AG saviem izstradajumiem nosaka $a-
dus lietoSanas noteikumus un garantijas periodus:

Mikrovilnu krasnis, maizes

cepSanas krasnis, indukcijas

plitis, multivares katli, virtuves

kombaini, virtuves ierices,

elektriskas téjkannas, elek-

triskie grili, blenderi, mikseri, 60 24
galasmasinas, tosteri, karsta

gaisa katli, elektriskas krasnis,

sulu spiedes, tvaicétdji, kafijas

automati, kapajamie nazi,
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dehidratori, jogurta masinas,

fermentétaji, minikrasninas,

saldetalv‘ast Iedu§skapj|, o 60 24
automatiskie kafijas aparati, pi-

ena putotdji, kafijas dzirnavinas,

virtuves svari, sifoni

4. OURSSON AG garantijas saistibas neattiecas uz $a-

diem izstradajumiem, ja to nomaina ir bijusi paredzéta

un nav saistita ar izstradajumu demontazu:

+ akumulatoriem;

« futraliem, siksnam, parvietoSanas auklam, mon-
tdzas piederumiem, instrumentiem, izstradajuma
komplektacija ieklauto dokumentaciju.

5. Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies iz-

stradajumu nepareizas lietoSanas, glabasanas vai

transportéSanas dé|, ka arT bojajumiem, ko radijuSas

tre$as personas vai neparvarama vara, tostarp (bet ne
tikai) turpmak noraditajos gadijumos.

+ Ja bojajums radies nevérigas lietoSanas dél, iz-
stradajums lietots neatbilstigi lietoSanas mérkim,
izstradajuma bojajumi raduSies lietoSanas pa-
maciba aprakstito ekspluatacijas nosactjumu un
noteikumu parkapumu dél, tostarp, ja izstradajums
ir bijis paklauts zemai vai augstai vides temperata-
rai, lielam mitrumam vai putekliem, ja ir redzamas
patvaligas izstradajuma atvérSanas pazimes un/vai
lietotajs patstavigi veicis remontu, ja lietoti standar-
tiem neatbilstoSi elektrotikli, ja izstradajuma iekluvis
Skidrums, kukaini vai citi sveSkermeni, vielas, ka art
tad, ja izstradajums ilgstosi lietots smagas slodzes
apstaklos.

» Jaizstradajuma bojajumu ir izraisijusi nesankcionéti
méginajumi veikt izstradajuma parbaudi vai ta kons-
trukcija vai programmatdra veikt izmainas, tostarp
remontu vai tehnisko apkopi nepilnvarotos apkopes
centros.

» Ja izstradajuma bojajums ir radies standartiem
neatbilstiga un/vai zemas kvalitates aprikojuma,
piederumu, rezerves dalu vai akumulatoru dé|.

* Ja izstradajuma bojajums ir saistits ar ta



izmantoSanu kopa ar papildaprikojumu (piederu-
miem), ko izmantoSanai kopa ar izstradajumu nav
ieteicis uznémums OURSSON AG. OURSSON
AG neuznemas atbildibu par treSo personu ra-
Zota papildaprikojuma (piederumu) kvalitati, par
to izstradajumu darbibas kvalitati kopa ar Sadu
aprikojumu, ka art par OURSSON AG papildapriko-
juma darba kvalitati, ja to lieto kopa ar citu razotaju
izstradajumiem.

6. Izstradajuma kalpoSanas laika konstatétie izstradaju-
ma bojajumi tiek novérsti pilnvarotos apkopes centros
(PAC). Garantijas perioda laika bojajumu novér§ana
ir bez maksas, ja tiek uzradits originalais garantijas
sertifikdts un dokumenti, kas apstiprina mazumtirdz-
niecibas pirkuma Iliguma faktu un datumu. Ja $adu
dokumentu nav, garantijas periods tiek aprékinats no
izstradajuma raZoSanas datuma. Janem véra $adi
nosacijumi:

+ OURSSON AG garantija neattiecas uz izstradajuma
komplektacija ieklautaja dokumentacija aprakstito
izstradajuma iestati$anu un uzstadisanu (montazu,
pieslégumiem u.c.), un minétos darbus var veikt lie-
totajs vai pilnvarotu apkopes centru specialisti par
maksu;

* izstradajumu apkope (kustigo dalu firisana un
ellosana, nodilumam paklauto dalu un materialu no-
maina, piegade u.c.) tiek veikta par maksu.

7. OURSSON AG neuznemas atbildibu par savu izstra-
dajumu tiesi vai netieSi radito kaitéjumu cilvekiem,
majdzivniekiem, TpaSumam, ja Sie bojajumi radusies
izstradajuma lietoSanas, glabasanas un transportésa-
nas noteikumu un nosacijumu neievéro$anas dé| vai ja
Sos bojajumus izraisijusi tiSa vai nolaidiga lietotaja vai
treSo personu darbiba.

8. Nekados apstaklos OURSSON AG nav atbildigs par
jebkadiem tiSiem, netiSiem, tieSiem vai izrietoSiem
zaudé&jumiem vai bojajumiem, ieklaujot, bet ne tikai:
zaudéto pelnu, bojajumus no partraukumiem komerc-
darbiba vai citam darbibam, kas rodas no izstradajuma
izmantoSanas vai nespéjas to izmantot.

9. Pastavigu izstradajuma uzlabojumu dé| izstradajumu
konstrukcijas elementus un tehniskas specifikacijas
raZotajs var mainit bez iepriek$&ja pazinojuma.

Izstradajuma izmantoSana péc deriguma (kalposanas

laika) beigam

1. OURSSON AG noradttais izstradajuma kalpo$anas
laiks ir spéka tikai tad, ja izstradajums tiek lietots tikai
personiskajam, gimenes vai majsaimniecibas vajadzi-
bam, ka ar1 ja lietotdjs izpilda pareizas izstradajuma
ekspluatacijas, glabasanas un transportéSanas pra-
sibas. Ja izstradajums tiek izmantots saudzigi un
atbilstigi ta ekspluatacijas noteikumiem, izstradajuma
kalpoSanas laiks var parsniegt OURSSON AG noradi-
to izstradajuma kalpo$anas laiku.

2. Beidzoties izstradajuma kalpoSanas laikam, jums
javérsas pilnvarota apkopes centra, lai veiktu izstra-
dajuma profilaktisko apkopi un noteiktu izstradajuma
piemérotibu turpmakai lietoSanai. lzstradajumu pro-
filaktiskd apkope apkopes centros ari tiek veikta par
maksu.

3. OURSSON AG neiesaka izmantot So izstradajumu péc
ta kalposSanas laika beigam, ja nav veikta profilaktiska
apkope pilnvarota apkopes centra. Pretéja gadijuma

izstradajums var apdraudét lietotaja dzivibu, veselibu
vai Tpasumu.

Izstradajuma otrreizéja parstrade un utilizacija

ST ierice ir identificéta ka atbilsto$a Eiropas Direktivai
2002/96/EK par elektrisko un elektronisko iekartu at-
kritumiem (EEIA). Péc kalpoSanas laika beigdm 3$o
izstradajumu nedrikst izmest kopa ar citiem majsaimnie-
cibas atkritumiem. Tas ir janodod atbilsto$a elektrisko un
elektronisko iekartu savaks$anas punkta, lai veiktu pa-
reizu apstradi un likvidaciju atbilstigi valsts vai vietéjiem
likumiem. Pareizi atbrivojoties no §T izstradajuma, jas
palidzésit saglabat dabas resursus un noveérsisit risku
saistiba ar nelabvéligu izstradajuma ietekmi
uz vidi un cilvéku veselibu. Lai iegltu papil-
dinformaciju par §a izstradajuma savakSanas
punktiem un otrreiz€ju parstradi, sazinieties
ar vietéjo pasvaldibu vai majsaimniecibas at-
kritumu apsaimnieko$anas uznémumu.

Razo$anas datums

Katram izstradajumam ir unikals sérijas numurs burtci-
paru rindas forma, un tas ir dubléts ar svitrkodu, kura ir
§ada informacija: izstradajuma grupas nosaukums, iz-
stradajuma razoSanas datums, sérijas numurs.

VR 1808011234567
T
000 O

Sérijas numurs atrodas izstradajuma aizmuguré, uz ie-

sainojuma un uz garantijas kartes.

@ Pirmie divi burti attiecas uz izstradajuma grupu (verti-
kala rotisserie - VR).

@ Pirmie divi cipari norada razo$anas gadu.

© Otrie divi cipari norada razo$anas ménesis.

O P&déjie divi cipari norada izstradajuma sérijas numuru.
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Lai nepielautu parpratumus, stingri ieteicams rlpigi izlasit lietoSanas pamacibu un garantijas
j nosacijumus. Parbaudiet garantijas kartes pareizibu. Garantijas karte ir deriga tikai, ja pareizi un skaidri

noradita $ada informacija: modelis, sé€rijas numurs, iegades datums, skaidri salasami zimogi, pircéja
paraksts. lerices sérijas numuram un modelim jaatbilst garantijas karté noraditajiem datiem. Ja Sie
nosacijumi netiek izpilditi vai ir mainiti garantijas karté noraditie dati, garantijas karte nav deriga.

ourssone

Ja jums ir jautajumi vai radusas problémas saistiba ar OURSSON AG izstradajumiem, lidzu, sazinieties ar mums pa
e-pastu: support@oursson.com

So lietodanas pamacibu aizsarga starptautiskais un Eiropas Savienibas Autortiesibu likums. Nesankcionéta $Ts lieto-
Sanas pamacibas izmantoSana, tostarp (bet ne tikai) kopéSana, drukaSana un izplatiSana, ir civiltiesiski un kriminali
sodama.

Kontaktinformacija:

1. Predu razotajs — OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Sveice.
2. Sertifikacijas informacija par izstradajumu ir pieejama timekla vietné www.oursson.com.

OURSSON AG c E
Razots Kina
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA, rys. A

Przy korzystaniu z urzadzen elektrycznych nalezy pod-

ja¢ nastepujgce srodki ostroznosci:

» Z urzadzenia nalezy korzysta¢ zgodnie z ponizszg
instrukcjg obstugi.

* Urzadzenie musi by¢ ustawione na stabilnej po-
wierzchni.

» Nalezy uzywac tylko akcesoriow dostarczonych z
urzgdzeniem.

* Aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem elek-
trycznym, nie nalezy wktada¢ przewodu za-
silajgcego do wody ani innych ptynéw. Jesli z
jakiego$ powodu woda dostanie si¢ do urzadze-
nia, nalezy skontaktowaé sig¢ z autoryzowanym
punktem serwisowym (ASC) OURSSON AG.

+ Sie¢ zasilajgca musi mie¢ odpowiednie parametry.

» Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia w miejscach, gdzie w
powietrzu moga wystepowac opary substancji tatwo-
palnych.

* Nie wolno probowa¢ samodzielnie otwiera¢
urzgdzenia — moze to spowodowac porazenie
pradem elektrycznym, nieprawidtowe dziata-
nie urzadzenia i utrate gwarancji producenta.
W sprawie napraw i konserwacji nalezy kon-
taktowac sie tylko z autoryzowanymi punktami
serwisowymi naprawiajgcymi wyroby marki
OURSSON AG.

» Przy przenoszeniu urzadzenia z zimnego do ciepte-
go miejsca i na odwrdét nalezy je rozpakowaé przed
uzyciem i odczeka¢ 1-2 h przed wtgczeniem.

» Aby unikng¢ porazenia prgdem, nie wolno za-
nurza¢ catego urzadzenia ani przewodéw w
wodzie.

* Nalezy zachowa¢ szczegdlng uwage i ostroznosé,
korzystajac z urzadzenia przy dzieciach.

» Nie nalezy dotyka¢ goracych czesci, poniewaz
moze to spowodowac obrazenia.

* Przewdd zasilajgcy jest specjalnie stosunkowo krét-
ki, aby unikng¢ ryzyka obrazen.

» Nie nalezy pozwala¢, aby przewod zwisat nad ostrg
krawedzig stotu lub dotykat gorgcych powierzchni.

» Nie nalezy podtgczaé¢ urzgdzenia do sieci, ktéra jest
przecigzona innymi urzadzeniami; moze to prowa-
dzi¢ do nieprawidtowego dziatania.

» Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia w poblizu kuche-
nek ani piekarnikow gazowych i elektrycznych.

» Po uzyciu nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci elek-
tryczne;j.

* Nalezy chroni¢ urzadzenie przed wstrzgsami, upad-
kami, wibracjami i innymi oddziatywaniami mecha-
nicznymi.

* Przed czyszczeniem lub wymiang akcesoriéw nale-
zy upewni¢ sie, ze urzadzenie zostato odtgczone od
sieci elektryczne;j.

Symbol zagrozenia

napigcia.
Symbol ostrzezenia

doktadnie wedtug instrukciji.

Przypomina uzytkownikowi o obecnosci wysokiego

Przypomina uzytkownikowi o koniecznosci dziatania

A\

Symbol ryzyka oparzenia
Przypomina uzytkownikowi o wysokich
temperaturach.

» Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia na zewnatrz.

» Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonej sprawnosci fi-
zycznej, czuciowej i psychicznej, niedoswiadczone
lub nieumiejetne. Takie osoby moga korzysta¢ z
urzadzenia wytgcznie pod nadzorem osoby odpowie-
dzialnej za ich bezpieczenstwo lub po poinstruowa-
niu, jak bezpiecznie go uzywac. Nie nalezy pozwala¢
dzieciom bawic¢ sie tym urzadzeniem.

» Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego.

» Uszkodzony przewdd zasilajgcy musi zosta¢ wymie-
niony przez specjaliste z autoryzowanego punktu
serwisowego (ASC) firmy OURSSON AG. Pozwoli to
unikng¢ ewentualnych zagrozen.

* Nalezy uzywaé tylko akcesoriéw dostarczonych z
urzadzeniem.

» Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac $rod-
kéw $ciernych ani organicznych $rodkéw czyszczg-
cych (alkohol, benzyna itp.). Do czyszczenia urza-
dzenia mozna uzyé niewielkiej ilosci neutralnego
detergentu.

Obstuga tego urzadzenia w zadnym wypad-
ku nie wymaga uzywania sity. Uzywanie sity

moze spowodowac uszkodzenie produktu
z winy uzytkownika.

ZALECENIA

* Przed rozpoczgciem korzystania z urzgdzenia nale-
zy przeczytac¢ te instrukcje obstugi. Po przeczytaniu
nalezy zachowac instrukcje do wgladu w przysztosci.

« Wszystkie ilustracje w tej instrukcji to schematyczne
rysunki rzeczywistych obiektéw, ktére moga sig
rézni¢ od ich rzeczywistego wygladu.

Podczas pracy urzgdzenie sie nagrzewa.
Nie  dotykaj goragcych  powierzchni
urzadzenia. Trzymaj tylko za uchwyt.
Zachowaj ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwiczek podczas gotowania, grozi to
oparzeniem gorgcg parg lub rozpryskanym
ttuszczem.

A\

« Ustaw urzadzenie na poziomej, réwnej powierzchni;
na wysokosci niedostepnej dla dzieci, pozostawiajgc
wolng przestrzen wokét urzadzenia ~ 30-40 cm, aby
zapobiec przegrzaniu. To urzgdzenie nie moze by¢
wbudowane, moze to doprowadzi¢ do przegrzania
urzadzenia i jego awarii.
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Nie nalezy przykrywa¢ urzgdzenia podczas
poniewaz moze to spowodowaé

pracy,
& pozar. Nie umieszczaj w urzadzeniu
ciat obcych: papieru, tektury, plastiku,

recznikow itp.

+ Podtacz urzadzenie do gniazdka sieciowego z
uziemieniem, Rys. A.
» Nie przenos urzgdzenia podczas uzytkowa.

Aby wyjac¢ rozny, szpikulce itp. uzywaj
& rekawic kuchennych lub rekawic odpornych
na ciepto.

WYPOSAZENIE, Rys. B

@ Szasztycznica
@ Dolne mocowanie do szpikulcéw ...
© Taca ociekowa
@ Zaciskacz do rozna
© Rozen
© Rusztdoryby ...
@ Szpikulec.............
© Uchwyt gérny do szpikulco .

Instrukcja obstugi ...........ccccoveeenee.

ELEMENTY KONSTRUKCYJNE, Rys. C

@ szklane drzwiczki

@ Gumowe nozki

© Panel sterowania

© Wskaznik trybu pracy
© Element grzewczy
© Pokrywa

@ zdejmowany uchwyt
© Gorna czesé rozna

ZASTOSOWANIE
Panel sterowania, rys. C-3

- Przycisk wyboru mocy: pozycja 0 - wytgczony;
pozycja | - potowa mocy; Il - petna moc.

- Regulator czasowy; czas od 0 do 60 minut.

Przygotowanie do pracy

Przed pierwszym uzyciem wytrzyj obudowe za pomoca
suchej i miekkiej szmatki. Szpikulce 0, ociekacz 0,
mocowania do rozna , rozen z zaciskaczami )
ruszt do ryb (6] sptucz cieptg wodg z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn. Ostroznie osusz wszystkie czesci. Przed
montazem lub demontazem urzadzenia, upewnij sie, ze
urzadzenie jest odigczone od zasilania.

Wigcz puste urzadzenie na 15-20 minut, ustawiajgc
maksymalna moc i ustawiajgc pokretto regulatora
czasowego na 15-20 minut, aby usung¢ zapach
nowego urzgdzenia. Przewietrz pomieszczenie. Pozwol
urzadzeniu ostygnac.

upewnij sie, ze pokretlo regulatora
czasowego znajduje si¢ w pozycji , 0
przycisk mocy jest

j Przed wiaczeniem / wytaczeniem urzadzenia

W pozycji
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Eksploatacja, Rys. D

1. Podtgcz urzadzenie. Otworz drzwiczki urzadzenia
i zamontuj tace ociekowa, Rys. D-1. Przy otwartych
urzgdzenie automatycznie wigczy podswietlenie.

A Nie uzywaj urzadzenia bez ociekacza.

2. Zamknij drzwiczki, nacisnij przycisk
pozyciji || ; uruchom regulator czasowy
na rozgrzanie urzgdzenia.
Urzadzenie jest wyposazone w system ochrony.
fj} Jesli

, wybor
na 10-12 minut

drzwiczki nie sg catkowicie zamknigte,
urzadzenie nie sig¢ wigczy sie.
3. Wez rozen z juz zamocowanym na nim  migsem
/ drobiem lub szaszliykami na szpikulcach lub rybag
W ruszcie, najpierw zainstaluj dolny koniec rozna w
gniezdzie w dolnej czesci urzgdzenia, a nastgpnie ustaw
drugi koniec rozna na goérnej czesci, Rys. D-4.
4. Zamknij drzwiczki urzadzenia, obré¢ pokretto
regulatora czasowego (1) w prawo i wybierz wymagany
czas gotowania. Proces gotowania rozpocznie sig
automatycznie.
5. Po uplywie ustawionego czasu uslyszysz sygnat
dzwigkowy, a urzadzenie automatycznie sig¢ wytgczy.
Nacisnij przycisk , wybierajgc pozycje
UWAGI:
« Aby wytgczy¢ urzadzenie podczas gotowania obroé
pokretto regulatora czasowego (1) w potozenie
« W razie potrzeby, jesli danie nie ugotowato si¢ lub
skorka nie chrupigca, mozesz ustawi¢ dodatkowy czas
gotowania obracajgc pokretto regulatora czasowego
na kolejne 10-15 minut.
6. Otworz drzwiczki za pomocg zaroodpornego uchwytu
lub rekawic wyjmij rozen z drobiem / migsem lub rybg w
ruszcie. W tym celu podnie$ rozen, a nastepnie pociggnij
gorng czes¢ do siebie. Szpikulce mozna zdejmowaé
pojedynczo za pomocg uchwytu lub rekawic odpornych
na ciepto. Aby wyja¢ wszystkie szaszlyki uzyj pokretta
regulatora czasowego, aby obrdci¢ szpikulec. 7.
Wt6Z szpikulec z drobiem/ miesem lub rybg na desce
do krojenia lub talerz, poczekaj, az lekko ostudzi sig, a
nastepnie poluzuj zatrzaski mocowania rozna i zdejmij.
Usun dréb / migso (ruszt z rybg) z rozna. Mozesz tez
uzy¢ rekawic odpornych na ciepto.
8. Odiacz urzadzenie od sieci.

Stosowanie rozna

1. Wez rozen i zamocuj na nim jeden zacisk, Rys.
D-2-1.

2. Ulokuj przygotowane migso (dréb / ryby) na roznie,
aby znajdowaly sig blizej do gornej czgsci rozna, rys. C-8.

3. Bezpiecznie przymocuj za pomocg zaciskow

po obu stronach. Zaciski sg instalowane z obrotem

w ptaszczyznie L 90° wzgledem siebie, rys. D-3.
Wszystkie czesci drobiu / migsa powinny by¢
zamocowane, nic nie powinni zwisa¢. Zaleca sie
zwigzanie ptaka aby skrzydta / nogi nie byty oddzielone
od tuszy podczas gotowania. Nogi mozna réwniez
ztaczyé za pomocg zacisku do rozna a do skrzydet
uzy¢ wykataczek.

UWAGA:

Dréb, mieso, ryby musza by¢ catkowicie rozmrozone i,
jesli to konieczne, zamarynowane w przyprawach. Aby



przyprawy byly lepiej wchianiane i wyczuwalne, zaleca
sie dodac¢ troche oleju roslinnego.

A\

Stosowanie szpikulcow

1. Na roznie zamontuj gérny i dolny zacisk do

szpikulcow, rys. D-5.

2. Wiéz przygotowane szpikulce z szaszlykami

(kebab, kietbaski, paréwki lub warzywa), rys. D-6.

Umies¢ szpikulce na roznie.

UWAGI:

+ Zeby szasztyk dobrze sie usmazyt polecamy nie
umieszczaé migsa ciasno lub na przemian z
warzywami. Ttustsze i wigksze kawatki migsa ulokuj
na gorze.

» Zaleca sie umieszczenie migsa na szaszlykach blizej
gornej krawedzi, pozostawiajgc miejsce wolne na
1,5-2 cm.

» Jedli z jakiegos powodu szpikulec z szasztykiem
trzeba obréci¢ wokot wiasnej osi, uzyj drewnianych
pateczek lub szpikulcow.

Stosowanie rusztu

1. Na roznie zamontuj dolne mocowanie do szpikulcéw,
rys. D-5.

Maksymalna masa drobiu nie powinna
przekraczac 2 kg.

ZALECENIA DOTYCZACE GOTOWANIA

2. Umies$¢ wstepnie przygotowang rybe (udka lub nozki
kurczaka) wewnatrz rusztu.

3. Zainstaluj na roznie oba ruszty z rybami. Rozen musi
przechodzi¢ przez specjalne otwory w rusztach, Rys.
D-8.

UWAGA:

Ryby (udka z kurczaka) muszg by¢ kompletnie
rozmrozone i, w razie potrzeby, marynowane

w przyprawach.

Tryb podgrzewania

1. Aby podgrza¢ juz ugotowane szasztyki (dréb, mieso,
ryby itp.), umie$¢ ich na roznie (na szpikulcach, w
rusztach) wewnatrz urzadzenia. Ociekacz powinien by¢
zainstalowany wstepnie. Urzgdzenie zasilane.

2. Zamknij drzwi, naci$nij przycisk , wybierajac
pozycje | ; obro¢ pokretto regulatora czasowego ) i
wybierz wymagany czas podgrzewania. Proces
rozpocznie sie automatycznie, urzadzenie bedzie
uzywac potowe swej mocy.

3. Aby wylgczyé urzgdzenie wczesniej niz regulator
czasowy zakonczy prace, obré¢ pokretto regulatora
czasowego (1) W pozycje

Czas pieczenia w tabeli ma charakter doradczy i moze sie r6zni¢ w zaleznosci od receptury i preferencji osobistych.

Szasztyk (wieprzowina)

Szasztyk (filet z kurczaka)

Kietbasy

Marynowa¢ przed gotowaniem,

30-40 min. pocigé ~ 3-4 cm na mate kawatki.

g . Marynowa¢ przed gotowaniem,
20-25 min. pocig¢ ~ 3-4 cm na mate kawatki.
10-15 min. Wstepne obrac¢ kietbaski z powtoki z

tworzywa sztucznego.
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Nasmaruj powierzchnie produktu
olejem ros$linnym.

Warzywa m 10-20 min. Pokrgj warzywa i dodaj' s6l. Mozesz
wstepnie zamarynowac.

Kebab 25-40 min.

Posmarowac solg, przyprawami,
ziotami lub wstepnie zamarynowac;
lekko nasmarowac olejem roslinnym.

~ 60-80 min.

Dréb (kurczak, kaczka) (1,5-1.7 kg)

Aby zmigkczy¢ mate kosci ryb, potéz

25-35 min. plasterki cytryny.

Ryba

UWAGA: W przypadku umieszczania zamrozonej zywno$ci w urzadzeniu, czas gotowania trzeba zwigkszy¢.

MOZLIWE PROBLEMY | SPOSOBY ICH ROZWIAZANIA

Urzadzenie sig nie wigcza Brak napigcia w sieci zasilajgcej Odtacz urzadzenie od zasilania i
urzgdzenia. poczekaj, az napiecie si¢ znormalizuje.

Urzadzenie nie dziata Drzwi urzgdzenia sg otwarte. Zamknij drzwi urzgdzenia.

Mieso nie upiekto sie Za duze kawatki miesa. Pokréj mieso na mate kawatki. Ustaw

dodatkowy czas gotowania.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA, rys. E

A Oczysci¢ wszystkie czesci urzadzenia natychmiast po uzyciu.

» Upewnij sig, ze pokretto regulatora czasowego ) znajduje sie w potozeniu , a przycisk wyboru mocy
znajduje sie w pozycji (. Odtgcz urzagdzenie od sieci. Pozwoél urzgdzeniu ostygngé catkowicie.

+ Zdja¢ uchwyt z drzwi, rys. E-1. Sptucz i wytrzyj do sucha, odstaw.

* Optucz sgikulce @, tace ociekowg €, mocowania do szpikulcéw %ez $rub) @ O, rozen z zaciskami (bez
Srub) (4) , ruszty dla ryb Ow cieptej wodzie z mydtem. Rozen 009 ruszty © mozna my¢ w zmywarce.
Temperatura w zmywarce nie powinna przekraczaé¢ 60°C. Przeptuka¢ sruby do mocowania i zaciskow w
cieptej wodzie z mydtem i natychmiast doktadnie wysuszy¢.

* Wytrzyj obudowe instrumentu, szklane drzwi (wewnetrzng i zewnetrzng strone) wilgotng i miekka szmatka.

A Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie z powodu niebezpieczenstwa porazenia pragdem.

» Po wyczyszczeniu doktadnie osusz wszystkie elementy przyrzadu.
* Dozwolone jest przechowywanie w urzadzeniu tylko akcesoridw znajdujacych sie w zestaw.

CERTYFIKACJA PRODUKTU

Informacje na temat certyfikatu zgodnos$ci sa dostgpne na stronie http://www.oursson.com/rus/ru/about/ partners/
certificates/#tab0 lub zapytaj sprzedawce o kopie.
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Model

Znamionowe zuzycie energii, W

Opcje zasilania

Typ elementu grzejnego

Liczba szpikulcow w zestawie, szt.

Objetos¢ komory wewnetrznej

Klasa ochrony przed porazeniem elektrycznym
Temperatura przechowywania i transportu
Temperatura robocza

Wymagania dotyczgce wilgotnosci powietrza podczas trans-
portu, przechowywania i eksploatacji

Rozmiar urzadzenia

Waga instrumentu

VR1520

max 1500

220-240 V~; 50 Hz
grzatka

7

211

|

od -25°C do + 35°C
od +5°C do + 35°C

15-75% bez kondensacji

446x334x282 mm
4,1 kg

* Produkty nalezy przechowywaé w suchych, wentylowanych magazynach, w temperaturze powy-

zej -25°C.

SERWISOWANIE

Firma OURSSON AG serdecznie dzigkuje za wybdr jej
produktéw. Zrobilismy wszystko, co w naszej mocy, aby
spetni¢ Twoje potrzeby i aby jako$¢ odpowiadata najlep-
szym $wiatowym standardom. Jesli Twoj produkt marki
OURSSON bedzie wymagat serwisowania, skontaktuj
sie z jednym z autoryzowanych punktéw serwisowych
(dalej ASC). Petna lista ASC i ich doktadne adresy znaj-
duje sie na stronie www.oursson.com.

Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG:

1. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG,
w tym ASC OURSSON AG, majg zastosowa-

sokowiréwki, siekacze, odwad-

niacze, maszyny do jogurtéw,

fermentownice, prodize,

zamrazarki, automatyczne 60 24
ekspresy do kawy, spieniacze

do mleka, mtynki do kawy,

wagi kuchenne, syfony

nie wytgcznie do modeli zaprojektowanych przez 4. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG nie

OURSSON AG w celu produkcji lub dostawy i sprze-
dazy w granicach kraju, w ktérym $Swiadczone sag
ustugi gwarancyjne, modeli kupionych w tym kraju,
certyfikowanych w zakresie zgodnosci ze standarda-
mi tego kraju oraz oznaczonymi oficjalnymi znakami
zgodnosci.

2. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG

majg zastosowania do nastgpujacych produktow, jesli

ich wymiana jest zaktadana i nie wymaga rozmonto-

wywania produktu:

» Baterie.

+ Etui, paski, paski do noszenia, akcesoria montazo-
we, narzedzia, dokumentacja dostarczane wraz z
produktem.

mieszczg sie w prawach ochrony konsumentow 5 Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych na

i sg regulowane przez przepisy kraju, w ktérym sa
Swiadczone, oraz obowigzuja tylko wtedy, kiedy pro-
dukt jest uzywany na potrzeby osobiste, rodzinne lub
gospodarstwa domowego. Zobowigzania gwarancyj-
ne firmy OURSSON AG nie majg zastosowania do
uzytkowania produktéw w celach komercyjnych lub
w zakresie nabycia towaréw, aby zaspokoi¢ potrzeby
przedsigbiorstw, instytucji i organizacji.

3. OURSSON AG wyznacza dla swoich produktéw na-
stepujgce warunki korzystania i okresy gwarancji:

Kuchenki mikrofalowe,

wypiekacze do chleba, ptyty

indukcyjne, kombiwary, roboty

kuchenne, maszyny kuchenne,

czajniki elektryczne, grille 60 24
elektryczne, blendery, miksery,

maszynki do miesa, tostery,

dzbanki termiczne, opiekacze,

maszynki do kawy, parownice,

skutek naruszenia zasad korzystania przez konsu-

mentéw, przechowywania lub transportu produktéw,

dziatan stron trzecich lub sity wyzszej, w tym miedzy
innymi:

» Jesli uszkodzenie bylo rezultatem nieostrozne-
go obchodzenia sig, uzywania do innych celdw,
naruszenia warunkéw i zasad korzystania przed-
stawionych w niniejszej instrukcji, w tym rezultatem
wystawienia na dziatanie wysokich lub niskich
temperatur, duzej wilgotnosci lub pytu, jesli urza-
dzenie ma $lady samodzielnego otwierania i/lub
samodzielnej naprawy, w przypadku nieodpowied-
nich krajowych standardéw sieci zasilajgcej, jesli do
wnetrza urzadzenia dostaty sie ptyny, insekty, inne
ciata obce lub substancje oraz jesli urzadzenie byto
uzywane przez dtugi czas w ekstremalnych warun-
kach eksploatac;ji.

+ Jedli uszkodzenie produktu byto skutkiem nie-
autoryzowanych préb przetestowania go Ilub
wprowadzenia jakichkolwiek zmian w jego kon-
strukcji lub oprogramowaniu, w tym naprawy
lub konserwacji w nieautoryzowanych centrach
serwisowych.
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« Jesli uszkodzenie produktu bylo skutkiem uzycia
niestandardowych i/lub niskiej jako$ci narzedzi, ak-
cesoridw, czesci zamiennych, baterii.

« Jesli uszkodzenie urzadzenia ma zwigzek z jego
uzyciem razem z wyposazeniem dodatkowym
(akcesoria) innym niz wyposazenie dodatkowe za-
lecane przez firmg¢ OURSSON AG do stosowania
razem z tym produktem. Firma OURSSON AG nie
ponosi odpowiedzialnosci za jako$¢ wyposazenia
dodatkowego  (akcesoriow) wyprodukowanego
przez inne firmy, jako$¢ dziatania jej produktow ra-
zem z takim wyposazeniem oraz jako$¢ dziatania
wyposazenia dodatkowego OURSSON AG z pro-
duktami innych producentéw.

6. Usterki produktu wykryte w trakcie jego eksploataciji
sg usuwane przez autoryzowane centra serwisowe
(ASC). W okresie obowigzywania gwarancji usuwa-
nie usterek jest bezptatne po okazaniu oryginalnej
gwarancji i dokumentéw potwierdzajacych fakt i date
zawarcia umowy zakupu detalicznego. W przypadku
braku takich dokumentéw okres gwaranciji jest liczony
od daty produkcji towaru. Nalezy wzig¢ pod uwage co
nastepuje:

« Konfiguracja i instalacja (montaz, podigczenie
itd.) produktu opisane w dotaczonej do niego do-
kumentacji nie wchodzg w zakres gwarancji firmy
OURSSON AG i moga by¢ wykonane przez uzyt-
kownika lub odpfatnie przez specjaliste w wiekszosci
autoryzowanych centrow.

» Prace konserwacyjne na produktach (czyszczenie
i smarowanie ruchomych czesci, wymiana czesci
zuzywalnych i materiatéw eksploatacyjnych) sg wy-
konywane odpfatnie.

7. Firma OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek szkody wyrzgdzone bezposrednio lub
posrednio ludziom, zwierzetom, mieniu, jesli powstaty
one na skutek nieprzestrzegania zasad i warunkéw
uzytkowania, przechowywania, transportu lub monta-
zu produktu, celowych lub niezamierzonych dziatan
konsumenta lub os6b trzecich.

8. W zadnym przypadku firma OURSSON AG nie ponosi
odpowiedzialnosci za szczegdlne, przypadkowe, po-
$rednie ani wtorne szkody, w tym m.in.: utrate zyskow,
szkody powstate na skutek przerwy w dziatalnosci
handlowej, przemystowej lub innej, spowodowane;j
korzystaniem z produktu lub brakiem mozliwosci ko-
rzystania z niego.

9. Ze wzgledu na ciggte ulepszenia produktu elementy
wzornictwa i niektére specyfikacje techniczne moga
ulec zmianie bez wcze$niejszego zawiadomienia
przez producenta.

Korzystanie z produktu po uptywie czasu eksploata-

cji (czasu uzytkowania):

1. Czas uzytkowania okreslony przez firme¢ OURSSON
AG dla tego produktu ma zastosowanie tylko wtedy,
gdy produkt jest uzywany wytacznie na potrzeby oso-
biste, rodzinne lub gospodarstwa domowego, oraz
jesli konsument przestrzega zasad prawidtowej ob-
stugi, przechowywania i transportu produktéw. Pod
warunkiem ostroznego obchodzenia si¢ z produktem
i przestrzegania zasad obstugi faktyczny czas eks-
ploatacji moze przekroczy¢ ten okreslony przez firme
OURSSON AG.

2. Pod koniec czasu eksploatacji produktu nalezy
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skontaktowa¢ sig z autoryzowanym centrum serwiso-
wym, aby przeprowadzi¢ konserwacje zapobiegawczg
produktu i okresli¢ przydatnosé do dalszego uzycia.
Konserwacja zapobiegawcza produktéw jest takze
przeprowadzana odptatnie w centrach serwisowych.

3. Firma OURSSON AG nie zaleca korzystania z tego
produktu po zakonczeniu jego okresu eksploatacji
bez konserwacji zapobiegawczej wykonanej w auto-
ryzowanym centrum serwisowym, poniewaz w innym
przypadku produkt moze stwarza¢ zagrozenie dla zy-
cia, zdrowia lub mienia uzytkownika.

Recykling i utylizacja produktu
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywag
Europejskg 2002/96/WE o zuzytym sprzecie -elek-
trycznym i elektronicznym — WEEE. Po uptywie okresu
eksploatacji nie mozna utylizowa¢ produktu razem z inny-
mi odpadami domowymi. Zamiast tego nalezy go odda¢
do odpowiedniego punktu zbiorki sprzetu elektrycznego
i elektronicznego w celu odpowiedniego potraktowania
i utylizacji zgodnie z prawem federalnym lub lokalnym.
Prawidtowo utylizujgc ten produkt, przyczyniasz si¢ do
zachowania zasobow naturalnych i chronisz
$rodowisko oraz zdrowie ludzkie przed zanie-
czyszczeniami ze strony produktu. Aby uzyskac
wiecej informacji o punkcie zbiorki i recyklingu
tego produktu, skontaktuj sie z samorzadem
lokalnym lub przedsigbiorstwem zajmujgcym
sie utylizacjg odpadéw domowych.

Data produkgcji

Kazdy produkt ma unikatowy numer seryjny w posta-
ci alfanumerycznego ciggu, zduplikowanego jako kod
paskowy, ktéry zawiera nastepujgce informacje: nazwa
grupy produktu, data produkcji, numer seryjny produktu.

VR 1808011234567
T
0606 O

Numer seryjny znajduje sie na tylnej czgsci produktu, na

opakowaniu i karcie gwarancyjne;j.

© Pierwsze dwie litery odpowiadajg grupie produktow
(rozen pionowy - VR).

@ Pierwsze dwie cyfry — rok produkgii.

© Nastepne dwie cyfry — tydzien produkgii.

O Ostatnie dwie cyfry — numer seryjny produktu.



Aby uniknag¢ nieporozumien, zdecydowanie zalecamy uwazne przeczytanie instrukcji i warunkéw gwarancii.
j Sprawdz poprawnos$¢ karty gwarancyjnej. Karta gwarancyjna jest wazna wytgcznie wtedy, jesli wyraznie

podane s3 niej nastgpujgce poprawne informacje: model, numer seryjny, data zakupu, wyrazne pieczatki i
podpis kupujacego. Numer seryjny i model urzadzenia musza by¢ takie same, jak na karcie gwarancyjnej.
Jesli te warunki nie sg spetnione lub dane na karcie gwarancyjnej zostaty zmienione, karta gwarancyjna jest
niewazna.

ourssone

Jesli masz pytania lub problemy zwigzane z produktami firmy OURSSON AG, skontaktuj sie z nami, wysytajac wia-
domos$¢ na adres support@oursson.com

Niniejsza instrukcja jest chroniona miedzynarodowym i unijnym prawem autorskim. Kazde nieupowaznione uzycie tej
instrukcji, w tym m.in. kopiowanie, drukowanie i rozpowszechnianie, bedzie skutkowato pociggnigciem sprawcy do
odpowiedzialnosci cywilnej i karnej.

Informacje kontaktowe:

1. Producent towaréw — OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lozanna, Szwajcaria.
2. Informacje o certyfikatach produktu znajduja sie na stronie www.oursson.com.

OURSSON AG c €
Wyprodukowano w Chinach
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA, FIG. A

Simbol de pericol

A Reaminteste utilizatorului de pericolul
electrocutarii.
Simbol de avertizare

A Reaminteste utilizatorului sa desfasoare toate
activitatile conform instructiunilor.

La utilizarea aparatelor electrice trebuie sa se respecte

urmatoarele masuri de precautie:

+ Utilizati dispozitivul conform manualului de instruc-
tiuni.

+ Instalati aparatul pe o suprafata stabila.

+ Folositi doar instrumentele incluse cu unitatea.

* Pentru a diminua riscul de electrocutare, nu
introduceti cablul in apa sau alte lichide. In

A cazul in care apa patrunde in interiorul apara-

tului, contactati un centru de service autorizat
OURSSON.

+ Sursa de curent si voltajul trebuie sa corespunda cu
datele de pe placuta produsului.

» Nu folositi aparatul in zone in care aerul poate conti-
ne vapori ale unor substante inflamabile.

» Nu incercati sa desfaceti aparatul fiindca exista
pericol de electrocutare. Dispozitivul se poate
defecta si se anuleaza garantia producato-
rului. Pentru reparatii si intretinere contactati
un centru de service autorizat al produselor
OURSSON.

+ Tn cazul in care mutati aparatul de la rece la cald sau
invers, despachetati aparatul inainte de a-l utiliza si
asteptati 1-2 ore, fara sa-l porniti.

e Pentru a preveni electrocutarea, nu introduceti
firele sau aparatul in apa.

 Fiti atenti si precauti la utilizarea aparatului in preaj-
ma copiilor.

¢ Nu atingeti suprafetele fierbinti, deoarece acest
lucru poate provoca leziuni.

» Cablul de alimentare este fabricat relativ scurt pentru
a evita riscul de electrocutare.

» Nu Iasati cablul de alimentare sa atarne peste mar-
gini ascutite sau sa atinga suprafete incalzite.

» Nu conectati dispozitivul la prize supraincarcate de-
oarece se pot produce socuri electrice si aparatul se
poate defecta.

* Nuinstalati aparatul langa sobe, cuptoare cu gaz sau
electrice.

» Dupa utilizare, nu uitati sa scoateti dispozitivul din
priza.

» Protejati aparatul de lovituri, caderi, vibratii si alte
socuri mecanice.

« Tnainte de curatare sau schimbarea accesoriilor, asi-
gurati-va ca aparatul este scos din priza.

» Nu utilizati aparatul in aer liber.

» Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre copii
sau de catre persoanele cu capacitati fizice, senzo-
riale sau mentale reduse, sau lipsite de experienta
si cunostinte. Insa pot utiliza produsul numai sub su-

54

A\

Simbol de risc de ardere
Reaminteste utilizatorului
de temperaturile mari.

pravegherea unei persoane responsabile pentru si-
guranta lor sau dupa instruirea cu privire la utilizarea
n siguranta a dispozitivului.

* Acest produs este destinat numai pentru utilizare la
domiciliu.

+ In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie nlocuit de catre un specialist la cen-
trul de service autorizat de OURSSON.

+ Folositi numai instrumentele incluse cu unitatea.

* Nu curatati aparatul cu agenti de curatare abrazivi
sau detergenti puternici (alcool, benzina etc.). Pentru
a curata carcasa este permis sa folositi o cantitate
mica de detergent obisnuit.

Nu folositi forta fizica asupra aparatului, pen-

tru a nu se deteriora din vina utilizatorului.

RECOMANDARI

+ Tnainte de a folosi produsul, cititi instructiunile de
folosire. Va rugam sa pastrati instructiunile pentru o
utilizare viitoare.

 Toate ilustratiile din acest manual sunt reprezentari
schematice si pot diferi de obiectele reale.

Aparatul este incalzit in timpul functionarii,
nu atingeti suprafetele fierbinti, utilizati

& manerul. Aveti grija cand deschideti usa in
timpul gatitului. Nu va ardeti cu aburi sau
stropi de grasime.

« Instalati dispozitivul la o suprafata orizontala uni-
forma; la indltime inaccesibila pentru copii. Zona
libera in jurul dispozitivului trebuie sa fie de apro-
ximativ 30-40 cm pentru a preveni supraincalzirea.
Integrarea este interzisa, poate cauza supraincalzirea
si deteriorarea dispozitivului.

Nu acoperiti  dispozitivul Tn  timpul
functionarii pentru a impiedica aparitia unui

& incendiu si nu introduceti obiecte straine in
aparat, cum ar fi hartia, cartonul, plasticul,
prosopul etc.

» Conectati aparatul numai la o prizé cu impamantare,

Fig. A.
» Nu miscati dispozitivul in timpul functionarii.

Folositi manusi rezistente la caldura sau
un prosop de bucatarie pentru a indeparta

frigare, frigaruile sau gratarul pentru peste.




SPECIFICATII, Fig. B

Rotisor
Baza de fixare pentru frigare
Tava pentru picurare
Clema frigare..
Frigare
Gratar pentru peste
Bete frigarui..........ccccooeeiene
Suport pentru fixarea betelor de frigarui.
Manual de instructiuni ............
Certificat de garantie

COMPONENTE, Fig. C

Usa sticla

Picioare de cauciuc

Panou de control

Indicator de operare

Unitate de incalzire(element de incalzire tubular)
Capac

Maner detasabil

Partea superioara de fixare a frigarei

FOLOSIRE
Panou de control, Fig. C-3

- Buton de Oprire/Pornire: pozitia «0» — oprit;
pozitia «I»; pozitia — unu - jumatate de putere; Il — putere
maxima.

... 1 buc.
.... 1 buc.
... 1 buc.

.2 buc.
... 1 buc.
....2 buc.

.7 buc.
.1 buc.
.1 buc.
.. 1 buc.

- Temporizator; interval de la 0 la 60 de minute.

Pregatire pentru prima folosire

Curatati corpul dispozitivului cu o cérpa uscatd si
moale nainte de prima utilizare. Spalati frigarele 9, tava
de picurare , suporturile pentru fixarea frigarelor

, frigare si cleme , gratarul pentru peste cu
apa calda si lichid de spélat vasele. Uscati cu atentie
toate componentele. Asigurati-va ca dispozitivul este
deconectat inainte de asamblarea sau dezasamblarea
procedurilor.
Incepeti o functionare uscata la puterea completa timp
de 15-20 minute, rotiti manerul timerului timp de 15-20
minute pentru a elimina mirosurile industriale. Ventilati
camera si lasati aparatul sa se raceasca.

A\

Operation Procedure, Fig. D

1. Conectati d ispozitivul la o priza. D eschideti u sa
si instalati tava de scurgere, Fig. D-1. lluminarea este

pornita automat cand usa este deschisa.
Este interzisa utilizarea dispozitivului fara
tava de scurgere.
2. Tnchideti usa, apasati butonul , alegeti pozitia
; Setati cronometrul () timp de 10-12 minute pentru a
preincalzi dispozitivul.
Dispozitivul este echipat cu un sistem de
A protectie. Este imposibil sa porniti dispozitivul
daca usa nu este inchisa in mod corespunzator.

fnainte de a porni / opri dispozitivul,
asigurativd cd manerul temporizatorului
este in pozitia| |, si butonul de selectare a
puterii este in pozitia

3. Luatin mana carnea pe frigare (puiul intreg), carnea

pentru frigarui sau pestele in suportul pentru peste si

mai intai, instalati capatul inferior al tijei pe suportul

inferior si apoi instalati capatul superior al tijei in partea

superioara, Fig. D-4.

4. Tnchideti usa, rotiti manerul temporizatorului (5 in

sensul acelor de ceasornic pentru a selecta timpul de

gatire. Procesul de gatire incepe automat.

5. La expirarea timpului prestabilit, va exista un semnal

acustic si dispozitivul va fi oprit automat. Apasati butonul

, alegeti pozitia

NOTA:

* Pentru a opri aparatul in timpul gatitului - rotiti
manerul temporizatorului () in pozitia

« Daca este necesar, daca mancarea nu este gatita
bine sau crusta nu este suficient de prajita - puteti
adauga un timp suplimentar prin rotirea manerului
temporizatorului ) pentru inca 10-15 minute

6. Deschideti usa si scoateti gratarul cu peste, frigarea

sau frigaruile cu manusi rezistente la caldura sau cu

clesti de bucatarie. Pentru a face acest lucru - ridicati

usor frigarea si trageti apoi partea superioara. Scoateti

frigaruile una dupa celalalta, folosind manusi rezistente

la caldura sau doar un prosop pentru cuptor. Pentru a

elimina toate frigaruile- utilizati manerul temporizatorului

pentru a repozitiona rotisorul.

7. Puneti frigarea cu carne/peste pe un tocator,

asteptati un timp pentru a se réaci, slabiti prinderile

clemelor si scoateti-le. Scoateti carnea/puiul intreg/

pestele de pe frigare/frigarui sau din gratarul de peste.

De asemenea, puteti folosi manusi speciale rezistente

la caldura.

8. Deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare.

Folosirea frigarei
1. Luati frigarea si instalati clemele pe ea, Fig. D-2-1.

2. Fixati carnea pregatita in prealabil (carne/peste)
pe frigare astfel incat carnea sa fie pozitionata mai
aproape de partea superioara a tijei.Fig. C-8.

3. Strangeti bine clemele de pe ambele parti. Clemele
sunt instalate rotativ in planul de L 90 ° unul fata de
altul, Fig. D-3. Toate bucatile de carne vor fi fixate

fara ca vreuna sa atarne. Va recomandam sa fixati
bine puius intreg pentru a preveni separarea aripilor /
picioarelor in timpul gatitului. Puteti fixa picioarele cu
clemele frigarei si aripile cu scobitori.

NOTA:

Puiul intreg, carnea, pestele trebuie decongelate

si marinate daca e cazul. Conform preferintelor
dumneavoastra, pentru a obtine cele mai bune gusturi,
va recomandam sa adaugati si ulei vegetal.

é Greutatea maxima a puilui intreg poate fi

2 kg.

Folosirea frigaruilor
1. Instalati partea de sus si de jos pentru fixarea
frigaruilor, Fig. D-5.
2. Puneti carnea pregatita in prealabil (kebab, carnati
sau legume) pe tijele de frigarui, Fig. D-6. Fixati frigaruile
pe suportul rotisorului.
NOTA:
» Pentru a obtine o carne bine facuta va recomandam

s& nu divizati carnea in mod stréns sau puteti
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amesteca felii de carne cu legume. In plus, v&
recomandam sa introduceti felii mai groase si mai
grase in partea superioara.

» Varecomandam sa asezati frigaruile cu carne putin
mai aproape de partea superioara si sa lasati in
partea inferioara aproximativ 1,5-2 cm liberi.

+ Folositi betisoare de lemn daca doriti sa rotiti
frigaruia cu carne in jurul axei sale.

Folosirea gratarului

1. Instalati suportul de fixare de jos, pe frigare, Fig.
D-5.

2. Puneti pestele pregatit in prealabil (pulpe de pui
sau aripioare) in interiorul gratarului.

3. Instalati ambele gratare pe tija de rotisare. Tija
trebuie sa treaca prin gaurile speciale din gratare,
Fig.D-8.

RECOMANDARI DE GATIRE

NOTA:
Pestele (pulpele de pui sau aripioarele) trebuie sa fie
complet dezghetate si marinate dacéa este necesar.

Modul de incalzire

1. Pentru a incalzi carnea deja gatita (pui, carne,
peste etc.) - puneti-I pe frigare (frigarui, gratar) in
interiorul dispozitivului. Tava de picurare trebuie
instalata preliminar si dispozitivul sa fie conectat la
priza.

2. Inchideti usa, ap&sati butonul
; activati butonul temporizatorului
necesar. Procesul se lanseaza
iumatate de putere.

3. Pentru a opri aparatul mai devreme decéat
cronometrul - activati manerul temporizatorului ) in
pozitia

, alegeti pozitia
si alegeti timpul
automat la o

Timpul de gatire in tabel este doar consultativ si poate varia in functie de o reteta si preferintele dvs. de gust.

BBQ (porc)

BBQ (piept de pui)

Carnati

Kebab

=S 4={4=]=.
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Marinati, taiati in cubulete mici

30-40 min. ~ 3-4 cm Tnainte de gatire.
. Marinati, taiati in cubulete mici
20-25 min. ~ 3-4 cm Tnainte de gatire.
. Scoateti invelisul carntilor inainte
10-15 min. o ; ;
de a gati.
25-40 min. Dati cu ulei peste carne.



Adaugati sare, adaugati mirodenii,
ierburi vegetale sau marinati inainte
de gatire. Puteti da cu putin ulei.

~60-80 min.

Pui/rata intregi (1,5-1,7 kg)

Taiati si sarati legumele. Marinati
Legume 10-20 min. fnainte de gatire, daca este
necesar.

Adaugati felii de lamaie pentru a

Peste P e
7 inmuia oasele mici de peste.

NOTA: In cazul gatitului produselor congelate, timpul de gétit va fi mérit.

POTENTIALE PROBELME S| METODE DE SOLUTIONARE

Imposibilitatea pornirii aparatului No power in the power circuit of Deconectati dispozitivul de la sursa
the device. de alimentare si asteptati oprirea
tensiunii.
Dispozitivul nu functioneaza Usa este deschisa. Inchideti usa.
Carnea nu este gatita bine Feliile/cuburile sunt prea mari. Taiati carnea in felii mai mici.
Adéaugati un timp suplimentar de
gatire.

CURATAREA, INTRETINEREA, ETC., Fig. E

i toate componentele dispozitivului imediat dupa utilizare.

+ Asigurati-va ca manerul timerului  este in pozitia "1 , butonul de selectare a puterii este in pozitia
Deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare. Permiteti dispozitivului s& se raceasca complet.

+ Scoateti manerul pentru usa, Fig. E-1. Spélati-I, stergeti-I si instalati-I in pozitia initiala.

+ Spalati frigarele @, tava de scurgere @, fixarile pentru frigari (fara suruburi) 0 clemele frigarei (fara
suruburi) 2} , gratarul de peste 0, cu apé calda si lichid de spalat vase. Frigarele 00 frigaruile si gratarele
de peste (6] pot fi spalate in masina de spalat vase. Temperatura in masina de spalat vase nu trebuie sa
depaseasca 60°C. Spalati suruburile pentru fixari si clemele frigarei cu apa calda si lichid de spalat vase si
uscati-le imediat. Utilizati o carpa umeda si moale pentru a curata carcasa aparatului, usa de sticla (laturile
interioare si exterioare). Uscati cu atentie toate componentele.

+ Asigurati-va ca dispozitivul este deconectat inainte de asamblarea sau dezasamblarea procedurilor.

A Nu puneti niciodata aparatul in apa din cauza pericolului de electrocutare.

. indepértat,i cu atentie toate componentele dispozitivului dupa procedurile de curatare.
» Puteti pastra in interiorul aparatului numai accesorii care sunt incluse in scopul furnizarii.

CERTIFICAREA PRODUSULUI

Informatii despre certificatul de conformitate se gésesc pe site-ul web: www.oursson.ro, sau puteti cere vanzatorului sa
furnizeze o copie.
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Model
Putere nominala, W

Specificatiile sursei de alimentare

Tipul elementului de incalzire

Cantitatea de frigarui livrate, buc.

Volumul camerei interioare

Clasa de protectie impotriva socurilor electrice
Temperatura la stocare si transport

Temperatura de functionare

VR1520

max 1500

220-240 V~; 50 Hz

Element de incalzire tubular
7

211

|

de la -25°C la +35°C

de la +5°C la +35°C

Cerinte privind umiditatea aerului la transport, depozitare
si operare

Dimensiunile dispozitivului

Greutatea dispozitivului

15-75% fara condensare

446x334x282 mm
41 kg

*Produsele ar trebui depozitate intr-un loc uscat, ventilat la o temperatura de sub - 25°C.

SERVICE

Compania OURSSON fsi exprima aprecierea catre
dumneavoastra pentru alegerea produselor noastre.
Am facut tot posibilul ca acest produs sa corespunda
nevoilor dumneavoastra si calitatea sa fie in conformi-
tate cu cele mai inalte standarde europene. Daca pro-
dusul dumneavoastra OURSSON va avea nevoie de
intretinere, va rugam sé& sunati la unul din centrele de
service autorizate. O lista completa a centrelor de ser-
vice si adresele lor exacte pot fi gasite pe site-ul www.
oursson.ro.

Condltu de garantie OURSSON:

. Garantla OURSSON este furnizata de OURSSON.
Se apllca numai pentru modelele destinate si distri-
buite pe teritoriul Romaniei, care au fost certificate in
conformitate cu standardele din tara.

2. Garantia OURSSON este in conformitate cu
legislatia in vigoare pentru a proteja drepturile con-
sumatorilor. Garantia este reglementata de legile tarii
in care este furnizat produsul, si este valabilad doar
atunci cand produsul este utilizat exclusiv pentru uz
casnic. Garantia OURSSON nu se aplica utilizarii in
scop comercial.

3. Perioada de garantie a produselor marca OURSSON:

Cuptoare cu microunde,
masina de facut paine, plita
cu inductie, multicookere,
aparate de bucatarie,
fierbatoare, gratare electrice,
blendere, mixere, magini

de tocat carne, prajitoare

de paine, thermopot-uri, 60 24
storcatoare, aburizatoare,
espressoare, tocatoare,
rotisoare, storcatoare de fructe,
jaurtiere, cuptoare electrice,
congelatoare, frigidere, masini
automate de cafea, aparate

de spumat lapte, cantare de
bucétarie
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4. Garantia OURSSON nu se aplica la piesele care au

0 uzura obisnuita, i cazul in care inlocuirea lor este

prevazuta de proiectare:

* baterii.

» ambalaj, accesorii pentru transport si montaj, docu-
mentatia ce nsoteste produsul.

. Garantia nu se aplica in cazul defectelor cauzate pro-

dusului ca urmare a incalcarii intructiunilor de utilizare,
depozitare sau de transport, actiunii unor terte parti
sau de forta majora, inclusiv, dar fara a se limita la ur-
maétoarele cazuri:

« In cazul in care defectul produsului este rezultatul
manipularii neglijente, utilizarii gresite, incalcarii
instructiunilor de utilizare prevazute in manualul
de instructiuni, inclusiv ca urmare a expunerii la
temperaturi ridicate sau scazute, umiditate ridica-
ta sau praf, urme de deschidere a incintei si / sau
de autoreparare, nepotrivire a parametrilor curen-
tului electric, daca exista in interiorul produsului
lichide, insecte sau alte corpuri straine, substante
si utilizarea pe termen lung a produsului la limita
performantelor sale.

+ In cazul in care defectul produsului este rezultatul
fncercarii neautorizate de a testa produsul sau de a
face orice modificari de design sau software, inclu-
siv servicii de reparatii sau intretinere neautorizate
de OURSSON.

* In cazul in care defectul produsului este urma-
re a utilizarii de echipamente, accesorii, piese de
schimb de calitate proastéa sau neconforme.

* In cazul in care defectul produsului este asociat cu
utilizarea sa in combinatie cu utilaje suplimentare
(accesorii), altele decat echipamentele suplimen-
tare recomandate de OURSSON pentru utilizare
cu acest produs. OURSSON nu este responsa-
bil pentru calitatea echipamentului suplimentar
(accesorii) fabricat de catre terti, pentru calitatea
produselor lor, impreuna cu astfel de echipamente,
precum si calitatea functionarii echipamentelor su-
plimentare OURSSON impreuna cu produsele altor
producatori.

6. Defectele produsului aparute in perioada folosirii sunt

reparate de service-urile autorizate. In perioada de



garantie, repararea defectelor este gratuita la pre-

zentarea certificatului de garantie si a actelor care

confirma faptul si data contractului de cumparare cu
amanuntul (factura si bon fiscal/chitantd). Trebuie sa
fie luate in considerare urmatoarele:

» Configurarea si instalarea produsului, descrisa in
manualul de utilizare, nu este inclusa in domeniul
de aplicare al garantiei OURSSON si pot fi efectua-
te fie de catre utilizator sau de catre personalul din
service-uri autorizate, fiind un serviciu cu plata.

* Lucrarile de intretinere (curatarea si lubrifierea com-
ponentelor, schimbul de consumabile si materiale
etc.) sunt efectuate cu plata.

7. OURSSON nu este raspunzator pentru daunele ca-
uzate direct sau indirect de produsele oamenilor,
animalelor de companie, proprietatilor, in cazul in care
au avut loc ca urmare a nerespectarii regulilor si con-
ditiilor de utilizare, depozitare, transport sau instalare
a produsului, actiuni intentionate sau neglijente ale uti-
lizatorului sau tertilor.

8. In niciun caz OURSSON nu va fi raspunzator pentru
orice pierderi sau daune speciale, accidentale, indi-
recte sau de consecinta, inclusiv, dar fara a se limita
la, pierderi de profit, pierderi cauzate de intreruperea
activitatilor comerciale, industriale sau de alta natura
care apar in legatura cu utilizarea sau imposibilitatea
de utilizare a produsului.

9. Datorita imbunatatirii permanente a designului, produ-
sele si unele caracteristici tehnice se pot modifica fara
o notificare prealabild a producatorului.

Utilizarea produselor dupa termenul de garantie (du-

rata de viata):

1. Durata de viata stabilitd de OURSSON pentru produse
este valabila numai in cazul in care utilizarea lor este
exclusiv in conditii de uz casnic, precum si in condi-
tia respectarii instructiunilor de utilizare, depozitare si
transport. Manipularea cu atentie a produselor si res-
pectarea normelor de functionare, poate creste durata
reald de utilizare depasind astfel durata medie de utili-
zare stabilita de OURSSON.

2. La sfarsitul duratei medii de utilizare a produsului,
trebuie sa contactati un service autorizat pentru intreti-
nerea de rutina a produsului. Lucrérile de intretinere si
service vor fi efectuate cu plata.

3. OURSSON nu recomanda utilizarea produselor la
sfarsitul duratei medii de utilizare fara o verificare la
un centru de service autorizat, deoarece in acest caz,
produsul poate fi periculos pentru viata, sanatatea sau
proprietatea consumatorului.

Reciclarea produselor

Acest aparat electric este etichetat in conformitate cu
cerintele Directivei CE 2002/96/EG privind aparatele
electrice si electronice vechi (waste electrical and elec-
tronic equipment — WEEE). Produsele nu pot fi aruncate
fmpreuna cu resturile menajere. Trebuie depuse la centre
pentru reciclare a echipamentelor electrice si electroni-
ce in conformitate cu legislatia romana. Prin reciclarea

acestui produs ajutati la conservarea resurse-

lor naturale si prevenirea deteriorarii mediului

si sanatatii. Pentru mai multe informatii des- ﬁ
pre punctele de colectare si reciclarea acestui

produs, va rugam s& contactati biroul local de gy
eliminare a deseurilor menajere.

Data fabricarii

Fiecarui produs i este atribuit un numar de serie unic in
forma alfanumerica dublat de codul de bare care contine
urmatoarele informatii: numele grupului de produse, data
fabricarii, numarul de serie al produsului. Data de fabricatie
poate fi duplicatd pe ambalaj si / sau produs.

VR 1808011234567
I
000 O

Numarul de serie este amplasat pe panoul din spate al pro-
dusului, pe ambalaj si in certificatul de garantie.

@ Primele dou litere - grupul de produse (verticala - VR).
@ Primele doua cifre - anul fabricarii.

© Urmatoarele doua cifre - luna fabricérii.

O Uttimele cifre - numarul de serie al produsului.
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Pentru a evita confuziile, va rugam sa cititi cu atentie instructiunile de utilizare si conditiile de garantie,
verificati corectitudinea certificatului de garantie. Certificatul de garantie este valabil numai in cazul
in care este completat in mod corect si clar: modelul, numarul de serie, data achizitionarii, stampila

si semnatura vanzatorului, semnatura clientului. Numarul de serie si modelul produsului trebuie sa
corespunda cu certificatul de garantie. La nerespectarea acestor conditii, precum si in cazul in care
informatiile din certificatul de garantie sunt modificate sau sterse, certificatul devine nul.

oUrssono

Daca aveti intrebari sau probleme legate de produsele OURSSON - va rugam sa ne contactati pe e-mail:
info@oursson.ro

Acest manual este protejat in temeiul legislatiei romane si europene de legea dreptului de autor. Orice utilizare
neautorizata, inclusiv copiere, imprimare si distributie, fara limitare la acestea, implica utilizarea de raspundere
civila in conformitate cu legislatia in vigoare.

Contact:

1. Producator —- OURSSON, Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Elvetia.

2. Importator exclusiv pentru Roménia - Oursson Appliance SRL, Brasov, str. Branduselor, Nr. 68-70,
WWW.0Ursson.ro

OURSSON
Fabricat in China
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WHCTPYKLUUA MO BE3OMNACHOCTMW, Puc. A

CumBoOn onacHocTu

HanomuHaHve nonb3oBaTesto 0 BbICOKOM HaNpPsKeHWUU.

HanomuHaHue nonb3oBatento o HeobxoanMocTH npoeeneHus

AA CumBon npeaynpexaeHus

BCEX AEVCTBUIA B COOTBETCTBUMN C MHCTPYKLIMEN.

Mpy ncnonb3oBaHWM aNeKTpUYecknx npubopos cne-
ayeT cobniogaTb criepylolme Mepbl NpefocTopoX-
HOCTU:

* Wcnonb3yiTe npubop cornacHo AaHHOMY PyKOBOA-
CTBY MO aKCNyaTaumn.

* YcraHaBnueante npubop Ha YCTOWYMBYIO MOBEPX-
HOCTb.

* WcnonbayiTe Tonbko npucnocobnenus, Bxoasine
B KOMMMNEKT YCTPOWCTBA.

* Yto6bl NpeaoTBpPaTUTL PUCK NOXapa unu yaa-
pa Tokom, usberaiiTe nonagaHus B yCTpOWCTBO
BOABI U 3KCMMyaTauum yCTpoiicTBa B YCNOBUAX

A BbICOKOW BRaxHOCTW. Ecnn no kakum-to npu-

4YnHaM BoAa nonana BHYTPb ycTponcTBa, obpa-
TUTECb B YNOMHOMOYEHHbIA CEPBUCHBIN LEHTP
(YCL).

» [ns anekTponutaHus npubopa Ucnonb3yiTe anek-
TpOCeTb C HaAnexaluMm xapakTepucTukamm.

* He ncnonb3yiite npnbop B NnomelLeHusx, rae B BO3-
Ayxe MOryT copepXaTbCsi napbl NerkoBocnnameHs-
IOLLMXCS BELLECTB.

* Hukorma camocTosiTenbHO He BCKpbiBanTe
YCTPOWCTBO — 3TO MOXET CTaTb NPUYMHOW NO-
paxeHusi 3MeKTPUYECKUM TOKOM, MPUBECTU K
Bbixoay npubopa 13 CTPosi U aHHynupyeT ra-
paHTuiiHble obsizaTenbcTBa MNPOM3BOAMTENS.
[ins pemMoHTa U TEXHUYEeCKoro obcnyxuBaHus
obpallanTecb TOMbKO B CEPBUCHbIE LIEHTPbI,
YNONMHOMOYEHHbIe AN PeMOHTa U3fenuin Top-
rosow mapkn OURSSON.

+ lpu nepemelleHnn ycTponcTBa W3 NpoxnagHo-
ro nomelleHns B Tennoe v HaobopoT pacnakyinte
ero rnepej Ha4yanom 3Kcnnyatauuv U NOAoXAUTe
1-2 yaca, He BKNtoYas.

* B uensix npepoTBpalleHnss nopaxeHust anek-

A TPOTOKOM He AonyckaiTe NorpyxeHusi NpoBo-

[OB UMK BCEro n3genus B Boay.

+ ByobTe 0co6eHHO OCTOPOXHbI W BHUMAaTEIbHbI,
ecnv psigom ¢ paboTarowmm npubopom HaxoaaTcs
netw.

@% He poTparuBaritecb 40 ropsiynx NOBEPXHOCTEN
npubopa, 3To MOXeT NPUBECTU K TPaBMe.

* LlWHyp nuTaHuna cneunanbHoO caenaH OTHOCUTENbHO
KOPOTKUM BO n3bexaHue pucka nony4yeHus TpaBMbl.

* HeponyckaiiTe cCBUCAHUS LUHYpaYepe3 oCTpbI Kpan
CTOMa UNKN ero KacaHWs HarpeTbiX NOBEPXHOCTEN.

* He nogkntoyaiTe gaHHbIA Npubop K ceTu, neperpy-
KEHHON ApyrMMu anekTponpubopamu: aTo MOXeT
NpMBECTMN K TOMY, YTO Npnbop He byaeT hyHKLNOHN-
poBaTb AOMKHLIM 06pa3om.

* He ycrtaHaBnuBanTe usgenue BOGNM3N rasoBbIX U
3NeKTPUYECKNX NINT, a TaKKe [AyXOBOK.

* He ucnonb3yiiTe npu6op Npu NOBPEXAEHHOM LUHY-
pe nuTaHus, a Takxe B Cny4vasx, ecnu Hapylle-
Ha HopmanbHas paboTa u3genusi, ecnu OHO na-
[ano unu 6bino NOBPeXAEHO KakuM-nnubo apyrum
obpasom.

CvMBON onacHOCTH oxora
@ HanomuHaHue nonb3oBarento o
BbICOKOW TeMneparype.

* lpu oTknloYeHnn wusgenusi oT ceTu [epxutecb
TONbKO 3a BUMKY, HE TAHUTE 3a NPOBOA — 3TO MOXET
NPUBECTU K MOBPEXAEHWI0 NMpoBoJa WUNU PO3ETKU
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHue.

* [Mo okoOHYaHWU NCTONb30BaHNSA OTKMIOYNUTE n3genve
oT CeTu.

+ ObGeperaiiTe yCTPOWCTBO OT yAapoB, NafeHui, Bu-
6paumin U MHbIX MEXaHUYEeCKUX BO3AENCTBUIA.

+ Ob6s3aTenbHO OTKIIOYaNTe YCTPOMUCTBO OT CeTH ne-
pea Ha4yanom Mowku.

* He ncnonb3ynte usgenune BHe NOMeLLEHUN.

» OT0T npnbop He NpegHasHavyeH ANsA UCNonb3oBa-
HWA niogbMu (BKMOYas fgeTeil) ¢ orpaHWYeHHbIMK
HU3NYECKNMU, CEHCOPHBLIMU WAN  YMCTBEHHbIMU
cnocobHoCTAMKU, UNM HexBaTKOW OnbiTa W 3Ha-
HWR. OHM MOryT nonb3oBaTbCA NpuBopom Tomnb-
Ko nof HabniogeHnem YenoBeka, OTBETCTBEHHO-
ro 3a ux 6esonacHoCTb, MNKU NOCNe MHCTPyKTaxa
no 6esonacHomMy ncnonb3oBaHuto npubopa. He no-
3BONSINTE AETSIM UrpaThb C U3AENneM.

* Hactosuwee usgenve npegHasHayeHo TOMbKO ANs
MCnonb3oBaHusi B GbITY.

* He ucnonbayiite npu ynctke npubopa abpasunBHbie
mMaTtepuansl U OpraHu4yeckue 4ucTalmne cpeactea
(cnupT, 6eH3UH 1 T.4.). Ana uncTkn kopnyca npubo-
pa fonyckaeTcsi UCMOSib30BaHWEe HeGOoMbLLIOro KO-
nn4ecTBa HelTpanbHOro MoloLLLero cpeacTaa.

GKCI'IJ'IyaTaLlVIﬂ AaHHoro npubopa HK B KOem
crnydae He noApasymMeBaeT MNpUMEeHeHue K

HeMy (U3NYeCKoW Cumbl, Tak Kak 3TO MOXeT
NPUBECTY K MOMIOMKE U3AENUs Mo BUHE MOfb-
3oBarens.

PEKOMEHOALMA

« [Mepen ucnonb3oBaHUEM YCTPOICTBA BHUMATENBHO
03HaKOMbTECH C PYKOBOACTBOM nonb3osatens. Mocne
YTeHus, noxaryicTa, CoxpaHuTe ero Ans UCrnonb3o-
BaHus B ByayLiem.

» Bce unniocTtpauum, npuBefeHHbIe B AaHHOW MHCTPYK-
LK, SABMSIIOTCS CXEMATUYHBIMU U306paXeHUSIMU
pearbHbIX OGbEKTOB, KOTOPbLIE MOTYT OTANYATLCS OT
MX peanbHbIX U306paXeHUN.

Bo Bpems paboTbl npuGop HarpeBaeTcs.
He npukacaitecb k ropsyMM nOBEPXHO-

ctam npubopa. Beputech TOMBKO 3a pyudKy.
Cobniogante 0CTOPOXHOCTb MPU OTKPLITUM
[Beplubl BO BpeMsi NpUroToBrieHUsl, BO3MO-
)KEH BbIXOZ rOPSYEro napa unv GpbIar xupa.

* YcTaHoBuTE NPUGOP Ha rOPU3OHTANBHOWM POBHOW
NOBEPXHOCTW; Ha BbICOTE, He ocsiraeMon AeTbMu,
ocTaBnsAs cBobogHoe paccTosiHue BOKpyr npubopa ~
30-40 cm ansa npegoTBpalleHns neperpesa. [JaHHbI
npvbop 3anpeluaetca BCTpanBaTb, 3TO MOXET
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NpUBECTM K Neperpey Npubopa u BbIXody ero U3
CTposi.

He HakpblBaiiTe npubop BO BpemMsi paboTbl,
9TO MOXET BbI3BaTb noxap. He nomelyante

B NpuGop NOCTOPOHHWE npeameTsl: Gymary,
KapTOH, MacTuk, NofioTeHUa U T.4.

+ [MopkntovaiiTe NpuBOp Kk CETEBOW PO3ETKE, MMEIOLLE
3a3emneHue, Puc. A.
* He nepemeaiite npubop BO Bpemsi UCMOMb30BaHus.

[ins n3sneyeHus WwWamnypos, BepTena v T.4.
MCnonb3ynTe NPUXBaTkn UM TEPMOCTOVKME

pyKaBuLbl.

KOMMNNEKTALMWUA, Puc. B

@ LUAWABIMHNLA. ..o 1w
@ HwkHee kpenneHue Ans WaMMYPOB................... 1w
© MNopaoH ans kaners ..
© 3axum gns seprena..
© Bepren
(© Pewertka anisi pbibbl
@ Wamnyp
(© BepxHee kperrexue Ans wamnypos

PykoBoACTBO MO aKcnyaTaumum .

[aPaHTUMHBIN TATMOH. ....cueeviieieieie e

ANEMEHTbI KOHCTPYKUUWU, Puc. C

@ CreknsHHasn asepua
MpopesnHeHHble HOXKK

© Navens ynpasneHuns

(4] MHavkaTop paboTbl

© HarpesaTtenbHblii anemeHT (TOH)

© Kpbiwka

@ CubemHas pyyka

© BepxHsisi yacTb BepTena

NCMNOJNIb30OBAHUE
MaHenb ynpaBneHusi, Puc. C-3

- KHonka BbiGopa moluHocTu: nonoxeHne 0 — Bbl-
KMOYEHO; nonoxexue | — nonosmHa MowHocTy; Il — non-
Hasi MOLLHOCTb.

- Taiimep; BbiGop BpemeHmn oT 0 Ao 60 MUHYT.

MoaroTtoBka k paboTte

Mepea nepBbiM MCNoONb30OBaHMEM MPOTPUTE KOPMyC
npubopa cyxo 1 MsArkoi TkaHbto. Wamnypel 9, noggoH
ans kanens © KpenmneHus Liamnypos g , BepTen ¢
saxvmamn © @, peLueTkn ANs pblbbl (6] npomonTe Te-
nnon Bofoii ¢ AobaBneHneM XUAKOCTU AN MbITbsi MOCY-
Abl. TwaTenbHo BbiCylwUTe Bce Aetanu. Mepen c6opkon
unu pasbopkoin npubopa ybeamtech, YTo NpuBop BbIKIIHO-
YeH 13 PO3eTKY.

Bkntounte nycton npubop Ha 15-20 MKHYT, ycTaHOBMB
MaKCHMarbHyl0 MOLLHOCTb ¥ MOBEPHYB PyuKy Taiimepa
Ha 15-20 MuH, 4TOOBI yAanuTb 3anaxm HOBOro npubopa.
MposeTpute nometleHne. [laite npubopy ocTbITb.
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Mepepn BkNoYeHMeM/BbIKNIOYEHUEM
npubopa y6eanTech, 4TO pyyka Tanmepa
HaxoAUTCS B MOMOXEHUM | |, @ KHOMKa
BbiGOpa MOLHOCTH B nonoxeHuu 0.

Mopsipok pa6oTbl, Puc. D

1. Bkniounte Bunky npubopa B poseTky. OTkponte
ABepuy npubopa 1 ycTaHOBUTE NOAAOH ANs Kanensb,
Puc. D-1. Mpu oTkpbITON ABepLe noacBeTka npubopa
aBTOMaTUYECKM BKIHOUUTCS.

3anpeljaeTca ucnonb3oBaTb npubop 6Ge3
YCTaHOBMEHHOro B Hero nogdoHa Ans
Kanersb.

2. 3akpoiTe [ABeply, HaXMUTE Ha KHOMKY
BblOpaB nonoxenue || ; Bknouute TanimMep
MWHYT, 4TOObI NPUGOP Harpencs.

j Mpnbop obopynoBaH cuctemoin 3awwmtbl. Ecnn

Ha 10-12

ABepua 3akpbliTa He [0 KoHUa, npubop He

BKITHOYUTCS.
3. Bo3bmuTe BepTten C yxe 3akpensieHHbIM Ha HeMm
MACOM/MTULEN MMM LWaLMbIKaMWU Ha Luiamnypax umim
pbIboii B peLeTkax, cHa4ana yCTaHOBUTE HUXKHUI KOHeL,
BepTena B pa3beM B HWXHel YacTu npubopa, a 3atem
yCTaHOBUTE [pYroii KOHeL, BepTena B BEpxHeW 4actu,
Puc. D-4.

4. 3akpoiitTe [aBepuy npubopa, MOBEPHUTE PYyYKY
Taimepa no 4acoBoW cTpenke u Bblbepute
Heobxogumoe  Bpemsi  npurotoBnenusi.  [Mpouecc

NPUrOTOBIIEHUSI HAYHETCS aBTOMAaTUYECKM.
5. Tlo ucrteyeHnn ycTaHOBIEHHOrO BPEMEHW MPO3BYYUT
3BYKOBOW CUrHan n Nnpubop aBToOMaTUHEeCKN OTKIMIOYUTCS.
HaxmuTe Ha KHOMKy , BbIGpaB nonoxeHve
NMPUMEYAHUSA:
* YT0Gbl BLIKINIOYUTL NPUGOP BO BPEMS NMPUroTOBMEHNS
NnoBepHUTE PyyKy TaiMepa (1) B NMONoXeHne
« [Mpu Heobxogmmoctn, ecnu 6nOAO He ycneno
NPUroTOBUTLCS nnm Kopouyka HeJoCTaToqHO
3axapunacb, MOXHO YCTaHOBUTb [OMOINHUTENbHOE
BpeEMSI MPUrOTOBIIEHUS], NMOBEPHYB Py4Ky TanmMepa
euye Ha 10-15 MUHYT.
6. OTkponTe [OBepuy, U C TMOMOLLbIO TEPMOCTOMKNX
pyKaBuL, UnK cneumanbHbIX LWWNLOB AOCTaHbTE BepTen
c nTuuen/macom unu pbiboit B pelletkax. [Ons atoro
npunogHUMUTE BEPTEN BBEPX, 3aTEM MOTSIHUTE BEPXHIOKD
yacTb Ha cebs. Lamnypbl MOXHO CHUMaTb MO OZHOMY C
NMOMOLLbIO MPUXBATOK UMM TEPMOCTOWMKMX pykasuu. [Ans
TOro, 4tobbl AocTaTb BCe LuaMmypbl BOCMOSMb3yihTeCh
pydkon  Taiimepa Ona  noBopoTa  BepTena.
7. TMonoxuTe BepTen c NTULEW/MSCOM wnu  pbiboi
Ha pas3fenoyHylo Aocky unv 6nogo, AoXOMTECh noka
HEMHOMO OCTbIHET, 3aTeM ocnabbTe (uKcaTopbl Ha
3aXxumax BepTena W cHumuTe ux. CHumuTe nTuly/
MSICO (peLueTkn ¢ pbiboit) ¢ BepTena. Bbl Takke MoxeTe
BOCMOMNb30BaTbLCA TEPMOCTONKMMU pyKaBULIAMM.
8. Ortknounte npubop ot cetu.

Wcnonb3oBaHue BepTena

1. Bo3bmuTe BepTen v 3aKpenuTe Ha HEro OAvH 3aXuMm,
Puc. D-2-1.

2. Hacapute 3apaHee NogroToBrieHHY0 NTuuy (Msico/



pbiBy) Ha BepTen Tak, 4To6bl OHa pacnonaranack 6nvke
K BepXxHeW yacTu BepTena, Puc. C-8.

3. TInoTHO 3akpenuTe ee 3aXMmamu C AByX CTOPOH.
3aXu1Mbl yCTaHaBNMBAOTCS C MOBOPOTOM B MITOCKO-

cTv Ha L 90° gpyr oTHocuTenbHo Apyra, Puc. D-3. Bce
YacTy NTULbl/Msica JomkHbl BbITb 3aKpenneHbl, HU4ero
He [OMKHO BUCeTb. PekomeHayeTcs o6BA3aTh NTuLy
HUTKOW, 4TOBbI KPbINbsi/HOTV HE OTAENWUNUCH OT TYLLKK
BO BpeMsi purotoBneHusi. Horu Takke MOXHO 3akpe-
NWUTb C MOMOLLbIO 3aXWUMa ANS BepTena, a ANs Kpbinbes
ncnonb3oBaTb 3y60UNCTKU.

NPUMEYAHMUE:

Mtuua, maco, pbiba AoMKHbI ObITb NOMHOCTLIO PAa3MoOpo-
XEHbl 1 MPN HEOBXOAMMOCTN 3aMapUHOBaHbl B CNELUsIX.
Mo BKycy, Ans Toro, YTo6bI cneLmy fyYlle BNMTanuch 1
packpbInncb, pekomeHayeTcst 406aBWUTb HEMHOIO pac-
TUTenbHOro Macna.

iii MakcuManbHbI BeC NTULLI He JOJMKEH npe-
BbIlWATb - 2 KT.

Ucnonb3oBaHue wamnyposB

1. Ha BepTen ycTaHOBWTE BEPXHEE U HIDKHEE Kpenre-
Hve ans wamnypos, Puc. D-5.
2. Hacapute Ha wamnypbl 3apaHee NoaroToBeHHbIN
wawnblk (ke6ab, cocucku, konbacku, capaenbku unu
osowwm), Puc. D-6. YcTaHoBWTe Wwamnypbl Ha BepTen.
APUMEYAHUA:
+ [Ins nyywen npoxapku Lwatunblka pekoMeHayeT-
€S pa3MeLlaTb MSICO He NIOTHO Uy YepeaoBaTh C
oBoLlamu. bonee XupHble 1 KpynHble Kycku Msica
pasmeLLatb CBEpXY.

* PekomeHayetcs pa3mellaTb MSICO Ha LWamnypax 4yTb
6nvxe K BEpXHEMy Kpato, BHU3Y OCTaBMnsiTb cBoboa-
HbiMK 1,5-2 cm.

« Ecnu no kakon-To NpuynHe wamnyp ¢ LWaLlfbIKOM He-
06x0ANMO NOBEPHYTL BOKPYT CBOEW OCU, BOCMOSb3Yii-
TeCb AePEeBAHHbLIMM NanoyKamm Unn Lnaxkamm.

Ucnonb3oBaHue peLweTok

1. Ha BepTten ycTaHOBUTE HUXHEE KpenneHue ans
wamnypos, Puc. D-5.

2. TNomecTnTe 3apaHee NOArOTOBIIEHHYIO PbIBy (Kypu-
Hble HOXKW Unn 6eapa) BHYTPb PELLETOK.

3. YcraHoBuTe Ha BepTen obe peLleTku ¢ pbiboi.
Bepten gomkeH npoxoauTb CKBO3b CreLuanbHble oTBep-
cTus B pelueTkax, Puc. D-8.

NMPUMEYAHUE:

Pbi6a (KypuHble HOXkK, 6eapa) AormkHa 6bITb NOMHO-
CTbIO pa3MopoXeHa v Npu HeobxoanMoCT 3amMapuHoBa-
Ha B crneumsix.

Pexum nogorpeBa

1. YT06bI NOJOrPETH YK€ NPUrOTOBIEHHBIN LWaLUMbIK
(nTnuy, Msaco, peiby 1 T.4.), TOMECTUTE ero Ha BepTene
(Ha Wwamnypax, B peluetkax) BHyTpb npmbopa. MoaaoH
ANs Kanenb AOoKeH BbiTb NpeaBapuTeNnbHO YCTaHOBMEH.
MprBop BKMOYEH B CETb.

2. 3akpoiiTe aBepLy, HaXXMUTE Ha KHOMKY 8
BbIOpaB nonoxeHue | ; NoBepHUTE pyyky Taimepa ) n
BbIGepnTE HeobXxoaMMOe BpeMsi MOAOrpeBa.

Mpouecc HayHeTcst aBToMaTu4ecku, npubop byaer
1CNonNb3oBaTh MOMOBUHY MOLLHOCTU.

3. UYTo6bl BbIKNOUUTL NPMBOP paHblue, YeM Tanmep
3aKOHUNUT paboTy, MOBEpHWTE pyyKy Tarmepa ) B
nonoxeHue

PEKOMEHOALUWK MO NPUTOTOBNEHUIO

BpeMﬂ NpUroToBneHna B Ta6n|/|ue HOCUT peKOMer,aTeﬂbell;l XapakTtep 1 MOXeT OTNin4aTbCsa B 3aBUCUMOCTU OT

peuenTa v NIYHbIX NPeanoYTEeHNN.

Wawnblk (cBUHWMHA)

Wawnbik (kypuHoe dune)

Mepen npurotoBneHnem
3aMapuHyiTe, HapexsTe

30-40 mMuH.
HebonbLMMKM KyBukamm
~ 3-4cm.
Mepen NpuroToBneHnem
20-25 MyH. 3amMapuHyiiTe, HapexsTe

HeGonbLUMMK KycouKkammn
~ 3-4cm.
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MpenBaputensHo
MNCKN 10-15 MuH.
Cocne 0-15 OUNUCTUTE COCUCKM OT MIEHKH.
CMaxbTe NOBEpXHOCTb NpoayKTa
Kebab 25-40 MuH. P poay
pacTuTEnbHLIM Macriom.
[MopexbTe 1 NoconuTe OBOLLK.
OBolm 10-20 MUH. MoxHo npegBapuTenbLHO
3aMapuHoBaTh.
HatpwuTe conblo, cneumsmu,
NpsiHLIMU TPaBamMu UnNn
~ 60-80 MUH. p P -
Mtuua (kypuua, yTka) (1,5-1,7 k1) npeaBapuTenbHO 3aMapuHyiiTe;
o CMaXxbTe crerka pactutenbHbIM
Macrom.
NS pa3MaryeHns Menkux Koctodek
Pui6a 25-35 MuH. Ans p

pb|6y nponoXxnTte AosibkaMmn NMMoHa.

NPUMEYAHME: B cnyyae, ecnv Bbl nomelLaete B Npubop 3aMopoXeHHbIe NPOAYKTbI, TO BPeMs NPUroTOBNEHUs!
Heo6X0AMMO YBENUUNTb.

BO3MOXHbIE MPOBJIEMbl U CNOCOBbI UX PELLEHUA

MpuBop He BkovaeTcs OTCyTCTBYET HanpshkeHne B CeTU OTknitounTe Npubop oT ceTn
anekTponuTanus npubopa. 3MEKTPONUTaHMNS 1
[OXANTECH HOpManuaauum
HanpshxeHns
Mpnbop He paboTaeT OTkpblTa ABepLa npubopa. 3akpoiite ABepuy npubopa
Msico He nponeknocb Cnuwkom Gonblune Kycku msca. HapexbTe Msco HeGonbLuvmu

KyCO4KamMu. YctaHoBute
AOoNonHUTENnbHoe BpemMs
npuUroToBrneHns.

YUCTKA U yxon, PUC. E

A OuunwanTe BCe getanu anl60pa Cpagy nocne ero ucnosib3oBaHu4.

* Y6eguTtecb, 4TO pyyka Tarimepa ) HaxoauTCS B NONOXEHUMN , @ KHonka Bbl6opa MOLLHOCTH B
nonoxexumnl. OTknNtouMTe npubop ot ceTun. [laiiTe Nnpubopy NONHOCTLIO OCThITb.

+ CHummuTe pyuky c aBepubl, Puc. E-1. NpomoiiTe ee 1 BbITPUTE Hacyxo, ycTaHoBUTe 06paTHO.

+ TMpomoiiTe wamnypsl @, noaaoH ans kanens €, kpennexns wamnypos (6e3 BUHTOB) 0, BepTen c
3axumamm (6e3 BUHTOB) (4] , peleTkun Ans poiobl © & Tennoit MbinbHO Bofe. Bepten Ou peLueTku

MOXHO MbITb B NOCYA0MOEYHOIN MawwnHe. TemnepaTypa B NOCyAOMOEYHOW MalUUHE He AOoJKHa

npesbiwaTtb 60° C. BUHTbI ANa KpenneHnin 1 3aXKumMoB BepTena NpoMOWTe B TENION MblfbHOM BOAE 1 cpa3y
TWaTenbHO BbITPUTE.
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* Kopnyc npu6opa, cTeknsHHyto aBepuy (BHYTPEHHIOI M HAPYXXHIOIO CTOPOHbI) NPOTPUTE BNAXHOW U MSITKOW

TKaHbHO.

A Hwvkoraa He norpy»xaiTe npubop B BOAY U3-32 ONACHOCTM NOPaXeHUst TOKOM.

+ [locne o4nCTKM TLaTENbHO BLICYLLNTE BCE SNIeMeHTbl KOHCTPYKLUMK npubopa.
+ Pa3speluaeTcs xpaHuTb B NpuBope TOMNbKO akceccyapsbl, BXOASLME B KOMNNEKT npubopa.

CEPTU®UKALIUA NPOOYKLUU

MHdopmaumio o cepTudmrkaTe COOTBETCTBUSE CMOTPUTE Ha caiiTe http://www.oursson.com/rus/ru/about/ partners/

certificates/#tab0 vwnu cnpawwmBaiiTe konuio y npoaasua.

Mopenb

HomuHanbHas notpebnsiemasi MOLWHOCTb, BT
MapameTpbl anekTponuTaHus

Tun HarpeBaTeNbHOrO anemMeHTa

KonnuyecTBo WamnypoB B KOMMMEKTE, LWT.

O6bem BHYTPEHHei kamepbl

Knacc 3awmTbl OT NnopaxeHusl 3N1eKTPUYECKUM TOKOM
TemMnepaTypa XpaHeHUst U TPaHCMOPTUPOBKU
Temnepartypa akcniyartaumm

TpeboBaHUs K BNaXHOCTY BO3AyXa NpW TPaHCMOPTUPOBKE,

XpaHEeHWUW 1 aKcnyaTaumum
Pa3mep npubopa
Bec npubopa

VR1520

max 1500

220-240 B~; 50 'y
TOH

7

21n

|

ot -25°C po +35°C
ot +5°C go +35°C

15-75% 6e3 ob6pa3oBaHusi kKOHAeHcaTa

446x334x282 Mmm
4,1 kr

*MpoAayKuMUA AOJHKHA XPaHUTBLCA B CYXUX, NPOBEeTPpUBaeMbIX CKNaACKUX NOMeleHUAX Npu TeMmneparype

He Huxe - 25°C.

CEPBUCHOE OBCITY)XXUBAHUE

Mbl Bblpa)kaeM BaM OrPOMHYK MPU3HATENbHOCTL 3a
BbiGop npoaykum OURSSON. Mbl caenanv Bce BO3-
MOXHOe, 4TOObl AaHHOe u3fenue yAoBMEeTBOPSANO Ba-
UMM 3anpocamM, a KayecTBO COOTBETCTBOBAIO fyyLUUM
MUpoBbIM obpasuam. B cnyvae, ecnu Bawe wusgenve
Mapkn OURSSON 6ygmet HyxaaTbCs B TEXHUYECKOM
obcnyxuBaHun, npocum Bac obpalatbcsi B OAMH
13 YnonHomoueHHbix CepBucHbix LleHTpoB (manee —
YCL). C nonHbim cnnckomM YCLL 1 ux TouHbIMK agpecamu
Bbl MOXETE 03HaKOMMUTbCS Ha caiiTe WWWw.oursson.ru, a
Takke NO3BOHMB MO HOMepy TernedoHa BecnnaTHoi ro-
psyen nuHnm OURSSON.

B cnyyae BO3HWMKHOBEHWSI BOMPOCOB WnW Npobnem,
cBsidaHHbIX ¢ npogykumein OURSSON, npocum Bac
obpaliatbCd B MNWCbMEHHOM BMAE B OpraHU3auuio,
YNONIHOMOYEHHYIO Ha MPUHATUME W  YOOBNETBOPEHWE
TpeboBaHuit noTpebuTenen B OTHOLLEHUM TOBapa HeHaa-
nexawiero kayectsa, nMbo no anekTpoHHou noyTte info@
oursson.ru.

YcnoBus MapaHTUMHBbIX 0653aTeNbCTB :

1. MapaHTuiiHble 06si3aTenbCcTBa, NpefocTaBnsiemble
YCLl, pacnpocTpaHsiloTCca TOnbKO Ha mMopenwu, npea-
Ha3HaYyeHHble ANs NPOM3BOACTBA MMM MOCTaBOK WU
peanusauum Ha TeppuTopuK CTpaHbl, rae NpegocTas-
nsieTcs rapaHTUiHoe obenyxuBaHne, NprobpeTeHHbIe
B 3TON CTpaHe, npolleflune cepTudmuKaLmio Ha cooT-
BETCTBME CTaHAapTam 3TOW CTpaHbl, a Takke MapKu-
poBaHHble ouLManbHBIMM 3HakamMn COOTBETCTBUS.

2. MapaHTUitHble obsi3aTenbcTBa  AEWCTBYIOT B pamkax
3aKoHojaTenbCTBa O 3aluTe npaB noTpebutenen
W perynupyloTcsl 3aKOHOAATEeNbCTBOM  CTPaHbl, Ha

TeppPUTOPUM KOTOPOI OHW MPeAOCTaBeHbI, 1 TOMNBKO NpU
YCMOBWW UCMONb30BaHWS U3AENNS UCKIMIOUUTENBHO ANst
TINYHbIX, CEMENHbIX MU JOMALLHWX HYXA. [apaHTuiHble
obs3aTensCTBa He pacnpocTPaHATCA Ha  cryyvau
MCMONb30BaHWsi TOBApoOB B LEMAX OCYLLECTBIIEHMS
NPeAnPUHMMATENBCKO AeSATENbHOCTM MO0 B CBA3N C
npuobpeTeHeM TOBApOB B LIENSX YAOBMNETBOPEHWS Mo-
TpeGHOCTEN NPEANPUSATUIA, YUPEXAEHUI, OpraHM3aLuii.
3. M3roToBuTenb ycTaHaBnmnBaeT Ha CBOW M3AENUs cre-
AytoLLme CPoKM CnyxObl 1 rapaHTUIAHBIE CPOKM:

MwukpoBoOHOBbIE Neuw, xneboneuu, 60 12
VIHAYKLUMOHHbIE NANThI

MynsTiBapKy, KyXOHHbIE NpOLIECcopbl,

KyXOHHbI€ MaLLIMHbI, dNeKTpuyeckue

YaHUKW, BneKTpudeckue rpunu,

6neHaepbl,MUKCEPbI, MSICOPYBKU,

TOCTepbl, TEPMOMOTbI, POCTEPSI,

KocheBapkm, NapoBapku, 36 12
COKOBbDKMMATTKM, M3MENBIUTENN,

[lemapaTopbl, HOrypTHLIbI,

chepMeHTaTopbl, MUHUAYXOBKY,

MOPO3MITBHUKY, XONOAUIBHUKMA,

aBTOMaTU4ecKVe KopemalLnHbI

BepTVKarbHbIe LWALLSTbIMHULIbI

KyxOHHble BECbI, CUCPOHbI 24 12

4. MapaHTuiMHble 00s3aTeNbCTBA HE pacnpoCTpaHATCsA
Ha nepeyncrieHHble HKe NPUHAANEXHOCTU usnenus,
€Cnv VX 3aMeHa NpefyCMOTPEHa KOHCTPYKLMEN U He
cBsizaHa ¢ pasbopkoii usgenus:

*  OnemeHTbl NUTaHus.
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* Yexsibl, PEMHU, LUHYPbI AMS TEPEHOCKN, MOHTaXHbIE
NPUCNOCOGNEHNS!, UHCTPYMEHT, [OKYMEHTALMIO,
npunaraemyto K nsgenuio.

5. MapaHTa He pacnpocTpaHseTcs Ha HedocTaTku,

BO3HVKLUME B M3[Eenun BCEACTBME HapyLIeHWsi no-

Tpebutenem npaBun UCMONb30BaHWS, XPaHEHUs Wn

TPaHCMOPTUPOBKK ToBapa, AENCTBUSI TPETbUX MWL, UIN

Henpeoaon“MOoN Curbl, BKMOYasi, HO HE OrpaHNYMBasiCh

creayloLwmMMm Criyqasmm:

+ Ecnu HepocTaTtok ToBapa sIBUSICS CNEACTBUEM He-
6pexHoro obpalleHusi, NMpMMeHeHUs ToBapa He
No HasHa4eHWio, HapyLUeHWst YCIOBUA U npaBun
aKCMnMyaTaLmn, M3MOKEHHbIX B MWHCTPYKLUMM MO
aKcnnyatauum, B TOM Yucre BCreAcTBUe BO3aen-
CTBUWSI BbICOKMX WNW HU3KWUX TemnepaTyp, BbICOKON
BMaXXHOCTW WNW 3anbIEHHOCTH, crefax BCKPbl-
TS kopriyca npubopa w/unm camMoCTOATENbHOrO
pPeMOHTa, HecooTBEeTCTBUSA [0CYAapCTBEHHBLIM CTaH-
fapTam napamMeTpoB NUTalOLLMX ceTell, nonagaHust
BHYTPb KOpMyca >XWAKOCTU, HACEKOMbIX U APYrux
NOCTOPOHHVX NMPEAMETOB, BELLECTB, a Takke Anu-
TENbHOro MCMOSIb30BaHUA U3AENUs B NpeferbHbIX
pexumax ero paboTbl.

« [loBpexaeHns 1 AedekTbl, Bbi3BaHHbIE Ka4yeCTBOM
BOAbl U OTMOXEHWEM HaKuMu (OYUCTKA OT HaKumu
M uYnCTKa HE BXOAWT B rapaHTMiHOEe obcnyxuBa-
Hue u gonmxHa PEMYNAPHO npoussoautbes Bamu
CaMOCTOSITENBHO).

Ecnu HepocTaTtok ToBapa SIBUIICA CreacTBUMEM He-
CaHKLIMOHMPOBAHHOMO TEeCTUPOBaHUA ToBapa Wnn
MOMbITOK BHECEHWSI MIOObIX U3MEHEHUN B €r0 KOH-
CTPyKUMIO UnKn ero nporpammHoe obecneyeHve, B
TOM Yucne peMOoHTa Unm TexHn4eckoro obecnyxmea-
HWUS' B HEYNONHOMOYEHHOW KOMMaHWeh peMOHTHON
opraHu3auun.

Ecnn HepocTaTok ToBapa SIBUMCSt crieAcTBMEM UC-
NoMNb30BaHNA HECTAHAAPTHbIX (HETUMOBLIX) U (MNK)
Heka4yeCTBEHHbIX NPUHaASIeXHOCTEeN, akceccyapos,
3anacHbIX YacTel, 3NeMeHTOB NMUTaHUs.

Ecnv HegocTaTok ToBapa CBsi3aH C ero MpUMeHeHU-
€M COBMECTHO C 0NOMHMTENbHLIM 060pyAOBaHNEM
(akceccyapamu), OTNUYHBIM OT AOMNONHUTENBHOMO
obopynoBaHusi, PEKOMEHA0BAHHOTO K NPUMEHEHWIO
C JaHHbIM ToBapoM. Prpma He HeceT OTBETCTBEH-
HOCTb 3a Ka4eCTBO JOMNONHUTENbHOro 060pyA0BaHUS
(akceccyapoB), Npov3BeAeHHOro TpeTbUMM Nuua-
MU, 3a Ka4ecTBO paboThbl CBOVX U3AENNii COBMECTHO
C Takum obopyaoBaHMeMm, a Takke 3a KayecTso pa-
60TbI gononHutensHoro obopyaosaHus OURSSON
COBMECTHO C 13AenuaMmn Apyrix npoussogutenen.

6. Hepoctatku ToBapa, oGHapy)KeHHble B nepuod Ccpo-

Ka CnyXObl, YCTPaHATCA YMOMHOMOYEHHBIMM Ha
3TO PEMOHTHbIMM opraHusaumamu (YCL). B Teuenue
rapaHTUiHOrO Cpoka YCTpaHEHWe HeooCTaTkoB Mpo-
n3BoamMTCca GecnnaTHo Mpu NpegbsBNEeHWUM opuriHana
3anonHEHHOr0 rapaHTUMHOMO TanoHa W [OKYMEHTOB,
noATBEPXKAALWMX (hakT 1 AaTy 3aKnoYeHVs JoroBopa
PO3HUYHOW Kynnu-Npoaaxui (TOBapHbIN, KacCOBbIN ek
W T. n.). B cnyyae oTcyTCTBMSI yKa3aHHbIX JOKYMEHTOB
rapaHTUHbIA CPOK UCYUCIISIETCA CO OHSA WU3rOTOBMNEHUS
ToBapa. [Npv aTOM CrnieayeT yunThiBaTh:
Hactpoiika n yctaHoBka (cbopka, nofknioyeHue u
T. N.) U3AENUS, ONUCaHHAs B OOKYMEHTaUuu, npu-
naraemom K Hemy, He BXoaWT B 06beM rapaHTUHbIX
065a3aTenbCTB U MOTyT 6bITb BbINOMHEHbI Kak camyum
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nonb3oBartenem, Tak W cneuuanuctamu 6Gonb-
LUMHCTBA YMOMTHOMOYEHHbIX CEePBUCHBIX LIEHTPOB
COOTBETCTBYIOLLEro NPoduns Ha NNaTHON OCHOBE.

* PaboTbl N0 TEXHMYECKOMY 0OCMY>KMBAHWIO U38enuin
(4mcTka M cmaska ABWMXKYLUMXCA YacTewl, 3ameHa
pacxofAHbIX MaTepuanoB W NPUHAANEXHOCTENR U T.
M.) NPOM3BOASATCA Ha MNAaTHON OCHOBE.

7. N3roToBuTENb He HECeT OTBETCTBEHHOCTU 32 BO3MOX-
HbI Bped, MPSIMO M KOCBEHHO HaHECEHHbIN CBOeW
npoayKunen Noasm, AOMaLLHUM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY
B CIlyyae, ecnv 3To NPoM30LLIIO B pesyrnibTate Hecobnto-
[EHVsI NpaBun M YCMOBUI 3KCyaTauumn, XpaHeHus,
TPaHCMOPTUPOBKY UMW YCTAHOBKWN M3AENUS; YMbILLIIEH-
HbIX UMM HEOCTOPOXHbIX AEVCTBUIA NoTpebutens nnm
TPETbUX NNLL.

8. Hn npu kakunx obcTosiTenscTBax M3rotoButen He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a kakow-nnbo ocobbin, cny-
YalHbI, NPSAMOW UMW KOCBEHHbIN yLwepb nnm yobiTku,
BKIIIOYas, HO HE OrpaHN4MBasiCb MepeyUCreHHbIM,
ynyLeHHyto Bbiroay, ybbiTkW, Bbl3BaHHbIE NepepbiBa-
MW B KOMMEPYECKOW, MPOM3BOACTBEHHON UMW MHOW
[esATeNbHOCTW, BO3HMKAOLLME B CBA3M C UCMOMb30Ba-
HMEM WIIN HEBO3MOXHOCTbIO UCMONb30BaHWS U3AENKS.

9. Beneactsue NMOCTOSIHHOTO COBEpLUEHCTBOBaHNSA
NpoayKUMM 3MneMeHTbl Au3aiHa W HeKoTopble Tex-
HUYeCcKMe XapaKTepucTUKM npodykta MoryT  6biTb
n3veHeHbl 6e3 npeaBapuTEnbHOrO YBEAOMIIEHUS CO
CTOPOHbI NPOVU3BOANTENS.

Wcnonb3oBaHue n3pgenus no UCTe4eHUn cpoka

CnyX6bl

1. Cpok cnyxbbl, ycTaHOBNeHHbIn WM3rotoButenem
ANS JaHHOTO W3AEenus, AencTByeT TOMbKO Npu ycrno-
BUW WUCMOMNb3OBaHWUS M3OENUst UCKMIOYUTENbHO ANs
NUYHBIX, CEeMENHbIX UM JOMALLHUX HYXA, a Takke
cobniogeHun notpebutenem npaeun IKCMyaTauuu,
XpaHEeHWsi N TPaHCMoPTUPOBKY n3genus. Mpu ycnosun
akKkypaTHoro obpalleHusi ¢ usgenvem u cobnogeHus
npaevn aKcnnyataumm ¢aKkTUYEeCKUn CPOK Cryx6bl
MOXET MpeBbIlaTb CPOK CNyxObl, YCTaHOBMNEHHbIN
MarotoButenem.

2. Mo okoH4aHUM cpoka cnyxObl n3genvs Bam Heobxo-
OvMo 06paTuTbes B YNOMHOMOYEHHbIN CEepPBUCHbIN
LUeHTp Ansi npoBeAeHust npodunakTuyeckoro obeny-
XKUBaHWS U30enus 1 onpeaeneHns ero NpUrogHoCTH K
nanbHenLwen akennyatauum. PaboTbl no npodunaktu-
Yeckomy 0BCryXMBaHUIO U3AENUS U ero AnarHocTuke
BbIMOSHAIOTCS CEPBUCHLIMU LIEHTPamMy Ha nnaTHoOn
OCHOBE.

3. U3srotoBuTenb He pekoMeHAyeT NPOAoIKaTh dKCMIy-
atauumio U3Lenusa No OKOHYaHWM cpoka cnyxbbl 6e3
nposeeHns ero npodunakTniyeckoro obecnyxmBaHus
B YNOMIHOMOYEHHOM CEPBWCHOM LiEHTpE, T. K. B 3TOM
cnyyae usgenune MoXeT NpeacTaBnsATb ONacHOCTb ANS
XWU3HW, 300POBbS UM UMYLLIECTBa NoTpebuTens.

YTunusauuma usgenuvs

O1oT 6bITOBOW 3nekTponpubop umeer o6o3HayYeHue
cornacHo TpeGoBaHuam [Oupektnesl EC 2002/96/EG
06 OTCNyXMBLUMX CBOW CPOK 3MEKTPUYECKUX U 3nek-
TPOHHbIX npubopax (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Nocne okoHYaHWs cpoka Cryx-
6bl M3genusi ero Henb3s BbibpacbiBaTb BMecTe C
06bI4HBIM BbITOBBIM MycOpoM. BmecTo aToro oHo nog-
NeXUT caaye Ha yTUNM3aumio B COOTBETCTBYIOLLMIA MYHKT



npvema SreKTPUYeckoro U 3arnekTpoHHoro obopyndosa-
HUSA ANs nocrnepytolwen nepepaboTkM u yTunusaumm B
COOTBETCTBUM C (heaepanbHbiM UM MECTHbIM 3aKOHO-
fatenbcTBoM. OBecneunBasi NpaBUnbHYO YTUNU3ALMIO
[aHHOro MPOoAYyKTa, Bbl MOMoraeTe cbepeyb NpUpoaHbie
pecypcbl U npefoTepallaeTe ywepb Ans okpyxatollei
cpefbl 1 300pOBbs NoAew, KOTOPbIi BO3MOXEH
B Cnyyae HeHaanexauero obpaujeHns. Bonee
noapo6Hyl MHGOpMaUMIo O MyHKTax npuema
1 yTUAM3auuM AAHHOMO NPOAYyKTa MOXHO Mony-
YNTb B MECTHbIX MYHULMNAMbHbLIX OpraHax umim

Ha NPEANpPUSTUM NO BbIBO3Y GLITOBOMO Mycopa.

[Oata npou3BoacTBa

Kaxggomy — u3genuio  npucBauBaeTcsi  yHUKanbHbIiA
CepuiiHbIn HoMep B BuAe OykBeHHO-LMPOBOro psiaa
n pybnupyeTcs  LUTPUX-KOAOM, KOTOpbIA  COAEPXUT
criefytoLLyto MHGOpMaLWio: HasBaHUe TOBApPHOW rpynnbl,
[aTy npousBOACTBaA, MOPAAKOBLIA HOMep W3aenus.
CepuiiHbIA HOMEp pacnonaraeTcsl Ha 3afHei naHenu
npoaykTa, Ha ynakoBke U B rapaHTUAHOM TasrloHe.

VR 1808011234567
T
000 O

CepuitHbIN HOMep pacnonaraeTcs Ha 3afHeln naHenu
NpoAyKTa, Ha ynakoBKe W B rapaHTUAHOM TasloHe.

© Mepable aBe GykBbl — COOTBETCTBME TOBAPHOI rpyNne
(BepTukanbHas watlanbiyHmua - VR).

@ lMepsble ABe LMKPLI — rof] NPOUIBOACTEA.

© Bropble 18 LNdPLI — MECAL NIPOM3BOACTBA.

O MocneaHune LnPbI — NOPSIKOBLIA HOMEpP U3aenus.

Bo n3bexaHue HepgopasyMeHwii y6eamTensHo NpocuM Bac BHUMATENBHO M3y4nTb PYKOBOACTBO MO 3KC-
nnyarauuv U3fenvst U YCrnoBusi rapaHTUHBbIX 06513aTeNnbCTB, NPOBEPUTH MPABUILHOCTL 3arnonHEeHNs ra-
PaHTUIHOTO TanoHa. MapaHTUIHbIVA TanoH AEMCTBUTENEH TOMBKO MPY HANMYMK NPaBUIbHO U YETKO YKasaH-
HbIX: MOAENW, CEPUNHONO HOMepa U3AEenus, Aathl MOKYMKKM, YETKUX nedaTen upMbI-NnpoaaBLa, Noanmcu

nokynarensa. CepI/IVIHbIVI HOMep 1 Mofenb u3genua OomMKHbl COOTBETCTBOBATL YKa3aHHbIM B rapaHTMVIHOM
TanoHe. MNpun HapyLleHnn atux ycnoemﬂ, a Takxke B Cryyae, Korga AaHHble, yKasaHHble B rapaHTUHOM
TanoHe, USMeHeHb! UNKn CTepTbl, TanoH NpuU3HaeTcsa HeOencTBUTENbHbIM.
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ouUrssono

lopsivas nuHus OURSSON AG o6GecrneuvBaeT MofHy WHOPMAaLMOHHYIO MOAAEPXKKY AESTENbHOCTU KOMMaHWu
B Poccun, ctpaHax CHI™ u Bantuwn. MpodeccnoHanbHble onepaTtopbl 6bICTPO OTBETAT Ha Ntobon HTepecyoLwmin Bac
Bornpoc. Bbl MoxeTe obpaluatbCsl B €4MHbIN LeHTP MO BONpocaM CEPBUCHOMO COMPOBOXAEHWS, AN peKoMeHAaLmii
CneunanncToB Mo HACTPOMKE M NOAKIOYEHMIO, AN UHPOPMUPOBaHUSI O MecTax Npoaax, C BONpocaMun 0 peknamHbIX
aKUMAX 1 po3bIrpbilLax, NPoOBOAMMbIX KOMNaHWER, a Takke ¢ NobbIMKU ApyrMu BONpocamm O AesSITENbHOCTM KOMMNaHUm
Ha TeppuTopumn Poccuun, ctpad CHI™ n Bantuu.

EcTb Bonpochl? 3BOHUTE, Mbl TOMOXeEM!
TenedoH ropsyernt nuHnm OURSSON AG (6ecnnaTHble 3BOHKM CO CTaLMOHAPHbIX TENeOHOB):

8800 100 8 708

Bpems paboTbl ropsyet NMHuu:
noHefenbHUK-NATHULUA ¢ 10:00 go 20:00 (no MockoBCKOMY BpeMeHM); 6e3 BbIXoAHbIX, 7 AHEeW B HEAEN!O.

HacTtosLwas UHCTpykums siBnseTcs 06bekTOM OXpaHbl B COOTBETCTBUM C MeXAYHapOoAHbIM U POCCUINCKUM 3akoHoda-
TernbCTBOM 06 aBTOpckoMm rpase. Mio6oe HecaHKLMOHMPOBAHHOE WUCMONb30BaHWe WHCTPYKLWK, BKITlOYash konuposa-
HVe, TMPaXVpoBaHWe N pacnpocTpaHeHne, HO He OrpaHNYMBasICb ATUM, BrieYeT MPMMEHEHNE K BUHOBHOMY LY rpax-
[aHCKO-NPaBOBON OTBETCTBEHHOCTU, @ TAKXKe YronoBHOW OTBETCTBEHHOCTN B COOTBETCTBMM CO cTaTben 146 YK PO n
aAMWHUCTPATVBHOW OTBETCTBEHHOCTU B COOTBETCTBUM CO cTaTben 7.12 KoAl P® (cT.150.4 KoAll B cTapoi pegakumm).

KoHTakTHas nHcopmaums:

1. N3rotoButens ToBapa — OURSSON AG (OPCOH Ar), Yn. lpan-LWeH 5, 1003 No3aHHa, LLiseiiuapus.

2. OpraHusauusi, ynofmHOMOYEHHasi Ha NPUHATUE U YyAOBNeTBOPeHUe TpeboBaHNi noTpebuTenein B OTHOLLEHUN
ToBapa HeHajnexaiiero ka4yecTsa (ynonHoMmoyeHHoe npoussogutenem nuuo), — OO0 «OPCOH», 125445,
Mocksa, JleHnHrpagckoe wocce, a. 65, ctp. 3.

3. NHdopmauums o cepTudmkaunm npoaykTa 4OCTyNHa Ha canTe wWww.oursson.com.

4. NUmnopTep npoaykumnm OURSSON AG: P® n/unu ctpaHel ETC: cmoTpute nHdopMauumio Ha ynakoBke ToBapa.

CpenaHo B KHP [ H [

forum.oursson.ru

CkayvanTte MobunbHoe
NPUOXeHWEe C pelenTamm
K TexHuke Oursson
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WHCTPYKLUWUU 3A BE3OMNACHOCT, dour. A

CuMBoON 32 onacHocT

A\
A\

Mpwv n3nonsBaHe Ha enekTpuyeckun ypean Tpsibea Aa ce

cnasBart criefHuTe NpeanasHu Mepku:
M3nonsBaiTe ypeda, CbrnacHO PbKOBOACTBOTO 3a
yn0Tpe6a.

* WHcTanupaiite ypeaa Bbpxy cTabunHa noBbpPXHOCT.

* Wasnonssaiite caMO WMHCTPYMEHTU, BKITIOYEHW B KOM-
nnekTa.

+ 3aHamansiBaHe Ha pucka OT TOKOB yaap, He nota-
nsnTe kabena BbB BoAa UK B Apyry Te4HoCTU. B
cnyyan Ha nonagaHe Ha BoAa BbB BbTPELLHOCTTa
Ha ypena, ce CBbpXETe C OTOPU3MPaH CEPBU3EH
ueHTbp Ha OURSSON.

+ EnekTpo3axpaHBaHeTO W HanpexeHueTo TpsibBa Aa
CbOTBETCTBAT Ha AaHHMTe OT Tabenata Ha npoaykTa.

* He wu3non3egaiite ypega B 30HM, KbAETO Bb3OyXbT
MOXe Aa CbAbpXa M3napeHust oT 3ananvmu BeLle-
cTBa.

* He ce onutBaiite oa pasrno6siate ypeaa, Tbi

E KaTo MMa onacHOCT OT TOKOB yAap. YpeabT Moxe

CumBon 3a npegynpexaeHve
HaromHsi Ha noTpebuTens Aa NpoBexaa BCUYKY
[ENCTBUS, CbIMAaCHO MHCTPYKUMUTE.

[a ce NOBpEeaM W rapaHuusTa Ha npovssoamTe-
ns Aa ce aHynupa. 3a peMoHT U noaapbXka ce
CBbpXETe C OTOpM3MpaH CepBU3EH LIEHTbP Ha
OURSSON.

+ B cnyyait, ye npemectute ypeaa OT CTyAEHO nome-
LeHWe B TOMMo nomelleHne nnu obpatHo, pasonako-
BaiiTe ypeaa npeaum ynotpeba u navakaite 1-2 yaca
npeam Aa ro nycHete.

3a fa ce npefoTBpaTM TOKOB yaap He notansinte
XKUUMTE UNK ypeaa BbB BoJa.

* He ocraesite geua 6e3 Hag3op B 6n113ocT 4o ypeaa,
[[okarto Toi pabotu.

* He nunainte ropelmTe NOBbPXHOCTMW, Tbi KaTo
TOBa MOXe [a Npeaun3BrnKBa HapaHsBaHus.

+ 3axpaHBawuAT kaben e OTHOCUTENHO KbC, 3a Aa ce
n3berHe p1cka oT TOKOB yaap.

* He octaBsinte 3axpaHBawmsi kaben ga BucKM Hapg
ocTpu pbboBe Unn Aa JOKOCBa HaropeLleHn NoBbpx-
HOCTM.

* He BknioyBaiiTe ypea B NpeToBapeHn KOHTaKTU, Tbi
KaTo MMa pUCK OT TOKOBW yAapu U ypeabT Moxe Aa
ce nospeam.

* He vHcTanuparite ypega B 6nn3ocT Jo NeYkn unm ra-
30BW/ENEeKTPUYECKN NeYKU

» Cnep ynotpeba nsBaxaante kabena oT KOHTaKTa

+ [asete ycTpoWcTBOTO OT yAapw, nagaHe, Bubpauuu
WY ApYry MexaHW4Hu yaapu

+ [peau nouncTBaHe UM CMsiHa Ha akcecoapu, ce yBe-
pete, Ye ypeabT € U3KITIOYEH.

* He usnonssante ypeaa Ha oTKpUTO.

+ ToBa ycTPOWCTBO He e npedHa3HayeHo 3a ynotpeba
OT Aela unm oT xopa € HamaneHu usnyeckn, ceTms-
HW UM YMCTBEHW CMOCOBGHOCTU UMK € NUNca Ha onuT
1 no3HaHus. Tean nuua mMoraTt Ja u3nonaear npogykra
camo Moj, HaA30p Ha OTrOBOPHO 3a TAxHaTa besonac-
HOCT nuLe UInn cnep, UHCTPYKUUs 3a 6e3onacHo nons-
BaHe Ha yCTPOWCTBOTO.

HanomHsa Ha noTpebuTens 3a onacHOCT OT TOKOB yAap.

A\

3Hak 3a puUck OT usrapsiHe
HanomHs Ha noTpe6uTens 3a BUCOKUTE TemnepaTypu

+ Toan npoaykT e npegHasHadyeH camo 3a ynoTpeba B
[OMAaLLHWN YCIOBUSI.

» B cnyuai, ye 3axpaHBalumAT kaben e noBpeneH, Cb-
WMAT Tpsbsa Aa 6bae NogMeHeH OT cneunanucT ot
oTtopuanpaH oT OURSSON cepBu3eH LeHTbP.

* M3nonsBaiiTe camo MHCTPYMEHTW, BKIIOYEHWN B KOM-
nnekTa.

* He nouuctBaiiTe ypega ¢ abpas3vBHM MouMCTBaLLU
npenapaTtu unm cbC CUMHW Npenapartu (ankoxon, 6eH-
31H 1 Ap.). 3a noyncTBaHe Ha Kopryca e Nno3BosieHO
[a ce M3nonssa Masko KONM4YecTBO OGWKHOBEH Mo-
YucTBaLY Npenapar.

He unsnonaseaiite cmanyecka cuna Bbpxy ype-

fa, 3a aa usberHeTte noepefa nNo BMHA Ha Mo-
Tpebutens.

NPEMOPBKU

» lMNpeav pa usnonssarte npoaykTa, npoyeTteTe WH-
cTpyKumuTe 3a ynotpeba. Monsi cbxpaHsiBaiTe UH-
cTpykumuTe ¢ uen 6baelwla ynotpeba.

* Bcunukn n3obpaxkeHns oT TO3U HapbYHUK Ca cxema-
TUYHM NpeACcTaBsAHUA U MoraT fa ce pasnuyasaTt oT
peanHute npeameTu.

YCTPOWCTBOTO Ce 3arpsiBa No Bpeme Ha pa-

60Ta, He AOKOCBA ropeLLy NMOBbPXHOCTU, U3-
@ nonsea ce Apwbxkara. BHumasaiTe, korato

oTBapsTe BpaTaTa no Bpeme Ha roteeHe.

He n3rapsiite ¢ NpbCKn UM Ma3HU NPBCKU.

* MoHTupanTe yCTPONCTBOTO Ha XOpMU3oHTanHa
NOBLPXHOCT; HA HEAOCTbMHA BUCOYMHA 3a Aeua.
CBobogHaTa 30Ha OKOJo YCTPOWUCTBOTO TpsibBa
na 6bae okono 30-40 cm, 3a Aa ce npegoTBpaTh
nperpsisaHe. BrpaxpgaHeTo e 3abpaHeHo, Moxe Aa
NpUYMHKN NperpsisaHe 1 NoBpeaa Ha YCTPOMCTBOTO.

He nokpwuBaiite ycTpoMCTBOTO MO BPeMe Ha
paborta, 3a 4a NnpeAoTBpaTMTE NOXap, KakTo

& 1 Aa He NoCTaBATE HWUKaKBW Yyxau Tena B
YCTPOWCTBOTO, Hanpumep XapTusi, KapToH,
nnactMaca, Kbpna v T.H.

* BkntoyeTe yCTPONCTBOTO CamMo B 3a3EMEH KOHTAKT,
dur. A

* He npemecTBaiTe yCTPOMCTBOTO MO BpeMe Ha
pabora.

M3nonsBaiiTe yCTONYMBY Ha TOMMNMHA pbKa-
BULM UK Kbpna 3a dypHa, 3a Aa usBagute

iniioBe, WALL U T.H.
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OMUCAHME HA NMPOAYKTA, cur. B

Potucepus
[loneH AbpXay Ha WwuLoBeTe .
TaBa 3a okanBaHe
Ckoba 3a 3axBaljaHe Ha Wwua
Mpyn-wuw
PewweTka 3a puba
LLinwose
FopeH AbpxKay Ha LUNLLIOBETE .........ccceevrveeuennns
VIHCTPYKLMM 32 YyNOTPEBA .....oevevvniienieeieeiens

KOMMNOHEHTU HA YPELA, cour. C

CTbkneHa BpaTuika

lymeHu kpaveTa

KoHTponeH naHen

MHaukatop 3a paboTa

HarpeBatenHo 1ano (TpbbeH HarpeBaTeneH enemMeHT)
Kanak

Pasrnobsema apbxka

lopHa YacT Ha wuwa 3a nevyeHe

YNOTPEBA
KoHTponeH naHen, dwur. C-3

- ByTOH 3a 1360p Ha MOLLHOCT: no3unums 0 - n3knto-
YeH; no3uums | - nonosuH MoLHocT; || - mbnHa MOLHOCT.

- Tanmep; obxeat ot 0 o 60 MUHYTK.

MNpeaun ynorpeb6a

MouncTeTe kopnyca Ha ypeaa CbC Cyxa U Meka Kbpna

npeau nbpea ynotpeba. Namwiite wuwosete &9, TaBata

, ObpXaunTe 3a LWnLoBe , TpUn-Lwmwa n ckobute

, pewertkara 3a puba “ ¢ Tonna Boga n npenapat

3a MueHe Ha cbaoBe. BHumaTenHo nopacyllete BCUYKM

KOMMOHEHTK. YBepeTe ce, 4e YCTPONCTBOTO € U3KITIOHEHO
npepw crnobsiBaHe Unn AEMOHTUPAHE.

CrapTupante npaseH ypeg npu NbfHa MOLWHOCT B
npoagbimkeHne Ha 15-20 MUHYTKU, KaTo 3aBbPTUTE KOM-
YyeTo Ha Tawmepa Ha 15-20 MuHYTW, 3a Aa OTCTpaHuUTe
MHAOycTpUanHuTe mMupuamu. MposeTpeTe NoMeLLEHNETO
1 ocTaBeTe ypeaa Aa ce oxnagu.

A no3uums |, U GYTOHBLT 3a M3GOP Ha MOLLIHOCT

e B nosuums U,

Pa6ora c ypeaa, cour. D

1. BknioyeTe ypena B koHTakT. OTBOpeTe BpatuykaTa
M MOHTMpalTe TaBaTa 3a okansaHe, Pic. D-1.

OcBeTNeHNeTo Ce BKIIOYBA aBTOMATMYHO, KOraTo
BpaTUyYKaTa e oTBOpeHa.

é 3abpaHeHo e pa ce pabotm c ypeaa 6e3

Mpeou BknouBaHe/ U3KMIOYBaHe Ha ypeaa,
yBepeTe ce, 4e Kon4yeto Ha Tavmepa =) e B

TaBaTa 3a okanBaHe.

2. 3aTtBopeTe BpaTuukaTta; HaTucHeTe OGyToHa ,
n3buparikvm no3vums | |; HacTpowTe Tanmepa ) Ha 10-12
MWUHYTK, 3a Aa 3arpee ypeabT.
YpenbT e obopyaBaH CbC 3allWTHa cuctema.
A HeBb3MOXHO € fa ce BKIoYM, ako BpaTunykara
He e 3aTBOpeHa NpaBuUITHO.
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3. Bsemete rpun-wuwa ¢ mMecoto, Beye UKCUpaHO
BbPXY Hero, unu wuwose 3a 6apbekio, unu pelueTkara
3a puba. [MbpBO noctaBeTe AOMNHWS Kpal Ha LuMWa B
[OMNHOTO 3axBallallo rHe3ao, a crep ToBa - FopHUS Kpaii
Ha LKMLWa B rOPHOTO 3axBallaLlo rHe3ao, cur. D-4.
4. 3atBOpeTe BpaTUyKaTa, 3aBbpTeTe KOM4YeTo Ha
TaiMepa (1) Mo Mocoka Ha YacoBHWMKOBaTa CTpernka, 3a
na nsbepete BpeMeTO 3a rotBeHe. NpouechbT Ha roTBeHe
3ano4sa aBTOMaTUYHO.
5. Cneg wu3Tu4aHe Ha npegBapuTenHO 3adafeHoTo
Bpeme, Lle 4yeTe 3BYKOB CWrHam W ypeabT Lie ce
U3KIIOYM aBTOMaTUYHO. HaTtucHete GyToHa , "
nsbepeTe no3mumsa
3ABENEXKA:
+ 38a pga usknouMTe ypeaa Mo Bpeme Ha roTBeHe,
3aBbpTETE KOMYETO Ha TaiMepa () B MONOXeHWe
* [pu HeobxoauMMOCT, ako AcCTMETO He e p[obpe
NPUroTBEHO WU KopuykaTa He € [J0CTaTb4HO
npereveHa, Moxete fa fobasuTe AOMBbIHATENHO
BpeMe, KaTo HacTpouTe TanmMepa (1) Ha AOMbIHUTENHN
10-15 MuHyTH.
6. OtBopeTe BpaTMykaTa W u3BageTe rpun-wmwa c
MECOTO Wnu pelleTkata 3a puba ¢ TONNOycToOn4vMBY
pbKaBuLUM wUnu creuuanHn nuHuetw. 3a Tasn uen
MOBAWIHETE JIEKO WMWa W crnep ToBa u3gbpnaiiTe
ropHata My 4act. CBaneTe LIMLIOBETE €AVH crnen ApYr,
KaTo n3nonasaTe camo YCTOMYMBY Ha TOMMMHA PbKaBULIM
unu kbpra. 3a Ja [AeMOHTMpaTe BCWYKM  LUMLLOBE,
n3non3eanTe Kon4yeTo Ha TaiMepa, 3a Oa 3aBbpTuTe
poTucepusTa.
7. CnoxeTe rpun-wmwa ¢ Meco/ puba Ha AObcka 3a
psizaHe, n34akamTe U3BECTHO Bpeme, 3a fAa ce oxnagwu
SAACTUETO, pa3xnabeTe AbpxaynTe Ha LIKLLIA U TV U3BaJETE.
MpemaxHeTe MecoTo/ pubata oT wuwwa 3a neveHe. Moxe
[a n3nonssare TONI0YCTONYMBN PbKaBULN.
8. WasknioyeTe ypeaa oT 3axpaHBaHETO.

Ynotpe6a Ha rpun-wuw

1. Bsewmerte wwwa u ro drkcmpanTe KbM AbpXKaunTe,
cur. D-2-1.

2. TocTaBeTe NpegBapuTENHO NOArOTBEHOTO Meco/
puba B ropHaTta 4acT Ha wwuwa, dur. C-8.

3. 3arterHeTe 3gpaBo ckobuUTe OT ABETE CTPaHMU.
CkobuTe ce MOHTUpAT poTaUMOHHO B paBHUHa L °90
egHa cnpsamo gpyra, cur. D-3. Bcuyku 4actu oT Ha me-
coTo TpsibBa Aa 6vaat dukcmpanu. MNMpenopvysame Bu
npW NpUroTBsIHE Ha AOMAaLLHN NTULM Aa 1 ukcupaTte
BHMMAaTENHO, 3a Aa NpefoTBpaTuTe pasnajaHeTo Ha
Kkpunete/ byTyeTata no Bpeme Ha rotBeHe. Moxete aa
dhukcmparte byTyeTtata cbe ckobata, a kpunara - ¢ Kneu-
Ku 32 3b6M1.

3ABENEXKA:

JomaluHu nTuum, meco, puba ce pasmpassiBaT HambIHO
1 ce mapuHoBat npu Hyxaa. Cnopen Bawwure Bkycosu
npeanoYnTaHns, 3a Aa NnocTUrHeTe Ha-gobpus BKyC,
npenopbYBamMe ga AobaBute Manko pacTUTENHO Macro.

A\

Ynortpe6a Ha wuwoBe

1. MoHTUpaiiTe ropH1TE ¥ OOMHM ObPXayn Ha LNLLIOBE
KbM poTucepusTa, Pic. D-5.

MakcuMManHoTo Terno Ha AoMalHUTe NTULKN
e 2 Kr.



2. Paspenete npeasapuTeniHO NPUroTBEHUTE NPOAYKTU
3a bapbekto (keban, HageHuuwn, konbacu, 3eneHdyLm),
chur. D-6. MNpurkpeneTe WKLWOBETE KbM poTUCEPUATA.
3ABETNEXKA:

» 3a fa nocTurHete onNTUMarnHo NpuroTesiHe Ha Gapbe-
Ki0, NpenopbyYBamMe HeMMbTHO pasfensiHe Ha MecoTo
WM CMECBaHETO My CbC 3eneHYyLu. JonbaHUTENHO
Bu npenopbyBamMe Aa noctaeaTe No-MasHWUTe U Mo-
ronemu napyeta Meco Han-oTrope.

* [lpenopbyBame Aa nNocTaBATe MECOTO No-61m3o
[0 ropHaTa CTpaHa Ha LUMLLOBETE U a ocTaBsiTe
okono 1.5-2 cm cBOGOAHO NPOCTPAHCTBO OT AosHaTa
cTpaHa.

* M3nonsBaiiTe AbpBEHM KIEYKW, ako UcKaTe Aa 3aBb-
pTUTE LUKLL C MECO OKOMO OCTa My.

YnoTtpe6a Ha rpun-peLeTku

1. MoHTupanTe 4ONHUTE AbpPXKayn Ha LUMLLOBE KbM
rpun-wuwa, dwur. D-5.

2. TMocrtaBeTe nNpenBapuTenHO noaroTeeHarta puba,
nunewkn 6ytyeTa unu 6eapa B peLLeTkuTe.

NMPENOPBKN 3A TOTBEHE

3. MoHTupaliTe ABETE PeLLETKN KbM poTUcepusiTa.
pun-wnwsT Tpabea ga npeMuHasa npes cneuyanHuTe
OTBOpPY B peLueTkuTe, cour. D-8.

3ABENEXKA:

Pwbara, nunewknte 6ytyeTta nnu 6egpa Tpsbea ga
6baaT HaNbNHO pasMpaseHn N MapuMHOBaHK, ako e
Heobxoammo.

Pexum Ha 3aTonnsiHe

1. 3a 3atonnsiHe Ha Beve NpuUroTBeHo 6apbekio
(AomaluHun NTUuM, meco, puba un ap.) noctaseTe ro
BbpXY rpU-LUMLLA, LUMLLIOBETE UIN B peLLEeTKUTE.
MpepBapuTenHo MOHTVpaNTe TaBaTa 3a okansaHe U
BKItoYeTe ypeaa.

2. 3atBopete BpaTuykaTa, HaTUCHeTe ByToHa ,
n3buparikv no3vums |; HacTponte Tamepa () Ha
HeobxoaumoTo Bpeme. [MpoueckT cTapTupa

C MOSI0BMH MOLLIHOCT.

3. 3a pa uskniounTe ypeaa npeav natuyaHe Ha
Talimepa, 3aBbpTeTe KOM4eTo Ha Talimepa (1) Ao
aBTOMaTU4Ha NO3NLMS

Bpemerto 3a roteeHe B Tabnvuara e camo NpenopbUYMTErTHO M MOXE [a Bapupa B 3aBUCUMMOCT OT peuenTara 1

BKycoBuUTte Bu npegnoynTaHuA.

Bap6ekto (CBMHCKO Meco)

Bap6ekto (nuneLuxko

dune)

HageHnun

Keban

=Sji={4=]=

MapuHoBaiTe 1 HapexeTe Ha Marnku

30-40 MuH.
KybueTa ~3-4 cM npeaw rotBeHe.
MapuHoBaiTe 1 HapexeTe Ha Marnku
20-25 MuH, P P
Kybyeta ~3-4 cM npeau rotBeHe
OTcTpaHeTe obBMBKaTa npeaun
10-15 MutH. P peA
roTBEHe.
Hama3sHeTe noBbpXHOCTTa Ha
25-40 MuH, P

MecCOoTO.
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Hapexete 1 noconete 3enexvyuure.

3eneHuyum 10-20 MUH. Mpw Hyxaa MapvHoBanTe npeau

rotBeHe.

Moconete, nob6aBeTe noanpasku,
[JomaluHn nTmym ~ 60-80 MUH. GUNKM MNM MapuHaTa npeau
(nMuneLuko, NaTeLko) (1,5-1,7 kr) roteeHe. HamasHeTe noBbpxHOCTTa

Ha mMecoTo.

obaBeTe napyeHUa NMMOH, 3a Aa

Puba 25-35 MUH. A pHeHL »3an

oMeKoTuTe ApebHUTE PUBHM KOCTU.

3ABEJNEXKA: B cnyyait Ha roTBeHe Ha 3aMpaseHun NpoaykTu, BPEMETO 3a rOTBEHe CriefBa [ia ce yBenuuu.

Bb3MOXHWU NPOBJIEMU U PELLEHUA

YpeabT He MOXe a ce BKMIoYnM Hsama 3axpaHBaHe B enekTpuyecka-  M3knoyere ycTponcTBoTo OT
Ta Bepura Ha ypega. 3axpaHBaHeTo U u3yakarTe
HanpexeHueTo.
YpeobT He paboTu BpaTtuukaTa Ha ypeda e oTBopeHa. | 3aTBopeTe BpaTuykara.
MecoTo He e foGpe NpUroTBEHO TBbpae ronemu napyera. HapexeTe MecoTo Ha no-marnku

napyeta. [lo6aBete 4ONBAHUTENHO
Bpeme 3a roteeHe.

MOYUNCTBAHE, NOAAPBXKA, dur. E

& MouncTeTe BCUYKM KOMMOHEHTH Ha ypena BeaHara cneg ynorpeba.

* YBepeTe ce, Ye KONYeTO Ha Tanmepa = e B no3nuyms " n ByTOHBLT 3a M360p Ha MOLLHOCT e B no3muus
M3knioyeTe ypeaa ot 3axpaHBaHeTo.

+ CaaneTe gpbxkaTa Ha BpaTuykara, dur. E-1. UamuiiTe 1, nogcyweTte s 1 1 nocTaBeTe B U3XOAHO MOMOXEHNE.

+ Wamnitte wnwosete @), Taata €, abpxaunTte Ha wuwose (63 BUHTOBETE) (2) , ckobuTe (6e3 BUHTOBETE)
(4] 0, elleTkuTe 3a puba O ¢ tonna BOAA M npenapart 3a MneHe Ha cbaoBe. Ckobute 1 pelleTkute 3a
puba 6 MoraT ja ce MUST B CbAoMUsiNHA MawuHa. TemnepaTypaTa B CbAOMUsINHATa MallMHa He TpabGBa
Aa HaaBuwaBa 60°C. amuiiTe BUHTOBETE 3a AbpKaunte n ckobute Ha WuLa c Tonna Boga v npenapar 3a
MUWeHe Ha CbAOBE U I'M NnoAcyleTe BeHara.

* M3nonsBanTe BnaxHa 1 Meka Kbpra 3a NoYncTBaHe Ha Kopryca Ha ypea, CTbkieHaTa BpaTuyka (BbTpeLuHa
M BbHLUHA cTpaHa). BHMMaTenHo noacylueTe BCUYKM KOMMOHEHTU. YBepeTe ce, Ye YCTPOWCTBOTO e
U3KIYeHo npeau crnobsBaHe Unv AeMOHTUPaHe.

A Hukora He nocTaBsinTe yCTpOVICTBOTO BbB BOAA nopafu onacHOCT OT TOKOB yaap.

* BHumartenHo noacyweTe BCUYKM KOMIMOHEHTU Ha ypeaa cnej novYncreaHe.
* MoxeTe fa ABbpPXWUTe BbTPE B ypeaa caMo akcecoapu, KONTO Ca BKITHOYEHU B obxBaTa Ha gocTaBkaTa.

CEPTUO®UKALINA HA NMPOOYKTA

MHdopmaums 3a cepTudmkata 3a CbOTBETCTBME MOXeTe a oTkpueTe Ha yebcanT hitp://www.oursson.com/rus/ru/
about/partners/certificates/#tab0 nnu na nouckate ot foctaBumka Aa Bu npegoctasu konue.
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Mogen

HomuHanna motuHoct, W

XapaKTepuCTUku Ha 3axpaHBaHETO

Tun Ha HarpeBaTenHUs enemMeHT
KonuyecTtBo focTaBeHu WMLLIOBE

O6eMm Ha BbTpelLHaTa kamepa

Knac Ha 3awmTa oT enektpuyecku yoap
TemMnepatypa Ha CbXpaHeHWe 1 TpaHcnopT
Pa6oTHa Temnepatypa

M3nckBaHWs 3a BNaxHOCT Ha Bb3ayxa Npuw TpaHcnopTupaxe,

CbXpaHeHue 1 excnrnoaTtaumsi
Pa3wvepu Ha ypena
Terno Ha ypeaa

VR1520

max 1500

220-240 B~; 50 'y

TpbbeH HarpeBaTeneH enemeHT
7 6p.

211

|

ot -25°C po +35°C

ot +5°C go +35°C

15-75% 6e3 obpasyBaHe Ha KOHAeH3aT

446x334x282 mm
4,1 kr

* MpoayKTHT TpsiGBa Aa ce CbXpPaHsBa B CyXu, MPOBETPUBU MOMELLEHUS NPU TeMnepaTypa He No-HUCKa

ot -25°C.
CEPBMU3

KomnaHusita OURSSON wu3passBa cBosiTa 6Gnaro-
[apHocT kbM Bac 3a n3bopa Ha HawwumTe NpoayKTu.
Hanpasuxme BCUYKO Bb3MOXHO TO3M MPOAYKT Aa OTro-
Baps Ha BawumTe Hyxau 1 ka4ecTBOTO Aia CbOTBETCTBA
Ha Han-BMCOKWTE eBpOonencky ctaHgaptu. Ako Bawmat
npoaykt OURSSON wuma HyxAaa oT noaapbxka, Mons
CBBPXETE Ce C eJUH OT OTOPU3NPAHUTE CEPBU3HU LIEH-
TpoBe. MbNHUAT CNUCHK Ha CEPBU3HWUTE LIEHTPOBE U
TeXHUTE TOYHM agpecn mMorat Aa 6baaT HamepeHun Ha
caiiTa Www.oursson.ro.

FapaHunoHHu ycnosus OURSSON:

1. lapaHumata OURSSON ce npepoctaBa oT
OURSSON. Tlpunara ce camo 3a MopenuTe,
npegHasHa4YeHn M NpofdaBaHu Ha TepuTopusiTa Ha
PymMbHMS, kouTo ca cepTuduumpaHm B CbOTBET-
CTBWE C HAaUMOHamNHUTE cTaHaapTy.

2. lapaHumsta Ha OURSSON e B cboTBeTCTBME C
[AeNCTBaLLOTO 3aKOHOAATENCTBO C Lien 3almta Ha
npaeata Ha notpebutenute. lfapaHuusaTa e perna-
MeHTVMpaHa OT 3aKOHWTe Ha AbpxaBaTta, B KOATO
e [oCTaBeH NpoaykTa, W e BanugHa camo Toraea,
KoraTto npoAykTbT Ce M3non3ea caMmo 3a AoMallHa
ynoTpeba. lapaHumsta Ha OURSSON He ce npuna-
ra npv Tbproecka Ler.

3. MapaHuMoHeH nepuopd 3a NpoaykTMTe C Mapka
OURSSON:

MuKpOBbNHOBU DYpPHW,

xnebonekapHu, MHAYKLMOH-

HUW KOTNoHKU, multicooker,

KyXHEHCKW ypeau, KyXHEHCKU

MaLUVHW, ENEKTPUYECKU 60 24
KaHu, enekTpu4ecku rpuno-

B€, MUKCEPU, MECOMENAYKM,

MUKCepK, ToCTepu, Tepmona-

™, GpbCHAYKM, COKOU3CTUC-

KBaYKku, KapemalumHm,

Menavku, Aexuapartopu,
ypeau 3a Kucemno Mnsiko,
hepmeHTaTOpU, MUHU
dypHU pr3epu, xNnagunHu-
Uy, aBTOMaTUYHN MaLUMHK,
kacbeaBTOMATH, ypen 3a
pasneHBaHe Ha MNSKo,
kademMallunHa, KyXHEHCKN
BE3HU, CUPOHN

60 24

4. TapaHumsata OURSSON He ce npunara 3a 4actuTe,
KOWUTO MMaT 0BUKHOBEHO M3HOCBaHE, ako CMsiHaTa UM
e npeaBuaeHa no NpoekKT:

+ Gatepuu

* OnakoBKa, akcecoapu 3a TPaHCMOPT U MOHTaX, Ao-
KyMeHTauusTa npuapyxasatla npogykra.

5. MapaHumsATa He ce npunara 3a gedekTn, npudruHe-
HW Ha npoAyKkTa BCIeACTBME Ha HapyllaBaHe Ha
MHCTPpyKUMMTE 3a ynotpeba, CbXpaHeHWe WUnm TpaHc-
nopT, AeVCTBUSA Ha TPETU NLa UK Ha HenpeoponuMa
cuna, BKIYUTeNHo, Ho 6e3 orpaHMyaBaHe Ao cnea-
HUTE cryyau:

* AKo gedeKkTbT Ha MpoayKkTa e pe3ynTaT Ha HeB-
HumMaTenHo GopaBeHe, norpewHa  ynoTtpe6a,
HapyllaBaHe Ha WHCTpyKuuuTe 3a ynotpeba, no-
COYEHN B HApPBYHMKA C UHCTPYKLMM, BKIIOYUTEITHO
BCIIe[CTBME Ha W3naraHe Ha BWUCOKU WIM HUCKW
TemnepaTypu, BUCOKA BMaXHOCT WnW npax, crneau
OT oTBapsiHe Ha kopnyca w/vnnm cobCTBEH PEMOHT,
pa3mvHaBaHe B napameTpuTe Ha enekTpu4eckus
TOK, ako € MMarno BbB BbTPELUHOCTTA Ha NpoAyKTa
TEYHOCTM, HACEeKOMMU UNW APYrn Yyxau Tena unu
BellecTBa W AbnrocpoyHa ynotpeba Ha npogykta
Ha rpaHVLmMTE Ha HETOBUTE Bb3MOXHOCTY.

* AKko gedeKkTbT Ha NpodykTa e B pesynTaT OT Heo-
TOpU3UpaH ONWT 3a TeCTBaHe Ha NpoAykTa unu 3a
M3BbPLUBAHE Ha HAKaKBU MPOMEHW B Au3aiiHa unm
codbTyepa, BKIIIOYUTENHO YCNyri 3a PEMOHT Wnn
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nopapbxka, Heotopusupanm ot OURSSON.

* AKo gedekTbT Ha NpogdykTa e BCneacTBue Ha us-
ronaBaHe Ha Heka4eCTBEHO U HECHOTBETCTBALLO
obopyaBaHe, akcecoapu, pe3epBHU YacTu.

* AKo AedeKTbT Ha NPoAyKTa € CBbp3aH ¢ ynotpeba-
Ta My B KOMBMHALMSI C AOMBITHUTENHN CbOPBKEHUS!
(akcecoapw), pasnuyHu OT AOMBIIHUTENHOTO 06O-
pyaBaHe, npenopbyaHo oT OURSSON 3a ynotpeba
¢ 1o3u npogykT. OURSSON He HOCKU OTrOBOPHOCT
33 KayecTBOTO Ha AOMbMHUTENHOTO o6opyABaHe
(akcecoapwu), npousBefeHO OT TPeTU CTpaHu, 3a
Ka4yeCcTBOTO Ha TEXHWUTE NPOAYKTU, 3aeAHO C TakoBa
obopyaBaHe, KakTo U 3a ka4yecTBOTO Ha paborara
Ha JonbnHUTENHoTo obopyaBaHe Ha OURSSON
3aeHO C NPOAYKTUTE Ha ApYrvi NPOU3BOAUTENN.

. MNpoaykToBuTEe AedeKkTV, Bb3HWMKHANM No Bpeme Ha
ynotpe6a, ce peMOHTMpAT OT OTOPU3NPaHU CepBU3H.
Mo BpeMe Ha rapaHLUMOHHUSI CPOK, PEMOHTMPAHETO
Ha pdedekTute e GesnnaTtHO Npu NpeacTaBsiHe Ha
rapaHuMoHHaTa Kapta W Ha [OKYMEHTUTE, KOWTO
noTBbpxAasat akta U Aartata Ha AoroBopa 3a fo-
Kynka Ha pgpebHo (dakTypa u kacoBa Genexka /
kBUTaHUus). Tpsibea aa ce B3eMe npeaBua CreaHoTo:
* KoHdurypmpaHeTo ¥ WHCTanupaHeTo Ha npoay-

KTa, onucaHuW B HapbuHWKa 3a ynoTpeba, He ce
BKMioYBaT B o6xBaTa 3a rnpunaraHe Ha rapaHuusita
Ha OURSSON u morat ga ce v3BbpLiBaT unm ot
notpebuTens unm ot nepcoHana Ha oTopU3MpaHu
cepBu3n, KaTo e nnaTeHa ycnyra.

* Ycnyrute 3a  nopggpbXkka  (noyucTBaHe  wm
CcMa3BaHe Ha KOMMOHEHTUTE, CMsiHaTa Ha KOHCY-
MaTUBMTE M MaTepuanute U Ap.) ce u3BbpluBaT
cpelly 3annatiaHe.

. OURSSON He HOCKM OTrOBOPHOCT 3a LUeTH, npuyn-
HEeHW NPsIKO UMM KOCBEHO BbPXy MPOAYKTU Ha Xopa,
AOMaLUHW MoBUMLKM, UMK BbpXY WMYLLECTBO, aKko
ca ce MosiIBUNM kaTto pesynTaT OT Hecrna3BaHeTo Ha
npaBunata u ycnosusita Ha ynotpeba, cbxpaHeHue,
TpaHcnopTMpaHe WNKM WHCTanauusi Ha npoaykTa,
YMULLNEHN AEWCTBUSI UM HEBPEXHOCT Ha noTpebuTe-
NS uny TpPeTn nuua.

. B HukakbB cnyyah, OURSSON Hsima aa Hocu OTro-
BOPHOCT 3a BCsiKakBu 3arybu unu cneuuanHu LweTu,
crnyyvanHu, Henpekn Unu KaTo nocrneauLa, BKIYUTenN-
HO, HO 6e3 orpaHuYaBaHe 0, Heu3BbpLUeHa nevanba,
3ary6u nopaam npekbcBaHe Ha TbprosckaTa Unm npo-
MULLNIeHaTa AENHOCT UnK OT BCSIKO ApYro ecTecTBo,
Bb3HWKBALLY BbB BPb3Kka C U3MON3BAHETO UMW HEBb3-
MOXHOCTTa 3a M3Mon3BaHe Ha NpoaykTa.

. MNopaan HenpekbCHaTOTO nogobpsiBaHe Ha
An3aiHa, NPOAYKTUTE U HSIKOM TEXHUYECKN XapakTe-
pUCTUKM MoraT Aa ce NpomeHsiT 6e3 npefBapuUTenHoO
yBEAOMIEHME OT CTPaHa Ha NPoU3BOAUTENS.

W3non3BaHe Ha NpoAyKTUTe cnep rapaHUMOHHUSA
CpoK (Nepnopa Ha XUBOT):
1. MepviogbT 3a *wuBoT, onpeaeneH ot OURSSON 3a

NpoaykTUTe, € BanuageH camo, ako ce W3nosnsear
€AMHCTBEHO B [OMalUHW YCMOBWS, KaKTO M Mpu yc-
noBue, Ye ce crnasBaT MHCTpyKuuuTe 3a ynotpeba,
CbXxpaHeHve u TpaHcnopt. Mpu BHMMaTenHo Gopase-
He C MpoayKTWTE U MpuW craseaHe Ha npasunarta 3a
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ekcnnoarauusi, 4eNCTBUTENHUAT nepuog 3a ynotpeba
MOXe Aa HaaBWLLIM cpefHus nepuog 3a ynoTpeba, on-
peneneH ot OURSSON.

2. B kpasi Ha cpedHua nepuop 3a ynotpeba Ha npogy-
KTa, Tpsi6Ba fa ce CBbpXeTe C OTOPU3NPaH CepBU3EH
LIeHTBP C LieNn 13BbpLUBaHe Ha PyTUHHA NOAAPBXKA Ha
npogykTa. Ycnyrute 3a nopapbXka M CepBu3 Lie ce
M3BBbPLUBAT CpeLLy 3annaLyaHe.

3. OURSSON He npenopbyBa U3non3sBaHeTo Ha Npoay-
KTWU cref kpasi Ha cpegHus nepuog 3a ynotpeba, 6e3
npoBepka B OTOPU3MPaH CepBU3EH LIEHTBP, 3aLloTo B
TO3M cryyan nNpodyKTbT Moxe Aa 6bae onaceH 3a Xu-
BOTa, 3APaBEeTO UMK NMYLLIECTBOTO Ha noTpebuTens.

PeuuknupaHe Ha npoayKTute

MpoaykTute He moraT Aa ce U3XBbPNAT 3aedHo ¢ GuTo-
BUTe oTnaabuu. TpsibBa Aa ce AenoHupaT B LEHTPOBE 3a
peuuKknMpaHe Ha enekTpUYecko U enekTpoHHo obopya-
BaHe B CbOTBETCTBME C PYMBHCKOTO 3aKOHOAATENCTBO.
Upes peuuknmpaHe Ha TO31 NpodyKT nomaraTe 3a 3anas-
BaHe Ha NPUPOAHUTE Pecypcy 1 3a nNpefoTBpaTsBaHe Ha
LeTMTe BbPXY OKONHaTa cpeaa v 3apaseTo. 3a

noseye MHoOpMaLMs OTHOCHO MyHKTOBeTE 3a
cbbupaHe M peuuknupaHe Ha TO3M NPOAYKT,

Monsi, CBbpXeTe ce C MecTHaTa cnyxba 3a
envMuHupaHe Ha GUToBM oTNaabLM. -

[aTa Ha Npon3BOACTBO

Ha Bceku npogykT ce npenocTaBs yHWKaneH Oykee-
HO umucpeH cepueH Homep, AybnupaH ot Gapkoa,
KOMTO CbAbpxa crnefHata uHdopMauus: nMe Ha rpyna-
Ta NpoAyKTW, AaTa Ha NPOV3BOACTBO, CEPUEH HOMEP Ha
npoaykTa. [latata Ha NPoM3BOACTBOTO MOXe fa e nocTa-
BeHa M BbpXy onakoBKaTa U/unv npoaykTa.

VR 1808011234567
T |
0060 O

CepuinHUAT HOMEP € NOCTaBeH BbpXY 3aAHWS naHen

Ha npoaykTa, BbpXy OnakoBKaTa W B rapaHLMOHHaTa

KapTa.

@ MupeuTe aBe BykBM - rpynaTa NPOAYKTU (BEPTUKAN-
Ha poTauMoHHa MawuHa - VR)

@ MbpeuTe ABE LMDPK - FOAMHA HA NPON3BOACTBO.

© Creasawute ase undpy - Mecel, Ha
npousBoACTBO.

O MocnearuTe aBe LMDPY - CEPUINHMS HOMEP Ha
npoaykra.




3a ga ce usberHat O6'prBaHVIFITa, MOns npoyeTeTe BHUMATENHO UHCTPYKUMUTE 3a yn0TpeGa unra-
PaHUNOHHUTE YCNOBUA, NpoBepeTe NPpaBUIHOCTTa Ha rapaHUMOHHaTa KapTa. [apaHuuoHHaTa kapTta
€ BanvaHa camo ako ca MOMbJIHEHW MPaBUITHO U SICHO: MOAENa, CepUNHNS HOMep, AataTta Ha 3aKy-

nyBaHe, ne4yarta v noanuca Ha npogasada, noanuca Ha KrnueHTta. CepVIVIHVIﬂT HOMep N MoaenbT Ha
npoaykta TpﬂGBa Aa CbOTBETCTBAT C NOCOYEeHUTEe B rapaHUMOHHAaTa KapTa. I'IpM HecnasBaHe Ha Te3n
YyCrnoBwud, KakTo 1 ako VIHq)OpMaLMﬂTa OT rapaHunoHHaTa KapTa ce NpoMeHu Unu n3Tpue, Kaptara
CTaBa HeBanuaHa.

ourssone

Axko nmare Bbnpocu unu npobnemu otHocHo npoaykTute Ha OURSSON - Monisi cCBbpXKeTe Ce C Hac Ha enekTPoHeH
appec: info@oursson.ro

TO3M HapbYHUK € 3alUMTEH Bb3 OCHOBA HAa PYMBHCKOTO W €BPOMEMCKOTO 3aKOHO4ATEeNcTBO OT 3akoHa 3a
aBTOPCKOTO MpaBo. BCAKO HEOTOPM3MPaHO M3Mon3BaHe, BKIOYMTENHO, HO 6e3 orpaHuyasaHe [o, Konupade,
MPUHTAPaHe W Pa3snpPOCTPaHeHWe, BKIOYBA MPUMaraHeTo Ha rpaxaaHcka OTTOBOPHOCT B CbOTBETCTBME C
[eliCTBaLL0TO 3aKOHOAATENCTBO.

KoHTakTu:

1. Mpo3uoguten: OURSSON, Rue du Grand-Chéne 5, 1003, JlosaHHa, Lseiiuapus.

2. ExkcknysuseH BHocuTen 3a PymbHusA — Oursson Appliance SRL, str. Zaharia Stancu 9, Bpaluos, PymbHus,
500086, e-mail: info@oursson.ro.

OURSSON AG c €
MpousseneHo B Kutan
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ABIZTONSAGI ELOIRASOK, A abra

A\
A\

Veszélyszimboélum

Emlékezteti a felhasznalét az dramités
veszélyére.

Figyelmeztetés szimbdéluma

Emlékezteti a felhasznalot, hogy hasznalatkor
tartsa be az el6irasokat.

Elektronikai berendezés hasznalatakor a kévetkezd
dvintézkedésekre van sziikség:

Hasznalja a késziléket a hasznalati utmutatonak
megfeleléen.
A készliléket stabil fellletre szerelje fel.
Csak a készlllékhez tartozd eszkdzoket hasznalja.
* Hogy elkerilje az aramités kockazatat, ne me-
ritse vizbe vagy mas folyadékba a késziléket,

A és ne hasznalja nagyon nedves kérnyezetben.

Ha a készllék belsejébe viz jutna be, 1épjen kap-
csolatba jogosult OURSSON szakszervizzel.
Az aramforrasnak és halozati fesziiltségnek meg kell
egyeznie a késziilék cimkéjén jelzettel.
Ne hasznalja a készlléket olyan kdérnyezetben, ahol
a levegé gyulékony anyagok g6zét tartalmazthatja.

* Ne probalja szétszerelni a készuléket, mert
aramutés érheti. A késziilék elromolhat, és a
gyarto jotallasa érvényét vesziti. Javitasért és
karbantartasért forduljon jogosult OURSSON
szakszervizhez.

Ha a készlléket hidegb6l melegbe vagy melegbdl
hidegbe koéltdzteti, hasznalat el6tt csomagolja ki, és
varjon 1-2 érat mielétt elinditja.

¢ Aramiités elkeriilése érdekében, ne meritse viz-
be a tapkabelt vagy a késziléket.

Gyermekek jelenlétében figyelmesen és elévigyaza-
tosan hasznalja a késziléket.

¢ Ne érintse meg a forré fellileteket, mert az séri-
léseket okozhat.

A tapkabel viszonylag révid annak érdekében,hogy
elkeriilhetd legyen az aramités kockazata.

Ne hagyja az elektromos tapkabelt éles asztalszélre
l6gni, és az ne érintkezhessen felmelegitett felllettel
sem.

Ne csatlakoztassa a késziiléket tulterhelt csatlako-
zbaljzatba, mivel ez aramutést és a készulék meghi-
basodasat okozhatja.

Ne szerelje fel kalyha, gaz- vagy villanysiité kozelé-
be.

Hasznalat utan, ne felejtse el kihtizni a csatlakozéal-
jzatbdl a dugot.

Ovja a készliléket eséstol, Utéstdl, razkodastol és
egyéb mechanikai behatastdl.

A tartozékok tisztitdsa vagy cseréje el6tt bizonyo-
sodjon meg, hogy a késziiléket aramtalanitotta.

Ne hasznalja a késziléket a szabadban.

A készllék hasznalta nem val6é gyermeknek és fizi-
kailag, szellemileg vagy érzékelésiikben korlatozott,
valamint tapasztalattal és hozzaértéssel nem rendel-
kez6 személyeknek.Csak akkor hasznalhatjak, ha az
értiik felelés személy feliigyeli 6ket, vagy megértette
vellk a készilék biztonsagos hasznalatat. Ne enged-
jék a gyermekeket a termékkel jatszani.
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A\

Egés kockazatara figyelmeztetd szimboélum
Emlékezteti a felhnasznalot a magas hémérsékletekre.

A termék kizardlag haztartasi célra készilt.

Ha a tapkabel sérilt, a veszélyek elkerilése végett
jogosult OURSSON szerviz szakemberével kell ki-
cseréltetni.

Csak az egységhez tartozé eszkdzoket hasznalja.
Ne hasznaljon erds tisztitdszert (alkohol, benzin stb.)
vagy karcold surolészert a késziilék tisztitdsahoz. A
készililék motorhazanak tisztitasahoz hasznaljon kis
mennyiségli, semleges mosdszert.

Ne alkalmazzon fizikai er6t a készllékre,
mert az rongalédhat a felhasznalé hibajabdl.

JAVASLATOK

A\

A

A termék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
hasznalati utasitast. Orizze meg a hasznalati Gtmuta-
tot.

Az Gtmutato abrai vazlatos megjelenitések, és eltér-
hetnek a valédi targyaktol.

Mikodés kdzben a készilék felmelegszik. Ne
érintse meg a készilék forré fellletét. Csak
tartsa a fogantyut. Vigyazzon, amikor f6zés
kézben kinyitia az ajtét, eléfordulhat, hogy
forré g6z vagy zsircsepp keletkezik.

Helyezze a készlléket vizszintes, vizszintes fellletre;
a gyermekek nem érhet6 el magassagban, igy a kés-
zulék koril kb. 30-40 cm szabad tavolsagot biztositva
a tulmelegedés elkerllése érdekében. Ezt az eszkdzt
nem szabad beépiteni, ez a késziilék tulmelege-
déséhez és hibajahoz vezethetm.

Ne takarja le a készlléket lizem koézben,
mert ez tlizet okozhat. Ne helyezzen idegen
targyakat a készilékbe: papir, karton,
mianyag, t6roélk6z6 stb.

Csatlakoztassa a készlléket egy fali
csatlakozoaljzathoz, féldeléssel. A.
Ne mozgassa a késziiléket hasznalat kozben.

A nyarsat, nyarsat stb. haszndljon sité

keszty(t vagy h6all6 kesztyit.




LEIRAS, B kép.

GrllEZO ... 1 db.
Alsé nyarsrogzitd 1db.
Csepptalca........... .1db.
Husrégzité kampd .2db.
Nyars............ .1db.
Grillracs halhoz .2db.
Vékony nyarsak... .7 db.
Felsd nyarsrogzité 1db.
Hasznalati utasitas ............ccoeeeiiiiiiiiiiicns 1 db.

A KESZULEK RESZEI, C kép

Uvegaijto

Gumitalp

Iranyitépanel

Mikodésjelzé

Futétest (cs6szerd flitéelem)
Tet6

Levehet6 fogantyu

A grillrud felsé része

HASZNALAT
Iranyitépanel, C-3 kép

- Teljesitményvalaszté gomb: 0 pozici6 -
kikapcsolva; | pozicio — fele teljesitmény; Il — teljes
teljesitmény.

- 1d6zit6; 0 és 60 perc kdzotti idétartam.

El6készitési eljarasok
Tisztitsa meg a készllék egészét egy szaraz, puha
kendével az els6 hasznalat el6tt. Mossa le a
nyarsakat @, a csepptalca &, a nyarsrogzitéket
, a vékony nyarsakat &Y, és a halhoz valo grillracsot

mosogatdszerrel. Ovatosan szaritsa meg az
Osszes alkatrészt. Gy6z6djon meg réla, hogy kihuzta
a késziléket, mielétt szétszedné vagy Osszeszerelné
barmely részét.
Inditsa el szarazon teljes teljesitménnyel 15-20 percig az
id6ézit6 hasznalataval, hogy megsziintesse az Uj készulék
illatat. Szell6ztesse ki a szobat, és hagyja a késziléket
lehdlni.

Miel6tt a késziiléket ki- és bekapcsolja,

gy6z6djon meg réla, hogy az (1) id6zit6 |,
A aallasban,
a teljesitményvalaszté pedig

allasban van.

A késziilék hasznalata, D kép
1. Dugja be a késziléket egy aljzatba. Nyissa ki az
ajtét és helyezze be a csepptalcat, D-1 kép. Az ajtd
nyitdsaval a lAmpa automatikusan felkapcsol.
A késziiléket tilos a csepptalca nélkiil
miikodtetni.
2. Zarja be az ajtét, nyomja meg a gombot,
valassza ki a || beallitast, majd dllitsa az idézitét ) 10-
12 percre a készulék elémelegitéséhez.
A készllék védelmi rendszerrel van ellatva.
A Nem lehet bekapcsolni, ha az ajt6 nincs
megfeleleléen bezarva.

3. Fogja meg a nyarsat, amelyre mar el6tte felhelyezte

a hust, vagy a kis nyarsakat BBQ-val, vagy a halhoz

valo grillracsot, és rogzitse a nyars also felét az als6

nyarsrogzitéhdz, ezutan rogzitse a nyars felsé felét a

fels® rogzitéhdz a D-4 képen lathaté médon.

4. Zarja be az ajtét, allitsa az id6zitét az éramutatéd

jarasaval megegyezd iranyba, hogy kivalassza a grillezés

idejét. A grillezés automatikusan megkezdédik.

5. A bedllitott id6é lejarta utan hangjelzés hallhato, a

készilék pedig automatikusan kikapcsol. Nyomja meg a

, gombot, valassza a 0 pozicioét.

MEGJEGYZES:

* Ha grillezés kdzben szeretné kikapcsolni a késziléket
- dllitsa az id6zitét (1) a | pozicidba.

* Ha szlkséges, ha az étel nem siilt at megfeleléen,
vagy a kéreg még nem siilt elég ropogdsra, tovabbi
idét adhat, ha az id6zité () 10-15 perccel feltekeri.

6. Nyissa ki az ajtot és vegye ki a husos nyarsat vagy

a halracsot sutékesztylivel vagy grillcsipesszel. Ehhez

emelje meg a nyarsat és huzza ki a felsé részét. A kis

nyarsakat csak sutdkeszty(lvel vagy edényfogéval vegye
ki. Hogy mindegyiket kivehesse, hasznalja az id6zitét,
hogy a tarcsat megforgassa.

7. Tegye a nyarsat a hussal/hallal a vagoédeszkara,

varjon egy kicsit, hogy az étel kihiljon, lazitsa meg a

hasrogzité kampdkat, majd tavolitsa el ezeket. Vegye

le a nyarsrdl (halsuté racsrdl) a hust. Kiilonleges héallo
keszty(t is hasznalhat.

8. Huzza ki a készlléket az aramforrasbol.

A nyars hasznalata

1. Helyezzen a nyarsra régzitékampoét a D-2-1 kép
alapjan.

2. Helyezze az el6készitett hust/halat a nyarsra, hogy
az a nyars fels6 részéhez legyen kdzelebb, C-8 kép.

3. Erésen szoritsa meg a kampokat mindkét oldalrol.
A kampokat forgasiranyban L 90°-kal kell elforgatni
egymastol, lasd D-3 kép. A his minden részét I6gas
nélkul kell régziteni. Azt javasoljuk, hogy kdsse 6ssze
a hust, hogy a szarnyak/labak ne valjanak el sutés
kozben. A labakat a kampdval, a szarnyakat fogvajoval
régzitheti.

MEGJEGYZES:

A hust teljesen ki kell fagyasztani és ha szikséges,
péacolni. izvilagnak megfeleléen a legjobb iz eléréséhez
ndvényi olaj hozzaadasat javasoljuk.

A A hus maximalis sulya 2 kg.

Kis nyarsak hasznalata

1. Szerelje fel a fels6 és alsé rogzitket a nyarstartd

tarcsahoz a D-5 kép alapjan.

2. Szurja fel az el6készitett BBQ-t (kebabot,

virslit, kolbaszt, szafaladét vagy z6ldségeket) a D-6

képnek megfeleléen. Rogzitse a nyarsakat a tarcsahoz.

MEGJEGYZES:

« Alegjobb BBQ sitési eredményhez azt javasoljuk,
hogy a husokat ne szorosan helyezze el illetve
vegyitse a husszeleteket zoldségekkel. Emellett a
nagyobb és zsirosabb szeleteket javasoljuk felllre
tenni.

« Ahust tartalmazé nyarsakat helyezze egy kicsit
kozelebb a felsd részhez, és hagyjon 1,5-2 cm
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szabad helyet a nyars aljan.
» Hasznaljon fapalcikakat, ha a husos nyarsat sajat
tengelye koril kivanja forgatni.

Aracs hasznalata

1. ROogzitse az alsé nyarsrogzitét a nyarshoz a D-5 kép
alapjan.

2. Helyezze az el6készitett halat (csirkelabat vagy
csirkecombot) a racsba.

3. Rogzitse mindkét racsot a nyarsforgatéhoz. A
nyarsnak a racs erre kialakitott lyukain kell atmennie a
D-8 kép alapjan.

MEGJEGYZES:

A halat (csirkelabat vagy csirkecombot) teljesen
olvassza ki, valamint pacolja, ha szlikséges.

SUTESI JAVASLATOK

Melegitési méd

1. Ha mar megsitott BBQ-t (baromfit, hist, halat stb.)
szeretne felmelegiteni, tegye a nyarsra (kis nyarsakra
vagy racsra) a készllékbe. A csepptalcat elézetesen
helyezze be, valamint dugja be a késziiléket.

2. Zarja be az ajtot, nyomja meg a , gombot | ;
noBepHUTe py4Ky Taimepa () pozicidba, kapcsolja be az
id6zit6t majd valassza kia szlkséges id6t. A folyamat
automatikusan elindul fél teljesitmény maodon.

3. Ha a késziiléket az id6zitd lejarta elétt kikapcsolna,
tekerje az () id6zitét | | allasba.

A tablazatban a siitési id6k csak javaslatok, ezek a recept illetve az On izvilaga szerint kiilonbézéek lehetnek.

BBQ (sertés)

BBQ (csirkefilé)

Kolbasz

Kebab

Zoldségek
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Pacolja be, vagja kis kockakra (~3-4

30-40 perc. cm) siités el6tt.

20-25 perc. PacoIJ__a pe, vagja kis kockakra (~3-4
cm) sltés el6tt.

10-15 perc. Tavolitsa el a mibelet sutés el6tt.

25-40 perc. Kenjen olajat a termék feluletére.
Szeletelje és s6zza meg a

10-20 perc. z0ldségeket. Pacolja sités elétt,

ha szlkséges.



~ 60-80 perc Sézza be, fliszerezze meg vagy
Baromfi (csirke, kacsa) perc. pacolja be siités el6tt; 6ntson egy
(1,5-1,7 kg) kis olajat a felliletre.

Hal

Adjon hozza citromszeleteket a kis

25-35 perc. halszalkak megpuhitasahoz.

MEGJEGYZES: Ha fagyasztott termékeket siit, a siitési id6t meg kell névelni.

LEHETSEGES PROBLEMAK ES MEGOLDASI MODSZEREK

A késziilék nem kapcsol be Nincs aram a készllék Huzza ki a készlléket az aramforrasbol
aramkoreiben. és varja meg a fesziiltség
stabilizalédasat.
A késziilék nem miikodik Az ajté nyitva van. Zarja be az ajtot.
A huas nem siil 4t megfelel6en Tul nagyok a szeletek. Vagja fel a hust vékonyabb szeletekre.

Susse a hust tbb ideig.

TISZTITAS, KARBANTARTAS STB., E ABRA

A Tisztitsa ki a késziilék minden részegységét hasznalat utan.

Bizonyosodjon meg réla, hogy az idézit6 ) a pozicidban van, a teljesitményvalaszté gomb pedig a
poziciéban. Huzza ki a készliléket az aramforrasbdl. Hagyja a késziléket teljesen kihdlni.
Tavolitsa el az ajt6 fogantyujat az E-1 kép alapjan. Mossa le, torélje szarazra és tegye vissza eredeti helyér.
Mossa meg a kis nyarsakat % a csepptalcat €, a nyarsrogzité tarcsakat (csavarok nélkiil , @ kampos
nyarsat (csavarok nélkul) (4] , a halracsot (6] meleg vizzel és mosogatoészerrel. A nyars © és a halracs
mosogatégépben is moshatd. A mosogatégépben torténé oblités esetén a viz hé6foka ne haladja meg
a 60°C-ot. A rogzité- és kampocsavarokat meleg vizzel és mosogatoszerrel mossa le, majd azonnal szaritsa
meg.
Hasznaljon nedves és puha kendét a késziilékhaz, livegaijté (belsé és kiilsé) oldalainak tisztitasahoz. Ovatosan
szaritsa meg mindegyik részegységet. Bizonyosodjon meg rdla, hogy kihuzta a készlléket, miel6tt szétszedné
vagy 6sszeszerelné azt.

A Soha ne helyezze a késziiléket vizbe az aramités veszélye miatt.

Ovatosan szaritsa meg a készillék minden részegységét a tisztitas utan.
A készllék belsejébe csak olyan tartozékokat helyezzen, amelyeket a készlet tartalmazott.

TERMEK TANUSITVANYA
A megfelel6ségi tanusitvanyra vonatkozo informéaciok elérhetéek az alabbi weboldalon: http://www.oursson.com/ rus/ru/

a

bout/ partners/ certificates/#tab0, vagy kérhet egy példanyt az értékesit6tol.
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Modell

Névleges bemenet, W

Aramellatasi eléirasok

Fitéelem tipusa

Nyarsak mennyisége

Bels6é kamra térfogata

Elektromos aramutés védelmi osztaly
Tarolasi és szallitasi hémérséklet
Mikodtetési hémérséklet

Alevegd paratartalmara vonatkozé kévetelmények szallitas,

tarolas és mikddtetés soran
A késziilék méretei
A készilék sulya

VR1520

max 1500

220-240 V~; 50 Hz
Csdszer( fltéelem

7 db

211

|

-25°C és +35°C kozott
+5°C és +35°C kozott

15-75% paraképzdédés nélkil

446x334x282 mm
4,1 kg

*A terméket szaraz, szell6z6 helyen javasolt tarolni, -25°C feletti hémérsékletben.

SZERVIZ

Az OURSSON elismerését fejezi ki, hogy a mi ter-
mékunket valasztotta. Megtettiink minden lehetségeset,
hogy ez a termék megfeleljen az 6n igényeinek, és a
min6sége megfeleljien a legmagasabb eurdpai stan-
dardoknak. Amennyiben az 6n OURSSON termékének
karbantartasra lenne sziiksége, kérjik hivja a szakszer-
vizlinket. Ezek listaja a cimekkel egyutt megtalalhaté a
www.oursson.ro oldalon.

Az OURSSON jotallasi feltételei:

1. Az OURSSON-garanciat az OURSSON nydijtja.
Csak a Romanianak gyartott, ott forgalmazott és az
orszag standardjai szerint tanusitasra kerilt mode-
llekre érvényes.

2. Az OURSSON jotallasa megfelel az érvényes tor-
vénykezésnek a fogyasztok jogai érdekében. Azon
orszag torvényei szabalyozzak, ahol a terméket
arusitjak, és csak akkor érvényes, ha a terméket ki-
zar6lag haztartasi célra hasznaltak. Kereskedelmi
hasznalatnal nem érvényes.

3. Az OURSSON-termékek jotallasi ideje:

Mikrohullamu siité,
kenyérsutégép, indukcids
f6z6lap, multifunkcios
fé6z6készilék, konyhai
gépek, konyhai robotgép,
vizforrald,elektromos siit6,
mixer, husdaral6 gép,
kenyérpirito, thermopot, 60 24
villanyborotva, facsaré,
kavéfézégep, apritdgép,
ételszarito, joghurtkészitd,
mini sité, fagyasztolada,
hiité,automata kavéf6zo,
tejhabosito, konyhai mérleg,
szifon

4. Az OURSSON jotallasa nem érvényes azokra az al-
katrészekre, melyek természetes kopas miatt cserére
szorulnak:

» elemek.
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* csomagolas, kiegésziték a szallitdshoz és Ossze-
szereléshez, a termékhez tartozé dokumentacio.

5. A jétallas nem érvényes, ha a hiba azért keletkezett,
mert nem tartottak be a hasznalati utasitast, tarolas-
kor vagy szallitaskor, harmadik fél mivelete vagy
kényszeritd korilmények miatt, beleértve, de nem
korlatozédva a kdvetkez6 esetekre:

* Ha a termék meghibasodasanak oka hanyag ke-
zelés, hibas haszndlat, az utmutatéban el6irtak
megszegése, beleértve azt is, ha tul magas vagy
tul alacsony hémérsékletnek tették ki, tul nedves
vagy poros kdzegben tartottak, ha a termék felnyi-
tadsanak/szabalytalan javitdsanak nyomai lathatok,
az elektromos aram nem megfelel6 paraméterei
esetén, ha a készllék belsejében folyadék, rovar
vagy mas idegen test, anyag van, és ha a terméket
hosszasan teljesitéképessége hataran hasznaltak.

* Ha a meghibasodas a termék jogosulatlan tesztelé-
sére, a szerkezet vagy a softwer atalakitasara tett
kisérlet soran tértént, beleértve az OURSSON altal
fel nem jogositott szervizelést.

* Ha a hiba rossz minéségli vagy nem megfeleld
felszerelések, kiegésziték, cserealkatrészek hasz-
nélata miatt tortént.

* Haatermék meghibasodasa azzal fligg 6ssze, hogy
egyltt hasznaltak kiegészité gépekkel, masokkal,
mint amilyen berendezéseket az OURSSON java-
sol, hogy egyltt hasznalja ezzel a termékkel. Az
OURSSON nem felelés harmadik fél altal gyartott
kiegészitd berendezések (tartozékok) minéségéért,
az 6k termékeinek minéségéért, egyltt hasznalva
az ilyen felszerelésekkel, valamint az OURSSON
kiegészitd berendezések mikddésének miné-
ségéért sem, ha mas gyartdk termékeivel egyutt
hasznaljak.

6. A hasznalat alatt el6forduld meghibasodasokat jogo-
sitott szakszerviz javitja. A garancialis javitas dijtalan,
ha rendelkezésre all a garanciabizonyitvany és a
részletes dokumentacié, mely megerésiti a vasarlas
tényét és idejét (szamla,nyugta). A kovetkezdket kell
figyelembe venni:

* A termék beadllitasa és felszerelése, mely le van
irva az utmutatéban, nincs benne az OURSSON
garanciaban, elvégezheti a termék hasznaléja vagy



7.

feljogositott szerviz mint fizetett szolgaltatast.
* A karbantartas (tisztitas, olajozas, fogy6 eszkdzok

és anyagok cseréje stb.)fizetés ellenében torténik.
Az OURSSON nem felelés a kdzvetve vagy koz-
vetlenil a terméke altal okozott karért emberben,
hazikedvencben, tulajdonban, abban az esetben, ha
az a termék haszndlatara, tarolasara, szallitasara,
Osszeszerelésére vonatkozd eléirasok be nem tartasa
miatt tortént, esetleg szandékosan vagy a hasznalo
vagy harmadik fél hanyagsaga miatt.

. Az OURSSON semmiképpen nem felel6s a kildnle-

ges, véletlenszer(, kozvetett vagy kovetkezményes
veszteségért vagy karért, beleértve, korlatozas nélkdl,
a nyereségveszteséget, kereskedelmi, ipari vagy mas,
a termék hasznalatahoz vagy nem hasznalhatésaga-
hoz kapcsolédd tevékenység megszakadasa miatti
veszteséget.

. A folyamatos fejlesztéseknek kdszdnhetden, a termé-

kek és egyes miszaki tulajdonsagok valtozhatnak a
gyarto elézetes bejelentése nélkuil.

A termék hasznalata a jotallasi idészak lejarta utan

(@l
1

ettartam):

. Aterméknek az OURSSON altal megallapitott élettar-

tama csak akkor érvényes, ha hasznalata kizarélag
haztartasban torténik, valamint, ha a hasznalatara,
tarolasara és szallitidsara vonatkozo elbirasokat be-
tartottak. Ha a ternéket figyelmesen hasznaljak és
betartjdk a mikodési eléirasokat, a valds hasznalati
id6 névekedhet, tullépve az OURSSON éltal megalla-
pitott atlagélettartamot.

. A termék atlagélettartamanak végén Iépjen kapcso-

latba jogositott szervizzel rutinkarbantartasért. A
karbantartas és szervizelés fizetés ellenében torténik.

. Az OURSSON nem javasolja a termék hasznalatat

annak atlagélettartama lejartaval jogosult szakszervizi
ellenérzés nélkil, mivel a termék életveszélyes lehet
vagy egészségre, tulajdonra karos.

Ujrafelhasznalas

A
dé

termék nem dobhaté ki a haztartdsi hulla-
kkal. Elektromos és elektronikus készilékek

Ujrahasznositd kozpontjaban kell elhelyezni a roman
torvények szerint. Ezen termék Ujrahasznositasaval 6n

ourssone

Amennyiben kérdése van az OURSSON termékeivel kapcsolatban, vagy gondja akadt vele — kérjik, Iépjen vellink

ka

pcsolatba e-mailen keresztil: info@oursson.ro.

segiti a természeti forrdsok megdrzését és
a kornyezet- és egészségkarositds megel6-
zését. A termékbegylijté és Ujrahasznositd
kézpontokrol tajékozodjon a helyi haztartasi
hulladékot felszamolo hivatalban. ——

Gyartas id6épontja

Minden termék kap egy egyedi alfanumerikus sorozat-
szamot megkettézve vonalkéddal, mely a kdvetkez6
informaciokat tartalmazza: a termékcsoport nevét, a
gyartas idejét, a termék sorozatszamat. A gyartas ideje
megkett6z6dhet a csomagolason és/vagy a terméken.

VR 1808011234567
T
000 O

A sorozatszam a termék hatlapjan 1évé tablacskan, a

csomagolason és a garanciabizonyitvanyon talalhaté

meg.

@ Els6 két betii — termékcsoport (fliggéleges
rotisserie - VR).

@ Elsd két szam — gyartas éve

© Kovetkezo két szam — gyartas honap

O Utolso két szam — a termék sorozatszama.

Félreértések elkerllése végett, kérjik ol-
vassa el figyelmesen a hasznalati Utmutatét
és a jotallasi feltételeket, ellendrizze a ga-
ranciabizonyitvany helyességét. A garan-
ciabizonyitvany csak akkor érvényes, ha
helyesen és vilagosan van kitdltve: modell,
sorozatszam, vasarlas idépontja, az eladd

pecsétije és alairasa, vevé alairasa. A ter-
mék sorozatszamanak és modelljének meg
kell egyeznie a garanciabizonyitvanyban
szerepl&vel. Ezen feltételek be nem tartasa,
valamint ha a garanciabizonyitvanyon lévé
informaciokat modositjak, torlik, a jotallas
nem érvényes.

Jelen utmutatét a roman és eurdpai szerzdi jogokra vontakozo jogszabalyok védik. Barmilyen nem engedélyezett
felhasznalas, beleértve a masolast, nyomtatast és forgalmazast, nem kizarélag ezekre korlatozva, a hatalyos jogsza-

ba

lyok alapjan polgari felel6sséget von maga utan.

Kapcsolat:
1. Gyarté — OURSSON, Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Svajc.
2. Kizardlagos import6r - Oursson Appliance SRL, Brasso str. Zaharia Stancu nr 9, et. 1 www.oursson.com

OURSSON AG
Gyartas helye: kina

ce

81



82






www.oursson.com



