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SICHERHEITSHINWEISE — Abbildung A

Gefahrensymbol

Weist darauf hin, dass Bedienschritte genau wie in der Anleitung beschrieben aus-

A Weist auf hohe elektrische Spannungen hin.
Warnsymbol
A geflhrt werden miissen.

Beim Umgang mit Elektrogeraten sollten Sie stets folgende

Regeln beachten:

« Benutzen Sie das Gerét so wie in der Bedienungsanleitung
beschrieben.

« Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen Unterlage auf.

« Benutzen Sie ausschlieRlich die im Lieferumfang enthalte-
nen Werkzeuge und Zubehérteile.

« Damit es nicht zu Stromschldgen kommt, halten Sie
das Netzkabel von Wasser und anderen Flissigkeiten
fern. Falls aus irgendwelchen Griinden Wasser oder
andere Flissigkeiten in das Gerat eindringen sollten,
ziehen Sie sofort den Netzstecker. Benutzen Sie das
Gerét nicht weiter, sondern wenden Sie sich an den
autorisierten Kundendienst (ASC) der OURSSON AG.

« SchlieBen Sie das Gerat an eine passende Stromquelle an.

« Benutzen Sie das Gerat nicht an Stellen, an denen leicht
entziindliche Dampfe in der Luft liegen kénnen.

« Versuchen Sie niemals, das Geréat eigenméchtig zu
offnen — zum einen droht Stromschlaggefahr, zum
anderen kénnen dadurch schwere Fehlfunktionen

A eintreten; zusatzlich erlischt die Garantie. Wenden Sie

sich bei Reparatur und Wartung nur an den autorisier-
ten Kundendienst, der Reparaturen von OURSSON-
Markenprodukten ausfihrt.

* Wenn Sie das Gerat von einem kiihlen zu einem warmen
Ort oder umgekehrt bringen, packen Sie es aus und warten
Sie 1 -2 Stunden ab, bevor Sie es einschalten. So kann
kondensierte Feuchtigkeit verdunsten und keinen Schaden
anrichten.

« Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, tauchen Sie

A das Gerat und das Netzkabel niemals in Wasser oder

andere Flissigkeiten.

« Gehen Sie besonders umsichtig vor, wenn Sie das Gerét in
der N&he von Kindern benutzen.

« Berilhren Sie keine heilRen Teile; ansonsten kann es zu
Verbrennungen kommen.

« Das Netzkabel wurde bewusst kurz gehalten, damit es nicht
zur Stolperfalle werden kann.

« Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht tiber Tischkanten
herabhangt oder heile Gegenstande berihrt.

« SchlieRen Sie das Gerét nicht an Stromkreise an, an die
bereits andere Gerate angeschlossen wurden, die viel
Strom verbrauchen: In diesem Fall kdnnen Leitungen
Uberlastet werden, das Gerat funktioniert eventuell nicht
mebhr richtig.

« Stellen Sie das Geréat nicht in der N&he von Gas- oder
Elektrodfen und -herden auf.

« Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker aus der
Steckdose.

« Sorgen Sie dafir, dass das Gerat keinen Erschitterungen,
Vibrationen und anderen mechanischen Belastungen
ausgesetzt wird, nicht umkippt oder stiirzt.

« Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das Gerat
reinigen oder Zubehdrteile wechseln.

« Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

« Das Geratist nicht fiir Personen geeignet, die unter
korperlichen oder geistigen Einschréankungen leiden

oder denen es an der nétigen Erfahrung im Umgang mit
Elektrogeraten mangelt. Dies gilt natirlich auch fir Kinder.
Solche Personen diirfen das Gerat nur nutzen, wenn sie
verantwortungsvoll beaufsichtigt werden und/oder griind-
lich mit der Bedienung des Geréates und den eventuell
damit verbundenen Gefahren vertraut gemacht wurden.
Lassen Sie Kinder nicht mit dem Geréat spielen.

« Das Gerétist flir den reinen Hausgebrauch vorgesehen.

« Falls das Netzkabel beschadigt wird, muss es von
Fachleuten des autorisierten Kundendienstes (ASC) der
OURSSON AG ausgetauscht werden, damit es nicht zu
Geféhrdungen kommt.

« Benutzen Sie ausschlieRlich die im Lieferumfang enthalte-
nen Werkzeuge und Zubehdrteile.

« Verzichten Sie bei der Reinigung des Gerates unbedingt
auf Scheuermittel und organische Reinigungsmittel
(Alkohol, Benzin und dergleichen). Bei hartnackigen
Verschmutzungen kénnen Sie neben einem feuchten Tuch
auch ein wenig mildes Reinigungsmittel benutzen.

EMPFEHLUNGEN

« Lesen Sie die Anleitung gut durch, bevor Sie das Gerat be-
nutzen. Bewahren Sie die Anleitung auf, damit Sie spater
darin nachlesen kénnen.

« Samtliche Abbildungen in dieser Anleitung dienen nur zur
Veranschaulichung, kénnen daher etwas vom tatsachli-
chen Aussehen |hres Gerates abweichen.

« Bewegen Sie das Gerét nicht, wahrend es arbeitet. Offnen
Sie nicht den Deckel, nutzen Sie das Gerat nicht an zugi-
gen Stellen, setzen Sie es keinen Vibrationen aus.

Wenden Sie beim Bedienen und Transportie-
ren des Gerates niemals Gewalt an. Andern-

falls kann es zu Schaden kommen, die nicht
durch die Garantie abgedeckt werden.

Beim Dauerbetrieb sollten 48 Stunden nicht
Uberschritten werden. Schalten Sie das Gerat
A nach 48 Stunden aus, ziehen Sie den Netz-

stecker und lassen Sie es 2 Stunden lang ab-

kiihlen.
LIEFERUMFANG
Hauptgerat ..1 Stk.
Oberer Deckel ....... 1 Stk.
Bedienungsanleitung 1 Stk.
DH1300/DH1304:
Standardschale... ... 3 Stk.
Kleine Schale ..1 Stk.
DH2300D/DH2302D/DH2303D:
Standardschale ...4 Stk.
Kleine Schale ... 2 Stk.

DH3501D:
Standardschale...........ccoccoviiiiiiiiiiece e, 5 Stk.
Kleine Schale...........cccvviiiiiiiiiiiiieiieeece e 3 Stk.

KOMPONENTEN — Abbildung B
Oberer Deckel
Schalen
Geratebasis
Bedienfeld

BEDIENUNG — Abbildung C

Bedienfeld — Abbildung C-1
d]) — Ein-/Austaste, zum Ein- und Ausschalten
(@) — Timer, zum Einstellen oder Andern der Dérrzeit (bis 12
Stunden)
Die Betriebszeit lasst sich auf 1 bis 12 Stunden einstellen.
« Zum Einstellen des Timers driicken Sie die Taste (). Die
Timereinstellung blinkt jetzt im Display.
« Stellen Sie die gewiinschte Betriebszeit mit den Tasten
+—ein.
* Driicken Sie zum Speichern der Einstellung innerhalb 5
Sekunden die Taste ().
* Im Betrieb zeigt das Display abwechselnd eingestelite
Temperatur und die verbleibende Betriebszeit an.
Hinweis: Zum Abschalten des Timers driicken Sie die Taste
@) zweimal.

- Temperatur, zum Einstellen und Andern der Dérrtempe-
ratur: 38/48/58/68°C.
So stellen Sie die Tempercatur ein:
* Driicken Sie die Taste ﬂ — die Temperaturanzeige blinkt
im Display.
« Stellen Sie die gewiinschte Temperatur mit den Tasten
+—ein.
* Driicken Sie zum Speichem der Einstellung innerhalb 5
Sekunden die Taste (| . Die Temperaturanzeige leuchtet
jetzt dauerhaft im Display.
+/- — Mit diesen Tasten stellen Sie Zeit und Temperatur
beim Dérren ein.
Display — Hier werden Zeit und Temperatur beim Dérren
angezeigt.

Bedienfeld — Abbildung C-2
— Ein-/Austaste, zum Ein- und Ausschalten
HIGH/LOW — Zum Einstellen der Luftstromtemperatur.

ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNGEN

HIGH =68°C /LOW =48°C

Drehknopf — Der Timer. Damit stellen Sie die gewlinschte
Dérrzeit auf 1 bis 12 Stunden ein.

Vor dem ersten Einsatz wischen Sie das Gerat mit einem
weichen, trockenen Tuch griindlich innen und au3en ab.
Sptlen Sie die Schalen mit warmem Wasser und etwas
Spulmittel. AnschlieRend gut trocknen.

Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Sie Teile vom Gerat abnehmen oder wieder
anbringen.

BEDIENUNG - Abbildung D.

+ Bereiten Sie die gewlinschten Zutaten vor. Schneiden
Sie die Zutaten auf die passende Grofde, flillen Sie die
Schalen damit.

+ Stellen Sie die Schalen mit den Zutaten aufeinander,
setzen Sie die Schalen dann auf die Basis des Gerates.
Der Abstand zwischen den Schalen lasst sich auf 25,5
und 36 mm einstellen:

* Wenn Sie die Schalen sehr eng aufeinander platzieren
mochten, setzen Sie die Halterung der unteren Schale in
die Schlitze an der oberen Schale ein. Abbildung D-1.

* Wenn Sie den Abstand zwischen den Schalen vergré-
Rern mochten, drehen Sie die obere Schale so, dass
die Schlitze nicht Giber der Halterung der unteren Schale
liegen — Abbildung D-2.

VerschlieRen Sie die obere Schale mit dem Deckel.

» Schalten Sie das Gerat mit @ oder der Ein-/Austaste ein.

» Stellen Sie die gewiinschte Temgeratur mit dem Tempe-
raturregler oder Uber die Taste @ ein.

+ Stellen Sie die benétigte Zeit mit dem Drehknopf oder
{iber die Taste @) ein.

+ Das Dérren lauft automatisch ab.

TIPP: Orientieren Sie sich in Sachen Dérrzeit an unserer

Empfehlungstabelle, priifen Sie zwischendurch, ob die
Zutaten bereits fertig sind.

HINWEIS: Bei einer Trockungsdauer von mehr als 12 Stun-
den geben Sie nach dem Abschluss noch etwas Zeit hinzu.

Blockieren Sie die Offnung in der Mitte der
A Schalen nicht, decken Sie die Offnung im obe-

ren Deckel nicht ab.

Dorren (optimale Temperatur 42 — 48°C)

Allgemeine Empfehlungen: Zu den Vorbereitungen zahlen: Sortieren, Waschen, Trocknen, Schneiden, Mahlen, Einweichen,
Marinieren oder Kochen. Zutaten kdnnen in der Schale getrocknet werden. Eine Ausnahme bilden Zutaten, deren Schale nicht essbar
ist —zum Beispiel Ananas, Kiwis, Papayas, Kokosnlisse (wer hétte das gedacht!), Bananen, Radieschen und SiiRkartoffeln. Die
Zutaten missen frisch, diirfen keinesfalls verdorben sein. Achten Sie insbesondere bei rohem Schweinefleisch, Gefligel und Fisch auf
&uRerste Qualitat, damit es nicht zu Lebensmittelvergiftungen kommt. Wenn die Farbe der Zutaten méglichst gut erhalten bleiben soll,
lassen Sie diese zuvor in Zitronensaft oder in Wasser aufgeléster Ascorbinséure (Vitamin C) einweichen. Wir empfehlen, Gemiise wie
Bohnen, Mais, Erbsen oder Brokkoli vor dem Dérren mit kochendem Wasser abzuschrecken, etwas edler ausgedriickt: zu ,blanchie-
ren“. Rohes Gemiise lasst sich nicht besonders lange lagern; durch Warmebehandlung verléngert sich die Lagerzeit deutlich. Priifen
Sie vor dem Einlagern noch einmal die Qualitat getrockneter Zutaten. Verdorbene oder gar angeschimmelte Zutaten diirfen keinesfalls
verwendet werden. Wir empfehlen, verarbeitete Zutaten entsprechend zu kennzeichnen - beispielsweise mit der Dérrdauer.
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Apfel (Birnen, Quitten

In diinne Scheiben schneiden, entkernen

8 — 15 Stunden

Weiche, biegsame

und Ahnliches) Scheiben
Aprikosen (Pfirsiche, |In Halften schneiden, Kern entfernen, mit der 20 — 30 Stunden Weiche, biegsame
Nektarinen etc.) Schnittseite nach oben platzieren Halften

Bananen (Avocados,
Dattelnpflaumen und
dergleichen)

In diinne Scheiben schneiden

6 — 10 Stunden

Harte Scheiben

Kirschen (und &hnliche
Frichte)

Entkernen, mit der Schnittseite nach oben platzieren

12 — 48 Stunden

Blaubeeren (Moosbeeren
(,Cranberries®))

Wahlen Sie mdglichst Beeren ahnlicher GroRe

10 — 20 Stunden

Wie Rosinen

Melonen
(Wassermelonen,
Kiirbisse und dergleichen)

Schaélen, entkernen, in groRe Scheiben schneiden

10 — 48 Stunden

Weiche, biegsame
Scheiben

Himbeeren (Brom-
beeren und ahnliche
Frichte)

Wahlen Sie méglichst Beeren ahnlicher GroRRe

12 — 48 Stunden

Harte Beeren

Erdbeeren

Wahlen Sie méglichst Beeren ahnlicher GroRe, schnei-
den Sie groBere Exemplare in etwa 5 mm groRe Stiicke

8 — 15 Stunden

Exotische Friichte
(Ananas, Mangos und
dergleichen)

Schalen, entkernen, in kleine Scheiben schneiden, auch
bei Ananas den Kern entfernen

10 — 18 Stunden

Weiche, biegsame
Scheiben

Pilze

Sortieren, waschen, trocknen, méglichst Pilze &hnli-
cher GroRe wahlen, groRe Exemplare in etwa 5 mm
groRRe Stiicke schneiden

10 — 24 Stunden

Harte Scheiben

Kartoffeln (StRkartof-
feln, Auberginen etc.)

Schélen (bei Bedarf), in Scheiben schneiden, mit
kochendem Wasser oder im Dampfkochtopf kurz
abschrecken

6 — 14 Stunden

Brichige Scheiben

Mahren (Rote Bete, Ra-
dieschen und Ahnliches)

Schaélen (bei Bedarf), in Scheiben schneiden oder
reiben

6 — 10 Stunden

Harte Scheiben

Kohl (Weilkohl, Rot-
kohl und dergleichen)

In Streifen schneiden

8 — 12 Stunden

Briichige Streifen

Kohl (Blumenkohl,
Brokkoli etc.)

In Réschen ahnlicher GroRe zerpfliicken

10 — 14 Stunden

Briichige Réschen

Gurken (Zucchini,
Kiirbis und Ahnliches)

Schélen (bei Bedarf), in Scheiben schneiden

8 — 12 Stunden

Harte Scheiben

Tomaten

GroRe Tomaten in 0,5 cm groRe Stlicke oder Scheiben
schneiden Kirschtomaten halbieren, mit der Schnitt-
seite nach oben platzieren

5—12 Stunden

Weiche, biegsame
bis briichige Stiicke/
Scheiben

Paprika (Peperoni
etc.)

Bei groRen Schoten Strunk und Samen entfernen, in Schei-
ben oder Ringe schneiden, mit der Schale nach unten platzie-
ren; kleine Schoten kénnen im Ganzen getrocknet werden

5—12 Stunden

Weiche, biegsame
bis briichige Stlicke/
Scheiben

Zwiebeln

Schaélen, in Ringe, Halbkreise, Streifen oder Stilicke
schneiden

4 — 12 Stunden

Harte Ringe

Wurzelgemise (Sellerie,
Pastinaken, auch Peter-
silie und dergleichen)

Schélen (bei Bedarf), in Scheiben schneiden oder
reiben

5—12 Stunden

Harte bis briichige
Scheiben

Erbsen (Bohnen etc.)

Aus den Schoten entfernen, hei abschrecken, trock-
nen, dann in die Schalen geben

4 — 8 Stunden

Briichige Erbsen oder
Bohnen

Suppengrin

Zweigchen sortieren, waschen, trocknen, schneiden,
gleichmaRig in den Schalen verteilen

3 —8 Stunden

Brichige Zweigchen

Keniabohnen (Spar-
gel und Ahnliches)

Waschen, Enden abschneiden, in kleine Stiicke
schneiden (auf Wunsch)

5—10 Stunden

Briichige Schoten

usespeck und kleine Leckereien zubereiten (Temperatur

38— 58°C)

Friichtemausespeck
(auch mit Beeren,
Gemiuse etc.)

Zutaten gemaf Rezept purieren, Silikonmatte oder
Backpapier als Unterlage nehmen. Vorbereitete Mas-

se auf die Schalen geben, Oberflache glatten.

8 — 20 Stunden

Der Mausespeck l&sst sich
besonders leicht [6sen, wenn
Sie Backpapier oder eine
Silikonmatte unterlegen.
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Dorrzeit Hinweise

Zubereitung

Frichteriegel (auch Friichte mahlen, mit Honig, Nissen und/oder Getreide
mit Nlissen, Getreide, |vermischen, zu Riegeln formen und in die Schalen
Gemiuse etc.) legen

Trockene, leicht briichi-|

5— 12 Stunden X
ge Riegel

Dorrfleisch (optimale Temperatur 38 — 68°C)

Fleisch quer zur Faserrichtung schneiden. Fleisch
in Salzlake oder Marinade einlegen, beim Trocknen
austretendes Fett abtupfen

Darf beim Biegen
einreilen, aber nicht
brechen

Der Fisch muss kom-
plett trocken aussehen,
darf bei leichtem Druck
nicht brechen

Fleisch (ohne Fett) 4 — 6 Stunden

Fisch (nur fettarm) Fisch waschen, in spezielle Marinade einlegen 12 — 14 Stunden

Fleisch von den Knochen I8sen, gegen die Faserrich- Deutlich hérter als

Gefligel tung schneiden, in Salzlake oder Marinade wie bei 4 Stunden N -
: K Rindfleisch
Fleisch einlegen
Verdampfen (optimale Temperatur 58°C)
Fruchtsafte und Friichte auspressen oder pirieren. Auf eine spezielle - .
Fruchtpiree Unterlage giefRen, diinn verteilen, in die Schalen geben. ! Beliebige Konsmtenzj

REINIGUNG UND PFLEGE — Abbildung E

« Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

« Waschen Sie die Schalen mit warmem Wasser und
etwas Spulmittel ab. Wischen Sie alles griindlich
trocken. Die Teile diirfen nicht in die Spiilmaschi-
ne gegeben werden.

« Wischen Sie das Gerat innen und auRen mit
einem leicht feuchten Tuch ab. Tauchen Sie
das Gehause niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten — Stromschlaggefahr!

« Trocknen Sie alle Teile griindlich.

Empfehlungen zum Dorren:

1. Bei Zutaten, die in groRe Stlicke geschnitten werden,
empfehlen sich tiefe Schalen. Beispiel: Fleisch flr
Dérrfleisch oder Wassermelonen.

2. Wenn die Zutaten schnell trocknen sollen, wahlen Sie
die maximale Temperatur. Wenn Sie den Nahrwert der
Zutaten moglichst gut erhalten méchten, wahlen Sie
eine Temperatur unter 48°C.

3.Benutzen Sie bei kleinen Zutaten die kleinen Schalen.

PROBLEME UND LOSUNGEN

Problem | Ursache | Lésung
« Uberpriifen Sie die Steckdose; wenn es nicht daran liegt,

wenden Sie sich an den Kundendienst.

Der Dérrautomat kommt |« Kein Strom.
nicht auf Temperatur,
der Lifter lauft nicht

Der Lifter lauft, der
Dérrautomat kommt
aber nicht auf Tem-
peratur

« Richtige Temperatur nicht
eingestellt.

« Stellen Sie die Temperatur ein. Falls sich das Problem so
nicht I16sen lassen sollte, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Der Dérrautomat = Motor lauft nicht. « Schalten Sie das Gerat sofort ab, entfernen Sie Zutaten,
kommt auf Temperatur, die eventuell den Motor blockieren. Dazu drehen Sie die
der Lufter lauft jedoch Basis des Dorrautomaten und schiitteln das Geréat einige
nicht Male. Falls der Lufter nicht anlaufen sollte, wenden Sie
sich bitte an den Kundendienst. Falls Fliissigkeiten in die
Basis des Dérrautomaten eingedrungen sind, muss der
Motor getauscht werden. Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, wenden Sie sich an den Kundendienst.

Zutaten werden nur
sehr langsam gedorrt

» Die Schalen wurden tberfillt,
nicht richtig aufgesetzt oder
beschadigt.

+ Nehmen Sie die Schalen ab, sorgen Sie dafiir, dass diese
richtig sitzen, tauschen Sie beschadigte Schalen aus.
Wenn Sie mit vier Schalen zugleich arbeiten, wechseln Sie
deren Position beim Dérren.

« Die Zutaten haben sehr unter-
schiedliche GréRen.

« Die Luftzirkulation ist eventuell
blockiert.

Zutaten werden unre-

« Schneiden Sie die Zutaten in gleich grofRe Stiicke, verteilen
gelmaRig getrocknet

Sie die Zutaten gleichmanig.

« Achten Sie darauf, dass die Belliftungsoffnungen nicht
durch Zutaten blockiert werden.

« Der Lufter wird eventuell durch

Starke Luftergerausche
Zutaten blockiert.

« Schalten Sie das Gerat sofort ab, entfernen Sie stérende
Zutatenreste. Dazu drehen Sie die Basis des Dorrautoma-
ten und schitteln das Gerat einige Male. Falls der Lifter
nach wie vor starke Gerausche erzeugt, wenden Sie sich
bitte an den Kundendienst.

» Wenden Sie sich an den Kundendienst. /
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« Der Lifter ist defekt.




ZERTIFIZIERUNG

Hinweise zur Produktzertifizierung finden Sie unter http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/certifica-

tes/#tab0; Sie kdnnen auch lhren Handler danach fragen.

Technische Daten

Modell DH1300, DH1304

DH2300D DH2302D

DH2303D DH3501D

Stromverbrauch (W)

maximal 400

maximal 400 maximal 400

Netzspannung

220 — 240 V Wechsel- | 220 — 240 V Wechsel- | 220 — 240 V Wechsel-
spannung, 50 — 60 Hz | spannung, 50 — 60 Hz | spannung, 50 — 60 Hz

Elektrische Schutzklasse 1l

Temperatur bei Lagerung und Transport -25 bis 35°C -25 bis 35°C -25 bis 35°C

Temperatur im Betrieb 5 bis 35°C 5 bis 35°C 5 bis 35°C

Luftfeuchtigkeit 15-75 % nicht 15-75 % nicht 15— 75 %, nicht kon-
kondensierend kondensierend densierend

Abmessungen (mm) 330x330x250 330x330x270 330x330x290

Gewicht (kg) 2,5 2,7 2,9 j

* Die Gerate sollten an einer trockenen, gut beliifteten Stelle bei Temperaturen liber - 25°C gelagert werden.

leute ausgefiihrt werden.

C Reparaturen dirfen nur durch qualifizierte, vom Kundendienst der OURSSON AG autorisierte Fach-

REPARATUREN

Wir freuen uns, dass Sie sich fiir ein hochwertiges Produkt

der OURSSON AG entschieden haben. Wir achten darauf,
Ihnen stets sinnvolle, wirklich praxistaugliche Gerate zu bieten.
Auch bei der Qualitat gehen wir keine Kompromisse ein. Falls
Ihr OURSSON-Produkt doch einmal repariert werden muss,
wenden Sie sich bitte an unseren autorisierten Kundendienst
(nachstehend einfach Kundendienst genannt). Eine vollstandige
Liste mit Kundendienstniederlassungen und ihren Anschriften
finden Sie auf unseren Internetseiten: www.oursson.com

Garantiebedingungen der OURSSON AG:

1. Die Garantiebedingungen der OURSSON AG, die
(ber den Kundendienst der OURSSON AG erbracht
werden, gelten ausschlieRlich in dem Land, in dem
die Geréte der OURSSON AG vertrieben werden, da
Garantieleistungen nach landesspezifischen Vorschriften
und Konformitétsvorgaben erbracht werden missen.

2. Die OURSSON AG erbringt Garantieleistungen
gemal den im jeweiligen Vertriebsland gultigen
Verbraucherschutzgesetzen. Garantieleistungen kénnen
nur in Anspruch genommen werden, wenn das jeweilige
Produkt ausschlieBlich zu persénlichen, familidren Zwecken
sowie im Haushalt eingesetzt wird. Die OURSSON AG ist
nicht zur Erbringung von Garantieleistungen verpflichtet,
wenn Produkte fir gewerbliche Zwecke, in Unternehmen,
Institutionen, Organisationen oder in einem &hnlichen Umfeld
eingesetzt werden.

3. Folgende Nutzungsbedingungen und Garantiezeiten gelten
fir Produkte der OURSSON AG:

Garantie-
Einsatzzeit | zeit in Mo-
in Monaten | natenin
Monaten

Produktbezeichnung

Mikrowellengerate,
Brotbackautomaten, Induktionsherde

Garantie-
Einsatzzeit | zeitin Mo-
in Monaten | natenin
Monaten

Produktbezeichnung

Multikochgerate, Kiichenmaschinen,
Wasserkocher, Elektrogrills,
Handmixer, Mixer, Fleischwolfe,
Toaster, Thermobehélter, Rostgerate,
Kaffeebereiter, Dampfgarer, 36 24
Entsafter, Zerhacker, Dorrgerate,
Joghurtbereiter, Fermentiergerate,
Miniofen, Tiefkiihigerate, Kihlgeréte,
automatische Kaffeemaschinen

Kiichenwaagen, Siphons 24 24

4. Die Garantieleistungen der OURSSON AG erstrecken

sich nicht auf folgende Produkte, bei denen es sich um

Verschleilteile handelt oder die nicht mit dem Hauptprodukt in

Verbindung stehen:

+ Batterien.

+ Mit dem Produkt gelieferte Hiillen, Kordeln, Tragekordeln
und -gurte, Befestigungszubehdr, Werkzeuge,
Dokumentation.

5. Die Garantie deckt keine Defekte ab, die durch falsche

Nutzung, falsche Lagerung oder falschen Transport der Waren,

durch Eingriffe Dritter oder Hohere Gewalt verursacht werden.

Dazu zahlen:

+ Defekte, die durch nachlassige Handhabung, Einsatz
fur Fremdzwecke, Nichteinhaltung der Anweisungen
der Bedienungsanleitung, zu hohe oder zu geringe
Temperaturen, Feuchtigkeit und Staub, eigenmachtiges
Offnen oder eigenméchtige Reparaturversuche, Betrieb
mit ungeeigneter Stromversorgung, Eindringen von
Flussigkeiten, Insekten, sonstigen Fremdkdrpern und
Substanzen sowie Langzeiteinsatz des Produktes unter
extremen Einsatzbedingungen entstehen.

« Defekte, die durch nicht autorisierte Versuche zum Testen

oder Priifen des Produktes, durch physische Veranderung
oder Veranderung von Software, durch nicht autorisierte
Wartung oder Reparatur verursacht werden.

+ Defekte, die durch Einsatz nicht standardisierter oder
minderwertiger Ausriistung, Zubehérteile, Ersatzteile oder
Batterien verursacht werden.

+ «Defekte, die durch den Einsatz in Verbindung mit
Zusatzteilen (Zubehdr) entstehen, die nicht von der
OURSSON AG zum Einsatz mit dem Produkt empfohlen
werden. Die OURSSON AG (ibernimmt keine Haftung fiir
die Qualitat von Zusatzteilen (Zubehdr) von Drittanbietern
und damit verbundenen Produkten. Zusétzlich gewahrleis-
tet die OURSSON AG nicht, dass Produkte einwandfrei mit
Produkten anderer Hersteller zusammenarbeiten.

. Produktdefekte, die wahrend der reguldren Einsatzzeit eines

Produktes auftreten, werden vom autorisierten Kundendienst
behoben. Innerhalb der Garantiezeit werden Defekte kostenlos
behoben. Dazu miissen das Garantiezertifikat sowie ein
Kaufbeleg (aus dem das Kaufdatum hervorgeht) im Original
vorgelegt werden. Fehlen solche Nachweise, beginnt die
Garantiezeit mit dem Herstellungsdatum der jeweiligen Waren.
Bitte beachten:

+ Einrichtung und Installation (Zusammenbau, Anschluss und
dergleichen) des Produktes gemaR Bedienungsanleitung
fallen nicht unter den Garantieleistungsumfang der
OURSSON AG. Solche Tétigkeiten miissen vom Anwender
selbst ausgefiihrt, kdnnen gegen Gebihr auch von
Spezialisten der meisten Kundendienstniederlassungen
ibernommen werden.

+  Wartungstéatigkeiten (wie Reinigen und Schmieren
beweglicher Teile, Austausch von VerschleiBteilen,
Verbrauchsgiitern und dergleichen) werden gegen Geblihr
ausgefihrt.

. Die OURSSON AG haftet nicht fiir jegliche direkten oder

indirekten Schadigungen von Menschen oder Tieren sowie
nicht fur Sachschaden, sofern diese durch Nichtbeachtung der
Nutzungsbedingungen, unsachgemaRe Lagerung, unsach-
geméaRen Transport, falsche Installation, beildufige falsche
oder fahrlassige Handlungen von Verbrauchern oder Dritten
entstehen.

. Unter keinen Umsténden haftet die OURSSON AG fiir

jegliche speziellen, beilaufigen, indirekten oder Folgeschéden,
zu denen auch Folgendes zahlt: entgangener Gewinn,
Schadigungen durch Geschéfts- und andere Unterbrechungen,
verursacht durch Nutzung oder Nichtnutzbarkeit des
Produktes.

. Im Zuge standiger Produktverbesserungen kénnen sich

Designelemente und bestimmte technische Spezifikationen
ohne Vorankiindigung durch den Hersteller &ndern.

Nutzung des Produktes liber seine regulére Einsatzzeit
hinaus:

1.

Die von der OURSSON AG fiir dieses Produkt festgelegte
Einsatzzeit gilt nur dann, wenn das Produkt ausschlieRlich fiir
den personlichen, familidren sowie Haushaltsbedarf eingesetzt
wird und sich der Anwender an die Vorgaben zu ordnungs-
gemaRem Betrieb, Transport sowie zur richtigen Lagerung
hélt. Bei sachgerechter Handhabung und Einhaltung der
Betriebshinweise kann die tatséchliche Lebenserwartung des
Produktes die von der OURSSON AG festgelegte Einsatzzeit
lberschreiten.

. Wenden Sie sich nach Ablauf der reguldren Einsatzzeit an

den autorisierten Kundendienst, lassen Sie eine vorsorgliche
Wartung ausfiihren und ermitteln, ob sich das Produkt fiir eine
weitere Nutzung eignet. Vorsorgliche Wartungsarbeiten werden

vom Kundendienst auch wahrend der reguldren Einsatzzeit
gegen Gebiihr ausgefihrt.

3. Die OURSSON AG rét vom Einsatz dieses Produktes tber
die regulére Einsatzzeit hinaus ab, sofern keine vorsorgliche
Wartung Uber den autorisierten Kundendienst vorgenommen
wird, da das Produkt in diesem Fall eine mdgliche Gefahr fir
Leben, Gesundheit und Eigentum des Anwenders darstellen
kann.

Recycling und Entsorgung

Dieses Gerat erfilllt die Viorgaben der européischen Direktive
2002/96/EG zu elektrischen und elektronischen Altgeréaten

- WEEE.

Nach Ende seiner Einsatzzeit darf das Produkt nicht mit dem
reguldren Hausmdill entsorgt werden. Stattdessen muss es bei
einer geeigneten Sammelstelle zum Recycling elektrischer und
elektronischer Altgerate abgegeben, dort nach gesetzlichen
Vorgaben verarbeitet, recycelt oder entsorgt werden. Durch
sachgerechte Entsorgung des Produktes leisten Sie einen
kleinen, aber dennoch wichtigen Beitrag zur Bewahrung unserer
natiirlichen Ressourcen, zum Schutz unserer Umwelt

und unserer Mitmenschen. Weitere Hinweise zu

Sammelstellen und zum Recycling dieses Produktes ﬁ
erhalten Sie von Ihrer Stadtverwaltung oder Ihrer
Entsorgungsgesellschaft fiir Haushaltsabflle. ]

Herstellungsdatum

Jedes Produkt tragt eine eindeutige Seriennummer aus
Buchstaben und Ziffern sowie einen Barcode, der folgen-
de Angaben enthélt: Produktgruppe, Herstellungsdatum,
Seriennummer des Produktes.

DH1225011234567

T T

000 O

Die Seriennummer finden Sie an der Riickseite des Produktes,

auf seiner Verpackung und auf der Garantiekarte.

@ Die ersten beiden Buchstaben bezeichnen die Produktgruppe
(Dérrautomat — DH).

@ Die ersten beiden Ziffern geben das Herstellungsjahr an.

© Die nachsten beiden Ziffern stehen fiir die Herstellungswoche.

O Die restlichen Ziffern bilden die Seriennummer des Produktes.

Um Missverstandnissen vorzubeugen, empfehlen
wir Ihnen dringend, die Bedienungsanleitung und
die Garantiebedingungen aufmerksam durchzule-
sen. Vergewissern Sie sich, dass die Angaben auf
der Garantiekarte stimmen. Die Garantiekarte ist nur
dann giiltig, wenn folgende Dinge richtig und klar
angegeben wurden: Modell, Seriennummer, Kauf-

datum, lesbarer Stempel, Unterschrift des Kaufers.
Modell- und Seriennummer des Gerates missen mit
den Angaben auf der Garantiekarte ibereinstimmen.
Falls diese Bedingungen nicht erfiillt oder die Anga-
ben auf der Garantiekarte geéndert werden, verliert
die Garantiekarte ihre Giiltigkeit.




ourssono

Falls Sie Fragen zu oder Probleme mit Produkten der OURSSON AG haben sollten, wenden Sie sich bitte einfach per
E-Mail an uns:
support@oursson.com

Diese Anleitung wird durch internationale und EU-Urheberrechtsgesetze geschiitzt. Eine nicht autorisierte Verwendung
der Anleitung einschlieRlich Kopieren, Ausdrucken und Verteilen kann strafrechtliche Verfolgung nach sich ziehen.

Kontakt:

1. Produkthersteller — OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Schweiz.
2. Zertifizierungsangaben zum Produkt finden Sie auf unseren Internetseiten: www.oursson.com

OURSSON AG
In China hergestellt
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SAFETY INSTRUCTIONS, Pic. A

Danger symbol

Warning symbol

A reminder to user about the necessity of operating exactly according to the

A A reminder to user about high voltage.

instructions.

When using electrical appliances should take the

following precautions:

» Use the device according to the following instruc-
tions manual.

« Install the device on a stable surface.

» Use only the tools, which are included in the
product set.

» To protect against risk of electrical shock do
not put the cord in water or other liquid. If
for some reason the water got into the unit,
contact an authorized service center (ASC)
OURSSON AG.

» For power supply, use a power grid with proper
characteristics.

» Do not use the device in areas where the air can
contain vapors of flammable substances.

* Never attempt to open the device by yourself
— it could possibly be the reason of an elec-
trical shock can lead to product malfunction

é and will invalidate the manufacturer’s war-
ranty. For repair and maintenance, contact
only authorized service centers meant for
repair of products under the trademark
OURSSON.

* When moved from a cool to a warm place and
vice versa unpack it before use and wait 1-2
hours without turning it on.

» In order to prevent electrical shock do not
immerse the entire product or the wires into
the water.

» Be particularly careful and cautious when using
the device near children.

» Do not touch any hot parts, as this may cause
injury.

* The power cord is specially made relatively short
in order to avoid the risk of injury.

* Do not allow the cord to hang over the sharp
edge of the table or touch hot surfaces.

» Do not connect this device to a grid which is
overloaded with other appliances: it can lead to
the fact that the device will not function properly.

» Do not install the device near gas and electric
stoves and ovens.

+ After use, make sure to disconnect the device
from the power grid.

+ Keep the device from bumps, falls, vibration and
other mechanical influences.

» Make sure to disconnect the device from the
power grid before cleaning or changing acces-
sories.

» Do not use the device outdoors.

< This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge. They can only use the device
under the supervision of the person responsible
for their safety, or after instruction on the safe
use of the device. Do not allow children to play
with the product.

« This product is intended only for use in the home.

« If the power cord is damaged, it must be replaced
by a specialist from the authorized service center
(ASC ) OURSSON AG to avoid danger.

« Use only the tools, which are included in the
product set.

« When cleaning the appliance do not use abra-
sives and organic cleaners (alcohol, gasoline,
etc.). When cleaning the device it is allowed to
use a small amount of neutral detergent.

RECOMMENDATIONS

« Please read the instruction manual before using the
device. Keep the manual after reading for further use.

 Allillustrations in this manual are schematic
representations of real objects, which may differ from
the actual images.

* When using the device, do not move it, do not open
the lid, do not place the device in drafty places and on
vibrating surface.

The operation of this device in any case does
not imply application of any force to it, as this

may damage the product due to user fault.

Continuous operation time should not ex-
ceed 48 hours. After 48 hours, turn off the
device, unplug it and let it cool down for 2
hours.

PRODUCT SET

Body of the device........ccccoovreiinienns
Upper lid.............
Instructions manua

DH1300/DH1304:
Tray standard ....
Tray tight
DH2300D/DH2302D/DH2303D:
Tray standard ............c......
Tray tight.....




DH3501D:

Tray standard ..........cccccoviieiiiiie e 5pc.
Tray tight......oocoeeie e 3pc.
ELEMENTS OF DESIGN, Pic. B

@ Upper lid

@ Trays

©) Base of the device
@ Control panel

UTILIZATION, Pic. C
Control panel, Pic. C-1
Q")— ON/OFF button, use to turn on or off the device.

(@) —timer, use to set/change the dehydration time up to
12 hours.
Operation time is set in hours from 1 up to 12 hours.

« To set the timer, press the @), button, timer readings on
the display will flash.

« With the help of - or + buttons set the duration of
operation.

« Within 5 seconds, press the () button to save the
settings.

« During operation, the display will show in rotation, set
temperature and the remaining time in hours.

Note: To shut down the timer, press () buttons two times.
g — temperature, use to set/change the dehydration
temperature 38/48/58/68°C.

To set the temperature, do the following:

* Press the ﬂobutton, temperature readings on the display
will flash.

« With the help of - or + buttons set the temperature.

« Within 5 seconds, press the fl button to save the
settings, the temperature readings on the display, will be lit
continuously.

+/- - buttons to set timer/temperature of dehydration.
Display - time/temperature indication of dehydration.

Control panel, Pic. C-2
ON/OFF - button, use to turn on or off the device.

PREPARATION RECOMMENDATIONS

Ingredients

Preparation

Drying (optimal temperature 42-48°C)

HIGH/LOW - use to set the temperature of airflow, HIGH -
68°C/LOW -48°C

Rotary switch —timer, use to set/change the dehydration time
from 1 up to 12 hours.

Before first use, wipe the device with a soft, dry cloth,
inside and outside. Wash the trays with warm water and
detergent. Wipe dry.

Before assembling or disassembling, make sure that
the device is unplugged.

Order of operation, Pic. D:

» Prepare the required ingredients for dehydration. Cut
them and fill the trays.

« Install the trays with ingredients onto each other and
place them onto the base of the device. The space
between the trays can be adjusted, 25,5 or 36 mm:

» To place the trays close to each other, place the support
of the lower tray into the upper tray slots. Pic. D-1.

» To place the trays farther from each other, turn the upper
tray so that the slots are not in line with the support of the
lower tray, Pic. D-2.

Close the upper tray with the lid.

« Turn on the device with () or ON/OFF button.

+ With the help of a knob or ﬂobutton set the required
temperature.

+ With the help of a knob or ) button set the required
time.

» Dehydration process will start automatically.

TIP: Use the recommendation table for drying time and
ways to check the products readiness.

NOTE: If the drying time is more than 12 hours, add time
when the process stops.

Do not close the central opening in the trays
A and do not cover the opening of the upper lid

with foreign objects.

Cooking

time Notes

dehydration of the products for further use.

General recommendations: Preparation includes: sorting, washing, drying, cutting, grinding, pre-soaking, marinating or
cooking. Products can be dried with peel. Exceptions are the products that have edible skins - for example, pineapple,
kiwi, papaya, coconut, bananas, turnips and sweet potatoes. Products for drying must not be spoiled. Particular attention
is paid to the quality of raw pork, poultry and fish in order to avoid food poisoning. To preserve the color of the products

it is recommended to pre-soak them in the lemon juice or solution of ascorbic acid. It is recommended before the
dehydrogenation to scald with boiling water or blanch some vegetables, such as beans, corn, peas or broccoli. Raw
vegetables will not be stored for a long time, heat treatment will prolong their life. Check the quality of the dried products
when stored. Spoiled, moldy products must be utilized. It is recommended to record information on the duration of
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Ingredients Preparation g:‘c;kmg Notes
/‘:tzp)les (pear, quince, Cut into thin slices, remove the core 8-15hours | Soft, bendable slices
Aprlcolts (peaches, Cut in halves, remove the seed, place with cut side up 20-30 hours | Soft, bendable halves
nectarines, etc.)
Bangnas (avocados, Cut in thin slices or plates 6-10 hours | Hard slices or plates
persimmons, etc.)
Cherry, etc. Remove the seed, place with cut side up 12-48 hours
i Resembles raisins
BIueberngs Select same sized berries 10-20 hours
(cranberries)
Melon gwatermelon, Peel, remove seeds, cut in big slices 10-48 hours | Soft, bendable slices
pumpkin, etc.)
Raspberry (black- Select same sized berries 12-48 hours
berry, etc.)
Select ized berries. bi tinto bi bout Hard berries
Strawberries elect same sized berries, big once cut into pieces abou 8-15 hours
5mm
Exotic fruits (pineapple, | Peel, rgmove seeds, cut in small slices, remove the core 10-18 hours | Soft, bendable slices
mango, etc.) from pineapple.
Mushrooms Sort, wash, dry, select same sized mushrooms, big once 10-24 hours | Hard slices
cut into pieces about 5 mm
Potatoes (yam, Pelell (if necessary), cut into slices or plates, scaled with 6-14 hours | Brittle slices or plates
eggplant, etc.) boiling water or steam cook.
Can:ots (beets, Peel (if necessary), cut into slices or plates or rub on a 6-10hours | Hard slices or plates
turnips, etc.) grater
Cabbage (white, or Cut into strips 8-12 hours | Birittle strips
red, etc.)
Cabbage(caullflower, Disassemble into florets of equal size 10-14 hours | Brittle florets
broccoli, etc.)
Cucurpt?ers (squash, Peel (if necessary), cut into slices or plates 8-12 hours | Hard slices or plates
zucchini, etc.)
Tomato Cut big tomatoes on pieces 0,5 cm or slices. Cherry- 5-12 hours From soft and bendable
tomatoes cut in halves, place with cut side up to brittle circles
Sweet pepper (chilly Bemoye the s.talk and seeds from large peppers, then cut From soft and bendable
into slices or rings, place them with peel down, dry small 5-12 hours X .
pepper, etc.) to brittle circles
peppers fully
Onion Peel, cut into circles, half-circles, strips or small 4-12 hours | Hard circles
Parsnip root (parsley, | Peel (if necessary), cut into slices or plates or rub on a 512 hours | Hard or brittle circles
celery, etc.) grater
Peas (beans, etc.) Clean from the pods, blanch, dry, then lay on trays 4-8 hours Eg;tle and crumbling
Green Sort the sprigs of greenery, wash, dry, cut, spread evenly 3.8 hours Brittle stalks
on the trays, when drying mix them
Kenyan beans Wash, cut off the ends, cut finely (optional) 5-10 hours Brittle and crumbling
(asparagus, etc.) stalks and pods
Preparing marshmallow and snacks (temperature from 38 to 58°C)
. Puree the ingredients according to the recipe, use a Pla§t|c marshmallow,
Fruit (berry, vegetable, | .- easily separated from
silicone mat or parchment. Put the prepared mass on the 8-20 hours N
etc.) marshmallow . the non-sticky paper or
laid trays and smooth the surface. a silicone mat
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Ingredients

Fruit (nut, cereal,
vegetable, etc.) bar

Preparation

Grind fruits and mix them with honey, nuts and/or cereal,
shape into bars and put them onto the trays

Cooking

time

5-12 hours

Notes

Dry and brittle bars

purees

spread a thin layer and place in the trays

Recommendations on dehydration:

1. Deep trays can be used to prepare products that need * Unplug the device.

to be cut in big pieces.
watermelon.

For example, meat for jerky or

CLEANING AND MAINTENANCE, Pic. E

« Wash trays in warm water with detergents. Wipe

dry everything. They can’t be washed in a

PRODUCT CERTIFICATION

For information on product certification, see http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/certificates/#tab0 or ask seller

for a copy.

Specifications

Model DH1300, DH1304 B:ggggg DH2302D DH3501D
Jerky (optimal temperature from 38 to 68°C)
- - - Power consumption, W max 400 max 400 max 400
Cut the meat across the fibers. Use brines and marinades When banded slices
Meat (no fat) fqr pre-.salting meat piecgs, when drying remove fat drops 4-6 hours ‘t may crack, but must Rated voltage 220-240V~; 50-60 Hz | 220-240V~; 50-60 Hz | 220-240V~: 50-60 Hz
with a tissue from meat slices not break
Fish must be free of Class of protection against electrical shock 1l 1l 1l
Fish (only low fat) Use special marinades, before dying fish must be washed 12-14 hours visible wet surfaces, Storage and transportation temperature -25°C to + 35°C -25°C to + 35°C -25°C to + 35°C
of salt when pushed, should
not be brittle Operating temperature +5°C to +35°C +5°C to +35°C +5°C to +35°C
y ) N _750, ; _750 i -759 i -
Poultry Use same brines and marinades as for meat; separate the 4 hours Much harder than beef Humidity Requirements 15-75% without 15-75% without 15-75% without con
meat from bones, cut the meat across the fibers. condensate condensate densate
Vaporization (optimal temperature 58°c) Size of the device, mm 330x330x250 330x330x270 330x330x290
Fruit juices and Squeeze juice or puree. Pour on a special substrate, \ To a desired Weight, kg 2,5 2,7 2,9 J
consistency. /

*Products should be stored in dry, ventilated warehouses at temperatures below - 25°C.

center.

C Reparation must be performed only by a qualified personnel authorized by OURSSON AG service

SERVICING

Company OURSSON AG expresses great appreciation to
you for choosing our products. We have done everything
possible so that this meets your needs, and the quality
corresponds to the best world standards. If your OURSSON
branded product will need maintenance, please contact one
of the authorized service center (hereinafter - ASC). A com-
plete list of ASC and their exact addresses can be found on

dishwasher.

* Wipe dry the device inside and outside with a
damp cloth. Never immerse it into the water
because of the danger of electric shock.

« Thoroughly dry all the parts.

POSSIBLE PROBLEMS AND SOLUTIONS

2. For a fast drying of the ingredients, set the maximum
temperature. To preserve useful properties of the
ingredients set the temperature below 48°C.

3. Use tight trays to dry small ingredients.

Warranty
Period,
months

Terms of

Product name
use, months

Multicookers, kitchen
processors, kitchen machines,
electric kettles, electric grills,
blenders, mixers, meat
Problem grinders, toasters, thermo

| Cause | Solution

pots, roasters, coffee makers, 36 24

Dehydrator isn't gaining « No power supply. « Check the outlet, if it is active contact the service center. the website www.oursson.com. steamers, juice makers
the temperature and isn’t ' '
pumping air Warranty obligations OURSSON AG: ?:ggr?égﬁmﬁor;} r}/i?gurt
Dehydrator pumps « Required temperature isn'tset. | + Set the temperature. If the problem remains contact service 1. Warranty obligations OURSSON AG, provided ASC ovens. freezers refr’igerators
air, but isn't gaining center. OURSSON AG, apply only to models designed autom’atic ooffe(’-) machines :
temperature OURSSON AG for the production or supply and sale wi- - -
Dehydrator gains « Motor stopped. « Immediately turn off the device and remove pieces of food thin the country where the warranty service is provided, Kitchen scales, siphons 24 24
temperature, but isn’t that could have stuck in the motor. To do this, turn the base purchased in this country, certified for compliance with 4. Warranty obligations OURSSON AG shall not apply to the
pumping air of the dehydrator and shake it several times. If the fan does the standards of this country, and also marked the with ’ followi ty dg cis. if thei | ti pp:jy di
not turn on, contact a service center. If liquids are spilled into official marks of conformity ollowing products, It their replacement Is assumed and Is
the base of the dehydrator, unplug the device and contact a 2 W tv obligati OURéS ONAG te within th not connected with disassembling products:
service center to replace the motor unit. g arran yt: |?a 'O'}S ot opdera ewl :nt de - Batteries.
Products dry slow « Trays are filled, or are installed « Unload the trays, check if they are installed correctly, replace : vvﬂ(]):l;;rosegf ;(r)]r; (éoct:]?rsu_r: ert:.lgh ti:naraere rrsg.:: dean d + Cases, straps, cords for carrying, mounting acces-
incorrectly or are damaged. damaged once with new. If there are 4 trays installed change Y W untry in wh ey provided, sories, tools, documentation that came with the product.
them in the process of dehydration. only when the product is used exclusively for personal, 5. Warranty does not cover defects caused due to violations
gs&gggﬁfghidlrurﬁosef' \tNarrantyfobIlgdatlcf)ns of the rules of consumer use, storage or transportation of
. shall notapply 1o uses ot gooas for the goods, actions of third parties or force majeure, includ-
business purposes or in connection with the acquisition ing but not limited to the following cases:
of goods to meet the needs of enterprises, institutions « If the defect was a result of careless handling, used for
Uneven drying of the « Products or pieces have an « Cut the products into equal pieces and place them evenly. and organizations. other purposes, violations of conditions and rules of op-
products unequal size. 3. OURSSON AG sets for its products the following terms eration set forthy in the instruction manual, including as
« Perhaps air flow is blocked. « Do not block the air openings with products. of use and warranty periods: a result of exposure to high or low tempe;'atures high
Fan noise « Perhaps pieces of food stuck « Immediately turn off the device and remove pieces of food. To humidity or dust, traces of opening the device indepen-
in the fan. do this, tum the base of the dehydrator and shake it several Taiie 6l Warranty dently and/ or self-repair, mismatch state standards
. _ times. If the fan still makes noise, contact a service center. Product name EO TS Pemt)r?' for power grids, getting liquids, insects or other foreign
+ Fanis defective. + Contact a service center. IONUIS objects, substances inside the device, as well as long-
Microwave ovens, bread 60 24 term use of the product in extreme operational modes.
makers, induction stoves « If the defect of the product was a result of unauthorized
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attempts to test the product or make any changes in its
construction or software programs, including repair or
maintenance in unauthorized service centers.

« If the defect of the product was a result of use of non-
standard and/or low quality equipment, accessories,
spare parts, batteries.

« «If the defect of the product is associated with its use
in conjunction with additional equipment (accessories),
other than additional equipment recommended by
OURSSON AG for use with this product. OURSSON
AG is not responsible for the quality of the additional
equipment (accessories) manufactured by third parties,
for the quality of its products together with such equip-
ment, as well as the quality of the work of the additional
equipment of OURSSON AG together with the products
of other manufacturers.

6. Product defects detected during the lifetime of the product
are eliminated by the authorized service centers (ASC).
During the warranty period, elimination of defects is free
of charge with the presentation of the original certificate of
guarantee and documents that confirm the fact and date
of the contract of retail purchase. In the absence of such
documents, warranty period is calculated from the date of
manufacture of goods. It should be taken into account:

« Setup and Installation (assembly, the connection, etc.)
of the product described in the documentation attached
to it, does not enter the scope of warranty OURSSON
AG and can be performed by the user as well as the
specialists of most authorized service centers on a paid
basis.

*  Work upon maintenance of products (cleaning and
lubricating the moving parts, replacement of consuma-
bles and supplies, etc.) are made on a paid basis.

7. OURSSON AG is not responsible for any damage directly
or indirectlycaused by their products to people, pets,
property, if it occurred as a result ofnon-observance of
the rules and conditions of use, storage, transportation or
installation of the product, intentional or negligent actions
of consumer or third parties.

8. Under no circumstances, OURSSON AG is not respon-
sible for any special, incidental, indirect or consequential
loss or damage, including but not limited to: lost profits,
damages caused by interruptions in the commercial,
industrial or other activities, arising from the use of or in-
ability to use the product.

9. Due to continuous product improvement, design elements
and some technical specifications are subject to change
without prior notice from the manufacturer.

Using the product when after the terms of use (lifetime):
1. Lifetime set by OURSSON AG for this product applies only
when the product is used exclusively for personal, family
or household needs, as well as the consumer observes
the correct operation, storage and transportation of prod-

ucts. Under thecondition of careful handling of the product
and compliance with the rules of operation the actual life
may exceed the lifetime set by OURSSON AG.

2. Atthe end of the product lifetime, you should contact
an authorized service center for to conduct a preventive
maintenance of the product and determine the suitabilityfor
further use. Work on conducting a preventive maintenance
of the products is also made in service centers on paid
basis.
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3. OURSSON AG does not recommend the use of this
product after the end of its lifetime without its preventive
maintenance by the authorized service center, since inthis
case, the product can be dangerous to the life, health or
property of the consumer.

Product Recycling and Disposal

This appliance has been identified in accordance with the
European directive 2002/96/EG on Waste Electrical and
Electronic Equipment — WEEE.

After the expiration of the lifetime, the product cannot be
disposed with another household waste. Instead, it shall be
deposited in the appropriate recycling collection point for
electrical and electronic equipment for proper treatment and
disposal in accordance with federal or local law. By dispos-
ing correctly this product, you will help to conserve natural
resources and preventing the product from damaging the
environment and human health. For more infor-

mation on the collection point and recycling of

this product, please contact your local municipal

a‘uthontles or the enterprise for household waste [r—
disposal.

Date of manufacture

Each product has a unique serial number in the form of
alphanumeric row and is duplicated with a barcode that
contains the following information: name of the product
group, date of manufacture, serial number of the product.

DH1225011234567
s —

Serial number is located on the rear of the product, on the

package and the warranty card.

© The first two letters-correspondence to the product
group (dehydrator - DH).

@ The first two digits — year of manufacture.

© The second two digits — week of manufacture.

O The last two digits — serial number of product.

To avoid misunderstandings, we highly rec-
ommend you to read carefully the instruc-
tion manual and the warranty obligations.
Check the correctness of the warranty card.
Warranty card is valid only if the following
are correctly and clearly stated: model, se-

rial number, date of purchase, clear stamps,
buyer’s signature. The serial number and the
model of the device must be the same as in
the warranty card. If these conditions are not
fulfilled or the data specified in the warranty
card was changed, the warranty card is in-
valid.

ourssono

If you have questions or problems with OURSSON AG products - please contact us by e-mail:
support@oursson.com

This manual is under protection of international and EU copyright law. Any unauthorized use of the instructions, in-
cluding copying, printing and distribution, but not limited to, involves the application of the guilty person to civil liability
and criminal liability.

Contact information:

1. Manufacturer of goods - OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Switzerland.
2. Certification information product available on the website www.oursson.com.

OURSSON AG
Made in China
17



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD, Fig. A

Simbolo de peligro
Recuerda al usuario el peligro de alto voltaje.

Simbolo de advertencia
Recuerda al usuario la necesidad de seguir las instrucciones al pie de la letra.

Al usar aparatos eléctricos, es preciso tomar las

siguientes precauciones:

» Use el aparato segun se indica en el siguiente
manual de instrucciones.

» Coloque el aparato sobre una superficie estable.

» Use Unicamente los accesorios incluidos junto con
el producto.

» No permita que el cable eléctrico entre en con-
tacto con agua u otros liquidos a fin de evitar el
riesgo de descarga eléctrica. Si por cualquier
razoén penetrara agua en el aparato, pongase
en contacto con un centro técnico autorizado
OURSSON AG.

+ Utilice una red de alimentacion eléctrica de caracte-
risticas adecuadas para el suministro de corriente.

» No use el aparato en zonas en donde el aire pueda
contener vapores de sustancias inflamables.

» Nunca trate de abrir el aparato por su cuenta,
ya que podria provocar una descarga eléctrica
que podria averiar el aparato e invalidar la

A garantia del fabricante. Deje las tareas de

mantenimiento y reparacién Unicamente en
manos de los centros técnicos autorizados por
la marca OURSSON.

+ Cuando traslade el aparato de una zona caliente a
una fria y viceversa, desembalelo antes de usarlo, y
espere entre 1y 2 horas antes de conectarlo.

» Para evitar las descargas eléctricas, evite

A sumergir el aparato o sus cables en agua.

» Tenga especial cuidado cuando use el aparato con
nifios cerca.

* No toque las partes calientes del aparato, ya que
podria causarle lesiones.

+ El cable de corriente es relativamente corto ex-
presamente con el fin de evitar el riesgo de sufrir
lesiones.

* No deje que el cable de corriente quede colgando
sobre el borde afilado de una mesa o que entre en
contacto con superficies calientes.

» No conecte este aparato a una red sobrecargada
con otros aparatos, ya que podria causar que no
funcionara correctamente.

» Noinstale el aparato cerca de cocinas, hornos
eléctricos y hornos de gas.

» Tras su uso, asegurese de desconectar el aparato
de la red eléctrica.

» Evite que el aparato sufra golpes, caidas, vibracio-
nes y otros efectos mecanicos.

» Asegurese de desconectar el aparato de la red eléc-
trica antes de limpiarlo o de cambiar sus accesorios.

* No use el aparato en exteriores.

» Este aparato no esta disefiado para su uso por
personas con discapacidades fisicas, sensoria-
les o mentales (incluidos nifios), o carentes de la
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experiencia y los conocimientos necesarios. Dichas
personas solo pueden usar este aparato bajo la
vigilancia de una tercera persona responsable de su
seguridad o tras recibir formacioén acerca de su uso.
No permita que los nifios jueguen con el producto.

» Este producto esta tunicamente indicado para uso
doméstico.

» Siel cable eléctrico presenta dafios, debera solicitar
su sustitucion a un especialista de un centro técnico
autorizado (CAT) OURSSON AG para evitar cual-
quier peligro.

» Use unicamente los accesorios incluidos junto con
el producto.

» No use limpiadores abrasivos u organicos tales
como alcohol o gasolina para limpiar el aparato.
Puede limpiar el aparato con una pequefia cantidad
de detergente neutro.

RECOMENDACIONES

« Lea atentamente el manual de instrucciones antes
de usar este aparato. Conserve el manual tras su
lectura para futuras consultas.

» Todas las ilustraciones contenidas en este manual
son representaciones esquematicas de objetos
reales, que pueden diferir de la apariencia real.

* Mientras el aparato esté en funcionamiento, no lo
mueva ni lo coloque cerca de corrientes de aire o
sobre una superficie que vibre, ni tampoco abra su
tapa.

No fuerce el aparato al manipularlo, ya que los
dafos causados podrian caer bajo la respon-

sabilidad del usuario.

El tiempo de funcionamiento continuo no
debe exceder 48 horas. Después de 48 ho-
ras, apague el dispositivo, desenchufelo y

deje que se enfrie durante 2 horas.

CONJUNTO DE PIEZAS

Cuerpo del dispositivo.
Tapa superior .
Manual de inStrucCiones...........ccceeveeeiiiiieeniiiees 1 ud.

DH1300/DH1304:

Bandeja estandar ..
Bandeja estrecha...

DH2300D/DH2302D/DH2303D:
Bandeja estandar
Bandeja estrecha

DH3501D:
Bandeja estandar ............cccooiiiiiiiiices 5 ud.
Bandeja estrecha...........cccccooiiiiiiiiis 3 ud.

ELEMENTOS DE DISENO, Fig. B
Tapa superior
Bandejas
Base del aparato
Panel de control

USO, Fig.C

Panel de control, Fig. C-1

(1) — Botén ON/OFF, utilicelo para encender o apagar el
aparato.

(7)) — temporizador, utilicelo para establecer/cambiar el
tiempo de deshidratacion hasta 12 horas.

El tiempo de operacion se ajusta en horas (de 1 a 12
horas).

+ Para ajustar el temporizador, pulse el botén (); las lectu-
ras del temporizador parpadearan en la pantalla.

+ Ajuste la duracion de la operacion con la ayuda de los
botones - o +.

* Pulse el botén () para guardar los ajustes en el plazo de
5 segundos.

* Durante el funcionamiento, la pantalla mostrara alternati-
vamente la temperatura y el tiempo restante en horas.
Nota: Para apagar el temporizador, pulse los botones ()
dos veces.

@o — temperatura, Uselo para ajustar/cambiar la temperatura
de deshidratacion 38/48/58/68°C.

Para ajustar la terpperatura, haga lo siguiente:

* Pulse el botén f} , las lecturas de temperatura parpadea-
ran en la pantalla.

+ Con la ayuda de los botones - o + ajustg la temperatura.
+ Dentro de 5 segundos, pulse el botén ﬁ para guardar
los ajustes, las lecturas de temperatura en la pantalla se
iluminaran continuamente.

+/- - botones para ajustar el temporizador/temperatura de
deshidratacion.

Pantalla - indicacion de tiempo/temperatura de deshidra-
tacion.

Panel de control, Fig. C-2
Boton ON/OFF, utilicelo para encender o apagar el
aparato.

RECOMENDACIONES DE PREPARACION

ALTA/BAJA - utilicelo para fijar la temperatura del flujo de
aire, ALTA-68° C/BAJA-48°C

Interruptor giratorio-temporizador, utilicelo para configurar
o cambiar el tiempo de deshidratacion de 1 a 12 horas.
Antes del primer uso, pase un pafio suave y seco por
dentro y por fuera del aparato. Lave las bandejas con agua
tibia y detergente. Séquelas.

Antes de montar o desmontar el aparato, asegurese de
que esté desenchufado.

Orden de funcionamiento, Fig. D:

» Prepare los ingredientes necesarios para la deshidrata-
cion. Cortelos y llene las bandejas.

» Ponga las bandejas con los ingredientes unos encima
de otros y coléquelas en la base del aparato. El espacio
entre las bandejas se puede ajustar a 25,5 - 36 mm:

» Para colocar las bandejas cerca una de otra, coloque
el soporte de la bandeja inferior en las ranuras de la ban-
deja superior. Fig. D-1.

» Para colocar las bandejas mas lejos entre si, gire la ban-
deja superior de modo que las ranuras no estén en linea
con el soporte de la bandeja inferior, Fig. D-2.

Cierre la bandeja superior con la tapa.
- Encienda el aparato con el boton (1) o el boton ON/OFF.

* Con la ayuda de la perilla o el botén ﬂoajuste la tempera-
tura necesaria.

» Con la ayuda de la perilla o el boton @ajuste el tiempo
necesario.

» El proceso de deshidratacion dara comienzo
automaticamente.

CONSEJO: Utilice la tabla de recomendacion para calcular
el tiempo de secado y para comprobar la preparacion de
los productos.

NOTA:S:i el tiempo de secado es superior a 12 horas, afia-
da el tiempo necesario cuando se pare el proceso.

y no cubra la apertura de la tapa superior con
objetos extrarios.

f No cierre la abertura central de las bandejas

Secado (temperatura 6ptima: 42-48°C)

Recomendaciones generales: La preparacion incluye: separacion, lavado, secado, corte, trituracion, remojo
previo, marinado o coccién. Los productos pueden secarse con la piel. Excepcién: los productos con piel comestible
(por ejemplo, la pifia, el kiwi, la papaya, el coco, los platanos, los nabos o los boniatos). Los productos para secar no
deben echarse a perder. Debe prestarse especial atencion a la calidad de la carne de cerdo cruda, aves de corral

y pescado, con el fin de evitar la intoxicacién alimentaria. Para conservar el color de los productos se recomienda
remojarlos previamente en zumo de limén o en una solucién de acido ascorbico. Antes de la deshidrogenacién, se
recomienda escaldar con agua hirviendo o blanquear algunos vegetales, como las judias, el maiz, los guisantes o el
brécoli. Las verduras crudas no deben guardarse durante mucho tiempo, el tratamiento térmico prolongara su vida
util. Compruebe la calidad de los productos secos cuando los guarde. No use productos con moho o estropeados.
Se recomienda registrar la informacion sobre la duracién de la deshidratacion de los productos para su uso posterior.
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Tiempo de

Ingredientes Preparacion A Notas
coccion
Manzapas (pera, Cortelas en rodajas finas y retire su nicleo. 8-15 horas Rodajas flexibles y
membrillo, etc.) blandas
Albaricoques (meloco- | Coértelos por la mitad, quite sus semillas, coléquelos con Rodajas flexibles y
} . N 20-30 horas
tones, nectarinas, etc.) | el lado cortado hacia arriba blandas
Banapas (aguacates, Cortelos en rodajas o laminas finas 6-10 horas Rodajas o laminas
caquis, etc.) duras
Cerezas, efc. g—l:iltt)z sus semillas y coldéquelas con el lado cortado hacia 12-48 horas
Semejantes a las pasas
Moras (arandano) Seleccione bayas del mismo tamario 10-20 horas
Melones (sandia, Pélelos, quite sus semillas, cortelos en grandes trozos 10-48 horas Rodajas flexibles y
calabaza, etc.) blandas
Ztrsr)nbuesas (mora, Seleccione bayas del mismo tamafo 12-48 horas
- - = Bayas duras
Seleccione bayas del mismo tamario, que sean grandes,
Fresas 8-15 horas
corte las grandes en trozos de unos 5 mm
Frutas exoticas (pifia, | Pélelas, quite sus semillas, cortelas en trozos pequefios, Rodajas flexibles y
. - 10-18 horas
mango, etc.) saque el corazén de la pifia. blandas
Setas ?epare, lave, seque, seleccione setas del mismo tama- 10-24 horas | Rodajas duras
fio, corte las grandes en trozos de 5 mm
Patatas (boniato, Pélelas (si es necesario), cortelas en rodajas o ldminas, Rodajas o laminas
R . S . 6-14 horas .
berenjena, etc.) redlzcalas con agua hirviendo o escaldelas con vapor. fragiles
Zanahorias (remola- | Pélelas (si es necesario), cortelas en rodajas o laminas, Rodajas o laminas
6-10 horas
cha, nabo, etc.) o con un rallador duras
;2'?5 (blanca, o roja, Cortelas a tiras 8-12 horas | Tiras fragiles
ﬁ:c;l;acs)(collﬂor, bréco- Deshagalas en cogollos de igual tamafio 10-14 horas | Cogollos fragiles
Pepinos (calabaza, Pélelos (si fuese necesario), cortelos en rodajas o Rodajas o laminas
. A 8-12 horas
calabacin, etc.) laminas duras
Corte los tomates en trozos grandes de 0,5 cm o en Desde circulos
Tomates rodajas. Corte los tomates cherry por la mitad, coloque 5-12 horas | blandos y flexibles a
el lado cortado hacia arriba circulos fragiles
. Retire el tallo y las semillas de los pimientos grandes, Desde circulos
Pimientos morrones . ) ) . . :
- luego cortelos en rodajas o anillos, coléquelos con la piel 5-12 horas | blandos y flexibles a
(guindilla, etc.) f . . o . A
hacia abajo y seque los pimientos pequefios totalmente circulos fragiles
Cebollas Pélelas, corteJas en circulos, semicirculos, tiras o 412 horas | Circulos duros
trozos pequefios
Raices de chirivias Pélelas (si es necesario), cortelas en rodajas o laminas, Circulos duros o
- . 5-12 horas A
(perejil, apio, etc.) o con un rallador fragiles
Guisantes (judias, Limpie las vainas, blanquéelas, séquelas, y luego Guisante fragil y des-
o K 4-8 horas
etc.) déjelas en bandejas menuzado
Vegetales de hoia Separe las ramitas de los vegetales, lavelas, séquelas,
ver%e d cortelas, extiéndalas uniformemente sobre las bande- 3-8 horas Tallos fragiles
jasy, cuando se sequen, mézclelas
Judias kenianas Lavelas, corte sus extremos, cértelos finamente 5-10 horas Tallos y vainas fragiles

(esparragos, etc.)

(opcional)

y desmenuzados

Preparacion de malvavisco y aperitivos (temp

eratura de 3

8 a 58°C)

Frutas de malvavisco
(bayas, verduras,
etc.)

Haga un puré con los ingredientes segun la receta, use
una placa de silicona o papel de horno. Ponga la masa
preparada en las bandejas y alise la superficie.

8-20 horas

Plastico de malvavis-

co, facilmente separa-
do de un papel que no
sea pegajoso o de una

placa de silicona
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Tiempo de

Ingredientes Preparacion o Notas
coccioén
Barras de frutas Muela las frutas y mézclelas con miel, nueces y/o
. . Barras desecadas y
(nueces, cereales, cereales, moldéelo todo en forma de barras y péngalas 5-12 horas
X desmenuzadas
vegetales, etc.) en las bandejas
Cecina (temperatura 6ptima de 38 a 68°C)
Corte la carne en perpendicular a las fibras. Utilice salmueras y mari- Las rodajas anilladas se
Carne (sin grasa) nados para salar previamente las piezas de carne, cuando se sequen 4-6 horas pueden agrietar, pero
quite las gotas de grasa con un pafiuelo de los trozos de carne no deben romperse
El pescado no debe tener
Pescado (sélo bajo Utilice marinados especiales y quite la sal antes de superficies himedas
12-14 horas | .
en grasa) secar el pescado visibles, y cuando se pre-
sione, no debe ser fragil
Utilice las mismas salmueras y marinados que para la .
f Mucho mas dura que
Aves de corral carne; separe la carne de los huesos, corte la carne en 4 horas
: ) la ternera
perpendicular a las fibras.
Vaporizacion (temperatura éptima 58°C)
Exprima el zumo o haga el puré. Viértalo sobre un . .
Zumos de frutas y ) ) X Para una consistencia
. sustrato especial, extienda una capa fina y coléquelo \
purés X deseada.
en las bandejas /

Recomendaciones sobre la deshidratacion:

1. Se pueden usar bandejas profundas para preparar
productos que deban cortarse en trozos grandes. Por
ejemplo, carne de cecina o sandia.

2. Para un secado rapido de los ingredientes, ajuste la tem-
peratura maxima. Para preservar las propiedades Utiles de
los ingredientes, ajuste la temperatura a menos de 48 °C.

3. Use bandejas estrechas para secar los ingredientes

pequenios.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO, Fig. E
« Desenchufe el aparato.
« Lave las bandejas en agua tibia con detergente.
Séquelo todo. No pueden lavarse en lavavajillas.
« Limpie el aparato por dentro y por fuera con
A un pafio himedo. Jamas sumerja el aparato
en agua, ya que existe riesgo de descarga
eléctrica.
« Seque completamente todas las piezas del aparato.

POSIBLES PROBLEMAS Y SUS SOLUCIONES

Problema

El deshidratador no
aumenta la temperatura
y no esta bombeando
aire

| [o:VEE:]

« No hay alimentacion eléctrica

| Solucién

« Compruebe la toma de corriente, si esta activa péngase en
contacto con el centro de asistencia técnica.

El deshidratador bom-
bea aire, pero no esta
ganando temperatura

« La temperatura necesaria no
se ajusta.

* Ajuste la temperatura. Si el problema persiste, contacte
con el centro de asistencia técnica.

El deshidratador gana
temperatura, pero no
esta bombeando aire

« El motor se ha parado.

* Apague inmediatamente el dispositivo y retire los trozos
de comida que se podrian haber pegado en el motor. Para
ello, gire la base del deshidratador y agitelo varias veces.
Si el ventilador no se enciende, péngase en contacto con
un centro de servicio. Si se derraman liquidos en la base
del deshidratador, desconecte el aparato y péngase en
contacto con un centro de servicio para reemplazar la
unidad de motor.

Los productos se secan
lentamente

* Las bandejas se llenan o se
instalan de forma incorrecta o
se dafian.

« Descargue las bandejas, compruebe si se han instalado
correctamente, reemplace la que esta dafiada con la nue-
va. Si hay 4 bandejas instaladas, cambielas en el proceso
de deshidratacion.

Secado desigual de los
productos

* Los productos o piezas tienen
un tamarfio desigual.

« Tal vez el flujo de aire esta
bloqueado.

« Corte los productos en trozos iguales y coléquelos de
modo uniforme.

* No bloquee las aberturas de aire con productos.

El ventilador hace ruido

« Tal vez los trozos de comida es-
tan atrapados en el ventilador.

« El ventilador es defectuoso.

« Apague el dispositivo inmediatamente vy retire los trozos de
comida. Para ello, gire la base del deshidratador y agitelo
varias veces. Si el ventilador no se enciende, péngase en
contacto con un centro de servicio.

« Péngase en contacto con un centro de servicio. /
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CERTIFICADO DEL PRODUCTO

Para obtener informacién sobre certificado del producto, visite http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/certi-

ficates/#tab0 o solicite una copia a su distribuidor.

DH2300D DH2302D

Tension nominal

220-240V~; 50-60 Hz

220-240V~; 50-60 Hz

220-240V~; 50-60 Hz

Clase de proteccion contra descargas eléctricas | |

Temperatura de almacenamiento y transporte

-25°C hasta +35°C

-25°C hasta +35°C

-25°C hasta +35°C

Temperatura de funcionamiento

+5°C hasta +35°C

+5°C hasta +35°C

+5°C hasta +35°C

15-75 % sin conden-

15-75 % sin conden-

15-75 % sin conden-

*Los productos deben almacenarse en lugares secos y ventilados, a temperaturas inferiores a

-25°C.

técnica de OURSSON AG.

C Deje cualquier reparacion en manos de un técnico cualificado y autorizado por un centro de asistencia

REPARACIONES

La compafiia OURSSON AG le agradece enormemente la
eleccion de sus productos. Hemos hecho todo lo posible
para que este producto satisfaga sus necesidades segun

Nombre del producto

Robots de cocina, procesadores de

Términos | Periodo de
de uso, garantia,
meses meses

+ Sila averia del producto fue resultado de intentos no
autorizados de probar el producto o de realizar cualquier
cambio en su configuracién o en sus programas de softwa-
re, incluidos la reparacién o el mantenimiento en centros
técnicos no autorizados.

+ Sila averia del producto fue el resultado del uso de

con otros equipos (accesorios) distintos de los componen-
tes adicionales recomendados por OURSSON AG para su
uso con este producto. OURSSON AG no se responsabi-
liza de la calidad de los equipos adicionales (accesorios)
fabricados por terceros, ni de la calidad de sus productos si
se opera junto con dichos equipos, ni tampoco de la calidad
del trabajo de los equipos adicionales de OURSSON AG
junto con los productos de otros fabricantes.

que confirmen la fecha de compra del aparato. En ausencia de

los documentos, el periodo de garantia se calcula a partir de la

fecha de fabricacion del producto. Debe tenerse en cuenta:

+ Los procesos de configuracion e instalacion (montaje,
conexion, etc.) del producto descrito en la documentacion
que se adjunta quedan fuera del &mbito de la garantia
de OURSSON AG, y pueden quedar a cargo del usuario
o de especialistas de la mayoria de los centros técnicos
autorizados tienen un coste adicional.

+ Las tareas de mantenimiento de los productos (limpieza y

centros de servicio (con coste adicional).

3. OURSSON AG recomienda no usar este producto una vez
rebasado el limite de su vida util sin que un centro técnico
autorizado realice antes un mantenimiento preventivo, ya que,
en caso contrario, el producto podria suponer un riesgo para la
vida, la salud o los bienes del usuario.

Modelo DH1300, DH1304 DH2303D DH3501D equipos, accesorios, recambios o baterias no esténdar y/o  paciclaje y desecho del producto
de baja calidad. ) Este aparato se ha identificado de acuerdo con la directiva
Consumo energético, W max.400 max. 400 max. 400 + +Silaaveria del producto fue el resultado de su uso junto europea 2002/96/EG sobre residuos de aparatos eléctricos y

electrénicos (WEEE).

Al final de su vida (til, el producto no puede eliminarse junto con
los residuos domésticos corrientes. En su lugar, debera llevarlo

a un punto de reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos ade-
cuado para llevar a cabo el tratamiento y la eliminacién conformes
a las normativas nacionales o locales. Al deshacerse de este
producto de forma correcta, esta ayudando a la conservacion de
los recursos naturales y evitando que el producto dafie el medio

Requisitos de humedad sacion sacion sacion 6. I;ﬁzacrzr:c:gz 32 ?:‘i)sat?:rcliaastiigi;:;232;:;::?3;? tiolna los ambiente y la salud de las personas. Para obtener
& mas informacion sobre los puntos de recogida y reci-
Tamafio del aparato, mm 330x330x250 330x330x270 330x330x290 vida ttil de los productos. Durante el periodo de garantia, la claje de este producto dirl’jzse alas autor%a de); do
reparacion de las averias se lleva a cabo sin coste alguno pre- ¢ " nicivio 0 a la emy resa de recogida de residuos
Peso, kg 25 2,7 29 J sentando el certificado de garantia original y los documentos domésticgs. P 9 f—

Fecha de fabricacion

Cada producto cuenta con un nimero de serie Unico en
forma de cadena alfanumérica, duplicada en un cédigo
de barras que contiene la siguiente informacién: nombre
del grupo de productos, fecha de fabricacion, nimero de
serie del producto.

la calidad que demandan las normas internacionales mas cocina, hervidores eléctricos, parrillas lubricacion de las piezas moviles |gua! que la sustitucion DH1225011234567
exigentes. Si su producto de marca OURSSON precisa de eléctricas, batidoras, mezcladoras, dg_lc_:s cc;nsumlbles y suministros, etcétera) tienen un coste !‘ é |e é
mantenimiento, péngase en contacto con el centro de asis- picadoras de carne, tostadoras, adicional.

termos, asadoras, cafeteras, 7. OURSSON AG no se hace responsable de ningun dafio direc-
vaporeras, licuadoras, molinillos, 36 24 to o indirecto que sus productos causen a personas, mascotas
deshidratadoras, yogurteras, 0 bienes, si estos son consecuencia de la inobservancia de

fermentadoras, minihornos, las reglas y condiciones de uso, almacenamiento, transporte o
congeladores, frigorificos, maquinas instalacion del producto, asi como de acciones intencionales o

El nimero de serie se encuentra en la parte posterior del pro-

ducto, en el embalaje y en la tarjeta de garantia.

@ Las dos primeras letras corresponden al grupo de productos
(deshidratador- DH).

® Los dos primeros digitos corresponden al afio de fabricacion.

tencia técnica autorizado (en adelante, CAT). Encontrara
una lista de los CAT y sus direcciones en nuestro sitio web:
WWW.0Ursson.com.

Obligaciones de la garantia de OURSSON AG:

1. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG, propor- de café automaticas negligentes del usuario o de terceros. O Los siguientes dos digitos corresponden a la semana de
cionadas por los CAT de OURSSON AG, son validas Balanzas de cocina, sifones 24 24 8. OURSSON_AG no sg hlace res;zon_sal_)le bajo ninguna circuns- fabnga_cmn. - ] .
dnicamente para los modelos disefiados por OURSSON tancia de ninguna pérdida o dafio indirecto o consecuente, O Los ultimos dos digitos corresponden al numero de serie del
AG para la producci6n o suministro y venta en el pais 4. Las obligaciones de la garantia de OURSSON AG no se apli- incluidos los siguientes sin limitacion: pérdida de beneficios, producto.
donde el servicio de garantia se proporcione, adquiridos caran a los siguientes productos, si es asume su reposicion y dafios causados por interrupciones en actividades comercia- : :
en este pais, homologados segun las normativas de este si no pertenecen al grupo de productos de desmontaje: les, industriales o de otra indole, derivadas del uso o de la Para evitar malentendidos, recomendamos enca-
pais y dotados de las marcas de conformidad oficiales. + Baterfas. imposibilidad de uso del producto. recidamente que lea con atencion el manual de

9. Debido a las continuas mejoras en el producto, los elementos instrucciones y las obligaciones de la garantia.

2. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG se rigen
por la ley de proteccién de los derechos de los consumi-
dores y por las leyes del pais en el cual se suministra el
producto, y se aplicaran unicamente cuando el producto
se use exclusivamente para propdsitos personales, fami-
liares o domésticos. Las obligaciones de la garantia de
OURSSON AG no se aplicaran en caso de uso comer-
cial de los productos o si estos se han adquirido para
satisfacer las necesidades de empresas, instituciones y
organizaciones.

3. OURSSON AG establece para sus productos los si-
guientes términos de uso y periodos de garantia:

Términos | Periodo de
de uso, garantia,
meses meses

Nombre del producto

Hornos microondas, panifi-
cadoras, placas de induccion
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+ Estuches, cintas, correas de transporte, accesorios de
montaje, herramientas, documentacion adjunta al producto.

5. La garantia no cubre los defectos causados por incumpli-

miento de las reglas de uso por parte del consumidor, el

almacenamiento o el transporte de las mercancias, las accio-

nes de terceros o fuerza mayor, incluidos pero sin limitacion en
los siguientes casos:

+ Siel defecto se debi6 a una manipulacion imprudente, al
uso para otros propésitos, incumplimiento de las condicio-
nes y reglas de funcionamiento establecidos en el manual
de instrucciones, incluido el resultado de la exposicion
a temperaturas altas o bajas, al polvo o niveles altos de
humedad, indicios de apertura independiente del aparato
ylo intento de reparacion por parte del usuario, conexion a
redes de alimentacion de parametros distintos a los estipu-
lados, penetracion de liquidos, insectos u otros objetos o
sustancias extrafias en el aparato, asi como el uso prolon-
gado del producto en modos operativos extremos.

de disefio y algunas especificaciones técnicas estan sujetas a
cambio sin previo aviso por parte del fabricante.

Uso del producto una vez superado el tiempo de vida util:

1.

El tiempo de vida Util que OURSSON AG otorga a este produc-
to sdlo es valido si el producto se usa exclusivamente para
satisfacer necesidades personales, familiares o domésticas, y
siempre y cuando el usuario cumpla con las normas de uso,
almacenamiento y transporte de productos indicadas. Si el
producto se maneja de manera cuidadosa y se usa conforme
a las instrucciones del manual, es posible que su vida Util se
prolongue mas alla del plazo especificado por OURSSON AG.

. Alfinal de la vida util del producto, debera ponerse en contacto

con un centro técnico autorizado para llevar a cabo un mante-
nimiento preventivo del producto y determinar la idoneidad de
prolongar su uso. Las tareas para realizar un mantenimiento
preventivo de los productos se llevan a cabo también en los

Compruebe que la tarjeta de garantia sea correc-
ta. La tarjeta de garantia es valida Unicamente si
se especifica correcta y claramente lo siguiente:
modelo, numero de serie, fecha de compra, eti-

quetas claras, firma del comprador. El nimero de
serie y el modelo del aparato deben coincidir con
los que se indican en la tarjeta de garantia. Si es-
tas condiciones no se cumplen o bien los datos
especificados en la tarjeta de garantia estan cam-
biados, la tarjeta de garantia queda invalidada.
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ourssono

Si desea realizar alguna consulta o tiene algun problema con un producto OURSSON AG, péngase en contacto con
nosotros por correo electrénico:
support@oursson.com

Este manual esta protegido por las leyes de copyright internacionales y de la UE. Cualquier uso no autorizado de
las instrucciones, incluidas (sin limitacion) la copia, la impresién y la distribucion, puede acarrear responsabilidades
civiles o penales.

Informacioén de contacto:

1. Fabricante - OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Suiza.
2. Informacion de certificacion del producto disponible en el sitio web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabricado en China
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CONSIGNES DE SECURITE, Image A

Symbole de danger
Un rappel a I'utilisateur concernant la haute tension.

Symbole d’avertissement

Un rappel a I'utilisateur concernant la nécessité du respect des consignes lors de

I'utilisation de I'appareil.

Lors de l'utilisation des appareils électriques, I'utilisa-

teur doit prendre les précautions suivantes :

 Utiliser I'appareil conformément au présent manuel
d'instructions.

+ Installer I'appareil sur une surface stable.

 Utiliser uniquement les outils fournis avec le produit.

* Ne pas plonger le cordon dans de I'eau ou
dans tout autre liquide afin d'éviter tout risque
de choc électrique. Si pour une raison ou une
autre, de I'eau pénétre dans l'appareil, veuillez
contacter un centre de service agréé (ASC)
OURSSON AG.

+ Pour I'alimentation, utilisez un réseau électrique
présentant les caractéristiques appropriées.

» Nutilisez pas I'appareil dans des zones ou l'air peut
contenir des vapeurs de substances combustibles.

* N’essayez jamais d’ouvrir 'appareil de vous-
méme — cela pourrait causer un choc électrique
pouvant entrainer un dysfonctionnement de

A I'appareil ou une annulation de la garantie

du fabricant. Pour la réparation et I'entretien,
veuillez contacter uniquement les centres de
service agréés pour la réparation des produits
de marque OURSSON.

» Lorsque l'appareil est déplacé d'un endroit froid a
un endroit chaud et vice versa, retirez-le de son em-
ballage avant de I'utiliser et patientez 1 a 2 heures
avant de le mettre en marche.

é~ Afin d’éviter tout choc électrique, ne plongez
pas l'appareil ou les cables dans de I'eau.

» Soyez particulierement prudent lorsque vous utilisez
I'appareil a proximité des enfants.

» Ne touchez aucune piéce chaude, cela pourrait
causer des blessures.

* Le cordon d’alimentation est spécialement congu re-
lativement court afin d’éviter tout risque de blessure.

» Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre
au-dessus du bord coupant d'une table ou entrer en
contact avec des surfaces chaudes.

* Ne branchez pas cet appareil a un réseau électrique
surchargé par d'autres appareils : cela peut affecter
le bon fonctionnement de votre appareil.

» N'installez pas I'appareil a proximité de cuisiniéres
et de fours a gaz ou électriques.

» Apres utilisation, assurez-vous de débrancher
I'appareil du secteur.

» Protégez I'appareil contre les chocs, chutes, vibra-
tions et autres influences mécaniques.

» Assurez-vous de débrancher I'appareil du secteur
avant d'effectuer le nettoyage ou le remplacement
des accessoires.

» N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

+ Lutilisation de cet appareil est interdite aux per-
sonnes (notamment les enfants) dont les capacités

physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou n'ayant pas suffisamment d'expérience ou de
connaissances. Ces personnes peuvent utiliser
I'appareil uniqguement sous la surveillance d'une
personne responsable de leur sécurité, ou apres
instructions sur la maniere d'utiliser I'appareil en
toute sécurité. Ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil.

» Cet appareil est destiné uniquement a un usage
domestique.

« Sile cordon d'alimentation est endommagé, faites-le
remplacer par un technicien du centre de service
agréé (ASC) OURSSON AG afin d'éviter tout
danger.

« Utiliser uniquement les outils fournis avec le produit.

« N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ou organiques
(alcool, essence, etc.) lors du nettoyage de I'appa-
reil. Lors du nettoyage de I'appareil, vous pouvez
utiliser une petite quantité de détergent neutre.

RECOMMANDATIONS

« Veuillez lire attentivement le manuel d’utilisation
avant d'utiliser I'appareil. Conservez le manuel aprés
lecture pour une utilisation ultérieure.

« Toutes les illustrations dans ce manuel sont des
représentations schématiques des objets réels, qui
peuvent étre différentes des images réelles.

« Ne déplacez pas l'appareil lorsqu'il est en cours
d'utilisation, ne soulevez pas le couvercle, ne placez
pas l'appareil a un endroit exposé au courant d'air ou
sur une surface présentant des vibrations.

Le fonctionnement de cet appareil ne nécessite
en aucun cas 'usage de la force, car cela pour-

rait 'endommager par la faute de I'utilisateur.

Assurez-vous que le temps de fonctionne-
ment continu ne dépasse pas 48 heures. Au
bout des 48 heures, arrétez I'appareil et lais-

sez-le refroidir pendant 2 minutes.

ACCESSOIRES DU PRODUIT

Corps de l'appareil.
Couvercle supérieur ..
Manuel d'utilisation....

DH1300/DH1304 :
Plateau standard
Plateau étanche..

DH2300D/DH2302D/DH2303D :
Plateau standard
Plateau étanche..




DH3501D :
Plateau standard
Plateau étanche

ELEMENTS DE CONCEPTION, Image B

Couvercle supérieur
Plateaux

Base de I'appareil
Panneau de commande

UTILISATION, Image C

Panneau de commande, Image C-1

@ — Bouton MARCHE/ARRET, utilisé pour mettre I'ap-
pareil en marche ou a l'arrét.

() — minuterie, utilisée pour régler/modifier le délai de
déshydratation jusqu'a 12 heures.

Le temps de fonctionnement est réglé en heures, de 1

a 12 heures.

« Pour régler la minuterie, appuyez sur le bouton (7).
Une fois la minuterie réglée, les valeurs de la minuterie
a I'écran clignotent.

« A I'aide des boutons - ou +, réglez la durée de fonc-
tionnement.

« Au bout de 5 secondes, appuyez sur le bouton () pour
enregistrer les réglages.

» Pendant le fonctionnement, I'affichage indique en rota-
tion la température réglée et le temps restant en heures.
Remarque : Pour arréter la minuterie, appuyez deux fois
sur le bouton ().

gﬂ — température, utilisée pour régler/modifier la tempé-
rature de déshydratation entre 38/48/58/68 °C.

Pour définir la températurg, procédez comme suit :

» Appuyez sur le bouton @ et les valeurs de la minuterie
a I'écran clignotent.

« A l'aide des boutons - ou +, définissez la tempérgture.
* Au bout de 5 secondes, appuyez sur le bouton g pour
enregistrer les réglages ; les chiffres indiquant la tempé-
rature a I'écran restent affichés en permanence.
Boutons +/- - pour régler la minuterie / la température
de déshydratation.

L'écran - indique le temps/la température de déshy-
dratation.

Panneau de commande, Image C-2
Bouton MARCHE/ARRET, utilisé pour mettre I'appareil

RECOMMANDATIONS DE PREPARATION

en marche ou a l'arrét.

ELEVE/FAIBLE - utilisé pour régler la température du
flux d'air, ELEVE - 68 °C / FAIBLE - 48 °C
Commutateur rotatif — minuterie, utilisée pour régler/
modifier le délai de déshydratation jusqu'a 12 heures.

Avant la premiére utilisation, essuyez l'intérieur et
I'extérieur de I'appareil a I'aide d'un chiffon doux et sec.
Lavez les plateaux avec de I'eau chaude contenant du
détergent. Essuyez a sec.

Avant le montage ou le démontage de I'appareil,
assurez-vous que ce dernier est débranché.

Ordre de fonctionnement, Image D :

* Préparez les aliments nécessaires a la déshydrata-
tion. Coupez-les et remplissez les plateaux.

« Superposez les plateaux contenant les aliments et
placez-les sur la base de I'appareil. Vous pouvez

ajuster I'espace entre les plateaux a 25,5 ou 36 mm :

« Pour placer les plateaux a proximité les uns des
autres, insérez le support du plateau inférieur entre
les fentes du plateau supérieur. Image D-1.

< Pour éloigner les plateaux I'un de l'autre, tournez le
plateau supérieur de sorte que les fentes ne soient
pas alignées avec le support du plateau inférieur,
Image D-2.

Fermez le plateau supérieur avec le couvercle.

« Mettez I'appareil en marche a I'aide du bouton (1)

MARCHE/ARRET.

+ ATaide d'un bouton, géglez la température requise.

+ ATaide d'un bouton, Dréglez I'heure requise.
* Le processus de déshydratation commence
automatiquement.

CONSEILS : Pour vérifier le temps de déshydratation
et contréler que le produit est prét, consultez le tableau
des recommandations.

REMARQUE : Si le temps de séchage est supérieur a
12 heures, ajoutez du temps a la fin du processus.

teaux et celle du couvercle supérieur avec des
objets étrangers.

f Evitez d'obstruer I'ouverture centrale des pla-

Pommes (poire, coing,
etc.)

Coupez en fines tranches, retirez le noyau

8-15 heures

Tranches molles,
pliables

Abricots (péches,
nectarines, etc.)

Coupez-les en moitiés, retirez les graines, orientez la
partie coupée vers le haut

20-30 heures

Moitiés molles, pliables

Bananes (avocats,
kakis, etc.)

Coupez-les en tranches minces ou lamelles

6-10 heures

Tranches ou lamelles
solides

Cerise, etc.

Retirez les graines, orientez la partie coupée vers le haut

12-48 heures

Bleuets (canneberges)

Choisissez les baies de méme taille

10-20 heures

Semblable aux raisins

Melon (pasteque,
citrouille, etc.)

Pelez, enlevez les graines, coupez-les en grandes
tranches.

10-48 heures

Tranches molles,
pliables

Framboises (mdres, etc.)

Choisissez les baies de méme taille

12-48 heures

Fraises

Choisissez les baies de méme taille qui, une fois coupées
en morceaux d'environ 5 mm, auront de grosses portions

8-15 heures

Baies solides

Fruits exotiques
(ananas, mangue,
etc.)

Pelez, enlevez les graines, coupez-les en petites
tranches, retirez le centre de I'ananas.

10-18 heures

Tranches molles,
pliables

Champignons

Triez, lavez et séchez les champignons de méme taille
qui, une fois coupés en morceaux d'environ 5 mm,
auront de grosses portions

10-24 heures

Tranches solides

Pommes de terre

Pelez (si nécessaire), coupez en tranches, chauffez a

Tranches ou lamelles

gtgcn)ame, aubergine, I'eau bouillante ou faites cuire a la vapeur. 6-14 heures fragiles

Carottes (betteraves, |Pelez (si nécessaire), coupez en tranches ou en Tranches ou lamelles
A 6-10 heures )

navets, etc.) lamelles ou encore frottez sur une rape solides

Choux (blanc ou Coupez-les en bandes 8-12 heures |Bandes fragiles

rouge, etc.)

Chouxl (choux-fleur, Emiettez en bouquets de taille égale 10-14 heures | Bouquets fragiles

brocoli, etc.)

Concombres (courges,

Pelez (si nécessaire), coupez en tranches ou en

Tranches ou lamelles

Séchage (température optimale comprise entre 42 et 48 °C)

Recommandations générales : La préparation implique les phases suivantes : tri, lavage, séchage, découpage,
meulage, immersion préalable, marinage ou cuisson. Les produits peuvent étre séchés avec leur pelure, a I'exception

de ceux ayant une pelure comestible, notamment I'ananas, le kiwi, la papaye, la noix de coco, la banane, les navets et

la patate douce. Les produits a sécher doivent étre sains. Pour éviter toute intoxication alimentaire, prétez une attention
particuliére a la qualité de la viande de porc crue, de la volaille et du poisson. Il est recommandé de pré-tremper les
produits dans du jus de citron ou dans une solution d'acide ascorbique. Avant la déshydrogénation, il est recommandé de
chauffer dans de I'eau bouillante ou de blanchir certains légumes et haricots, notamment le mais, les pois ou le brocoli.
Ne stockez pas les légumes crus pendant une longue période ; le traitement thermique permettra de prolonger leur vie.
Vérifiez la qualité des produits séchés que vous conservez. Les produits pourris et moisis ne doivent pas étre utilisés. Il
est recommandé d'enregistrer les informations sur la durée de déshydratation des produits pour une utilisation ultérieure.

8-12 heures ;
courgettes, etc.) lamelles solides
Coupez les grosses tomates en morceaux de 0,5 cm ou Des cercles mous et
Tomate en tranches. Coupez les tomates cerises en deux, puis 5-12 heures | pliables aux cercles
disposez-les en orientant la partie coupée vers le haut fragiles
. . Retirez le pédoncule et les graines des gros poivrons, Des cercles mous et
Poivron doux (piment, R .
etc) puis coupez-les en tranches ou en rondelles, placez-les la 5-12 heures | pliables aux cercles
i pelure vers le bas, séchez complétement les petits piments fragiles
. Pelez, coupez en cercles, demi-cercles, bandes ou }
QOignon N P 4-12 heures | Cercles solides
petites portions
Racines de panais Pelez (si nécessaire), coupez en tranches ou en 5-12 heures Cercles solides ou
(persil, céleri, etc.) lamelles ou encore frottez sur une rape fragiles
. . Nettoyez-en les gousses, blanchissez-les, séchez-les . . .
Pois (haricots, etc.) 1oy 9 i ! 4-8 heures | Pois fragiles et friables
puis déposez-les sur les plateaux
Triez les brins d'aliments verts, lavez-les, séchez-les,
Vert coupez-les, répartissez-les uniformément sur les pla- 3-8 heures |Branches friables
teaux et mélangez-les pendant le séchage
Haricots kényans X . Tiges et gousses
v Lavez, coupez les bouts coupez finement (facultatif) 5-10 heures 9 9

(asperges, etc.)

friables et émiettées

Préparation de la guimauve et des encas (température de 38 a 58 °C)

Fruit (baies, légumes,
etc.) guimauve

Réduisez les aliments en purée selon la recette, utilisez
un tapis ou un parchemin de silicone. Placez la masse
préparée sur les plateaux prévus et lissez-en la surface.

8-20 heures

La guimauve dans le
plastique se décolle
facilement du papier
non collant ou du tapis
de silicone
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Ingrédients

Fruit (noix, céréales,

Préparation

Faites moudre les fruits et mélangez-les avec du miel,

Temps de
cuisson

Remarques

Barres séches et

Viande (sans matiére
grasse)

Coupez la viande au-travers des fibres. Utilisez les saumures
et marinades pour saler au préalable les morceaux ; lors du
séchage, éliminez les portions de graisse a |'aide d'un tissu

4-6 heures

Les tranches peuvent
se fissurer, mais sans
se briser.

Poisson (faible en

Utilisez les marinades spéciales sur du poisson lavé et

Débarrassez les poissons
des surfaces humides

Jus de fruits et purées

étalez jusqu'a obtention d'une couche mince et placez
sur les plateaux

Jusqu'a obtention de la

consistance souhaitée/

CERTIFICATION DU PRODUIT

Pour plus d’informations sur la certification du produit, consultez le site http://www.oursson.com/rus/ru/about/
partners/certificates/#tab0 ou demandez une copie a votre vendeur.

légumes, etc.) bar g;scgg_lreitg: Ic;esspcltaetr::lljis, formez des barres et 5-12 heures fragiles Spécifications
- N - - N Modele DH1300, DH1304 B:ggggg DH2302D | pii3501D
Viande séche (température optimale de 38 a 68 °C)
Consommation d’énergie (en W) max 400 max 400 max 400

Tension nominale

220-240 V~; 50-60 Hz

220-240 V~; 50-60 Hz

220-240 V~; 50-60 Hz

Classe de protection contre les chocs électriques

matiére grasse uni- . . . 12-14 heures | .°" ) Température de stockage et de transport -25Ca+35°C -25Ca+35°C -25Ca+35°C
quement) salé au préalable avant le séchage visibles et déplacez-les
sans les émietter Température de fonctionnement +5°Ca+35°C +5°Ca+35°C +5°Ca+35°C
Utilisez les mémes saumures et marinades que pour les . N N N
Volailles viandes ; séparez la viande des os, coupez-la viande 4heures | Pus solidequela Exigences d'humidité 15275 % sans 15475 % sans 15475 % sans
au-travers des fibres. viande de beeuf condensation condensation condensation
Evaporation (température optimale 58 °C) Taille de I'appareil, mm 330x330x250 330x330x270 330x330x290
Jus pressé ou purée. Versez sur un substrat spécial, Poids en kg 2,5 2,7 2,9 j

*Les produits doivent étre stockés dans des entrepots secs et aérés, a une température inférieure

a-25°C.
Recommandations relatives a la déshydratation: NETTOYAGE ET ENTRETIEN, Image. E La réparation doit étre effectuée uniquement par une personne qualifiée et agréée par le centre de
1. Utilisez des plateaux profonds pour préparer des produits « Débranchez l'appareil. service OURSSON AG
ne nécessitant pas d'étre découpés en gros morceaux. |l « Lavez les plateaux avec de l'eau chaude contenant
s'agit notamment de la viande séchée ou de la pasteque. du détergent. Essuyez tout. Il est impossible de les ENTRETIEN Conditions | Période de

2. Pour un séchage rapide des aliments, définissez la
température maximale. Pour préserver les propriétés
nutritives des aliments, réglez la température en-dessous
de 48 °C.

3. Utilisez des plateaux étanches pour sécher les ingré-
dients de petite taille.

d’utilisation
en mois

Nom du produit

garantie
en mois

nettoyer au lave-vaisselle.

La société OURSSON AG vous témoigne sa profonde gratitude
g « Essuyez I'extérieur et lintérieur de I'appareil a 'aide g P g

pour avoir choisi ses produits. Nous avons fait tout notre
possible pour que ce produit réponde a vos attentes et que

sa qualité soit conforme aux normes mondiales les plus exi-
geantes. Pour tout besoin d'entretien de votre produit de marque
OURSSON, veuillez contacter I'un de nos centres de service
agréés (ci-aprés nommés ASC). Une liste compléte de nos
vendeurs ASC avec leurs adresses respectives est disponible
sur le site Web www.oursson.com.

d'un chiffon humide. Ne l'immergez jamais dans de
I'eau en raison du risque de choc électrique.
» Séchez soigneusement toutes les pieces.

Multicuiseurs, robots, bouilloires
électriques, grils électriques,
mixeurs, batteuses, broyeurs de
viande, grille-pains, casseroles
thermiques, cafetiéres, marmites 36 24
a vapeur, presse-fruits, hachoirs,
déshydrateurs, yaourtiéres,
fermenteurs, mini-fours,
congélateurs, réfrigérateurs,
cafetieres automatiques

Balances de cuisine, siphons 24

PROBLEMES ET SOLUTIONS EVENTUELS

Probléme | [oF:VET) | Solution
La température du déshy-
drateur n'augmente pas
et il ne pompe pas d'air

« Pas d'alimentation électrique. « Vérifiez la prise, si elle fonctionne, contactez le centre

Obllgatlons de garantie d'OURSSON AG :
d'entretien.

. Les obligations de garantie OURSSON AG, fournies
par ASC OURSSON AG, s'appliquent exclusivement aux
modeles congus par OURSSON AG dans le cadre de la pro-
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4. Les obligations de garantie ' OURSSON AG ne sont pas appli-

Le déshydrateur pompe

3 ) C * La température requise n'est
I'air, mais sa tempéra-

» Réglez la température. Si le probléme persiste, contactez le
pas réglée.

centre d'entretien.

ture n'augmente pas

* Le moteur a cessé de fonc-
tionner.

La température du dés-
hydrateur augmente et
il ne pompe pas d'air

* Eteignez immédiatement I'appareil et retirez les morceaux
d'aliments qui pourraient avoir obstrué le moteur. Pour ce
faire, tournez la base du déshydrateur, puis secouez-le a
plusieurs reprises. Si le ventilateur ne tourne pas, contac-
tez un centre d'entretien. Si des liquides se déversent
dans la base du déshydrateur, débranchez I'appareil et
contactez un centre d'entretien pour remplacer le bloc
moteur.

Les produits séchent

* Les plateaux sont remplis, mal
lentement

installés ou endommagés.

+ Déchargez les plateaux, vérifiez s'ils sont correctement
installés, remplacez rapidement ceux qui sont endom-
magés avec de nouveaux. Si 4 plateaux sont installés,
changez-les pendant la déshydratation.

* Les aliments ou les morceaux
d'aliments n'ont pas la méme
taille.

« Le flux d'air est peut-étre
bloqué.

Les produits sont sé-
chés de fagon inégale

« Coupez les aliments en morceaux égaux et placez-les de
fagon uniforme.

« Evitez de bloguer les ouvertures d'aération avec les
aliments.

Bruit du ventilateur « |l se peut que des morceaux

« Arrétez immédiatement I'appareil et retirez les morceaux

duction, de I'achat et de la vente dans le pays ou le service
de garantie est fourni, certifié conformément aux normes de
ce pays et portant les marques officielles de conformité.

2. Les obligations de garantie 'OURSSON AG s'appliquent

dans le cadre de la loi relative a la protection des droits du
consommateur et sont régulées par les lois en vigueur dans
le pays dans lequel elles sont définies. Elles s'appliquent
uniquement lorsque le produit est utilisé exclusivement a des
fins personnelles, dans un cadre familial et domestique. Les
obligations de garantie OURSSON AG ne s’appliquent pas

a l'utilisation des produits & des fins commerciales ou en re-
lation avec I'acquisition des biens pour satisfaire les besoins
des entreprises, des institutions et des organisations.

3. OURSSON AG définit, pour ses produits, les conditions

d'utilisation et les durées de garantie suivantes :

Période de
garantie

Conditions
d'utilisation

Nom du produit

cables aux produits suivants, si leur remplacement est assuré et

ne concerne pas le démontage des produits :

+ Batteries.

+ Les bottiers, les courroies, les cables destinés au transport,
les accessoires de montage, les outils, la documentation
fournie avec I'appareil.

. La garantie ne couvre pas les défauts causés par le non-respect
des regles d'utilisation, de stockage ou de transport des mar-
chandises ; toute action réalisée par un tiers ou un cas de force
majeure, y compris, mais sans s'y limiter, les cas suivants :

+ Lorsque le défaut résulte d'une négligence, d'une utilisation
de I'appareil a d'autres fins, d’une violation des conditions
et régles d'utilisation définies au préalable dans le manuel
d'instructions, incluant I'exposition & des températures
élevées et faibles ou a un niveau élevé d'humidité ou de
poussiére, 'ouverture de I'appareil par soi-méme et/ou aprés
une tentative de réparation par soi-méme, le non-respect des

normes d'état concernant les prises électriques, la présence
de liquides, d'insectes, d'autres corps étrangers, de subs-
tances dans I'appareil, ainsi que de I'utilisation prolongée de
I'appareil dans des modes de fonctionnement extrémes.

28 29

d'aliments soient coincés dans

d'aliments. Pour ce faire, tournez la base du déshydrateur,
le ventilateur.

puis secouez-le a plusieurs reprises. Si le ventilateur émet
toujours un bruit, contactez un centre d'entretien.

» Contactez un centre d'entretien. /

en mois en mois

Fours & micro-ondes, machines ‘

« Le ventilateur est défectueux. a pain, foyers a induction




+ Lorsque le défaut de I'appareil résulte des tentatives non
autorisées de tester I'appareil ou de toute modification de sa
constitution ou de ses logiciels, y compris toute réparation et
maintenance dans des centres de service non agréés.

+ Lorsque le défaut de I'appareil résulte de I'utilisation des
équipements, des accessoires, des piéces de rechange et
des batteries non conformes et/ou de mauvaise qualité.

+ +Lorsque le défaut de I'appareil est associé a son utilisa-
tion avec un équipement supplémentaire (accessoires),
différent de I'équipement supplémentaire recommandé
par OURSSON AG pour toute utilisation avec cet appareil.
OURSSON AG n’est en aucun cas responsable de la qualité
de I'équipement supplémentaire (accessoires) fabriqué par
un tiers, de la qualité de ses appareils utilisés avec ce type
d’équipement, ainsi que de la qualité¢ du fonctionnement de
I'équipement supplémentaire  OURSSON AG avec des
appareils d'autres fabricants.

. Les défauts de I'appareil détectés au cours de sa durée de

vie sont réparés par les centres de service agréés (ASC).

Pendant la période de garantie, la réparation des défauts est

gratuite sur présentation de l'original du certificat de garantie et

des documents qui attestent de I'objet et de la date du contrat
d'achat. En l'absence de tels documents, la période de garantie
est estimée a partir de la date de fabrication des marchandises.

Veuillez noter :

+ Les procédures de configuration et d'installation (montage,
raccordement, etc.) de I'appareil décrites dans le manuel ci-
joint n'entrent pas dans le champ d'application de la garantie
d’'OURSSON AG ; celles-ci peuvent étre effectuées par
I'utilisateur et par des spécialistes de la plupart des centres
de service agréés moyennant une contrepartie financiére.

+ Tous les travaux de maintenance des appareils (nettoyage et
lubrification des piéces amovibles, remplacement des piéces
consommables et d'alimentation, etc.) sont payants.

. OURSSON AG n'est responsable d'aucun dommage causé di-

rectement ou indirectement par ses appareils sur les personnes,
les animaux, la propriété, si ce dommage résulte du non-respect
des régles et conditions d'utilisation, de stockage, de transport
ou d'installation de I'appareil, et de toute action intentionnelle ou
de négligence menée par |'utilisateur ou des tiers.

. OURSSON AG n’est en aucun cas responsable de toute

perte ou de tout dommage spécifique, accidentel, indirect ou
consécutif, comprenant et non limité aux pertes de profits, aux
dommages causés par des interruptions d'activités commer-
ciales, industrielles ou autres, résultant de |'utilisation ou de la
mauvaise utilisation de I'appareil.

. En raison des améliorations continues apportées a I'appareil, le

design et les spécifications techniques sont sujets a des modifi-
cations, sans aucun préavis de la part du fabricant.

Utilisation de I'appareil conformément aux conditions d'utilisa-
tion (durée de vie) :

1.

La durée de vie fixée par OURSSON AG pour cet appareil
s'applique uniquement lorsque celui-ci est utilisé exclusivement
pour des besoins personnels, familiaux ou domestiques, ainsi
que lorsque I'utilisateur respecte les consignes d'utilisation, de
stockage et de transport des produits. Lorsque I'appareil est utili-
sé avec soin et conformément aux normes d'utilisation, la durée
de vie réelle peut excéder celle définie par OURSSON AG.

. Alafin du cycle de vie de I'appareil, veuillez contacter un centre

de service agréé pour effectuer une maintenance de l'appareil a
titre préventif et en déterminer la nouvelle utilisation appropriée.
Toute maintenance a titre préventif effectuée sur 'appareil

est également réalisée par d'autres centres de service a titre
onéreux.
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3. OURSSON AG ne recommande pas I'utilisation de cet appareil
apres la fin de sa durée de vie, sans la réalisation de la mainte-
nance préventive par le centre de service agréé, car I'appareil
pourrait constituer un danger pour la vie, la santé ou les biens
de I'utilisateur.

Recyclage et mise au rebut de I'appareil

Cet appareil a été identifié conformément a la Directive européenne
2002/96/CE relative aux déchets d'équipements électriques et
électroniques (DEEE).

Une fois la durée de vie écoulée, évitez de jeter I'appareil avec les
autres ordures ménagéres. Déposez-le plutét dans un centre de
collecte et de recyclage des équipements électriques et électro-
niques approprié pour un traitement adéquat et une mise au rebut
conforme aux réglementations fédérales et locales en vigueur. En
éliminant correctement ce produit, vous contribuez a la préservation
des ressources naturelles et empéchez au produit d'endomma-

ger I'environnement et la santé humaine. Pour plus

d'informations sur les points de collecte et de recyclage

de ce type de produit, veuillez contacter les autorités

municipales locales ou I'entreprise responsable de

I'élimination des déchets ménagers. |

Date de fabrication

Chaque produit est doté d'un numéro de série unique au format
alphanumérique doublé d'un code a barres qui comporte les infor-
mations suivantes : nom du groupe de produits, date de fabrication
et numéro de série du produit.

DH1225011234567
e )

Le numéro de série se trouve a l'arriere du produit, et figure aussi

sur 'emballage et la carte de garantie.

© Les deux premiéres lettres correspondent au groupe du produit
(déshydrateur - DH).

@ Les deux premiers chiffres indiquent I'année de fabrication.

© Les deux chiffres suivants la semaine de fabrication.

O Les deux derniers chiffres quant & eux indiquent le numéro de
série du produit.

Pour éviter tout malentendu, nous vous recom-
mandons vivement de lire attentivement le ma-
nuel d'utilisation et les obligations de garantie.
Assurez-vous de l'exactitude de votre carte de
garantie. La carte de garantie est uniquement va-
lable lorsque les éléments suivants sont corrects

et clairement spécifiés : le modéle, le numéro de
série, la date d'achat, les tampons et la signature
de l'acheteur. Le numéro de série et le modele de
I'appareil doivent étre identiques a ceux indiqués
sur la carte de garantie. Si ces conditions ne sont
pas remplies ou en cas de modification des don-
nées, la carte de garantie n'est pas valide.

ourssono

Pour toutes questions ou tous problémes avec les produits OURSSON AG, veuillez nous contacter par courriel a
l'adresse :
support@oursson.com

Ce manuel est protégé par la loi internationale et celle de I'UE relatives aux droits d'auteur. Toute utilisation non
autorisée de ce manuel d'instructions, y compris toute copie, impression et publication, sans s'y limiter, implique la
responsabilité civile et criminelle de la personne coupable.

Informations de contact :

1. Fabricant de marchandises - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Suisse.
2. Les informations relatives a la certification du produit sont disponibles sur le site Web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabriqué en Chine
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA, Fig. A

% Simbolo di pericolo
Simbolo di avvertenza

Un promemoria per 'utente relativo all’alta tensione.

Un promemoria per I'utente riguardo alla necessita di operare esattamente secondo

le istruzioni.

Quando si utilizzano elettrodomestici, adottare le
seguenti precauzioni:

Utilizzare il dispositivo come indicato nel seguente
manuale di istruzioni.

Installare il dispositivo su una superficie stabile.
Utilizzare esclusivamente gli strumenti e gli acces-
sori forniti.

» Per evitare il rischio di scosse elettriche, non
immergere il cavo in acqua o altri liquidi. Se per
qualsiasi ragione dovesse entrare dell’acqua
all’interno dell’'unita, contattare un centro di
assistenza autorizzato (ASC) OURSSON AG.

Per l'alimentazione, utilizzare esclusivamente una
rete elettrica con le caratteristiche adeguate.

Non utilizzare il dispositivo all'interno di locali in
cui l'aria potrebbe includere vapori di sostanze
infammabili.

» Non tentare mai di aprire il dispositivo autono-
mamente, poiché cio potrebbe provocare una
scossa elettrica e renderlo malfunzionante,
invalidando inoltre la garanzia del produttore.
Per la riparazione e la manutenzione, contattare
solo i centri di assistenza autorizzati alla ripara-
zione dei prodotti OURSSON.

Quando si sposta il dispositivo da un luogo freddo a
uno caldo e viceversa, disimballarlo e attendere 1-2
ore prima di accenderlo.

» Per evitare scosse elettriche, non immergere
I'intero prodotto o i cavi in acqua.

Prestare attenzione e cautela particolari quando si
utilizza il dispositivo in prossimita di bambini.

Non toccare le parti calde, poiché potrebbero
causare lesioni.

Il cavo di alimentazione & fabbricato relativamente
corto di proposito, per evitare il rischio di lesioni.
Evitare che il cavo penda dai bordi acuminati del
ripiano o che venga a contatto con superfici calde.
Non collegare questo dispositivo a una presa che
sia sovraccaricata con altri apparecchi: pudé compor-
tarne un funzionamento non corretto.

Non installare il dispositivo vicino a forni e fornelli a
gas o elettrici.

Dopo I'uso, accertarsi di scollegare il dispositivo
dalla rete elettrica.

Proteggere il dispositivo da urti, cadute, vibrazioni e
altri stimoli meccanici.

Accertarsi di scollegare il dispositivo dalla rete
elettrica prima di effettuarne la pulizia o il cambio di
accessori.

Non utilizzare il dispositivo in ambienti esterni.
Questo dispositivo non risulta adatto all’'uso da parte
di persone (compresi i bambini) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali ovvero mancanza di
esperienza o conoscenza. Tali soggetti possono
azionare il dispositivo solo sotto la supervisione
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della persona responsabile della loro tutela oppure
dopo essere stati istruiti in merito al suo utilizzo in
sicurezza. Non consentire ai bambini di giocare con
il prodotto.

Questo prodotto & concepito esclusivamente per
I'uso domestico.

Se il cavo di alimentazione risultasse danneggiato,
per evitare pericoli dovra essere sostituito da uno
specialista di un centro di assistenza autorizzato
(ASC) OURSSON AG.

Utilizzare esclusivamente gli strumenti e gli acces-
sori forniti.

Nella pulizia del dispositivo, non impiegare de-
tergenti abrasivi e organici (alcol, benzina, ecc.).

A tal fine, utilizzare solo una piccola quantita di
detergente neutro.

RACCOMANDAZIONI

.

Leggere il manuale di istruzioni prima di utilizzare il
dispositivo. Dopo la lettura, conservare il manuale
per necessita future.

Tutte le illustrazioni contenute nel presente manuale
sono rappresentazioni schematiche di oggetti reali
che possono differire dal loro aspetto concreto.
Quando il dispositivo € in funzione, evitare di spo-
starlo, di aprire il coperchio, di posizionarlo in posti
ventilati o su superfici che vibrano.

Non forzare in alcun caso il funzionamento di
questo dispositivo, poiché cid potrebbe arre-

care danni al prodotto e la colpa ricadrebbe
sull'utente.

Il tempo di uso ininterrotto non deve ecce-
dere le 48 ore. Dopodiché, spegnere il di-
spositivo, scollegarlo dalla presa e lasciarlo

raffreddare per 2 ore.

SET DEL PRODOTTO

Corpo del dispositivo ...
Coperchio superiore .
Manuale di istruzioni.

DH1300/DH1304:

Vassoio standard...
Vassoio stretto

DH2300D/DH2302D/DH2303D:

Vassoio standard...
Vassoio stretto

DH3501D:

Vassoio standard ...
Vassoio stretto

ELEMENTI DI PROGETTAZIONE, Fig. B
Coperchio superiore
Vassoi
Base del dispositivo
Pannello di controllo

UTILIZZO, Fig. C

Pannello di controllo, Fig. C-1

(1) = Pulsante ON/OFF, per accendere o spegnere il
dispositivo.

(@) — timer, per impostare/modificare la durata di essicca-
zione fino a un massimo di 12 ore.

Il tempo di attivazione si regola in ore, da 1 a 12.

« Per impostare il timer, premere il pulsante ) e il tempo
lampeggera sul display.

* Impiegare i pulsanti - o + per regolare la durata di
funzionamento.

* Premere il pulsante () entro 5 secondi per salvare la
configurazione.

* Durante il funzionamento il display mostrera in alternan-
za la temperatura impostata e il tempo residuo in ore.
Nota: Per disattivare il timer, premere il pulsante () per
due volte.

ff — temperatura, per impostare/modificare la temperatura
di disidratazione a 38/48/58/68°C.

Per impostare la temperatura, procedere come segue:

* Premere il pulsante EL e la temperatura lampeggera sul
display.

* Impiegare i pulsanti - o + per regolare la temperatura.

* Premere il pulsanteﬂ entro 5 secondi per salvare la
configurazione, dopodiché la temperatura impostata
restera visibile sul display.

+/- - pulsanti per impostare timer e temperatura di
disidratazione.

Display - indicazione del tempo e della temperatura di
essiccazione.

Pannello di controllo, Fig. C-2

ON/OFF - pulsante per accendere o spegnere il dispo-
sitivo.

HIGH/LOW - per regolare la temperatura del flusso

d’aria; HIGH: 68°C / LOW: 48°C

Interruttore girevole — per impostare/modificare il timer
della durata di disidratazione da 1 ora fino a un massimo
di 12 ore.

Al primo utilizzo, pulire il dispositivo con un panno mor-
bido asciutto, tanto all'interno come all’esterno. Lavare i
vassoi con acqua calda e detergente. Asciugare.

Prima di montare o smontare il dispositivo, accertarsi
che sia scollegato.

Sequenza di funzionamento, Fig. D

» Preparare gli ingredienti che si intende essiccare. Ta-
gliarli e collocarli nei vassoi.

* Installare i vassoi con gli ingredienti uno sull'altro e
posizionarli sulla base del dispositivo. Lo spazio tra
vassoi puo essere regolato a 25,5 o 36 mm.

* Per mantenere i vassoi piu vicini uno all’altro, posi-
zionare il supporto del vassoio inferiore negli inserti di
quello superiore. Fig. D-1.

* Per mantenere i vassoi piu distanti 'uno all’altro, ruota-
re il vassoio superiore affinché gli inserti non si adattino
al supporto di quello inferiore, come da Fig. D-2.
Chiudere il vassoio superiore con I'apposito coperchio.

» Accendere il dispositivo con d') o con il pulsante ON/
OFF.

Impostare la temperatura richiesta tramite I'apposita
manopola o il pulsante ﬁ .

Impostare la durata richiesta tramite I'apposita mano-
pola o il pulsante ).

« |l processo di disidratazione si avviera
automaticamente.

SUGGERIMENTO: Usare la tabella per raccomandazio-

ni riguardo alla durata di essiccazione e alle modalita di

controllo dello stato dei prodotti.

NOTA: Se la durata dell’essiccazione supera le 12 ore,

aggiungere altro tempo quando il processo si arresta.

non coprire quella del coperchio superiore con
corpi estranei.

f Non chiudere I'apertura centrale dei vassoi e

RACCOMANDAZIONI PER LA PREPARAZIONE

Essiccazione (temperatura ottimale 42-48°C)

Raccomandazioni generali: Con preparazione si intende: selezione, lavaggio, asciugatura, taglio, tritatura, preammollo,
marinatura o cottura. | prodotti possono essere essiccati con la buccia. Fanno eccezione quelli con buccia non edibile, come
ananas, kiwi, papaya, cocco, banane, rape e patate dolci. | prodotti da essiccare non devono essere avariati. Al fine di evita-
re intossicazioni alimentari, prestare particolare attenzione alla qualita della carne cruda di maiale, di pollame e pesce. Per
conservare il colore dei prodotti, si raccomanda di immergerli prima in succo di limone o in una soluzione di acido ascorbico.
Prima del processo di deidrogenazione, si consiglia di sbollentare in acqua o di scottare insieme ad alimenti vegetali come
fagioli, mais, piselli o broccoli. Le verdure crude non possono essere conservate a lungo e trattarle con del calore ne prolun-
ga la durata. Verificare la qualita dei prodotti essiccati quando li si conserva. Non fare uso di prodotti avariati o ammuffiti. Per
riferimenti futuri, si raccomanda di annotare le informazioni relative alla durata d’essiccazione dei prodotti.
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Ingredienti

Mele (pere, mele

Preparazione

Tempo di
elaborazione

Note

Ingredienti

Barrette alla frutta
(frutta secca, cereali,
verdura, ecc.)

Preparazione

Tritare la frutta e mescolare con miele, frutta secca e/o
cereali; modellare in barrette e posizionare sui vassoi

Tempo di
elaborazione

5-12 ore

Note

Barrette asciutte e
croccanti

Carne essiccata (temperatura ottimale da 38 a 68°C)

Carne (priva del

Tagliare la carne lungo le fibre. Impiegare salamoia e
marinature per insaporire i pezzetti e, durante I'essicca-

4-6 ore

Quando le si piega, le
fette di carne possono

grasso) tura, tamponare con un panno le gocce di grasso che creparsi, ma non devo-
affiorano sulla superficie della carne no rompersi
Il pesce deve essere
Pesce (solo a basso | Usare speciali marinature e sciacquare via il sale dal 1214 ore privo di superfici umide
contenuto di grassi) pesce prima di essiccarlo visibili; quando premuto,
non deve essere friabile
Impiegare salamoia e marinature come per altri tipi di car- Di consistenza molto piu
Pollame ; 8 . y 4 ore .
ne; separare la carne dall’'osso e tagliarla lungo le fibre dura rispetto al manzo
Evaporazione (temperatura ottimale 58°C)

Succhi di frutta e
passati

Spremere o passare la frutta. Versare su una base
speciale, distendere con uno strato sottile e posizionare
all'interno dei vassoi

Alla consistenza desi-

derata. /

Raccomandazioni per la disidratazione:

PULIZIA E MANUTENZIONE, Fig. E

1. Per la preparazione di quei prodotti da tagliare in pezzi
grossi e possibile utilizzare i vassoi fondi. Ad esempio,
per la carne o il cocomero.

2. Per una rapida essiccazione degli ingredienti, imposta-
re la temperatura massima. Per conservare le buone
proprieta degli ingredienti, impostare una temperatura
inferiore a 48°C.

3. Utilizzare i vassoi stretti per I'essicazione di ingredienti di
dimensioni ridotte.

POSSIBILI PROBLEMI E SOLUZIONI

Problema | Causa

L'essiccatore non rag- « Alimentazione elettrica assente.
giunge la temperatura
prevista e non pompa
aria

« Controllare la presa elettrica e, se € attiva, contattare il

« Scollegare il dispositivo.
« Lavare i vassoi in acqua calda con detergente. Asciuga-
re il tutto. Non lavare queste parti in lavastoviglie.

« Asciugare il dispositivo all'interno e all'esterno con
un panno umido. Per evitare scosse elettriche, non
immergere mai in acqua il dispositivo.

« Asciugare accuratamente tutte le parti.

| Soluzione

servizio di assistenza.

L'essiccatore pompa
aria, ma non raggiunge
la temperatura prevista

« La temperatura non risulta
impostata.

« Impostare la temperatura. Se il problema persiste, contatta-

re il servizio di assistenza.

L'essiccatore raggiunge | * Motore fermo.
la temperatura prevista,

ma non pompa aria

* Spegnere immediatamente il dispositivo e rimuovere even-

tuali pezzi di cibo bloccati nel motore. Per farlo, ruotare la
base dell’essiccatore e scuoterla varie volte. Se la ventola
non si attiva, contattare il servizio di di assistenza. Se si
rovesciano dei liquidi all'interno della base dell’essiccatore,
scollegare il dispositivo e contattare un centro di assisten-
za per sostituire I'unita motore.

(asparagi, ecc.)

(facoltativo)

Tagliare a fette e rimuovere il torsolo 8-15 ore Fette morbide e flessibili
cotogne, ecc.)
Albicocche (pesche, | Tagliare a meta, togliere i semi e posizionare con il lato Mezze fette morbide e
R . , 20-30 ore o
nettarine, ecc.) del taglio verso l'alto flessibili
Bangne (avocado, Tagliare a fette sottili o a rondelle 6-10 ore Fettg o rondelle di
cachi, ecc.) consistenza dura
Ciliegie, ecc. ::\;:'tr;uovere i semi e posizionare con il lato del taglio verso 12-48 ore
Simile all'uva passa
Mirtilli (mirtilli rossi) Selezionare bacche della stessa dimensione 10-20 ore
Melone (cocomero, Sbucciare, rimuovere i semi e tagliare a fette grandi 10-48 ore Fette morbide e flessibili
zucca, ecc.)
Lamponi (more, ecc.) | Selezionare bacche della stessa dimensione 12-48 ore
. . . . L Bacche dure
Selezionare frutti della stessa dimensione e tagliare in
Fragole R 8-15 ore
pezzi di circa 5 mm
Frutta esotica (ana- Sbucciare, togliere i semi, tagliare a fette piccole e rimuo- Fette morbide e
i 10-18 ore .
nas, mango, ecc.) vere la parte centrale dall'ananas flessibili
. Selezionare, lavare ed essiccare funghi della stessa Fette di consistenza
Funghi ) . I R 10-24 ore
dimensione, tagliare in pezzi di circa 5 mm dura
Patate (patate dolci, |Sbucciare (§e necessario), tagliare a fette o a rondelle, 6-14 ore Fette o rondelle friabili
melanzane, ecc.) sbollentare in acqua o a vapore
Carote (barbabietole, |Sbucciare (se necessario), tagliare a fette o a rondelle 6-10 ore Fette o rondelle di
rape, ecc.) oppure grattugiare consistenza dura
Cavolo (bianco, Tagliare a strisce 8-12 ore Strisce friabili
rosso, ecc.)
Cavolo _(cavolﬂore, Dividere in cimette della stessa dimensione 10-14 ore | Cimette friabili
broccoli, ecc.)
Ce_tnoh (zucca, zue- Sbucciare (se necessario), tagliare a fette o a rondelle 8-12 ore Fette_ o rondelle di
chine, ecc.) consistenza dura
Tagliare i pomodori grandi in pezzi da 0,5 cm o a fette. Consistenza delle
Pomodori Tagliare i pomodori ciliegino a meta e posizionarli con il 5-12 ore rondelle da soffice e
lato del taglio verso I'alto flessibile a friabile
. . Rimuovere gambo e semi dai peperoni grandi, poi ta- Consistenza delle
Peperoni dolci (pepe- | . . . e . .
- gliarli a fette o ad anelli e posizionarli con la pelle rivolta 5-12 ore rondelle da soffice e
roncini, ecc.) N i X A . o .
verso il basso; asciugare completamente quelli piccoli flessibile a friabile
. Sbucciare, tagliare ad anelli, semi-anelli, strisce o Anelli di consistenza
Cipolla . 4-12 ore
pezzetti dura
Pastinaca (prezzemo- | Sbucciare (se necessario), tagliare a fette o a rondelle 512 ore Rondelle di consisten-
lo, sedano, ecc.) oppure grattugiare za dura o friabile
_— L Rimuoverli dal baccello, sbollentare e asciugare, quindi Piselli di consistenza
Piselli (fagioli, ecc.) S ; 4-8 ore o
riporli sui vassoi friabile
Selezionare i ramoscelli, lavare, asciugare, tagliare - .
T . : . Steli di consistenza
Erbe e distribuire in modo uniforme sui vassoi; mescolare 3-8 ore friabile
durante l'essiccazione
Fagioli del Kenya Lavare, rimuovere le estremita e tagliare finemente 5-10 ore Steli e baccelli di consi-

stenza friabile

| prodotti si essiccano
lentamente

« | vassoi sono pieni oppure sono
stati installati in modo errato o
sono danneggiati.

« Svuotare i vassoi, controllare che siano installati corretta-

mente o sostituire quelli danneggiati con altri nuovi. Se ci
sono 4 vassoi installati, cambiarli durante il processo di
disidratazione.

Preparazione di marshmallow e snack (temperatura da

38 a 58°C)

Prodotti essiccati in
modo non uniforme

« Prodotti o pezzi di dimensione
non uniforme.

« |l flusso dell'aria potrebbe esse-
re bloccato.

« Tagliare i prodotti in parti uguali e distribuirli in modo

« Non bloccare le aperture dell'aria con i prodotti.

uniforme.

Marshmallow alla
frutta (frutti rossi,
verdure, ecc.)

Passare gli ingredienti secondo la ricetta e utilizzare
una base di silicone o carta da forno. Posizionare il
composto ottenuto sui vassoi e uniformarne la super-
ficie.

8-20 ore

Una volta separati con
facilita dalla carta an-
tiaderente o dalla base
di silicone, modellare i
marshmallow.

Rumore della ventola « Alcuni pezzi di cibo potrebbero

essere bloccati nella ventola.

« Ventola difettosa.

» Spegnere immediatamente il dispositivo e rimuovere i

pezzi di cibo. Per farlo, ruotare la base dell’essiccatore e
scuoterla varie volte. Se il rumore della ventola continua,
contattare un centro di assistenza.

« Contattare un servizio di assistenza. /
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CERTIFICAZIONE DEL PRODOTTO

Per informazioni sulla certificazione del prodotto, visitare il sito web http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/
certificates/#tab0 oppure richiederne una copia al rivenditore.

Specifiche tecniche

Modello

DH1300, DH1304

DH2300D DH2302D

DH2303D DH3501D

Consumo di energia, W

max 400

max 400

max 400

Tensione nominale

220-240V~; 50-60 Hz

220-240V~; 50-60 Hz

220-240V~; 50-60 Hz

Classe di protezione da scosse elettriche

Temperatura di conservazione e trasporto

da -25°C a +35°C

da -25°C a +35°C

da -25°C a +35°C

Temperatura d’esercizio

da +5°C a +35°C

da +5°C a +35°C

da +5°C a +35°C

Requisiti di umidita

15-75% senza con-
densa

15-75% senza con-
densa

15-75% senza con-
densa

Dimensioni del dispositivo, mm

330x330x250

330x330x270

330x330x290

Peso, kg 2,5

2,7 2,9

J

*| prodotti devono essere conservati in ambienti asciutti, ventilati e con temperature inferiori a

- 25°C.

OURSSON AG.

C La riparazione deve essere eseguita solo da personale qualificato autorizzato dal centro di assistenza

ASSISTENZA

OURSSON AG vi esprime il suo profondo gradimento per la
scelta dei nostri prodotti. Abbiamo fatto il possibile affinché
questi prodotti rispondano alle esigenze dei clienti, con una
qualita all’'altezza dei migliori standard mondiali. Qualora un
prodotto di marca OURSSON necessitasse di manutenzione,
contattare uno dei centri assistenza autorizzati (di seguito
ASC). Sul sito web www.oursson.com & presente un elenco
completo degli ASC, con il rispettivo indirizzo.

Obbllghl di garanzia OURSSON AG:

. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG, ai quali
adempiono gli ASC OURSSON AG, risultano applicabili
esclusivamente ai modelli progettati da OURSSON AG ai
fini della produzione ovvero della fornitura e vendita all'in-
terno del Paese in cui si presta tale servizio di garanzia,
valido sui prodotti acquistati in detto Paese e certificati
conformi agli standard nazionali, con apposizione del
corrispondente marchio ufficiale.

2. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG sono regola-
mentati dalla legge a tutela dei diritti del consumatore
e da altre norme pertinenti del Paese considerato, ed
esclusivamente qualora il prodotto sia impiegato a fini
personali, familiari o domestici. Gli obblighi di garanzia
di OURSSON AG non si applicano all'uso dei prodotti
per fini commerciali o in relazione all'acquisizione di
beni per soddisfare le esigenze di aziende, istituzioni ed
organizzazioni.

3. OURSSON AG stabilisce i seguenti termini d’'uso e periodi
di garanzia per i propri prodotti:

Periodo di
garanzia,
mesi

Periodo
d’'uso, mesi

Nome del prodotto

Forni a microonde, macchine per il 50
pane, piastre a induzione
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Nome del prodotto

Robot multifunzione (multicooker),
robot da cucina, macchine da cucina,
bollitori elettrici, griglie elettriche,
frullatori, mixer, tritacarne, tostapane,
termos, tostatrici, macchine da caffé,
vaporiere, centrifughe ed estrattori di
succo, tritatutto, essiccatori, macchine
per lo yogurt, fermentatori, fornetti,
congelatori, frigoriferi, macchine da
caffé automatiche

Periodo
d’'uso, mesi

36

Periodo di
garanzia,
mesi

24

Bilance da cucina, gasatori d'acqua 24

24

4. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG non si applicano ai

seguenti prodotti, qualora si presupponga una loro sostituzione

e questa non sia relazionata con lo smontaggio del prodotto:

+ Pile e batterie.

+ Custodie, cinghie, cavi per il trasporto, accessori di montag-
gio, strumenti e documentazione allegata al prodotto.

. La garanzia non copre i difetti causati da violazione delle nor-

me di utilizzo, conservazione o trasporto dei prodotti, da azioni

compiute da terzi o da cause di forza maggiore, includendo, in

via non esaustiva, i seguenti casi:

+ Se il difetto & conseguenza di una gestione negligente, di
uso per altri fini, di violazione delle condizioni e delle norme
di funzionamento esposte nel manuale di istruzioni, inclu-
dendo I'esposizione a temperature eccessivamente alte o
ridotte, ad elevata umidita ovvero a polvere, tracce di aper-
tura e/o di riparazione del dispositivo in forma autonoma,
mancata conformita della propria rete elettrica agli standard
nazionali, ingresso di liquidi, insetti o altri corpi estranei o
sostanze all'interno del dispositivo, nonché I'utilizzo prolun-
gato del prodotto in modalita operative estreme.

+ Se il difetto & conseguenza di tentativi non autorizzati volti
a testare il prodotto o ad apportare modifiche strutturali o
di programmazione software, con l'inclusione di riparazioni
ovvero manutenzione realizzate presso centri di assistenza
non autorizzati.

+ Se il difetto del prodotto & conseguenza di un uso non
conforme e/o di attrezzature, accessori, ricambi e batterie
di bassa qualita.

+ Se il difetto risulta associato all'uso in combinazione con
attrezzature aggiuntive (accessori) diverse da quelle racco-
mandate da OURSSON AG per I'utilizzo con il prodotto in
questione. OURSSON AG non & responsabile per la qualita
delle attrezzature aggiuntive (accessori) realizzate da terze
parti e per le prestazioni dei propri prodotti in combinazione
con tali componenti, come anche per la qualita delle appa-
recchiature aggiuntive di OURSSON AG, quando impiegate
insieme a dispositivi di altri produttori.

. | centri assistenza autorizzati (ASC) si occupano della

risoluzione dei difetti rilevati durante il ciclo di vita del pro-

dotto. Durante il periodo di garanzia, I'eliminazione di difetti

¢ effettuata in forma gratuita, a fronte della presentazione

del certificato originale di garanzia e dei documenti che

confermano I'avvenuto contratto di acquisto con la relativa

data. In assenza di tale documentazione, il periodo di garanzia
¢ calcolato a partire dalla data di produzione dei prodotti. Si
prega di considerare che:

+ Lafase di configurazione e installazione (montaggio, colle-
gamento, ecc.) del prodotto descritta nella documentazione
ad esso allegata non rientra nell'ambito della garanzia
OURSSON AG. Questa potra essere eseguita dall'utente
oppure, a pagamento, dagli specialisti della maggior parte
dei centri assistenza autorizzati.

+ Gliinterventi di manutenzione del prodotto (pulizia e lubrifi-
cazione di parti mobili, sostituzione di materiali di consumo
e forniture, ecc.) sono eseguiti a pagamento.

. OURSSON AG non & responsabile dei danni diretti o indiretti

causati dai prodotti a persone, animali e proprieta, qualora tali
danni si siano verificati come conseguenza dell'inosservanza
delle norme e condizioni d'uso, conservazione, trasporto o
installazione del prodotto ovvero a causa di azioni intenzionali
o negligenti da parte del consumatore o terze parti.

. In nessuna circostanza OURSSON AG sara ritenuta respon-

sabile di perdite o danni di natura accidentale, indiretta o
consequenziale, che includono ma non si limitano a: perdita
di profitti, danni da interruzione dell'attivita commerciale, indu-
striale o di altro tipo, oppure derivanti dall'uso o da incapacita
all'uso del prodotto.

. Al fine del miglioramento continuo dei prodotti, gli elementi

di design e alcune specifiche tecniche risultano soggette a
variazioni senza previa notifica del produttore.

Utilizzo del prodotto oltre il periodo d’uso (durata della vita
utile):

1.

La vita utile prevista da OURSSON AG per questo prodotto

si ritiene valida per prodotti impiegati esclusivamente per gli
scopi personali, familiari o domestici del consumatore, che ne
osserva inoltre le corrette condizioni di impiego, conservazione
e trasporto. Nel caso di una corretta gestione del prodotto in
conformita alle regole di funzionamento, la durata della vita
utile effettiva potrebbe superare quella indicata da OURSSON
AG.

. Al termine della vita utile, contattare un centro di assistenza

autorizzato per eseguire una manutenzione preventiva del
prodotto e determinarne I'adeguatezza all'uso successivo. Gli
interventi di manutenzione preventiva dei prodotti possono

essere eseguiti a pagamento anche dai centri assistenza.

3. OURSSON AG sconsiglia I'uso del prodotto oltre la durata
della vita utile senza una manutenzione preventiva da parte
di un centro assistenza autorizzato, altrimenti il dispositivo
potrebbe presentare pericoli per la vita, la salute o la proprieta
del consumatore.

Riciclaggio e smaltimento del prodotto

Questo dispositivo risulta conforme alla Direttiva europea
2002/96/CE riguardante i rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (RAEE).

Al termine della vita utile, evitare di smaltire il prodotto fra i normali
rifiuti domestici. Piuttosto, il prodotto deve essere depositato pres-
S0 un apposito centro di riciclaggio per apparecchiature elettriche
ed elettroniche, affinché sia correttamente trattato e smaltito in
accordo alla normativa statale o locale. Un corretto smaltimento
del prodotto contribuisce a preservare le risorse naturali

e ad evitare che il rifiuto possa danneggiare 'ambiente

e la salute umana. Per maggiori informazioni sui centri

di raccolta e riciclaggio, contattare le proprie autorita

mgn_lmpall o I.e.aZ|ende addette allo smaltimento dei r—
rifiuti domestici.

Data di produzione

Ciascun prodotto ha un numero di serie unico in forma di
codice alfanumerico ed & duplicato con un codice a barre,
che contiene le seguenti informazioni: nome del gruppo di
prodotti, data di produzione, numero di serie del prodotto.

DH1225011234567
T
000 O

I numero di serie si trova sulla parte posteriore del dispo-

sitivo, sulla confezione e sulla scheda della garanzia.

OQLe prime due lettere: corrispondenza con il gruppo di
prodotti (essiccatori - DH).

0 Le prime due cifre: anno di produzione.

© Le due cifre successive: settimana di produzione.

O Le ultime due cifre: numero di serie del prodotto.

Per evitare malintesi, si consiglia di leggere at-
tentamente il manuale di istruzioni e gli obbli-
ghi di garanzia. Controllare la correttezza della
scheda della garanzia. La scheda della garanzia
¢ valida solo qualora quanto segue venga indi-

cato in forma corretta e chiara: modello, numero
di serie, data di acquisto, timbro, firma dell'ac-

quirente. Il numero di serie e il modello del di-
spositivo devono essere gli stessi riportati sulla
scheda della garanzia. Se queste condizioni non
sono soddisfatte oppure i dati specificati sulla
scheda della garanzia sono stati modificati, que-
sta sara ritenuta non valida.
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ourssono

Per domande o problemi relativi ai prodotti OURSSON AG, si prega di inviare un’e-mail a:
support@oursson.com

Questo manuale ¢ tutelato dalle norme sui diritti d’autore a livello internazionale ed europeo. Qualsiasi uso non auto-
rizzato delle istruzioni, inclusivo di, ma non limitato a riproduzione, stampa e distribuzione, comporta I'applicazione di
responsabilita civili e penali.

Informazioni di contatto:

1. Produttore - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Losanna, Svizzera.
2. Le informazioni sulla certificazione dei prodotti sono disponibili sul sito web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabbricato in Cina
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DROSIBAS NORADIJUMI, att. A

Bistamibas simbols
Atgadinajums lietotajam par augstu spriegumu.

Bridinajuma simbols

Atgadinajums lietotajam par to, ka ekspluatacija ir javeic atbilstoSi noradijumiem

lietoSanas pamaciba.

Izmantojot elektroierices, ievérojiet Sos piesardzibas

pasakumus:

* lzmantojiet ierici atbilsto$i sniegtajai lietoSanas
pamacibai.

« Uzstadiet ierici uz stabilas virsmas.

* |zmantojiet tikai izstradajuma komplekta ieklautos
piederumus.

* Lai neizraisTtu elektriskas stravas triecienu,
negremdeéjiet vadu Gdent vai cita Skidruma.
Ja ierice tomeér iekluvis dens, sazinieties ar
OURSSON AG pilnvarotu apkopes cen-
tru (PAC).

« Stravas padevei izmantojiet elektribas tiklu ar
atbilstoSiem raksturlielumiem.

* Nelietojiet ierici vietas, kur gaisa var bat uzliesmo-
josu vielu garaini.

» Nekad neméginiet pats atvért ierici, jo Sada
riciba var izraisTt elektriskas stravas triecienu
vai izstradajuma disfunkciju, ka ari razotaja
garantijas anuléSanu. Par remontu un apkopi
sazinieties tikai ar pilnvarotiem apkopes cen-

triem, kas nodarbojas ar OURSSON pre¢zimes

izstradajumu remontu.
» Jaierice tiek parvietota no vésas vietas uz siltu vai
pretéji, pirms lietoSanas to izsainojiet un neieslée-
dzot nogaidiet 1-2 stundas.

« Lai neizraisttu elektriskas stravas triecienu, ne-

gremdéjiet adent visu izstradajumu vai vadus.

+ Lietojot ierici bérnu tuvuma, rikojieties Tpasi uzma-
nigi un piesardzigi.

» Nepieskarieties ierices karstajam dalam, jo pretéja
gadijuma varat gt traumas.

+ Lai nepielautu traumu gasanas risku, ar noluku ir
nodro$inats salidzino$i Tss stravas vads.

» Nepielaujiet vada nokarasanos par asam galda
malam, ka ar1 ta nonakSanu saskaré ar karstam
virsmam.

» Nepievienojiet 8o ierici elektrotiklam, kuram jau ir
pievienotas citas ierices. Pretéja gadijuma ierice,
iespéjams, nedarbosies pareizi.

» Neuzstadiet ierici blakus gazes plitim, elektriska-
jam plitim un cepeskrasnim.

» Pécierices lietoSanas beigdm neaizmirstiet to
atvienot no elektrotikla.

« Sargajiet ierici no triecieniem un nokri$anas, vibra-
cijas un citas mehaniskas iedarbibas.

+ Pirms ierices tiriSanas vai piederumu mainas
noteikti atvienojiet ierici no elektrotikla.

* Neizmantojiet ierici arpus telpam.

« Soierici nav paredzéts izmantot personam (tostarp
bérniem) ar pazeminatam fiziskam, sensoram vai

garigam spéjam vai personam bez pieredzes vai
zinaganam. Sadas personas ierici drikst izmantot ti-
kai tadas personas uzraudziba, kura ir atbildiga par
vinu dro8ibu, vai tad, ja ir sanémusSas noradijumus
par ierices droSu izmanto$anu. Neatlaujiet bérniem
rotalaties ar $o izstradajumu.

« Sis izstradajums ir paredzéts izmanto$anai tikai
majas.

« Jastravas vads ir bojats, tas janomaina OURSSON
AG pilnvarota apkopes centra (PAC) darbiniekam,
lai novérstu bistamibu.

* Izmantojiet tikai izstradajuma komplekta ieklautos
piederumus.

« lerices tiriS8ana neizmantojiet abrazivus un orga-
niskus tiriSanas I1dzeklus (spirtu, benzinu u.c.).
Tirot ierici, var izmantot nedaudz neitrala tiriSanas
lidzek|a.

IETEIKUMI

« Pirms §Ts ierices izmanto$anas izlasiet lietoSanas
pamacibu. Péc izlasi§anas saglabajiet pamacibu
turpmakai lieto$anai.

« Visos $aja pamaciba ietvertajos attélos ir paradits
shematisks realu priek§metu attélojums, kas var
atSkirties no faktiskajiem attéliem.

< lerices darbibas laika neparvietojiet to, neatveriet
vaku, nelieciet ierici caurvéja vai uz vibréjosas
virsmas.

lerices darbibas laikd nekada gadijuma pret
ierici nedrikst izmantot spéku, jo lietotaja kl0-

das dé| ierici var sabojat.

Bez partraukuma nedarbiniet vairak par
48 stundam. Péc 48 stundam izslédziet ie-
rici, atvienojiet no elektribas un 2 stundas

laujiet tai atdzist.

IZSTRADAJUMA KOMPLEKTS
lerices korpuss. .
Augséjais vaks
Instrukciju rokasgramata
DH1300/DH1304:

Standarta paplate
Saura paplate

DH2300D/DH2302D/DH2303D:

Standarta paplate ... 4 gab.
Saura paplate ...........oooeveveceeeeeeeeeeeeeeeeen 2 gab.
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DH3501D:
§tandarta paplate ...
Saura paplate

KONSTRUKCIJAS ELEMENTI, att. B
© Augsgjais vaks

@ Paplates

@ lerices pamatne

@ Vadibas panelis

LIETOJUMS, att. C

Vadibas panelis, att. C-1

(1) — ieslégsanas/izslégsanas poga; izmanto, lai ieslég-
tu vai izslégtu ierici.

....5gab.
....3 gab.

(@) — taimeris; izmanto, lai dehidracijas laiku iestatitu/
mainttu I1dz 12 stundam.

Darbibas laiku var iestatit stundas no 1 ldz 12 stundam.
- Lai iestatitu taimeri, nospiediet pogu (), displeja iemir-
gosies taimera raditaji.

« Izmantojot pogas - vai +, iestatiet darbibas ilgumu.

« 5 sekunzu laika nospiediet pogu (), lai saglabatu
iestatljumus.

« Darbibas laika displeja pamiSus tiks radita iestatita
temperatdra un atliku$ais laiks stundas.

Piezime. Lai izslégtu taimeri, divas reizes nospiediet
pogas (7).

@o — temperatira; izmanto, lai dehidracijas temperattiru
iestatrtu/mainttu uz 38/48/58/68 °C.

Lai iestatttu temperatdru, veiciet talak noraditas darbi-
bas.

* Nospiediet pogu ﬁ displeja iemirgosies temperatiras
raditaji.

« Izmantojot pogas - vai +, iestatiet temperataru.

« 5 sekunzu laika nospiediet pogu @ lai saglabatu iesta-
fljumus; temperatidras raditaji displeja degs nepartraukti.
+/- — pogas taimera/dehidracijas temperatiras iesta-
tiSanai.

Displejs — laika/dehidracijas temperatiras attélojums.

Vadibas panelis, att. C-2
ON/OFF — ieslégSanasl/izslégSanas poga; izmanto, lai

GATAVOSANAS IETEIKUMI

CESEVLEIES Gatavosana

Zavésana (optimala temperatiira 42-48 °C)

ieslégtu vai izslégtu ierici.

HIGH/LOW — augsta/zema; izmanto, lai iestatitu gaisa
plasmas temperatdru, HIGH (augsta) — 68 °C /LOW
(zema) — 48 °C

Rotéjosais slédzis — taimeris; izmanto, lai dehidracijas
laiku iestattu/mainitu no 1 11dz 12 stundam.

Pirms pirmas lieto$anas noslaukiet ierices iek$pusi un
arpusi ar mikstu, sausu dranu. Nomazgajiet paplates ar

siltu 0deni un tiriSanas Iidzekli. Noslaukiet sausu.

Pirms iekartas salikSanas vai izjauk$anas parlieci-
nieties, vai ta ir atslégta no stravas.

Darbinasanas seciba, att. D:

» Sagatavojiet dehidracijai nepiecieS$amas sastavdalas.
Sagrieziet tas un iepildiet paplatés.

» Uzstadiet paplates ar sastavdalam citu virs citas un
novietojiet tas uz ierices pamatnes. Starp paplatém
var noregulét attalumu 25,5 vai 36 mm.

» Lai paplates novietotu vienu otrai ciesi lidzas, ievie-
tojiet apakséjas paplates atbalsta vienumu augséjas
paplates atverés. Att. D-1.

» Lai paplates novietotu atstatus vienu no otras, pagrie-
ziet augs$éjo paplati ta, lai atveres nav Ilidzinatas ar
apaks$éjas paplates atbalsta vienumu, att. D-2.
Augséjo paplati nosedziet ar vaku.

+ leslédziet ierici, izmantojot (!) vai ieslégsanas/izslég-
Sanas pogu .

* Ar pogas vai pogas gupaleszu iestatiet vajadzigo
temperataru.

» Ar pogas vai pogas @ palidzibu iestatiet vajadzigo
laiku.

» Dehidracijas process sakas automatiski.

PADOMS. Zavésanas laiku un veidus, ka parbaudit
izstradajumu gatavibu, skatiet ieteikumu tabula.

PIEZIME. Ja avé$anas laiks parsniedz 12 stundas,
pievienojiet laiku, kad process apstajas.

Nenosedziet paplasu centralo atveri un aug-
§&ja vaka atveri ar sveSkermeniem.

Gatavosa-
LECRET G

‘ Piezimes

Visparéji ieteikumi. Pagatavosana ietver SkiroSanu, mazgasanu, zavésanu, grieSanu, mal$anu, iepriek3éju
iemérkSanu, marinésanu vai gatavo$anu. Produktus var zavét ar mizu. Iznémumi ir produkti ar neédamu mizu,
pieméram, ananasi, kivi, papaijas, kokosrieksti, banani, raceni un saldie kartupeli. Zavéjamie produkti nedrikst
bat bojati. Lai nepielautu saindéSanos ar partiku, Tpasi uzmanigi jarikojas ar jélu cikgalu, putnu galu un zivim. Lai
saglabatu produktu krasu, ieteicams tos iepriek§ izmércét citronu sula vai askorbinskabes $kiduma. Dazus darze-
nus, pieméram, pupinas, kukurdizu, zirus un brokolus, pirms dehidracijas ieteicams noplaucét ar verdoSu adeni
vai blan$ét. Neapstradatus darzenus nevar uzglabat ilgstosi, bet karstumapstrade paildzina to lieto$anas laiku.
Glabasanas laika parbaudiet zavéeto produktu kvalitati. Bojati, peléjusi produkti jalikvidé. Informaciju par produktu
dehidracijas ilgumu ieteicams pieraksttt, lai to varétu izmantot turpmak.
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jas u.tml.)

Aboli (bumbieri, cidoni-

Gatavosana

Sagrieziet planas skelités, iznemiet serdi

Gatavosanas
laiks

8-15 stundas

Piezimes

Mikstas, lokanas Skéles

Aprikozes (persiki,
nektarini u.tml.)

Pargrieziet uz pusém, iznemiet kaulinu, novietojiet ar
griezto pusi uz augsu

20-30 stundas

Mikstas, lokanas puses

Banani (avokado,
hurmas u.tml.)

Sagrieziet planas skelités vai plaksnités

6-10 stundas

Cietas Skeéles vai
plaksnes

Kirsi u.tml. Iznemiet kaulinu, novietojiet ar griezto pusi uz augsu 12-48 stundas
Mel_lenes, zilenes Atlasiet vienada izméra ogas 10-20 stundas
(dzérvenes)

Roziném lidzigie

Melone (arbizs, kirbis
u.tml.)

Nomizojiet, iznemiet séklas, sagrieziet lielas Skélés

10-48 stundas

Mikstas, lokanas Skéles

Avenes (kazenes
u.tml.)

Atlasiet vienada izméra ogas

12—-48 stundas

Zemenes

Atlasiet vienada izméra ogas, lielas sagrieziet aptuveni
5 mm gabalinos

8-15 stundas

Cietas ogas

Eksotiskie augli (ana-
nasi, mango u.tml.)

Nomizojiet, iznemiet séklas, sagrieziet mazas Skélités,
iznemiet ananasa serdi.

10-18 stundas

Mikstas, lokanas Skéles

Sénes

Saskirojiet, nomazgajiet, nosusiniet, atlasiet vienada
izméra sénes, lielas sagrieziet aptuveni 5 mm
gabalinos

10-24 stundas

Cietas Skeles

Kartupeli (saldie
kartupeli, baklazani
u.tml.)

Nomizojiet (ja nepiecieS§ams), sagrieziet $kélés vai
plaksnés, applaucéjiet ar verdo$u tdeni vai tvaicéjiet.

6-14 stundas

Trauslas $kéles vai
plaksnes

Burkani (bietes,
raceni u.tml.)

Nomizojiet (ja nepiecieSams), sagrieziet $kélés vai
plaksnés vai sarivéjiet

6-10 stundas

Cietas $keles vai
plaksnes

Kaposti (baltie vai
sarkanie u.tml.)

Sagrieziet stréemelés

8-12 stundas

Trauslas strémeles

Kaposti (ziedkaposti,
brokoli u.tml.)

Sadaliet vienada izméra ziedkopas

10-14 stundas

Trauslas ziedkopas

Gurki (kirbji, kabaci
u.tml.)

Nomizojiet (ja nepiecieS8ams), sagrieziet $kélés vai
plaksnés

8-12 stundas

Cietas Skeéles vai
plaksnes

Tomati

Lielos tomatus sagrieziet 0,5 cm gabalos vai $kélés.
KirS§u tomatus sagrieziet uz pusém, novietojiet ar
nogriezto pusi uz augsu

5-12 stundas

No mikstiem un
lokaniem I1dz trausliem
gredzeniem

Saldie pipari (Cili
pipari u.tml.)

Lieliem pipariem nonemiet katus un iznemiet séklas,
péc tam sagrieziet Skélés vai gredzenos, novietojiet
ar mizu uz leju; mazos piparus zaveéjiet veselus

5-12 stundas

No mikstiem un
lokaniem I1dz trausliem
gredzeniem

Sipoli

Nomizojiet, sagrieziet gredzenos, pusgredzenos,
strémelés vai mazos gabalinos

4-12 stundas

Cieti gredzeni

Pastinaku saknes
(pétersili, selerijas
u.tml.)

Nomizojiet (ja nepiecieS8ams), sagrieziet $kélés vai
plaksnés vai sarivéjiet

5-12 stundas

Cieti vai trausli gredzeni

Iztiriet no pakstim, blan$éjiet, nozavéjiet, péc tam

Trausli un kraukskigi

sajauciet

Zirni (pupinas u.tml.) novistojiet uz paplatem 4-8 stundas ziri
Saskirojiet zalumu zarinus, nomazgajiet, nosusiniet,
Zalumi sagrieziet, vienmérigi izklajiet uz paplatém, zavéjot 3-8 stundas | Trausli kati

Kenijas pupinas
(spargeli u.tml.)

Nomazgajiet, nogrieziet galus, smalki sagrieziet (péc
izvéles)

5-10 stundas

Trausli un kraukskigi
kati un pakstis

Pastilas un uzkodu sagatavosana (temperatiira no 38 lidz 58 °C)

Auglu (ogu, darzenu
u.c.) pastila

Izveidojiet sastavdalu biezeni atbilstoSi receptei,
izmantojiet silikona paliktni vai pergamentu. Uzlieciet
sagatavoto masu uz paplatém un izlidziniet virsmu.

8-20 stundas

Plastiska pastila, kas ir
viegli atdalama no neli-
posa papira vai silikona
paliktna
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Gatavosana

Gatavosanas

Piezimes

Auglu (riekstu, grau-
daugu, darzenu u.c.)
batonini

Sasmalciniet auglus un sajauciet tos ar medu, riek-
stiem un/vai graudaugiem, izveidojiet batoninus un
novietojiet uz paplatem

laiks

5-12 stundas

Sausi un trausli batonini

Vitinati produkti (optimala temperatiira no 38 lidz 68 °C)

Gala (bez taukiem)

Galu sagrieziet pa Skiedram. lesaliet galas gabalus,
izmantojot salfjumus un marinades, zavéjot no galas
Skélém ar salveti nonemiet tauku pilienus

4-6 stundas

Lokot skéles drikst
plaisat, bet ne lazt

Zivis (tikai ar mazu
tauku saturu)

Izmantojiet specialas marinades, pirms zavésanas
nomazgajiet zivim sali

12—14 stundas

Uz zivs nedrikst bat
redzamas mitras
virsmas, piespiezot ta
nedrikst lazt

Putna gala

Izmantojiet tadus pasus salTfjumus un marinades ka
paréjai galai; atdalot galu no kauliem, sagrieziet to pa

4 stundas

Daudz cietaka neka
liellopa gala

Skiedram.

IztvaikoSana (optimala temperatira 58 °C)

Auglu sulas un

Izspiediet sulu vai biezeni. Izlejiet uz Tpasas pamat-
biezeni nes, izkldjiet plana slant un novietojiet uz paplatém tencei.

\ Lidz vélamajai konsis-

leteikumi par dehidraciju

1. Dzilas paplates var izmantot, lai sagatavotu produk-
tus, kas jasagriez lielos gabalos, pieméram, galu
vitina$anai vai arblzu.

2. Atrai sastavdalu zavésanai iestatiet maksimalo tempe-
ratdru. Lai saglabatu sastavdalu noderigas Tpasibas,
iestatiet temperatlru zem 48°C.

3. lzmantojiet Sauras paplates, lai zavétu mazas
sastavdalas.

TIRISANA UN APKOPE, att. E

< Atvienojiet ierici no stravas avota.

« Nomazgajiet paplates ar siltu Gdeni un tiriSanas
lidzekliem. Noslaukiet visu sausu. Neko nedrikst
mazgat trauku mazgajama masina.

» Ar mitru dranu noslaukiet ierices iekSpusi un
arpusi. Nekad nemérciet to GdenT, lai neizraisttu
elektriskas stravas trieciena risku.

« Kartigi nosusiniet visas dalas.

IESPEJAMAS PROBLEMAS UN RISINAJUMI

Probléma | lemesls

Dehidrators nepaaugstina
temperatdru un nestkné
gaisu

» Nav stravas padeves.

| Risinajums

» Parbaudiet izvadi. Ja ta ir aktiva, sazinieties ar apkopes
centru.

Dehidrators sokné gaisu, bet | « Nav iestatita nepiecieSa-
temperatlra nepaaugstinas. ma temperatdra.

* lestatiet temperatdru. Ja probléema saglabajas, sazinie-
ties ar apkopes centru.

Dehidrators paaugstina
temperatiru, bet nesikné
gaisu

* Apstajies motors.

» Nekavéjoties izslédziet ierici un iznemiet partikas
gabalinus, kas var bt iestrégusi motora. Lai to daritu,
pagrieziet dehidratora pamatni un sakratiet vairakas
reizes. Ja ventilators neieslédzas, sazinieties ar
apkopes centru. Ja Skidrumi ieSlakstas dehidratora
pamatné, atvienojiet ierici un sazinieties ar apkopes
centru par motora nomainu.

Izstradajumi zast [Enam « Paplates ir parak pilnas,
nepareizi uzstaditas vai

bojatas.

« |ztukSojiet paplates, parbaudiet, vai tas ir pareizi uz-
staditas, aizstajiet bojatas ar jaunam. Ja ir uzstaditas
4 paplates, tas dehidracijas procesa laika jamaina.

* Nevienada lieluma
produkti vai gabali.

Nevienmériga produktu

Zavésana

« lespéjams, blokéta
gaisa plisma.

« Sagrieziet produktus vienados gabalos un novietojiet
vienmerigi.
« Neblokejiet gaisa atveres ar produktiem.

Ventilatora troksnis * lesp&jams, produktu
gabali ir iestrégusi

ventilatora.

- Bojats ventilators.

» Nekavéjoties izslédziet ierici un iznemiet produktu ga-
balus. Lai to daritu, pagrieziet dehidratora pamatni un
sakratiet vairakas reizes. Ja ventilators joprojam rada
troksni, sazinieties ar apkopes centru.

« Sazinieties ar apkopes centru. /
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IZSTRADAJUMA SERTIFIKACIJA

Informaciju par izstradajumu sertifikaciju skatiet vietné http://www.oursson.com/Iv/lv/about/partners/certificates/#-

tab0 vai jautajiet pardevéjam tas kopiju.

Specifikacijas
. DH2300D DH2302D
Modelis DH1300, DH1304 DH2303D DH3501D
Energijas patérins, W Lidz 400 Lidz 400 Lidz 400
Nominalais spriegums 220-240 V~; 50-60 Hz ?,583(2)4|-?ZV~; 220-240 V~; 50-60 Hz
Aizsardzibas klase pret elektriskas stravas I I I
triecienu
Glabasanas un parvieto$anas temperattra |-25 °C—+35 °C -25°C—+35°C -25°C—+35°C
Darba temperattra +5°C—+35°C +5°C—+35°C +5°C—+35°C
750, - —759 -
Mitruma prasibas 15-75% bez kondensata 15 7? 7o bez kon 15 7? 7o bez kon
densata densata
lerices izmérs, mm 330x330x250 330x330x270 330x330x290
Svars, kg 2,5 2,7 2,9 /
*Izstradajumi jauzglaba sausa, ventiléta vieta temperatiira, kas nav zemaka par -25 °C.
C Remontu drikst veikt tikai OURSSON AG pilnvarota apkalpo$anas centra kvalificéts personals.

APKOPE

Uznémums OURSSON AG pauz lielu atzinibu par to, ka
izvélaties masu izstradajumus. Més daram visu iespé&jamo,
lai Sie izstradajumi batu pieméroti jasu vajadzibam un

to kvalitate atbilstu augstakajiem pasaules standartiem.

Ja jasu OURSSON zimola izstradajumam nepiecieSama
apkope, sazinieties ar pilnvarotu apkopes centru (talak tek-
std — PAC). Visu PAC saraksts un precizas centru adreses
ir noradttas timekla vietn@ www.oursson.com.

OURSSON AG garantijas saistibas

1. OURSSON AG garantijas saistibas, kuru izpildi nodro-
Sina OURSSON AG PAC, attiecas tikai uz modeliem,
ko OURSSON AG ir izstradajis razoSanai vai piegadei
un pardosanai valsti, kura tiek nodroSinata garantijas
apkope, tad, ja izstradajums ir pirkts $aja valsti, ja
izstradajuma atbilstibu $Ts valsts standartiem apstiprina
attiecigs sertifikats un ja izstradajums ir markéts art ar
oficialam atbilstibas zimém.

2. OURSSON AG garantijas saistibas ir spéka atbilstosi
Patérétaju tiestbu aizsardzibas likumam, un $is saistibas
reglamenté tas valsts tiestbu akti, kura ir paredzéta
$o saistibu izpilde; §Ts garantijas saistibas attiecas
tikai uz izstradajumiem, kas lietoti tikai personiskam,
gimenes vai majsaimniecibas vajadzibam. OURSSON
AG garantijas saistibas neattiecas uz precu lietoSanu
uznéméjdarbibas noldkos vai saistiba ar precu iegadi
uznémumu, iestdZu un organizaciju vajadzibam.

3. OURSSON AG saviem izstradajumiem nosaka $adus
lietoSanas noteikumus un garantijas periodus:

LietoSanas
noteikumi,
ménesi

[eETERIIES]
periods,
ménesi

Izstradajuma nosaukums

Mikrovilnu krasnis, maizes
cepamas masinas, indukcijas plitis

LietoSanas
noteikumi,
meénesi

[eETERES
periods,
ménesi

Izstradajuma nosaukums

Daudzfunkcionalas plitis, virtuves
kombaini, virtuves ierices,
elektriskas téjkannas, elektriskie
grili, blenderi, mikseri, galas
malamas masinas, tosteri, karsta
gaisa katli, elektriskas krasnis,

kafijas automati, tvaicétaji, 36 24
sulu spiedes, kapajamie nazi,
dehidratori, jogurta masinas,
fermentétaji, mini krasninas,
saldétavas, ledusskapyji,
automatiskie kafijas aparati

Virtuves svari, sifoni 24 24

4. OURSSON AG garantijas saistibas neattiecas uz $adiem
izstradajumiem, ja to nomaina ir bijusi paredzéta un nav
saistita ar izstradajumu demontazu:

+ akumulatoriem,

« futraliem, siksnam, parvietoSanas auklam, montazas
piederumiem, instrumentiem, izstradajuma komplektaci-
ja ieklauto dokumentaciju.

5. Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies
izstradajumu nepareizas lietoSanas, glabasanas vai
transportéSanas dél, ka art bojajumiem, ko radijuas tre$as
personas vai neparvarama vara, tostarp (bet ne tikai)
turpmak noraditajos gadijumos.

+ Ja bojajums radies nevérigas lietoSanas dél, izstrada-
jums lietots neatbilstigi lietoSanas mérkim, izstradajuma
bojajumi radusies lietoSanas pamaciba aprakstito
ekspluatacijas nosacijumu un noteikumu parkapumu
dél, tostarp, ja izstradajums ir bijis paklauts zemai vai
augstai vides temperatarai, lielam mitrumam vai putek-
liem, ja ir redzamas patvaligas izstradajuma atvérSanas
pazimes un/vai lietotajs patstavigi veicis remontu, ja
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lietoti standartiem neatbilstoSi elektrotikli, ja izstrada-
juma iekluvis Skidrums, kukaini vai citi sveSkermeni,
vielas, ka ari tad, ja izstradajums ilgstosi lietots smagas
slodzes apstak|os.

« Jaizstradajuma bojajumu ir izraisijusi nesankcionéti mée-
ginajumi veikt izstradajuma parbaudi vai ta konstrukcija
vai programmatara veikt izmainas, tostarp remontu vai
tehnisko apkopi nepilnvarotos apkopes centros.

« Jaizstradajuma bojajums ir radies standartiem neat-
bilstiga un/vai zemas kvalitates aprikojuma, piederumu,
rezerves dalu vai akumulatoru dé|.

« < Jaizstradajuma bojajums ir saistits ar izstradajuma
izmantoSanu kopa ar papildaprikojumu (piederumiem),
kuru izmanto$anai kopa ar izstradajumu nav ieteicis
uznémums OURSSON AG. OURSSON AG neuznemas
atbildibu par treSo personu razota papildaprikojuma
(piederumu) kvalitati, par to izstradajumu darbibas
kvalitati kopa ar $adu aprikojumu, ka art par OURSSON
AG papildaprikojuma darba kvalitati, ja to lieto kopa ar
citu razotaju izstradajumiem.

6. lzstradajuma kalpo$anas laika konstatétie izstradajuma
bojajumi tiek noveérsti pilnvarotos apkopes centros (PAC).
Garantijas perioda laika bojajumu novér$ana ir bez
maksas, ja tiek uzradits originalais garantijas sertifikats un
dokumenti, kas apstiprina mazumtirdzniecibas pirkuma
liguma faktu un datumu. Ja $adu dokumentu nav, garantijas
periods tiek aprékinats no izstradajuma raZzo$anas datuma.
Janem vera talak minétie nosacijumi.

* OURSSON AG garantija neattiecas uz izstradajuma
komplektacija ieklautaja dokumentacija aprakstito
izstradajuma iestatiSanu un uzstadisanu (montazu,
pieslegumiem u.c.), un minétos darbus var veikt lietotajs
vai pilnvarotu apkopes centru specialisti par maksu.

+ Izstradajumu apkope (kustigo dalu tiri$ana un ello$ana,
nodilumam paklauto dalu un materialu nomaina, piegade
u.c.) tiek veikta par maksu.

7. OURSSON AG neuznemas atbildibu par savu izstradajumu
tieSi vai netiesi radtto kaitéjumu cilvekiem, majdzivnie-
kiem, Tpasumam, ja Sie bojajumi radusies izstradajuma
lietoSanas, glabasanas un transportésanas noteikumu un
nosacijumu neievérosanas dé| vai ja $os bojajumus izraisi-
jusi ti8a vai nolaidiga lietotaja vai treSo personu darbiba.

8. Nekados apstaklos OURSSON AG nav atbildigs par jebka-
diem tiSiem, netiSiem, tieSiem vai izrietoSiem zaudéjumiem
vai bojajumiem, ieskaitot, bet ne tikai: zaudéto pelnu,
bojajumus no partraukumiem komercdarbiba vai citam
darbibam, kas rodas no izstradajuma izmantoSanas vai
nespéjas to izmantot.

9. Pastavigu izstradajuma uzlabojumu dé| izstradajumu kons-
trukcijas elementus un tehniskas specifikacijas razotajs var
mainit bez iepriek3€ja pazinojuma.

Izstradajuma izmantos$ana péc deriguma (kalposanas

laika) beigam

1. OURSSON AG noraditais izstradajuma kalpo$anas laiks ir
spéka tikai tad, ja izstradajums tiek lietots tikai personis-
kajam, gimenes vai majsaimniecibas vajadzibam, ka art
ja lietotajs izpilda pareizas izstradajuma ekspluatacijas,
glabasanas un transportéSanas prasibas. Ja izstradajums
tiek izmantots saudzigi un atbilstigi ta ekspluatacijas
noteikumiem, izstradajuma kalpoSanas laiks var parsniegt
OURSSON AG noradtto izstraddjuma kalpo$anas laiku.

2. Beidzoties izstradajuma kalpoSanas laikam, jums javer-
Sas pilnvarota apkopes centra, lai veiktu izstradajuma
profilaktisko apkopi un noteiktu izstradajuma piemérotibu
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turpmakai lieto$anai. Izstradajumu profilaktiska apkope
apkopes centros arf tiek veikta par maksu.

3. OURSSON AG neiesaka izmantot $o izstradajumu péc ta
kalpoSanas laika beigam, ja nav veikta profilaktiska apkope
pilnvarota apkopes centra. Pretéja gadijuma izstradajums
var apdraudét lietotdja dzivibu, veselibu vai ipasumu.

Izstradajuma otrreizéja parstrade un utilizacija

STierice ir identificéta ka atbilsto$a Eiropas Direktivai 2002/96/

EK par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA).

Péc kalpoSanas laika beigam $o izstradajumu nedrikst izmest

kopa ar citiem majsaimniecibas atkritumiem. Tas ir janodod

atbilstosa elektrisko un elektronisko iekartu savakSanas pun-

kta, lai veiktu pareizu apstradi un likvidaciju atbilstigi valsts vai
vietéjiem likumiem. Pareizi atbrivojoties no &1 izstradajuma, jis
palidzésit saglabat dabas resursus un novérsisit risku saistiba

ar nelabvéligu izstradajuma ietekmi uz vidi un cilvéku veselibu.

nieties ar vietéjo pasvaldibu vai majsaimniecibas

Lai iegdtu papildinformaciju par $a izstradajuma
savakSanas punktiem un otrreizéju parstradi, sazi- E/\
atkritumu apsaimnieko$anas uznémumu. f—

Razosanas datums

Katram izstradajumam ir unikals sérijas numurs burtciparu
rindas forma, un tas ir dubléts ar svitrkodu, kura ir $ada
informacija: izstradajuma grupas nosaukums, izstradaju-
ma razoSanas datums, sérijas numurs.

DH1225011234567
s —

Sérijas numurs atrodas izstradajuma aizmuguré, uz iesai-
nojuma un uz garantijas kartes.
Pirmie divi burti norada par atbilstibu izstradajumu
grupai (hand blender (Dehidrators — DH).
@ Pirmie divi cipari norada razo$anas gadu.
© Tresais un ceturtais cipars norada razo$anas nedélu.
O Pédéjie divi cipari norada izstradajuma sérijas numuru.

Lai izvairitos no parpratumiem, |oti ieteicams
rapigi izlasrtt lietoSanas pamacibu un garan-
tijas nosacijumus. Parbaudiet, vai garantijas
karté noradita informacija ir pareiza. Garan-
tijas karte ir deriga tikai, ja pareizi un skaidri
noradita $ada informacija: modelis, sérijas

numurs, iegades datums, skaidri salasami
Zimogi, pircéja paraksts. lerices sérijas nu-
muram un modelim jaatbilst garantijas karté
noraditajiem datiem. Ja Sie nosacijumi netiek
izpildtti vai ir maintti garantijas karté noraditie
dati, garantijas karte nav deriga.

ourssono

Ja jums ir jautajumi vai problémas saistiba ar OURSSON AG izstradajumiem, l0dzu, sazinieties ar mums pa e-pastu:
support@oursson.com

3o lietosanas pamacibu aizsarga starptautiskais un Eiropas Savienibas Autortiesibu likums. Nesankcionéta §Ts lieto-
$anas pamacibas izmanto$ana, tostarp (bet ne tikai) kopéSana, drukaSana un izplatiSana, ir civiltiesiski un kriminali
sodama.

Kontaktinformacija:

1. Precu razotajs — OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Sveice.
2. Sertifikacijas informacija par izstradajumu ir pieejama timek|a vietné www.oursson.com.

OURSSON AG
Razots Kina
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA, rys. A

Symbol zagrozenia
Przypomina uzytkownikowi o obecnosci wysokiego napigcia.

Symbol ostrzezenia

Przypomina uzytkownikowi o koniecznosci dziatania doktadnie wedtug instrukcji.

Uzywajgc urzadzen elektrycznych, nalezy podjaé naste-

pujgce $rodki ostroznosci:

+ Zurzadzenia nalezy korzysta¢ zgodnie z ponizszg
instrukcjg obstugi.

» Urzadzenie musi by¢ ustawione na stabilnej po-
wierzchni.

+ Nalezy uzywac tylko akcesoriéw dostarczonych z

urzgdzeniem.

+ Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem elektrycz-
nym, nie nalezy wktada¢ przewodu zasilajgcego
do wody ani innych ptynéw. Jesli z jakiego$
powodu woda dostanie si¢ do urzadzenia, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym punktem
serwisowym (ASC) OURSSON AG.

Sie¢ zasilajgca musi mie¢ odpowiednie parametry.

* Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia w miejscach, gdzie
w powietrzu mogg wystepowac opary substancji
fatwopalnych.

+ Nie wolno prébowa¢ samodzielnie otwiera¢
urzgdzenia — moze to spowodowaé porazenie
pradem elektrycznym, nieprawidtowe dziatanie
urzadzenia i utrate gwarancji producenta. W
sprawie napraw i konserwacji nalezy kontaktowac¢
sie tylko z autoryzowanymi punktami serwisowy-
mi naprawiajgcymi wyroby marki OURSSON.

» Przy przenoszeniu urzadzenia z pomieszczenia
zimnego do cieptego i na odwrét nalezy rozpakowa¢
je przed uzyciem i odczeka¢ 1-2 godziny przed jego
witgczeniem.

é- Aby unikng¢ porazenia pragdem, nie wolno zanu-

rza¢ catego urzadzenia ani przewodéw w wodzie.

+ Nalezy zachowac szczegdlng uwage i ostrozno$é
podczas uzywania urzgdzenia w obecnosci dzieci.

» Nie nalezy dotyka¢ gorgcych czesci, poniewaz moze
to spowodowac obrazenia.

* Przewdd zasilajgcy jest specjalnie stosunkowo krotki,
aby unikng¢ ryzyka obrazen.

+ Nie dopuszczaé, aby przewod zwisat nad ostrg krawe-
dzig stotu lub dotykat gorgcych powierzchni.

» Nie nalezy podtgcza¢ urzadzenia do sieci, ktéra jest
przecigzona innymi urzgdzeniami; moze to prowadzi¢
do nieprawidtowego dziatania urzadzenia.

» Nie nalezy instalowa¢ urzgdzenia w poblizu kuchenek
ani piekarnikéw gazowych i elektrycznych.

» Po uzyciu nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci
elektryczne;j.

» Nalezy chroni¢ urzadzenie przed wstrzagsami, upad-
kami, wibracjami i innymi czynnikami mechanicznymi.

+ Przed czyszczeniem lub wymiang akcesoriow nalezy
sie upewnic, ze urzadzenie zostato odtgczone od
sieci elektrycznej.

+ Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia na zewnatrz.

» Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowe;j
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i psychicznej albo bez odpowiedniego doswiadczenia
lub wiedzy (w tym dzieci). Takie osoby mogg uzywaé
urzadzenia wytgcznie pod nadzorem osoby odpowie-
dzialnej za ich bezpieczenstwo lub po poinstruowaniu,
jak bezpiecznie go uzywac. Nie nalezy pozwala¢
dzieciom bawi¢ sig urzgdzeniem.

» Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego.

* Uszkodzony przewdd zasilajgcy musi zosta¢ wymie-
niony przez specjaliste z autoryzowanego punktu
serwisowego (ASC) firmy OURSSON AG. Pozwoli to
unikng¢ ewentualnych zagrozen.

* Nalezy uzywac tylko akcesoriéw dostarczonych z
urzgdzeniem.

» Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywaé
$rodkoéw $ciernych ani organicznych $rodkéw czysz-
czacych (alkohol, benzyna itp.). Do czyszczenia urza-
dzenia mozna stosowac niewielkg ilo$¢ neutralnego
detergentu.

ZALECENIA

* Przed rozpoczeciem korzystania z urzgdzenia nalezy
przeczytac te instrukcje obstugi. Po przeczytaniu
nalezy zachowac instrukcje do wgladu w przysztosci.

*  Wszystkie ilustracje w tej instrukcji to schematyczne
rysunki rzeczywistych obiektéw, ktére moga sie réznic¢
od ich rzeczywistego wygladu.

« Nie ruszaj urzgdzenia w trakcie eksploataciji; nie
otwieraj pokrywki; nie umieszczaj urzgdzenia w prze-
ciggu ani na drgajacej powierzchni.

Obstuga tego urzadzenia w zadnym wypad-
ku nie wymaga uzywania sity. Uzywanie sity

moze spowodowac¢ uszkodzenie produktu
z winy uzytkownika.

Czas pracy ciagtej nie powinien przekraczaé
48 godzin. Po uptywie 48 godzin wytgcz
urzadzenie, odtgcz je od pradu i odczekaj

2 godziny, az ostygnie.

ZAWARTOSC OPAKOWANIA
Czes¢ gtdwna urzadzenia
Pokrywa goérna.......

Instrukcja obstug

DH1300/DH1304:
Tacka standardowa
Tacka z drobnymi otworami

DH2300D/DH2302D/DH2303D:
Tacka standardowa......... e .4 szt.
Tacka z drobnymi otworami...

DH3501D:
Tacka standardowa
Tacka z drobnymi otworami

BUDOWA URZADZENIA, rys. B
Gorna pokrywka
Tacki
Podstawa urzgdzenia
Panel sterowania

UZYTKOWANIE, rys. C

Panel sterowania, rys. C-1
- przycisk Wt/Wyt. do wigczania i wytgczania urza-
dzenia.
@) — wytgcznik czasowy, ustawianie/zmiana czasu susze-
nia w zakresie do 12 godzin.
Czas pracy jest ustawiany w godzinach, od 1 do 12 go-
dzin.
+ Aby ustawi¢ wytgcznik czasowy, naciénij przycisk ().
Odczyt czasu na wyswietlaczu zacznie migac.
+ Za pomocg przyciskéw - i + ustaw czas pracy.
+ Aby zapisac¢ ustawienia, w ciagu 5 sekund naci$nij
przycisk ).
+ Podczas pracy na wyswietlaczu bedzie pojawia¢ sie na
zmiane ustawienie temperatury i pozostaty czas w godzi-
nach.
Uwaga: aby wytaczy¢ wytacznik czasowy, dwukrotnie
naciénij przycisk ().

S temperatura, ustawianie/zmiana temperatury susze-
nia w zakresie 38/48/58/68°C.
Aby ustawi¢ tempergture, wykonaj nastepujace czynnosci:
* Nacisnij przycisk ﬂ Odczyt temperatury na wyswietlaczu
zacznie migac.
» Za pomocg przyciskow - i + ustaw temperature.
* Aby zapi§aé ustawienia, w ciggu 5 sekund nacisnij
przycisk ﬂ Odczyt temperatury na wyswietlaczu bedzie
sie stale Swieci¢.
+/- — przyciski do ustawiania wytgcznika czasowego/
temperatury suszenia.

Wyswietlacz — wskaznik czasu/temperatury suszenia.

Panel sterowania, rys. C-2
WL/Wyt. — przycisk do wigczania i wytaczania urzadze-
nia.

Wys./nis. — do ustawiania temperatury strumienia
powietrza, wys.: 68°C / nis.: 48°C

Obrotowy przetacznik — wytgcznik czasowy, usta-
wianie/zmiana czasu suszenia w zakresie do 1 do

12 godzin.

Przed pierwszym uzyciem nalezy przetrze¢ urzadzenie
miekka, suchg szmatka (wewnatrz i na zewnatrz). Umy¢
tacki cieptg wodg z dodatkiem detergentu. Wytrze¢ do
sucha.

Przed zmontowaniem lub rozmontowaniem urzadze-
nia upewnij sie, ze jest ono odiaczone od zasilania.

Kolejnos¢é wykonywania czynnosci, rys. D:

* Przygotuj produkty przeznaczone do suszenia. Pokroj
produkty i umies¢ je na tackach.

* Nat6z na siebie tacki z produktami i wtéz je do pod-
stawy urzadzenia. Odlegto$¢ miedzy tackami mozna
regulowac (25,5 lub 36 mm):

« Aby umiesci¢ tacki blizej siebie, wtéz podpérke dolnej
tacki w otwory gornej tacki, rys. D-1.

« Aby umiesci¢ tacki dalej od siebie i odwrd¢ gorng
tacke, aby otwory nie znajdowaly sie w jednej linii
z podpdrka dolnej tacki, rys. D-2.

Przykryj gorng tacke pokrywka.

*  Wigcz urzgdzenie za pomoca przycisku @ lub WE/Wyt,

» Ustaw zgdang temperature za pomocg pokretta lub
przycisku ;.

» Ustaw zgdany czas za pomoca pokretta lub przycisku

» Nastgpi automatyczne rozpoczecie procesu suszenia.

WSKAZOWKA: tabela z zaleceniami pozwala ustali¢
czas suszenia i stopien gotowosci poszczegdinych
produktow.

UWAGA: jesli czas suszenia przekracza 12 godzin, po
zakonczeniu procesu nalezy dodac kolejne godziny.

kach ani zakrywac otworu w gérnej pokrywce
jakimikolwiek przedmiotami.

f Nie wolno zamyka¢ srodkowego otworu w tac-

ZALECENIA DOTYCZACE PRZYGOTOWYWANIA

Suszenie (optymalna temperatura 42-48°C)

Ogolne zalecenia Przygotowanie obejmuje: sortowanie, mycie, suszenie, krojenie, mielenie, wyciskanie, maryno-
wanie i gotowanie. Przed suszeniem nie trzeba obiera¢ produktéw. Wyjatkiem sa produkty bez jadalnej skorki, np.
ananasy, kiwi, papaja, kokosy, banany, rzepa i stodkie ziemniaki. Produkty przeznaczone do suszenia nie mogg by¢
zepsute. Szczegding uwage nalezy zwréci¢ na jako$¢ surowej wieprzowiny, drobiu i ryb. Zaniedbanie tej czynnosci
moze doprowadzi¢ do zatrucia zywnoscig. W celu zachowania koloru produktéw zaleca sie wczes$niejsze namoczenie
ich w soku pomaranczowym lub wodnym roztworze kwasu askorbinowego. Zaleca sig sparzenie wrzacg wodg lub
wygotowanie niektorych warzyw (np. fasoli, kukurydzy, grochu lub brokutéw) przed ich suszeniem. Obrébka cieplna
warzyw pozwoli wydtuzy¢ ich trwato$¢, podczas gdy w stanie surowym szybko traca $wiezo$é. Sprawdzac jako$¢ su-
szonych, przechowywanych produktéw. Nalezy pozbywaé sie¢ zepsutych i zaplesniatych produktéw. Warto zanotowaé
informacje na temat czasu suszenia poszczegoélnych produktéow w przypadku powtdrzenia tych czynnosci.
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: Czas goto- :
Produkty Przygotowanie wania | Uwagi
Jabtka (gruszki, Pokroi¢ ienkie ol Kroié gniazd . 8-15 qodzi Miekkie. el |
pigwy itd.) okroi¢ na cienkie plastry, wykroi¢ gniazdo nasienne -15 godzin iekkie, elastyczne plastry
Morele (brz_qskwwe, Pok’ro_|c na pplowkh usung¢ nasiona, potozy¢ wewnetrzng 20-30 godzin | Migkkie, elastyczne poléwki
mandarynki itd.) czgscig w dot
Banany (aw_okado, Pokroi¢ na cienkie plastry lub kawatki 6-10 godzin | Twarde plastry lub kawatki
persymony itd.)
Wisnie itd. Usung¢ nasiona, potozy¢ wewnetrzng czescig w dot 12-48 godzin
P inaj dzynki
Borowki (zurawina) | Wybraé jagody tej samej wielkosci 10-20 godzin rzypominajgce rodzynit
Melon (arbuz, dynia itd.) | Obra¢, usung¢ nasiona, pokroi¢ na duze plastry 10-48 godzin | Miekkie, elastyczne plastry
Maliny (jezyny itd.) | Wybra¢ jagody tej samej wielko$ci 12-48 godzin
. . - P ) " Twarde jagody
Truskawki Wybrac¢ Jagody tej samej wielkosci, duze sztuki pokroi¢ 8-15 godzin
na kawatki ok. 5 mm
Egzotyczne owoce Obraf:, usung¢ nasiona, pokroi¢ na mate plastry, wykroi¢ 10-18 godzin | Migkkie, elastyczne plastry
(ananas, mango itd.) | rdzen z ananasa
Posortowaé, umy¢, wysuszy¢, wybra¢ grzyby tej samej = .
Grzyby wielko$ci, duze sztuki pokroi¢ na kawatki ok. 5 mm 10-24 godzin | Twarde plastry
Zlemqlakl (.bataty, Obra¢ (je'S|I trzeba), pokroi¢ na plastry lub kawatki, 6-14 godzin | Kruche plastry lub kawalki
baktazany itd.) wyparzy¢ wrzgcg woda lub pod parg
March_ew (burak, Obra¢ ’(jeS|I trzeba), pokr0|_c na plastry lub kawatki albo 6-10 godzin | Twarde plastry lub kawatki
rzepa itd.) zetrze¢ na grubsze kawatki
Kapusta (b.'a}{a’ Pokroi¢ w paski 8-12 godzin |Kruche paski
czerwona itd.)
Kapusta (kalafior, R s L - - . s .
brokuly itd.) Podzieli¢ na rozyczki jednakowej wielkos$ci 10-14 godzin |Kruche rozyczki
Ogorki (dynia squ- - . . ) .
ash, cukinia itd.) Obra¢ (jesli trzeba), pokroi¢ na plastry lub kawatki 8-12 godzin | Twarde plastry lub kawatki
Pokroi¢ duze sztuki na kawatki 0,5 cm lub plastry. Pomi- Od miekkich i elastycznych
Pomidory dory wisniowe pokroi¢ na potéwki, potozy¢ wewnetrzng | 5-12 godzin ; astyczny
- . do kruchych krgzkéw
czescig w dot
Usung¢ todygi i nasiona z duzych papryk, nastgpnie po- T
Stodka papr_y_kla kroi¢ je na plastry lub krazki, umiesci¢ obrang czescia 5-12 godzin Od migkkich i elgst’ycznych
(papryka chili itd.) X . X ) S do kruchych krgzkow
skierowang w dot; mate sztuki suszy¢ w catosci
Cebula Obrac, poquc na krazki, potéwki krgzkéw, paski lub 412 godzin | Twarde krazki
mate kawatki
Pasternal_( (pietrusz- | Obrac¢ '(Jesll trzeba), pokrm_c na plastry lub kawatki albo 5-12 godzin | Twarde lub kruche krazki
ka, seler itd.) zetrze¢ na grubsze kawatki
Groch (fasola itd.) Usgngq §trakl, wygotowac, wysuszy¢, a nastepnie 4-8 godzin Kruche i tamliwe strgcz-
umiesci¢ na tackach kowe
Zielenina P’osortoyvaclllstkl, umy¢, wysuszyé, pokroi¢, rozloz_yc 3-8 godzin | Kruche fodygi
réwnomiernie na tacach, miesza¢ podczas suszenia
Fasola szparagowa | Umy¢, odkroi¢ konce, pokroi¢ na drobne kawatki . Kruche i tamliwe todygi
o . X 5-10 godzin |. )
(szparagi itd.) (opcjonalnie) i straki
Przygotowanie pianki i przekasek (temperatura od 38 do 58°C)
) . Zmiksowac sktadniki wedtug przepisu, uzy¢ maty siliko- Plastyczng p|ankla, Ia'twa do
Pianka z owocow X K S . oddzielenia od niekleja-
L . nowej lub pergaminu. Umiesci¢ przygotowang mase na | 8-20 godzin . .
(jagdd, warzyw itd.) . . s f . cego sie papieru lub maty
roztozonych tackach i wygtadzi¢ powierzchnie. - N
silikonowej
Ciastko z nadzieniem A S . . -
owocowym (orzecha- Zetrze¢ owoce i zmieszac je z miodem, orzechami i/
- N lub ziarnami zb6z, uformowac w bloki i umiesci¢ na 5-12 godzin | Suche i kruche batony
mi, ziarnami zboz,
L tackach.
warzywami itd.)
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Produkty Przygotowanie

Suszone mieso (optymalna temperatura od 38 do 68°C)

Czas goto-

8 Uwagi
wania

Mieso (bez ttusz-

Pokroi¢ mieso w poprzek wtokien. Przy uzyciu zalewy
lub marynaty wstepnie posoli¢ kawatki miesa, podczas

Kawatki po zwinigciu mog

wiokien.

czu) suszenia zdejmowac recznikiem kuchennym krople 4-6 godzin E\z;:c’ ale nie beda sie

ttuszczu z kawatkéw miesa.
Ryba (tylko o . . ) . . N'a rybie nie mogalbyc

R - Przygotowac¢ w specjalnej marynacie, przed suszeniem .| widoczne zadne wilgotne

niskiej zawartosci . . 12-14 godzin . ) .

optukac z soli miejsca, nie powinna peka
ttuszczu) o

po nacisnieciu
. U_iyc te] sam_eJ}algwy lub ma’ry.naty CO.\'N przypadku . Znacznie twardsze niz

Drob migsa, oddzieli¢ mieso od kosci, pokroi¢ w poprzek 4 godzin

wotowina

Odparowywanie (optymalna temperatura 58°C)

Soki i przeciery
Z OWOoCOW

warstwy i umiesci¢ na tackach

Przygotowac sok lub przecier z owocéw. Wla¢ do spe-
cjalnego pojemnika, rozprowadzi¢ do postaci cienkiej \

Do wybranej konsystencji.

Zalecenia dotyczace suszenia

1. Duzych tacek mozna uzywac¢ w przypadku suszenia
produktéw pokrojonych na duze kawatki. Przyktado-
wo, do przygotowania suszonego miesa lub kawatkéw
arbuza.

2. Ustawienie maksymalnej temperatury zapewni szyb-
kie suszenie sktadnikdéw. Aby zachowa¢ wartosci
odzywcze sktadnikéw, nalezy ustawi¢ temperature
ponizej 48°C.

3. Tacki z drobnymi otworami umozliwiajg suszenie ma-
tych sktadnikow.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA, rys. E

* Wyja¢ wtyczke urzadzenia z gniazdka.
« Umyc¢ tacki cieptg wodg z dodatkiem detergentu. Wy-
trze¢ do sucha. Nie mozna ich myé w zmywarce.
« Wytrze¢ do sucha wnetrze urzadzenia, a ze-
wnetrzng czes¢ przetrze¢ wilgotng szmatka.
Nie wolno zanurza¢ go w wodzie ze wzgledu
na niebezpieczenstwo porazenia prgdem
elektrycznym.
« Doktadnie osuszy¢ wszystkie czesci.

MOZLIWE PROBLEMY | ICH ROZWIAZANIA

Problem | Przyczyna

Osuszacz nie osigga « Brak zasilania.
wymaganej temperatury
i nie pompuje powietrza.

« Sprawdz gniazdko. Jesli jest sprawne, skontaktuj sig

| Rozwiazanie

z punktem serwisowym.

Osuszacz pompuje po-
wietrze, ale nie osiaga
wymaganej temperatury.

« Nie wprowadzono wymaganego
ustawienia temperatury.

« Ustaw warto$¢ temperatury. Jesli problem nie ustgpi, skon-

taktuj si¢ z punktem serwisowym.

Osuszacz osigga wyma- | « Silnik jest wytgczony.
gang temperature, ale
nie pompuje powietrza.

« Natychmiast wytgcz urzadzenie i wyciagnij fragmenty

produktéw, ktore mogty przedostac sig do silnika. W tym
celu obré¢ podstawe osuszacza i potrzg$nij nig kilkakrot-
nie. Jesli wentylator nie wznawia pracy, skontaktuj sig¢ z
punktem serwisowym. W przypadku rozlania ptynu na pod-
stawe osuszacza wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka i
skontaktuj sie z punktem serwisowym w celu dokonania
wymiany zespotu silnika.

Suszenie produktéw

Iszel « Tacki sg przepetnione, niepra-
zajmuje za duzo czasu.

widtowo zamontowane lub
uszkodzone.

» Oproéznij tacki z nadmiaru produktéw, sprawdz, czy sg

zamontowane prawidtowo i wymien uszkodzone sztuki na
nowe egzemplarze. Jesli sg zamontowane 4 tacki, wymien
je w trakcie procesu suszenia.

Nierébwnomierne susze-

« Produkty lub ich kawatki majg
nie produktow.

rézne rozmiary.
* Mozliwe zatkanie wylotu
powietrza.

« Pokroj produkty na rowne kawatki i roztéz je rownomiernie

« Nie dopuszczaj do zatkania wylotéw powietrza przez

na tackach.

produkty.

Gtosna praca wenty-

» Mozliwe zablokowanie fragmen-
latora.

téw produktow w wentylatorze.

» Wentylator jest uszkodzony.

» Natychmiast wytgcz urzadzenie i wyciggnij fragmenty pro-

duktow. W tym celu obré¢ podstawe osuszacza i potrzgsnij
nig kilkakrotnie. Jesli wentylator nadal pracuje za gto$no,
skontaktuj sie z punktem serwisowym.

« Skontaktuj sie z centrum serwisowym. /
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CERTYFIKACJA PRODUKTU

Informacje na temat certyfikacji tego produktu podano pod adresem http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/

certificates/#tab0, a ich kopie mozna uzyska¢ od sprzedawcy.

DH2300D DH2302D

Model DH1300, DH1304 DH2303D DH3501D
Pobdér mocy (W) maks. 400 maks. 400 maks. 400
. . 220-240 V~; 220-240 V~; B
Napiecie znamionowe 50-60 Hz 50-60 Hz 220-240 V~; 50-60 Hz
Klasa zabezpieczenia przed porazeniem pradem | Il 1l 1]
Temperatura przechowywania i transportu -25-35°C -25-35°C -25-35°C
Temperatura pracy 5-35°C 5-35°C 5-35°C
. . - 15-75% bez konden- | 15-75% bez kon- 15-75% bez konden-
Wymagania dotyczace wilgotnosci - - -
sacji densacji sacji
Rozmiar urzgdzenia (mm) 330x330x250 330x330x270 330x330x290
Masa [kg] 2,5 27 2,9 J

*Produkty nalezy przechowywaé¢ w suchych, wentylowanych magazynach w temperaturze ponizej

-25°C.

wisowe OURSSON AG.

C Naprawy muszg by¢ wykonywane przez wykwalifikowany personel autoryzowany przez centrum ser-

SERWISOWANIE

Firma OURSSON AG serdecznie dziekuje za wybdr jej
produktéw. Zrobilismy wszystko, co w naszej mocy, aby
spetni¢ Twoje potrzeby i aby jako$¢ odpowiadata najlepszym
$wiatowym standardom. Je$li Twéj produkt marki OURSSON
bedzie wymagat serwisowania, skontaktuj sie z jednym z
autoryzowanych punktéw serwisowych (dalej ASC). Petna
lista ASC i ich doktadne adresy znajduja sie na stronie www.
oursson.com.

Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG:

1. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG, w tym
ASC OURSSON AG, majg zastosowanie wytgcznie do
modeli zaprojektowanych przez OURSSON AG w celu
produkcji lub dostawy i sprzedazy w granicach kraju, w
ktérym $wiadczone sg ustugi gwarancyjne, modeli kupio-
nych w tym kraju, certyfikowanych w zakresie zgodnosci
ze standardami tego kraju oraz oznaczonych oficjalnymi
znakami zgodnosci.

2. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG
mieszczg sie w prawach ochrony konsumentéw i sg
regulowane przez przepisy kraju, w ktérym $wiadczone
sg ustugi gwarancyjne. Obowigzujg tylko wtedy, kiedy
produkt jest uzywany na potrzeby osobiste, rodzinne lub
gospodarstwa domowego. Zobowigzania gwarancyjne

Czas Okres
eksploatacji | gwarancji
(miesigce) | (miesigce)

Nazwa produktu

Kombiwary, roboty kuchenne,
maszyny kuchenne, czajniki
elektryczne, grille elektryczne,
blendery reczne, miksery
reczne, maszynki do miesa,
tostery, dzbanki termiczne,
maszynki do kawy, parownice,
sokowiréwki, siekacze,
odwadniacze, maszyny do
jogurtéw, fermentownice,
prodize, zamrazarki, lodowki,
ekspresy do kawy.

36 24

Wagi kuchenne, syfony 24 24

4. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG nie majg

zastosowania do nastepujgcych produktéw, jesli ich wymiana

jest zaktadana i nie wymaga rozmontowywania produktu:
+ baterie.
+ Etui, paski, paski do noszenia, akcesoria montazowe,

narzedzia, dokumentacja dostarczane wraz z produktem.

5. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych na skutek
naruszenia zasad uzytkowania przez konsumentéw,

czas w ekstremalnych warunkach eksploatacji.

+ Jesli uszkodzenie produktu byto skutkiem nieautory-
zowanych préb przetestowania go lub wprowadzenia
jakichkolwiek zmian w jego konstrukcji lub oprogramowa-
niu, w tym naprawy lub konserwacji w nieautoryzowanych
centrach serwisowych.

» Jesli uszkodzenie produktu byto skutkiem uzycia nie-
standardowych i/lub niskiej jakosci narzedzi, akcesoriow,
czesci zamiennych, baterii.

+ < Jesli uszkodzenie urzadzenia ma zwigzek z jego uzy-
ciem razem z wyposazeniem dodatkowym (akcesoria),
innym niz wyposazenie dodatkowe zalecane przez firme
OURSSON AG do stosowania razem z tym produktem.
Firma OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakos$¢ wyposazenia dodatkowego (akcesoriow) wyprodu-
kowanego przez inne firmy, jako$¢ dziatania jej produktow
razem z takim wyposazeniem oraz jako$¢ dziatania
wyposazenia dodatkowego OURSSON AG z produktami
innych producentéw.

. Usterki produktu wykryte w trakcie jego eksploatacji s

usuwane przez autoryzowane centra serwisowe (ASC). W

okresie obowigzywania gwarancji usuwanie usterek jest

bezptatne po okazaniu oryginalnej gwarancji i dokumen-

tow potwierdzajgcych fakt i date zawarcia umowy zakupu

detalicznego. W przypadku braku takich dokumentéw okres
gwarancji jest liczony od daty produkcji towaru. Nalezy wzigé
pod uwage, co nastepuje:

+ Konfiguracja i instalacja (montaz, podtgczenie itd.)
produktu opisane w dotgczonej do niego dokumentaciji
nie wchodzg w zakres gwarancji firmy OURSSON AG
i moga by¢ wykonane przez uzytkownika lub odptatnie
przez specjaliste w wiekszoéci autoryzowanych centrow
serwisowych.

» Prace konserwacyjne dotyczace produktéw (czyszczenie
i smarowanie ruchomych czesci, wymiana czesci zuzy-
walnych i materiatéw eksploatacyjnych) sg wykonywane
odptatnie.

. Firma OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialno$ci za

jakiekolwiek szkody wyrzadzone bezposrednio lub posrednio
ludziom, zwierzetom, mieniu, jesli powstaty one na skutek
nieprzestrzegania zasad i warunkow uzytkowania, przecho-
wywania, transportu lub montazu produktu, celowych lub
niezamierzonych dziatar konsumenta lub oséb trzecich.

. W Zzadnym przypadku firma OURSSON AG nie ponosi od-

powiedzialnosci za szczegdlne, przypadkowe, posrednie ani
wtdrne szkody, w tym m.in.: utrate zyskéw, szkody powstate
na skutek przerwy w dziatalno$ci handlowej, przemystowej
lub innej, spowodowanej uzytkowaniem produktu lub bra-
kiem mozliwo$ci jego uzytkowania.

. Ze wzgledu na ciggte ulepszenia produktu elementy wzor-

nictwa i niektore specyfikacje techniczne moga ulec zmianie
bez wczeéniejszego zawiadomienia przez producenta.

firmy OURSSON AG nie majg zastosowania do uzytko-
wania produktéw w celach komercyjnych lub w zakresie
nabycia towaréw na potrzeby przedsigbiorstw, instytucji
i organizaciji.

. Firma OURSSON AG wyznacza dla swoich produktéw
nastepujgce warunki korzystania i okresy gwarancji:

Czas

eksploataciji
(miesigce)

Okres gwaran-
cji (miesigce)

Nazwa produktu

przechowywania lub transportu produktéw ani dziatan stron

trzecich lub sity wyzszej, w tym miedzy innymi:

«+ Jedli uszkodzenie byto rezultatem nieostroznego postgpo-
wania, uzywania do innych celdw, naruszenia warunkow i
zasad uzytkowania przedstawionych w niniejszej instruk-
cji, w tym rezultatem wystawienia na dziatanie wysokich
lub niskich temperatur, duzej wilgotnosci lub pytu, jesli
urzadzenie nosi $lady samodzielnego otwierania i/lub
samodzielnej naprawy, w przypadku nieodpowiednich
krajowych standardéw sieci zasilajacej, jesli do wnetrza

Uzytkowanie produktu po uptywie czasu eksploatacji

(czasu uzytkowania):

1. Czas uzytkowania okreslony przez firmg¢ OURSSON AG dla
tego produktu ma zastosowanie tylko wtedy, gdy produkt
jest uzywany wytacznie na potrzeby osobiste, rodzinne lub
gospodarstwa domowego, oraz jesli konsument przestrzega
zasad prawidtowej obstugi, przechowywania i transportu
produktow. Pod warunkiem ostroznego obchodzenia sig z
produktem i przestrzegania zasad obstugi faktyczny czas
eksploatacji moze przekroczy¢ ten okreslony przez firme

Kuchenki mikrofalowe,
ekspresy do chleba, 60 24
kuchenki indukcyjne

50

urzadzenia dostaly sie ptyny, insekty, inne ciata obce lub

substancje oraz jesli urzadzenie byto uzywane przez diugi

OURSSONAG.

. Pod koniec czasu eksploatacji produktu nalezy skontaktowaé

sie z autoryzowanym centrum serwisowym, aby przepro-
wadzi¢ konserwacje zapobiegawczg produktu i okresli¢
przydatno$¢ do dalszego uzycia. Konserwacja zapobie-
gawcza produktow jest takze przeprowadzana odptatnie w
centrach serwisowych.

3. Firma OURSSON AG nie zaleca uzytkowania tego produktu
po zakonczeniu jego okresu eksploataciji bez konserwaciji
zapobiegawczej wykonanej w autoryzowanym centrum
serwisowym, poniewaz w innym przypadku produkt
moze stwarzaé zagrozenie dla zycia, zdrowia lub mienia
uzytkownika.

Recykling i utylizacja produktu

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska

2002/96/WE o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym

— WEEE.

Po uptywie okresu eksploatacji nie mozna utylizowa¢ produktu

razem z innymi odpadami domowymi. Zamiast tego nalezy go

oddac do odpowiedniego punktu zbiorki sprzetu elektrycznego i

elektronicznego w celu odpowiedniego potraktowania i utylizacji

zgodnie z prawem federalnym lub lokalnym. Prawidiowo
utylizujgc ten produkt, przyczyniasz sie do zachowania zasobéw
naturalnych i chronisz srodowisko oraz zdrowie ludzkie przed
zanieczyszczeniami ze strony produktu. Aby uzyskaé

wiecej informaciji o punkcie zbiérki i recyklingu tego

produktu, skontaktuj sie z samorzadem lokalnym lub

przedsiebiorstwem zajmujgcym sie utylizacjg odpadéw

domowych.

Data produkcji

Kazdy produkt ma unikatowy numer seryjny w postaci
alfanumerycznego ciggu zduplikowanego jako kod pasko-
wy, ktéry zawiera nastepujace informacje: nazwa grupy
produktu, data produkcji, numer seryjny produktu.

DH1225011234567
T
0606 0

Numer seryjny znajduje si¢ na tylnej czesci produktu, na

opakowaniu i na karcie gwarancyjne;j.

@ Pierwsze dwie litery odpowiadajg grupie produktow
(Osuszacz — DH).

@ Pierwsze dwie cyfry oznaczajg rok produkciji.

© Nastepne dwie cyfry — tydzien produkgji.

O Ostatnie dwie cyfry — numer seryjny produktu.

Aby unikng¢ nieporozumien, zdecydowanie
zalecamy uwazne przeczytanie instrukciji
i warunkéw gwarancji. Sprawdz poprawnos$¢
karty gwarancyjnej. Karta gwarancyjna jest
wazna wylgcznie wtedy, jesli zawiera na-
stepujgce czytelne i poprawne informacje:
model, numer seryjny, data zakupu, wyraz-

ne pieczatki i podpis kupujacego. Numer
seryjny i model urzadzenia muszg by¢ takie
same, jak na karcie gwarancyjnej. Jesli te
warunki nie sg spetnione lub dane podane
na karcie gwarancyjnej zostaty zmienione,
karta gwarancyjna jest niewazna.
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ourssono

Jesli masz pytania lub problemy zwigzane z produktami firmy OURSSON AG, skontaktuj sie z nami pocztg e-mail:
support@oursson.com

Niniejsza instrukcja jest chroniona migdzynarodowym i unijnym prawem autorskim. Kazde nieupowaznione uzycie tej
instrukcji, w tym m.in. kopiowanie, drukowanie i rozpowszechnianie, bedzie skutkowato pociggnigciem sprawcy do
odpowiedzialnosci cywilnej i karnej.

Informacje kontaktowe:
1. Producent towaréw — OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Szwajcaria.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA, Fig. A

Reaminteste utilizatorului de pericolul electrocutarii.

% Simbol de pericol

Reaminteste utilizatorului sa desfasoare toate activitatile conform

Simbol de avertizare
A instructiunilor.

La utilizarea aparatelor electrice trebuie sa se

respecte urméatoarele méasuri de precautie:

« Utilizati dispozitivul conform manualului de
instructiuni.

+ Instalati aparatul pe o suprafata stabila.

+ Folositi doar instrumentele incluse cu unitatea.

* Pentru a diminua riscul de electrocutare, nu
introduceti cablul in apa sau alte lichide.

+ In cazul in care apa patrunde in interiorul
aparatului, contactati un centru de service
autorizat OURSSON.

» Sursa de curent si voltajul trebuie sa corespunda
cu datele de pe placuta produsului.

» Nu folositi aparatul in zone in care aerul poate
contine vapori ale unor substante inflamabile.

* Nu incercati sa desfaceti aparatul fiindca
exista pericol de electrocutare. Dispozitivul
se poate defecta si se anuleaza garantia

A producatorului. Pentru reparatii si intretinere

contactati un centru de service autorizat al
produselor OURSSON

+ Tn cazul in care mutati aparatul de la rece la cald
sau invers, despachetati aparatul ihainte de a-I
utiliza si asteptati 1-2 ore, fara sa-I porniti.

« Pentru a preveni electrocutarea, nu
introduceti firele sau aparatul in apa.

« Fiti atenti si precauti la utilizarea aparatului in
preajma copiilor..

» Nu atingeti suprafetele fierbinti, deoarece acest
lucru poate provoca leziuni.

» Cablul de alimentare este fabricat relativ scurt
pentru a evita riscul de electrocutare.

» Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste
marginea ascutitd a unei mese sau sa atinga
suprafete incalzite,

» Nu conectati dispozitivul la prize supraincarcate
deoarece se pot produce socuri electrice si
aparatul se poate defecta.

* Nu instalati aparatul langa sobe, cuptoare cu gaz
sau electrice.

» Dupa utilizare, nu uitati sa scoateti dispozitivul
din priza.

» Protejati aparatul de lovituri, caderi, vibratii si alte
socuri mecanice.

+ Tnainte de curatare sau stergere cu o carpa

umeda asigurativa ca dispozitivul este deconectat

de la priza.
* Nu utilizati in aer liber.
» Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre

sabile pentru siguranta lor sau dupa instruirea cu
privire la utilizarea in siguranta a dispozitivului.

« Acest produs este destinat numai pentru utilizare
la domiciliu.

+ Tn cazul in care cablul de alimentare este deterio-
rat, acesta trebuie nlocuit de catre un specialist
la centrul de service autorizat de OURSSON
pentru a preveni pericolele.

« Folositi numai instrumentele incluse cu unitatea.
* Nu curéatati aparatul cu agenti de curatare abrazi-
vi sau detergenti puternici (alcool, benzina etc.).
Pentru a curata carcasa este permis sa folositi o

cantitate mica de detergent obisnuit.

RECOMANDARI

+ Tnainte de a folosi produsul, cititi instructiunile de folo-
sire. Pastrati manualul pentru o utilizare viitoare.

» Toate ilustratiile din acest manual sunt reprezentari
schematice si pot diferi de obiectele reale.

» Nu mutati aparatul cand este in functiune.

* Nu utilizati aparatul cu usa deschisa. Nu asezati
aparatul in locuri expuse curentului sau suprafete
mobile.

Nu folositi forta fizica asupra aparatului, pen-

tru a nu se deteriora din vina utilizatorului.

Timpul de functionare nu trebuie sa depa-
seasca 48 de ore. Dupa 48 de ore, inchideti
aparatul, deconectati-I de la sursa de curent si
lasati-l sa se racesca timp de 2 ore.

COMPONENTE

Carcasa
Capac de sus....
Manual de instructiuni

DH1300/DH1304:
Tava standard...........cocceeiieiieeiieiie e 3buc
Tava INQUSEA ..o 1buc

DH2300D/DH2302D/DH2303D:
Tava standard
Tava ingusta

copiii sau de catre persoanele cu capacitati fizice, pH3501D:

2. Informacje o certyfikatach produktu znajduja sie na stronie www.oursson.com.
senzoriale sau mentale reduse, sau lipsite de TaVE StANAAId..........oevveeeeeeeeeeeeeeeees e 5buc
experienta si cunostinte. Insa pot utiliza produsul  Tava InQUStA ...........ooveveceeeeeeeeeeee e 3buc

OURSSON AG
Wyprodukowano w Chinach
numai sub supravegherea unei persoane respon-
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ELEMENTE DE ASAMBLARE, Fig. B

@ Capac de sus

@ Tava

@ Suprafata dispozitivului
@ Panou de control

UTILIZARE, Fig. C
Panou de control, Fig. C-1

(") — Butonul ON/OF, poreste sau opreste dispozitivul.

@) — timer, seteaz&/modifica timpul de deshidratare pana
la 12 ore.

Timpul de functionare este setat in ore de 1 la 12 ore.

+ Pentru a stabili timpul de preparare, apasati butonul (),
timerul afisat va incepe sa clipeasca.

« Cu ajutorul butoanelor - sau + puteti stabili durata de
functionare.

+In 5 secunde, apasati butonul (7) pentru a salva setérile.

+ In timpul functionarii, display-ul va afisa in rotatie
temepratura setata si timpul ramas in ore.

De observat: Pentru a inchide timerul apasati de doua ori
butonul ).

g’ — temperatura, seteaza/modifica temperatura
deshidratarii 38/48/58/68°C.

Pentru a seta temperatura, urmariti pasii urmatori:

« Apasati butonul @°, temperatura afisata va incepe sa
clipeasca.
« Cu ajutorul butoanelor - sau + puteti stabili temperatura.

- in 5 secunde, apasati butonul g’ pentru a salva setarile,
temperatura va fi afisata in mod constant.

Butoanele +/- seteaza timpul/temperatura pentru
deshidratare.

Display - Indica timpul/temperatura deshidratarii.

Panou de control, Fig. C-2
Butoanele ON/OFF, pornesc sau opresc dispozitivul.

RECOMANDARI PENTRU PREPARARE

Ingrediente Prepare

Deshidratare (temperatura optima 42-48°C)

HIGH/LOW - seteaza temperatura fluxului de aer, HIGH -
68°C/LOW-48°C

Comutator rotativ — Timpul, seteaza/modifica timpul
deshidratarii de la 11a 12 ore.

inaintea primei utlizri, stergeti aparatul in interior si pe
exterior cu o laveta fina si uscata. Spalati tavile cu apa
calda si detergent. Apoi uscati.

inaintea asamblarii respectiv dezasamblarii, asigurati-
va ca dispozitivul nu este conectat la nicio sursa de
curent.

Ordinea functionarii, Fig. D:

« Pregatiti ingredientele pentru deshidratare. Taiatile si
asezatile in tava.

« Aszati tavile impreuna cu ingredientele, una peste alta si
atasatile pe suprafata apratului. Spatiul dintre tévi poate
fi ajustat intre 25,5 si 36 mm:

« Pentru a aseza tavile apropiate una de cealalta, asezati
suportul tavii inferioare in orificiile tavii superioare. Fig.
D-1.

» Pentru a aseza tavile departe una de cealalta, intoarceti
tava superioara in asa fel incét orificiile nu se afla in linie
cu suportul tavii inferioare. Fig. D-2.

Tnchide‘;i capacul tavii superioare.

« Deschideti aparatul prin apasarea butonului ON/OFF (1)

« Cu ajutorul acestui buton gﬂputet,i seta temperatura
dorita.

« Cu ajutorul acestui buton @ puteti selecta timpul dorit.

* Procesul de deshidratare va incepe automat.

SFAT: Utilizati tabelul de recomandare pentru timpul de
uscare si modalitati de a verifica pregatirea produsului.

NOTA: Daca timpul de uscare dureaza mail mult de 12
ore, puteti adauga timp daca procesul de deshidratare se
opreste.

Nu inchideti orificiul central al tavilor si nu
A acoperitt orificiul tavii superioare cu alte

obiecte.

utllizarea ulterioara.

Recomandari generale: Prepararea include: sortare, spalare, uscare, taiere, tocare, preinmuiere, marinare sau gatire.
Produsele pot fi deshidratate cu coaja. Exceptie fac produsele care nu au coaja comestibila - spre exemplu, ananas,
kiwi, papaya, nuca de cocos, banana, napi si cartofi dulci. Produsele pentru deshidratare nu trebuie sé fie stricate.
Pentru a preveni intoxicatii alimentare, o atentie deosebita se acordata calitatii carnii de porc cruda, camii de pasare

si pestelui. Pentru a pastra culoarea produselor, este recomandat sa le preinmuiati in suc de lamaie sau solutie de
acid asorbic. Este recomandat inainte de deshidratare sa opariti cu apa clocotita legumele precum, fasolea, porumbul,
mazarea sau broccoli. Legumele crude nu se pastreaza proaspete timp indelungat; deshidratarea acestora le va lungi
durata de viata. Verificati calitatea produselor uscate atunci cand sunt depozitate. Produsele stricate, mucegaite nu
trebuie sa fie folosite.Este recomandat sa se inregistreze informatia privind durata deshidratérii a produselor pentru
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Timp de

Ingrediente Prepare gatire Rezultat
Mere (pere, gutui, etc.) | Taiati felii subtiri, scoateti miezul 8-15 ore Felii moi
Caise l(plersml, Tva'latll fructul in jumatate, scoateti semintele, asezati cu partea 20-30 ore | Jumatati moi
nectarine, etc.) taiata in sus ’
Banane (avocado, Taiat felii subliri 6-100re | Feliitari
curmale, etc.) ’ :
Cirese, etc. Scoateti semintele, asezati cu partea taiata in sus 12-48 ore
Stafide
Afine (coacaze) Selectati boabe de aceeasi dimensiune 10-20 ore
Pepene (pepene rosu, | o i < coateti semintele, tiafi felii mari 10-480re | Felii moi
dovleac, etc.) ’ ’ ’ ’
Zmeura (mure, etc.) Selectati boabe de aceeasi dimensiune 12-48 ore
. s . - oy e Boabe tari
= Selectati boabe de aceeasi dimensiune, taiati bucatile mari in
Capsune AN A v ’ ’ 8-15 ore
7 bucati de aproximativ 5 mm
Fructe exotice Cojiti, scoateti semintele, taiati felii mici, scoateti miezul din -
’ ’ ’ ’ ’ 10-18 ore Felii moi
(ananas, mango, etc.) | ananas
Ciuperci Sf)rtgt;, nglat,l, u§:n:at,|, s?lgctatl cluperc fie aceeasi dimensiune, 10-24 ore | Felii tari
taiati bucatile mari in bucati de aproximativ5 mm
Qartofl (igname, ACOth,I. (daca estg necesar), taiati felii, opariti in apa clocotita sau 6-14 ore Felil fragile
vinete, etc.) in baie de aburi.
Z/Itgr)cow (sfectd, napi, Cojiti (daca este necesar), taiati felii sau puneti pe gratar 6-10 ore Felii tari
:}’ti')za (albd saurosie, | 1y agii 8-120re | Fasiifragede
Varza (9onop|da, Dezasamblati in bucéti de dimensiuni egale 10-14 ore Buchetele fragede
broccoli, etc.)
Castraveti (dovleac, L « S e -
O Cojiti (daca este necesar), taiati felii 8-12 ore Felii tari
dovlecei, etc.)
" Taiati bucatile mari ale rosiei felii de 0,5 cm. Taiati rosiile cherry De la felii moi la
Rosii L e ) § oy R 5-12 ore ) y
’ in jumatate si asezati cu partea taiata in sus cercuri fragile
Ardei (ardei iute, etc.) _Scoatet,l codl_t:a si senjln}e!e ardellor_ [ungl, apoi taiati _f_elu sau 5-12 ore Dela ffelu moi la
inele, asezatii cu coaja n jos, uscati in totalitate ardeii mari cercuri fragile
Ceapa Cojiti, taiati inele, semi inele, fasii sau marunt 4-12 ore Cercuri tari
Radacind de Cercuri tari sau
pastarnac (patrunjel, | Cojiti (daca este necesar), taiati felii sau puneti pe gratar 5-12 ore §
s ragede
telina, etc.)
Mazére (fasole, etc.) Scclatet,l boabele din pastai, opariti, uscati apoi asezati-le pe 4-8 ore I\{Ia_zanl'e.frag'eda si
tava faramicioasa.
Verdeturi Svor.tat,l cr?ngut,ele, spalati, ugcagl, taiati, asezati de-a lungul 3.8 ore Crengute fragede
tavii, dupa uscare amestecati ’
Fasole Kenia Tulpini si pastai
Spalati, taiati capatul, taiati fin (optional) 5-10 ore fragede si

(sparanghel, etc.)

sfaramicioase

Prepararea bezelei si a gustarii (temperatura de la 38 pana la 58°C)

Fructe (fructe de
padure, legume, etc.)
bezea

Pasati ingredientele conform retetei. Puneti ingredientele
pasate pe hértie din silicon sau hartie pergament. Asezati
amestecul cu tot cu hartie in tava si nivelati suprafata.

8-20 ore

Bezea plastifiata,
usor de indepartat
de pe hartia de
silicon sau perga-
ment

55



: Timp de
Ingrediente Prepare gatire Rezultat
Fructe (nuca, cereale, | Tocati fructele si amestecati-le cu miere, asezati nucile si/ 512 ore Batoane uscate si

legume, etc.) baton

sau cerealele sub forméa de baton si puneti-le pe tava.

fragede

Pastrama (temperatura optima de la 38 pana la 68°C)

Taiati carnea de-a lungul fibrei. Sarati si marinati bucatile

Bucétile de carne se pot

Carne (fara grasime) | de carne in saramura. Cand uscati indeapartati grasimea 4-6 ore -
; : fisura, dar nu se rup
Cu un prosop.
Pestele nu trebuie sa
Peste (grasime Marinati corespunzator, inainte de preparare, spalati 12-14 ore aibe suprafete ude
redusa) pestele de sare. vizibile. Nu este fragil la
atingere
Folositi aceeasi marinada si saramura precum aceea . A
~ ; 7 . § i Mult mai tare decat
Carne de pasare pentru carne; separati carnea de oase, taiati carnea de-a 4 ore

lungul fibrei. carnea de vita

Vaporizare (temperatura optima - 58°C)

Sucuri de fructe si Stoarceti fructe sau piure.Turnati un strat special, intindeti Pana la consistenta
piureuri un strat subtire si introduceti tavile dorita /

CURATARE SI INGRUIRE, Fig. E

« Deconectati aparatul de la sursa de cutrent.
« Spalati tavile in apa calda cu detergent. Stergeti
pepene rosu. totul pana la uscare. Pot deasemenea fi spalate in
2. Pentru o deshidratare mai rapida a ingredientelor, setati masina de spalat vase.
temperatura maxima. Pentru a pastra proprietatile utile Q. Stergeti aparatul in interior si exterior cu o

Recomadari:
1. Tavile adanci pot fi folosite pentru prepararea produselor
taiate in bucati mari. Spre exemplu, pastrama sau

ale ingredientelor, setati o temperatura sub 48°C. laveta umeda. Pentru a evita socul elsectric, nu

3. Folositi tavi inguste pentru a deshidrata ingredientele puteti aparatul in apa.
mici. » Uscati toate componentele.

POSIBILE PROBLEME SI SOLUTII

Problema Cauza | Solutie

« Verificati priza. in cazul in care aparatuil este conectat la
sursa de curent, contactati centrul de service.

Deshidratorul nu produce | « Nu este conectat la sursa de
temepratura si nu curent.
pompeaza aer.

Deshidratorul pompeaza | + Temperatura nu este setata.
aer, dar nu produce
temperatura.

Setati temperatura. Daca problema mentionata continua,
contactati centrul de service.

Tnchideti imediat aparatul si scoateti bucétile de alimente care
ar putea fi blocate in motorul deshidratorului. Pentru a face
acest lucru, intoarceti baza aparatului, dupa care incepeti

s&-l scuturati cu atentie de mai multe ori. In cazul in care
ventilatorul nu porneste, contactati centrul de service. In cazul
in care lichidul s-a varsat in baza deshidratorului, deconectati
aparatul de la sursa de curent si contactati centrul de service
pentru inlocuirea motorului.

Deshidratorul produce * Motorul s-a oprit.
temperatura, dar nu
pompeaza aer.

Alimentele se « Tavile sunt incorect instalate sau | * Scoateti tavile, verifiicati daca sunt instalate corect, inlocuiti
deshidrateaza lent sunt deteriorate. tava deteriorata cu una noua. In cazul in care ati instalat 4 tavi
n deshidrator, mutati-le in timpul procesului de deshidratare.

Uscare neuniforma a « Alimentele au dimensiuni
alimentelor inegale.

* Poate fluxul de aer este blocat. * Nu blocati orificile de aer cu alimente.

Taiati alimentele in bucéti egale si asezati-le uniform.

Ventilatorul produce * Poate bucéti ale alimetelor sunt | + Opritti aparatul imediat si indepartati fragmentele de alimente.
zgomot blocate in ventilator. Pentru a face asta intoarceti baza aparatului si scuturati-o
de cateva ori. Daca ventilatorul face zgomot in continuare

contactati un service.

Contactati un service /

« Ventilatorul este defect.
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CERTIFICATUL PRODUSULUI

Pentru informatii privind certificatul , accesati http://www.oursson.com sau cereti o copie de la distribuitor.

Specificatii

DH2300D DH2302D

Modl DH1300, DH1304 DH2303D DH3501D
Consum de energie, W max 400 max 400 max 400

. 220-240 V~; 220-240 V~; -
Voltaj 50-60 Hz 50-60 Hz 220-240 V~; 50-60 Hz
Clasa de proitectie impotriva socurilor electrice |l I I
Temperatura de transport si depozitare -25-35°C -25-35°C -25-35°C
Temperatura de functonare 5-35°C 5-35°C 5-35°C
Cerinte de umiditate 15-75% fara condens | 15-75% fara condens | 15-75% fara condens
Dimensiunile aparatului, mm 330x330x250 330x330x270 330x330x290
Greutate, kg 2,5 2,7 2,9 /

*Produsele ar trebui depozitate intr-un loc uscat, ventilat la temperaturi sub -25° C.

A Doar un specialist calificat din centrul de service OURSSON pot repara aparatul.

SERVICE

Compania OURSSON isi exprimad aprecierea catre
dumneavoastra pentru alegerea produselor noastre.
Am facut tot posibilul ca acest produs sa corespunda
nevoilor dumneavosatra si calitatea sa fie in conformitate
cu cele mai inalte standarde europene. Daca produsul
dumneavoastra OURSSON va avea nevoie de intretinere,
va rugam sa sunati la unul din centrele de service autori-
zate. O listda completa a centrelor de service sii adresele
lor exacte pot fi gasite pe site-ul www.oursson.ro

Conditii de garantie OURSSON:

. Garantia OURSSON este furnizatd de OURSSON.
Se aplicd numai pentru modelele destinate si dis-
tribuite pe teritorriul Romaniei, care au fost certificate
in conformitate cu standardele din tara.

. Garantia OURSSON este in conformitate cu legislatia
n vigoare privind protectia consumatorilor. Garantia
este reglementata de legile tarii in care este furnizat
produsul si este valabild doar atunci cand produ-
sul este utilizat exclusiv pentru uz casnic. Garantia
OURSSON nu se aplica utilizarii in scop comercial.

. Perioada de garantie a produselor marca OURSSON:

-

N

w

Durata medie | Perioada

Denumire de utilizare | de garantie

) (luni)

Cuptoare cu microunde, masina 60 24
de facut paine, plita cu inductie

Multicookere, procesoare de
bucétarie, masini de gatit,,
fierbatoare, gratare electrice, 36 24
blendere, mixere, masini de to-
cat carne, prajitoare de paine,
thermpot-uri, storcatoare,

Durata medie | Perioada

Denumire de utilizare | de garantie

(luni) (luni)

steamere, cafetiere, tocatoare,
deshidratoare, iaurtiere, fer-
mentatoare, mini congelatoare, 36 24
frigidere, espresoare, aparate
de spumat lapte

Cantare de bucatarie, sifoane 24 24

4. Garantia OURSSON nu se aplica la piesele care au
0 uzura obisnuitd, Tn cazul in care inlocuirea lor este
prevazuta de proiectare si nu presupune dezasamblar-
ea produsului:

« Baterii.

« Ambalaj, accesorii pentru transport si montaj,
documentatia ce Tnsoteste produsul.

5. Garantia nu se aplicd in cazul defectelor cauzate
produsului ca urmare a incalcarii instructiunilor de uti-
lizare, depozitare sau de transport, actiunii unor terte
parti sau de fortd majora, inclusiv, dar fara a se limita la
urmatoarele cazuri:

+ In cazul in care defectul produsului este rezultatul
manipularii neglijente, utilizarii gresite, Tncalcarii
instructiunilor de utilizare prevazute in manualul de
instructiuni, inclusiv ca urmare a expunerii la temper-
aturi ridicate sau scazute, umiditate ridicata sau praf,
urme de deschidere a incintei si / sau de reparare
de catre dumneavoastra, nepotrivire a parametrilor
curentului electric, daca exista in interiorul produsu-
lui lichide, insecte sau alte corpuri straine, substante
si utilizarea pe termen lung a produsului la limita
performantelor sale.
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« Tn cazul in care defectul produsului este rezultatul
incercarii neautorizate de a testa produsul sau de
a face orice modificari de design sau software, in-
clusiv reparatii sau intretinere in centrele de service
neautorizate de OURSSON.

+ Tn cazul in care defectul produsului este urmare
a utilizarii de echipamente, accesorii, piese de
schimb, baterii de calitate slaba sau neconforme.

. in cazul in care defectul produsului este asociat
cu utilizarea sa in combinatie cu echipamente su-
plimentare (accesorii), altele decat echipamentele
suplimentare recomandate de OURSSON pen-
tru utilizarea cu acest produs. OURSSON nu
este responsabil pentru calitatea echipamentului
suplimentar (accesorii) fabricat de catre terti, pen-
tru calitatea produselor lor, a echipamentelor lor,
precum si calitatea functionarii echipamentelor su-
plimentare OURSSON impreuna cu aparatele altor
producatori.

6. Defectele produsului aparute in perioada folosirii sunt
reparate de service-urile autorizate. In perioada de
garantie, repararea defectelor este gratuita la prezen-
tarea certificatului de garantie si a actelor care confirma
data de achizitie (factura si bon fiscal/chitanta). Trebuie
sa fie luate Tn considerare urmétoarele:

» Configurarea si instalarea produsului descrisa in
manualul de utilizare nu este inclusa in garantia
OURSSON. Ele pot fi efectuate de catre personalul
din service-urile autorizate, fiind un serviciu de plata.

+ Intretinerea (curatarea si lubrifierea componentelor,
schimbul de consumabile si materiale etc.) sunt
efectuate cu plata.

7. OURSSON nu este raspunzator pentru daunele
cauzate direct sau indirect de produse oamenilor, ani-
malelor de companie, proprietatilor, in cazul in care au
avut loc ca urmare a nerespectarii regulilor si conditiilor
de utilizare, depozitare, transport sau instalare a produ-
sului, actiuni intentionate sau neglijente ale utilizatorului
sau tertilor.

8. In niciun caz OURSSON nu va fi raspunzitor pentru
orice pierderi sau daune speciale, accidentale, indi-
recte sau de consecintd, inclusiv, dar fara a se limita
la: pierderi de profit, pierderi cauzate de intreruperea
activitatilor comerciale, industriale sau de altd natura
care apar la utilizarea sau imposibilitatea de utilizare a
produsului.

9. Datoritd imbunatatiri permanente a designului, pro-
dusele si unele caracteristici tehnice se pot modifica
fara o notificare prealabild a producatorului.Utilizarea
produselor dupa durata de viata a acestora:

Utilizarea produselor dupa durata de viata a acestora:

1. Durata de viata stabilitd de OURSSON pentru produse

este valabild numai Tn cazul in care acestea sunt utili-

zate exclusiv pentru uzul casnic, precum si in conditia
respectarii instructiunilor de utilizare, depozitare si trans-
port. Manipularea cu atentie a produselor si respectarea
normelor de functionare, poate creste durata reala de uti-
lizare, depasind astfel durata medie de utilizare stabilita
de OURSSON.
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2. La sfarsitul duratei medii de utilizare a produsului, trebuie
sa contactati un service autorizat pentru fintretinerea
preventiva a produsului si pentru a determina daca acesta
mai poate fi folosit. Lucrarile de intretinere si service vor fi
efectuate cu plata.

3. OURSSON nu recomanda utilizarea produselor la
sfarsitul duratei medii de utilizare fara o verificare la o uni-
tate de service autorizat deoarece n acest caz produsul
poate fi periculos pentru viata, sanatatea sau proprietatea
consumatorului.

Reciclarea produselor

Acest aparat electric este etichetat in conformi-

tate cu cerintele Directivei CE 2002/96/EG privind
aparatele electrice si electronice vechi (waste
electrical and electronic equipment — WEEE).
Produsele nu pot fi aruncate impreuna cu resturile
menajere. Trebuie depuse la centre pentru reciclare
a echipamentelor electrice si electronice in conformi-
tate cu legislatia roméana. Prin reciclarea acestui
produs ajutati la conservarea resurselor naturale si
prevenirea deteriorarii mediului si sanatatii. Pentru
mai multe informatii despre punctele de

colectare si reciclarea acestui produs, va ﬁ
rugam sa contactati biroul local de eliminare

a deseurilor menajere. [r—

Data fabricarii

Fiecare produs are un numar de serie unic in

forma alfanumerica dublat de codul de bare care contine
urmatoarele informatii: numele grupului de produse,
data fabricarii, numarul de serie al produsului.

DH1225011234567
e

Numarul de serie este amplasat pe panoul din spate al
produsului, pe ambalaj si in certificatul de garantie:

1. Primele doua litere — grupul de produse (Uscator p/u
legume— DH).

2. Primele doua cifre — anul fabricarii.

3. Urmatoarele doua cifre — sdptamana fabricarii.

4. Ultimele cifre — numarul de serie al produsului.

Pentru a evita confuziile, va rugam sa cititi cu
atentie instructiunile de utilizare si conditiile
de garantie. Certificatul de garantie este val-
abil numai in cazul in care este completat in
mod corect si clar: modelul, numarul de se-
rie, data achizitionarii, stampila si semnatura

vanzatorului, semnatura clientului. Numarul
de serie si modelul produsului trebuie sa
corespunda cu certificatul de garantie. La
nerespectarea acestor conditii, precum si in
cazul in care informatiile din certificatul de
garantie sunt modificate sau sterse, certifica-
tul devine nul.

OUrssone

Daca aveti intrebari sau probleme legate de produsele OURSSON - va rugam sa ne contactati prin e-mail:
info@oursson.ro

Acest manual este protejat in temeiul legislatiei romane si europene de legea dreptului de autor. Orice utilizare
neautorizata, inclusiv copiere, imprimare si distributie, fara limitare la acestea, implica utilizarea raspunderii
civile Tn conformitate cu legislatia in vigoare.

Contact.

1. Producétor - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Elvetia.

2. Importator exclusiv pentru Romania - OURSSON Appliance SRL, Str. Avram lancu, Nr. 48A, Office 16B,
Brasov, Roménia, 500086, e-mail: info@oursson.ro

OURSSON AG c E
Fabricat in China
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MHCTPYKLMA NO BE3OMNMACHOCTW, Puc. A

HanomuHaHne nonb3oBaTento 0 BbICOKOM HanpAXEeHUN.

f CumBONn onacHOCTU

HanomuHaHwe nonb3oBaTesnto 0 He06XoAMMOCTN npoesefeHnA Bcex nencTeuin

CumBon npeaynpexaeHua
A B COOTBETCTBUN C MHCTPYKLIMEN.

Mpu Mcnonb3oBaHWK 3NEKTPUYECKUX NPUBOPOB creayeT
coﬁmo,uaTb cneaytoLme Mepbl NpeAoCTOPOXHOCTH:

* licnonb3yinTe npubop cornacHo AaHHOMY pyKOBOA-
CTBY MO 3KCnIyaTaumm.

YcTaHaBnueanTe Npubop Ha yCTONYMBYIO NMOBEPX-
HOCTb.

Mcnonb3yiiTe TonbKo npucnocobnexna, BXoadwme B
KOMMNEKT YyCTPOCTBA.

* YTto6bl NpeaoTBpaTMTL PUCK NOXapa unu yaapa

TOKOM, n3beranTe nonaaaHnA B yCTPONCTBO
BO/ibl U AKCMyaTaLmMmM yCTPONCTBA B YCNOBUAX
A BbICOKOW BNaXXHOCTU. ECnn no kaknm-To npu-
YnMHam Boja rnonana BHyTPb YyCTPONCTBA, 06-
paTuTech B YNOMHOMOYEHHbI CEPBUCHbI LIGHTP
(YCLl) OURSSON AG.
[inA anekTponuTaHuA npubopa ncnonb3ymnte
3MeKTPOCETb C HaANeXallMMu XapakTepucTukamm.
He ncnonb3yiiTe npubop B NOMELLEHUAX, FAe B BO3-
AyXxe MOTyT CoAep>XXaTbCA napbl NerkoBocnnamMmeHao-
LUMXCA BELLeCTB.

* Hwukoraa camoCTOATENIbHO He BCKpbiBaWTe
YCTPOMCTBO — 3TO MOXET CTaTb MPUHUHON
nopa>keHnA 3NeKTPUYECKUM TOKOM, NMPUBECTN

K BbIXoay npmubopa n3 CTPOA 1 aHHynnpyeT
A rapaHTuiiHble 06A3aTenbCTBA NPOU3BOANTENA.
[1nA peMoHTa 1 TEXHUYECKOro 06Cny>XnBaHmA
obpallanTechb TONMbKO B CEPBUCHbIE LIEHTPbI,
YNONHOMOYEHHbIE AN1A PEMOHTa U3AeNWiA Topro-
Boi Mapkn OURSSON.
Mpwn nepemelLeHnn yCTpOMNCTBA U3 NPOXIaAHOrO
nomeLleHnA B Tennoe 1 HaobopoT pacnakymnTe ero ne-
pen Havanom akcnnyarauum n nogoxavTe 1-2 vaca,
He BKoYaA.
* B uenAx npefoTBpaLlieHnA NopaXeHna aNeKTpo-
A TOKOM He [0MycKanTe Norpy>KeHnA NpoBoAoB
VI BCEro U3aenviA B BOAY.
ByasTe 0C06eHHO OCTOPOXKHBI U BHUMATENbHbI, €CNn
pAJOM ¢ paboTaroLmmM NPMH6OPOM HAXOAATCA AETW.
He poTparunsainTech [0 ropAYMX NOBEPXHOCTEN Npu-
60pa, 3TO MOXET NPUBECTY K TPaBMe.
LLIHyp nuTaHWA cneumanbHo caenaH 0THOCUTENbHO
KOPOTKMM BO n36exaHune pycka nony4eHnA TpaBMbl.
He ponyckainTe cBMcaHuA LWHypa Yepes oCTpbIv Kpan
CTOna Unn ero KacaHvA HarpeTbIX NMOBEPXHOCTEN.
He noaknioyante aaHHbIv Npubop K ceTun, neperpy-
SKEHHOW ApYruMM SN1eKTponprubopamu: 3To MOXeT
NpVBECTU K TOMY, 4TO Npn6op He ByaeT hyHKLUNOHM-
poBaTb AOKHbLIM 06Pa3oM.
He ycTtaHaBnuBaiite nsaenne B6nm3mn ra3osbix 1
3NEeKTPUYECKMX MIIUT, & TaKXe [yXOBOK.
He vcnonb3yiiTe npubop nNpy NOBPEXAEHHOM LUHYpe
NUTaHVA, a TakXe B Cly4anX, eCNu HapyLleHa Hop-
MarbHaA paboTa 13aenudA, ecriv OHO Naaano unu
6bIN0 NOBPEXAEHO KaKUM-n6o Apyrum o6pasom.
Mpu OTKMIOYEHWUN N3eNNA OT CETU AePXUTECH TOMb-
KO 3a BWJIKY, HE TAHUTE 3a NPOBOJ, — 3TO MOXET Npu-
BECTM K MOBPEXAEHMIO MPOBOAA UMW PO3ETKM U Bbl-
3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHue.
Mo OKOHYaHUM NCMONb30BaHKA OTKIIIOYMTE U3aenve
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oT ceTu.
Ob6eperaiTe yCTPOWUCTBO OT yAapOB, NafeHWiA, BUbpa-
LA N UHBIX MEXaHUYECKUX BO3AEVCTBUIA.
0O6A3aTenbHO OTKIIOYaNTe YCTPOMCTBO OT CEeTH Nne-
pen Havanom MovkKu.

He vncnonbayiite naaenme BHe NOMELLEHUIA.

3TOT NpUbOp He NpefHa3HayeH AnA UCNONb30BaHUA
noabMK (BKNOYaA AeTel) ¢ orpaHUyeHHbIMU nau-
YECKVIMU, CEHCOPHbIMW UMW YMCTBEHHBIMU CrOco6-
HOCTAMM, UM HEXBATKOM OnbITa 1 3HaHWA. OHK MOTy T
nonb3oBaTbCA NPUBOPOM TONMBKO Mo, HabMoaeH-
eM YenoBeka, 0TBETCTBEHHOrO 3a 1x 6€30MacHOCTb,
WY Nocrne MHCTPYKTaxka no 6e3omnacHoMy UCrosb-
30BaHuio nNpubopa. He no3sonAnTe AeTAM Urpatb ¢
nsgenuem.

HacToswee napenvie npeaHasHa4eHo TONbKO AN1A UC-
nonb3oBaHuA B ObITY.

He ucnonb3yiTe npu unctke npmbopa abpasveHble
matepuvarnbl ¥ OpraHMyeckme YUCTALLME cpeacTBa
(cnupT, 6€H3KH 1 T.4.). lnA YMcTKK Kopnyca npubopa
[0NycKaeTCA UCTIONb30BaHNe HeBGObLLIOTO Konnye-
CTBa HeiiTpanbHOro MOKOLLEro CpeacTBa.

PEKOMEHOALIUU

Mepen ucnonb3oBaHWeM yCTPOCTBa BHUMATESNTbHO
03HaKOMbTECh C PYKOBOACTBOM Monb3oBatend. Mocne
YTEHWA, MOXanyicTa, CoXpaH1Te ero A UCronb3osa-
HuA B ByayLuem.

Bce unntoctpauumu, npuBeaeHHbIe B JaHHOW UHCTPYK-
LN, ABNAKOTCA CXeMmaTU4HbIMU I/I306pa)KeHVIF|MVI
pearnbHbIX 06LEKTOB, KOTOPbIE MOMYT OTNINYATHLCA OT UX
pearnbHbIX N306paKeHNI.

Bo BpemA ncnonb3oBaHuA He nepemeLlanTe npubop;
He OTKpbIBaNTE KPbILLKY; HE CTaBbTe Npubop Ha
CKBO3HAKE U Ha BUOPUPYIOLLYIO NOBEPXHOCTb.

OKcnnyataunA AaHHOrO Npubopa HY B KOEM
cryy4ae He nogpasymeBaeT MPUMEHeHue K

HeMy (hM3NYECKOW CUnbl, Tak Kak 3TO MOXeT
NPUBECTU K NMOMOMKE U3AENNA MO BUHE MOSb-
3oBaren.

Bpema HenpepbiBHOW paboTbl HE OOMKHO
npesbiwaTb 48 vacos. Mo ucteveHun 48
Aqacos paboTbl BbIKNIOYUTE  YCTPOMCTBO,
OTKIIOYMTE €r0 OT JMEKTPUHECKON CeTu U
favite npubopy OCTbITb B TEYEHME 2 YacoB.

KOMMNEKTALUA

KOPMYC YCTPOMCTBA ...ttt 1w

BepxHsis KpblLka
MHCTpyKumMs no akcnnyataumu
[apaHTUHBIA TanoH

DH1300/DH1304:

JIoTOK cTaHOapTHbIN .
JIOTOK NMOTHbIV

DH2300D/DH2302D/DH2303D:

JloTOK cTaHOapTHBI .
JIOTOK NNOTHbI

DH3501D:
JloToK CTaHAAPTHBIN .
JToTOK NNOTHBIV

ANEMEHTbI KOHCTPYKUWW, Puc. B

BepxHsas kpbiLuka
JloTkn

OcHoBaHue npubopa
MaHenb ynpaBnexus

UCMNMOJIb3OBAHME, Puc. C
MaHenb ynpasnenus, Puc. C-1

3wT.

d]) — kHonka BKI/BbIKI1, ncrnonb3yvite Ans BKIKOYEHUS UNn

BbIKIIO4EeHUs Npubopa

(@) — Taiimep, 1cronbayiiTe AN YCTaHOBKW/M3MEHEHNS
BpeMeHu Aervapauuy Ao 12 yacos.
MpogomkuTensHOCTb paboTbl ycTaHaBNMBAETCS B Yacax
oT 1 go 12 yacos.

+ YT0Bbl HACTPOMTH TaiiMep, HaxmuTe Ha kHonky (), no-
KasaHvsi Talimepa Ha aucnnee GyayT muratb.

* KHomkamu - unu + ycTaHoBUTE MPOAOIKUTENBHOCTL
paboTbl.

+ B Teuenue 5 cekyHa HaxmuTe Ha kHonky ) ans coxpa-
HEHUs HaCTPOeK.

*Bo Bpems pabotbl Ha aucnnee GyoyT nonepeMeHHo
oTpaxaTbCsl yCTaHOBMEHHasi TeMnepartypa 1 ocTaBLleecst
Bpemsi paboThl B Yacax.

MpumMeyanue: YTobbl OTKMIOYNTL TalMep, HaxXMuTe

Ha kHonky () aBa pasa.

@o — Temniepartypa, UCTONb3yiTe AnNs yCTaHOBKU/U3MeHe-
HUst TemnepaTypbl Aervapaumm 38/48/58/68°C.

Ansi ycTaHoBKv TemMnepaTypbl caenante cneaytoLee:

* Haxmute Ha KHonKy@ rokasaHvsi TemMnepaTypbl Ha
avecnnee 6yayT myrath.

* KHorikamu - i + BbiGepuTte Temneparypy

* B TeueHue 5 cekyHa HaXXMUTE Ha KHOMKY () Ans co-

XPpaHeHWs HAaCTPOeK, NoKa3aHVs TeMnepaTypbl Ha aucnnee

ByayT ropetb NOCTOSIHHO.

+/- - KHOMKM YCTaHOBKYM TalMepa/TeMnepaTypbl Aervapa-
umn

Oucnnei - UHAYKaUWs BpeMeHU/TeMnepaTypbl Aernapa-
umn

MaHenb ynpaBnexus, Puc. C-2

ON/OFF - kHonka BKJ1/BbIKI, ucnonb3yiite Ans Bkoye-

PEKOMEHOALIMK MO NPUTOTOBNEHUIO

HWSI UNK BbIKIMKOYEHUS NpuGopa

HIGH/LOW - ucnonb3yiTe KHOMKy AN yCTaHOBKM Temnepa-
Typbl Bo3ayLuHoro notoka HIGH - 68°C/LOW - 48°C
MoBOPOTHBIV NepekstoyaTers - TautMep, UCNosb3yiiTe Ans
YCTaHOBKU/M3MeHeHVs BpemeHn aermapaumm ot 1 g0 12
Yacos.

Mepen nepBbLIM NCMONBL30BAHMEM, NPOTPUTE KOPTYC
npvbopa BNaXKHOM 1 MArKON TKaHbo BHYTPY U CHapY>Ku.
BbIMoiiTe NOTKMU U CETKM TENNOI BoAol ¢ fobaBneHnemM
XKUAKOCTU ANst MbITbst Nocyabl. BeITpuTe Bee Hacyxo.
Mepen c6opkom unu paséopkon npudopa yéeauTecs,
4YTO NPUBOP BbLIKIIOYEH U3 PO3ETKU.

nopa.qOK pabortbl, Puc. D:

MoarotoBbTe HEOOXOAVMbIE MHTPEAVEHTBI AN Aernapa-
Lmun. HapexsTe Ux 1 3anornHuTe NoTku.

* YcTaHOBUTE NOTKW C NOATOTOBNEHHBIMU UHTPEANEHTaMM
ApYr Ha Apyra 1 NoMecTUTe UX Ha OCHOBaHWeE YCTPO-
cTBa. PaccTosiHMe Mexy noTkamm MOXHO perynmpo-
BaTb 25,5 unun 36 MM npumepHo.

* Ytobbl ycTaHOBWTL NMOTKM BIM3KO ApYr K ApYry, BCTaBb-
Te BbICTYMbl HWXHETO NOTKa B Nadbl BEPXHErO 10TKa,
Puc. D-1.

* Ytobbl yCTaHOBWTL NMOTKM AanbLue Apyr oT Apyra,

YyTb MOBEPHWUTE BEPXHWIA NOTOK TaK, YTObbI ero

nasbl He COBMan ¢ BbICTYMaMu HUXKHero foTka, Puc.
D-2.

BepxHuii NOTOK 3aKpPOWTE KPbILLKOWA.

« BkrtounTe npubop Haxas kHorky (1) nnm ON/OFF. .

+  C NoMoLLbI0 MOBOPOTHOTO PErynAaTopa WU KHOMKK
YCTaHOBUTE Xenaemyto Temneparypy.

+ C NOMOLL{bIO MOBOPOTHOTO PerynsiTopa 1 kHorkit ()
YCTaHOBUTE XenaemMoe Bpemsi.

+ [Mpouecc Aervapaumn Ha4HeTCs aBTOMaTUYECKN.

COBET: lNonb3yvitec Tabnuuamu ¢ pekoMeHaaumsmm
Mo BPEMEH CYLLKW NPOAYKTOB U Crnoco6amu NpoBepKM 1x
FOTOBHOCTY.

NMPUMEYAHUE: Ecnn Bpems cyLukm 6onblue 12 yacos,
nobaBbTe Bpemsi Mo OKOHYaHUM npolecca.

KOB W HE HaKpbIBaNTE MOCTOPOHHUMY Npeame-
Tamu OTBEPCTUE HA BEPXHEN KPbILLKE.

f He BaKprBaVITe LueHTpanbHoe oTBepcTune noT-

Cyuwika (onTumanbHasi Temnepatypa 42-48°C)

O6wue pekoMeHaaumm: MoAroToBKa MHIPEAUEHTOB BKITOYAET B ce6s: COPTUPOBKY, MbITLE, CYLLIKY, HAPE3Ky, U3MerbYeHue,
npefBapuTenbHOE 3amMaynBaHne, MapuHOBaHWE UMK TEMMOBYO 06paboTKy. MpoayKThl MOXHO CYLLMTL BMECTE C KOXYPOIA.
VicknioueHne CocTaBnsAoT NPOAYKThI, Y KOTOPbIX KOXypa Hecbeo6Ha - Hanpumep, aHaHac, kKuBu, nanawsi, Kokoc, 6aHaHbl, pena v
crnapkui kaptodens. MpoayKTbl ANs CyLUKW [OIKHbI ObiTh kayecTBeHHbIMU, 6e3 cnenos nopun. OcobeHHoe BHUMaHWe yaensii-
Te Ka4yeCTBY CbIPOW CBUHUHDI, KyPSTUHbI, AUYU U PbiBbl BO N3GEXaHUEe NULLEBbLIX OTPaBMEHWI. [ns cCoXxpaHeHws LiBeTa NpoayKToB
peKoMeHAyeTcs NpeABapuTENbHO 3aMOYMTb MX B JIMMOHHOM COKE Wi PacTBOpe ackopBUHOBOI KUCTOTLI. PekomeHayeTcs
nepes AerapupoBaHnem GraHwmMpoBaTh UK OLLNapuBaTh KUMSITKOM HEKOTOPbIE BUb! OBOLLIEH, TakVX Kak CTpy4KkoBasi (hacorb,
KyKypy3a, ropox unu 6pokkonu. HeobpaboTaHHble 0BOLWM He ByayT AONTo XpaHUTLCS , @ TepMuyeckas obpaboTka v npoanut

UX CPOK rogHoCTW. MpoBepsifiTe Ka4eCTBO BbICYLLEHHBLIX MPOAYKTOB B NPOLECce U3 XpaHeHust. VicnopyeHHble, 3annecHesernble 1
T.M. NPOAYKTbI HEOBXOAVMMO YTUNU3UPOBATL. PekomMeHayeTca oUKCMPOBaTL MHAOPMALIMIO MO NPOAOIKUTENBHOCTU CYLLIKW MPO-
[YKTOB, YTOGObI NONb30BATLCS STUMM A@HHBIMU B AanbHERLIEM. /
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WUHrpeaveHTbl

Abnoku (rpywn, ansa

MoaroToBka

Bpems npu-

roToBneHus

KommeHTapumn

Msirkue, rHywmecs

WUHrpeaveHTb!

MoarotoBka

Bpewms npu-
roToBneHus

MpuroToBneHue nacTunbl U CHEKOB (TemnepaTtypa oT 38 no 58°C)

KommeHTapuu

dpykToBas (srogHas,

TMopUpYIiTE MHIPEANEHTBI COMMAacHO PELIEeNTY, UCMONb3yiiTe
CUIMKOHOBbIE KOBPYKM M NepramMeHT. Bbinoxute nogro-

Mactuna nnactuyHas,
Henunkasi XopoLuo

OBOLUHbIE U T.M.)
6aToHUMKN

YeHHOW Macchl GaTOHUMKM 1 Pa3NOXKUTE B NOTKU.

OBOLLHas 1 T.M.) "~ 8-20 yacoB | oTAensieTcs oT bymarn
TOBMEHHYI MaCCy Ha 3acTeneHHbIe NOTKU 1 pa3poBHsiiTe
nactvna WINW CUIMKOHOBOTO
MOBEPXHOCTb).
KOBpUKa.
®dpykToBble (Ope- . .
Wamenbunte pyKTbl ¥ NepemeLLaiiTe ux ¢ Mé-
XOBble, 3nakoBble, . Cyxue 1 nomkvie
[0M, opexamu w/ unu anakamu, ccopmupyiTe 13 nony- 5-12 yacoB

6aTOHUMKN.

BsaneHue (onTumanbHas Temnepatypa ot 38 no 68°C)

Msico (6e3 Bkpanne-

PexbTe Msico nonepék BomnokoH. Micnoneayiite paccoss! 1
MapuHazbl Ansi NpeaBapuUTENbHOMO 3acanyBaHNs KyCOYKOB

Kycouku npw crubaHmm

nepéx BOMOKOH.

o o 4-6 yacoB MOryT noTpeckaTbCsi, HO
HUS K1pa) Msica, B NpoLiecce CyLUKW yaansiTe candeTKo XupHble
He [JOMKHbI ToMaThbCs.
Kannu ¢ NoBepxHOCTN KyCOYKOB Msica.
PbiGa He fomkHa UMeTb
Pbiba (Tonbko ¢ o BUAVMbIX BIaXHbIX
VcnonbayiiTe cneumansbHble MapyHaabl Ans 3aCornku M
HU3KUM cofepXKaHnemM o 12-14 yacoB | noBepxHOCTeR, Npu Ha-
pbIObI, NEpeA CyLLKOA, pbiby crieayeT NPOMbITb OT COMNK.
Kupa) XaTun He [oMmKHa ObiTb
TIOMKOW.
McnonbayiiTe paccornbl 1 MapyuHaabl Takue xe Kak ans
o INo cpaBHeHuo ¢ roes-
Mruua (pomaluHsis) Msica, OTAENUTE MSICO NMTULbI OT KOCTEN U MOpeXbTe Mo- 4 yaca

[VHOM HEMHOTO XECTye.

BbinapuBaHue (onTumansHas Temnepartypa 58°C)

DpyKTOBbLIE COKU U

nope
MECTUTE B JIOTKU.

(cnapxa n 1.n.)

XenaHuio).

HapexbTe TOHKMMK JonbKamu, cepaLeBuHy yaanure. 8-15 yacos
nT.n.) P A pAY Y YA TIOMTUKN.
ABpukochkl (nepcuku, PaspexbTe Ha NOMNOBUHKM, YAanWUTe KOCTOYKM, PasroxuTe 20-30 yacos Msirkve, rHyLmecs no-
HeKTapuHbl 1 T.N.) paspe3aHHoii CTOPOHOW BBEPX. TIOBUHKM.
BanaHbl (aBokapo, YKEcTkve KpyouKu unn
HapexxbTe TOHKUMU KpY>KOHKaMy UK NNacTUHKamm. 6-10 yacos
XypMma v T.n.) NNacTUHKW.
BulHs (YepeluHs
Ypanute KOCTOYKY, PasfioxuTe Ha NoTK1 paspe3om BBEPX. 12-48 yacos
nT.M.) Mo By HanomuHatoT
lony6uka (YepHuka, o 13toM.
Y (uep OtbupaiiTe sroabl OANMHAKOBOrO pasmepa. 10-20 yacos
BpycHuKa, Krtoksa)
[bis (apbys, ThikBa CpexbTe KOPKM, yAanuTe KOCTOYKW, HapexbTe TONCTbIMU 10-48 yacos Msirkve, rHywmecs
nT.n.) OMTUKaMU. NOMTUKW.
ManwuHa (exeBvika -
wrn) OTBupaiiTe aroabl OAMHAKOBOrO pas3mepa. 12-48 yacoB
. YKéctkve srogpl.
Kny6Huka (3emnsiHuka | OT6upaiite sirofibl OAVHAKOBOTO pasMepa, KpyrnHble srofbl 8-15 yacos
nT.n.) paspexbTe Ha KyCOYKV TONLLUMHOM He Gonee 5 MM.
Ok30THYeckne pykTbl | CpexbTe KOPKM, yAanmuTe KOCTOYUKW, HapexXbTe TOHKUMU 10-18 uyacos Msirkve, rHywmecs
(aHaHac, MaHro U T.M.) | NoMTUKaMK, y aHaHaca yaanute CepaueBuHy. NOMTUKW.
Mepebepute, npomoiiTe, obcywmTe , oTOMpaiiTe rpudsbl
[prbbI OJMHAKOBOrO pa3mepa, KpyrHble NopexbTe NacTuHKamm 10-24 yacoB | XKécTkue nnacTuHku.
TONLMHOW He Gornee 5 MM.
Kaptodens (TonuHam- | Mounctute (ecnm ectb HEO6XOAMMOCTb), MOPEXbTe A0Nb-
Jlomkue gonbku nnn
Byp, 6aTart, 6aknaxa- | kamu, KpY>OUKamu Unv NacTUHKaMK, oLnapbTe KUNSTKOM 6-14 yacoB -
Hbl W T.M.) W1 oTBapuTe Ha napy. )
MopkoBb (cBEKNa, MoumnctnTe (ecnm ectb HEOBXOAUMOCTb), MOPEXLTE KPY- 6-10 yacos YKEcTKME KpYKOUKN Unn
pena u T.n.) »KOUKaMu, NNacTUHKaMy UNn HaTpUTe Ha TEpKe. NNacTUHKY.
Kanycra (6enokoyaH-
Hasi, KpacHoko4aHHas | MopexbTe CONOMKON. 8-12 yacoB | Jlomkue NnacTuHKu.
nT.n.)
Kanycra (uBeTHas
yera (U ! Pasbepute Ha coLBeTUs OAMHAKOBOrO pa3mepa. 10-14 yacoe | Jlomkue cougeTus.
BpokkonM 1 T.N.)
Orypubl (kabavku, Mouuctute (ecnm ecTb HEO6XOAUMOCTD), MOPEXbTE AOMb- 8-12 yacos YKEcTkve Kpy»xoUKu nnn
LYKVHW U T.M.) KaMu, KpyXo4KaMmn Ui NnacTUHKamu. NNacTUHKW.
MopexbTe KpynHble TOMaTbl Ha Kycouku paamepom 0,5 cm
OT MSMKUX U THYLLMXCS
Tomatbl WU KPYXKOUKW. Yeppu-ToMaTbl MOPeXbTe Ha NMOMOBUHKM 5-12 yacoB 10 FTOMKUX KDYSKKOB
pasnoxwuTe Ha NoTkW pa3pe3aHHoi CTOPOHOI BBEPX. YKKOB.
o Ypanute nnogoHOXKY U CeEMeHa Yy KpYMHbIX NepLes, 3aTeM
Cnapkuin nepely A A v Y kP! pu OT MSIKUX U THYLLMXCSI
o rnopexbTe NNacTUHKamMy U KonbLiaMm, pasnoxute Ha 5-12 yacosB
(ocTpbIit nepew 1 T.N.) o o [0 FIOMKWX.
TIOTKW KOXMLIEN BHW3, MENKWI NepeL, CyLUMTE LIeNIMKOM.
o MouncTtuTe, 3aTem nopexbTe KorbLamu, MosyKorbLamm .
Jlyk penyaTtblii L P L ! V! L ! 4-124acoB | XKécTtkue konbLa.
COJIOMKOW WK METKO.
KopeHb nactepHaka .
MouuncTuTe, NopexbTe KpyXoukamu, NnacTUHKaMu unm YKécTkvie unu nomkve
(neTpyLwku, cenbaepest . 5-12 yacos
wrn) HaTpuTe Ha Tépke. KPY>KOYKM (MNACTUHKM).
OuuncTuTe OT CTPYHKOB, BnaHLMpyiiTe, obeyluTe, 3aTem Jlomkue u kpolualumecst
lopox (chaconb v T.n.) Py Py Y 4-8 yacos P -
pasnoxuTe Ha MoTku. TOPOLLIMHBI.
MepebepuTe BeTOUKM 3eneHun, npomoiTe, obeylunTte ,
3eneHb nopexbTe, pasfnoXuTe Ha NOTKN PaBHOMEPHbLIM CII0eM, B 3-8 vacos Tomkue crebnu.
npoLecce CyLUKv NnepemeLLmnBainTe.
KeHuiickas dbaconb MomoiiTe, CpexbTe KOHUMKY, MOpEXbTe Merbye (No 5.10 yacos Jlomkue v kpolualmecs

cTebnu 1 CTpyYKu.
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OToxmuTE CoK 1nu niope. MNMepeneiite Ha cneumnansHble
MOAJIOXKKM, pacrpefenmTe XuUaKoCTb TOHKAM CroeMm 1 Mno- \

[0 >xenaemoi KoHcu-
CTeHLMU.

PekomeHpauuu no gervapauumu:

1. Mny6okoe NonoxeHvie NoTKOB, MOrYT BbITb UCMONB30-
BaHbl A1 MPUrOTOBMNEHNS MPOAYKTOB, KOTOPbIE HY>XXHO
Hape3saTb Gornee KpyrnHbIMV MOPLMSIMUA, HaNpUMep, MsiCo
NS BANEHWS UN NOMTUKN apby30B.

2. Ansi BbICTPOiA CYLLKN UHIPEOVEHTOB YCTaHOBUTE MakK-
cumarbHoe 3HaveHne Temneparypsbl. [lns coxpaHeHwst
Noe3HbIX CBOVICTB MHIPEaNEHTOB yCTaHaBNMBaiiTe
3HaveHWe Temnepartypbl 4o 48°C.

3. icnonb3yiTte NNoTHbIE NOTKX NS CyLLIKA MESKO Hape-
3aHHbIX UHTPEANEHTOB.

YUCTKA U YXOL, Puc. E

« OrtknounTte npubop oT cetu.

* BbIMOITE NOTKM TENNOW BoAow ¢ gobasneHnem
KNOKOCTW ANst MbITbs Nocyabl. BbiTpuTe BCe Hacyxo.
WX Henb3sA MbITb B NOCYOMOEYHOW MallMHe.

« TpoTpwuTe kopnyc npubopa BHyTPU U CHapY>un
BMaXHOW TKaHbto. Hukorga He norpyxanTte ero
B BOZly 13-32 OMACHOCTM NOPAXeHUsi anekTpuye-
CKWUM TOKOM.
« TwaTenbHO BbICYLLUTE BCE AETaNM.

BO3MOXHbIE MPOBJIEMbl U CNOCOBbI UX PELLEHUA

Bo3moxHasn Bo3moxHasa npuunHa

npo6nema

Cnoco6bl! pelueHus

[ernapartop He * HerT nutaHus ot cetu.
HabupaeT Temneparypy

W He HarHeTaeT Bo3ayx

[MpoBepkTe pO3ETKY, ECNM PoO3eTKa UCTpaBHa, obpaTUTeCh B
CEPBUCHbIN LIEHTP.

[ervoparop HarHeTaeT
BO3ayX, HO He HabvpaeTt
Temneparypy

* He ycraHoBneHa Heobxoaumas
Temneparypa.

YcraHoBuTe Temnepatypy. Ecnm npobnema ocranacs,
obpatuTech B CEPBUCHBIN LIEHTP.

[Oervppatop Habupaet
Temneparypy, Ho He
HarHeTaeT BO3ayX

« [MpousoLuna octaHOBKa MOTOpa.

HemenneHHo oTkrtoumTe Nprbop, 3aTem yaanute Kycouku
NULLY, KOTOPbIE MOITIM NONACTb B MOTOP. [4nst aToro
nepeBepHI1Te OCHOBaHIE AerapaTopa 1 HECKOMbKO pas
BCTPAXHUTE. ECNM BEHTUNATOP He BKITOYNTCA, 0bpaTunTecs

B CEPBUCHbIV LieHTp. B criydae nonagaHust Xugkoctv B
OCHOBaHUWe AernapaTtopa, OTKIKUMTE NpuGop 1 oﬁpaTwrer/B

CEepBUCHbIN LIEHTP AJ15 3aMeHbl MOTOPHOTO Brioka.
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MpoaykTbl MeaneHHo * JloTkn nepenornHeHbl, MM6o
cywwarcs HEenpaBWIbHO YCTaHOBIEHbI,
nmbo AehopMUPOBaHbI.
HepaBHomepHoe * [poayKTbl U Kycoukn
BbICYyLLMBAHNE VHIPEOUEHTOB HEOAUHAKOBOTO
NpoAyKTOB pasmepa.
+ Bo3MOXHO, NepeKpbIT NOTOK
BO3ayXa.

LLlym BeHTUnsATOPa BO3MOXHO, B BEHTUNSITOP

nonasnm KyCo4ku nuLln.

BeHTunsaTop HencnpaseH.

Pasrpyaute noTku, NpoBepsLTe MPaBUIbHOCTb UX YCTAHOBKY,
3amMeHuTe fepOpMUPOBaHHbIE NOTKY Ha HoBble. Ecrnin B
fervaparop ycTaHoBrneHo 6onee 4-x NoTkoB, MeHsiiTe

VX MECTaMW B MPOLIECCE CYLLIKW.

HapesaiiTe NpofyKTbl OAYHAKOBbLIMU KycO4Kamm v
packnagplsaiiTte UX paBHOMEPHbBIM CrOeM.

He nepekpbiBaiiTe NpoayKTamu OTBEPCTUS AMs LIMPKYSISLMN
BO3ayXa.

HemeaneHHo otkntounTe npubop, 3aTem yaanuTe Kycouku
L. [ins aToro nepeBepH1Te OCHOBaHWe Aervaparopa
1 HECKOMbKO pa3 BCTpsixHWTe. Ecnn wym BeHTUNsiTOpa

He npekpaTuncs, 0bpaTuTech B CEPBUCHbIN LIEHTP.
ObpatnTech B CEPBUCHbIN LIEHTP. J

CEPTU®UKALMA NPOAYKLUMN

MHbopmaumio o cepTudmkate COOTBETCBUA CMOTpUTE Ha caiTe http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/

certificates/#tab0 nnu cnpatwmsaiTe konuio y npogasLia.

Horo ueHTpa OURSSON AG.

ijj PeMOHT pomkeH npon3BoANTLCA TONbKO KBaﬂV]d)VILlVIpOBaHHbIM cneymanncTomM yrnosiIHOMO4YeHHOro cepeuc-

Mogenb

MNoTpebnAaeman MOLHOCTb, BT max 400

MapameTpbl aneKTponuTaHnA

Knacc 3awmtbl oT NOopa>keHNA ANEeKTPUYECKUM
TOKOM

Il
Temneparypa XpaHeHuA 1 TPaHCNOPTUPOBKU*
Temneparypa akcnnyatauum

TpeéOBaHVIH K BNTa>XXHOCTU BO3Ayxa npu

DH1300, DH1304

ot -25°C po +35°C

oT +5°C po +35°C
15-75% 6e3

DH2300D DH2302D
DH2303D

max 400

DH3501D

max 400

~220-240 B; 50-60 'u | ~220-240 B; 50-60 'y | ~220-240 B; 50-60 'y

1] 1l
oT -25°C po +35°C o1 -25°C po +35°C

oT +5°C po +35°C
15-75% 6e3

oT +5°C pno +35°C
15-75% 6e3

obpasoBaHua obpasoBaHusa obpasoBaHua
TPaHCMOPTVPOBKE, XPaHEHWN U dKCNyaTaumm

KOHAeHcaTa KOHAeHcaTa KOHAeHcaTa
Paamepbl npubopa, MM 330x330x250 330x330x270 330x330x290
Bec npubopa, Kr 2,5 2,7 2,9

*MNMpoAayKuMA AOJKHA XPaHUTbLCA B CYXUX, MPOBeTPUBaeMbIX CKJTafAACKUX NOMeLLeHUAX Npu Temneparype

He Huxe - 25°C.

CEPBUCHOE OBCJTY>XMUBAHUE

Komnanua OURSSON AG BbipaxaeT Bam OrpoOMHYHO Npu-
3HaTeNbLHOCTb 3a BbIGOP HaLlel npodyKunn.Mbl caenanu
BCE BO3MOXKHOE, 4TOObI JaHHOE U3Aenue yaoBneTBOPANO
BaLLMM 3anpocam, a Ka4ecTBO COOTBETCTBOBASIO JTyHLUMM
MUpOBbIM 06pasLiam. B criyyae, ecnu Balue usgenvie
mapkun OURSSON 6yaeT Hy>AaTbCA B TEXHNHECKOM
o6Cny>KnBaHW1, MPOCKM Bac obpallaTbeA B OAUH

13 YnornHomoueHHbIx CepaucHbix LieHTpos (aanee — YCL).
C nonHbiM cnvuckom YCLL 1 nx TouHbIMK aapecamu Bbl
MOXeTe 03HAaKOMUTBLCA Ha CaiTe WWW.OUrSSON.ru, a Takxe
MO3BOHVB MO HOMepy TenedoHa 6ecnnaTHoOn ropAYe
i OURSSON AG.

B cny4yae BO3HMKHOBEHWA BOMPOCOB MM Npobnem,
cBA3aHHbIX ¢ npogykumert OURSSON AG, npocvv Bac
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obpalLaTbCA B MMCbMEHHOM BU/E B OpraHn3aumio, yrosnHo-
MOYEHHYIO Ha NPUHATUE 1 YOOBNETBOPEHWE TpeboBaHwii
noTpebrTenen B OTHOLLIEHUM TOBapa HeHaanexatlero
kadectBa, - OO0 «YnpaBnAtoLanA cepBrMcHaA KOMMaHWA»,
109202, Mockga, wocce dpesep, 4. 17A, cTp. 1A, nubo no
3MeKTPOHHON no4Te info@oursson.ru.

YcnoBuna MapaHTUiiHbIX 06A3aTeNbLCTB
OURSSON AG:

1. fapaHTuinHble obAsaTensctea OURSSON AG, npeno-
ctaBnAemble YCLI OURSSON AG, pacnpocTpaHatoTcaA
TOMNbKO Ha MoZenu, npeaHasHadeHHble OURSSON
AG Ana NpousBoACTBa UM NOCTaBOK W peanvaaLmm
Ha TeppuTOpUM CTpaHbI, Ae NpefocTaBnAeTCA
rapaHTUiHOe o6Cny>X1BaHme, MPUOBbpPEeTEHHbIE B 9TON

CTpaHe, npoLuetime CepTUPUKALMIO HA COOTBETCTBUE
CTaHAapTam 3TOi CTPaHbl, & TaKKe MapKUPOBaHHbIe
ohvUMaIbHBIMU 3HAKaMM COOTBETCTBUA.

. lapaHTuiHbIe obAasaTensctea OURSSON AG
[eViCTBYIOT B paMKax 3aKoHOAAaTeNbCTBa O 3almTe
npas noTpebuTeneii 1 perynnpyroTcA 3akoHoaa-
TENbCTBOM CTPaHbl, Ha TEPPUTOPUM KOTOPOIA OHU
NPeAOCTaBIIEHbI, M TOMLKO MPY YCIOBUM KCMONb30Ba-
HUA N3LENA UCKITIOUUTENBHO ANA JINYHBIX, CeMENHbIX
WNu JoMaLlHUX HYXA. lapaHTuiHbIe obA3aTenscTea
OURSSON AG He pacnpoCcTpaHAIOTCA Ha cryyan
1Cronb30BaHWA TOBAPOB B LIENAX OCYLLECTBEHNA
NpeAnpPUHUMATENbCKON AEATENBLHOCTU NGO B CBA3N C
npuobpeTeHeM TOBapPOB B LIENAX YAOBNETBOPEHWA M0-
TpebHOCTEN NPeAnpUATUI, YYPEXXAESHWIA, OpraHn3aLmi.

. OURSSON AG ycTaHaBn1BaeT Ha CBOW U3aenua cre-
[lytoLLvie CPOKW Cy>X6bl N rapaHTURHbIE CPOKM:

MWKpPOBOIHOBbIE Neun, xnebo-

60 24
neyu, MHAYKUMOHHbIE NInTbI

MyrisTVBapKU, KyXOHHbIE MpoLiec-
COpbl, KyXOHHbIE MaLLMHbI, ek~
TpUYEcKMe YalHUKK, aneKTpu-
yeckue rpunu, brieHaepsb!, MUK-
cepbl, MAcopy6Ku, TOCTEpbI,
TEPMOOTbI, POCTEpbI, kKodeBap-
KW, NapoBapKu, COKOBbLKUMATT- 36 24
Ki, U3amernsqvTenu, aernaparo-
pbl, MOTYPTHULbI, hepmeHTa-
TOPbI, MUHUAYXOBKW, MOPO-
3UNBHUKN, XONOAUMBHUKY,
aBTomMaTuyeckme Kodemalum-
Hbl, BCMIEHMBAaTENM

KyxOHHble BeCbl, CU(POHBI 24 24

4. TapaHTuiiHble o6asaTenbcTBa OURSSON AG He

pacnpoCTPaHAOTCA Ha NEePeUNCIEHHbIE HUXE NpUHaL-

NEXHOCTU U3AENNA, eCIIN UX 3amMeHa MpeaycMoTpeHa

KOHCTPYKLIMEW 1 He cBA3aHa ¢ pa3bopKom Usaenua:

® OnemeHTbl MUTaHUA.

® Yexsibl, PEMHU, LUHYPbI ANA NEPEHOCKM, MOHTaXKHbIE
MPUCMIOCOBMEHNA, MHCTPYMEHT, JOKYMEHTaLWIO, Mpu-
naraemyto K U3genmio.

. [@paHTUA He pacnpocTpaHAeTCcA Ha HeAOCTaTKuY,
BO3HVIKLUVE B U3 BCNIEACTBME HapyLLEHUA Mo-
Tpebutenem npaBun UCMOMNb30BaHWA, XPaHEHWA U
TPaHCMOPTUPOBKM TOBapa, AENCTBNA TPETbUX ML, U
HEenpeoAoIMMON CUrbl, BKITIOYaA, HO He OrpaHN41BanACh
CreayoLwmMMm CryHaamMu:

e Ecnn HenocTaTok ToBapa ABWICA CeaCcTBMeM
HebpexkHOro obpalLleHVA, MPUMEHEHNA ToBapa He
M0 Ha3HAYEHMIO, HapYyLLEHWA YCIIOBUIA 1 NpaBun
aKcnnyaraumm, U3NOXKEHHbIX B UHCTPYKLMK MO
aKcnnyaraumm, B TOM Y1Cne BCreACTBMe BO3aeit-
CTBWA BbICOKUX UMW HU3KUX TEMMepaTyp, BbICOKOM
BMNaXKHOCTV UMK 3arbINEHHOCTU, Criefax BCKpbl-

THA Kopnyca npubopa n/nnm camoCTOATENbHOTO
PEMOHTa, HeCOOTBETCTBUA [OCYNAPCTBEHHBIM CTaH-
[[apTam napamMeTpoB MUTAIOLLMX CeTel, nonaaaHna
BHYTPb KOPMyca XWAKOCTMW, HACEeKOMbIX U APYruX

MOCTOPOHHWX NPEeAMETOB, BELLECTB, a TakxXe Anun-
TENbHOTO MCMOMNbL30BaHWA N3AENNA B MPEAENbHbIX
pexxumax ero paboTbl.

e [loBpexxaeHvA 1 aeeKTbl, BbI3BaHHbIE KAYECTBOM
BOAbI U OT/IOKEHUEM HAKMMK (04MCTKA OT HaKMNn
M YNCTKA He BXOAWT B rapaHTUiHOe 06Cny>XxmBaHne
v pomkHa PETYJTAPHO npoussoautbea Bamu
CaMOCTOATESBHO).

e Ecnun HepocTaTok ToBapa ABWICA CNeACTBUEM
HecaHKLUMOHMPOBAHHOMO TECTMPOBaHWA ToBapa
WM NONbITOK BHECEHWA MOObIX UBMEHEHWI B €ro
KOHCTPYKLMIO UK €ro nporpammHoe obecrneyeHme,

B TOM YMCIE PEMOHTA UM TEXHNHECKOro obcry-
XunBaHuA B HeyrnonHoMmo4eHHon OURSSON AG
PEMOHTHOI OpraHV3aumm.

e Ecnun HepocTaTok ToBapa ABWUIICA CNEeACTBMEM UC-
nonb30BaHNA HECTaHAAPTHbLIX (HETUMNOBbLIX) U (UNK)
HeKa4eCTBEHHbIX MPUHAANEXHOCTEN, aKCeccyapos,
3anacHbIX YacTel, ANeMEHTOB NUTaHNA.

e Ecnu HefocTaTok ToBapa CBA3aH C ero NpuMeHeHu-
€M COBMECTHO C AOMONHUTESbHBIM 060pYaOBaHEM
(akceccyapamu), OTAIMYHBIM OT JOMOMHUTENBHOTO
o6opynoBaHus, pekomeHaosaHHoro OURSSON AG k
npuMeHeHuo ¢ AaHHbIM ToBapoM. OURSSON AG He
HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a KQ4eCTBO AOMOMHUTESb-
HOro 060pyaoBaHMA (aKceccyapoB), MPOM3BEAEHHOMO
TPETbUMM NINLAMU, 3a Ka4ecTBO paboTbl CBOUX U3ae-
JIMIA COBMECTHO C TakunM 06opyaoBaHneM, a Takxke 3a
KayecTBO paboTbl AOMONHUTENBHOrO 060PYAOBaHMA
npoussoacTsa komnaHnm OURSSON AG coBMeCTHO
C M3ENVAMU APYrMX NPOU3BOAUTENEN.

6. HepoctaTtku ToBapa, 06Hapy>keHHbIe B Mepyoa cCpoka

cny>6bl, yCTPAHATCA YNOMHOMOYEHHBIMM Ha 3TO
PeMOHTHbIMK opraHn3aumamu (YCL). B TeveHne
rapaHTUHOTO CPOKa YCTPaHeHNe HefoCcTaTKoB Mpo-
13BoanTCA 6ecrnnaTHoO Npu NPeAbABIEHM OpUrMHana
3aroIHEHHOTO rapaHTUHOTO TanoHa U AOKYMEHTOB,
noaTBepXAaOLLMX (haKT 1 AaTy 3aKMioHeHWA Jorosopa
PO3HUYHON KYNMN-NPOAaXKn (TOBapHbIN, KAaCCOBbI Yek
1 T. n.). B cnyvae oTcyTCTBMA YKa3aHHbIX JOKYMEHTOB
rapaHTUAHbIA CPOK NCUUCIIAETCA CO AHA U3rOTOBNEHNA
ToBapa. Npn 3ToM creayeT yunTbiBaTh:
e HacTpoiika 1 yctaHoBKa (c60pka, NOAKIIIOHEHNE U
M.) U3AeNnA, oNncaHHas B AOKYMEHTaLmu, npu-
naraeMon K Hemy, He BXOAWUT B 06BbEM rapaHTUMHbIX
obazarenscteB OURSSON AG 1 MoryT 6biTh
BbIMOMHEHbI Kak caMyM nonb3oBaTenem, Tak v
crneumanncTamu 60MbLIMHCTBA YNOMHOMOYEHHbIX
CEePBWCHbIX LIEHTPOB COOTBETCTBYIOLLEro npocuna
Ha NnnaTHoON OCHoBe.
® PaboTbl N0 TEXHUHECKOMY 06CNYXXMBAHUIO U3aenuin
(4ncTKa 1 cMaska ABUXKYLLMXCA YacTew, 3aMeHa
pacxoaHbIX MaTepuanos N NPUHAANIEXHOCTEN U T. N.)
NpoM3BOAATCA Ha NNaTHON OCHOBeE.

7. OURSSON AG He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a BO3-

MOXHbIV Bpef, MPAMO U KOCBEHHO HAHECEHHbI
CBOel NpoyKUMEN NIoAAM, AOMALLHUM XXUBOTHbIM,
MMYLLECTBY B CIy4ae, €Crim 3TO NMPOM3OLLSIO B pe3yrib-
TaTe HecobnioAeHUA NPaBuI 1 YCIOBUIA AKCNITyaTaLum,
XpaHeHuA, TPAHCMOPTUPOBKM UM YCTAHOBKM U3LENNA;
YMbILLAEHHBIX U HEOCTOPOXKHBIX AENCTBUIA NOTPE6U-
TENA UM TPeTbUX JINLL.

. Hu npu kakmx obctoatensctBax OURSSON AG He

HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a KaKoW-1imbo ocobbin,
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crnyyaViHbliA, MPAMON U KOCBEHHBIN yLLep6 nnu ybbIT-
K1, BKJTIO4aA, HO HEe OrpaHUYMBaACH NEPEYNCIIEHHbIM,
YMyLLEHHYIO BbIrody, yObITKY, BbI3BaHHbIE NepepbiBamu
B KOMMEPYECKOW, NPOV3BOACTBEHHOW U UHON AeA-
TENbHOCTU, BO3HUKALOLLME B CBA3V C UCMOMNb30BaHNEM
WM HEBO3MOXKHOCTBIO MCMONb30BaHWA U3AENUA.

. Bcnepcteue noctoAHHOMO COBepLUeHCTBOBaHMA NMpo-

[lyKUMN 3NeMeHTbI Ay3aiiHa U HEKOTOPbIE TEXHUYECKNe
XapaKTepuUCTUKN NPOoAyKTa MOryT 6bITb U3MEHEHbI

6e3 NpeaBapUTENLHOMO YBEAOMIIEHWA CO CTOPOHbI
npoussoanTens.

Wcnonb3oBaHue M3aenuA no UCTEYEHUN Cpoka
cnyX6bl

1

Cpok cny>6bl, yctaHoBneHHbIn OURSSON AG anA
[laHHOTO N3AenWA, AENCTBYET TONbKO MPU YCnoBun
VCMONb30BaHWA USAENWA UCKIMIOYUTENBHO ANA MAYHBIX,
CeMeMHbIX UM [OMALLHUX HY>XK/A, a Tak>Ke CobrnoaeHnm
notpebuTenem Npasun aKcnyaTaumy, XpaHeHna n
TPaHCMOPTUPOBKM M3AenuA. Mpu ycroBum akkypaTHoro
o6palleHVA C U3AenMem 1 COBNIOAEHNA NPaBM SKCMIy-
aTaumm hakTUHECKUI CPOK CIY>KObl MOXET NpeBbILLaTh

CpOK cnyx6bl, yctaHoBneHHbIn OURSSON AG.

2. Mo okoHYaHuM cpoka crny>6bl M3aenuA Bam Heobxoam-
MO 06paTUTLCA B YMOMHOMOYEHHbBIN CEPBUCHBIN LIEHTP
[NA NpoBeaeHVA NPOhUNaKTUHECKOro 06CNy>KNBaHNA
V3aenva 1 onpeneneHnA ero NPUroAHOCTU K AarnbHen-
LWeit akennyataumm. PaboTbl Mo npochunakTnieckomy
06CAY>XNBaHWIO M3ENWA N ero ANarHOCTUKE BbINOSHA-
10TCA CePBUCHbIMW LISHTPaMW Ha NNaTHOM OCHOBeE.

3. OURSSON AG He pekoMeHayeT NpoAokaTh JKC-
nnyataumio U3aenuaA no OKOHYaHum cpoka cy>obl 6e3
npoBeaeHVA ero NPouNaKTU4ECKoro 06Cy>XXK1BaHNA
B YNOMHOMOYEHHOM CEPBVCHOM LIEHTPE, T. K. B 3TOM
crnyyae usgenve MoXeT NPeAcTaBATb ONacHOCTb ANA
>KU3HW, 3A0POBbA UMK MMYLLIECTBA NOTPebuTEnA.

Ytunusauua nsgenuna

3TOT BbITOBOM 3NEKTPONPUBop UMeeT 0603HaueHne
cornacHo TpeboBaHvAm AvipekTuebl EC 2002/96/EG 06
OTCIY>XXMBLLNX CBOW CPOK 3IEKTPUHECKUX U 3NEKTPOHHbIX
npubopax (waste electrical and electronic equipment —
WEEE). Mocne okoH4aHuA cpoka cry>6bl uagenua ero

Henb3A BbibpacbiBaTb BMECTE € 0ObIYHbIM 6bITOBbLIM MYCO-

poM. BMECTO 3TOro OHO MOANEXUT cAaye Ha yTUInsaumio
B COOTBETCTBYIOLLWIA NMYHKT Mpriema 3NeKTPUHEeCKoro 1
371IEKTPOHHOTO 060PYAOBaHUA ANA NocneayioLen nepe-
paboTKM 1 yTUNN3aLmMmn B COOTBETCTBUM C chefeparnbHbIM
1NN MecTHbIM 3akoHoaaTenscTBoM. ObecreunBan npa-
BUMbHYIO YyTUNM3aLWMIO JaHHOTO NPOAYKTa, Bbl MOMoraeTe
cbepeyb NpUpoaHbIe pecypchl 1 NpepoTapatlaeTe yiepo
[ONA OKPY>KaloLLen cpefbl U 340POBbA JIOAEN, KOTOPbI
BO3MOXEH B Cly4ae HeHaanexallero obpatue-
HuA. Bonee noapobHyto MHbOPMaLMIO O MyHKTax
npuema v yTunusaumm JaHHoro npoayKTa MoXHO
MOMy4MTb B MECTHBIX MyHULIMNANbHBIX OpraHax
UMW Ha NPeanpUATAN MO BbIBO3Y BbITOBOTO
mycopa.

[ara npoussoacTBa

Kaxkaomy nsnenuio npriceamBaeTcaA yHUKasnbHbI

CepuiiHbI Homep B BuAe ByKBEHHO-LMKPPOBOro pAda v ay-
6nmpyeTcaA LUTPUX-KOAOM, KOTOPbI COAEPXMUT CneaytoLLyto

VHCOpPMAaLWIO: Ha3BaHVe TOBapHOM rpymnbl, AATy NPon3-

BO/ACTBA, NOPAAKOBLIA HOMeP n3aenusa. CepuiiHbIn Homep
pacrnonaraeTcA Ha 3aAHel NaHenm NpoayKTa, Ha yrakoBke

1 B rapaHTUAHOM TasioHe.
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CepuiiHblii HOMEp pacnonaraeTcA Ha 3aAHei NaHenm npo-
KTa, Ha YNakoBKe W B rapaHTUNHOM TasioHe.
3 MepBble aBe ByKBbl — COOTBETCTBYE TOBAPHOIA rpyrne
ernaparop — DH)
MepBble ABe LMMPbI — roa NPOM3BOACTBA
BTopble aBe uMdpbl — HeaenA NPOU3BOACTBA
MocnenHve LMdpbI — MOPAAKOBbLIA HOMEP U3AeNnA

Bo n3bexxaHve HegopasymeHwid y6eamTensHo
NpoCVM Bac BHUMATENbHO M3y4nTb PykoBoa-
CTBO MO 3Kcnmyatauuv U3penvA 1 ycnosuA
rapaHTUHbIX 06A3aTeNLCTB, MPOBEPUTL Npa-
BUMNBHOCTb 3arofiHEHUA rapaHTUAHOMO Taulo-
Ha. [apaHTUIHbIVA TanoH AeCTBUTENEH TONbKO
MPY HANMMYMM NPaBUMBHO U YETKO YKa3aHHbIX:
MOAENW, CepuMHOro Homepa U3penuvs, Aatbl
MOKYMKW, YeTKUX nevatei chvpmbl-npoaasLia,
noanuncy nokynatenAa. CepuitHbIn HOMep 1
Mofdenb U3OenvA AOMKHbI COOTBETCTBOBATH
yKa3aHHbIM B rapaHTUiHOM TanoHe. Mpu Hapy-
LUEHUM 3TUX YCIIOBUIA, a TaK>Ke B criyyae, Koraa
[aHHble, yKasaHHble B rapaHTUHOM TarloHe,
M3MeHEHbI UMW CTEPTbI, TANOH NPU3HAETCA He-
[EeACTBUTENbHbBIM.

oUrssono

[opayana nmHa OURSSON AG obecneunBaeT NosHyo MHEOOPMaLMOHHYO NOAAEPXKKY AEATENLHOCTM kKoMnaHum B Poc-
cum, ctpaHax CHI™ u Bantun. MpodeccrioHanbHble onepartopbl 6bICTPO OTBETAT Ha NGO MHTEPECYIOLLMIA BAC BOMPOC.
Bbl MoxeTe obpalLaTbCA B AyHbINA LIEHTP MO BOMPOCam CEPBUCHOMO COMPOBOXAEHWA, ANA PEKOMEeHAALMIA crneumanicTos
10 HacTPOViKe ¥ NMOAKIOYEHWIO, AnA MHCPOPMMPOBAHIWA O MecTax NPOAaX, C BOMPOCaMu O peKiamMHbIX akLMAX U po3bl-
rpbliLLax, MPOBOAVMbIX KOMMAHWEN, a Tak>Ke C lobbIMy ApYrMUA BONPOCaMu O AGATENbHOCTU KOMMaHWUW Ha TeppUTopun
Poccum, ctpard CHI™ n BanTtuu.

EcTb Bonpockl? 3B0HUTE, Mbl MOMOXEM!
TenedboH ropayent nuHnm OURSSON AG (6ecrinartHble 3BOHKM CO CTaUMOHAPHbIX TeNetoHOB):

8800 100 8 708

BpemaA paboTbl ropAYei nmHum:
noHeenbHUK-nATHULUA ¢ 10:00 Ao 20:00 (MO MOCKOBCKOMY BpeMeHW); 6e3 BbIXOAHbIX, 7 AHEW B HEAESHO.

HacToALaA HCTPYKLUMA ABNAETCA O6BLEKTOM OXpaHbl B COOTBETCTBUM C MEXXAYHAPOAHbLIM 1 POCCUNCKUM 3aKoHOAa-
TenbcTBOM 06 aBTOPCKOM npase. Jlo6oe HeCaHKLIMOHMPOBaHHOE MCMONb30BaHME MHCTPYKLMK, BKIOYAA KOMMPOBaHWe,
TUPaXKNPOBaHWE 1 PacrpoCTPaHEHNe, HO He OrPaHNYNBAACH 3TVIM, BNieHET MPUMEHEHNE K BUHOBHOMY JULLY rpavkaaH-
CKO-NPaBOBOW OTBETCTBEHHOCTY, @ TaKXKe YroNoBHON OTBETCTBEHHOCTY B COOTBETCTBUM CO cTaTben 146 YK PO n agmmu-
HMCTPATMBHOWN OTBETCTBEHHOCTW B COOTBETCTBUN CO cTaTben 7.12 KoAl PO (cT1.150.4 KoAll B cTapoi peaakumm).

KoHTakTHaA nHgopmauma:

1. N3rotoButenb ToBapa - OURSSON AG (OPCOH AT), VYn. I'pan-LLeH 5, 1003 JlosaHHa, LLBenuapua.

2. OpraHusauus, ynosiHOMO4YeHHanA Ha NPUHATUE 1 yAoBNeTBOpeHne TpeboBaHuin noTpebuTenein B OTHOLLEHNUN
TOoBapa HeHaanexatuwero kayectsa, — OO0 «YnpaBnatowan cepBucHaA KomnaHna», 109202, Mocksa, wocce
®pesep, 4. 17A, cTp. 1A.

3. MHdhopmauma o cepTudpmkaumm npoaykta 4OCTYMHA HA CalTe WWW.0Ursson.com.

4. mnopTtepbl npoaykuun OURSSON AG: P®: cMoTpuTe nHbopmauumio Ha ynakoBke ToBapa.

5. MocTaswwmkm npoaykunm OURSSON AG: Pecnybnuka Benapycb: OO0 «Hukuta nmtoc», 220055, r.MuHck, yn.

B.NrHatosckoro, Aom 4, ocpuc 121.

OURSSON AG
CpenaHo B KHP

forum.oursson.ru

CkayvanTe MmobunbHoe
NpUNOXeHue ¢ peLentamm
K TexHuke Oursson
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IHCTPYKUIA 3 BE3MNEKWU, Man. A

% CumBon HeGe3nekn

HaragyBaHHs KOpUCTYBa4eBi NPO BUCOKY Hanpyry.

CvmBoOn nonepeaXeHHs
A HaragyBaHHs kopucTyBa4eBi Npo HEOOXIAHICTb NPOBEeAEHHS BCiX Aili BiANoBigHO A0
iHCTPYKUi.

[Mpwn BUKOPUCTaHHI eNeKTPUYHUX Npunagais cnig
,qmpmmysa'rmcg HaCTYNHWX npasun Gesneku:

BukopucTosyiiTe npunag 3rigHo aaHoro
KepiBHWULTBY MO ekcnnyaTawii.
BcTaHoBnonTe npunag Ha CTiiKy NOBEPXHIO.
BukopucToByiiTe Tinbkv NPUCTOCYBAHHSA, LLIO BXO-
ASTb B KOMMIEKT NMPUCTPOIO.
+ Lo6 3anobirtn pusmky noxexi abo yaapy
CTPYMOM, YHVKaWTe nonagaHHs B NpUCTpin

A BOAM Ta eKcnnyarawii npucTpoio B ymoBax BU-

COKOT BONOrocCTi. AKLLO 3 AKMXOCb NPUYUH BOAA
noTpanuna BcepeauHy NpUCTpoLo, 3BEPHITLCS
B aBTOpu3oBaHuii ueHTp (YCL) OURSSON AG.
[ins eneKkTpOXMBNEHHS NpUnaay BUKOPUCTOBYNTE
eneKkTPoOMepeXy 3 HanexXHNMN XxapakTepucTUKamu.
He BrKopuCTOBYITE NpUnag B NpUMILLEHHAX, A€ B
NOBITPi MOXYTb MICTUTUCA Napu Nerko3anMmcTmx
PEYOBUH.
* Hikonu camocTifnHO He po3kpuBanTe nNpu-
CTPil - e MOXe CTaTu NPUYMHOIO YpaKeHHS
eneKkTPUYHUM CTPYMOM, NPUBECTU A0 BUXOAY

@ npunagy 3 nagy i aHynioe rapaHTiiHi 30608’3-

3aHHA BUpoOHMKa. [1Ns peMOHTY | TEXHIYHO-
ro obcnyroByBaHHs 3BepTanTecs Tinbku B
CEepBICHI LLlEeHTPK, YNOBHOBAaXeHi ANA PeMOHTY
BUpoGiB Toprosoi mapku OURSSON.
Mpu nepemilLeHHi NPUCTPOLO 3 NPOXOIOAHOIO
NpUMILLEHHSA B TeNne i HaBnaku po3nakynTe noro
nepepg novyaTkoMm ekcnnyartauii i noyekante 1-2
rofANHW, He BKIIOYaUn.

MOM He JonycKanTe 3aHypeHHs1 NpoBoAiB abo

g + 3 MeTo 3anobiraHHs ypaxeHHs enekTpocTpy-

BCbOro BMpoOy y BoAy.
ByabTe ocobnueo o6epexHi i yBaxHi, SKLO nopyy
i3 npauttoynm npunagom nepebysatoTb 4iTw.
He TopkanTecs rapsunx NnoBepxoHb npunaay, ue
MOXe NpUBEeCTH 40 TpaBMMU.
LHyp xnBneHHs cneuianbHo 3pobneHnit BigHOCHO
KOPOTKUM LLO6 YHUKHY TN PU3NKY OTPUMaHHS
TpaBMu.
He ponyckariTe 3BUCaHHS LWUHYpa Yepes rocTpui
kpai ctona abo oro TopkaHHsi HarpiTUx NnoBep-
XOHb.
He nigkntovaiite gaHuin npunag 4o mepexi, nepe-
BaHTaXeHOI iHWKNMKM eneKkTponpunagamu: e Mmoxe
NpuBECTW [0 TOro, WO npunag He 6yae yHKLioHY-
BaTU HANEXHUM YNHOM.
He BcTaHoBnoWTE Npunag nobnuay rasoBux i enek-
TPUYHUX NAWT, @ TaKOX [y XOBOK.
He BukopucTOBYITE NpUNaz npu yLWKoaXeHOMY
LUHYPi XXMBMEHHSA, a TAaKOX Y BUNaaKax, Ko
nopyLueHa HopmarbHa poboTa BUpobu, siKLLO BOHO
nagano abo 6yB nowkoaXeHU Byab-SKUM iHLUM
YMHOM.
Mpw BigknNtoYeHHi BUpoOU Bia Mepexi TpumainTecs
TiNbKW 3@ BUIIKY, HE TATHITb 3a MPOBIA - Lie MoXe
nNprBeCTM A0 NOLIKOAXEHHS NpoBoAy abo po3eTku i
BUKIMKATU KOPOTKE 3aMUKaHHS.
Mo 3akiHYeHHi BUKOPUCTaHHS BiaKNioYiTh BUPIO Big
Mepexi.
O6epiraiiTe npucTpiii BiA yaapis, nagiHb, Bibpaui
Ta iHWKX MeXaHiYHUX BNNBIB.
O60B’3K0BO BiAKMOYaNTe NPUCTPIN Big Mepexi
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nepea no4aTkoM MUKW,

* He BukopucToByiiTe BMPi6 No3a NpUMiLLEHHSMM.

« Llen npunag He NpM3HayYeHNn AnNs BUKOPUCTaHHSA
noAbMU (BKNOYaoym aiTen) 3 obmexeHnMmn disny-

HUMU, CEHCOPHMMM abo po3yMOBMMM 34i6HOCTAMMY,

abo HecTayeto foCBiay i 3HaHb. BoHM MOXyYTb
KOpUCTYBaTUCS NpUnaaoM Tinbku nig HarnsagomM

NIOAWHY, BianoBiAanbHoro 3a ix 6e3neky, abo nicnsa
iHCTpyKTaxy 3 6e3neyYyHoro BUKOpUCTaHHS npunaay.

He possonsiTe Aitam rpatncs 3 Bupobom.

« Llen Bupi6 npusHayeHni Tinbku ANsi BAKOPUCTAHHSA
B NoOyTi.

* He BuKOpMCTOBYINTE NpY YULLEHHI Npunaay
abpasuBHi MaTepianu i opraHiyHi YncTayi saacobu

(cnupT, 6eH3uH i T.n.). Ana YyicTkun kopnycy npunagy

[0NycKaeTbCsA BUKOPUCTAHHA HEBEMUKOT KiNbKOCTI
HEeNTpanbHOro Mu4oro 3acoby.

PEKOMEHOAUIT

+ [lepen BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOIO YBAXHO NPOYM-
TanTe uen nocibHuk kopucTyBaya. Nicnsa YyntaHHs,
Oyab nacka, 36epexiTb NOro Ans BUKOPUCTaHHSA B
MaibyTHbOMY.

« BciinocTtpauii, Aki HaBeaeHi B Uil iHCTPYKLUIT, € cxe-

MaTUYHUMU 306pakeHHsIMU peanbHUX 06’eKTIB, SKi
MOXYTb BiApI3HATUCSA Bif iX peanbHUX 306paxeHb.

ENEMEHTU KOHCTPYKLU)Ii, Man. B

BepxHs kpuLuka
JloTkn

OcHoBa npunaay
MaHenb ynpaBniHHS

BUKOPUCTAHHA, Man. C

MaHenb ynpaBniHHa, Man. C-1

(1 — kronka BMUK / BAMUK, BMKOPUCTOBYWTE NSt BMU-
KaHHs1 ab0o BUMVKaHHs Npunagy

(@) — Talimep, BUKOPUCTOBYIITE AN BCTAHOBEHHS / 3MiHM
Yacy aerigpauii 4o 12 roguH.

TpuBanicTb po6OTU BCTAHOBMIOETLCS B roAvHax Big 1 Ao
12 roguH.

* LLlo6 HanawTyBaT1 Talmep, HaTUCHITL Ha KHomKy (),
nokasaHHsi Taimepa Ha aucnnei 6yayTb Griumaru.

+ 3a JONOMOroK KHOMOK - abo + BCTAHOBITL TPUBANiCTb
po6oTu.

* MpoTsarom 5 cekyHa HaTUCHITL Ha kHomky (1) ana 36epe-
JKEHHSI HanaLITyBaHb.

* Nia yac po6otu Ha aucnnei GyayTe nonepemiHHO
BigobpaxaTuchb BCTAHOBMNEHA TeMNepaTypa i yac, Lo 3a-
JMLLMBCS B roAyHax.

Mpwumitka: LLo6 BigKNouMTH TaiMep, HAaTUCHITb Ha KHOMKY
@) pBa paam.

@o — Temnepartypa, BUKOPUCTOBYITE AN BCTAHOBNEHHS /
3MiHM TemnepaTypw Aerigpauii 38/48/58/68°C.

[ns BCTaHOBNEHHs Temnepatypu 3po6iThb HacTymnHe:

* HaTuCHITb Ha KHOMKY (|, MoKa3HUKK TemnepaTypu Ha
ovennei 6yayTe Gnvmaty.

TemnepaTypu nosiTpsiHoro notoky HIGH - 68°C/LOW - 48°C
MoBOpOTHWI Nepemmkay - TaliMep, BUKOPVCTOBYITE ANA
BCTaHOBIEHHS / 3MiHW Yacy Aeriapauii Big 1 4o 12 roavH.

Mepen nepLuMM BUKOPUCTaHHSAM, MPOTPITb KOPNYC Npy-
napy BOJIOrok | M'SIKOK TKaHWHOK BCEPEeAMHi Ta 30BHi.
BuMUinTE NOTKM | CITKM TENNOK BOAO 3 A0AABAHHAM
piavHn ana MuTTA nocyay. Butpite yce Hacyxo.

Mepen cknapgaHHAM a6o po36GMpaHHAM Npunaay nepe-
KOHaMTecs, Wo npunaj BUMKHEHWUIN 3 PO3ETKMU.

nopa.qOK po6otu, Man. D:

MigroTyinte HeoOXigHi iHrpeaieHTV Ans gerinpadii.
HapixTe ix i 3anoBHiTb NOTKY.

BcTaHoBITh NOTKM 3 NiArOTOBNEHNMU iHrpedieHTamm
OAVH Hag ApyryM i MOMICTiTb X Ha OCHOBY MPUCTPOIO.
BinctaHb Mix notkamu MoxHa perynioeatm 25,5 abo 36
MM NpYBIn3Ho.

« LLlo6 BCTaHOBWTM NOTKM GM3bKO OAMH 10 OQHOTO,
BCTaHOBITb BUCTYMMN HWKHBOTO NIOTKa B Na3v BEPXHBOTO
notka, Man. D-1.

« LLlo6 BCTaHOBWTM NOTKW Aari OAVH Bif, OAHOTO,

TPOXM NMOBEPHITb BEPXHiii NIOTOK Tak, o6 1oro

nasu He crniBnanu 3 BUCTYNaMmn HUXKHLOrO NoTka, Puc.
D-2.

BepxHil NOTOK 3aKpUNTE KPULLIKOHO.

YBIMKHITb npunaa HatucHysim kHorky (1) aBo ON/OFF.
3a 10noMoroto NMoOBOPOTHOTO perynsitopa abo KHOMK1
BCTaHOBITb GaxkaHy TemMneparypy.

3a [10MOMOT0I0 NOROPOTHOTO perynsTopa aGo kHorku ()
BCTaHOBITb GaxkaHui yac.

Mpouec aerigpaii NOYHETLCA aBTOMATUYHO.

Mig Yac BUKOPUCTaHHA He NepecyBanTe Npunag; He
BiIKpMBaNTE KPULLIKY; HE CTaBTe Npunaz Ha NpoTs-

MOPAA: KopucTyiitecs Tabnuusmm 3 pekomeHaauisiMm

* 3a Aonomoroo kHorok - aGo + BuepiTh Temnepatypy. 33 4aCcoM CyLLIHHS NPOAYKTiB | cnocobamu nepesipkm ix

ry abo Ha BibGpytody NoBepXHIo.

EkcnnyaTauia AaHoro npunagy B >KOAHOMY
BMNagKy He Mae Ha yBa3i 3aCTOCyBaHHA 4O

HbOTO (Pi3NYHOI CMNK, Tak AK Lie MOXe Mpu-
BECTW A0 MOLIKOAXEHHA BUPOGY 3 BUHU KO-
pucTtyBaya.

Yac 6e3nepepBHOi pobOTN HE NOBUHHE Ne-
peBuLLyBaTu 48 roguH. MNicnA 3akiH4eHHsA 48
roAvH pob0TM BMMKHITb NMPUCTPIN, BiaKnto-
YiTb MOro Bif €NeKTPUYHOI Mepexi i panTte
npunagy OXonoHyT! NPOTArOM 2 rOAVH.

KOMMNEKTALIA

KOPMYC MPUCTPOI ...t 1w
BepxHsi kpuiuka
IHCTpYKUis 3 ekcnnyaTadii.
[apaHTiHuiA TanoH
DH1300/DH1304:

JloToK cTaHaapTHUN
JloToK WinbHWn
DH2300D/DH2302D/DH2303D:
JloToK cTaHgapTHUN
JloToK WinbHWn

DH3501D:
JloTok cTaHaapTHUIA
JloTOK LWinNbHWI .

* MpoTsirom 5 cekyHA, HAaTUCHITbL Ha KHOMKY /| ans 36epe-

XeHHA HanawTyBaHb, MOKa3HUKM TeMneparypu Ha ,D,VICFIJ'Ie.I‘

ropiTVMYTb MOCTINHO.

+/- - KHOMKM BCTAHOBIEHHS! TaliMepa / TemnepaTypu
nerigpauii

[Oucnnei - iHavkauis Yacy / Temnepatypw Aerigpauii

MaHenb ynpaBniHHsa, Man. C-2

ON/OFF - kHonka BMUK/ BUMWIK, BKkntoueHHs1 abo BUMU-
KaHHs npunagy

HIGH/LOW - BUKOPUCTOBYITE KHONKY A BCTAHOBINEHHS

PEKOMEHOALI LLLOOO MPUTOTYBAHHA

FOTOBHOCTI.
MPUMITKA: Akwo Yac cywwiHHs GinbLie 12 roavH, fofante
yac nicnsi 3akiH4eHHa NpoLiecy.

He 3akpuBaiiTe LeHTpanbHWi OTBIp NOTKIB | He

HaKpuBaWTe CTOPOHHIMW NpeaMeTamMu OTBIp
Ha BEPXHIl KpULLILIi.

CyuwiHHA (onTumanbHa Temnepartypa 42-48°C)

3aranbHi pekomeHaaLii: MNigrotoeka iHrpeaieHTIB BKMtoYae B cebe: COpTyBaHHSA, MATTS, CYLLIHHS, Hapi3Ky,
noapibHeHHs, nonepeaHe 3amo4yBaHHs, MapyHyBaHHs abo Tennosy 06pobKy. MpoayKTN MOXHa CyLUMTU Pa3oM 3i
CKOPUWHKOI0. BUHATOK CTAHOBNSTb MPOAYKTY, Y SIKUX CKOPMHKA HEICTIBHA - HAanpuKnag, aHaHac, Kisi, nanains, KOkoc,
6aHaHw, pina Ta conogka kaptonns. MpoayKTv Ans CyLUKv NOBUHHI ByTn sikicHmK, 6e3 cniais ncysaHHs. Ocobnmy
yBary NpuainsiiTe AKoCTi CUPOI CBUHWHW, STIOBUYUHW, KYPATUHW, AUYAHW | prbn, LoD YHUKHY TV XapHoBUX OTPYEHb.

[nsa 36epexeHHs Konbopy NPOAYKTIB PEKOMEHAYETLCS NONepeaHbO 3aMOYUTH iX Y IMMOHHOMY coLji abo po3ynHi
ackopbiHOBOI k1cnoTu. PekoMeHayeTbCs Nepen AerigpyBaHHsaM bnaHiyBaTi abo oLunaproBaTyi OKPONoM AesiKi BUam
0BOMIB, TaKWX 5IK CTPY4KOBa KBACOMsi, KyKypyasa, ropox abo 6pokkoni. Heobpobneri oBoui He ByayTb AoBro 3bepiratucs,
a TepMiyHa 06pobka NPoJoBXMTb iX TEPMiH NpuaaTHocTi.MNepeBipsaiTe AKICTb BUCYLLEHNX NPOAYKTIB B NPOLECi 3
36epiraHHs. 3incosaHi, LiBini TOLLO NpoAyKTU HeobxiaHo yTunisysaTtn. PekomeHayeTbes dikcyBaTy iHcbopmaLlito 4o ysaru
Yac CyLLIHHS NPOAYKTIB, W06 KOPUCTYBATUCS LMW A@HUMU Hadani. j
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IHrpeaieHTH

MigroroBka

Yac npuro-

KomeHTapi

Yac npuro

Abnyka (rpyLwi, ansa

TyBaHHA

IHrpeaieHTH MiaroroBka KomeHTapi
TyBaHHA
MpurotyBaHHA NacTUNu Ta cHekiB (TemnepaTtypa Big 38 o 58°C)
[MtopipyiTe iHrpedieHT 3rigHo 3 peLenTom, BUKOPUCTO- Mactuna nnactusta,
®pykToBa (srigHa, OplpywTe IHrpen A peu ! pnc He nunka, fobpe
BYy/iTe CUNIKOHOBI KUMKW a6o NeprameHT. Buknagits o
oBOYeBa TOLLO) : X X . 8-20 roavH | BigAinseTbca
niAroToBneHy Macy Ha 3acTeneHi NoTkv Ta po3piBHANTE X
nactuna Bif nanepy abo
NMOBEPXHIO0). .
CUMIKOHOBOTO KMIMMKA.
DpykTOBI (rOpiXoBi, Mopapi6HITL hpykTV Ta NepemiluaiiTe ix 3 MeoM,
. . ] . . Cyxu Ta namkn
3naKoBi, OBOYEBI ropixamu Ta / abo 3anakamu, chopmyinTe 3 OTPUMaHOI 5-12 ropuH GaToHuMKN
TOLLO) 6GaTOHYMKM mMacu 6aTOHYMKM Ta pO3KNadiTh y NOTKM. :
B’aneHHA (onTumanbHa TemnepaTtypa Big 38 go 68°C)
PixTe M'ico nonepek BonokoH. Bukopuctosyinte LLimaToukm npu
M’sico (6e3 BkpanneH- | po3conu i MapmHaam Ans NonepeaHbLOro 3acontoBaHHS 4-6 romuH 3rMHaHHI MOXYTb
HS1 XKUPY) LUIMaTOYKiB M'sica, y NpoLIeci CyLLIHHA BUaansnTe cepseT- A noTpickaTucs, ane He
KO0 KMPHI Kpanni 3 NoBepxHi LUMaToYKiB M'sica. MOBWHHI NamaTucs.
Pn6a He noBuHHa
. o . . MaTu BUAUMUX BO-
Pwvba (Tinbku 3 HM3b- | BukopucToByiTe crneuianbHi MapuHaan Ans 3acontoBaH-
KNM BMICTOM MpY) HS pubw, nepen cyLwiHHAM, puby cnig NpoMUTY BiA coni 12-14 roAwH | IOTUX OBEPXOH, NP
! ’ : HaTWCKaHHi He NOBUHHA
6y TN Nnamkot.
BukopucToByiTe po3conu i MapuHaam Taki x sik ans Y nopiBHSAHHI 3
MTruas (aomaluHs) M’sica, BiJOKpeMTe M’SICO NTULL BiJ KICTOK i mopixTe no- 4 roavHn SMOBUYUHOIO TPOXUN
nepek BOJOKOH. XOpCTKiLUe.
BunaptoBaHHA (onTumanbHa Temnepatypa 58°C)
BigixmiTb cik abo niope. MepenuiiTe Ha cneuianbHi "
®OpykTOBI COKM i Mope | MiAKnaaku, po3noAiniTe piavHy TOHKUM LLIAPOM i \ Ho 6axaHoi
Py P A X 'q P A piANHY P KOHCUCTEHLUI. /
NOMICTiTb Y NOTKU.
PekomMeHnpaauii no gerigpauii: YULLEHHA | gornang, Man. E

1. MMnBoke NonoxeHHs NOTKIB, Moxe ByTn BUKOPUCTaHO
[ONsi NPUroTyBaHHS NPOAYKTIB, siki NOTPIGHO HapizaTu .
BinbLUMMK NopUisMK, HaNpUKnag, M'SICO ANs B'AMNEHHS

abo ckmbouky KaByHa.

* BwWMKHITb Npunaga Bia mepexi.
Bumuitte noTkK TeNno BOAOK 3 A0AABAHHAM
piavHn Ana MuTTA nocyay. Butpite Bce Hacyxo. Ix He

MOXHa MUTU B NOCYAOMUMHINA MaLUMUHI.

(cnapsxa ToLwo)

HSIM).

Towo) Hapixte TOHKUMM JonbkaMu, CepLEBUHY BUAAMIThb. 8-15 roauH IM’siKi, THY4Ki CKMBOYKM.
ABpukocu (nepcuku, Po3spixTe Ha NONOBUHKKM, BUAANITL KICTOYKM, PO3KNaaiTe . .

P! (nep p. . p | 20-30 roauH | Msiki, rHYuKi CKUGOYKM.

HEKTapyHW TOLLO) PO3pi3aHO0 CTOPOHOIO Bropy.
BaHaHu (aBokago, . . YKopcTki kpy»eyku abo
( A0, HapixTe TOHKUMUM Kpy>kedkamm abo nnacTiBLi. 6-10 roauH P . .py)K
Xypma ToLLO) nnacrisLj.
BuiuHs (YepeluHs R . )
Buaanitb KicToukK, po3knagite Ha NOTKM PO3pi3OM Bropy. 12-48 roguH
TOLLO) 3a BUMSAOM HaragyTb
JloxvHa (HopHULS, . . . POABUNHKN.
(soprLy BinGupaiite sroan ogHakoBOro po3mipy. 10-20 rogvH
BpycHULA, XypaBnuHa)
VHS (KaByH, rapby3 3pixTe CKOPUHKM, BUAANITL KICTOUKW, HApiKTe TOBCTUMMN . .
A (kaByH, rapGy. P! P! » BvA » Hap 10-48 roguH | M’siki, rHyu4Ki ckmBouku.
TOLLO) cKnboukammu.
ManuHa (oxuHa . o .
Touwo) Binbupaiite sroan ogHaKoBOro po3mipy. 12-48 roguH
. . . . XKopcTki sirogu.
MonyHuus (CyHuus BinGupaiite siroan ofHakoBOro poamipy, Benwki sroav 8-15 rogu
TOLLO) PO3piXKTE Ha LLUIMaTOYKV TOBLUMHO He BinbLue 5 M.
Ek30TW4HI dhpykTh 3pixKTe CKOPWHKK, BUAANITE KICTOYKW, HApKTE TOHKMU 10-18 roguH M’ski, rHyYKi
(aHaHac, MaHro ToLo) | cknboykamu, y aHaHaca BUAAniTE CEPLIEBUHY. CKNBOYKM.
MepebepiTtb, NnpoMuiiTe, 06CyLLINTD, BinGupaiiTe rpubn
pnbun 0[HaKOBOrO PO3Mipy, BENWKI MOpPiXTe nnaTcTiBkammn 10-24 roamH | XKopcTki nnacTisui.
TOBLLVHOIO He GinbLie 5 Mm.
Kaptonnsa MouncTiTh (AKLWO € HeOBXiAHICTB), NOPiXTe AoNbKaMu .

P (kY A ) nop A ' Tamki yacToyku a6o
(ToniHambyp, 6aTar, KpyxanbLsmu abo nnaTcTiBkamu, oLINapuTi OKPOTom 6-14 roguH nnacrisui
BaknaxaHu ToLlo) abo BiaBapiTk Ha napy. :

Mopksa (6ypsik, MouncTiTh (AKLLO € HEOBXIAHICTB), MOPiXTE KPyXeykamu, 6-10 roauH XopcTki kpyxeykn abo
pina Toulo) nnactiBkamu abo HaTpiTb Ha TepTLi. nnactisui.
Kanycta
(6inokayaHHa, 4epBo- | [MopixTe conomkoto. 8-12roamnH | Namki nnacriBui
HOKayaHHa ToLLO)
BiTHa KanycTa, . . . ) .
u X Y P036epiTb Ha CyLBITTS OHAKOBOIro PO3Mipy. 10-14 rogunH | Ilamki cyuBiTTS.
6pokkoni ToLLo)
Oripku (kabayku, MoYncTiTh (SKLLO € HeOBXiAHICTb), NOpiXTe AonbKamy, 8-12 roau XopcTki kpyxeykn abo
LlyKiHi TOLLO) KpyxanbusMu abo nnacTiBusMM. nnacTisui.
MopixkTe Benuki TomaTtu Ha LUMaTo4km po3mipom 0,5 cm R
. . Bia M'AKMX Ta rHYYKnx
Tomatun abo kpyxeykn. Yeppi-TomaTi NOpixKTe Ha NOMOBUHKM 5-12 roguH 0 NEAMKMX KPYKKIB
pO3KknagiTe Ha NOTKN PO3Pi3aHOK CTOPOHOLO Bropy. 4 :
o Bvaanite NNOAOHIKKM Ta HACiHHS Y BEMUKUX NepLB,
Conopkuii nepeub ! . . ; . -
M noTim nopixTe nnacTiBusaMu abo KinbusmMu, po3knaaite Bia M'SIKMX Ta THYYKUX
(rocTpuii nepeLb . o : 5-12 ropuH
Touwo) Ha NOTKM LIKIPKOIO JOHU3Y, HEBENUKWUI NepeLib CYLLITb [0 NaMKUX.
Linkom.
. MouncTiTb, NOTIM NOPIXKTE KiNbLAMK, NIBKINbLAMK, CO- -
Linbyns pinyacta . M nop LAMH, HAMA, 4-12roguH | XKopcTki KinbLs.
nomkoto abo apibHo.
KopiHb nacTepHaky . . ) . .
MouncTiTb, NOpiXTE Kpy>Keukamm, nnacTiBusamm abo XKopcTki abo namki
(neTpyLuku, cenepu X X 5-12 ropuH -
HaTpiTb Ha TepTL|. Kpy>Xeuku (nnacTisLi).
TOLLO)
lopox (kBacons OuucTiTh Bif CTPyYKiB, BnaHwyinTe, o6CyLUnTH, NOTIM 4.8 ropun Jlamki Ta Kpuxki ropo-
TOLLO) po3knafiTb Ha NOTKW. LUWHW.
MepebepiThb rinoykn 3eneHi, nppomMutn, o6CyLLINTY,
3eneHb nopixTe, po3KNaaiTe Ha NOTKM PiIBHOMIPHUM LLIAPOM, y 3-8 roguH TNawmki ctebna.
npoLeci CyLiHHA NnepemillyinTe.
KeHilicbka kBacons MomuiiTe, 3pixTe KiHYMKYM, NopikTe APiOHIWiI (3a BaxkaH- 510 ropuH INamki Ta kpuxki ctebna

Ta CTPYYKM.
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2. [Ins WBUAKOTO CYLLIHHS iHTPEAIEHTIB BCTAHOBITL MaK- « TpoTpiTb KOpNyC NpUnagy BCepeauHi Ta 30BHi

cuMarbHe 3HadYeHHs Temneparypu. [ns 36epeskeHHst
KOPUCHVX BNacTUBOCTEN iHrpeaieHTiB BCTaHOBMONTE
3HauYeHHs1 Temnepatypu o 48° C.

3. BMKOPUCTOBYITE LLiMNbHI NIOTKW A4S CYLLIHHA ApiOHO
Hapi3aHux iHrpeaieHTiB.

BOJOro0 TKaHMHOL. Hikonu He 3aHyptoiiTe oro
y BoAly Yepe3 Hebe3neky ypaxeHHs1 enekTpuy-
HWUM CTPyMOM.

PeTenbHo BuCyLWiTh BCi AeTani.

MOXIUBI NPOBIIEMU TA CNOCOBMW iX BUPILUEHHA

MoxnuBa npuunHa

Cnoco6u BUpILLEHHsI

[erigpatop He
Habupae Temneparypy
i He HarHiTae nosiTpst

* Hemae xuBneHHs Big mepesxi.

« MepesipTe po3eTky, sIKLLO PO3eTKa CripaBHa, 3BEPHITLCS A0

CEepBICHOTO LIGHTPY.

[erigpatop HarHiTae
MoBiTpsl, ane He Habupae
Temneparypy

* He BcTaHoBnNEHa HeobxiaHa
Temneparypa.

BcTaHoBiTb TeMnepatypy. AkLo npobnema sanuiumnacs,
3BEPHITLCS 40 CEPBICHOTO LIEHTPY.

[erigpatop Habupae
Temnepartypy, ane He
HarHitae noeiTpst

« Cranach 3ynuHKka ABuryHa.

HeraiiHo BUMKHITb Npunag, noTiM B1aaniTb LWMaTOYKK i,

SIKi MOITIV MOTPaNUTW A0 ABUTyHA. [INs LibOro nepeBepHiTb
OCHOBY JeriaparTopa i kinbka pasie CTpyciTb. SAKLLO

BEHTUNSTOP He BKITIOYUTBCS, 3BEPHITLCS 10 CEPBICHOO
LieHTpy. Y pasi noTpannsHHs pianHW 4o OCHOBY AeriapaTopy,
BUMKHITb NPUNag, i 3BEpHITECA 40 CEPBICHOrO LIEHTPY Anst
3amiH1 MOTOPHOTO BrioKy. /
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MpoaykT! NoBinbLHO « JloTkn nepenoBHeHi, abo
cyliatbest HenpaBWIIbHO BCTAHOBMEHI, a60
0edopMOoBaHi.

HepisHomipHe MpoaykTy abo LmMaToukn

BUCYLLYBaHHS iHrpesieHTiB HeoaHaKoBOrO
npoaykTiB po3mipy.
* Moxn1BO, NepekpuTUiA NOTIK
MoBITPSI.

LLlym BeHTUnsATOPa MOXSIMBO, B BEHTUIATOP

noTpanmiun LWMaTouKm Hxi.

BeHTunsaTop HecnpasHuiA.

Po3BaHTauWT1 NoTku, NepesipTe NpaBUMbHICTb iX
BCTaHOBIIEHHS, 3aMiHiTb AehOpPMOBaHi NOTKU Ha HOBI. FKLLO
B AerigpaTop BCTAaHOBMEHO BinbLue 4-x NoTkiB, MiHsiTe iX
MiCLISIMW B MPOLIECI CYLUIHHS.

Hapisaiite NpoayKT ogHaKoBMMM LLIMATOYKaMW | posknaaaiTe
iX PIBHOMIPHUM LLAPOM.

YHvKaiiTe GriokyBaHHS NpoayKTaMu OTBOPIB Anst LMKyl
noBITPSI.

HeraiiHo BUMKHITb Npunag, NoTiM BUAAniTh LUMATOYKU
xi. [lnst UbOro NepeBepHiTb OCHOBY AeriapaTtopy i kinbka
pasiB CTPYCHITb. FAKLLO LyM BEHTUMSITOPA He MPUMUHUBCS,

3BEPHITbCH B CEPBICHUIA LIEHTP.
3BEpHITLCS B CEPBICHMIA LIEHTP. J

CEPTU®IKALIA NPOAYKLIT

IHcbopmaLito npo cepTudikaT BignoBiaHOCTI AMBITbCA Ha caiTi http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/

certificates / # tab0 a6o 3anuTyiTe konito y npogasus.

[anwii Bupi6 Bignosiaae HacTynHUM TexHiYHUM PernameHTam:

enekTpoMarHiTHoi cymicHocTi obnaaranHs ACTY CISPR 14-2:2007 (EN 55014-2) (CISPR 14-2:2001, IDT), ACTY IEC 61000-3-2:2004
(IEC 61000-3-2:2004, IDT); ACTY EN 61000-3-3:2012 (EN 61000-3-3:2008, IDT); ACTY CISPR 14-1:2004 (CISPR 14-1:2000, IDT)
HU3bKOBOMBTHOTO enekTpuyHoro obnagHanHa ACTY IEC 60335-2-9:2007 (IEC 60335-2-9:2006, IDT), ACTY IEC60335-1:2004 (IEC

60335-1:2001, IDT)

Mopenb

HomiHanbHa cnoxvBaHa noTyXxHicTb, BT max 400

HomiHanbHa Hanpyra XXMBNeHHs

Knac 3axucTy Bif, ypaKeHHs! eNneKkTpuyHuM
CTPYMOM

Temnepartypa 36epiraHHs i TpaHcnopTyBaHHA* | BiA -25°C go +35°C

Temnepatypa ekcnnyartauii

DH1300, DH1304

Big +5°C mo +35°C
15-75% 6e3

DH2300D DH2302D
DH2303D

max 400

DH3501D

max 400

~220-240 B; 50-60 'y | ~220-240 B; 50-60 'y | ~220-240 B; 50-60 'y

Bif -25°C fo +35°C | BiA -25°C go +35°C
Big +5°C mo +35°C

15-75% 6e3

Bia +5°C no +35°C
15-75% 6e3

Bumoru oo BonorocTi nosiTps YTBOPEHHA YTBOPEHHA YTBOPEHHA

KOHAeHcaTy KOHAeHcaTy KOHAeHcaTy
Poamipu npunagy, mm 330x330x250 330x330x270 330x330x290
Bara npunagy, kr 2,5 2,7 2,9

* MpoAaykuis NoBUHHA 36epiraTMcs B CyXux, BEHTUNbLOBaHUX CKNaACbKUX NPUMILLEHHSX NPU TeMnepaTypi

He Huxve - 25°C.

OURSSON AG.

C PeMOHT noBWHEH NPOBOAMTUCA TiNbkn kBaniikoBaHMM axiBLEeM YNOBHOBAXEHOrO CEPBICHOMO LEHTPY

CEPBICHE OBCNYrOBYBAHHHA

Komnatis OURSSON AG BUCNOBMIOE BaM BENMYE3HY
BASYHICTb 3a BMGIp HaLLOi npoaykuii.My 3pobunmn Bce MoXx-
nvBe, Wo6 AaHWii BUPIG 3240BONBHAMNO BaLWMM 3anutam,

a sIKICTb BignoBigana KkpaLuum CBiToBMM 3paskam. Y pasi,
skwo Bawe Bupi6 mapkn OURSSON notpebyBatnme
TEXHIYHOrO (rapaHTiliHoro)o6enyroByBaHHi abo rapaHTiiHOT
3aMiHW, NPOCKMO Bac 3BepTaTUCS B OAWH 3 YOBHOBAXKEHUX
CepsicHux LieHTpis (gani - YCLI). 3 noBHuM cnuckom YCL|
Ta iIX TOYHUMM aApecamm BY MOXETE 03HAMOMUTUCS Ha
caunTi www.oursson.ru(ans Pocii),www.csp-comel.com(ans
YkpaiHu) a Takox 3aTenedoHyBaBLIM 38 HOMEPOM Tenego-
Hy 6eskoLutoBHOI rapsyoi niHii OURSSON AG.
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Y pasi BUHUKHEHHSI NUTaHb | Npobnem, NoB’s3aHnx 3
npoaykuieto TM OURSSON AG, npocumo Bac 3BepTtaTucs
NYCbMOBO B OpraHisaLito, yNnoBHOBaXXeHY Ha NPUAHATTS i
3a[10BOMNEHHS BUMOT CMOXWBAYIB LLOAO TOBapy HeHanexHoi
skocTi, - TOB «Kepytoya cepsicHa komnaHis», 109202,
Mockga, woce ®pe3sep, 4. 17A, ctop. 1A, abo no enekTpo-
HHI nowwTi info@oursson.ru. Ykpaina TOB «YHiBepcanbHa
Ouctpub ioTopcbka KoMnaHisi»

03065, m.KuiB 6ynbB. I.Nlence/Akapemika Kabnykosa,
6yn.51/16 abo no enekTpoHHii nowTi inffo@oursson.ua, Ten.
228-82-01

YmoBwu MapaHTitHux 3060B’A3aHL OURSSON AG:
1. MapaHTuitHble obsizatensctea OURSSON AG,

npepoctaensemble YCLL OURSSON AG, pacnpocTtpaHsi-
10TCS TONMBKO Ha MoAenu, npeaHasHadeHHslie OURSSON
AG anst npousBoACTBa UMW NMOCTaBOK M peanuaaumm Ha
TEPPUTOPUK CTPaHbI, FAe NPEAOCTaBNAETCS rapaHTUitHOe
obcnyxvBaHue, NprobpeTeHHbIE B 3TON CTpaHe, Npo-
LeALwmne cepTudrKaLmio Ha COOTBETCTBUE CTaHAAPTaM
9TOW CTPpaHbl, @ TaKkKe MapKVpoBaHHbIe orLManbHBIMU
3HaKaMu COOTBETCTBUS.

2. [apaHTinHi 3060B8’s13aHHa OURSSON AG gitote B
pamKax 3aKoHOAaBCTBa NPO 3aXMCT NpaB CNOXVBAYIB i
peryniolTbCs 3aKOHOAABCTBOM KpaiHW, Ha TepuTopii Kol
BOHW HajaHi, i nuLLe 3a yMOBW BYKOPUCTaHHSA BUPOOY
BUKITOYHO Asi 0COBUCTMX, CiMEHNX abo AoMaLLHIX
noTpe6. MapaHTiinHi 30608’a3aHHs OURSSON AG He no-
LLUMPIOKOTBCA Ha BUNAAKU BYKOPUCTaHHSA TOBapIB B LINSAX
3AIACHEHHS MANPUEMHULIBKOT AisiNbHOCTI abo Y 3B's13Ky
3 npuabaHHAM ToBapiB 3 METO0 3a40BONEHHS NoTped
niANPUEMCTB, YCTaHOB, OpraHisaLiin.

3. OURSSON AG BCTaHOBIMOE Ha CBOI BUPOOU Taki CTPOKM
cny6u Ta rapaHTiiHi TepmiHu:

MikpoxBunboBi nevi, xni- 48 24
Goniyvky, iIHAYKLAHI NAMTY

MynTrBapKu, KyXOHHI npoLie-

COpW, KyXOHHI MaLLUHW, enek-

TPUYHI YaNHUKW, ENEeKTPUYHI

rpuni, GneHaepu, mikcepw,

Mm'sicopybku, TocTepu, TeEpMo-

noTH, POCTEPU, KaBOBAPKK, 24 24
napoBapku, COKOBUXVMATKW,

noapiGHtoBaui, AerigpaTopu,

MOrypTHULI, dhepMeHTaTopu,

MiHigyXOBKN, MOPO3UIBHUKK,

XOMNOANIBHUKW, aBTOMATUYHI

KaBOMaLLVMHW

KyxoHHi Baru, cudpoHmn 12 24

4. TapaHTiiHi 30608'a3aHHS OURSSON AG He noLumpto-
10TbCA Ha nepepaxoBaHi Hik4e npunagas Bupoby, AKLLIO
ix 3amiHa nepeabadveHa KOHCTPYKLi€eto | He noB’si3aHa 3
po3bupaHHaM BUpoby:

*  EnemeHTM XuBneHHs.

*  Yoxnu, pemeHi, LWHYpW AN NepeHeceHHs, MOHTaXHI
NPUCTOCYBAHHS, IHCTPYMEHT, AOKyMEHTAaLjto, Lo
nopaetbes A0 BUpoby.

5. [apaHTist He NOLUMPIOETHLCS Ha HEAONIKN,LLO BUHWKIN B
BMPOGI BHACNIAOK MOPYLUEHHS CroX1BaYeM nNpaBui BUKO-
pvicTaHHs, 36epiraHHa abo TpaHcnopTyBaHHA ToBapy, Ail
TpeTix ocib abo HenepebopHOi cynu, BkIYakouu, ane He
0BMEXKYIHMCb HACTYMHUMU BUNaaKamu:

*  FAKLWO Hefonik ToBapy 3'9BMBCS BHAcNiAok Heabanoro
MOBODKEHHS], 3aCTOCYBaHHs TOBapy He 3a Npu3Ha-
YeHHSIM, NOPYLLUEHHS1 YMOB i MpaBun ekcnnyaradii,
BWKIaAEHWX B iIHCTPYKLIi Mo ekcnryaTauii, B Tomy
ymcni BHACNifoK BNMBY BUCOKUX ab0 HU3bKUX TEM-
neparyp, BUCOKOI BONorocTi abo 3anuneHocTi, cnigax
BiOKpPWTTS Kopryca npunagy Ta / abo camocTinHoro
PEMOHTY, HEBIANOBIAHOCTI [lepXXaBHUM CTaHAapTam
napameTpiB MepPEeX XVBMEHHS, NoONafaHHA BcepeanHy
Kopnyca pifnHN1, KOMax Ta iHLUMX CTOPOHHIX Npea-
METiB, PEYOBUH, @ TaKOX TPMBAIOro BUKOPUCTaHHS
BMPOGU B rPaHNYHUX peXxumMax noro pobotu.

« TMowkomkeHHs Ta AedekTn, BUKNUKaHI SIKICTIO Boau
i BigKNaaeHHsIM Hakuny (OYMLLEHHS Bif, Hakuny Ta
YMCTKa HE BXOAWTb B rapaHTiiHe 06CnyroByBaHHS i No-
BuHHa PEMYIIAPHO nposoanTuca Bamu camocTiiiHO).

*  SAKLWO HeZoniK ToBapy 3'IBUBCSI BHACMIAOK HECaHKLY-
OHOBAHOIO TeCTyBaHHS ToBapy abo cnpob BHECEHHS

Oyab-AKMX 3MiH B 1Or0 KOHCTPYKLit0 abo 1oro npo-
rpaMHe 3abe3neyeHHsi, B TOMy Yncni peMoHTy abo
TEXHIYHOTO 06CNyroByBaHHS B HEYMOBHOBaXXEHOMY
OURSSON Al peMOHTHOI opraHizaluii.

*  SAKWO Heaonik ToBapy 3'SBMBCS HACMIAKOM BUKOPUCTY-
BaHHS HECTaHAAPTHMX (HETUNoBKX) i (a60) HesikicHoro
npvnagas, akcecyapis, 3anacHUX YacTyiH, ENemMeHTIB
JKUBMEHHS.

*  SAKWO Heaonik ToBapy NOB'si3aHMIA 3 MOro 3acTo-
CyBaHHSM CMinbHO 3 40AATKOBUM 06nagHaHHAM
(akcecyapamu), BigMiHHVM Bif, JOOATKOBOMO
obnagHaHHs, pekomeHgoBaHoro OURSSON AG go
3acTocyBaHHi0 3 faHum ToBapoM. OURSSON AG He
Hece BignoBiganbHICTb 3a AKICTb 0AaTKOBOro obnas-
HaHHS (akcecyapiB), BUpo6neHoro TpeTimm ocobamm,
3a SKiCTb poBGOTM CBOIX BUPOGIB CMiNbHO 3 TakUM
obnagHaHHSM, a Takox 3a siKicTb poboTn JoAaTKoBOro
obnagHaHHsa BUpo6HMUTBa komnaHii OURSSON AG
cninbHO 3 BUPoBaMu iHLLMX BUPOGHMKIB.

6. Hepnonikv ToBapy, BUSIBNEHI B Nepiof, CTPOKY Cryx6u,
yCyBatoTbCS YNOBHOBaXXEHUMM HA Lie PEMOHTHUMMU
opraHizauismu (YCLL). MpoTarom rapaHTiiHoOro TepmiHy
YCYHEHHS HeAOoMiKiB NPOBOANTLCS GE3KOLLTOBHO MpU
npez’sBeHHi opuriHany 3anoBHEHOTo rapaHTinHOro
TarnoHa Ta JOKYMEHTIB, LLO NiATBEpAXKYOTb dakKT i
[AaTy yknafeHHst AoroBopy po3apibHoi kynieni-npoaaxy
(ToBapHMIA, kacoBUIA Yek T.n.). Y pasi BiACyTHOCTi 3a3Have-
HUX [OKYMEHTIB rapaHTiHWI CTPOK 0BYNCIIIOETLCS 3 AHA
BUrOTOBIEHHS ToBapy. MNpy LpoMy crif, BpaxoByBaTy:

* HanawTyBaHHs Ta ycTaHoBKa (36ipka, Nigkmno4eH-

Hs1 i T.N.) BUPOBY, 3a3Ha4eHa B JOKyMeHTaL|ji, Lo
[0AAETLCSA A0 HbOTO, HEe BXOAUTb B OBCAT rapaHTiHWUX
30608's13aHb OURSSON AG i MoXyTb 6yTV BUKOHaHi
SIK caMVM KOopYCTyBayeM, Tak i haxiBLisiMm BinbLIoCTi
YMOBHOBAXXEHWX CEPBICHUX LIEHTPIB BiAMNOBIAHOMO
npodinto Ha NNaTHi OCHOBI.

* Po60Tu 3 TexHi4Horo o6cnyroByBaHHs BUpobiB
(4YMLLEHHS Ta 3MaLLlyBaHHA PyXOMUX YacTWH, 3aMiHa
BUTPaTHWX MaTepianis i npunaaas i T. n.) BUKOHYOTLCS
Ha MnaTHii OCHOBI.

7. OURSSON AG He Hece BianoBiganbHOCTi 3a MOXIIMBY
LukoAy, Npsimo abo No6iYHO HaHeCEeHy CBOELD NPOAYKLED
noaaM, AOMaLLHIM TBapuHaM, MaiHy B pasi, AKLO Lie
cTanocsi B pesynesrati HeJoTpUMaHHs NpaBun i yMOB eKc-
nnyaraduii, 36epiraHHs, TpaHCNopTyBaHHs abo ycTaHOBKM
BUPO6U; ymUCHKX abo HeoBepexHMX Aill cnoxvBada abo
TpeTix oci6.

8. Hi 3a akux obctaBnH OURSSON AG He Hece Bianosi-
AanbHocTi 3a Byab-sk1i 0coBnNMBUIA, BUNaaKOBUIA, NPSMUIA
abo HenpsiMuit 36KUTOK abo 36MUTKM, BKIKOYALOYU, ane He
obMmexytouMch nepepaxoBaHnM, ynyLLEHy BUrogy, 36uUTku,
BUKIUKaHi nepepBaMu B KOMEpLIiNHilA, BUpo6HUYin abo
IHLLIM AiANbHOCTI, WO BUHUKAIOTL Y 3B’A3KY 3 BUKOPUCTaH-
HAM ab0 HEMOXNMBICTIO BUKOPUCTaHHSI BUPOOY.

9. BHacnigok nocTinHOro BAOCKOHaNEeHHS NpoAyKLii
efnieMeHTU An3anHy | Aeski TeXHIYHI XapakTepucTuki
NpoAyKTY MOXYTb ByT1 3MiHeHi 6e3 nonepeaHbOoro Noei-
[oMIeHHst 3 6oKy BUPOBHWMKa.

BukopuctaHHa BUpoGy nicns 3akiH4eHHs1 CTPOK CryX6m

1. Ctpok cnyx6u, BctaHoenennn OURSSON AG ans ga-
HOro BUPOOY, i€ TiNbkK 3a YMOBU BUKOPUCTaHHS BUPODY
BUKIIOYHO AN 0COBUCTUX, CIMENHMX abo AOMAaLLIHIX
noTpe6, a TaKoX JOTPUMAHHS CMOXWBa4YeM Npasun
ekcnnyarauii, 36epiraHHsi | TpaHcnopTyBaHHs BUpoby. 3a
YMOBM aKypaTHOro NOBODKEHHS 3 BUPOGOM i JOTPUMaH-
HAM NpaBun ekcnyarawii hakTUYHUIA CTPOK CIyK6u
MOXe NepeBULLYBaTN CTPOK CIy6u,BCTaHOBNEHMI
OURSSONAG.

2. TMo 3akiH4eHHi CTpoKy cry6u Bupoby BaM HeobxiaHO
3BEPHYTUCS B YNOBHOBaXEHWI CEPBICHUIA LIEHTP ANa
npoBeAeHHs NpodinakTU4Horo o6cnyroByBaHHs BUPODY i
BWU3HaYeHHS 0ro NpuaaTHoOCTI A0 NOAanbLUOT ekcrnnyarta-
uji. Po6otu 3 npodpinaktnyHoro obcnyroByBaHHs BUPOGY i
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Oro AjarHOCTUL BUKOHYIOTLCS CEPBICHUMU LIeHTpamu Ha
NNaTHIn OCHOBI.

3. OURSSON AG He pekomMeHAaye NpofoBXyBaTh ekc-
nnyataLito BUpoby Mo 3akiHYeHHI0 CTPOKy crny>x6u 6e3
npoBefEeHHs MOro NpodinakTn4yHoro o6ecnyroByBaHHS
B YNOBHOBaXX€HOMY CEPBICHOMY LIEHTPI, T.9. B LiIbOMY
BUNaaKy BUPIO Moxe CTaHOBUTW HeBe3neky Ans XuUTTS,
300pOB’st abo MaliHa CrioxuBaya.

YTunisauis Bupo6y

Llen nobytoBuin enekTponpunag Mae MO3HAYeHHs 3rigHO
Bumoram Oupektven €C 2002/96/EG wopo signpavpoBaHo-
o CBill TEPMiH €NEKTPUYHOTO 1 eNEKTPOHHOTO obnaaHaHHs
(waste electrical and electronic equipment — WEEE). lMicnsa
3aBEepLUEHHST TEPMiHY Cry»X6u MOro He MoXHa BUKUAATV pa-
30M 3i 3BMYaiHUM NoBYTOBKM CMITTSM. 3aMiCTb LIbOrO BOHO
nignarae 3gadi Ha yTunisauiio B BiANOBIAHWIA NYHKT NpUAoMy
€eNeKTPUYHOTO | eNEeKTPOHHOTO YCTaTKyBaHHA Ans noganbLuol
nepepobku Ta yTunisauii BignosiaHo Ao denepansHoro abo
MICLIEBOrO 3aKOHOAABCTBA. YTUMI3ytoun Ui NpoaykTy, BU AO-
nomaraete 36epertv NPUPOAHI pecypcu i 3anobirt
36UTKy AN HABKONWLLHLOIO CEpPeaoByLLa i 300POoB’s
TNofen, SKUN MOXITMBUIA Y BUNAAKY HEHanexHoro
noBopkeHHs. Binbl AetanbHy iHopmaliio npo
NYHKTW Npuiiomy Ta yTunisauii AaHoro npopykTy
MOXHa OTPUMaTU B MICLIEBUX MYHiLMNanbH1X opra-
Hax abo Ha nignpvemMcTBi 3 BUBE3EHHSI NOBYTOBOMO
CMITTS.

[ara BMpoGHULUTBa

KoxHoMmy BUpOGY NpYBMACHIOETLCS YHIKaNbHUA  CepiiHniA
Homep y BurMsAi GykBeHo-LmdppoBoro psidy i AybnoeTbes
LUTPUX-KOZAOM, SIKWA MICTUTb HAacTynHY iHcbopmaLlito: Hassa To-
BapHOI rpynu, AaTy BUPOGHULITBA, NOPSAKOBUIA HOMEpP BUPODY.

ouUrssone

CepiliHuii HOMep pPO3TaLLOBYETLCA Ha 3afHiii naHeni npo-
AYKTY, Ha yNakoBLj i B rapaHTinHOMY TarloHi.
© Mepwi gsi Gyksu - BiANoBinae TosapHil rpyni (nernapa-
Top — DH).
@ Mepui ABi Uncpy - pik BUPOGHNLITBA.
© [pyri fBi UMPY - TXAEHL BUPOBHULITBA.

OcrTaHHi unpm - nopsaakosuii Homep BUPODBY.

o6 yHWMKHYTM Hemopo3yMiHb MEPEKOHNUBO
NpocMMO Bac yBaXKHO BMBYMTU KepiBHULITBO
no ekcnnyarauii BUpoby Ta yMOBMW rapaHTiii-
HMX 3000B’A3aHb, MEPEBIPUTV NPaBUMBHICTb
3aMnoBHEHHS rapaHTiHOro TanoHa. MapaHTin-
HWIA TanoH AiViCHWIA TiNbK1 NPy HasBHOCTI Npa-
BWINbBHO | YiTKO BKasaHux: Mopeni, cepiiHoro

Homepa BUpoBY, AaTy NOKYMKW, YiTKUX NeYaTok
dipmu-npoaasus, nignvucy nokynus. CepinHun
HOMep i Mogenb BUpoby MOBWHHI Bignosiaatu
BKa3aHVWM B rapaHTinHOMy TarnoHi. Mpu nopy-
LUEHHi LUMX YMOB, a TakoX Yy pasi, Konu AaHi,
3a3HaveHi B rapaHTilHOMY TaroHi, 3MiHeHi abo
CTEPTI, TaNOH BU3HAETLCA HEQINCHUM.

[apsiya niniss OURSSON AG 3a6esnevye noBHy iHhopMaLinHy niaTPUMKY AisnbHOCTi komnawii B Pocii, Ykpaitu, kpaiHax CHL i
Banrii. MpodeciiHi onepaTtopw WBMAKO AadyTb BiANOBiAb Ha Oyab-sike Bac LikaBuTb. Bu MoxeTe 3BepTaTuCst B €AMHWIA LEHTP 3
nVTaHb CEPBICHOTO CynpoBOAy, ANs pekoMeHAaLin haxiBLiB 3 HaNaWTyBaHHA Ta NiAKMOYEHH0, ANs iHpopMyBaHHSi PO Mi CLs nNpo-
[axiB, i3 3anUTaHHSMM NPO peknamHi akuii i posirpaluax, Lo NpoBoAATECA KOMMAaHIE, a Takox 3 OyAb-AKUMU iHLLMMW MUTAHHAMU
npo AisnbHICTL kKoMnaii Ha TepuTopii Pocii, Ykpainu, kpain CHJI i BanTii. € nutaHHsa? TenedoHyiiTe, M gonomoxemo! TenedoH
rapsivoi niHiit OURSSON AG (6e3koLUTOBHi A3BiHKM 3i cTaLioHapHKX TenedoHiB): YkpaiHa: 0 800 50 5512

Yac poboTu rapsyoi niHii: MoHeainok-n'atHUUA 3 9:00 Ao 20:00 (3a MOCKOBCLKUM YacoM); cyboTa, Heains Ta AHi AepXaBHUX CBAT

- BUXigHi. List iHCTpyKLUist € 06’€KTOM OXOPOHY BiANOBIAHO A0 MiXHAPOAHOIO Ta POCINCHKOrO 3aKOHOAABCTBA NPO aBTOPCLKE MPaBo.
Bynb-sike HecaHKLiOHOBaHe BUKOPUCTaHHS IHCTPYKLIi, BKIOYaloUM KOMitoBaHHS!, TUPaXKyBaHHS Ta PO3MOBCIOMKEHHS, arne He oBMexy-
IO4UCh LM, TSTHE 3aCTOCYyBaHHSA 40 BUHHOT 0COOW LMBINbHO-NPABOBOI BiAMOBIAANBLHOCTI, @ TakoX KpUMiHanbHOI BianoBiaansHOCTI
BiAnoBiaHo Ao ctatTi 146 KK P® Ta agmiHicTpat1BHOI BiAnosiAansHocTi BignosiaHo Ao ctatti 7.12 KoAMN PO (ct .150.4 KoAll B

cTapii pegakuii).
KoHTakTHa iHdopmauis:

1. Bupo6Huk ToBapy - OURSSON AG (AT YpccoH AlN), 3eedenbawutpacce 56, 8008 Litopix, LUseiiuapisi.
2. OpraHizaLlisi, yNnOBHOBaXeHa Ha NPUAHATTS i 3aJ0BOMEHHS BUMOT CNOXMBAYIB LLOAO TOBapy HeHanexHoi sikocTi, -
Ykpaita: TOB «YHisepcarnbHa [lictpibblotopcbkas Komnanis», 03065, r. Kues, 6ynes. |.Jlence / Akapemika Kabnykosa, 6ya.

51/16.

3. YkpaiHa: TOB «YHiBepcansHa [Iuctpu6 totopcbka Komnanisy, 03065, m. Kuis, 6ynes. |.Nlence/Akagemika Kabnykosa, 51/16

OURSSON
BupobneHo B KHP

74

MHCTPYKUUA 3A BE3OMACHOCT

CumBon 3a onacHoCT
HanomHsi Ha noTpebuTens 3a onacHOCT OT TOKOB yAap.

A CumBonN 3a npeaynpexaeHve
HanomHsi Ha noTpebuTens aa U3BbPLUM BCUHKM AENCTBYUS, CbITIaCHO MHCTPYKUMUTE .

Mpwv n3nonsBaHe Ha enekTpuyeckn ypeau Tpsibea ga

ce cnasBaT criefHUTe NpeanasHn Mepku::

* M3nonseanTte ypeaa, CbrnacHo pbKOBOACTBOTO 3a
ynoTpeba.

* WHcTanupaiTe ypepa BbpXy cTabunHa noBbLPX-
HOCT.

* W3nonsBaiiTe camo YacTuTe, 4OCTaBEHM C ypeaa.

+ 3a HamansiBaHe pucka OT TOKOB yaap, He
notanante kabena BbB BOAa WM B Apy-
M TeyHoctu. lpu nonagaHe Ha Boja BbLB
BbTPELWHOCTTa Ha ypeda, CBbpXeTe ce C
oTopusmpaH cepBuseH LeHTbp OURSSON.

* M3TOYHUKDBT Ha TOK M HanmpexeHneTo TpsiBa Aa oT-
roBapsiT Ha AaHHUTe, 3anucaHun Bbpxy TabenkaTa Ha
npoaykTa.

* He n3nonseaiiTe ypeaa B NOMeLLEHUS], B KOUTO Bb3-
AyXbT € Bb3MOXHO Aa CbAbpXa U3napeHus ot 3a-
nanvMu BeLlecTBa.

* He ce onutanTte ga pasrnobute ypepa, Tbi
KaTo MMa onacHocT OT TOKOB yhap. YpeawsT

@ MOXe [ia Ce NoBpeam 1 ce aHynupa rapaHumsata
Ha npousBoauTens. 3a PeMOHT U NOAAPbBXKKA
CBbpXeTe Ce C OTOPM3NPaH CEPBU3EH LIEHTBLP
OURSSON.

* B cny4an, 4e npemecTuTe ypeaa ot CTyAeHO nome-
LieHne B TONMO NOMeLLleHne unu obpaTtHo, pasona-
KoBawTe ypeaa npeau ynotpeba u mavakante 1-2
Yyaca npeau aa ro BKYuTE.

* 3apace npegoTBpaTti TOKOB yAap He noTansm-
Te ypefa unu 3axpaHsalyute kabenu BbB BoAa.

* bbaeTe BHMMaTENHM U Npegnasnuem Npu ns-
nornsBaHe Ha ypeja B NpucbCcTBUE Ha deua.

* He octaBsanTe geua 6e3 Hag3op B 61mM3ocT Ao
YCTPOMCTBOTO MO Bpeme Ha paboTa c Hero.

* He nunanTe ropelmTe NOBbPXHOCTH, Tbi KAaTO
TOBa MOXe Aa NpeAu3BUKBa HapaHsBaHuWS.

+ BaxpaHBawuAT kaben e npousBexaaH oTHocUTen-
HO KbC, 3a Aa ce usberHe pucka ot TOKOB yaap.

* He ocTaBsiiTe 3axpaHBawuaT kaben aa Bucu
Hag ocTpy pbboBe nnM aa AokocBa HaropeLleHu
NOBBLPXHOCTU.

* He uHcTanupaiiTe ypeaa B 65iM30CT 40 NEYKU UNn
ras3oBu/eneKkTpuYecky Neyku.

* Cnep ynoTpeba nssagete kabena oT KOHTaKT.

» [laseTe ycTpoOMCTBOTO OT yaapwu, nagaHe, Bubpauunu
VN APYTY MEXaHWYHM LLOKOBE.

» [peav noyncTBaHe UM CMsiHa Ha NPUCTaBKW, yBe-
peTe ce, Ye ypeabT € U3KIYEH OT KOHTaKT.

* He n3nonssaiTte ypeaa Ha OTKpUTO.

+ ToBa ycTPOMCTBO He e NpeAHa3HayYeHo 3a ynotpe-
6a oT geua U OT NuLa ¢ HamaneHu pusnyeckn,
CETUBHW UM YMCTBEHM CMOCOBHOCTM Mnu ¢ nunca
Ha onuT 1 No3HaHus B Ta3u obnact. Bece nak, Teaun

nvua morat Aa usnonasat NpoAykTa caMmo noj Hajg-
30p Ha OTTOBOPHO 3a TAxHaTa 6esonacHocT nuue
UKW cnep UHCTPYKUMS 3a 6e3onacHo nonaeaHe Ha
yCTPOWCTBOTO. He no3BonsBanTe Ha geuaTa Aa cu
urpasT c ypega.

* To3an NpoAykT e NnpefHa3HaveH eAnHCTBEHO 3a
AoMallHa ynoTtpeba.

* Bcnyyan, ye 3axpaHBawwuaT kaben e noBpeaeH, Cb-
WSt TpabBa fa 6bae NoAMEHEH OT creunanucT ot
oTtopuaupaH ot OURSSON cepBu3eH LeHTbp, 3a Aa
ce NpeAoTBPaTST ONACHOCTU.

* He nouucTBainTe ypeaa c abpasvBHM noymcTBaLLn
npenapatu Unu CUIHU npenapatu (ankoxon, GeH-
3UH 1 Ap.). 3a No4ynMcTBaHe Ha YCTPONCTBOTO MOXe
[a usnonapaTte Marnko KOnM4ecTBo OBUKHOBEH Mo-
YyucTBall Npenapar.

NMPEMNOPBKU

« lpean wn3nonssaHe Ha npopyka, mpoyeTreTre WH-
CcTpyKummuTe 3a ynotpeba. 3anasete pbKOBOACTBOTO
3a 6baeLo nonssaHe

* Bcunuku untocTpauuy B ToBa pbkoBOACTBO Ca CXema-
TUYHM 1 MOraT fa ce pasnuyasar oT AeNCTBUTENHU-
Te npeameTy.

* He mecTeTe ypena no Bpeme Ha paborta.

* He n3nonsBainTte ypena npu otBopeHa BpaTta. He
nocTaesiiTe ypeaa Ha MecTa, U3NOXeHN Ha Teve-
HVEe UNKN BbPXY ABMKVMU MOBBPXHOCTU.

He wuanonasaiTe uandecka cuna Bbpxy
ypena, 3a Aa He ce MoBpeau no BUHA Ha

notpeburens.

BpemeTo Ha paboTa He TpsibBa fja HafBuMLLABa
48 vaca. Cnep 48 yaca, uskniodeTe ypeaa,
M3KII0YETE ro OT 3aXpPaHBaHETO U ro OCTaBeTe
[a ce oxnaau B NpoabIikeHne Ha 2 yaca.

CbCTABHU YACTU

lopeH kanak.
PbkoBoacTBO 3a ynotpeba .

DH1300/DH1304:
TaBa, CTAHAAPTHA. ...eciiveieeeiiiieeeiiieeeiieeeseneeeesseeeean 3nap.
TaBA, TACHA ....uvvviieeieeeeeeeeciiiieeee e 1nap.

DH2300D/DH2302D/DH2303D:
TaBa, cTaHOapTHa

TaBa, TcHa

DH3501D:

TaBa, CTAHOAPTHA. ....eeveeenieeiieeiiesiieeieesieeenieeseeennes 5nap.
TaABA, TACHA ...uveeeeiiiee et 3nap.



OBLLO OMUCAHUE, ®UT. B

[opeH kanak

TaBa

[MOBBPXHOCT Ha yCTPOMCTBOTO
KoHTponeH nanen

YNOTPEBA, our. C

KOHTPOINEH NAHEN, ®UI". C1
(I~ ON/OFF OyTOHBT BKITHOYBA/M3KIIOYBA YCTPOWCTBOTO.

(@) —Timer HacTpoliBa/NpoMeHs BpeMeTo 3a AexuapaTti-
paHe o 12 vaca.

BpemeTo Ha pabota ce HacTpoiiBa B Yacose oT 1 Ao 12
yaca.

« 3a na onpepenuTte BpeMeTO 3a NPUTOTBSIHE HAaTUCHETE
6yTOH /simbol buton/ 1 nokasaHVSAT TanMep Lue 3anoyHe
fa mura.

« C nomoLyTta Ha ByToHUTE — Unu + MOXeETe fa onpegenute
BpemeTo 3a pabora.

« [lo 5 cekyHan HatucHeTe ByToH, () 3a oa sanasute Ha-
CTpovikuTe.

« Mo Bpeme Ha paboTa AvcnnesT Le noka3ea 3ajageHata
TemnepaTypa 1 0CTaBaLLOTO BpeMe B YacoBe.
Babenexka: 3a aa M3knoumMTe TaiMepa HaTUCHeTe ABa
nbTh 6yToH ().

ﬂ’ — - Temnepartypa, 3afaBa/npoMeHs Temneparypara Ha
nexvgpatauusita 38/48/58/68°C.

3a na 3agaBate Temneparypara, crnefsaiite cregHute
CTBIKY:

« HaTtucHete 6yTOH ﬂ 1 nokasaHarta Temneparypa e
3anoyHe Ja mura.

« C nomoLlTa Ha ByTOoHMTE - UNK + MOXXETe Aa onpeaenuTe
Temneparypara.

* [lo 5 cekyHaw, HaTuCHeTe BYTOH ﬂosa [a 3anasnTe Ha-
CTpOWKkuTe, TeMenpartyparta Lie ce nokassa NnocTOSHHO
ByToHuTe +/- HacTpoviBaT BpemeTo/TeMnepartypara 3a
fAexvaparaums.

Display — Noka3Ba BpemeTo/Temnepatyparta Ha aexvuapa-
TauusTa

KoHTponeH nanen, dur. C-2

ByToHnTe ON/OFF, BKMntoYBaT MM M3KMNIOYBAT YCTPOWCTBO-

NMPEMOPBKU 3A MPUTOTBAHE

To.

HIGH/LOW - 3apaBa TemepaTypara Ha Bb3yLLUHUS NOTOK,
HIGH -68°C /LOW -48°C

BbpTaL ce npesknioyBaten — Bpeme, 3agasa/npoMens
BpemeTo 3a Aexuapartaums ot 1 4o 12 yaca.

MNpeau NbPBOTO Non3BaHe U3GLPLLETE Ypeaa OTBbTpe
1 OTBBH C MeKa 1 cyxa Kbpra. MamuiiTe TaBuTe ¢ Tonna
BOAA U NOYMCTBALL, Npenapar v crief ToBa U3CyLLETel.

YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KITIOUEH OT N3TOYHMKA Ha
eneKTpuyecka eHeprusi Npeau crno6siBaHeTo UNnu pas-
rno6ssaHeTo My.

MNMocnepoBaTtenHocT Ha pabota, dwr. D:

+ [oaroTBeTe CbCTaBkMTe 3a Aexuapatauus. Hapexere rm
W 1 nocTaBeTe B TaBata.

+ [locTaBeTe TaBUTE CbC CbCTABKUTE Ha YCTPOCTBOTO
eaHa BbpXy Apyra. PascTosiHUeTo Mexay TaBute Moxe
Aa ce kopurvpa mexay 25,5 n 36 mm:

+ 3a fa nocraBuTe TaBuTe 6rM30 egHa 4o Apyra noctaee-
Te nocTaBKaTa Ha JornHaTa TaBa B OTBOpUTE Ha ropHata
Tasa. dvr. D-1.

+ 3a fa nocraBuTe TaBWTe Ha Pa3CTOsIHWE €AHa OT Apyra,
obptbLuaiiTe ropHaTa TaBa Taka, Ye OTBOpuTE Aa He ce
HamupaT B €4Ha W CbLL@ NIMHWS C nocTaBkaTa Ha JorHa-
Ta TaBa. dur. D-2.
3atBopeTe kanaka Ha ropHaTa TaBa.

« BrknioyeTe ypeaa ¢ HaTuckaHe Ha GytoH ON/OFF (1)

+ C nomoLyra Ha T03u ByToH gomo»(ere [a 3afaBare xe-
naHarta Temneparypa.

- C nowmoLTa Ha To3u GytoH ) MoxeTe fja 3anaBare
XKenaHoTo Bpeme.

+ [pouechbT Ha Aexuapartauus Lwe ctaptupa
aBTOMaTUYHO.

CBBET: M3nonasgaiTe Tabnuuarta 3a npenopbky 3a
BPEMETO 3a CyLLEHE U 3@ HAYMHW 3a NPOBEPsIBaHE Ha Npu-
rOTBSIHETO Ha NpoayKTa.

3ABENEXKA: Ako BpemeTo 3a M3cyLLiaBaHe M3NCKBa
noseye ot 12 yaca, MoxeTe Ja fobaBuTe Bpeme Korato
NpOLIECHT 3a M3cyLLaBaHe.

He 3atBapsiiTe LeHTpanH1Wsa oTBOp Ha TaBu-
ijﬁ Te 1 He MOKpUBaNTe OTBOPa Ha ropHaTa TaBa

ApYyrv NpeameTu.

CyweHe (onTumanHa Temnepartypa 42- 48°C)

3a nocneggalla ynorpeba.

061y npenopbKu: MPUroTBSHETO BKIKOYBA: COPTUPAHE, MUEHE, CYLLEHE, PSi3aHe, KbiLaHe, NpeaBapuTENIHO HaKuc-
BaHe, MapuHoBaHe 1nv roteeHe. MpoaykTuTe Morat Aa GbaaT AexuapatvpaHm ¢ Kopa. VsknoueHve npassaT npodykTy,
KOWTO He ca C rogHa 3a KOHCyMaLms Kopa - Hanpumep, aHaHac, KuBK, nanas, Kokoc, 6aHaH, psna 1 cnaaku kapTodu.
MpoaykTuTe 3a AexvapaTtaums He TpsiGea Aa GbaaT passaneHu. 3a Aa ce NpeaoTBPaTH XpaHUTENHO OTPaBsiHE, 0CO-
6€eHO BHUMaHMe ce 06pbLLa Ha KaYECTBOTO HA CYPOBOTO CBMHCKO MECO, MUMELLIKO MECO W Ha pubaTa. 3a Aa ce 3anasu
LiBeTa Ha NPOAYKTUTE, Ce NpenopbyBa NPeABapUTENHO a Ce HaKUCHaT B FIMMOHOB COK UM B pa3TBOP OT ackop6rHoBa
KkucenuHa. MpenopbYnTenHoO e Npeay CyLUEHETO C KuMsLa BoAa [a nonapeare 3eneHyyLuy kato 606, Lapesuua, rpax

1 6pokonu. CypoBuTE 3ereHuyLIM He Ce 3anasBaT Ablro BpeMe, HO CYLLIEHETO LLe YABIKM NPOLbIKUTEHOCTTa UM Ha
VBOT. MpoBepeTe Ka4ecTBOTO Ha CYLLEHWUTE MPOAYKT KOraTo rv CbxpaHsisaTe. He nanonseaiite passaneHn unv Myxns-
canv NpogykTu. MNpenopbyMTENHO € Aa ce 3anvcBa MHGopMaLMsITa 3a NPOAbIKATENHOCTTA Ha CYLUEHETO Ha MPOAYKTU
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ABbnkK (kpyLuK, Aronu

wop.) HapesxeTe Ha TbHKM NapyeTa, OTCTpaHeTe CbpLEeBMHATA 8-15 vaca Meku peseHyeTta
Kaucum (npackosu, HapexeTe nnoga Ha nomnoBuHa, oTcTpaHeTe ceMeHarta,
(mp P - P 20-30 4yaca | Mekn NOMOBWHKK
HEKTapuHu 1 ap.) nocTaBeTe C psid3aHata CTpaHa Ha rope
BaHaHu, aBokago,
Hapesxete Ha TbHKM napyeTta 6-10 yaca Tebpay peseHyeTa
ypmu 1 Ap.
OtcTpaHeTe cemeHata, NocTaBeTe C psidaHaTa cTpaHa Ha
Yepewum, n ap. P P P 12-48 vaca
rope Cracbuan
BopoBuHkun, kacuc W36epeTe 3bpHa C eaHaKbLB pasvep 10-20 vaca
Mbnew (auHsa O6enBaiiTe, OTCTPaHETE CeMeHaTa, HapexeTe Ha ronemu
@ P P 10-48 vaca | Meku napyeta
Tvikea v ap.) nap4yeta
ManuHa (kbnvHa
nop) ( W3bepete nnogose C eaHaKLB pasmep 12-48 yaca
. Tebpau 3bpHa
W3bepeTe nnogose C eqHakbB pa3mep, HapexeTe ronemu-
Aroamn 8-15yaca
Te napyeTa B pe3eHyeTa ot NpubnuanTenHo 5 mm
Ek30Tn4HM Nnogose ObenBalite, OTCTpaHETE CeMeHaTa, HapexeTe Ha Marku
10-18 yaca | Meku peseHueTa
(aHaHac, MaHro v Aap.) | napyeTa, u3BageTe CbpLEBMHATa OT aHaHaca
Kaptodwm (rynum, Ob6enBalite (ako e He06X0AVMO), HapexeTe Ha pe3eHye-
procm (ry ( A ), Hap P 6-14 yaca Kpexku peseHueta
naTnagxaHu n ap.) Ta, onapeTe C kKvnsLia BoAa unu Ha napHa 6aHs
MopkoBu (LBekno, O6enBaiite (ako e Heo6Xx0AMMO), HapexeTe Ha pe3eHye-
P (LL ( 9 i ). Hap p 6-10 yaca TBbpaM peseHyeTa
psnawvap.) Ta Unu NnocTaBanTe Ha pelueTkaTa
3ene (6an0 unn
HapexeTe Ha neHTn 8-12 yaca Yynnmeu neHtu
YepBeHo 1 ap.)
3ene (kapduon, o
(kaph KbcalTe Ha napyeTa c ejHaKbLB pasmep 10-14 vaca | Kpexku useTtyeTa
Bpokonv n ap.)
KpacTtasuuum (TukBa, o
P um ( ObenBaiiTe (ako e He06X0AMMO), HapexeTe Ha napyeTa 8-12yaca | TBbpau peseHyeTa
TUKBWYKM U Ap.)
HapexeTe eapute napyeTta Ha fjomara B pe3eH4eTa oT
OT Meku peseHyeTa 0
[omatn 0,5 cm. HapexeTe 4yepu fomatute Ha NONOBUHKM U v NO- 5-12 yaca
KPexKu Kpbryeta
cTaBeTe C psidaHaTa cTpaHa Ha rope
OTcTpaHeTe CTbOMNOTO M cCeMeHaTa Ha AbnruTe YyLLIKK,
Yywwku (nioTa Yylika | a cnep ToBa HapexeTe Ha pe3eHYeTa Unu KkpbryeTa, 512 yaca OT Meku peseHyeTa 4o
nap.) nocTaBeTe C kopaTa Ha Aonyr, cyleTe U3uano eapute Kpexku Kpbryeta
YyLLIKK
Ob6enBaliTe, HapexeTe Ha KpbryeTa, NonykpbryeTa, Ha
Kpomug nyk 4-12 yaca TebpAK Kpbryeta
TIEHTV UM Ha CUTHO
MawbpHak, KopeH o
HUBpHaK, kop Ob6engaiTe (ako e He06X0AMMO), HapexeTe Ha napyeTa TBBPAU NN KPEXKN
(margaHos, uenviHa 5-12 yaca
nap) 1 nocTaBeTe Ha pelueTkaTa KpbryeTa
M3BageTe 3bpHaTa OT LUYLLYNKUTE, onapBaiiTe, cylweTe
pax (606 n ap.) A P yuy ’ P e 4-8 yaca Kpexbk 1 poHnuB rpax
v crnep TOBa M nocTaBeTe B TaBaTta
CopTupaiiTe KnoHyeTarta, M3MUinTe, CylLeTe, HapexeTe,
3eneHun nognpaBku o 3-8 vyaca Kpexku knoHyeTa
noctaseTe B TaBaTa, Crnef CyLleHeTo cMecBaiTe
Bo6 Kenus M3amuinTe, HapexeTe kpas, HapexeTe hmHo (onyumoHan- 510 yaca Kpexku n poHnmemu
(acnepxu un ap.) HO) cTBOMa U WyLLYIKK
MpuroTBsiHe Ha LileNTyBKU U 3aKyCcKu (TenepaTypa oT 38 o 58°C)
MnacTtndurumnpann

Mnopose (ropcku

MacupaiiTe cbeTaBkuTe cnopep peuentara. MocraseTe
nacupaHuTe CbCTaBku BbPXY CUNMKOHOBA UMW nepra-

LienyBKM, NECHO

nnoaose, 3eneH4yum 8-20 yaca OTCTpaHAeMu OT CUnu-
MeHTOBa xapTus. [locTaBTe cMecTa 3aefHo C XxapTusiTa
n ap.) uenysku o KOHOBaTa UNn nepra-
B TaBaTa 1 u3paBHsBaWTe MOBbPXHOCTTA
MeHTOBaTa XapTusi
Mnopose (opex,
HapexeTe nnogoseTe 1 rv cmeceTe ¢ Mefl, nocTaBeTe
3bPHEHN MPOAYKTH,
opexuTe U/unu 3bpHEeHUTE NPOAYKTU Nog hopma Ha 5-12 yaca Kpexku n cyxu 6aTtoHn

3enexyyun n ap.)
6aToH

6aToH 1 nocTaBsnTe M B TaBaTta
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Bpeme 3a CEPTU®UKAT HA NMPOOYKTA
rorBeHe 3a nHopmaLma OTHOCHO cepTudmkaTa noceTeTe canta http://www.oursson.com/ unu nouckante eksemnnsap ot Bawms anc-
MacTbpma (onTMManHa Temnepatypa ot 38 go 68°C) TpuGyTOp
HapexeTe MecoTo no AbmxuHaTa Ha BnakHoto. Oco-
_ MapyeTtaTta Mmeco Mmoxe Cneuundukaumm

neTe v MapuHoBaWTe napyeTaTa Meco B canamypa. Mpu
Meco (6e3 masHuHa) 4-6 yaca [ia ce Hanykar, Ho He ce DH2300D DH2302D

CyLLeHEeTO OTCTpaHeTe Mas3HMHaTa C YMCTa KyXHecka paskueBaT MOJEN DH1300, DH1304 DH2303D DH3501D

XaBnu4.

Pubara He TpsibBa Aa EneprveH pasxog, W Makcumym 400 Makcumym 400 Makcumym 400
Pu6a (HamaneHa MapuHoBaiTe, a npean NpUroTBAHETO, U3MUIATE pubarta 12-14 yaca | M@ BUWAMMY MOKpH Hanpexenue 220-240 V~; 50-60 Hz | 220-240 V~; 50-60 Hz | 220-240 V~; 50-60 Hz
Ma3HIHa) oT conTa. noebpxHocTu. He e Knac 3c 3awmra cpelly enektpudecku wokose | I Il 1l
Kpexka npu Aonvp TemnepaTtypa 3a CbXpaHeHue 1 TPaHCTopT -25°C o + 35°C -25°C no + 35°C -25°C o + 35°C

MTvde Meco V]3I‘IOJ‘I(3)BaVITe cbliaTa MapuHara u canamypa kaTo 3a 4 vaca MHoro no TBBpA0 OT PaboTHa Temnepatypa +5°C 10 +35°C +5°C 0 +35°C +5°C 0 +35°C

MEco. UTAENETE MECOTO OT KOCTUTE, HAPEKETE MECOTO. TOBEXA0TO MECO M3nckBaHus 3a BnaXHoOCT 15-75% 6e3 koHaeH3 | 15-75% 6e3 koHaeH3 | 15-75% 6e3 koHAeH3

N3napsiBaHe (onTumanHa TemnepaTypa 58°C) Pa3smepwu Ha ypeaa, Mm 330x330x250 330x330x270 330x330x290
Mnoposu cokoBe 1 M3cTuckaite cok unu nope. Miscunete Ha cneuuanya \ 3axenaHa / Terno, kr 2,5 2,7 29 j
niopera OCHOBA, HAHECETE TBHDBK GOV 1 NOCTABETE B TaBuTe. KOHCVCTEHUNA. *MpoaykTUTe TPAGBa Aa ce CbXpaHABAT B CYyX0 M MPOBETPMBO NoMelleHne npu Temnepatypu nop -25° C.
Mpenopbuku: NMOYUCTBAHE U NOOAOPDBXKA, dur. E A PeMOHTBLT TpsibBa Aa 6bae M3nbiiHeH camo oT oTopuampaH creuvanuct OURSSON.
1. AbnbokuTte TaBy Morat Aa 6GbaaT U3MNon3BaHW 3a NpPUroT-

M3kntoyeTe yCTPOMCTBOTO OT KOHTAKT.

* WsmuiTe TaBMTE B TONMa Boga C NoYUCTBaLL

. npenapat. U36bplueTe BCUYKO A0 U3CHXBaHe.

2. 3a no-6bp30TO CyllieHe Ha CbCTaBkWTe, 3aJaBaiiTe Mak- CbLUO TaKa, TABUTE MOFaT Aa Ce MUSIT B MUSINHA
cuMarnHa Temneparypa. 3a Ja ce 3anasear nonesHuTe MaluMHa.
CBOWCTBA Ha CbCTaBkWTe, 3aajasaliTe Temneparypa rnoj * M3bbplueTe yCTPOMCTBOTO OTBLTPE U OTBBH C
480C. BraxHa Kbpna. 3a n3bsksaHe Ha enekTpu4eckn

BSIHE Ha NPOAYKTU, Hapsi3aHU Ha efpu napyeta. Hanpu-
Mep, NacTbpmMa Unu AuHs.

CEPBU3

ApyxectBoto OURSSON oueHsiBa BUCOKO, Ye CTe W3-
Gpanu ga 3akynysaTe Hawusi npoAykT. Hanpasuxme
BCUYKO Bb3MOXHO TO3M MPOAYKT a oTroBapsi Ha BawwwnTe

Cpok Ha
nonasae,
meceLm

HaumeHvoBaHue Ha

FapaHunoHeH

npoaykTa CpOK, Meceuu

3. VianonsBaiiTe TeCHW TaBu 3a CylLleHe Ha ApebHn

CbCTaBKU.

LLIOK He noTansiite yCTpOVICTBOTO BbB BOAA.

M3cyLueTte BCUYKM YacTu .

Bb3MOXHU NPOBJIEMA U PELULABAHETO UM

HY>AW , @ Ka4eCcTBOTO Aa ObJe B CbOTBETCTBUE C HAN-BU-
COKMTe eBponenckn ctaHaapth. Ako BawmsaTt npoaykT
OURSSON ce Hyxaae oT noaapbxkka, Monsi, obaaeTe ce
B €MH OT OTOPU3MpaHUTE CEPBU3HK LieHTpoBe. MbneH

M3TUCKBAYKM, Ypeau 3a
roTBeHe Ha napa, kade ma-
LUMHW, Menavku, rpunoBe,
COKOU3TUCKBAYKM, ypeam

3a cylueHe, ypeay 3a npu-

CNNUCHK Ha Cepu3n LIEHTPOBE U Ha TEXHUTE TOYHU agpe- 36 24
P UeHTp AP roTBSIHE Ha KVCeno MnsKo,
Mpo6nem MpuunHa PeleHue cu moraT Aa 6bAaT HaMepeHn Ha MHTepHeT cTpaHuuaTa ypenv 3a hepmeHTaLst
o WWW.0Ursson.com

YpenbT He npoussexaa |+ KaBerbT He e nocTaBeH B « [poBepeTe KOHTaKTa. B criyyait, Ye ypeabT e NocTaBeH B €eneKkTpUIeckn dypHy,
Temneparypa v He KOHTaKT. KOHTaKT, CBbPXETE Ce CbC CEPBUBHUS LIEHTBP. MapaHumoHHu ycnosusi OURSSON: hpu3epy, XIagUIHILM,
13MOMMBa Bb: Kacpe aBTOMaTH

SMOMNEa BbL3/AYX 1. OURSSON rapaHumMsita e npegocTaBeHa OT b
YpenbT n3nomnea * Hsima 3apapeHa Temneparypa. « BapaBaiiTe Temneparypa. AKO NOCOYEHUAT Npobrem OURSSON. Mpunara ce camo 3a MOAENH, NpeaHas- KyXeHCKM Be3HM, CMchoHM 24 24

Bb37yX, HO He

NPOLLXM, CBbPXKETE Ce CbC CEPBUBHMNS LIEHTBP.

noctasunu 4 Taeu B ypeaa, NpemecTeTe 1 no Bpeme Ha
npoteca Ha cylieHe

Bb3MOXHO € Bb3AyLLHS NOTOK
na e brnokvpaH

He Griokvpaiite Bb3ayLLHUTE OTBOPU C XPaHWUTENHM NMPOAYKTU

/
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OURSSON:

meceuu

MUKPOBBLITHOBM NeYku,
MalLMHK 3a xNs6,

TOCTEepU, TEPMOCH,

MUKCepU, MecomMeradku,

npov3eexaa Ha4YeHU U PasnpoCTpaHeHu Ha TepuTopusaTa Ha P. 4 FapaHunaTa OURSSON He ce npunara npu yactuTe,
Temneparypa. Brrrapusi n ceptnduumpanu cbriacHo craHaapTu- KOUTO Ca C HOpMarnHa CTeneH Ha W3HocBaHe, B
YpenbT nponssexaa « MotopbT e cnpsin. * VskniodeTe HesabaBHO ypeaa v n3saaeTe napyetara Te Ha Tasn Abpxasa. cnyyan, 4Ye TAXHaTa noamMsHa e npeasupgeHa ot
Temneparypa, HO He NpoayKTK, KouTo BGuxa Mormu Aa Gbaar GriokupaHy B MoTopa 2. OURSSON rapaHuusita € B CbOTBETCTBME CbC 3a- NpoeKTUpaHeTo U He npeanonara pasrnobsiBaHe Ha
13MOMMBa Bb3ayX. Ha ypepa. 3a fja HanpasuTe ToBa, ObpbLLaiiTe 6asata Ha KOHOATENCTBOTO B CUMa 3a 3aluuTa Ha npasaTa Ha npogykTa:
a, ncn TOBa BHUMATENHO ro pasTbpcanTe HAKOMKO
ypena, v cnea | pasTLp noTpebutenuTte. MapaHumMaTa ce pLKOBOAM OT 3aKO- + Gatepun.
nbTn. B cny4au, Ye BEeHTUNaTopbT He Ce BKIKOYBA, CBbPXETE . aMGana)K aKCeCOapM 3a TpaHCI'lopT Y MOHTAX.
Ce CbC CepBU3HMS LIeHTLP. B cryyait, Ye TewHocT e nonagana HUTE Ha CTpaHaTa, B KOATO ceé AOCTaBA NpoAaykTa, ’ ’
P P yualt, [IOKyMEHTaLUsl, KOSITO NpYApyKasa NpogyKTa.
B 6asaTa Ha ypenaa, N3KIoYeTe ypeaa oT KOHTaKT 1 ce W @ BanuaHa caMo KoraTo MPOAYKTT Ce M3NOM3BA 5 oo iara we ce npunara 3a AEEKTH Ha NPOAYKTUTE
CBbPXETe ChbC CEPBU3HIS LIEHTBP 3a NOAMSAHA Ha MoTopa. - ,
M3KMio4MTenHO 3a AoMalHa ynotpeGa. OURSSON MPUYMHEHU OT HecmasBaHe Ha WHCTPYKUMUTE 3a
MpoayktnTe 6aBHO ce « TaBuTe ca HenpaBunHoO « W3Bapete TaBuTe, NpoBepeTe fanu ca MPaBUITHO NOCTABEH!, rapaHLMs He BaXu 3a Tbproscka ynotpeba. yrotpe6a, 3a CbxpaHeHMe WM 3a TpaHCropT, 3a
cywart nocTaBeHW Unu ca rnoBpeaeHu. nogMeHeTe nospeaeHarta TaBa C HoBa. B crny4yau, 4e cte 3 rapaHLl,VIOHeH CpoK Ha I'IpO,D.yKTVITe ¢ Mapka AeﬁCTBMﬂ Ha TPeTM NMua WAM HenpeoponMMa cuna,

B TOBa ymucno, Ho 6e3 fa ce orpaHuyaea 0o cregHute

cnyyam:

Cpok Ha

HepaBHomepHo cyluieHe | ¢ [pogykTuTe ca ¢ HepaBHOMEPHM | « HapexxeTe NpomyKTWUTe Ha paBHW NapyeTa 1 i noctaeete Haunvenvosarve Ha noﬁsBaHe lapaHumoHeH + [HedexT Ha npogykTa B pesynTar oT HeBHUMATENHO
Ha NpoayKT pasmepu. paBHOMEpPHO npoaykTa " | cpok, meceuu 6opaBeHe, Ha rpelHa ynotpeba, HapyliaBaHe

Ha WHCTpyKuuuTe 3a ynotpeba, npenBUAeHn
B WHCTPYKUMUTE 3a MOM3BaHe, BKIIOYUTENHO B

LLlym OT BeHTMNaTopa + Bb3MOXHO € napyera « Vi3KrioueTe He3aBaBHO YCTPOMCTBOTO 1 OTCPaHeTe napyeTara OTBADGKM MeUKM 60 24 pesyntar Ha usnaraHe Ha BUCOKM WM HWACKM
XpaHa [a ca 3acefHanv BbB XpaHa. 3a fja HanpasuTe TOBa, 06pbLUaiTe OcHOBaTa Ha p Temnepatypu, BUCOKa BMAXHOCT unn npax, cneau
BeHTUnaTopa. M3CYLUNTENS 1 5 PasKIiaLLaiiTe HAKOMKO MbTW. AKO BEHTU- VHOYKUMA OT OTBapsiHe Ha kopryca v / unn HeoTopuauMpaH
NaTopbT NPOALITKABA [1a M31aBa LYM, CBbPXKETE Ce ChC MynTukyKBpM, enexTpi- PEMOHT, pasMWHaBaHe Ha napameTpuTe Ha
CEPBU3EH LIEHTBD EeneKkTpuyeckus TOK, Jann BbB BbTPELLUHOCTTa Ha
Yecku ypeau, GneHabpu,
« BeHTUNaTopbT € fedhekTeH. + CBbpKETe Ce CbC CEPBU3EH LIEHTHP. 36 24 npoaykTa e nonagHano Boaa, HacekoMu Unn Apyru

YyXaM BellecTBa UM NPOObIDKUTENHA ynoTpeba
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Ha npoAykTa B ropHaTa rpaHuMua Ha HelHaTa
e(eKTUBHOCT.

» [ledbekT Ha npoaykTa B pesynTtaTr OT HeoTopusupaH
ONUT 3a TECTBAHE Ha NPOAYKTa UM 3@ HAaHacsiHe Ha
BCSIKaKBY MPOMEHW BbPXY Au3aiiHa unu codryepa,
BKITHOYMTENHO HEOTOPU3MPAHM YCNYrn 38 PEMOHTHMU
UM noaapbxKKa.

» [edpekT Ha NpodykTa B pesynTaT Ha u3nonasaHe Ha
obopyaBaHe, akcecoapu, pe3epBHM YacTu C Moo
KayeCTBO UM HECHLOTBETCTBALLM.

» [MoBpena B pe3ynTaT Ha M3non3BaHe Ha NpogykTa
3aefHO C AOMbMHUTENHO obopyaBaHe (akcecoapw),
[pYro, pasfiMiHo OT AOMbIHUTENHOTO oGopyaABaHe,
npenopbyaHo o OURSSON AG 3a u3nonseaHe c
7031 npoaykT. OURSSON AG He HOCW OTrOBOPHOCT
3a KayeCTBOTO Ha [OMbIHWUTENHOTO 0OGOpyABaHe
(akcecoapu), npou3BegeHO OT TpeTu nuua, 3a
KayecTBOTO Ha CBOWTE NPOAYKTM, U3MON3BaHU C ToBa
obopynBaHe, KakTo M 3a kayecTBOTO Ha pabortata
Ha ponbrnHWTenHoTo obopyasaHe OURSSON
AG, wusnonssaHo 3aedHO C MNpOAYKTW Ha Apyru
npov3BoauTEny.

. Bb3HuKHannTe no BpemMe Ha WM3non3BaHe Ha
npoaykTa NoBpPEAM ca OTCTPaHsiBaHW B OTOPU3VPaHMN
cepBu3HM LeHTpoBe. [lpe3 rapaHUMOHHUSI nepuon
OoTCTpaHsiBaHETO Ha pAedekTute e 6e3nnatHo npu
npeacTaBsiHe Ha cepTudmkata 3a rapaHums U Ha
[OKYMEHTUTe, yAOCTOBEPSIBaLLM MOKynkata 1 garata
Ha JoroBopa 3a nokynka Ha apebHo (dakTypa u
chuckanHa Genexka/ kBuTaHuus). Tpsbea ga ce uma
npeaBuz crnegHoTo:

*  KoHdurypupaHeTo ¥ MHCTanuMpaHeTo Ha MpoaykTa
(MOHTaX, BPBH3KM 1 Ap.), ONUCaHN B PbKOBOACTBOTO
3a ynotpeba, He ca MOKPUTW OT MpednaraHara ot
OURSSON rapaHuusa 1 morat aa 6baat n3sBbpLUeHn
WM OT MOTpedbuTens, unu oOT nepcoHana oT
OTOpU3NpPaHN CepBU3N, CPeLLly 3annaLyaHe.

* Ycnyrvte no NnopapbXka(NoYMCTBAHETO M CMa3BaHETO
Ha 4acTW, CMsiHaTa Ha KOHCyMaTuBU U MaTtepuany u
[p.) Ce U3BbPLLBAT CPeLLy 3annaLlaHe.

. OURSSON He HOCK OTTOBOPHOCT 3a Bpeau, NpUYUHEHN
NpsikO WM KOCBEHO OT CBOWTE MPOAYKTU Ha XOopa,
[OMaLLUHM NoGVUMUM, MMOTU, ako Te ca HacTbnuu B
pesynTaTt Ha Hecna3BaHe Ha npaBunata u ycrnosusiTa
Ha ynotpeba, CbXpaHeHWe, TPaHCNopTUpaHe Wi
VHCTanauusi Ha npoaykTa, YMULUINEHW AeNCTBUS WIu
HeBpEeXHOCT OT cTpaHa Ha noTpedutens unu Ha TpeTn
nmua.

.BbB HukakbB cnyyan OURSSON He Hocu
OTFOBOPHOCT 3a BCSKakBM 3arybu vnu cneumanHu,
criyyaiiHW, Henpeku Wnu rocrnegsaliyM noBpeawm,
BKIlOUMTENHO, HO 6e3 Aa ce orpaHuyaBa [o TOBa,
nponycHatu nonsu, 3aryba nopagu npekbcBaHe
TbproBckaTa, NPOMUILLIIEHAaTa UK OT APYro eCTeCTBO
[eHOCT, Npon3TMYalLLM BbB Bpb3ka C M3MON3BaHeTo
WUNW C HEBBL3MOXHOCTTa OT MOJ3BaHEe Ha NPOAYKTa.

. MNopaan HenpekbCHaTOTO nopobpsiBaHe Ha
Av3aiHa, MpoAYKTUTE U HAKOM OT TEXHUYEecKuTe
UM XapakTepucTuKM, MOXe Aa ce npoMeHsT 6e3
npeausBecTVe OT CTpaHa Ha NPOV3BOANTENS.

cnasBaHN MHCTPyKUMUTe 3a ynotpeba, cknagupaHe u
TpaHcnopt. BHumatenHoto GopaseHe € npoayktuTe
1 CnasBaHeTo Ha HOpMWTE 3a (PYHKLIMOHMpaHe Moxe
[a yobrxkat AeicTBUTENnHaTa NpOObIDKATENHOCT Ha
nonseaHe, HafaxXBbprsikM MO TO3M HAYMH cpegHaTa
NPOABLIMKUTENHOCT Ha XMBOT, onpeaeneHa ot OURSSON

2. B kpas Ha cpefHNa CpPOK Ha Mon3BaHe Ha NpoaykTa
crneaBa Aa ce CBbpXeTe C OTOpU3MpaH cepBu3 3a
pyTUHHaTa nopapbXxka Ha npopykta. CepBuaHUTE
ycnyrm u 3a noaAapbXka Ce M3BbplBaT cpelly
3annatyaHe.

3. OURSSON He npenopb4Ba 13nonasaHe Ha NpoaykTa
B Kpasi Ha CpeaHusi Cpok mnonssaHe 6e3 npernen B
OTOpU3NpaH CepBU3eH LEHTbP, Tbil KaTo, B TakbB
cnyyaii, NpofdyKTbT MoXe Aa 6bAe onaceH 3a XUBOTa,
3a7paBeTo MW UMYLLECTBOTO Ha noTpebuTens.

PeuuknupaHe 1 npemaxaHe Ha npoAyKTa

Tosn ypen e wuaeHTUMUMPAH B CbOTBETCTBME C
EBponeiickata [upektuea 2002/96/GE 3a OTnagbumte oT
€rMeKTPUYECKO 1 eNEKTPOHHO 06OpyaBaHe.

Cren v3TWyaHe Ha NPOOLIKUTENHOCTTA Ha XKVMBOT TO3W
NpoayKT He MOXEe Aa Ce XBbpus 3aedHO C OcTaHanuTe
6uTtoBn otnagbun. Toi we TpsioBa Aa 6bae npeacTtaBeH B
LieHTbpa 3a peLuknmpaHe Ha enekTpU4ecko 1 enekTPOHHO
obopyasaHe, cbnacHo Gbnrapckoto 3akoHogarterncrso. C
peuvKnMpaHe Ha To3W MpoAyKT nomaraTte 3a 3anassaHe Ha
NpUpoaHUTE Pecypcu U 3a NMpeaoTBpaTsiBaHe Ha BpeauTe
BbpXy OKONMHaTa cpeda W Bbpxy 3apaBeTo. 3a

noeeye MHOpMaLMs 3a MyHKTOBETE 3a CbOMpaHe

W peuyvknvpaHe Ha To3u NpoAyKT, MOMsl, CBbpXeTe

ce ¢ MecTHaTa cnyxba 3a npemaxeaHe Ha GuToBK

oTnagbum. —

[arta Ha npon3BOACTBO

Ha Bcekn npoayKT My ce Bb3nara eauHEH CepUeH HOMep,
B ByKBeHO-UMPOB BUA, CbyeTaH ¢ 6apkod, CbabpKall
cnepHaTa uHpopmaums: UMe Ha rpyna npoayKTu, Aata Ha
Npon3BOACTBO, CEPUEH HOMEP Ha npoaykTa. CepuiHnST
HOMep e NocTaBeH BbpXy 3aAHaTa Tabena Ha npoaykTa,
BBbPXY OnakoBkaTa 1 B cepTudmkarta 3a rapaHums.

DH1225011234567
]

© MupeuTe ABe ByKBY — OTFOBAPSIT Ha rpynaTa

npoayktn (DH - nscywwuren).

@ lMupsuTE [1BE €AMHNLM — FOAMHATA Ha MPOVU3BOACTEO.

© CrepgpalwmTe aBe eaMHULN — ceammnuaTa Ha
NPON3OACTBOTO.

O MNocneaHuTe ABE eAMHULM — CEPUINHUAT HOMEP Ha
npoaykTa.

3a fa ce n3berHe o6bpkBaHe, MOSIs NPOYETETE BHUMATENHO MHCTPYKLMUTE 3a YnoTpeda 1 rapaHUMoHHUTE
: YCINOBUS U CE NPOBEPETE NPaBUMHOCTTA Ha cepTuduMKaTa 3a rapaHums. FapaHUMOHHUAT cepTudmkar e

BanuAeH caMo ako e MOMbIHEH SCHO W MpPaBWIIHO: MOAEn, CepUeH HOMep, AaTta Ha mokynkara, nevar
1 nognvc Ha npopasava, MoAnuc Ha KnueHta. CepuriHUAT HOMEP M Mogena Ha npogykTa Tpabsa Aa
CbLOTBETCTBAT Ha cepTudukaTta 3a rapaHums. HecnassaHeTo Ha Teau YCroBus, KaKTo 1 ako MHgopmMaumsiTa
OT cepTuduKaTa 3a rapaHuMsi € NPOMEHEHa UNn 3anuyeHa BoaaT [0 HEBaNUAHOCT Ha rapaHuusiTa.

ouUrssono

Ako nmate Bbnpocu unu npobnemu, cebpsaHn ¢ OURSSON AG npoayKTuTe - MONs CBbPXKeTe Ce C Hac Ypes
enekTpoHHaTa notua: support@oursson.com

HacTosLL0TO PHKOBOACTBO € 3alUTeHO OT MEXAYHapOAHOTO U eBpOMenckoTo aBTOPCKO npaso. Bceskakea
HeoTopuaupaHa ynotpeba, BKIIOYMTENHO KomupaHe, oTrevatBaHe W pasnpocTpaHeHue, Ho Ge3 aa ce
orpaHvyaBa [0 TOBa, e NpUBreYe rpaxaaHcka u HakasaTtenHa OTrTOBOPHOCT Ha BUHOBHOTO NULe.

MHdopmaums 3a KOHTaKTu:
1. Mpoussoaunten Ha ypepa: OURSSON AG (Oursson AG), Rue Du Grand-Chéne 5, Jlosana 1003, Lseliuapusi.
2. CepTudurkaumoHHa MHOpMaLMs e Ha pasnornoXeHne Ha UHTEPHET CTpaHuuaTa Ha NpoAyKTa Www.oursson.

MsnonssaHe Ha npoAaykTa crnej NpukniovBaHe Ha com.

rapaHUMOHHUSA CPOK (MPOALIDKMTENTHOCT Ha XUBOT):

1. MNpogb/KMTENHOCTTa  Ha  KMBOT,  OnpedeneHa ot OURSSON AG
OURSSON 3a cBsouTe npoaykTW, Baxu camo npu MpousseneHo B Kuait c €
fomalHa ynotpebarta, kakTo U Mpu ycriosue, 4e ca
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BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

Elektromos veszély

A Elektromos veszélyre figyelmeztet.
Egyéb veszély

A Figyelmezeti a felhasznalét az utasitasok
betartasara.

Elektromos gépek hasznalata esetén a kovetkezé

ovintézkedések betartasa kotelezd:

* A késziléket mindig a hasznalati dtmutaté szerint
hasznalja.

* A berendezést egy stabil fellletre helyezze.

» Csak a késziilékkel egyiitt szallitott eszkdzoket hasznal-
ja.

+ Aramiités elkeriilése érdekében soha ne tegye

% a készilék kabelét vizbe, vagy mas folyadékba.

Ha viz a késziilék belsejébe kertill, keresse fel az
OURSSON markaszervizt.

» A halozati feszlltség megfelel a készllék adattabla-
jan jelzett fesziltségnek.

» Ne hasznalja a késziiléket olyan kérnyezetben ahol
gyulékony anyagok vannak.

* Ne prébalja a késziléket szétszerelni. A késziilék

meghibasodhat, igy a gyarté szavatossaganak

A elvesztéséhez vezet. Javitasra és karbantartas-
ra keresse fel az OURSSON markaszervizt.

* Haakészlléket hideg kérnyezetbdl meleg kérnyezet-
be helyezi, vagy forditva, szedje ki a készlléket a
csomagbol és varja 1-2 6rat amig elinditja.

« A tapkabelt vagy a készlléket soha ne helyezze
vizbe.

« Ne engedje a gyerekeket a késziilék kdzelében,
felugyelet nélkil, mikddés kdézben.

* Ne érintse meg a készilék forro fellleteit, ezek
égési sériléseket okozhatnak.

« Atapkabel hossza relativ rovid, az aramutés
veszélyének elkerllése érdekében.

* Ne engedje, hogy a tapkabel éles szélekhez érjen
vagy forré fellletekkel érintkezzen.

* Ne csatlakoztassa a tapkabelt tulterhelt dugaszok-
hoz, mivel a készllék meghibasodhat.

* Ne hasznalja a készliléket gaz vagy villanykalyhak
kodzelébe.

* Hasznalat utan mindig huzza ki a késziléket a
haldzati csatlakozobol.

. Ovja a készliléket Uitések, esés, vibraciok és mas
mechanikai behatasok ellen.

* Mindig huzza ki a késziléket tisztitas vagy tar-
tozékok lecserélése el6tt.

* Ne hasznalja a készuléket nyilt térben.

* Ne engedje, hogy gyerekek, csdkkentett fizikai,
mentalis vagy nem megfelelé tudassal és tapasz-
talattal rendelkezé személyek hasznaljak a
késziléket, hanem csak feligyelet alatt, ezek
kioktatasa utan.

* Ne hasznadlja a késziiléket ha a tapkabel sérilt, ez
esetben vigye el a késziiléket hivatalos OURSSON
markaszervizbe.
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Ne hasznaljon a készulék tisztitasara surldszere-
ket vagy er6s mosoészereket (alkohol, benzin stb.). a
készllék hazanak takaritdsara hasznaljon kis men-
nyiségli mososzert.

JAVASLATOK

Hasznalat el6tt olvassa el a hasznalati utasitasokat.
Orizze meg az utasitasokat.

Az utasitasokban talalhato rajzok kilénbdzhetnek a
valdsagto.

Ne kéltoztesse a késziléket miikddés kdzben.

Ne hasznalja a késziiléket nyitott ajtéval. Ne helyez-
ze a készUléket mozgo fellletekre.

Ne tegye ki a késziiléket fizikai hatasnak,

ennek meghibasodasat okozza.

A mikddési idé nem lehet tébb mint 48 éra. 48
A ora utan, zarja le a készulléket, aramtalanitsa és

hagyja lehdilni legalabb 2 6raig.

KESZULEK ELEMEI

Felsé fedél
Hasznalati utasitas

DH1300/DH1304:
Standard talca ..

Keskeny talca

DH2300D/DH2302D/DH2303D:

Standard talca
Keskeny talca

DH3501D:

Standard talca ..

Keskeny talca

KESZULEK ELEMEI, B RAJZ

Felsé fedél
Talca

Késziilék felllete
Vezérlbegység

ALKALMAZAS, C rajz
Vezérléegység, C-1 rajz
(“) — ON/OF, a készlilék ki/bekapcsolasa.

(@)~ timer, a szaritasi id6t allita/modositja 12 6raig.

A miikédési idé 1-12 ora.

* Az elékészitési idé bedllitasara nyomja meg a @),
Gombot és az 6ra villogni kezd.

* A—és a + gombok segitségével meghatarozhaté a
mikodési id6.

+ 5 msp mulva, nyomja meg a () bedllitisok mentésére.
» miikddés kdzben a kijelz6 a bedllitott hémérsékletet és
megmaradt idét fogja valtakozva mutatni.

Fontos: az ¢ra leéllitasara nyomja meg kétszera ().
gombot

ﬂc — hémérséklet, beallitia/mddositja a szaritasi
hémérsékletet 38/48/58/68°C.

A hémérséklet bedllitasara, kovesse a kovetkezbket:
* nyomja meg a ﬁ gombot és a hémérséklet kijelzé
villogni fog.

* A— és a + gombok segitségével be lehet allitani a
hémérsékletet.

» 5 masodpercen beliil, nyomja meg a ﬂ gombot a
beallitasok mentésére, a h6mérséklet allandéan fog
megjelenni.

+/- gombok az a szaritasi idét/hémérsékletet allitjak.
Display — a szaritasi id6t/hdmérsékletet jelzi.
Vezérléegység, C-2 rajz

ON/OFF gombok a késztilék ki/bekapcsolasa.
HIGH/LOW - légsugar erésségét allitjia, HIGH -
68°C/LOW-48°C

Forgégomb —id6, a szaritasi id6t allitja 1-12 draig.

Els6 hasznalat el6tt, torolje ki a késziléket, belll és

kivil, egy puha, szaraz ruhaval. Mossa meg a talcakat
melegvizben. Tordlje szarazra.

ELOKESZITESI JAVASLATOK

A Osszerakasalszétszedése elétt, ellenérizze, hogy ez
aramtalanitva legyen. .

Miikodés, D rajz:

Készitse el6 a szaritasra kerll6 élelmiszert. Vagja fel és
helyezze a télcara.

Helyezze a talcakat egymasra, majd a készilékbe. A
talcak kozotti tavolsag allithato: 25,5-36 cm:

Ahhoz, hogy a talcakat kdzel helyezze egymashoz, az
also talca tartdjat a felsé talca réseibe helyezze. D-1 rajz.
Ahhoz, hogy a talcakat nagyobb tavolsagra helyezze
egymastdl, a felsé talcat forditsa meg, hogy a rései ne
kertlienek egyvonalban az also talca tartdjaval. D-2 rajz.
Zarja le a felsd talca fedelét.

Inditsa be a késziiléket az ON/OFF gomb nyomasava (1)
Akbvetkezs gombbal [\ bellithatia a kivant
hémérsékletet.

A kdvetkezé gombbal @ kivalaszthatja a megfelel6
idét.

A szaritasi folyamat automatikusan indul.

TANACS: Haszndlja az alabbi tablazatot, a szaritasi idé
beallitasara és ellendrzésre.

MEGJEGYZES: Ha a széritasi idé tébb mint 12 6ra, plusz
idét lehet hozzaadni, ha a szaritasi folyamat leall.

f Ne takarja el a talcak kdzponti nyilasat és ne

takarja el a fels6 talca nyilasat mas targyakkal

Szaritas (opcionalis hémérséklet 42- 48°C)

Altalanos javaslatok: Az el6készités: kivalogatas, mosas, szaritas, vagas, apritas, pacolas vagy el6készités. A
termékeket hajjal is lehet szaritani, kivétel ahol a haj nem ehet6 — pl. Ananasz, kiwi, papaya, kdkuszdié, banan,
édesburgonya. A termékek ne legyenek romlottak. Etelmérgezés elkeriilése érdekében a hus friss kell legyen. A
termékek szinének megérzésére javasolt citromlébe vagy szalicil savba pacolni. Szaritas elétt javasolt a z6ldségek (bab,
kukorica, borso, brokkoli) forrazni. A friss z6ldségek nem maradnak sokaig frissek; ezek szaritdsa meghosszabbitja
eltartasi idejuket. Romlott, penészes termékeket nem szabad hasznalni. Javasolt feliegyezni a szaritasi idét, tovabbi

szaritasra.
:tlkT )a (korte, birsalma Vagjon vékony szeleteket, tavolitsa el a maghazat 8-15 dra Puha szeletek
Barack (sarga, kajszi Valg]a kettbe, tavolitsa el a magot. Helyezze a vagott 20-30 6ra Puha felek
stb.) felulettel felfele.
Banan/avokads, Vagjon vékony szeleteket 6-10 6ra Kemény szeletek
datolya stb) 9 Y Y
Cseresznye, stb. Tavolitsa el a magokat, helyezze a vagott fellilettel felfele 12-48 ¢ra
Mazsola

Afonya (ribizli) Vélogasson azonos méretli szemeket 10-20 dra
gﬁ?{: )(plros dinnye, Tavolitsa el a héjat, magokat, vagjon nagyobb szeleteket 10-48 6ra Puha szeletek
Malna (szeder stb.) Valogasson azonos méret(i szemeket 12-48 6ra

Val retd Ket. Vagi bb Kemény szemek
Eper al tl)ga'ls,son azonos méretli szemeket. Vagjon nagyol 8-15 6ra

5 et, kb. 5 mm
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: ) ) 8készité TAKARITAS ES KARBANTARTAS, E rajz . - )
Osszetevok El6készités :Zlgkesznes Eredmény i ’ J A Torolje ki a készllék belsejét és kilsejét nedves
+ Aramtalanitsa a készuléket. ~ ruhaval. Ne helyezze a készliléket vizbe.

Egzotik imélesdk | Tavolitsa el a héiat Kat. Vagion kisebb szeleteket * Mossa meg a talcakat meleg mosdszeres vizzel » UAramiités veszélyes. Szaritsa meg a késziilék

gzotikus gyumolcsol avolitsa el a hejal, magokat. vagjon kisebb szeleteket. 10-18 6ra Puha szeletek Torblje szarazra. Mosogatogépben is moshaté. alkatrészeit
(ananasz, mango stb.) | Tavolitsa el az ananasz belsejét

4 i Ar Sreti] Hiba Ok | Megoldas
Gomba Vg:ggZi:? tla ”.‘:i;a;“ meﬁ,l :i:[;seilz azonos meret 10-24 6ra Kemény szeletek | o
— 9 — 2 gJ’_ . — - - Nem megeszik és nem + nincs csatlakoztatva aramfor- « ellendrizze a konnektort. Ha a késziilék csatlakoztatva van,

Burgonya (zoldség, Tavolitsa el e} héjat (ha sziikséges), szeletelje fel és 6-14 6ra Térékeny szeletek forgatja a leveg6t rashoz keresse fel a szervizt.
padlizsan stb.) helyezze aracsra. - - e - -~ -~ S 5 T

" " — " " Forgatja a levegét, de « Hémérséklet nincs beallitva. « allitsa be a hémérsékletet. Ha tovabbra sem miikadik,
Répa (cékla stb.) Vagjon szeleteket 6-10 6ra Kemény szeletek nem melegszik. keresse fel a szervizt.
gi?gzzftt)a) (fehér vagy Vagjon szeleteket 8-12 6ra Torékeny szeletek Melegszik de nem * Motor leallt. « dllitsa le a készUléket és vegye ki azokat a darabokat ame-

forgatja a levegét. lyek blokkoljak a motort. Forditsa fel a készliléket, rdzza meg
6vatosan. Ha a ventilator nem indul, keresse fel a szervizt. Ha

Kéaposzta (karfiol,

brokkoli stb.) Szedje szét egyenl6é méretli darabokra 10-14 dra Torékeny szeletek folyadeék keriil a készlék aljara, aramtalanitsa, és keresse fel
Uborka (t6k, cukkini a szervizt motorcserére
stb.) Tévolitsa el a hajat (ha sziikséges), szeletelje fel 8-126ra Kemény szeletek Lassan szarit « atalcak nincsenek helyesen « vegye ki a talcakat, ellendrizze, hogy helyesen legyenek
P - . P behelyezve vagy sértiltek. behelyezve, cseréje ki a sériilt talcakat. Ha 4 talcat helyezett a
Paradicsom 0,5 Sm s’zeletekre vagja.’ A Cher_l_'y paradicsomot vagja 512 6ra P"ur‘\a szelet?kfo! késziilékbe, cseréje a folyamat alatt.
kettébe és helyezze a vagott felilettel felfele torékeny gyriikig

Nem szarit egyenletesen élelmiszerek mérete nem vagja az élelmiszereket egyenl6 nagysagu darabokra, és

Tavolitsa el a magokat, vagja szelekre vagy gydrikre, egyforma. helyezze egyenletesen

Paprika (csip&s stb.) helyezze a héjaval felfele, nagy paprikat egészben is lehet 5-12 6ra Puha szeletektd

o térékeny gytiriikig « aleveg6é nem mozog. * Ne zarja szellézényilasok az élelmiszerekkel.
szaritani .
A ventilator zajos « Lehetséges, hogy étel darabok a | + Allitsa le a készliléket és tavolitsa el az ételmaradékot. Nyissa
Hagyma Tavolitsa el a héjat, vagjon karikakat, fél-karikakat, 412 6ra Kemén irik ventilatorba szorultak ki a készilék aljat, fés rézza meg. Ha még mindig zajos,
9y szeleteket vagy vagja aproéra Yy gy « Aventilator hibas. keresse fel a szervizt.
Fehérrépa « Keressen fel egy szervizt. /
Tavolitsa el a héjat (ha szlikséges), szeletelje fel és . Kemény vagy ropogos
(petrezselyem, zeller helyezze a racsra 5-12 6ra ardik
stb.) i 4 BIZONYLAT
. Tavolitsa el a magokat, forrazza le, szaritsa meg majd . Ropogds és torékeny Bizonylattal kapcsolatos informacidkat a http://www.oursson.com oldalon, vagy kérje a forgalmazétol.
Bors6 (bab stb.) P 4-8 6ra A
helyezze a talcara borsé . > 8 R
Miiszaki specifikaciok
. A - DH2300D DH2302D
761d levelek Vélogassa k|' a ;old Ie\{e’le’ket, mossa meg, szaritsa meg, 3-86ra Torékeny agacskék Modell DH1300, DH1304 DH2303D DH3501D
helyezze a talcéra, szaritas utan keverje ¢ssze
Fogyasztas, W, W max 400 max 400 max 400
f . . e 220-240 V~; 220-240 V~; .
sKt?)ya' bab sparga Mossa meg, vagja le a végét, szeletelje (opcionalis) 5-106ra | Térékeny Tapfeszlltség 50-60 Hz 50-60 Hz 220-240 V~; 50-60 Hz
: . i . N Védelmi osztaly Il I I
Habcsok és gyors ételek elGkészitése (38-58C) Szallitasi és tarolasi hmérséklet -25°C to + 35°C -25°C to + 35°C -25°C to + 35°C
Gyimélos (erdei anszirq;za kia receptnek' megfeleléen. Helyezze a Kemény hab, kénnyen Uzemi hémérséklet +5°C to +35°C +5°C to +35°C +5°C to +35°C
28ldség stb) Habcsok purét siitSpapirra vagy szilikon lapra. Helyezze a papirta 8-200ra | xiolithaté a papirrél X 15-75% kondenzatum | 15-75% kondenzatum | 15-75% kondenzatum
talcara és simitsa el a feliiletet.. Nedvesseég nélkiil nélkal nélkiil
gGg;;:ZICZsé(IZISOég TApritsa fel és keverje 6ssze mézzel. formézza a diét és/ 512 éra Kemény hab, kénnyen Készillek mérete, mm 330x330x250 330x330x270 330x330x290
stb) rid vagy gabonat rid formajaba. eltavolithato a papirrol Stlya, kg 25 27 29
Széritott hiis(38-68°C) /
. P Szeletelje fel a hus a rostok mentén. Sézza és pacolja be. . Megrepedhetnek de *A késziiléket tarolja szaraz,j6l szell6z6t helyen, 25° C alatt.
Hus (zsir nélkil) . . s 4-6 6ra
Tavolitsa el a zsirt egy papirtoriével. nem szakadnak el
Hal (zsir nélkil) Pacolja be izlésnek megfelelden. 1914 6ra | A halfelllete ne legyen A A késziilék javitasat csak az OURSSON markaszerviz szakembere végezheti.
nedves. Nem térékeny

Pacolja be, tavolitsa el a csontokat, szeletelje fel a hus a 46ra Keményebb mint a biztositia kizarélag a qarancia orszaganak teriil-
rostok mentén. marhahus SZERVIZ . ja, 9 . 9 . . 9 -
etére, OURSSON AG 4altal gyartott és ezen terileten

forgalmazott, az orszdg szabvanyainak megfeleld

Csirkehus

Parologtatas (optimalis hémérsékletet 58°C) Koszonjik, hogy az OURSSON cég termékeit vasarol-

Gyiiméloslé és piirék Présel gylimélcslé vagy piiré. Ontsiik egy speciélis \ Ahhoz, hogy a kivant ta. Megtettiink mindent, hogy a termék elvarasainak, modellekre érvényes, az orszag szabvanyainak
4 P hordozo, egy vékony réteg, és tegyiik a talcak konzisztencia. / mindsége pedig a legmagasabb eurépai szabvanyokat megfelels, hivatalos megfeleléségi jelzésekkel ella-
felelien meg. Ha az OURSSON terméke karbantartast tott késziilékekre.
Javaslat: igenyel, kérjik keresse fel a markaszervizeket. A telies 5 A, OURSSON garancia a hatalyos jogszabalyoknak
1. THasznaljon mélyebb talcakat nagy darabok szaritasara. Az bsszetevok tulajdonsagainak megdrzésére a markaszervizek jegyzéke www.oursson.ro A . -
PI. Hus, piros dinnye. hémérséklet ne legyen tébb mint 48 oC. . . i felel n:‘?g a fo'gyasztok Jo,g?mak ’vedelm‘er‘e: A
2. Gyorsabb széritésra, 4llitsa be a max. hémérsékletet. 3. Hasznaljon keskeny talcakat a kisméret(i sszetevékre OURSSON garancia feltételek: garanciat a termék forgalmazasi orszaga szerinti jog-

1. Az OURSSON AGgaranciat ASC OURSSON AG szabalyoknak felel meg, és csak akkor érvényes, ha a
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termék kizarolag haztartasi célkora ker(l felhaszna- + Ahaszndlati utmutatéba foglalt termék beallitas és Gyartas ideje

lasra. Az OURSSON nem érvényes kereskedelmi felszerelés nem vonatkozik az OURSSON garan- Mindegyik termék egyedi, alfanumerikus sorszammal ! Félreértés elkertilése érdekében, kerjik fi-
célokra torténé felnasznalas esetén. cira, ezeket a felhasznald vagy a markaszerviz rendelkezik, amelyet a vonalkéd kisér a kévetkezé in- gyelmesen olvassa el a hasznalati Utmutatot
3. Az OURSSON termékek garanciaja: végezheti, dijfizetés ellenébe. formacidkkal: termékcsalad neve, gyartas ideje, termék Zﬁeﬁégzaenc:’ Zg’;?ﬁ:lgizlen%ﬁ:gg:;?
: T : fAkar’balrlltatrt’ast (tkalfarltas és :Ikatrggzelt(bkez?fge, sorszaTa.A’Eyartas ideje megjelenik a csomagon és/ A garancialevé_l c§ak akk0f __érvényes ha
Név ids Garancia 09y0 alkatreszek es anyagok cseréje .) dijfize- vagy a terméken helyesen és tisztan van kitGltve: modell,
tés ellenébe torténik. || llll I| "|||I.|III"|I sorszam, vasarlas ideje, elado bélyegzsje és
Mikrohullamu s(ito, kenyer- 60 honap | 24 hénap 7. OURSSON cég nem vallal felelésséget a termék altal, alairasa, vevd alairasa. A termék sorszama
gép, indukcios f6z6lap embereknek, haziallatoknak, tulajdonjognak kézvetlen DH 1225011234567 és modellszama a garancialevélbe foglalt
Multicooker, konyhai vagy kozvetett modon okozott karokért, amennyiben 000 0 adatoknak kell megfeleljen. Ezen feltételek
késziilékek, vizmelegitok, a hasznalatra, tarolasra, felszerelésre vonatkozo nem teljesitése esetén, valamint ha a garan-
villamos siitk, turmixgépek, szabalyok megszegeésének, vagy a felhasznalo vagy A sorszam a termék hatoldalan, csomagolason és a ga- malevglb__eln’ ktalalhato a_d?tokflt’ m9d05||tottak
husdaralok, ke__ny?rpiritc’)k, harmadik személyek szandékos vagy gondatlan cse- rancialevélben jelenik meg: vagy toréltek, a garancialevél érvénytelen.
thermopot, gyimélcsprések, 36 honap | 24 hénap lekedeteinek kévetkezménye. 1. Elsé két bet(i - termékcsoport (DH — viztelenits).
Egi?gggkecsj:‘:arfsszﬁutok 8. OURSSON AG nem vallal feleldsséget barmilyen gf;sztizt ZZ:é”t:ngfas e ronania
meélyhtitok, automata kézvetlen vagy koézvetett veszteségért vagy karért, -ROVetkezo ket sz gyar ap)
kavefszok, tejhabositok beleértve, de nem korlatozva: nyereség elvesztéséért, 4.Utols6 szamjegyek — termék sorszama
Konyhamérleg 24 honap | 24 honap kereskedelmi, ipari vagy mas tevékenység ledl-

las miatt okozott veszteségért, amely a termék nem
megfeleld felhasznalasanak kdvetkezménye.

. Tekintettel a megjelenés allandé jellegl javitasara, a
termékek és ezek egyes technikai jellemz6i a gyartd

4. Az OURSSON AG garancia nem vonatkozik a ter-
mészetes kopasnak kitett alkatrészekre, amennyiben g
ezek helyettesitése el6 van irva:

+ elem. elézetes felszdlitasa nélkil modosithatok:
« csomagolas, kiegésziték szallitasra és szerelésre, Termék felhasznalasa:
terméket kisér6 dokumentacio. 1. Az OURSSON altal meghatarozott élettartam csak

5. A garancia nem érvényes a hasznalati, tarolasi vagy
szallitasi utasitdsok megszegésébdl, harmadik szemé-
lyek beavatkozasabol vagy vis maior eseménybdl eredd
hibakra, beleértve, de nem csak a kovetkezé esetekre
korlatozva:

* ha a termék meghibasodasa a nem megfelel6 kez-
elés, felhasznalas, haszndlati Utmutatéban foglalt

haztartasi, hasznélati, szallitdsi és raktarozasi utasi-
tasoknak megfelel hasznalat esetén érvényes. A termék
figyelmez kezelése és hasznalati elSirasainak betar-
tdsa a termék haszndlati idétartamanak noveléséhez
vezethet, ez altal meghaladva az OURSSON cég altal
el6irt atlagos hasznalati idészakot.

2. Az dtlagos haszndlati idészak végén, keresse fel a
utasitdsok megszegésének eredmenye, beleértve  markaszervizt a készilék karbantartasara. A karbantartast
magas vagy alacsony hémérsekleten, magas para- g szervizt dijfizetés ellenébe végzik.
tartalmon vagy poros kérnyezetben val6 hasznalat, 3 OURSSON nem javasolja a készillékek tovabbi
felbontasi jelek és/vagy sajat javitas,nem megfeleld  nasznalatat az atlagos hasznalati idészakon tdl, egy
halézati fesziltség, , ha a készllek belsejében fol-  megfelels, markaszerviz  altal  veégzett ellendrzés
yadek, rovarok vagy mas idegen testek, anyagok  hignyaban, mivel a késziilék veszélyes lehet, a fogyasztd
talalhatok, a készllék hosszd tava teljesitmény  getére, egészségére vagy tulajdonra nézve.
fellili alkalmazasa. Késziilékek djrahasznositasa

* Haakészllék meghibasodasa nem engedelyezett A kesziilék a 2002/96/EG iranyelvnek felel meg
tesztelés vagy tervezési vagy szoftver médositas,

) > ! Akésziilék nem dobhaté a haztartasi szemétbe. A

beleértve OURSSON altal nem engedélyezett készlilékeket kijelolt hulladékgy(its helyekre kel szallitani,
javitasi és karbantartasi szolgaltatasok eredménye. 4 jogszabalyoknak megfeleléen. A termék Gjrahasznosi- o o .

» Ha a meghibasodas rossz minéségi, nem tasaval hozzajarul a természeti forrasok megérzésehez Tovabbi informaciokért keressenek e-mail-en support@oursson.com
hatékony késziilékek, kiegészitdk, alkatrészek és a komyezet szennyezédésének megakada-
alkaimazasanak eredménye. lyozasahoz, emberi egészség megvédéséhez.

* Ha a készllék meghibasodasat kiegészité ber-  Toyapbii informaciokért kérjiik keresse fel a helyi

endezések hasznalataval tarsul, mas mint amit

Jelen nyomtatvanyt a nemzetkdzi és eurépai szerzdi jogokra vonatkozé jogszabalyok védik. Barmilyen nem
engedélyezett felhasznalas, beleértve masolas, nyomtatas és forgalmazas, nem kizarélag ezekre korlatozva,

hulladékbegydijté hatosagot. . . ‘ . - P .
az OURSSON javasolt, OURSSON nem vallal gyd g ] a hatalyos jogszabalyok alapjan polgari felelésséget von maga utan.
felelésséget ezek mindségéért, harmadik szemé-
lyek altal gyartott termékekért, berendezésekért, Kapcsolat:
valamint a kiegészit6 kellékek miikodéséért az 1. Gyarté: OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand Chene 5, 1003 Lausanne, Svajc.
OURSSON késziilékekkel egyditt. 2. Tovabbi informacidk: www.oursson.com.

6. A hasznalat alatti hibakat az engedélyezett markasze-
rviz javitja ki. Garancia alatt a hibak javitasa ingyenes,

amennyiben a fél a garancialevelet, valamint a vasar-
last igazold okmanyt (szamla és nyugta) mutatja be. OURS_SON_AG c €
Vegyék figyelembe a kovetkezéket: Made in China
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