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KITCHEN MACHINE BR1502

The kitchen machine is intended to be used for dough
kneading, minced meat stirring, mixing of various
ingredients, cooking of sauces, mayonnaise, whipped
cream, etc.

DESCRIPTION

Blender Bowl Housing Cover
Motor Unit

Motor Unit Locking Button
Operation Mode Switch «P-0-1---10»
Base

Food Bowl Housing

Food Bowl

Bowl Cover

Attachment Wheel

10. Bowl Cover Housing

11. Meat Grinder Socket Cover
12. Whisker

13. Beater

14. Dough Hook
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the kitchen machine; after reading, keep it for future
reference.

« Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

» Mishandling the kitchen machine can lead to its
breakage and cause harm to the user or damage to
his/her property and it is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

ATTENTION! Do not operate the appliance

continuously for more than from 3 to 10 minutes

(depending on the attachment), after which make a

pause for a minimum of 10-20 minutes.

» Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning
storms.

» Place and use the kitchen machine only on a dry flat
and stable surface, away from heat sources, open
flame and direct sunlight.

» Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

» Do not use the kitchen machine in places where
aerosols are stored, used or sprayed, and in
proximity to inflammable liquids.
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Protect the unit from blows, drops, vibrations and
other mechanical stress.

Do not block the ventilation openings on the unit
body during the kitchen machine operation; this may
lead to the electric motor overheating.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not immerse the kitchen machine body, the power
cord or the power plug into water or any other liquids.
Do not use the unit in proximity to the kitchen sink, in
bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the authorized service center for
testing or repairing the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

Handle the power cord with care, avoid twisting it and
periodically straighten the cord.

Do not use the power cord as a carrying handle for
the kitchen machine.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the unit, hold the power plug and carefully
remove it from the mains socket, do not pull the
power cord, as this can lead to its damage and cause
a short circuit.
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Before using the unit for the first time, wash
thoroughly all the removable parts of the kitchen
machine that will contact food.

Use only the parts supplied with the kitchen machine.
Before installing the required attachment, make

sure the power plug is not connected to an electrical
outlet.

Before using the unit, make sure that all parts of

the kitchen machine are installed correctly and the
attachment is securely fixed.

Be careful when setting the motor unit in the
operation position, avoid any foreign objects to get
between the motor unit and the base of the kitchen
machine.

Before connecting the power plug to an electrical
outlet, make sure the operation mode switch knob is
in the «0» position.

Do not use the kitchen machine to mix hard butter or
frozen dough.

Do not touch the rotating attachment during the
kitchen machine operation, avoid any foreign objects
to get in the attachment rotating zone.

When you have finished cooking food, turn off the
kitchen machine, disconnect the power plug from

the electrical outlet, lift the motor unit and detach the
attachment.

Do not turn on or use the Blender Attachment with no
food inside the Blender Bowl.

Cool down hot food to 40 °C or lower before placing it
inside the Blender Bowl.

Do not overload the Blender Bowl with food and keep
track of the liquid food level.

In the event of an unintended interruption in the
rotation of the Blender Bowl blades turn off the
Kitchen Machine and unplug it from the mains —
only after that it will be safe to remove ingredients
blocking the rotation of the blades.

Extract food or pour liquids out of the Blender Bowl
only after the Rotating Blades

have completely stopped.

Be careful when handling the Blender Bowl, as the
cutting edges of the Rotating Blades are sharp and
can be dangerous. Be extremely careful during
cleaning or when extracting processed foods!
Regularly clean the kitchen machine body and the
parts which were used during the operation.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the unit body, the
power cord or the power plug during operation of the
unit.




* Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

« During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

« The unit is not intended for usage by physically,
sensory, psychically or mentally disabled persons
(including children) or by persons lacking experience
or knowledge if they are not under supervision of a
person who is responsible for their safety or if they
are not instructed by this person on the usage of the
unit.

« Before using the kitchen machine, check the power
cord integrity. If the power cord is damaged, it should
be replaced by the manufacturer, a maintenance

service or similar qualified personnel to avoid danger.

* Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the service center.

« To avoid damages, transport the unit in the original
package.

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE

ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.
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BEFORE THE FIRST USE

After the unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for at least 3 hours
before using it.

* Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

» Keep the original package.

* Read the safety measures and operating
recommendations.

+ Check the delivery set.

+ Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

» Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When the unit is used in
the mains with 60 Hz frequency, it does not need any
additional settings.

» Wash the attachments (12, 13, 14), the lid (8), the
bowl (7) with warm water and a neutral detergent,
rinse and dry.

» Wash the Blender Bowl (17), Blender Bowl Cover
(16), and Measuring Cup (15).

+ Also wash the meat grinder parts (20-27).

» Wipe the motor unit (2) and the base (5) with a soft,
slightly damp cloth, then wipe dry.
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USING THE ATTACHMENTS

Dough kneading attachment (14)

» Use the attachment (14) to knead yeast dough or
short pastry, to stir minced meat, etc.

* Mix dry ingredients at a low speed, while kneading
the dough, periodically increase or decrease the
attachment (14) rotation speed by turning the
operation mode switch knob (4).

Mixing attachment (13)

* You can use the attachment (13) to knead pancake
or biscuit dough or to make mashed potatoes. Adjust
the attachment (13) rotation speed by turning the
operation mode switch knob (4).

Beater (12)

» Use the beater (12) for whipping cream, egg whites,
puddings, cocktails, cream, mayonnaise, sauces and
mixing liquid foods. Set the operation mode switch
knob (4) to the maximum attachment (12) rotation
speed.

ATTACHMENTS USAGE

making.

Attachment Usage Description
Dough Ingredients Bread, rolls, pizza
kneading mixing and yeast | dough.
attachment dough kneading.
(14).
Ingredients Ingredients Mashed potatoes,
mixing mixing biscuit dough,
attachment shortcrust pastry,
(13). cream icing,
confection mix.
Whisk (12) Light fluffy mixes | Beaten eggs or egg

whites, whipped
cream, icing,
mayonnaise.

USING THE KITCHEN MACHINE

ATTENTION! Do not operate the appliance
continuously for more than 10 minutes, after which
make a pause for a minimum of 20 minutes.

« Before installing the attachments, make sure that the
power plug is not connected to an electrical outlet
and that the operation mode switch knob (4) is set to

the «0» position.




This kitchen machine has been designed with
covers (1, 11) for the installation places of additional
attachments (included), the covers removed activate
the system preventing the kitchen machine switching-
on with no attachment installed. Always check the
correct covers installation before using this kitchen
machine (1, 11), otherwise it will not turn on.

Hold the motor unit (2) with your hand and press the
lock lever (3), the motor unit (2) will be fixed in the
upper position (pic. 1).

Set the bowl lid (8) in its installation place (10).

Turn the lid (8) to fix it.

Set the bowl (7) in its installation place (6) and turn it
clockwise (pic. 2).

Install one of the attachments (12, 13 or 14) on the
shaft (9), to do this, slightly press the attachment
upwards and turn it counterclockwise until tight (fig.
3, 4). Make sure that the attachment is properly fixed.
Place the required ingredients in the bowl (7).

Press the lock lever (3) and hold it, press the upper
part of the motor unit (2), lower it to the operation
position and release the lever (3). Make sure that
the motor unit (2) is securely fixed in the operation
position (pic. 5).

Connect the power plug to an electrical outlet.

Note: Imake sure that the covers for the installation
places of additional attachments (1, 11) are correctly set
and fixed.
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» To activate the kitchen machine turn the operation
mode switch knob (4) clockwise and set the required
attachment rotation speed «1---10».

Note: when making yeast dough, use lower Dough

Hook (14) rotation speeds.

» Always start at a lower speed, then gradually
increase the attachment rotation speed

* You can add the required ingredients during the

operation through the opening in the lid (8).

To switch the kitchen machine on for a short time,

turn the operation mode switch (4) to the "P" position.

For a short Kitchen Machine operation session, set

the Operation Mode Switch (4) to «P» and hold it

down.

» Upon completion set the operation mode switch knob
(4) to the «0» position and disconnect the power plug
from the electrical outlet.

+ Hold the motor unit (2) with your hand and press the
lock lever (3), the motor unit (1) will be fixed in the
upper position (pic. 1).

* Remove the installed attachment by turning it
clockwise (fig. 3).

* Turn the lid (8) and remove it.

* Remove the bowl (7) by turning it counterclockwise.

+ Remove food from the bowl (7).

+ Wash the used attachment and the bowl (7) with
warm water and a neutral detergent, rinse and dry.
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CLEANING AND MAINTENANCE

» After using the kitchen machine, turn it off by turning
the operation mode switch knob (4) to the «0»
position and disconnect the power plug from the
electrical outlet.

* Wash the used attachment (12, 13, 14), the lid (8)
and the bowl (7) with warm water and a neutral
detergent, rinse and dry.

» To pre-wash the Blender Bowl (17), after using the
Blender Attachment, pour some water into the Bowl
(17) and turn the Kitchen Machine on, using the
pulse mode, for which purpose set the Operation
Mode Switch to «P» and hold it down. Then, remove
the Bowl (17), wash it thoroughly, making sure to be
careful, as the cutting edges of the Rotating Blades
(19) are sharp and can be dangerous.

» After using the Meat Grinder Attachment,
disassemble it, wash the parts (21, 22, 23, 24, 25,
26, 27), rinse, and let them dry.

» Wipe the motor unit (2) and the base (5) with a soft,
slightly damp cloth, then wipe dry.

« Do not use metal brushes, abrasive cleaners and
solvents to clean the kitchen machine.

* Do not immerse the kitchen machine, the power cord
and the power plug in water or any other liquid.

* When cleaning the kitchen machine, avoid water and
cleaning agents to get into the motor unit (2) and the
joint between the motor unit (2) and the base (5).

* The Attachments (12, 13, 14), the Bowl (7), the Meat
Grinder parts can be washed in a dishwasher.

STORAGE

+ Before storing the kitchen machine, make sure that
all attachments and the body are clean and dry.

+ Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

DELIVERY SET

Kitchen machine — 1 pc.
Bowl — 1 pc.

Bowl lid — 1 pc.
Attachments — 3 pcs.
Instruction manual — 1 pcs.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

» Power supply: 220-240 V ~ 50-60 Hz
» Maximum power consumption: 1000 W
» Food Bowl capacity: 5.5 liters

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
the batteries (if included), do not discard
them with usual household waste, take the
unit and the batteries to specialized stations for further
recycling.
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The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifi-cations not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.
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KUCHENMASCHINE BR1502

Die Kiichenmaschine mit einem Planetenmechanismus
ist zum Teigkneten, Hackfleischriihren, Mischen
verschiedener Zutaten, Zubereiten von Sofen,
Mayonnaise, Schlagsahne usw. bestimmt.

BESCHREIBUNG

Deckel der Mixerbehalteraufnahme
Motoreinheit
Motoreinheitverriegelungstaste
Betriebsartenschalter «P-0-1-10»
Sockel
Lebensmittelbehalteraufnahme
Lebensmittelbehalter
Behélterdeckel

Welle fiir die Aufsatze

10. Behalterdeckelaufnahme

11. Deckel der Fleischwolfaufsatzaufnahme
12. Schlagbesen

13. Mischaufsatz

14. Aufsatz zum Teigkneten
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SICHERHEITSHINWEISE UND
BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie den Kiichenmaschine benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spéateren Gebrauch auf.

Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmafig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

Missbrauch des Kiichenmaschines kann zu seiner
Storung flihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und ist kein Garantiefall.

Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

ACHTUNG! Die Dauerbetriebszeit darf nicht langer
als 3 bis 10 Minuten (je nach dem verwendeten
Aufsatz) betragen, machen Sie danach mindestens
10 bis 20 Minuten Pause.

Es ist nicht gestattet, das Geréat draufRen zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

Stellen Sie den Kiichenmaschine auf eine
trockene, ebene und standfeste Oberflache fern
von Warmequellen, offenem Feuer und direkten
Sonnenstrahlen und benutzen Sie ihn ebenda.
Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den Kiichenmaschine an Orten zu
verwenden, an denen Aerosole gelagert, verwendet
oder gespriiht werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten.

Schitzen Sie das Gerat vor Stolken, Stlrzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Sperren Sie keine Liftungsoéffnungen

am Gerategehause wahrend des
Kiichenmaschinebetriebs ab, das kann zur
Uberhitzung des Elektromotors fiihren.

Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Es ist nicht gestattet, das Kiichenmaschinegehause,
das Netzkabel oder den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flissigkeiten einzutauchen.
Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von Spllbecken,
in Badezimmern und neben Wasserbecken oder
anderen mit Wasser geflllten Behaltern nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Gerat aus dem Wasser
heraus. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerat prifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heilte
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht berdhrt.
Behandeln Sie das Netzkabel vorsichtig, vermeiden
Sie dessen Verdrehung und richten Sie das
Netzkabel regelméaRig aus.



Verwenden Sie das Netzkabel als Griff zum Tragen
des Kiichenmaschines nicht.

Beriihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.
Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
das Gerat vom Stromnetz abtrennen, halten Sie
den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus der
Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fihren kann.

Vor dem ersten Geratebetrieb spllen Sie alle mit den
Nahrungsmitteln zu kontaktierenden abnehmbaren
Kichenmaschineteile sorgfaltig durch.

Benutzen Sie nur die mitgelieferten
Klchenmaschineteile.

Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen des
gewlnschten Aufsatzes, dass der Netzstecker an
keine Steckdose angeschlossen ist.

Vergewissern Sie sich vor der Gerateverwendung,
dass alle Teile der Kiichenmaschine korrekt installiert
und der Aufsatz sicher befestigt sind.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Motoreinheit

in die Betriebsposition bringen, lassen Sie keine
Fremdkdrper zwischen der Motoreinheit und dem
Boden der Kiichenmaschine gelangen.

Bevor Sie den Netzstecker an eine Steckdose
anschlielen, vergewissern Sie sich, dass der
Betriebstufenschaltergriff auf «O» eingestellt ist.
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Es ist verboten, die Klichenmaschine zum

Mischen von harter Butter oder gefrorenem Teig zu
verwenden.

Es ist verboten, den drehenden Aufsatz wahrend
des Klichenmaschinenbetriebs zu beriihren, lassen
Sie keine Fremdkdrper in den Aufsatzdrehbereich
gelangen.

Schalten Sie die Kiichenmaschine nach der
Nahrungsmittelzubereitung aus, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus, heben Sie
die Motoreinheit an und trennen Sie den Aufsatz ab.
Der Mixeraufsatz darf nicht mit leerem Mixerbehalter
eingeschaltet und verwendet werden.

Kihlen Sie heiRe Lebensmittel ab, bevor Sie diese in
den Mixerbehalter geben, die Lebensmitteltemperatur
darf nicht mehr als 40 °C betragen.

Geben Sie nicht zu viele Lebensmittel in den
Mixerbehalter und achten Sie auf den Flllstand von
Flissigkeiten.

Falls das Drehen der Messer im Mixerbehalter
plétzlich aufgehdrt hat, bitte die Klichenmaschine
ausschalten, den Netzstecker aus der Steckdose
ziehen; erst danach darf man die Zutaten entfernen,
die das Drehen der Zerkleinerungsmesser storen.
Bitte Lebensmittel und Flissigkeiten aus dem
Mixerbehalter nur entnehmen/abschitten, nachdem
die Zerkleinerungsmesser vollstandig gestoppt sind.
Seien Sie vorsichtig bei der Verwendung des
Mixerbehalters, denn die Schneidkanten der
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Zerkleinerungsmesser sind scharf und kdnnen
gefahrlich sein. Behandeln Sie den Mixerbehalter
auRerst vorsichtig, wenn Sie die verarbeiteten
Lebensmittel entnehmen oder den Behalter reinigen!
Reinigen Sie das Kiichenmaschinegehause und die
wahrend des Betriebs verwendeten Teile regelmaRig.
Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die als
Verpackung verwendeten Plastiktlten nie ohne
Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktliten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Das Gerat ist nicht fiir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder das Gerategehause, das
Netzkabel oder den Netzstecker wahrend des
Geratebetriebs nicht beriihren.

Besondere VorsichtsmalRnahmen sind in den
Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fiir
Kinder unzuganglichen Ort auf.

Das Gerat ist fiir Personen (darunter Kinder)

mit Kérper-, Nerven- oder Geistesstérungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen uber die Geratenutzung nicht
bekommen haben.

+ Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels,
bevor Sie den Kiichenmaschine verwenden. Wenn
das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,
vom Kundendienst oder von ahnlich qualifiziertem
Personal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

» Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu
reparieren. Nehmen Sie das Gerét selbstandig
nicht auseinander; bei der Feststellung jeglicher
Beschadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an
einen Kundendienst.

* Um Beschéadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

» Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN
ZU BENUTZEN.



VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Packen Sie das Gerit aus und warten Sie
mindestens 3 Stunden ab, nachdem es bei einer
negativen Temperatur transportiert oder aufbewahrt
worden ist.

» Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

» Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

* Machen Sie sich mit den Sicherheitsma3nahmen und
Bedienungsempfehlungen bekannt.

« Prifen Sie die Vollstandigkeit.

« Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlieen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

« Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter (ibereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geréatebetrieb sind keine zusatzlichen
MafRnahmen erforderlich.

» Waschen Sie die Aufsatze (12, 13, 14), den Deckel
(8) und den Behalter (7) mit Warmwasser und einem
neutralen Reinigungsmittels, spilen und trocknen
Sie sie ab.

» Den Mixerbehalter (17), den Behalterdeckel (16) und
den Messbecher (15) waschen.

» Weiter die Teile des Fleischwolfaufsatzes (20---27)
waschen.
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Wischen Sie die Motoreinheit (2) und den Boden (5)
mit einem weichen, leicht feuchten Tuch, danach
trocknen Sie sie ab.

NUTZUNG DER AUFSATZE

Teigknetaufsatz (14)

Verwenden Sie den Aufsatz (14), um Hefen- oder
Murbeteig zu kneten, Hackfleisch zu riihren usw.
Mischen Sie trockene Zutaten mit niedriger
Geschwindigkeit, beim Teigkneten erhéhen

oder verringern Sie die Drehgeschwindigkeit

des Aufsatzes (14) regelmaRig, indem Sie den
Betriebstufenschaltergriff (4) drehen.

Mischaufsatz (13)

Verwenden Sie den Aufsatz (13) zum Kneten
des Pfannkuchen- und Biskuitteigs sowie

zum Kartoffelplreezubereiten. Stellen Sie die
Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes (13) durchs
Drehen des Betriebstufenschaltergriffs (4) ein.

Schlagbesen (12)

Verwenden Sie den Besen (12) zum Schlagen

von Sahne und Eiweil}, Zubereiten von Puddings,
Cocktails, Creme, Mayonnaise und Sol3en sowie
zum Mischen von flissigen Nahrungsmitteln. Stellen
Sie die maximale Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes
(12) mit dem Betriebstufenschaltergriff (4) ein.
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AUFSATZVERWENDUNG
Aufsatz Verwendung Beschreibung
Teigknetaufsatz Zutatenmischen Brot, Brotchen,
(14) und Pizzateig.
Hefenteigkneten
Mischaufsatz (13) Zutatenmischen Kartoffelpliree,
Biskuitteig,
Mirbeteig,
Cremeglasur,
Konfektmischung
Besen (12) Zubereitung von Schlageier
leichten oder -eiweil,
Schaummis- Schlagsahne,
chungen. Glasur,
Mayonnaise.

NUTZUNG DER KUCHENMASCHINE

ACHTUNG! Die Dauerbetriebszeit darf nicht langer als
10 Minuten betragen, machen Sie danach mindestens
20 Minuten Pause.

« Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen der
Aufsatze, dass der Netzstecker an keine Steckdose
angeschlossen ist und der Betriebstufenschaltergriff (4)
auf «O» eingestellt ist.

Die Konstruktion dieses Kiichenmaschinenmodells
sieht die Deckel (1, 11) fur die Aufstellplatze der
Zusatzaufsatze (mitgeliefert) vor, bei abgenommenen
Deckeln wird ein Sperrsystem gegen Einschalten der
Kiichenmaschine ohne Aufsatz aktiviert. Priifen Sie
immer die korrekte Deckelaufstellung (1, 11), bevor
Sie diese Klichenmaschine benutzen, da sich die
Kiichenmaschine sonst nicht einschalten lasst.
Halten Sie die Motoreinheit (2) mit Ihrer Hand

und driicken Sie den Verriegelungshebel (3), die
Motoreinheit (2) rastet in der oberen Position ein
(abb. 1).

Stellen Sie den Behalterdeckel (8) auf den
Aufstellplatz (10) auf.

Drehen Sie die Deckel (8), um ihn zu befestigen.
Stellen Sie die Behalter (7) an seinen Aufstellplatz
(6) auf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag (abb. 2).

Stellen Sie einen der Aufsatze (12, 13 oder 14) auf
der Welle (9) auf, driicken Sie dazu den Aufsatz
leicht nach oben und drehen Sie ihn entgegen

dem Uhrzeigersinn bis zum Anschlag (Abb. 3, 4).
Vergewissern Sie sich, dass der Aufsatz sicher
befestigt ist.

Legen Sie die erforderlichen Zutaten in den Behalter
(7).

Driicken Sie den Verriegelungshebel (3) und

halten Sie ihn fest, driicken Sie auf den oberen

Teil der Motoreinheit (2), lassen Sie sie in die



Betriebsposition herunter und lassen Sie den
Hebel (3) los (abb. 5). Vergewissern Sie sich, dass
die Motoreinheit (2) in der Betriebsposition sicher
befestigt ist.
» Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.
Anmerkung: vergewissern Sie sich, dass die Deckel
der Aufstellplatze fir Zusatzaufsatze (1, 11) korrekt
aufgestellt und befestigt sind.

» Um die Kiichenmaschine einzuschalten,
drehen Sie den Betriebstufenschaltergriff (4) im
Uhrzeigersinn und stellen Sie die gewiinschte
Aufsatzdrehgeschwindigkeit ein «1---10».
Anmerkung: um Hefeteig zu kneten, verwenden Sie
niedrige Aufsatzdrehgeschwindigkeiten (14).

« Beginnen Sie die Arbeit immer mit niedrigerer
Geschwindigkeit, und erhéhen Sie die
Aufsatzdrehgeschwindigkeit allmahlich.

* Zum Kurzzeit-Einschalten der Kiichenmaschine den
Griff des Betriebsartenschalters (4) in die Position
"P" drehen und festhalten. Um die Kiichenmaschine
auszuschalten, stellen Sie den Schalter (4) auf «0».

* Um die Kiichenmaschine kurzzeitig einzuschalten,
drehen Sie den Betriebstufenschaltergriff (2) in die
«P»-Position und halten Sie ihn gedriickt. Lassen
Sie den Griff (2) los, um die Kiichenmaschine
auszuschalten.

» Nach dem Betrieb stellen Sie den
Betriebstufenschaltergriff (4) auf «0» ein und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose heraus.
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Halten Sie die Motoreinheit (2) mit Ihrer Hand

und driicken Sie den Verriegelungshebel (3), die
Motoreinheit (1) rastet in der oberen Position ein
(abb. 1).

Nehmen Sie den aufgestellten Aufsatz ab, indem Sie
ihn im Uhrzeigersinn drehen (Abb. 3).

Drehen Sie den Deckel (8) und nehmen Sie ihn ab.
Entfernen Sie den Behalter (6), indem Sie ihn
entgegen dem Uhrzeigersinn.

Nehmen Sie die Nahrungsmittel aus dem Behalter
(7) heraus.

Waschen Sie den verwendeten Aufsatz und den
Behalter (7) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spllen Sie und trocknen Sie sie ab.

MIXERAUFSATZ VERWENDEN

ACHTUNG!

- Die Dauerbetriebszeit mit dem Mixeraufsatz darf
nicht langer als 3 Minuten betragen, machen Sie
danach mindestens 5 bis 10 Minuten Pause.

- Der Mixeraufsatz wird zum Zerkleinern von
Lebensmitteln, Mischen verschiedener Zutaten
und Zubereiten von Cocktails verwendet.

Vor dem Aufsetzen des Mixeraufsatzes stellen Sie

sicher, dass der Netzstecker nicht in der Steckdose

ist und der Griff des Betriebsartenschalters (4) auf

"0" steht.

Nehmen Sie den Deckel (1) ab.
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« Stellen Sie den Mixerbehalter (17) auf die
Motoreinheit (2) und drehen Sie diesen im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag, der Griff (18) muss
sich rechts an der Motoreinheit (2) befinden (Bild 6).

« Drehen Sie den Deckel (16) gegen Uhrzeigersinn,
um ihn vom Mixerbehalter (17) abzunehmen.

« Legen Sie die erforderlichen Zutaten in den Behalter
(17) ein.

Anmerkungen: es wird empfohlen, vor dem

Zerkleinern/Mischen das Obst zu schéalen,

unverzehrliche Teile wie Kerne zu entfernen und das

Obst in ca. 2x2 cm groRRe Wiirfel zu schneiden.

« Setzen Sie den Deckel (16) auf den Mixerbehalter
(17) auf und drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag, setzen Sie den Messbecher (15)
in die Offnung des Deckels (16) ein und drehen Sie
diesen im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

» Vergewissern Sie sich noch einmal, dass der
Mixerbehalter (17) richtig aufgestellt und befestigt ist.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

Anmerkungen: bitte immer Uberpriifen, ob der Deckel

(11) und der Mixerbehalter (17) richtig aufgestellt sind,

ansonsten schaltet sich die Kiichenmaschine nicht ein.

» Drehen Sie den Betriebsartenschalter (4), um die
Kiichenmaschine einzuschalten, und stellen Sie die
notwendige Arbeitsgeschwindigkeit zwischen "1 und
10" ein.

* «1» (niedrige Geschwindigkeit) - zum Mischen von
flussigen Produkten.

«10» (hohe Geschwindigkeit) - fir flissige und feste
Produkte.

Zum kurzfristigen Einschalten des Mixeraufsatzes
drehen Sie den Griff des Betriebsartenschalters (4) in
die Position "P" und halten ihn fest.

Waéhrend des Mixerbetriebs oder in den Pausen
kénnen die erforderlichen Zutaten in den Behalter
(17) zugegeben werden. Dazu drehen Sie den
Becher (15) gegen Uhrzeigersinn und entnehmen
Sie ihn, der Becher (15) kann als Behalter fur Zugabe
von notwendigen flissigen Zutaten verwendet
werden. Nachdem die Zutaten zugegeben sind,
setzen Sie den Becher (15) wieder ein und drehen
Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

Anmerkungen:

- achten Sie auf den maximalen Fillstand des
Mixerbehalters (17), der minimale Fillstand muss
Uber der minimalen Markierung sein.

- ist die Lebensmittelverarbeitung erschwert, geben
Sie in den Mixerbehalter (17) etwas Flissigkeit
(Wasser, Briihe, Saft);

- das beste Verhaltnis von festen und flissigen
Zutaten ist 2:3.

Falls die Zerkleinerungsmesser (19) im Mixerbehalter

(17) unbeabsichtigt sich zu drehen aufhoren,

drehen Sie den Schalter (4) in die Position "0",

um die Kiichenmaschine auszuschalten, ziehen

Sie den Netzstecker aus der Steckdose, und erst



danach kann man die Zutaten, die das Drehen

der Zerkleinerungsmesser (19) gesperrt haben,
entfernen.

Nach der Arbeit drehen Sie den Betriebsartenschalter
(4) in die Position "0",

ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Drehen Sie den Mixerbehalter (17) gegen
Uhrzeigersinn, um ihn von der Motoreinheit (2)
abzunehmen.

Drehen Sie den Deckel (16) gegen Uhrzeigersinn,
um ihn von dem Behélter (17) abzunehmen,
entnehmen Sie die verarbeiteten Lebensmittel aus
dem Behalter (17).

Nach der Arbeit spilen Sie den Mixerbehalter (17).
Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des
Mixerbehalters (17), denn die Kanten der
Zerkleinerungsmesser (19) sind scharf und kénnen
gefahrlich sein. Behandeln Sie den Mixerbehalter
auRerst vorsichtig, wenn Sie die verarbeiteten
Lebensmittel entnehmen oder den Behalter reinigen!
Nach der Abnahme des Mixerbehalters (17) setzen
Sie den Deckel (1) wieder auf. Falls der Deckel (1)
nicht aufgesetzt ist, wird sich die Klichenmaschine
nicht einschalten.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Schalten Sie die Kiichenmaschine nach

dem Gebrauch aus, indem Sie den
Betriebstufenschaltergriff (4) auf «0» stellen und den
Netzstecker aus der Steckdose herausziehen.
Waschen Sie den verwendeten Aufsatz (8) und den
Behalter (7) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spilen Sie und trocknen Sie sie ab.
Zum vorlaufigen Waschen des Mixerbehalters (17)
nach der Nutzung des Mixeraufsatzes geben Sie
etwas Wasser in den Behaélter (17) ein, drehen

Sie den Betriebsartenschalter in die Position "P"

und halten Sie ihn, um die Klichenmaschine im
Pulsbetrieb einzuschalten. AnschlieRend nehmen
Sie den Behalter (17) ab und waschen Sie ihn
sorgfaltig und vorsichtig, denn die Schneidkanten der
Zerkleinerungsmesser (19) sind scharf und kénnen
gefahrlich sein.

Nach der Nutzung des Fleischwolfaufsatzes ist er
auszubauen, die Teile (21, 22, 23, 24, 25, 26, 27)
sind zu waschen, auszuspulen und abzutrocknen.
Wischen Sie die Motoreinheit (2) und den Boden

(5) mit einem weichen, leicht feuchten Tuch, dann
trocknen Sie sie ab.

Verwenden Sie zum Reinigen der Kiichenmaschine
keine Metallbiursten, Scheuer- oder Lésungsmittel.
Es ist verboten, die Klichenmaschine, das Netzkabel
und den Netzstecker in Wasser oder jegliche andere
Flissigkeiten einzutauchen.
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« Lassen Sie beim Reinigen der Kiichenmaschine kein
Wasser oder Reinigungsmittel in die Motoreinheit (2)
und die Verbindungsstelle zwischen der Motoreinheit
(2) und dem Boden (5) gelangen.

« Die Aufsatze (12, 13, 14), der Behalter (7) und
die Teile des Fleischwolfaufsatzes kénnen in der
Spulmaschine gewaschen werden.

AUFBEWAHRUNG

» Vergewissern Sie sich vor dem Aufbewahren der
Kichenmaschine, dass alle Aufsatze und das
Gehause sauber und trocken sind.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

1. Kichenmaschine — 1 Stk.
2. Behalter — 1 Stk.

3. Behalterdeckel — 1 Stk.

4. Aufsétze — 3 Stk.

5. Betriebsanleitung — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

» Stromversorgung: 220-240 V ~ 50-60 Hz
« Maximale Aufnahmeleistung: 1000 W
* Volumen des Lebensmittelbehalters: 5,5 Liter

ENTSORGUNG

Um mégliches Schaden fir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerat

und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Geréat und die Batterien in die
Spezialpunkte flir weitere Entsorgung uber.

Die bei Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Stérungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.



23

KYXOHHAA MALWWUHA BR1502

KyXoHHasi MaluuHa ¢ NnaHeTapHbIM MEXaHU3MOM Npea-
Ha3Ha4eHa Ans 3aMeLLMBaHWs TecTa, NepemMeLLnBaHns
¢haplua, CMeLIMBaHNS PasnUYHbIX MHIPEANEHTOB, NpU-
rOTOBIIEHWSI COYCOB, MaioHe3a, B3GUTbIX CIIMBOK W T.M.

OMUCAHMUE

Kpbiluka MecTa ycTaHOBKM Yalum GneHgepa
MoTopHbIf 6riok

KHonka cdukcaTopa moTopHoro 6noka
Mepekntoyatens pexumoB paboTtbl «P-0-1---10»
OcHoBaHune

MecTo ycTaHOBKM Yalum ANS NPOAYKTOB

Yawa ans npoaykTos

Kpbiluka yawm

Ban gns yctaHoBKM Hacapok

10. MecCTO yCTaHOBKM KPbILLKY YaLLu

11. KpbllwKka MecTa yCTaHOBKM Hacagkun Msicopybkm
12. BeHuuk ansa B3busaHus

13. Hacapgka gns cmewvBaHus

14. Hacapka onsi 3ameluvBaHus Tecta

OCRXNDOPWN =
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Puc. 5

Puc. 4



MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LN NO IKCMNYATALUU

Mepea ucnonb3oBaHNEM KYXOHHOW MalUUHbI
BHUMaTeNbHO 03HAaKOMLTECh C PYKOBOACTBOM MO
3KCMyarauum, nocne NPoYTeHUsi COXpaHUTe ero
ANA Ucnonb3oBaHuA B Gyayuiem.

* Mcnonb3ynte yCTPOMCTBO TOMBKO MO €ro NpsiMoMy
HasHa4YeHWIo, Kak N3NOXEHO B AaHHOW MHCTPYKLIM.

* HenpaBunbHoe obpalleHne C KyXOHHOM MalLMHON
MOXET NPUBECTU K €€ MorioMKe, NPUYMHEHNIO Bpeaa
nonb3oBaTento NN ero UMyLLECTBY W He ABMSeTCs
rapaHTUNHbLIM Cryvaem.

* Y6egmtech, 4To paboyee HaNpPsHXEHWE YCTPOMCTBA,
yKasaHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpshKeH o
areKkTpoceTy.

BHUMAHMUE! Bpemsi HenpepblBHOW paboTbl HE AOMKHO

npesbiwath oT 3 40 10 MUHYT (B 3aBMCMMOCTM OT UC-

nonb3yemMon Hacaaku), nocre 3Toro caenanTe nepepbis

He MeHee 10-20 MUHYT.

+ 3anpelyaetcsa MCnonb3oBaTb YCTPONCTBO BHE
NnomMeLLeHun.

* He pekomeHayeTtcs ncnonb3oBaTh YCTPOWCTBO BO
BPEeMSi rpo3bi.

* YcTaHaBnuBawTe U UCMOSMb3YNTE KYXOHHYIO MaLLUNHY
Ha CyXoW, POBHOWN W YCTOWYMBOW NOBEPXHOCTU, BAANU
OT MCTOYHWKOB Tersa, OTKPbITOrO NiameHun 1 NpsMbIX
COMHEYHbIX Nyyeit.
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He ncnonbayiiTe yCTPOMWCTBO B HENOCPEACTBEHHON
6nM30CTK OT HarpeBaTernbHbIX NPMBOPOB, UCTOYHMKOB
Tenna um oTKPbITOro NiaMeHu.

3anpeLyaeTcsi UCMOsb30BaTh KyXOHHYO MALLUVHY B
MecTax, [ae XpaHsTCs, UCMOSb3YHTCS UK pacnbins-
10TCS a3po305u, a Takke B6GNU3M OT nerkoocnname-
HSIIOLLMXCS XKNOKOCTEN.

Ob6eperaiTe yCTPOMCTBO OT yAapoB, NafeHuWi, BU-
Gpaumii U UHBIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUIA.

Bo Bpems paboTbl KyXOHHOW MaLUMHbI He 3aKpbi-
BaliTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUSI Ha Kopnyce
YCTPOWACTBA, 3TO MOXET NPUBECTU K Neperpesy
anekTpomoTopa.

He ocTtaBnsifte ycTpoiiCcTBO, BKIOYEHHOE B CETh, 6e3
npvicmoTpa.

He norpyxanTte kopnyc KyXOHHOW MaLUWHBbI, LUHYP Nn-
TaHWS NN BUMKY LUIHYpa NUTaHUs B BoAy Wnu niobble
Apyrve XnaKocTu.

He ucnonbayiite ycTpoOWCTBO BBIM3M OT KyXOHHOMN
PaKOBMHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okono 6accenHoB
VNN Apyrmx EMKOCTEN, HaNONMHEHHbIX BOAOWN.

Ecnun ycTpoicTBO ynano B BoAy, HEMeAneHHO BblHbTE
BUIKY LLHYpa NUTaHWsi N3 3NeKTPUYECKoi po3eTku, 1
TOJSIbKO NOCHE 3TOr0 MOXHO A0CTaTb YCTPOMCTBO M3
BoAbl. OGpaTUTECh B CEPBUCHbIN LIEHTP A1s OCMOTpa
VNN pEMOHTA YCTPOWCTBA.

He ponyckaiite, 4Tobbl WHYP NUTaHWS Kacancs ropsi-
YMX NMOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
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AkkypaTtHO obpallLaiTech CO LUHYPOM NUTaHUSI, He
fonyckaiiTe nepekpy4nBaHvs v Nepuoanyeckn pac-
NPAMASATE LUHYP NUTaHUS.

3anpelyaeTcs UCMONb30BaThb LUHYP NUTaHUS B Kaye-
CTBE PYyYKu A5 NEPEHOCKN KYXOHHOW MaLLMHbI.

He npukacantechk Kk KOpnycy yCTPONCTBA, K LLUHYPY
MUTaHUSA 1 K BUMNKE LUHYpa NUTaHWs MOKPbIMU
pykamu.

OTKntoYanTe yCTPOMNCTBO OT 3MEeKTPOCeTN nocne
MNCNONb30BaHNUs U nepes YMCTkol. MNpu oTknoYe-
HWUW YCTPONCTBA OT 3NEKTPUYECKON CeTU AepXUTECh
3a BUINKY LUHYpa NUTaHWUS U akkypaTHO BblHbTE €€
13 311IeKTPUYECKON PO3ETKM, HE TAHWUTE 3a LUHYP
MUTaHUsi — 3TO MOXET NPUBECTU K ero NoBpeXAeHUo
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHMe.

[Mepen nepBbIM NCMOMNb30BAHNEM YCTPOMCTBA TLa-
TENbHO NPOMONTE CbEMHbIE AeTann KyXOHHON MaLuu-
Hbl, KOTOpble ByAYT KOHTAKTUPOBATL C MPOAYKTAMY.
Vicnonb3yiiTe TONbKO AeTany KyXOHHOW MaLlWHbI,
KOTOPble BXOASAT B KOMMIIEKT MOCTaBKY.

Mpexnae 4em yCTaHOBUTb HYXHYHO Hacaaky, yoeau-
Tecb, YTO BUMKA LUHYpa NUTaHWS He BCTaBreHa B
3reKTPUYECKYI0 PO3ETKY.

Mepen vcnonb3oBaHWEM YCTPOCTBa, y6eanTech,
YTO BCe AeTanu KyXOHHOIM MalUWHbl YCTaHOBMEHbI
npaBuUbHO 1 Hacaaka HaaéxHo 3admKerpoBaHa.
Cobntogaiite 0OCTOPOXHOCTb NpY YyCTaHOBKE MOTOP-
Horo 6roka B paboyee nonoxeHue, He fonyckaiTe
nonajgaHusi NOCTOPOHHMX NPeAMETOB Mexay MOTop-
HbIM GrTOKOM ¥ OCHOBaHWEM KYXOHHOW MaLLMHbI.

Mepen Tem, Kak BCTaBUTb BUNKY LIHypa NUTaHUs

B 3NEKTPUYECKYIO PO3eTKy, ybeanTech, YTo pyyka
nepeknovaTens pexvmoB paboTbl ycTaHOBINEHA B
nonoxenun «0».

3anpeLyaeTcsa UCMonNb30BaTb KYXOHHYH MaLUUHY
09 CMeLUVBaHWsi TBEPAOro CAMBOYHOMO Macna unm
3aMOPOXEHHOTIO TecTa.

3anpeLyaeTtcs npukacaTtbCs K BpaLlatoLiencs
Hacafke BO BpeMs paboTbl KYXOHHOW MalUWHbI, HE
[oryckaiite nonagaHvsi NOCTOPOHHKX NPeaMETOB B
30HY BpaLLeHUs Hacaaku.

Mo OKOHYaHWMK NPUrOTOBMNEHNS NPOAYKTOB, Bbl-
KITHOUMTE KyXOHHYH0 MaLLWHY, BbIHBTE BUMKY LUHYpa
NUTaHUS U3 3NEKTPUYECKOW PO3ETKU, NPUMNOAHUMUTE
MOTOPHBIA BrOK M OTCOEAUHWUTE Hacaaky.
3anpeLyaeTca BkIOYaTb U UCMONbL30BaTb HacaaKy
6neHaep 6e3 NnpodykToB B Yalle 6rieHaepa.
Mpexae, YeM NOMECTUTb ropsiuMe NPOAYKTbI B vaLly
6neHgepa, ocTyauTe ux, Temnepartypa NpoayKToB He
pomkHa npesbiwatb 40 °C.

He neperpyxaite yawy 6neHaepa npogykramu u
criegnTe 3a YPOBHEM HanUTbIX XKMUOKOCTEN.

Ecnu npousoLuna HenpeaBuaeHHasi OCTaHOBKM
BpaLLeHUs HOXel B valle 6neHaepa, BbikIouMTe
KyXOHHYI0 MaLLUHY, BbIHETE BUMKY LUHYypa NUTaHus
13 3NEKTPUYECKON PO3ETKM, U TOMNbKO Nocre 3Toro
MOXHO yAanuTb MHIPEANEHTbI, 3abnokmpoBaBsLLne
BpaLLeHNe HOXeN n3mensimTenen.

M3BnekanTe NpoayKTbl U CMBAWTE XUAKOCTU U3
Yalum GrneHaepa TorbKO Nocne NosiHON OCTaHOBKU
BpaLLEHUsI HOXeN n3MensynTenei.



Mpu ncnonb3oBaHuMM Yawum bneHpgepa cobnoaante
OCTOPOXHOCTb, MOCKOSbKY PEXYLLME KPOMKY HOXEN
n3MenbYnTenein ocTpble N MOryT NpeacTaBnsaTh
onacHocTb. ObpalainTech ¢ Yallein breHaepa kpaii-
He OCTOPOXHO NMPU U3BMEYeHUN nepepaboTaHHbIx
NpOAyKTOB, 1 BO BPEMSs YnucTku!

PerynsapHo npoBoauTte YNCTKY KOpryca KyXOHHOW
MaLUWHbl U AeTanei, koTopble Gbinu UCNoNb3oBaHbI
BO BpeMsi paboThl.

M3 coobpaxeHnin 6e30nacHOCTM AeTel He ocTaB-
NANTE NONMITUNEHOBbIE NaKeTbl, UCTONb3yeMble B
KayecTBe ynakoBku, 6e3 Hagsopa.

BHUMAHME! He paspeluante getam urpatb ¢ nonu-
3TWUNEHOBBIMW NakeTaMu 1N yNakoBOYHOMN NMEHKOA.
OnacHocTb yaywbs!

YCTPOWCTBO He MpeaHasHayeHo Afls UCMOonb30oBaHNs
LETbMU.

OcyLlecTBnsANTe HaA30p 3a A4eTbMU, YTOBbI He
[OMYCTUTb UCMONb30BaHMUS YCTPOWNCTBA B Ka4ecTee
UTPYLLKH.

He paspeluaiite feTsm npukacaTbes K Koprycy
YCTPOWCTBA, K WHYPY NUTaHUS UMK K BUASIKE LUHYpa
NUTaHWs BO Bpemsi paboTbl yCTPOMCTBA.

ByabTe 0co6eHHO BHUMATESbHbI, €CrY NOBIN30CTH
OT paboTaloLLEro YCTPONCTBA HAXOAATCS AeTH UIn
LA ¢ orpaHUYEHHbLIMU BO3MOXHOCTSMU.
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Bo Bpems paboTbl 1 B nepepbiBax Mexay paboummu
uMKnamMm pasmeLanTe yCTPOWCTBO B MecTax, Hefo-
CTYMHbIX ANS AeTen.

MpuGop He NpeaHasHaveH Ans UCMorb30BaHUS -
Lamu (Bkntoyas AeTen) ¢ NOHMKEHHbIMU DU3NYeCKn-
MW, CEHCOPHBIMM, NCUXUYECKUMU UMK YMCTBEHHLIMU
CNOCOBHOCTAMM, UMM NPY OTCYTCTBUM Y HUX OrbITa
WU 3HAHWUI, €CIIN OHW HEe HaxoAsTCs NMOA, KOHTporieM
VNN He NMPOVHCTPYKTUPOBAaHb! MULIOM, OTBETCTBEH-
HbIM 3a Ux 6e3onacHoOCTb, 06 NCMNONbL30BaHUN
npubopa.

[MpoBepsiTe LENOCTHOCTD LUHYpa NUTaHNsA nepes
MCNONb30BaHNEM KYXOHHOM MaLUmnHbl. [pyn noBpex-
[EHUM LLHYpa NUTaHKS ero 3ameHy, Bo n3bexaHue
0nacHOCTW, AOIMKHbI MPOU3BOAUTL U3rOTOBUTENb,
cepBucHas cnyx6a nnu Nnofo6HbIN KBanUMULMPO-
BaHHbI NepcoHan.

3anpeLyaeTcsi CaMOCTOSTENIbHO PEMOHTMPOBATL
yCTpOWCTBO. He pa3bupaite yCcTponcTBo camo-
CTOATENbHO, NMPU BO3HUKHOBEHUMN MtoBbIX Heuc-
npaBHOCTEN, a Takke Nnocrne nageHus ycTponcTea
OTKMIOYNTE ero OT 3reKTpoceT 1 obpatutech B
CEPBUCHbIN LIEHTP.

Bo n3bexxaHve noBpexaeHuii nepeBo3nTe yCTpon-
CTBO B 3aBO/ICKON yMaKoBKe.

XpaHuTe yCTPOMCTBO B CyXOM MPOXNagHOM MecTe,
HEOCTYNHOM ANs AeTel U NMoAeN C orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM.
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YCTPOWCTBO NMPEOHA3HAYEHO TONbKO ANA
BEbITOBOIO UCNOJIb3OBAHUA, 3AMNMPELLUAETCA
MCMONb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX UINN NNABOPATOPHbIX LIEJIAX.

NEPEQ NEPBbIM UCTMOJIb3OBAHUEM

Mocne TPaHCNOPTUPOBKM UK XPaHEHUS YCTPON-
CTBa Npv oTpuuaTenbHO TeMnepaType, pacna-
KyhTe ero n nogoxaute He meHee 3 4YacoB nepep
Mcnonb3oBaHMEM.

PacnakyviTe yCTpoOWCTBO 1 yganuTe Bce ynakoBoY-
Hble MaTepuarnbl.

CoxpaHWuTe 3aBOACKYIO YNaKOBKY.

O3HakoMbTech ¢ Mepamy 6e30nacHOCTU U PeKOMEH-
AauusMu Mo aKcnyaTaumm.

[MpoBepbTe KOMNNEKTauuio.

OcmoTpuTe YCTPOMCTBO HAa HanMuue NoBpexaeHnn,
Npu HanNM4yMn NOBPEXAEHUA He BKIYawTe ero B
3reKTPUYECKyto CeTb.

Y6enutech, 4TO yka3aHHble MapameTpbl HaNpPsHKeHNst
MUTaHUs YCTPONCTBA COOTBETCTBYIOT NapaMeTpam
anekTpu4eckon cetu. MNpu ncnonb3oBaHUK yCTPOW-
CTBa B AMeKTpnyeckon cetn yactoton 60 ', HUKaKNX
[ONONHUTENbHBIX AENCTBUI He TpebyeTcs.

Hacagku (12, 13, 14), kpbiwwky (8), yawwy (7) npo-
MoITe TENmol Bofdol ¢ AobaBneHnem HelTpanbHoOro
MOIOLLIEro CPeACTBa, OMOMOCHUTE 1 NPOCyLIUTE.
Mpomoiite vawy 6neHpepa (17), kpbiwky Yawm (16)
1 MepHbIN cTakaHuuk (15).

Takke npoMoliTe AeTany Hacagku msicopy6km (20---27).
MoTopHBbI 6rok (2) n ocHoBaHue (5) NpOTpUTE MArKOW,
crerka BMaXKHO TKaHblo, NOCHe Yero BbITPUTE HACYXo.

NCNONb30OBAHUE HACALJOK

Hacapka ans 3amewwunBaHus Tecta (14)

Mcnonb3ayiite Hacaaky (14) Ansa 3aMeLlunBaHns ApoXx-
)KEBOTO WM NEeCOYHOro TecTa, nepemeLunBaHns daplua
TN

Cyxvie HrpeamneHTbl CMeLlrBanTe Ha Maromn CKOpoCTH,
npyv 3ameLLMBaHUM TecTa Nepuoanyecky yBenuumnsante
VNN yMeHbLLUANTe CKOPOCTb BpaLleHus Hacaaku (14),
MOBOPOTOM PYUK NepeksodaTens pexxmmMon paboTbl

(4)-

Hacapka Ans cmewmBaHus MHrpeaueHToB (13)

Bbl MoxeTe ncnonb3oBatb Hacagky (13) ans sameLun-
BaHWs TecTa Ans 6rmHoB, GUCKBUTOB UMW NPUTOTOB-
neHusi kaptodenbHoro niope. CKopocTb BpaLLeHNs
Hacagku (13) perynupyiite NOBOPOTOM PYYKU NepeKIto-
yaTenst pexxmmoB paboTbl (4).

BeHuuk ans B36usaHusa (12)

Wcnonb3ayinte BeHuuk (12) ons B36MBaHUSA CIINBOK,
AnYHoro 6enka, NpUroToBNeHNs NyANHIoB, KOKTeWnen,
KpeMa, MalioHesa, COycoB, a TaKxke ANsi CMeLlMBaHNsA
XKMOKMX NPOJYKTOB. YCTaHaBNMBanTe py4komn nepekrio-
yaTens peXxumoB paboTbl (4) MakCMMarbHYy CKOPOCTb
BpaLleHuns Hacagkm (12).



NCMOJNb3OBAHUE HACALOK

Hacapka BasoBbin OnucaHue
peuent

Xne6, Gynouku, Tecto

Hacapgka CwmeluvBaHve
Ans 3ame- VHIPEAVEHTOB U | ANS NULUbI
WMBaHKs 3ameluBaHue
TecTa (14) APOMOKEBOTO
Tecta

Hacap- CwmelunBaHmne KaptodensHoe

Ka ans VHrpeaneHToB niope, TecTo Ans

CcMeLnBaHmus G1CKBUTOB, NECOYHOE

MHrpeaneH- TecTo, kpemosast

ToB (13). rnasypb, CMecb Ans
NpUroTOBNEHUS
KOHcheT

BeHuunk (12) MpurotoBnexue Bsbutble siiua unmn
nérkux, BoaayLu- AUYHblE Benku, B3ou-
HbIX CMece Thl€ CIMBK, Masypb,

MaiioHe3

MCNONb30OBAHUE KYXOHHOW MALLWUHbI

BHUMAHMWE! Bpems HenpepbiBHOM paboTbl He
[OMKHO npesbiwaTte 10 MUHYT, Nnocne aToro caenante
nepepbiB He MeHee 20 MUHYT.

» [lepen ycTaHoBKOW Hacagok ybegutecb B TOM, YTO
BWIKa LUHYpa NUTaHUsA He BCTaBMEHa B AnekTpuye-
CKyl0 PO3€ETKy, @ pyyKa nepekrnodaTenst pexnMon
paboTbl (4) ycTaHoBneHa B nonoxexue «0».

¢ B KOHCTpyKUMM AaHHOW MOAENU KYXOHHOW MaLUuHbI
nmMetoTcs Kpbiwku (1, 11) 3akpbiBatoLme mMecTa ycra-
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HOBKW OMOSTHUTENbHbIX HAaCaAokK (Hacafaku BXoasAT
B KOMMEKT NMOCTaBKM), CHATbIE KPbILLKW BKIHOYAOT
cucTemy 6roKMPOBKM OT BKITHOMEHMSI KyXOHHOM
MaLmnHbl 6e3 ycTaHoBNeHHoM Hacaaku. Beerna
nepes Ucnonb3oBaHWeM AaHHOW KYXOHHOW MaLUWHbI,
npoBepsAnTe NPaBUNbLHOCTb YCTAHOBKM Kpbiek (1,
11), B NPOTUBHOM Cry4ae KyxOHHas MalunHa He
BKITIOUUTCS.

MpuaepxwuBaiiTe pykor MOTOPHbIN Grok (2) U Ha-
XKMUTE Ha KHOMKY dmkcaTtopa (3), MOTOpHbIN 6ok (2)
3acukcmpyeTcst B BEpXHEM nonoxeHun (puc. 1).
YcTaHoBUTE KpbILKY Yalim (8) Ha MecTo yCTaHOBKM
(10).

[MoBepHuTE KpbILLKY (8) ANA eé dukcauum.
YctaHoBuTe Yaluy (7) Ha MecTo ycTaHoBKM (6) 1 no-
BEpHUTE €€ Mo YacoBOW CTpenke A0 ynopa (puc. 2).
Ha Ban (5) yctaHoBuTe ogHy 13 Hacagok (12, 13
vnn 14), ons 3TOro crnerka HaxMuTe Ha Hacaaky

0 HanpaBneHuo BBEPX U NMOBEPHUTE €€ NpoTuB
YacoBoW cTpenku Ao ynopa (puc. 3, 4). Yoeautech B
HaaéXHoW dmkcaumm Hacagku.

B yawy (7) nomectTe HEOBXOAMMbIE UHIPEONEHTDI.
HaxmuTe Ha kHonky cbukcartopa (3) n yaepxusante
€€, HaXMUTe Ha BEPXHIOI YacTb MOTOPHOro Brioka
(2), onycTuTte ero B paboyee nonoxeHune, oTnycTute
kHonky (3). Ybenutech B HaaéxHow dukcaumm Mo-
TopHoro 6noka (12) B paboyem nonoxexum (puc. 5).
BcTaBbTe BUMKY LUHYpa NMUTaHWUS B 3NEKTPUYECKYIO
po3eTky.
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Mpumeyanue: y6eamtech, YTO KPbILLKU MECT YCTaHOBKU
[OMONHUTESbHbIX HACAA0K YCTaHOBIIEHbI NPaBUMbHO U
3admKCUpPOBaHbI.

[N BKIIOYEHWSI KyXOHHOWN MaLUWHbI MOBEPHUTE PyUKy
nepekntoyaTens pexumoB paboTsl (4) No YacoBoW
CTperike 1 yCTaHOBUTE HeobXoauMyto CKOpoCTb
BpalleHns Hacagkm «1---10».

MpumeyaHue: Npu 3amMeLINBaHNK APOXOKEBOro TecTa

ncnonbayiiTe HU3KNe CKOPOCTU BpalleHns Hacaaku (14).

» Bceraa HaumHaliTe paboTy Ha Gonee HU3KOW
CKOPOCTM M NOCTENEHHO YBENUYMBaNTE CKOPOCTb
BpaLLEHNs HacaaKu.

* Bo Bpemsi paboTbl Bbl MoxeTe fo6aBnsiTe HEOO-
XOAUMbIE UHIPEAUEHTbI, AN 3TOro B KpbiLUke (8)
npepycMoTpeHo oTBepCTHE.

* [1ns KpaTKOBPEMEHHOTO BKITOYEHMUSI KYXOHHOM
MaLLWHbl MOBEPHUTE PYYKY NepekniodaTens pexvmMos
paboThbl (4) B nonoxeHune «P» 1 yaepxwupaiite eé.
[INs BbIKIMIOYEHUSI KYXOHHOW MaLLUHbl yCTaHOBUTE
pyyKy (4) B nonoxeHue «0».

» [ocne 3aBepLueHnst paboTbl yCTaHOBUTE PYUKYy
nepekntoyaTens pexwmoB paboTsl (4) B NonoxeHve
«0» 1 BbIHBTE BUNKY LUHYpa NMUTaHUsA U3 3nekTpuye-
CKOWN pO3eTKM.

» [puaepxuBaiite pyKoi MOTOPHbIN BMNOK (2), HaXMUTe
Ha KHOMKy cpukcatopa (3), MOTOpHbI 6ok (1) 3admk-
cupyeTcs B BEpXHEM nomnoxeHuu (puc. 1).

* CHMMWTe yCTaHOBIEHHYIO HacazaKy, MOBEpHYB €€ no
YacoBoi cTperke (puc. 3).

[MoBepHWTE KpbILLKY (8) M CHUMUTE eé.

CHumuTe vauly (7), noBepHyB €€ NpoTUB YaCOoBOW
CTpenku.

M3BnekuTe NnpoaykTbl M3 Yawm (7).

[MpomoiiTe ncnonb3yemyto Hacagky v vawy (7) Ténnom
BOAOW C UCMONb30BaHWEM HENTPanbHOrO MOKLLEro
CpeAcTBa, OMOSIOCHWATE U MPOCYLLNTE.

YUCTKA N yxon

Mocne ncnonb3oBaHUs KyXOHHOW MALLWHBI, BbIKITO-
4YnTe eé, yCTaHOBMB PYUKy NepeknioyaTens pexvmMmoB
paboTbl (4) B nonoxeHue «0» 1 BbIHbTE BUMKY LUHYpa
NUTaHUS U3 NIEKTPUYECKOW PO3ETKN.

Mpowmoiite ncnone3yemyto Hacaaky (12, 13 unu 14),
KpbILLKY (8) 1 Yawy (7) TEénnon Bogow C HeNTpasbHbIM
MOIOLLMM CPeACcTBOM, OMOMOCHWUTE 1 MpoCcyLIMTe.

[ina npepBapyTenbHONM NPOMBIBKM Yaluy bneHpe-

pa (17), nocne ncnonb3oBaHUa Hacaaku bneHaep,
HanewTe B Yalwy (17) HeGonbLUOEe KONMYecTBO BOAbI,
BKJTHOUYMTE KYXOHHYIO MaLLUMHY UCMOMb3ys UMMYMbCHbIN
pexvm paboTbl, AN 3TOro yCTaHOBUTE NepeknoyaTens
pexxMmoB paboTbl B nonoxeHue «P» 1 yaepxusariite
ero. Mocne atoro cHumuTe Yawy (17) n TwarensHo
npomoiiTe eé, cobnogas Npu 3ToM OCTOPOXKHOCTb,
NMOCKOMbKY PexXyLLmne KPOMKU HOXEN n3MeneimTenemn
(19) ocTpble 1 MOTYT NPEACTaBNATb ONACHOCTb.
Mocne ncnonb3oBaHus Hacagku Msacopy6ku, pasdepu-
Te eé v npomowiTe aetanu (21, 22, 23, 24, 25, 26, 27),
OMOMOCHUTE ¥ NpocyLUnTe.



MoTopHbI 6rok (2) u ocHoBaHUe (5) NPOTPUTE MSATKON,
crerka BMaXxHOIN TKaHblO, MOCNE Yero BbITPUTE HACyXo.
[INst YNCTKM KYXOHHOIN MaLLVHbBI 3anpeLlaeTcst UCMoSb-
30BaTb MeTannnyeckue WETKKN, abpasnBHble YNCTALLME
cpefcTBa v pacTBOpUTENY.

3anpeLyaeTcs norpyxarb KyXOHHYI0 MaLLMHY, LHYP
MUTaHUSA 1 BUMKY LHYpa NUTaHus B Bogdy Unu niobble
Apyrvie XuaKkocTy.

Bo Bpemsi YUNCTKM KyXOHHOW MaLUWHBbI, HE JonyckanTe
nonagaHus Bofdbl U YACTSALUMX CPEACTB B MOTOPHbIiA
610K (2) n B coegnHeHne MOTopHOro 6roka (2) ¢
ocHoBaHuem (5).

Hacagkn (12, 13, 14), nyawy (7), oetanun Hacagku
MSICOPYBKM, MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLUMHE.

XPAHEHUE

Mepen Tem, kak yopaTb KyXOHHYIO MaLLKHY Ha Xpa-
HeHue, ybeaumTech B TOM, YTO BCE Hacafku U Kopryc,
4ucTble 1 cyxue.

XpaHuTe ycTpoMCTBO B CyXOM NpoXNagHoM MecTe,
HefoCTYNHOM Ansi AeTel 1 niofel ¢ orpaHuyeHHbIMN
BO3MOXXHOCTSIMU.

NCMNMONb30OBAHUE HACAOOK U BA30BbIE

KOMMNEKT MNOCTABKMU

1.
2.

KyxoHHast mawmHa — 1 wr.
Yawa -1 wr.
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3. Kpblwka yawm — 1 wr.
4. Hacagku — 3 wr.
5. WHctpykumsa — 1 wT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

+ OnekTponuTaHue: 220-240 B ~ 50-60 Iy
* MakcumanbsHas notpebnsiemas MmowHocTb: 1000 BT
+ O6bEéMm Yalum Ans npoaykToB: 5,5 NMTpoB

YTUITN3ALUA

Y106bI NPEnoTBPaTUTL BO3MOXHbIV Bpes
OKpYXatoLLe cpefie Unu 300poBbio

nogen oT HEKOHTPONMPYEMON yTUNu3aLum
OTXOA0B, MOCHE OKOHYaHWS Cpoka Cryx6bl
YCTPOWCTBA UIN 3MEMEHTOB NUTaHUS (eCnu
BXOAST B KOMMIEKT), He BbiGpacbiBaiiTe nx
BMecTe C 06bI4YHbIMW GbITOBBIMY OTXOAAMU, NepeaanTe
npuGop 1 aNeMEHTbI NMMTaHKS B CNELManU3VpoBaHHble
NYHKTbI ANS AanbHENLen yTunuaaumn.

OTx0Abl, 06pasytoLmecs npy yTUnu3aunm n3genum,
noanexar obsizarenbHoMy cbopy ¢ nocrneayoLe
yTUnu3aumeil B yCTaHOBNEHHOM MOpsiaKe.

[ina nony4eHns fononHUTeNbLHON Hdopmaummn o
yTURN3aumMn f4aHHOro npodykta obpaTutech B MECTHbIV
MyHULMNanuUTeT, cny0y yTunusaumum 6uIToBbIX OTXOA0B
UM B MarasuH, rae Bel npnobpenu AaHHbIN NpoaykT.
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MpownssognTens coxpaHsieT 3a coboii NpaBo usme-
HATb OU3aiiH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKMe xapakTe-
PUCTUKM, He BRUsOLLME Ha obLLMe NpUHLMMLI paboTbl
ycTpoiicTBa, 6e3 npeaBapuTenbHOMO yBeAOMIIEHNS.

Cpok cnyx6bl ycTponcTBa — 3 roga
[aTa npon3BoACTBa ykasaHa B CepUtHOM HOMepe.

B cnyyae obHapyxeHusi kKakux-nmbo HencnpaBHoCTEN
HeobxoAMMOo 06paTUTLCA B aBTOPU3NPOBAHHbIN CepBUC-
HbIV LIEHTP.



ACYWUNIK MALLWMHA BR1502

Acyinik MalumMHa Kamblp uneyre, TapTbinFaH eTTi apa-
nacTblpyFa, apTypni MHrpeaneHTTepai apanacTtbipyfa,
Ty3AbIKTap, MaioHe3s, KenipLwiTinreH kinerew xoHe T.6.
asipneyre apHanfaH.

CUNATTAMACHDI

230NN

BrieHaep blAbICbIH OPHATY OPHbIHbLIH KaKnarbl
MoTopnibik 6rok

MoTop 6norbiHbIH KynbinTay TYMMeci

XKyMbic TopTinTepiH aybICTbIpFbilwbl «P-0-1---10»
Heri3

TaramaplK blAbICTEI OPHATY OPHbI

OHimaep yLWiH TocTaraH

TocTaraH Kaknarbl

CanTtamanapgpl opHaTyFa apHanfaH 6inik

. TOCTaFaHHbIH KaknafblH OpHaTYy OpPHbI

ET TapTKbILITLIH CanTamMmachlH OPHaTy OPHbIHbIH
KaKnarbl

. Wankayra apHanfaH bynfaybiL
. ApanacTbipyfa apHanfaH cantama
. Kambip nneyre apHanfaH cantama
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Cyp. 3




KAYINCI3AIK LWAPATIAPBI XXOHE MAAOANA-
HYFA BEPY X©HIHOEr H¥CKAYJIIbIKTAP

Acyinik MawuvHaTbl nanaanaHy anabiHaa Konaa-

HY eHiHAeri 6aclbINbIKNeH MYKUSAT TaHbICbIN
WbIFbIHbI3, OKbIFaH COH, Gonaluakra nanaanaHy yliH
caKran KOMbIHbI3.

*  KypbinfbiHbl OCbl HyCkaynblkTa 6asHaanraHaan, OHblH,
Tikenen TaranblHbl GOMbIHLIA FaHa NanganaHbiHbI3.

* Acyinik mawmHaThel AypbIc kKonaaHbay oHblH By3binybl-
Ha, XoHe nanaanaHylublifa HeMece OHbIH MYJIKiHe 3UsH
KEenTipyre aken Cofybl MyMKiH XeHe Keninaik xaraaibl
6onbin Tabbinmanabl.

« 3artTaHbaga KepceTinreH KypbinfbiHbIH XYMbIC KEPHeYi,
3MeKTP XeniCiHiH KepHeyiHe calikec ekeHiHe ke3
XKETKI3iHI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! Y3gikcia xxymbic yakbITbl 3-TE€H

10 MuHyTKa AeriH 6onmaybl kepek (KonaaHbinaTbiH

canTtamara 6annaHbICTbl), COAaH KeniH kem AereHpe 10-20

MWHYT y3inic xacaHpl3.

» KypbinfbiHbl YR-XaiaaH TeiC xepae nanganaHyra
ThIfbIM CanblHagbl.

» KypbinfbiHbl Han3aram kesiHae nanganaHy yCblHbIn-
Mangpl.

* Acyinnik MalumMHaThl TEK KypFak, Teric XaHe TypakTbl
6eTke OpHATbIHbI3, XKbiMy, aLLbIK XanblH XoHe Tikenew
KYH Coyneci ke3gepiHeH anbiC xepae naganaHbliHbI3.

*  KypbInfbiHbl XbIbITY acnanTapbiHbiH, allblk OTTbIH,
HeMece Xblny ke3aepiHiH Tikenen xaHblHAa nanganaH-
6aHbI3.
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Acyinik MawmHaTbl aspo3onbaap naganaHbinaTbiH
HeMece LallblpanTbIH Xeprepae, coHaan-aK Tes TyTa-
HaTbIH CYMbIKTbIKTApFa XakblH Xeprnepae nanganaHyra
ThlibIM carnblHaAbl.

KypbInfFbiHbI COKKbIAAH, KynayaaH, AipinaeH xaHe 6acka
[a MexaHuKarblK aceprnepaeH cakTaHb3.

Acyiinik MalLUMHATBIH XXyMbIC icTeyi 6apbiCbiHAa KypbInFbl
KOpMyCbIHAAFbI XXenaeTy caHblnaynapbiH annaHsbi3, 6yn
3MeKTPOMOTOPABIH KbI3biN KETYiHE aKken COFybl MYMKIH.
Xenire KocbIiFaH KypblFblHbI, Kapaycbl3 KanablpMaHbi3.
Acyiinik MalLuvHa KoprycblH, KyaTTanablpy 6aybliH HeMece
KyaTTaHabIpy 6aybiHbIH allacbiH CyFa HeMece Kes-kernreH
6acka CyiibIKTbIKTapFa canmaHpl3.

KypbInfFbiHbI aCynnik pakoBMHACbIHA XaKblH Xepae,
XyblHaTbIH Genmene, 6accenHaep Hemece 6acka Aa

Cy TONTbIPbINFaH ChifibIMAbINbIKTAPFa XakblH Xepae
naganaHbaHbi3.

Erep kypbInfbl CyFa Kynan ketce, Aepey KyaTTaHabIpy
6ayblHbIH allacblH 3MeKTPp Po3eTKacblHaH CybIPbIHbI3,
coAaH KemiH FaHa KypbinfbiHbI CyAaH anbin WhifyFa Gona-
Abl. KypbinfblHbl TEKCEPTY HEMECE XOHAETY YLUiH cepBuc
opTarnbIfblHa XYTiHiHi3.

KyaTtTaHablpy 6aybl bICTbIK 6eTTepre xoHe xuhasablH
OTKip KMEKTEPIHE TUIIH GonabipMaHbI3.

KyaTtTaHablpy 6ayblH YKbINTbl YCTaHbI3, Bypanbin kanybl-
Ha on 6epMeH;j3 xaHe KyaTTaHablpy 6aybiH Me3rinimeH
TY3€ETiN OTbIPbIHbI3.

KyatTaHapblpy 6aybiH Acyinik MaluvMHaThl TacbiManaa-
yFa apHanfaH Koncan peTiHae nanganaHyfa TbiibiM
canblHagbl.
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Kypbinfbl KOPNyCbiH, KyaTTaHAbIpy BayblH xaHe KyaT-
TaHAbIpy GaybiHbIH ALLACbIH Cy KONMEH yCTaMaHbI3.
KypbinfFbiHbl NanganaHbin 6onFaHHaH keliH Hemece
Tasanay angbiHaa anekTp XeniCiHeH axbipaTbiHpI3.
KypbInfFbiHbI 3NEKTP XeniCiHeH axbipaTkaH ke3ae Tek
xeni 6ayblHbIH allacbliHaH YCTaHbI3, )aHe OHbl 3N1eKTP
poseTkacblHaH abainan LblFapbiHbI3, KyaTTaHabpy 6a-
ybIHaH TapTnaHpl3 — By OHbIH 3aKbiMAaHybIHa aKenin,
KbICKa TyMbIKTanyblH TYAbIPYbl MYMKiH.

KypbInfFbiHbI anfFall nanganaHy anfbiHaa eHiMaepMmeH
TyWiceTiH, Acyinik MalwuHaTbIH 6apnbik WeLlinmeni
GenLekTepiH MyKUST KybIHbI3.

2KeTKisiniM XMbIHTbIFbIHA KipeTiH ACyrnik MalumnHa
GenLekTepiH FaHa nanganaHbiHbI3.

KaxeTTi koHAbIpMaHbl opHaTnac 6ypbIH, KyaTTaHabIpy
6aybIHbIH allachkl ANEKTP po3eTKacklHa canbiHGaraH-
ObIfbIHA KO3 XKETKI3iHi3.

KypbInfFbiHbI NanganaHap anapiHaa, acymnik mawmHa-
HbIH Gapniblk GentekTepi AypbIC OpHaTbIFaHAbIFbIHA
KO3 KeTKi3iHi3 aHe KoHAbIpMa ceHimai 6ekiTinreHairiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

MoTopnbik GroKTbI KYMbIC KyiiHe OpHaTy Ke3iHae
abaiinblk cakTaHbl3, MOTOPIbIK BrI0K NEH acyinik
MalLuHa Herisi apacbliHaa 6erae 3aTTapablH TYCin KETYiH
6onablipMaHbI3.

KyaTtTanaplpy 6aybiHbIH allacklH anekTp poseTkara ca-
napgaH 6ypblH, XYMbIC peXUMAEP] ayblCTbIPFbILLbIHbLIH,
TyTKachl kyniHe «0» opHaTbINFaHbIHA KO3 XEeTKi3iHi3.
Acyinik MalLMHaHbl KaTkaH capbl Mainabl Hemece
KaTkaH KamblpAbl apanacTblpy YLUiH nanganaHyra
ThifibIM casbiHagbl.

Acymnik MaLUvHa >yMbIC icTen TypFaH Kesae aiHanbin
TYPFaH KOHAbIPMacbIHa TUiCyre ThbifibiM carbiHagbl,
KOHAbIPMa aiiHarnbIMbIHbIH aliMarbiHa 6erae 3aTTapabiy
TYCin KeTyiH 6onabipMaHbI3.

OHimaepai favbiHaay askTanFaHHaH KewiH, acynnik
MaLLUMHaHbI eLUipiHi3, aNeKTp po3eTkacblHaH KyaTTaHabl-
py GayblHbIH alacblH CybIpbIN anblHbI3, MOTOp BroriH
KeTepiHKipen, KOHObIPMaHbl aXblpaTbIHbI3.

BrieHaep blabicbiHAa TaFraMcbl3 GrieHaep KOHAbIpMachIH
KocnaHpl3 Hemece KonaaH6aHbI3.

BrieHaep blabICbIHA bICTbIK TafamAbl canmac 6ypbiH, OHbl
CybITbIHbI3, TaFaMHbIH Temnepatypacel 40 ° C acnaysbl
Kepek.

BrieHaep blabiCbiHa TaFamapl WamagaH TbiC canmaHbI3
KOHE KYMbIFaH CYMbIKTbIK AEHreNiH GakblnaHbI3.

Erep 6neHaep TocTaraHblHAAFb! NblWaKTapablH anHanybl
KYTNEreH XepaeH TokTan kanca, ac Y MalmHacbiH
OLUIPiHi3, KyaT CbIMbIH 3M1EKTP PO3ETKaCbiHAH axblpa-
TbIHbI3, COfaH KEWiH FaHa yCaKTaFblLL MbllLakTapablH,
anHanyblHa Kefepri KenTipreH UHrpeaueHTTepAi anbin
TacTtayra 6onagpl.

BrieHaep TocTaraHblHaH TaFamabl anblHbI3 XaHe
CYMbIKTbIKTapAbl afbl3biHbI3, TEK YCaKTarbILW MNbiLlaKTap
TOMbIK anHanyblH TOKTaTKaH ke3ge.

BrieHaep TocTaraHblH KongaHnraHga abai 60nbiHbI3,
cebebi ycaKTarbIL NblliakTapablH KECETIH XUeKTepi oTKip
XaHe KayinTi 6onybl MyMKiH. ©HaenreH TaraMmapl anbin
TacTay xoHe Tasanay kesiHge GrneHfep TocTaraHblHa aca
MYKUSIT 6OrbIHbI3!



YKyMmbic KesiHAe nanganaHbinfFaH, ACynnik mawwmHa
Kopnycbl MeH GernLiekTepiH MesriniMeH Tasanan
OTbIPbIHbI3.

BananapablH Kayincisgiri ywiH kantama petiHge nan-
AanaHbinaTblH, NONUITUINEH NaKeTTePAl Kajaranay-
CbI3 KanAblpMaHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! bananapfa nonuatuneH
nakeTTepMeH Hemece KantamarblK yNnaipMeH oviHayFa
pykcaT eTnenjs. TyHWbIFy Kayni 6ap!

KypbinFbl 6ananapaplH nanganaHybiHa TaFaibiHAan-
MaraH.

KypbInfFbiHbI OMbIHLLbLIK PETiHAE nanaanaHyFa xon
6epmey YLWiH, 6ananapabl kagaranaHbI3.

Bananapra Kypbisfbl )XyMbIC icTen TypFaH kesge Mo-
TOpnbIK 6roK KOpNycbIH, KyaTTaHabIpy 6ayblHa xaHe
KyaTTaHablpy 6aybiHbIH allacklH ycTayFa pykcart
eTneHia.

Erep xyMbIC icTen TypFaH KypbInfbIHbIH XaHblHAA
6ananap Hemece MyMKIHAIKTepi WeKTeyni agamaap
6ornca, oHAa epekie Ha3apaa 60mbIHpI3.

KyMbIC icTey yakblTbIHAA XaHE XYMbIC LuKNAepi
apacblHAaFbl y3inictepae KypbinfbiHbl 6ananapabiH
KOIbl XETNEeWTiH Xepre opHanacTbIpbIHbI3.

[eHe, xyike Hemece caHa MyMKIHAIKTEPi TOMEH-
fAetinreH TynranapablH (bananapgbl koca anfaH-
a) Hemece onapaa Taxipnbeci Hemece binimi
6onmaca, erep onap 6akbinaHbaca Hemece onapabiH
Kayincisairi ywiH xayan 6epeTiH Ty/iFaMeH acnanTbl
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nanganaHy Typarbl HyckaynblkTap 6epinreH 6onma-
ca, acnan onapfblH nanganaHybliHa apHanMaraH.

* Acynnik malmHaTbl kKongaHap angblHaa KyatTas-
Oblpy 6aybiHbIH Gy TiHAIMH TekcepiHia. KyaTttaHabipy
6aybl 3akbiMAaHada, kayin TyabipmMay YLUiH OHbl
[anblHOayLbl, CEPBUCTIK KbI3BMET HemMece Ganamansi
6inikTi MamaH aybICTbIpybl THIC.

»  KypbnfblHbl ©34iriHEH XeHaeyre ThibiM canbliHagbl.
KypbinfbiHbl ©34irHEH GenLeKkTEMEH|3, Ke3- KEeNnreH
akaynblkTap nanga 6onfaHaa, coHgai-aK Kypbinfbl
KynafaHHaH KemiH, OHbl 3NeKTp XeniCiHeH axblpa-
TbIHbI3 XX8HE CEepPBUC OpTanbIfbiHA XYTiHiHi3.

+ BakbiMaaHyapbl 6onasipmay YiliH, KypbliFblHbl 3aybIT-
TblK kanTamMaja FaHa TacbiManiaHpl3.

+ KypbinfblHbl cankblH xaHe Kyprak xepae, 6ananap-
[OblH XX8He MYMKIHAIr LWekTeyni agamaapablH Kombl
XKETNEenTiH Xepae cakTaHbI3.

K¥PbINFbl TEK T¥PMbICTbIK MAUOANAHYFA
FAHA APHATNFAH, K¥PbUIFbIHbI KOMMEPLN-
ANbIK HEMECE 3EPTXAHATIbIK MAKCATTAPOA
NMAAOATNAHYFA ThIbIM CANbIHAbI.

ATNFALL PET NAAOANY ANObIHOA

KypbInfbiHbl TOMEH TeMnepaTypaaa TacbiMangaraH-
HaH KeWiH Hemece cakraraH 60ncaHbI3, OHbl KanTa-
MafaH WhIFapblHbI3 XaHe nanWaanaHy angbiHaa 3
cafaTTaH KeM eMecC yakbIT KYTiHi3.
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KypbInfbiHbI KanTamazaH LublFapblHbI3 xaHe 6aprbik
KanTama matepuaniapblH XOMbIHbI3.

3aybIT kKanTamacblH cakTan KOMbIHbI3.

Kayincisgik wapanapbl MeH nanganaHyfa 6epyre katbl-
CTbl YCbIHbICTAPMEH TaHbICbIHbI3.

YKnHakTanbiMblH TEKCEPIHI3.

KypbInfbiHbl 3aKbiMAaHyblHa KaTbICTbl TEKCepin
anbiHbI3, 3aKbiMAaHybl 6onFaH xaraanaa oHbl xenire
KocnaHpl3.

KypblnfFbiaa kepceTinreH KyaTTaHablpy KepHeyi napa-
MeTprepi anNekTp XeniciHiH napameTpnepiHe cankec
KeneTiHiHe ko3 XeTKi3iHi3. KypbinfbiHbl 60 'L xuinikTeri
3MNeKTp XeniciHae nanganaHfFaHaa ewkaHaan KocbimMLa
opekeT eTy Tanan eTinvenai.

KoHabipmanapgel (12, 13, 14), kaknakTbl (8), TocTaraH-
Obl (7) GeiTapan x)yy Kyparbl KOCbINFaH Xblbl CyMeH
XKYbIHBI3, LWaiibin ibepiHi3 xeHe KenTipiHi3.

BneHaep TocTtaraHblH (17), TOCTaFaH kaknarbiH (16)
XKoHe erwieyill WhiHbIasKTbl (15) WwablHbI3.
CoHpaii-ak, eT TapTKbILLTbIH canTaMachklHblH Gentek-
TepiH wanbiHpI3 (20---27).

MoTop 6nori (2) »xaHe HerisiH (5) 6ipas binFangbl,
XKyMcak, can AbIMKbINT MaTaMeH Cy-pTiHi3, cogaH KewniH
KypFaTbIn CYpPTiHi3.

KOHAbLIPMANAPObI MAAOATNAHY

Kambip uneyre apHanfaH koHgbipma (14)

KoHablpmaHbl (14) awwbiTkbiCkl 6ap Hemece yrinmeni

KaMblp Uneyre, TapTbifFaH eTTi apanacTbipyFa *aHe T.6.

nanganaHbiHbI3.

Kypfak MHrpeaMeHTTepai TOMEH XbingamablkneH apa-
nacTbipbIHbI3, KAMbIPA! UNey Ke3iHAe KOHObIPMaHbIH,
(14) aitHany xbIngaMabIFbiH Me3rin-Me3rin ke6enTiHi3
Hemece a3anTblHbI3, O YLUIH XYMbIC PEXUMAEPIHIH,
aybICTbIPFbl TYTKAChIH (4) GypaHbI3.

WHrpeaueHTTepai apanacTbipyfa apHanFaH KOHAbIpMa
(13)

Ci3 koHAbIpMaHbl (13) KyMMaKTbIH, GUCKBUT KaMblpbIH
uneyre Hemece KapTon e36eciH a3ipneyre naiaanaHa
anacbl3. KoHablpmaHbiH (13) aiHanbl Xblngamabifbl
KYMbIC PeXXUMAEPIH aybICTbIPFbILL TYTKACbIH (4) Gypy
apKblfbl PETTEHI3.

Kenipwityre apHanfax 6ynraybiw (12)

BynraybiwThl (12) Kinerew, XXyMbIpTKa akybI3blH
KenipLityre, NyAuHr, KOKTEANbAEP, KPEM, MaloHe3,
Ty3ObIKTap asipreyre, COHbIMEH KaTtap Cymblk eHiMaepai
apanacTbipy YLWiH nanganaHbiHbI3. XKymMbIC pexvmMaepi
aybICTbIPFLILBLIHBIH TYTKAChI (4) apKbinbl KOHABIPMaHbIH,
(12) makcumangbl anHany XbinaaMabiFbiH 6enrineHis.

KOHOLIPMANAPAbLI NAWOANAHY

KoHabipma KonpaHyb! Cunatramacsl
Kambip WHrpeamneHT- HaH, TokawTap,
vneyre Teppi apana- nuuuara apHanFaH
apHarfaH CTbIPY XaHe KaMbIp.

KOHABIPMa aLbITKbICk Gap

(14) KambIpzbl uney




WHrpeamneHT- WHrpeamneHT- Kapton eabeci,
Tepai (13) Tepai apana- BuCcKBUTKE apHarnFaH
apana- CTbIpy kamblp, yrinmeni
cTbipyFa KaMmblp, Kpem rnaaypi,
apHarFaH KaMMUT a3ipneyre
KOHABIPMA. apHarfaH kocna.
Bynraybiw XKeHin, aye LWaiikanFaH
(12) KocnanapbIH KYMbIPTKA MEH Xy-
asipney. MbIPTKaHbIH aKybI3bl,
wankanfaH Kinereu,
rnasypb, MaioHes.

EckepTne: KambIp uneyre apHasfaH yHHbl Makcumangpl
canmarbl 900 r-HaH acnaybl TUIC, YH MeH CyablH KaTblHa-
cbl (yH:cy = 1:0,65).

ACYWTIK MALLUHAHBbI NAUOATNAHY

HA3AP AYOAPbIHbI3! ¥cakrafFbIlWTbIH Y34iKCi3
XYMbIC icTey yakbITbl 10 MMHYTTaH acnaybl Kepek,
oAaH KeliH 20 MMHYTTaH KeM eMec yakbITKa y3inic
)KacaHbI3.

» KoHnablpmanapabl opHaTtnac 6ypbiH, KyaTTaHabipy 6a-
YbIHbIH allacbl 3MeKTp po3eTkacbiHa canbiHbaraHbiHa
KOHE XXYMbIC PEXUMAEPI aybICTbIPFbILLbIHBIH TYTKaCh
(4) kyMiHe «O» opHaTbISFaHbIHA KO3 XKETKI3iHi3.

* Acynnik MalwmHaHbIH OCbl MOAEMIHIH KypacTbIpblfbl-
MblHAA KocbiMLua (1, 11) KoHABIPManapabl opHaTy
opblHAapbIH xabaTbiH kaknakTap 6ap (koHablpmanap
KETKi3Y XUbIHTbIFbIHA), LUELLININ anblHFaH kaknakTap
acymnik MalUMHaHbIH KOHABIPMAChI3 KOCyabl byFaT-
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TaWTbIH XXYNeCiH Kocaabl. ©pKallaH OCbl acywnik Ma-
LWMHaHbl konaaHap angbiHaa (1, 11), kaknakrapabliH,
[ypbIC OPHATbINFaHbIH TEKCEPIHI3, aTNece acymnik

MallMHa Kocblinmanabl.

* Motop 6norbiH (2) KonblHbI36eH ycTan, BekiTkil
TETiriH (3), MOTOpnbIK GrokK (2) ofapfbl KyhiHae
BekiTinen,.

» TocTaraH KaknafbiH (8) opHaTy opHbiHa (10) opHa-
ThIHpI3.

+ KakanakTbl (8) 6ekiTy yLiH BypbIHpbI3.

» ToctaraHapl (7) opHaTy OpHbIHA (6) OpHATbLIHbI3 XaHe
TipenreHre aeniH carat Tini 6aFbiTbiMeH BypbIHbI3
(cyp. 2).

» binikke (9) koHablpManapabiH (12, 13 Hemece 14)
GipiH OpHaTbIHBI3, 0N YLUIH KOHABIPMaHbI XoFapbl
Kapaii can 6acblHbI3 XaHe OHbl caFaT Tifi 6aFbIThl
GonblHLA BYpbIHbI3 (cyp. 3, 4). KoHAbIPMaHbIH,
ceHiMAi BekireHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

» ToctaraHfa (7) KaXeTTi UHrpeaVeHTTepAi canblHbI3.

 BekiTkil TeTiriHe (3) 6acbiHbI3 aHe OHbl Gacbin
ycTan TypblHbI3, MOTOpP BroriHiH, (1) xofapfbl GeniriH
6acblHbI3, OHbl XYMbIC KyWiHe TYCipiHi3, TeTikTi (3) 60-
caTblHbI3. MoTOp GroriHiH (2) XyMbIC KyniHe ceHimai
GekireHairiHe ko3 XeTki3iHi3 (cyp. 5).

+ KyatTanablpy 6ayblHbIH allacbiH 9MeKTp po3eTKachl-
Ha canblHpl3.

EckepTne: KocbiMLUA KOHABIPManapAel OpHaTy OpbIH-

AapblHblH KaKnakTapbl AypbIC OpHATbIMFaHbIHA XaHe

BeKiTiNreHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.



4o| KZ

e Acymnnik MaLlMHaHbl KOCY YLUiH XYMbIC pexumaepi aybl-
CThIPFbILbLI TYTKAChIH (4) caraT Tini 6olblHLWA GYpbIHbI3
XeHe KOHAbIPMaHbIH KaXeTTi aiiHanblM XbingaMabIFblH
GenrineHia «1---10».

EckepTne: alwbITkbl KAMbIPbIH Urey kesiHae canTamaHblH,

TOMEH anHany XblnaamabiFbiH KONAaHbiHbI3 (14).

+ OpkKallaH TeMeH XblnaamablKTa XyMbIC icTeyai
6acTaHbI3 )KeHe canTaMaHblH aHany XblingamabifbiH
GipTiHAEn apTTbIpbIHbI3

* XKymbIC KesiHae KaXeTTi MHrpeaneHTTepAi koca anachbls,
On YLUIH KaknakTa (8) Tecik kapacTbIpbliFaH.

* Ac yi1 MalMHacbIH KbiCka Mep3iMre Kocy YLUiH (4)
XYMbIC PEXUMIH aybICTbIPbIN-KOCKbILUTHIH, TYTKAChIH «P»
KyMiHe 6ypaHbI3 )XoHe OHbl yCTan TypblHbI3.

* XKyMbIC asiKkTanfaHHaH KeniH XXyMbIC pexvmaepiHiH,
aybICTbIPFbILLbIH (4) KyiHe «0» GenrineHis xxoeHe
KyaTTaHabIpy 6ayblHbIH allackliH 31eKTp po3eTkacbiHaH
CybIPblIHbI3.

* Motop 6rorbiH (2) KonbiHbI36eH ycTan, H6ekiTkil TeTiriH
(3), MmoTopnblk 6ok (1) »orapfbl KyniHAae GekiTinei
(cyp. 1).

* OpHaTblFaH KOHAbIPMaHbI LWELLIN anblHbI3, O YLUiH
OHbI caFaT TiNni 6afbITbl GoiibiHWa GypbIHbI3 (Cyp. 3).

» KakanakTbl (8) GypbIHbI3 8He OHbI LUeLLin anbiHbI3.

» Toctaranabl (7) WweLwin anblHbI3, ON YLUiH OHbI caFaT Tini
6aFbITbIMEH.

» TocraraHHaH (7) eHimaepAi WbiFapblHbI3.

» [MaiipanaHbinfFaH KOHAbIPMaHbI, XaHe TocTaranabl (7)
GeliTapan xyy Kyparbl KOCbIIFaH Xblrbl CYMEH Xybin
XiBepiHi3, LWarblHbI3 XaHe KenTipiHi3.

TA3AJIAYbI XXOHE KYTIMI

* Acynnik MaliMHaHbl NanaanaHFaHHaH KewiH, OHbI
OLLIPIHi3, 0N YLUiH XYMbIC PEeXUMAEPI aybICTbIPFbILLbI
TeTiriH (4) kyniHe «0» Genrinexia xaHe KyaTTaHabIpy
6ayblHbIH allacblH 3MeKTP PO3eTKacblHaH CYbIPbIHbI3.

+ [MaiiganaHbinfFaH KOHAbIPMaHbI, KaknakTbl (8) TocTaraH-
Abl (7) GeriTapan xyy Kypanbl KOCbINFaH Xblfbl CyMeH
XKybIN >iBepiHi3, WaiblHbI3 XaHe KenTipiHi3.

+ BneHnaep TocTaraHblH (17) anablH ana wato yLiH,
6rneHaep KOHAbIPFbICHIH KONAaHFaHHaH KeniH, blabicka
(17) a3 menwepae cy KyMblHbI3, UMNYNbCTIK PeXUMAI
KOMAaHbIM ac Y MalMHAChIH KOCbIHbI3, ON YLUiH pexumM
KOCKbILLbIH «P» aHe OHbl ycTan TypbiHbI3. CodaH keltiH
ToCcTaFaHAbl (17) anbin TacTaHbI3 XaHe MYKUAT Lwaii-
bIHbI3, OCbINanLa MykusT 6onblHpbI3, cebebi ycakTarblLL
nblwakTapablH (19) KeCeTiH XuekTepi eTKip xaHe kayinTi
60nybl MyMKiH.

+ ET TapTKbIW KOHABIPMAChIH KOnAaHFaHHaH KewiH OHbl
GernLuekTeH|3 xaHe GenwekTepai WanblHbI3 (21, 22, 23,
24, 25, 26, 27), WwalblHpI3 XaHEe KypFaTbiHbI3.

* Motop 6noriH (2) xaHe HerisiH (5) )kyMcak, can AbIMKbIf
MaTaMmeH CYPTiHi3, coAaH KemiH KypfFaTbin CypTiHi3.

* Acynnik MaluMHaHbl Tasanay yLiH MeTann Kbinwakrap-
Abl, abpa3uBTi Tas3apTKbILL Kypangapabl XoHe epiT-
KiluTepAi nanganaHyfra TeiibIM canbliHagbl.

+ Acyinik MalUMHaHbl, kyaTTaHabIpy 6aybiH XaHe KyaTTaH-
AbIpy 6ayblHbIH allackliH CyFa Hemece ke3 kenreH 6acka
CyVibIKTbIKka 6aTblpyFa ThilibiM canblHagbl.

+ Acyinik MalwmHaHbl TasapTy KesiHge, MoTop 6roriHe (2)
»aHe MoTop BnoriH (2) HeridbeH (5) KocbinaTblH XepiHe



CyablH XaHe Ta3apTKbIL KypangapbiHbIH TUOIH
6onablipMaHbI3.

« Acnantapgpl (12, 13, 14), ToctaraHgbl (7), eT
TapTKbILL KOHAbIPMAaChIHbIH GeniKTepiH biabIC
XKyFblLTa XyyFa 6onagbl.

CAKTANYbI

* MalvHaHbl cakTayfFa anbin konmac 6ypbiH, 6apbik
KOHABIPManapbl MEH KOPMyChbl Ta3a api KypFak ekeHe
KO3 XKETKI3iHi3.

*  KypbInfbiHbl cankbIH XaHe Kyprak xepae, 6bananap-
[OblH )XaHe MYMKIHAIM WekTeyni agamaapabiH, Kombl
KETNEWTIH Xepae cakTaHbl3.

XETKI3INIM XXUbIHTbIF bl

1. Acywnik mawwuHa — 1 AH.
2. TocrtaraH — 1 gH.

3. TocrtaraH kaknafbl — 1 oH.
4. Kownagblpmanap — 3 AH.

5. Hyckaynblk — 1 gH.

TEXHUKANBIK CUMMATTAMATAPDI

* OnekTpkyatTaHablpybl: 220-240 B ~ 50-60 'y,
* Makcumangpl kaxeT eTeTiH Kyatbl: 1000 Bt
« Tafam blgbICbIHbIH kenemi: 5,5 nuTp
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KSOErE ACbIPY

KanablktapabiH 6akbinaHbai kapere
acbIpyblHaH KopLuaFaH opTafa Hemece
ajamaapablH AeHcaynblfbiHa 3USIH KenTip-
Mey YLUiH, KypbInfbIHbIH HEMeCe KyaTTaH-
I [.ipy aneMeHTTepiHiH (erep XUbIHTBIKKA
Kipce) KbI3MeT eTy Mep3imi asikTanfaHHaH keiH onapasbl
ofeTTeri TYPMbICTbIK kanablkTapMeH Gipre TactamaHpi3,
acnanTbl XXeHe KyaTTaHablpy dNeMeHTTepiH ogaH api
Ke[ere acblpy YLUiH apHalibl NyHKTTepre xibepiHia.

Byibimaapabl kegere acblpy kesiHae nanaa bonatbiH
kanaplkTap 6enrineHreH TepTin GolbIHLWA Keneci kegere
acblpbinaTblH TOPTINNEH MIHAETTI TYpAE XuHayFa
xaragbl.

BepinreH eHimMai kagere acbipy Typanb! KocbiMLLA
aknapatTbl any yLiH XeprinikTi MyHuuunanureTke,
TYPMBICTbIK KanablkTapAbl nanaara acelpy KblaMeTiHe
Hemece OCbl eHIMAI caTbIn anfaH AyKeHre XyriHiHi3.

OHpipyLi anaplH-ana eckepTyci3, KypbInfblHbIH,
[N3aliHbIH, KOHCTPYKLIMSICHI MEH OHbIH Xarnmbl XKYMbIC
yCTaHbIMAapbiHa 8cep eTNeNTiH TeXHMKanbIK cunaTTa-
MarnapblH ©3repTy KyKbifblH ©3iHe Kanaslpagbl.

KypbInfbIHbIH KbI3MET eTy Mep3iMi — 3 Xbin
OHAipinreH KyHi cepusinblk HOMipAe KepCeTinreH.

Kangaii aa 6ip akaynbiktap TabbinFaH xarganaa aepey
aBTOpNaHAbIpbINFaH CEPBUCTIK OpTarnbIkKa XXYriHy Kepek.
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