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Tip: om het gewicht te verminderen, kunt u

de mand uit de pan halen en alleen de mand

schudden. Haal hiervoor de pan uit het apparaat,

plaats deze op een hittebestendig oppervlak, druk
op de knop van het handvat en til de mand uit de
pan.

9. Wanneer u het timersignaal hoort, is de
ingestelde bereidingstijd verstreken. Haal de
pan uit het apparaat en plaats deze op een
hittebestendig oppervliak.

Opmerking: u kunt het apparaat ook handmatig

uitschakelen. Zet hiervoor de timerknop op 0.

10. Controleer of de ingrediénten gaar zijn.

Als de ingrediénten nog niet gaar zijn, schuift u
de pan gewoon terug in het apparaat en stelt u
de timer in op een paar minuten.

11. Om ingrediénten (bijvoorbeeld patat) te
verwijderen, haalt u de pan uit de aifryer, plaatst
u hem op een onderzetter, drukt u op de
ontgrendelknop van de mand en tilt u de mand
uit de pan.

Draai de mand niet om met de pan er nog aan

bevestigd, de overtollige olie die zich op de

bodem van de pan heeft verzameld zal op de
ingrediénten lekken.

De pan en de ingrediénten zijn heet. Afhankelijk

van het soort ingrediénten in de airfryer, kan er

stoom uit de pan ontsnappen. Dit is normaal.

12. Leeg de mand in een schaal of op een bord.

Tip: Om grotere of breekbare ingrediénten te

verwijderen, tilt u de ingrediénten met een tang uit

de mand.

13. Als een portie ingrediénten klaar is, is de
airfryer meteen klaar voor de bereiding van een
volgend portie.

TIP
« Kleinere ingrediénten vergen gewoonlijk

een iets kortere bereidingstijd dan grotere
ingrediénten.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten vergt
slechts een iets langere bereidingstijd, een
kleinere hoeveelheid ingrediénten vergt slechts
een iets kortere bereidingstijd.

Door kleinere ingrediénten halverwege de
bereidingstijd door te roeren, wordt het
eindresultaat geoptimaliseerd en kunnen
ongelijkmatig gebakken ingrediénten worden
voorkomen.

Voeg wat olie toe aan verse aardappelen voor
een knapperig resultaat. Bak uw ingrediénten
in de aifryer in enkele minuten nadat u de olie
hebt toegevoegd.

Bereid geen extreem vette ingrediénten zoals
worstjes in de aifryer.

Snacks die in een oven kunnen worden bereid,
kunnen ook in de aifryer worden bereid.

De optimale hoeveelheid voor de bereiding van
knapperige patat is 500 g.

Gebruik voorgemaakt deeg om gevulde snacks
te maken. Voorgemaakt deeg vergt ook een
kortere bereidingstijd dan zelfgemaakt deeg.
Plaats een bakblik of ovenschaal in de
aifryermand als u een cake of quiche wilt
bakken of als u breekbare ingrediénten of
gevulde ingrediénten wilt bakken.

U kunt de aifryer ook gebruiken om
ingrediénten opnieuw op te warmen. Om
ingrediénten opnieuw te verwarmen, stelt u

de temperatuur in op 150 °C voor maximaal 10
minuten.

REINIGING

1. Het s belangrijk dat u het apparaat na elk
gebruik reinigt om ophoping van vet te
voorkomen en onaangename geurtjes te
vermijden.

2. Laat het apparaat afkoelen en trek de stekker uit
het stopcontact alvorens het te reinigen.

3. Dompel het apparaat niet onder in water en
spoel het niet af onder een kraan.

4. Reinig de pan, scheider en mand met warm
water of wat afwasmiddel en een niet-
schurende spons.

U kunt ontvetter gebruiken om eventueel
achtergebleven vuil te verwijderen.

Opmerking: De pan en mand zijn

vaatwasmachinebestendig.

5. Reinig de buitenkant van het apparaat met een
vochtige spons.

6. Laat alle onderdelen en oppervlakken goed
drogen voordat u de stekker van de aifryer in
het stopcontact steekt en hem gebruikt.

Milieuvriendelijke verwijdering

Bescherm altijd het milieu tegen vervuiling!
= \lergeet niet de plaatselijke voorschriften in
acht te nemen door de buiten gebruik gestelde
elektrische apparatuur in te leveren bij een daartoe
aangewezen afvalverwerkingscentrum.
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INSTELLINGEN

Ingrediénten Min.-max. Tijd (min.) | Temperatuur Roeren Opmerkingen
hoeveelheid (°C)
(9
Bevroren patat 300-700 18-20 200 Roeren
Vlees en gevogelte
Biefstuk 100-500 8-12 180
Worsten 100-500 13-15 200
Drumsticks 100-500 18-22 180
Kipfilet 100-500 10-15 180
Snacks
Loempia's 100-400 8-10 200 Roeren Gebruik ovenklaar
Bevroren kipnuggets 100-500 6-10 200 Roeren Gebruik ovenklaar
Bakken
Cake 300 20-25 160 Gebruik een bakvorm.
Quiche 400 20-22 180 Gebruik een bakvorm.
Muffins 300 15-18 200 Gebruik een bakvorm.

53

FIRST

AUSTRIA®

INSTRUCTION MANUAL
AIR FRYER

BEDIENUNGSANLEITUNG
HEISSLUFTFRITTEUSE

MHCTPYKLMA NO SKCMJTYATALIMU
A3POIPUIb

INSTRUKCJA OBStUGI
FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA

UPUTSTVO ZA UPOTREBU
FRITEZA ZA PRZENJE VRELIM
VAZDUHOM

MHCTPYKLIUW 3A YNIOTPEBA
YPE[ 3A MbPXEHE C Bb3AYX

IHCTPYKL|ISl 3 EKCTUTYATALLIT
MOBITPAHA OPUTIOPHULIA

MODE D’EMPLOI
FRITEUSE A AIR

ZCEME @

ENGLISH..
DEUTSCH

POLSKI..
SCG/CRO

..PAGE 2 BbATAPCKMW ..
..SEITE5 YKPATHCbKA
(Y@ 1 CTP.9 FRANCAIS.
..STRONA 14 EAAHNIKA
...STRANA 18 ROMANEST!

..... PAGE 30
.2ENIAA 34

FA-5053-2

OAHTIEX XPHZEQX
YPE[J 3A MbPXKEHE C Bb3AYX

MANUAL DE UTILIZARE
APARAT DE PRAJIRE CU AER

MANUALE ISTRUZIONI
FRIGGITRICE AD ARIA

PRIROCNIK Z NAVODILI
CVRTNIK NA VROC ZRAK

GEBRUIKERSHANDLEIDING
AIRFRYER

PAGINA 38

Danke fiir den Kauf eines
ORIGINAL Produktes von

Nur ECHT mit diesem

Thank you for buying
an ORIGINAL Product of

FIRST

AUSTRIA®

Only GENUINE with this

@RI || @

Mbi 6narogapHbl Bam 3a
nokynky OPUTMHAJIbHOTO
n3penva KoMnaHun

@ FIRST
AUSTRIA®
Tonbko NOATMHHUKU ¢ 3Tum




ENGLISH

NOo Vv W~

AIR FRYER

Before connecting the appliance, make sure that
the specifications on the data plate correspond to
the conditions of the electrical supply network.
The electrical safety of this appliance can only be
assured if it has been correctly grounded.

SPECIFICATIONS
1000W « 220-240V « 50-60 Hz

NAME OF PARTS: (Fig. A)
Fry tray

Silicon rubber

Handle

Fry pot

Timer

Temperature controller
Body decorative panel

IMPORTANT SAFEGUARD:

When using electrical appliances, basic precautions

should always be followed, including the following:

1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces, use handles or knobs.

3. Close supervision is necessary when any
appliances are used by or near children.

4. Keep all ingredients in the basket or prevent any
contact from heating elements.

5. Do not let cord hang over edge of table or
counter, or touch hot surfaces.

6. Do not operate appliances with damaged cord
or plug or after the appliances malfunctions,
or has been damaged in any manner. Return
appliances to the nearest Authorized Service
Center for examination, repair, or adjustment.

7. Remove the plug from the wall be fore moving
the appliance. Use both hands to move the
appliance.

8. Do not use any accessories other than the ones
provided with this product. The use of accessory
attachments not recommended may cause
hazard or injury.

9. Do not place on or near a hot gas or electric
burner, or in a heated oven or in a microwave
oven.

10. Do not cover the air inlet and the air outlet
when the appliance is working.

11. The temperature of accessible surfaces may
be high when the appliance is operating. If the
supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer or its service agent or a
similarly qualified person in order to avoid a
hazard.

12. Unplug from outlet when not in use and before
cleaning. Allow cooling before putting on or
taking off parts, and before cleaning.

13. Always pull the plug out from the wall — never
pull the cord.

14. Do not clean with metal scouring pads pieces
can break off the pad and touch electrical parts,
creating a risk of electric shock.

15. In order to prevent accidental burns, always use
the handle and knobs to operate this appliance.

16. Fill the pan with oil may cause a fire hazard.

17. Don't touch the inside of the appliance while it
is operating.

18. Do not plug in the appliance or operate the
control panel with wet hands.

19. Do not place the appliance against a wall or
against other appliances. Leave at least 10cm
free space on the back and sides and 10cm free
space above the appliance.

. Immediately unplug the appliance if you see
dark smoke coming out of the appliance. Wait
for the smoke emission to stop before you
remove the pay from the appliance.

. Ensure the appliance in placed on a horizontal,
even and stable surface.

22. The appliance needs approximately 30 minutes

to cool down for handle or cleaning safely.

23. Do not use outdoors.

24. If the electric circuit is overloaded with other
appliances, this appliance may not operate
properly.

25. Do not use appliance for other than intended
use.

26. This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

. Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

+ Do notimmerse the housing in water or rinse
under the tap due to the electronic and heating
components.

Avoid any liquid enter the appliance to prevent
from electric shock or short-circuit.

Keep the appliance and its power cord out of
the reach of children.

Do not plug in appliance to an no earthed

wall socket. Always make sure that the plug is
inserted into the wall socket properly.

Do not connect appliance to an external timer
switch.

Do not place the appliance on or near
combustible materials such as a table cloth or
curtain.

Do not place anything on top of the appliance.
Do not let the appliance operate unattended.
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During hot air frying, hot steam is released
through the air outlet opening. Keep your
hands and face at a safe distance from the
steam and form the air outlet openings. Also be
careful of hot steam and air when you remove
the pan from the appliance.

Any accessible surfaces may become hot during
use.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard.

This appliance is designed for household use
only. It may not suitable to be safety used in
environments such as staff kitchens, farms,
motels, and other non-residential environments.
The guarantee is invalid if the appliance is used
for professional or semi-professional purpose or
it is not used according to instructions.

AUTOMATIC SWITCH-OFF

This appliance is equipped with a timer, when

the timer has counted down to 0, the appliance
produces a bell sound and switches off
automatically. To switch off the appliance manually,
turn the timer knob anticlockwise to 0.

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging materials

2. Remove any stickers or labels from the
appliance

3. thoroughly clean the basket and pan with hot
water, some washing-up liquid and a non-
abrasive sponge.

Note: You can also clean these parts in the

dishwasher.

4. Wipe inside and outside of the appliance with a
moist cloth.
This is an oil-free fryer that works on hot air.
Do not fill the pan with oil or frying fat.

PREPARING FOR USE

1 Place the appliance on a stable, horizontal and
even surface.

2 Place the basket in the pan.

3 Pull the cord from the storage compartment
which locates on the bottom of the appliance.

Do not fill the pan with oil or any other liquid.

HOT AIR FRYING

1. Connect the mains plug into an earthed wall
socket.

2. Carefully pull the pan out of the Hot-air fryer.

3. Putthe ingredients in the basket.

4. Slide the pan back into the Hot-air fryer.

Noting to carefully align with the guides in the
body of the fryer.

Never use the pan without the basket in it.

5. Determine the required preparation time for the
ingredient ( see section ‘Settings'in this chapter).

6. To switch on the appliance, turn the timer knob
to the required preparation time.

7. Turn the temperature control knob to the
required temperature. See section ‘Settings'in
this chapter to determine the right temperature.

Add 3 minutes to the preparation time when

the appliance is cold.

Note: If you want, you can also let the appliance

preheat without any ingredients inside. In that

case, turn the timer knob to more than 3 minutes
and wait until the heating-up light goes out ( after
approx. 3 minutes). Then fill the basket and turn the
timer knob to the required preparation time.

a. The timer starts counting down the set time.

b. During the hot air frying process, the working
light comes on and off from time to time. This
indicates that the heating element is switched
on and off to maintain the set temperature.

. Excess oil from the ingredients is collected on
the bottom of the pan.

8. Some ingredients require shaking halfway
through the preparation time (see section
“Settings”in this chapter). To shake the
ingredients, pull the pan out of the appliance by
the handle and shake it. Then slide the pan back
into the | fryer.

Caution: Do not press the button the handle

during shaking.

Tip: To reduce the weight, you can remove the

basket from the pan and shake the basket only. To

do so, pull the pan out of the appliance, place it

on a heat-resistant surface and press the button of

handle. and lift the basket out of the pan

9. When you hear the timer bell, the set
preparation time has elapsed. Pull the pan
out of the appliance and place it on a trial
framework.

Note: You can also switch off the appliance

manually. To do this, turn the time control knob

to0.

10. Check if the ingredients are ready.

If the ingredients are not ready yet, simply slide
the pan back into the appliance and set the
timer to a few extra minutes.

11. To remove ingredients (e.g. fries), pull the pan
out of the Hot-air fryer and place it on trial
framework, and press the basket release button
and lift the basket out of the pan.

Do not turn the basket upside down with the

pan still attached to it, as any excess oil that
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has collected on the bottom of the pan will leak

onto the ingredients.

The pan and the ingredients are hot. Depending

on the type of the ingredients in the fryer,

steam may escape from the pan. This is normal.

12. Empty the basket into a bowl or onto a plate.

Tip: To remove large or fragile ingredients, lift the

ingredients out of the basket by a pair of tongs.

13. When a batch of ingredients is ready, the air
fryer is instantly ready for preparing another
batch.

TIPS
- Smaller ingredients usually require a slightly
shorter preparation time than larger ingredients.
Alarger amount of ingredients only requires

a slightly longer preparation time, a smaller
amount of ingredients only requires a slightly
shorter preparation time.

Shaking smaller ingredients halfway through
the preparation time optimizes the end

result and can help prevent unevenly fried
ingredients.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy
result. Fry your ingredients in the air fryer within
a few minutes after you added the oil.

Do not prepare extremely greasy ingredients
such as sausages in the air fryer .

Snacks that can be prepared in an oven can also
be prepared in the air fryer

The optimal amount for preparing crispy fries is
500 grams.

Use pre-made dough to prepare filled snacks
quickly and easily. Pre-made dough also

requires a shorter preparation time than home-
made dough.

Place a baking tin or oven dish in the air fryer
basket if you want to bake a cake or quiche or
if you want to fry fragile ingredients or filled
ingredients

You can also use the air fryer to reheat
ingredients. To reheat ingredients, set the
temperature to 150°C for up to 10 minutes.

CLEANING

1. Itisimportant that you clean the appliance after
each use to prevent an accumulation of grease
and avoid unpleasant odors.

2. Allow the appliance to cool and unplug from
outlet before cleaning.

3. Do not immerse appliance in water or wash it
under waterspout.

4. Clean the pan, separator and basket with hot
water, some washing-up liquid and a non-
abrasive sponge.

You can use degreasing liquid to remove any
remaining dirt.

Note: The pan and basket are dishwasher-proof.

5. Clean outside of appliance with a damp sponge.

6. Letall parts and surfaces dry thoroughly prior to
plugging oven in and using.

You can help protect the environment! Please

remember to respect the local regulations:
hand in the non-working electrical equipments to
an appropriate waste disposal center.

E Environment friendly disposal

SETTINGS

Ingredients Min-max Time (min.) | Temperature Shake Extra information
Amount (g) (°C)

Frozen fries 300-700 10-20 200 shake

Meat & Poultry

Steak 100-500 8-12 180

Sausage roll 100-500 13-15 200

Drumsticks 100-500 18-22 180

Chicken breast 100-500 10-15 180

Snacks

Spring rolls 100-400 8-10 200 shake Use oven-ready

Frozen chicken nuggets | 100-500 6-10 200 shake Use oven-ready

Baking

Cake 300 20-25 160 Use baking tin

Quiche 400 20-22 180 Use baking tin/oven dish

Muffins 300 15-18 200 Use baking tin

HEISSLUFTFRITTEUSE

Achten Sie vor dem Anschluss des Geréts darauf,
dass die auf dem Typenschild angegebenen Daten
mit denen des Stromversorgungsunternehmens
Ubereinstimmen.

Die elektrische Sicherheit von diesem Gerdt kann
nur gewahrleistet werden, wenn es ordnungsge-
mal geerdet wurde.

TECHNISCHE DATEN
1000W « 220-240V - 50-60 Hz

BEZEICHNUNG DER TEILE: (Abb. A)
Frittiereinsatz

Silikon

Handgriff

Frittiertopf

Timer

Temperatureinstellung

Dekorative Blende

NowvhAwn =

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE:

Beim Gebrauch elektrischer Gerdte mussen stets

grundsatzliche Vorsichtsmalnahmen beachtet

werden, einschlieBlich der folgenden:

1. Alle Anweisungen lesen.

2. Beriihren Sie keine heiflen Oberflachen. Ver-
wenden Sie Handgriffe oder Knopfe.

3. Falls Gerate von Kindern oder in der Néhe von
Kindern benutzt werden, muss man sorgfaltig
aufpassen.

4. Geben Sie alle Zutaten in den Korb und vermei-
den Sie Kontakt mit den Heizelementen.

5. Fihren Sie das Netzkabel nicht Gber scharfe
Kanten eines Tisches und halten Sie es von
heilen Flachen fern.

6. Nehmen Sie kein Gerat in Betrieb, wenn das
Netzkabel oder der Netzstecker Schaden auf-
weisen, wenn Fehlfunktionen bestehen oder es
anderweitig beschadigt wurde. Schicken Sie das
Gerét zur Untersuchung, Reparatur oder Einstel-
lung an ein autorisiertes Kundendienstzentrum.

7. Vor dem Umsetzen des Gerats den Stecker aus
der Netzsteckdose ziehen. Setzen Sie das Gerat
mit beiden Handen um.

8. Nur Zubehorteile verwenden, die mit dem
Produkt mitgeliefert wurden. Die Verwendung
von Erweiterungen oder Zubehdrteilen, die
nicht vom Hersteller empfohlen wurden, kann
zu Gefahrdungen oder Verletzungen fihren.

9. Stellen Sie das Geréat nicht in die Nahe eines
Gas- oder Elektroherds oder in einen aufge-
heizten Ofen oder einen Mikrowellenherd.

10. Decken Sie Lufteinlass und Luftauslass nicht ab,
wenn das Gerdt in Betrieb ist

. Die Temperatur zugédnglicher Oberflachen kann

wahrend des Betriebs sehr hoch sein. Im Falle
von Beschadigungen muss das Netzkabel vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst-
mitarbeiter oder einer dhnlich qualifizierten
Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

. Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerat

nicht mehr bendétigt oder gereinigt wird. Lassen
Sie das Gerat abkuhlen, bevor Sie Teile einset-
zen, herausnehmen oder es reinigen.

. Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus

der Steckdose, ziehen Sie niemals am Kabel
selbst.

. Reinigen Sie das Gerat nicht mit Scheuerpads

aus Metall, da Teile des Pads abbrechen und
unter Spannung stehende Komponenten
bertihren kdnnen. Gefahr eines elektrischen
Schlags.

. Um Verbrennungen zu vermeiden, benutzen Sie

immer die vorhandenen Handgriffe und Knopfe.

. Das Befilllen des Topfes mit Ol kann zu einer

Brandgefahr fihren.

. Berihren Sie wédhrend des Betriebs nicht das

Innere des Gerats.

. Bertihren Sie den Netzstecker und das Bedien-

feld nicht mit nassen Handen.

. Stellen Sie das Gerét nicht direkt an eine Wand

oder an andere Geréte. Lassen Sie auf der Riick-
seite, den Seiten und Uber dem Gerat jeweils
mindestens 10 cm Freiraum.

20. Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn Rauch

23.
24.

25.

26.

27.

aus dem Gerdt kommt. Warten Sie ab, bis der
Rauch vergeht, bevor Sie den Topf aus dem
Gerat nehmen.

. Achten Sie darauf, dass das Gerat auf einer

horizontalen, ebenen und stabilen Arbeitsfliche
aufgestellt wird.

. Das Gerat benétigt ca. 30 Minuten zum Abkih-

len, bevor es sicher gehandhabt oder gereinigt
werden kann.

Das Gerdt nicht im Freien verwenden.

Wenn der elektrische Stromkreis durch andere
Gerate Uberlastet wird, funktioniert das Gerat
maoglicherweise nicht ordnungsgema.

Das Gerat darf nur fur den vorgesehenen Zweck
benutzt werden.

Dieses Gerat ist nicht fur die Benutzung

durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
verminderten physischen, sensorischen und
geistigen Fahigkeiten oder unzureichender
Erfahrung und Kenntnis geeignet, es sei denn,
es wurden Anleitungen betreffs der Benutzung
des Gerdts durch eine verantwortliche
Aufsichtsperson erteilt.

Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sie
nicht mit dem Gerat spielen.

DEUTSCH
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Tauchen Sie das Gehéuse nicht in Wasser ein
und spulen Sie es nicht unter flieBendem
Wasser ab, da es sich um elektronische und
heiztechnische Komponenten handelt.
Vermeiden Sie, dass FlUssigkeit in das Gerat
gelangt, Gefahr von Stromschlag und
Kurzschluss.

Halten Sie sowohl das Produkt als auch sein
Netzkabel auBBerhalb der Reichweite von
Kindern.

SchlieBen Sie das Gerdt nur an einer geerdeten
Steckdose an. Achten Sie darauf, dass der
Netzstecker ordnungsgemal in der Steckdose
steckt.

SchlieBen Sie das Gerat nicht an einer externen
Zeitschaltuhr an.

Stellen Sie das Gerét nicht auf oder in
unmittelbarer Ndhe von brennbaren Materialien
wie z. B. einer Tischdecke oder einem Vorhang
auf.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.
Lassen Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt.
Beim Heilluftfritieren wird heilfer Dampf durch
die Luftaustrittsoéffnung freigesetzt. Halten Sie
Hande und Gesicht in einem sicheren Abstand
zum Dampf und zu den Luftaustrittséffnungen.
Achten Sie auch auf heien Dampf, wenn Sie
den Frittiertopf aus dem Gerat nehmen.

Alle zugénglichen Oberflachen kénnen
wahrend des Gebrauchs heil3 werden.

Im Falle von Beschadigungen muss das
Netzkabel vom Hersteller, einem autorisierten
Kundendienstmitarbeiter oder einer
qualifizierten Person ersetzt werden, um
Gefdhrdungen zu vermeiden.

Dieses Gerat ist nur fir den privaten Gebrauch
bestimmt. Es ist moglicherweise nicht geeignet,
um in Umgebungen wie Personalkichen,
Bauernhofen, Motels und ahnlichen sicher
verwendet zu werden.

Die Garantie ist ungultig, wenn das Gerat fur
gewerbliche Zwecke oder nicht gemal den
Anleitungen verwendet wird.

AUTOMATISCHE ABSCHALTUNG

Das Gerdt ist mit einem Timer ausgestattet; wenn
der Timer auf 0 heruntergezahlt hat, ertént ein
Signal und schaltet sich automatisch aus. Um
das Gerat manuell auszuschalten, drehen Sie den
Timerknopf gegen den Uhrzeigersinn auf 0.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

2. Entfernen Sie alle Aufkleber vom Gerat.

3. Reinigen Sie Korb und Topf mit einem nicht
scheuernden Schwamm grindlich in heiBem
Spdlwasser.

Hinweis: Sie konnen die Teile ebenfalls in der

Geschirrsptilmaschine abwaschen.

4. Wischen Sie das Gerat innen und auf3en mit
einem feuchten Tuch ab.

Das Gerat arbeitet mit Heil3luft. Fillen Sie kein
Ol oder Bratfett in den Topf.

VORBEREITUNG

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, horizontale
und ebene Arbeitsflache.

2. Setzen Sie den Korb in den Topf ein.

3. Ziehen Sie das Netzkabel aus dem Staufach an
der Unterseite des Gerats.

Fiillen Sie kein Ol oder eine andere

Fliissigkeiten in den Topf ein.

FRITTIEREN MIT HEISSLUFT

1. SchlieBen Sie den Netzstecker an einer
geerdeten Steckdose an.

2. Ziehen Sie den Topf vorsichtig aus der Fritteuse.

3. Geben Sie lhre Zutaten in den Korb.

4. Schieben Sie den Topf wieder in die Fritteuse.
Richten Sie den Topf vorsichtig mit den
Fhrungen im Gehduse der Fritteuse aus.

Verwenden Sie den Topf nicht ohne Korb.

5. Bestimmen Sie die erforderliche
Vorbereitungszeit fUr die Zutaten (siehe
Abschnitt, Einstellungen” in diesem Kapitel).

6. Drehen Sie den Timerknopf auf die gewiinschte
Vorbereitungszeit, um das Gerét einzuschalten.

7. Drehen Sie den Temperaturregler auf die
gewdiinschte Temperatur. Siehe Abschnitt
,Einstellungen” in diesem Kapitel, um die
richtige Temperatur zu bestimmen.

Bei kaltem Geréat geben Sie 3 Minuten zur

Zubereitungszeit hinzu.

Hinweis: Alternativ kénnen Sie das Gerdt auch

ohne Zutaten vorheizen. Drehen Sie in diesem Fall

den Timerknopf auf 3 Minuten und warten Sie ab,
bis die Aufheiz-LED erlischt (nach ca. 3 Minuten).

Fullen Sie dann den Korb und drehen Sie den

Timerknopf auf die gewlinschte Vorbereitungszeit.

a. DerTimer beginnt mit dem Countdown.

b. Wahrend des Heifluftfrittierens schaltet sich
die Betriebs-LED von Zeit zu Zeit ein und
aus. Das zeigt an, dass das Heizelement ein-
und ausgeschaltet wird, um die eingestellte
Temperatur zu halten.

¢ Uberschissiges Ol aus den Zutaten wird im
Boden des Topfes gesammelt.

8. Einige Zutaten missen zur Halfte der
Zubereitungszeit durchgerihrt werden (siehe
Abschnitt,Einstellungen” in diesem Kapitel).
Um die Zutaten durchzuriihren, nehmen Sie
den Topf an seinem Griff aus dem Gerdt und
schitteln Sie ihn vorsichtig. Schieben Sie dann
den Topf wieder in die Fritteuse zuriick.

Vorsicht: Driicken Sie beim Schitteln nicht auf den

Entriegelungsknopf des Griffs.

Tipp: Um das Gewicht zu reduzieren, kénnen Sie

den Korb aus dem Topf nehmen und nur den

Korb schitteln. Nehmen Sie dazu den Topf aus

dem Gerét, stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige

Unterlage, drlicken Sie die Entriegelungstaste des

Griffs und heben Sie den Korb aus dem Topf.

9. Wenn Sie das Timersignal horen, ist die
eingestellte Vorbereitungszeit abgelaufen.
Nehmen Sie den Topf aus dem Gerat und stellen
Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberflache.

Hinweis: Sie konnen das Gerdt auch manuell

ausschalten. Drehen Sie dazu den Timerknopf auf 0.

10. Uberpriifen Sie, ob die Zutaten zubereitet sind.

Wenn die Zutaten noch nicht vollstandig
zubereitet sind, schieben Sie den Topf einfach
wieder in das Gerat zurlick und stellen Sie den
Timerknopf auf einige zusatzliche Minuten ein.
. Um die Zutaten (z.B. Pommes frites) zu
entnehmen, nehmen Sie den Topf aus
der Fritteuse und stellen Sie ihn auf eine
hitzebestandige Unterlage; driicken Sie dann
die Korbentriegelungstaste und heben Sie den
Korb aus dem Topf heraus.

Drehen Sie den Korb nicht auf den Kopf,

wahrend der Topf noch daran befestigt ist, da

iiberschiissiges Ol, das sich im Boden des Topfes
angesammelt hat, an die Zutaten gelangt.

Der Topf und die Zutaten sind heiB3. Je nach Art

der Zutaten in der Fritteuse kann Dampf aus

dem Topf entweichen. Das ist vollig normal.

12. Entleeren Sie den Korb in eine Schissel oder
einenTeller.

Tipp: Um groBere oder zerbrechliche Zutaten zu

entnehmen, heben Sie sie mit einer Zange aus dem

Korb.

13. Wenn eine Partie Zutaten fertig ist, ist die
Fritteuse sofort zur Zubereitung einer weiteren
Partie bereit.

TIPPS
-+ Kleinere Zutaten benétigen in der Regel eine
etwas kirzere Zubereitungszeit als grolere
Zutaten.
Eine gréBere Menge an Zutaten erfordert nur
eine etwas langere Zubereitungszeit, eine
kleinere Menge an Zutaten nur eine etwas
kirzere Zubereitungszeit.
Das Durchriihren kleinerer Zutaten zur Halfte
der Zubereitungszeit optimiert das Endergebnis
und kann helfen, ungleichmagiges Frittieren zu
vermeiden.
Fugen Sie etwas Ol zu frischen Kartoffeln
hinzu, um ein knuspriges Ergebnis zu erzielen.
Frittieren Sie Ihre Zutaten in der Hei3luftfritteuse
innerhalb weniger Minuten, nachdem Sie das Ol
hinzugefligt haben.
Bereiten Sie keine extrem fettigen Zutaten wie
beispielsweise Wirstchen in der Fritteuse zu.
Snacks, die in einem Ofen zubereitet werden
kénnen, kénnen auch in der Heiflluftfritteuse
zubereitet werden.
Die optimale Menge flr die Zubereitung von
knusprigen Pommes frites betragt 500 g.
Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um gefullte
Snacks zuzubereiten. Vorgefertigter Teig
erfordert auch eine kirzere Zubereitungszeit als
selbstgemachter Teig.
Legen Sie eine Backform oder Auflaufform in
den Frittierkorb, wenn Sie einen Kuchen oder
eine Quiche backen oder zerbrechliche oder
geflllte Zutaten frittieren mochten.
Sie kénnen die Fritteuse auch zum Aufwarmen
von Zutaten verwenden. Um die Zutaten
wieder aufzuwarmen, stellen Sie die Temperatur
auf bis zu 10 Minuten bis 150°C ein.

REINIGUNG

1. Esist wichtig, dass Sie das Gerat nach jeder
Verwendung reinigen, damit Fettansamm-
lungen verhindert und unangenehme Gertiche
vermieden werden.

2. Lassen Sie das Geréat vor der Reinigung abkuih-
len und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

3. Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser und
reinigen Sie es niemals unter flieendem Was-
ser.

4. Reinigen Sie Topf, Abscheider und Korb mit hei-
8em Spulwasser und einem nicht scheuernden
Schwamm.

Sie kdnnen ein Entfettungsmittel verwenden,
um den verbleibenden Schmutz zu entfernen.

Hinweis: Topf und Korb sind spilmaschinenfest.

5. Reinigen Sie die AuBenseiten des Gerdts mit
einem feuchten Schwamm.

DEUTSCH
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6. Lassen Sie vor dem AnschlieBen und Betrieb

des Ofens alle Teile und Oberflachen griindlich

trocknen.

EINSTELLUNGEN

Entsorgung:

Helfen Sie mit beim Umweltschutz! Entsorgen
W Sie Elektroaltgerate nicht mit dem Hausmull.
Geben Sie dieses Gerat an einer Sammelstelle fur
Elektroaltgerate ab.

Zutaten Mindest-/ Zeit Temperatur | Durchriihren | Hinweise
Hochstmenge | (min) (°Q)
(9
Gefrorene Pommes frites | 300-700 18-20 | 200 durchriihren
Fleisch & Gefliigel
Steak 100-500 8-12 180
Wirstchen im Schlafrock | 100-500 13-15 200
Hihnerkeulen 100-500 18-22 180
Huhnerbrust 100-500 10-15 180
Snacks
Frihlingsrollen 100-400 8-10 200 durchriihren Ofenfertig verwenden
Gefrorene Chicken 100-500 6-10 200 durchrihren | Ofenfertig verwenden
Nuggets
Backen
Kuchen 300 20-25 160 Verwenden Sie eine Backform.
Quiche 400 20-22 180 Verwenden Sie eine Backform.
Muffins 300 15-18 200 Verwenden Sie eine Backform.

A3POIPUINb

MNPEAHA3HAYEHUE

[InA Kapkv NpoayKToB 6e3 Macna v CMaskKu.

He AnA KOMMEPYECKOro 1 NPOMBILLINEHHOTO
MCMONb30BaHWA.

Mepes nofKNoUeHNeM yCTPONCTBA yoeanTecs,
UTO XapaKTEPUCTUKY, YKazaHHbIE Ha TabnnyKe C
TexaHHbIM1, COOTBETCTBYIOT MCMOSb3YeMOi CETH
INEKTPOMNUTAHMA.

SneKTPo6e30MacHOCTb JaHHOTO NPKBOPa MOXKET
6bITb ObeCreyeHa TONbKO NPK ro NPaBUIbHOM
3a3eMneHni.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKN
1000 Bt » 220-240 B - 50-60 'y

KOMMOHEHTbI YCTPONCTBA: (dur. A)
[loaaoH anA »apkn

CunmkoHOBasA NpokagKa

Pyuka

’KapouHas vawa

Tanmep

PerynaTop Temnepatypbl

[lekopatneHan naHenb

NOowhAwn =

BAXXHbIE MEPbI

NMPEAOCTOPOXKHOCTU:

Mpw MCNOMB30BaHMM INEKTPONPUOOPOB

HeobxoaMMO CObMIAATL OCHOBHbIE Mepbl

NPeAOCTOPOXKHOCTY, BKMOYasA CeaytoLlee:

1. O3HaKOMMTBLCA CO BCEMM MHCTPYKLMAMM.

2. He potparneatbca 4O ropAYnx NOBEPXHOCTEN.
[1oNb30BaTLCA PYKOATKOM AN PErYAATOPAMM.

3. Heobxoammo TulatenbHoe HabmogeHne npu

NCNONBb30BaHWM NPUOOPOB AETbMM NNV BONW3N

neten.

4. YnoxuTe BCE MHIPEANEHTbI B KOP3WHY U He
[IONYyCKalTe VX KOHTaKTa C HarpeeaTeNbHbIMM
3nemMeHTamu.

5. Cneaute, 4TobbI LWHYP NUTAHKA CUIBHO He
nepernbanca yepes Kpaw CTona Unm CTONKM, a
TaKKe He Kacanca ropadmx NnoBepxHOCTEN.

6. He ncnonb3yiite NprMOOPbI C NOBPEXAEHHbIM
LWHYPOM NTaHWA 1A BUIKOW, HENCMPaBHble

nproopPbI MK NPUBOPBI, NOBPEXAEHHbIE KaKMM-

nmbo apyrum obpasom. ObpaTUTeCh C TakMM
Np1OOPOM B BAMKANLWINI AaBTOPV30BAHHbIN
CEePBUCHBIN LIEHTP B LIENAX €0 NMPOBEPKN,
PEMOHTa MW HACTPOMKMN.

7. MNpu oTKNI0YEHUM NPrbopa OT CeTU BCeraa
TAHWTE 3@ Camy BUJIKY MUTAHWA, @ He 33 WHYP.
Otkniovaiite Npubop OT CeTv nepep ero
nepemelleHem C MecTa Ha mecTo. [ina

nepemelleH1a Nprubopa UCNonb3yiTe 0be PyKK.
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22.

He npumeHaiiTe HYKaKNMX MOCTOPOHHMX
NpUCNoCobneHnin, Kpome Tex, UTo
NOCTABNAOTCA B KOMMEKTE C AaHHbBIM
NPOAYKTOM. Icnonb3oBaHmne HeKOMNIEKTHbIX
npPUCNOCoBNeHNI MOXET NPUBECTU K ONACHOW
CUTYyaLUV U Tpaeme.

He pa3meluaiite nprbop Ha ropsadeil rasoBom
NN 3NeKTPUYECKOW ropenike Uv PAAOM C
HVIMMK, @ TaKXe B Pa30rpeToit AiyxOBKe 1nu
MWKPOBOTHOBOW Neuu.

. He 3aKprBal7\Te OTBEPCTNA BbIMyCKa BO3yXa BO

Bpema paboTbl YCTPONCTBA

. Temnepatypa noBepxHoCTel Nprbopa MoXeT

ObITb BbICOKOW BO Bpems ero paboTsl. B ciyuae
MOBPEXAEHWA LWHYPa NUTaHWA, ero 3ameHy BO
136exaHve BO3MOKHOM OMAacHOCTH [OMKeH
MPOU3BOAMTb U3rOTOBUTESb, MPEICTABUTENb €70
CEePBUCHOTO LeHTPa WAV ApYroi cneymanict
COOTBETCTBYIOLLEN KBANUDUKALIAN.

. OTKNtoYalTe NPUOOP OT CETU, KOra OH He

MNCMNONb3YeTCA, NN Nepes ero Ynctkown. lante
nprbopy OCTLITL Nepes Tem, Kak yCTaHaBvBaTb
WA CHUMATb €ro KOMMOHEHTbI, MW Nepes ero
OUYNCTKOW.

. [InA OTKNIOUEHNA NOBEPHUTE PYYKY YNpaBieHus

B nonoxeHne OFF (BblK/1), nocne uero
M3BNEKIMTE BUIKY U3 PO3ETKM NUTaHWA. Bcerna
6epuTech 3a BUNKY NUTaHUS, @ He TAHKTE 3a
LWHYp.

. He ncnonb3ynre ana ouncTkn Metanamyeckmne

I'y6KI/I, TaK KaK YaCTuubl Me€Tania MoryT
nonacTb BHYTPb U 3aMKHYTb neKTpunyeckme
KOMMOHEHTHI, YTO NprBedeT K ONacHOCTA
NOPaXeHNA ANEKTPUYECKMM TOKOM.

. Bo n3bexaHne cnyyaiiHbix 0XKOros, npu

3KCnIyaTaumum Npubopa Nonb3yiTeCh TONbKO
PYKOATKOM 1 perynatopamu.

. [lo6asneHve Macna B ually MOXeT Co3/aTb

Yrpo3y BO3ropaHus.

. He KacaiiTecb BHYTpeHHVX NOBEPXHOCTE

YCTPOWCTBA BO BPeMA ero paboThi.

. BCTaBNATL/BbIHUMATD BUIKY MUTAHWA 1 KacaTbCA

naHenu ynpasneHua MOKHO TONbKO CyXUMM
pyKamu.

. He pasmeLante yCTpOMCTBO PALOM CO

CTeHoM vav apyrvmn npubopamu. CsoboaHoe
NPOCTPAHCTBO €33/, C OOKOB 1 CBEPXY [IOMKHO
COCTaBNATb He MeHee 10 cMm.

He3amennutenbHoO OTKAIOUNTE YCTPONCTBO

OT CEeTW, eC/Iv 3aMeTUTE, UTO 13 HEero BbIXOAWT
TEMHBIV [ibIM. [epef Tem Kak 13BneKaTh Yally

113 YCTPOWCTBA, AOXKANTECH, UTOObI 13 HEro
nepecTan BbIXOANUT [IbIM.

. YCTaHOBWTe YCTPONCTBO Ha FOPU3OHTANbHON,

POBHOW V1 YCTONYMBOW MNOBEPXHOCTH.
YCTporcTBy TpebyeTca Nprbnav3nTenbHO
30 MUHYT ANA NOMHOrO OCTbIBAHWA, YTOOI

PYCCKUM
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23.
24.

25.
26.

27.

€ro MOXXHO 6bl10 6e30MacHo nepemMellaTh u
UMCTUT.

He ncnonb3yiiTe BHe NomeLleHNi.

[Mpwv Neperpy3ske aneKTpoceTV Apyrumm
2NeKTPONPUOOPaMM JaHHOE YCTPOMCTBO MOXKET
paboTaTb HenpPaBUbHO.

He ncnonb3yiiTte nprbop He Mo Ha3HaYEeHWIo.
[laHHbI Nprbop He pekomeHayeTcA
MCNONb30BaTh NOAAM (BKITOUAA U AeTel) C
OrpaHuUeHHbIMU GU3NUECKVMI, CEHCOPHBIMM
WAV YMCTBEHHbBIMW BO3MOKHOCTAMY, @ TaKKe
06nafaoLWLMX HEAOCTATOYHBIM OMbITOM WK
3HaHWeM nNpoaykTa. [laHHON Kateropum nuy
peKoMeHAYeTCA MCMOb30BaTh NPUOOP TONBKO
nof NPUCMOTPOM.

[leTn BOMKHBI HaXoAUTCA MO NPUCMOTPOM
B3POC/IbIX, YTOOBI YIOCTOBEPUTHCA, UTO OHM

He 1rpaloTca NPYBOPOM, @ UCMOMB3YIOT ero No
HasHaueHwmo.

Bo v3bexaHne NoBpexaeHra SNeKTPOHHbIX U
HarpeBaTeNbHbIX KOMMOHEHTOB HE NOrpyXaiTe
KOpMyC B BOAY 1 He MOWTE ero Noj KPaHOM.

Bo v3bexaHne NopakeHUs aneKTpUUecKrM
TOKOM WAV KOPOTKOIO 3aMblKaHWA He
JIONyCKalTe NonafaHusa XuaKoCcTi B Nproop.
XpaHuTe Nnprbop 1 WHyp NUTaHUA B
HeAOCTYNHOM [iNA AeTeit MecTe.

He noakntoyanTe Npubop K HeazemneHHoM
poseTke. Bcerga nposepaiiTe, uto BUKa
NOAKMIOUEHa K PO3eTKe HafiexalyiM 06pa3om.
He nopknioyaiite Nprbop K BHELIHeMy pene
BpemeHu.

He pa3meltaiiTe nprbop Ha
BOCMMaMeHAOWMXCA MaTepuanax (Hanpumep,
CTONOBaA CKaTEPTb, LUTOPDI) MAN PAAOM C HUMM.
He knagwTe H1uero Ha Nprobop CBEPXY.

He ocTasnsaiiTe paboTatowmii nprbop 6e3
npucmMoTpa.

Bo BpemaA xapku B asporpune Yepes BbIXOAHOE
BO3[yLUHOE OTBEPCTVIE BBIXOAUT ropAUMiA Nap.
Cobniofarite 6e30MacHoe PaccToaHMe 1 He
npuBAVKaNTe PYKM 1 NMLO K Napy 1 BbIXOAHbIM
BO3/lyLLUHbIM OTBEPCTMAM. Takxe cnefyeT
MOMHWTb O FopAYeM Nape 1 BbIXOAALLEM
BO3/lyXe MPW M3BMIEYEHM aPOUYHOW Yalun 13
npunbopa.

Jliobble AOCTYNHbIE MOBEPXHOCTU MOTYT
HarpesaTbCA BO BPEMA MCMOMb30BaHNA.

Ecnv WHyp nuTaHna noBpexaeH, 3ameHa
JOSMKHA OCYLLECTBNATLCA NPOU3BOAMTENEM, €r0
CEePBUCHbIM areHTOM WK KBAaNMOULMPOBAHHBIM
CNeunanicToM Bo U3bexaHvie yrpos.

70T Npubop NpeaHasHauYeH ToNbKO AN
6bITOBOTO MCMOMb30BaHNA. be3onacHoCTb ero
MCMOMb30BaHWA HE MOXeT ObiTb 0becrneveHa

B Takvx MecTax, Kak KyxHu Ana nepcoHana,
bepmbl, MOTENN 1 APYTUX HEXUIBIX Cpeax.
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+ [apaHTva HepecTBUTENbHA, €CN NPUGOP
MCMONb3yeTcA B NPOGeCcCMOHaNbHbIX 1
nonynpodeccuoHanbHbIX LENAX UKW He B
COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMAMM.

ABTOMATUYECKOE OTK/TIIOYEHUE

YCTPOWCTBO OCHaLLEHO TaimMepoMm. Korfa 3HaueHve

TanmMepa AocTuraeT NonoxeHua «0», yCTponCcTBO
M3A3€eT 3BYKOBOW CUIHaN 1 aBTOMAaTUYeCKM
OTK/IoYaeTcA. YToObl BEIKMIOUYNTL YCTPOMCTBO
BPYUHYI0, NepeBeanTe perynatop Taimepa 8
nonoxexue «0».

I1EPE,E|, NEPBbIM UCNOJIb3OBAHUEM

Ypanute BeCb yI'IaKOBOLIHbIVI matepmnan.

24 Ynanute € yCTPOWCTBA BCE HAKNEWKM U APBIKM.

3. TwaTenbHO OYMCTUTE KOP3UHY 1 Yally ropaden
MbISIbHOW BOLOW 11 Heabpa3nBHOWM ryOKOI.

MpumeyaHne: ST feTanu TakKe MOXHO MbITb B

NOCYAOMOEYHOM MaLUMHE.

4. [poTpuTe BHYTPEHHME 1 HapyXHble
MOBEPXHOCTM YCTPOWCTBA BAXKHOW TKaHbIO.
YCTPOICTBO paboTaeT Ha ropsadem so3ayxe. He
[006aBnANTE MacIo UV XMP B Yallly.

NOAroTOBKA K UCMOJ1Ib3OBAHUIO

1. YcTaHOBWTE YCTPOWCTBO Ha POBHYIO,
YCTOWYMBYIO, FOPU3OHTaNbHYIO0 MOBEPXHOCTb.

2. [locTaBbTe KOP3UHY B Yallly.

3. M3BnekuTe WHyp 13 OTCEKa B HVXKHEN YacTu
YCTPOWCTBA.

He po6aBnaiite maciio unu Apyryto XuaKocTb

B yaly.

NMPUTOTOBJIEHUE

rorA4YUm BO34yXOM

1. BcTaBbTe BUNKY NWTaHUA B 3a3e€MNEHHYIO
PO3ETKYy.

2. OCTOpOXHO M3BNEKMTE Yallly 13 a3pOrpuna.

3. [lomecTuTe MHrpeaneHThl B KOP3NHY.

4. YcTaHoBMTE Yally 06paTHO B a3pPOrpuib.
AKKypaTHO COBMECTUTE MOJIOKEHNE Yalum C
HanpasNALLMMM B KOPMYCe a3porpuna.

He nonb3yiitech yalueil 6e3 KOP3UHbI.

5. Onpegenute Tpebyemoe Bpems NpUroToBeHNs

MHrpeaveHToB (CM. pasgen «HacTpokm» B
NaHHOW rnase).
6. YcTaHoBUTE Tpebyemoe BpemaA C MOMOLLbIO

perynatopa TanMepa — yCTPOMCTBO BKIIOUMTCA.

7. YCTaHOBUTE perynaTop TemrepaTypbl Ha
HY»KHBIN ypoBeHb. MopAaoK onpeaeneHua
Temnepatypbl CM. B pasaene «HacTpowkm» B
NaHHOW rnaBe.

[Llo6aBbTe 3 MUHYTbI KO BpEMEHM
NPUroTOBJIEHUA, €CNIN YCTPOWCTBO He
pasorpeTo.

MpuMmeyaHme: YCTPOMCTBO MOXHO pa3orpeTs 6e3

VHrpeaneHToB. [InA 3TOro yCTaHoBUTe perynatop

Talimepa Ha 3 MUHYTbI Y JOXOMTECH, KOrfja MoracHeT

VHOMKaTOp Harpesa (Mpubn. yepes 3 MUHYTI).

BcTaBbTe KOP3KHY 1 YCTaHOBUTE PEryNATOPOM

TaiMepa Tpebyemoe Bpema NMpUroToBMEHNA.

a. TarMep HauHeT 0bpaTHBbIN OTCYET.

b. B xone NpuroToBneHVA ropauviv BO3AyxXom
vHAMKaTop paboTbl byaeT nepriognyeckm
BK/IIOYATbCA U BLIKMIOUYATBCA. ITO O3HaYaeT,
UTO HarpeBsaTesibHbIN SNIEMEHT BKIOYAETCA U
BbIK/IOYaEeTCA ANA NOALEPKaHUA 3ajaHHON
TemMnepaTypbl.

C. V3nnwkn macna oT MHrpeaneHToB cobuparotca
Ha [He YaLm.

8. [InAa HeKkoTOpbIX MHIpeavieHToB TpebyeTca
nepemelunsaHmne B cepegnHe npolecca
NpWroToBneHWA (CM. pasgen «HacTponkm»

B [laHHOM rnage). Ytobbl NepemellaTb
MHrPeaVeHTbI, 3BNEeKNTE Yally 13 yCTPONCTBa
3a PYYKY 1 aKKypaTHO BCTPAXHUTE ee.
YcTaHoBUTe Yally 06paTHO B a3pOrpurib.

OcTopoxHo! He HaxnmaiiTe KHOMKY

Pa36/I0KMPOBKYM Ha pyuUKe BO BPEMA BCTPAXMBAHYIA.

CoBeT: YTO0bl YMEHBLLIUTb BEC, 13 Yall MOXHO

3BfIeUb KOP3VHY ¥ BCTPAXHYTb ee OTAeNbHO. [Ana

3TOrO M3BNEKMTE Yallly 13 YCTPOWCTBa, pasmecTuTe
€€ Ha XapomnpoYHOV NOBEPXHOCTU, HaXMITE

KHOMKY Pa3brioKVMPOBKM Ha PyUKe 1 BbiHbTE 13

YaLm KOp3uHY.

9. Tlo 3aBepLueHny 3aaHHOro BpemMeHu
NPWTOTOBNEHWA Pa3facTCa CUrHan TaliMepa.
/13BnekunTe vally 13 yCTpOMCTBa U pasmecTute
€€ Ha apOornpo4HOW NMOBEPXHOCTH.

MpumeyaHme: YCTPONCTBO Takxke MOXHO

BbIK/IIOUNTL BPYYHYI0. [Ina 3TOoro nepeseaure

perynarop B nonoxerue «0».

10. MpoBepbTe, FOTOBbI /N UHIPEAVEHTBI.

Ecnu vHrpeaneHT ele He rotoBbl, NPOCTO
yCTaHOBUTE Yallly B YCTPOMCTBO 1 A0baBbTe
perynAaTopomM TanmMepa eLe HECKOMbKO MUHYT.

. YT0bbI M3BNEYUL MHIPeaneHTbl (Hanpumep,

KapTodenb Gppw), M3BNeKnTe Yally 13

A3POrpuUA U PasMeCTUTE ee Ha XapOornpPOYHON
NOBEPXHOCTY. HaxkmuTe KHOMKY pa3bnoKvMpoBKM
KOP3MHbI 1 BbIHBTE KOP3WHY 13 YaLl.

He nepeBopaumBaiite KOp3unHy, Noka oHa

3aKperleHa Ha value, Tak KaK U3NIMLWKN macna,

CKOMMBLUMECA Ha AiHE YallK, NPONbIOTCA Ha

VNHrpeAneHTbI.

Yawa v nHrpeaneHTbl ropayune. U3 vawm

MO>eT BbIXOANTb Nap B 3aBUCMMOCTY OT TUNa
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VHIpeaneHToB B adporpune. 3To HopManbHoe

ABNeHne.

12. BbINOXWTE MHIPEANEHTbI 13 KOP3VHbBI B MUCKY
NN Ha Tapenky.

CoBeT: /1A 13BNIeYEHVIA KPYMHbIX UM IOMKWIX

MHrPeaVeHTOB 13 KOP3KHbI BOCMONb3YMTeCh

WMnuamm.

13. To 3aBepLUeHVN NPUrOTOBNEHWA NapTUN
MHrpeaveHToB asporpuib ByAeT cpasy rotoB K
NPUroTOBNEHNIO CReayiolen NapTuum.

COBETbI

+  VHrpeaveHTam MeHbLIero pasmepa ans
NpUroToBneHns TpebyeTca HEMHOO MeHblUe
BPEMEHMU, YEM KPYMHBIM.

- [Ina npuroToBneHuns bonee KpynHo NapTnm
MHrpeaveHToB NoTpedyeTCA NNb HEMHOTO
YBENNUNTD BPEMA, ANA NaPTUW MEHbLUEro
pasmepa — HeMHOTO YMEHbLUUTD.

- [NepemelunBaHme MHIPeANEHTOB HEOOMbLIOTO
pa3mMepa B cepeariHe NpoLecca NpuroTosneHns
JaeT ONTUMasbHbBIM pe3ynbTaT v nomoraeT
YCTPaHWTb VX HePAaBHOMEPHOE MPUrOTOBEHNME.

- [lobaBbTe HEMHOTO Macna B KapTodesb, UTOOb!
OH MOAYUNNCA XPyCTAWWMM. [ocne fobasneHus
Machna roToBbTe MHIPEAVEHTLI B a3porpune B
TeueHe HeCKOMBbKMUX MUHYT.

+ He roToBbTe B @aaporpune upe3mepHO XUPHble
NHIPEAVEHTbI, HANPUMEP COCKCKM.

+ 3aKyCKW, KOTOpble MOTYT FOTOBUTBCSA B [IyXOBKE,
TakKe MOXKHO rOTOBWTb B a3porpuse.

- OnTMManbHbIM 06bem Ans nonyueHns
XpycTaulero kaprodens dpu coctasnsaet 500T.

+ Mcnonb3ynTe rotoBoe Tecto AnA
NPUTOTOBNEHNA 3aKyCOK C HAUNHKOW.

[oTOBOE TecTo TpebyeT MeHblUe BpeMeHU Ha
NPUroTOBNEHNE B CPAaBHEHMN C AOMALLIHM
TECTOM.

« Ecnw BBl XOTUTE MCneyb TOPT Wi Ku, nnbo
NoXapuTb XPynK1e Unn papLurpoBaHHbie
VHrpeaveHTbl, TOMeCTHTE B KOP3MHY a3porpuns
Gopmy 1nn Nocyay Ans BbINeyKu.

+ A3porpuinb MOXHO TaKXe MCMOob30BaTh /1A
pa3orpeBa UHrpeavieHToB. [1na pasorpesa
VHrpeavieHToB YCTaHOBWTE TemnepaTypy Ha
150°C, a Bpemsa Ha 10 MUHYT.

OYUCTKA

1. OunwaTb YCTPOMCTBO HEOOXOANMO Noce
KaXaoro NpumMeHeHva Ansa NpefoTepalleHms
HakomnneHna xmnpa 1 NOABNEHNA HENPUATHOTO
3anaxa.

2. MNo3BonbTe NpUBOPY OCTHITL U OTKAOUKTE ero oT
PO3eTKM Nepes OUYNCTKON.

3. He norpyxaiite npnbop B BOAY 1 He
NPOMbIBaliTe €ro Noj CTpyen Bofbl.

PYCCKM



PYCCKUIA

4. Ounctvite valuy, pasfenuTenb U KOP3UHY
Heabpa3uBHOW rybKoi C ropayei MbliibHOM
BOAOW.

[InA yaaneHusa ocTaTKoB 3arpA3HeHni
MOXHO BOCMOJb30BaTbCA 06EIKMPUBAIOLLMM
CpefACTBOM.

MpumeyaHme: Yally 1 KOP3KHY MOXHO MbITb B

NOCYAOMOEYHOW MalLWHe.

5. OuuncTuTe BHELWHIOW NOBEPXHOCTH Nprbopa
BNaXKHOM ryOKON.

6. [lepen NOAKMIOYEHVIEM FPUNA K CETU
1 €ro UCNOofb30BaHMEM, AaiiTe BCeM
NPVHAANEXHOCTAM ¥ NMOBEPXHOCTAM TLIATENIbHO
MPOCOXHYTb.

XpaHeHue.

PeKoMeHAyeTCA XpaHUTb B 3aKPLITOM CYXOM
NoMeLLeHNY NpuY TemnepaType OKpy»KaloLLero
BO3/yxa He Bbile nntoc 40°C C OTHOCUTENBHOW
BNAXHOCTbIO He Bbile 70% v OTCYTCTBUM B
OKPYaloLLeln Cpefie Mblv, KUCIOTHBIX 1 APYTUX
napos.

TpaHcnopTupoBKa.

K paHHomMy npubopy cneumanbHble npasumia
NepeBO3KM He NPUMEHSAIOTCA. [1pK1 nepeBo3ke
nprbopa NCNOoNb3yTe OPUrHANBbHYIO 3aBOACKYIO
ynakoBky. Mpv nepeBo3ke criedyeT n13beratb
nafeHni, YAapOB 1 MHBIX MEXaHUUECKX
BO3/1ENCTBII Ha NPrOOP, a Takxe NPAMOro
BO3/1eMCTBIMA aTMOCHEPHBIX OCAAKOB 1
arpeccuBHbIX Cpes.

JKoJsornyeckas ytuwinsauna

Bbl MOXeTe MOMOUb 3aLLUUTUTL OKPYKAIOLLYIO
m— cpepy! MomHKTe 0 CObMOAEHUM
MeCTHbIX Npaswn: OTnpasbTe HepaboTaloulee
3NeKTPOObOPYAOBaHME B COOTBETCTBYIOLME
LEHTPbI yTUAM3aLMN.

Mpon3BOANTENb COXPAHAET 33 COOOW NPaBo

V3MEHATb AN3aMH 1 TEXHUYECKME XapaKTePUCTHKM
yCTpoiicTBa 6e3 npefBapuTENbHOIO YBEAOMIEHNA.
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Cpok cnyx6bl npnéopa - 3 roga

[laHHoe n3genvie cootseTCTBYeT BCEM TPeOyeMbim
€BPOMNeNCKMM 1 POCCUICKAM CTaHAapTaM
6e30MacHOCTM U FHrneHbl.

N3rotoButenn:

KomnaHusa TumeTtpoH AscTpua (Timetron GesmbH)
Appec:

PaimyHaracce 1/8, 1020, BeHa, AcTpun
(Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)

CpenaHo B Kntae
[lata Npov3BOACTBA YKa3aHa Ha ynaKkoBKe

Wmnoprep:

000 «paHTan»

143912, Mockosckasa obnacTb, . banatumxa,
3anagHas KoMMyHanbHaA 30Ha, yA. Locce
SHTy3mMacToB, BM.13, Ten. +7 (495) 297 50 20

B cnyyae HencnpaBHOCTY 13aenma HeobXoaMMO
00paTUTLCA B BNMXKANLLMIA aBTOPU30BAHHDI
CEePBUCHbIN LEHTP.

3a nHdopmaumein o bnmKaniem cepsMCHOM
LieHTpe obpallaiTech K NpoaaBLly.

HACTPOWKK
WHrpeaneHTbl MuH./mak. Bpems Temnepatypa | lNepemewatb MNpumeyanna
Konuuectso (r) | (MuH.) (°C)

3aMOPOKEHHBI 300-700 18-20 200 MNepemeluatb

KapTodenb ¢ppu

Msco u nTnuya

Creiik 100-500 8-12 180

Cocuckm B Tecte 100-500 13-15 200

KypviHble HOXKM 100-500 18-22 180

KypuHas rpyaka 100-500 10-15 180

3aKyckn

CnpuHr-ponnbl 100-400 8-10 200 Nepemelatb Mcnonb3ywite rotosble
K MPYroTOBNEHMIO
VHrpeAneHTbI

3aMOpPOXKEHHbIe 100-500 6-10 200 Nepemelatb Vicnonb3yiTe rotosble

KypVHble HarreTcel K NPYroTOBNEHMIO
VHrpeAneHTbI

Bbineuka

Topt 300 20-25 160 Vicnonb3ytite popmy/
nocyAy AnA BbiNeyKm

Knw 400 20-22 180 Vicnonb3ytite popmy/
nocyay Ana Bbineykn

MadduHbl 300 15-18 200 Vicnonb3yite dopmy/

13

nocyAy Ans BbINeyKm
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POLSKI

FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA
Przed podtaczeniem urzadzenia upewnic sie czy
dane na tabliczce znamionowej odpowiadaja
wiasnosciom sieci zasilajace).

Elektryczne bezpieczenistwo tego urzadzenia
moze byc zapewnione tylko przy prawidtowym
uziemieniu.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA
1000W « 220-240V « 50-60 Hz

NAZWY CZE§CI: (patrz obrazek A)
. Taca do smazenia

Wypustki silikonowe

Uchwyt

Pojemnik frytkownicy

Minutnik

Zmiana temperatury

Panel dekoracyjny

NoO U AW~

WAZNE ZABEZPIECZENIA:

Przy uzyciu urzadzenia zawsze nalezy przestrzegac

podstawowych wskazéwek bezpieczenstwa,

wigczajac w to ponizsze:

1. Prosze przeczyta¢ wszystkie wskazowki.

2. Nie dotykac¢ goracych powierzchni. Dotykac
tylko rekojesci lub przyciskdw.

3. Gdy w poblizu sg dzieci, to w trakcie
uzytkowania konieczny jest scisty nadzor.

4. Umies¢ wszystkie opiekane produkty
zywnosciowe w koszu i nie dopus¢ do ich
kontaktu z elementami grzejnymi.

5. Nie pozostawia¢ sznura zwisajacego poza
krawedz stotu lub blatu i nie pozwoli¢ by
dotykat goracej powierzchni.

6. Nie uzywac produktu z uszkodzonym
sznurem lub wtyczka lub przy stwierdzonym
wadliwym dziataniu, albo uszkodzeniu w inny
sposéb. Przekazac urzadzenie do najblizszego
autoryzowanego serwisu do sprawdzenia,
naprawy lub regulacji.

7. Prosze nigdy nie ciagna¢ za sznur, zawsze za
wtyczke.

Wyjac wtyczke z gniazdka przed
przemieszczeniem urzadzenia. Uzywaj obydwu
rak przy przemieszczaniu urzadzenia.

8. Nie uzywac innego wyposazenia poza
tym dostarczonym z produktem. Uzycie
wyposazenia nie zalecanego przez producenta
moze spowodowac wypadki lub urazy.

9. Nie umieszcza¢ na powierzchni goracej albo
w poblizu kuchenki gazowej lub elektrycznej
lub w nagrzanym piecu, albo kuchence
mikrofalowej.

10. Nie zakrywaj otwordw wlotowych i wylotowych

powietrza, gdy urzadzenie dziata.
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22.

23.
24.

25.

26.

27.

. Temperatura dostepnych powierzchni w

czasie pracy urzadzenia moze by¢ wysoka.

Jesli uszkodzony jest sznur zasilajacy, to dla
unikniecia zagrozenia, musi by¢ on wymieniony
przez producenta, serwisanta lub podobnie
wykwalifikowang osobe.

. Wyja¢ wtyczke z gniazdka zasilania, jesli

urzadzenie nie jest uzywane oraz przed
czyszczeniem. Przed wyjmowaniem lub
wkiadaniem czesci i czyszczeniem, odczekac na
schtodzenie sie.

. Aby rozitaczy¢ przestawi¢ pokretto na OFF (wyt)

i wyjac wtyczke. Prosze trzymac za wtyczke i
nigdy nie ciggnac za sznur.

. Nie czysci¢ metalowymi zmywakami, moga

sie z nich wyfamac widrki i dotykajac czesci
elektrycznych, spowodowac ryzyko porazenia
elektrycznego.

. Aby zapobiec oparzeniom, przy operowaniu

urzadzeniem uzywac zawsze uchwyow i
pokretet.

. Napetnienie brytfanny olejem stwarza

zagrozenie wywotania pozaru.

. Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego

pracy.

. Nie podfaczaj/odigczaj wtyczki ani nie dotykaj

panelu sterowania mokrymi dforimi.

. Nie dosuwaj urzadzenia do $ciany lub innych

urzadzen. Pozostaw przynajmniej 10 cm wolnej
przestrzeni z tytu, po bokach i nad urzadzeniem.

. Niezwtocznie odtacz urzadzenie, gdy zauwazysz

wydobywajacy sie z niego ciemny dym.
Poczekaj, az dym przestanie sie wydobywac
zanim wyjmiesz brytfanne z urzadzenia.

. Upewnij sie, ze urzadzenie jest umieszczone na

poziomej, rownej i stabilnej powierzchni.

Po uzyciu urzadzenia i przed jego czyszczeniem
nalezy pozostawi¢ urzadzenie na 30 minut, aby
ostygto.

Nie uzywac¢ w obszarach otwartych.

Jesli obwod elektryczny jest przecigzony innymi
urzadzeniami, to urzadzenie moze nie pracowac
wiasciwie.

Urzadzenie uzywac tylko zgodnie z
przeznaczeniem.

Ten produkt nie jest przeznaczony dla oséb

(w tym dzieci), ktérych zdolnosci fizyczne,
czuciowe lub umystowe sg ograniczone lub
ktére nie maja doswiadczenia w obstudze tego
produktu, chyba, ze znajduja sie pod nadzorem
osoby posiadajacej takie zdolnosci.

Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie tym
urzadzeniem.

Nie zanurza¢ obudowy w wodzie ani nie

ptukac pod kranem ze wzgledu na wewnetrzne
komponenty elektroniczne.

Nie dopusci¢ do przedostania sie ptynéw do
urzadzenia, aby zapobiec porazeniu pradem lub
zwarciu.

Urzadzenie i jego przewdd zasilajacy powinny
znajdowac sie poza zasiegiem dzieci.

Nie podfacza¢ urzadzenia do gniazda sciennego
bez uziemienia. Zawsze sprawdza¢, czy wtyczka
jest poprawnie umieszczona w gniezdzie
$ciennym.

Nie podfaczac¢ urzadzenia do zewnetrznego
wyfacznika czasowego.

Nie umieszczac urzadzenia na lub w poblizu
materiatéw palnych, takich jak obrusy lub
zastony.

Na urzadzeniu nie nalezy umieszczac zadnych
przedmiotéw.

Nie pozostawia¢ dziatajacego urzadzenia bez
nadzoru.

Podczas smazenia z uzyciem gorgcego
powietrza z otworéw wylotowych powietrza
wydostaje sie goraca para wodna. Nie nalezy
zbliza¢ rak ani twarzy do wydostajacej sie

pary ani do otworéw wylotowych powietrza.
O goracej parze i powietrzu nalezy réwniez
pamieta¢ podczas wyjmowania pojemnika z
frytkownicy.

Podczas korzystania z urzadzenia jego dostepne
powierzchnie mogg sie silnie rozgrzewac.

Aby unikna¢ niebezpieczenstwa, wymiane
uszkodzonego przewodu sieciowego
urzadzenia nalezy powierzy¢ producentowi,
jego serwisowi lub osobie o podobnych
kwalifikacjach.

Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do
uzytku domowego. Bezpieczne korzystanie

z urzadzenia w srodowisku takim jak
pomieszczenia kuchenne dla pracownikéw,
gospodarstwa rolne, motele i inne obiekty o
przeznaczeniu innym niz mieszkalne moze by¢
niemozliwe.

Gwarancja nie obowigzuje w razie
wykorzystywania urzadzenia do celéw
komercyjnych lub pot-komercyjnych oraz w
razie nieprzestrzegania instrukcji obstugi.

AUTOMATYCZNE WYLACZENIE
Urzadzenie zostato wyposazone w timer; gdy
timer odliczy czas do 0, urzadzenie wyemituje
dzwiek i wylgczy sie automatycznie. Aby recznie
wytaczy¢ urzadzenie, obro¢ pokretto timera w
kierunku odwrotnym do ruchu wskazéwek zegara,
w potozenie: 0.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.
2.

3.

Usun wszystkie elementy opakowania.
Usun z urzadzenia wszystkie etykiety lub
naklejki.

Doktadnie oczys¢ kosz i brytfanne w cieptej
wodzie ze srodkiem myjacym, uzywajac
miekkiej gabki.

Uwaga: Powyzsze czesci mozna rowniez my¢ w
zmywarce.

4.

Przetrzyj wnetrze i obudowe urzadzenia
wilgotng szmatka.

Urzadzenie wykorzystuje gorace powietrze. Nie
umieszczaj w brytfannie oleju lub ttuszczu do
smazenia.

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

1.

2.
3.

Umies¢ urzadzenie na réwnej, poziomej i
stabilnej powierzchni.

Umies¢ kosz w brytfannie.

Wyciagnij przewdd zasilajacy z komory pod
urzadzeniem.

Nie umieszczaj w brytfannie oleju ani innych
ptyndéw.

SMAZENIE Z UZYCIEM
GORACEGO POWIETRZA

1.

2.
3.
4.

Podtacz przewdd zasilajacy do uziemionego
gniazda sieciowego.

Ostroznie wysun brytfanne z frytkownicy.
Umies¢ w koszu produkty do smazenia.

Wsun brytfanne do frytkownicy.

Ostroznie wyréwnaj brytfanne z prowadnicami
w obudowie frytkownicy.

Nigdy nie korzystaj z brytfanny bez kosza.

5.

Ustal czas smazenia w zaleznosci od uzytych
produktéw (patrz sekcja,Ustawienia”w
niniejszym rozdziale).

Obré¢ pokretto timera na wiasciwe ustawienie
czasu, aby wiaczyc urzadzenie.

Ustaw pokretfo sterowania temperaturg na
zadana wartos¢ temperatury. Aby ustali¢
wiasciwe ustawienie, zajrzyj do sekgji
,Ustawienia”w niniejszym rozdziale.

Jezeli urzadzenie jest zimne, zwieksz czas o 3
minuty.

Uwaga: Mozesz réwniez rozgrza¢ urzadzenie bez
wktadania produktow zywnosciowych. W takiej
sytuacji ustaw pokretto czasu na wartos¢ 3 minut i
poczekaj az lampka rozgrzewania zgasnie (po okoto
3 minutach). Nastepnie napetnij kosz produktami
do smazenia i ustaw pokretto czasu na zadane
ustawienie.

a.
b.
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Zegar rozpocznie odliczanie.
Podczas procesu opiekania goracym
powietrzem dioda pracy wiacza sie i wytacza.
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Oznacza to wigczanie i wytgczanie elementu
grzejnego w celu utrzymania ustawionej
temperatury.

Nadmiar ttuszczu pochodzacy z zywnosci zbiera
sie na dnie brytfanny.

Niektore produkty spozywcze wymagaja
zamieszania w trakcie obrébki termicznej (patrz
sekcja,Ustawienia”w niniejszym rozdziale). Aby
przemieszac zawartos¢ kosza, wyjmij brytfanne
z urzadzenia, ciagnac za raczke i ostroznie
potrzasnij brytfanna. Nastepnie wsun brytfanne
do frytkownicy.

Ostroznie: Podczas potrzasania zachowaj
ostroznos¢, aby nie nacisna¢ przycisku
odblokowujacego na raczce.

Porada: Aby utatwic sobie to zadanie, mozesz
wyjac kosz z brytfanny i potrzasa¢ samym koszem.
Aby wyjac kosz, wysun brytfanne z urzadzenia,
umiesc ja na powierzchni odpornej na wysoka
temperature, nacisnij przycisk odblokowujacy na
raczce i wyjmij kosz z brytfanny

9.

Gdy ustyszysz sygnat timera, oznacza to, ze
uptynat czas obrébki. Wyjmij brytfanne z
urzadzenia i umiesc ja na powierzchni odpornej
na wysoka temperature.

Uwaga: Urzadzenie mozna réwniez wytgczy¢
recznie. Aby wylaczyc, obrd¢ pokretto timera w
potozenie 0.

10. Sprawdz, czy zywnos¢ zostata odpowiednio

opieczona.

Jezeli zywnos¢ nie jest jeszcze gotowa, wsun
brytfanne z powrotem do urzadzenia i nastaw
pokretto timera na kilka dodatkowych minut.

. Aby wyjac opiekane produkty (np: frytki),

wyjmij brytfanne z frytkownicy i umies¢ jq na
powierzchni odpornej na wysoka temperature;
nastepnie nacisnij przycisk odblokowania kosza
i wyjmij kosz z brytfanny.

Nie odwracaj kosza do géry dnem, gdy
brytfanna jest do niego przymocowana, gdyz
Sciekajacy ttuszcz, ktory zebrat sie na jej dnia
wyleje sie z brytfanny.

Brytfanna i jej zawartos¢ sa gorace. W zaleznosci
od rodzaju produktéw umieszczonych we
frytkownicy, moze dochodzi¢ do wydobywania
sie pary z urzadzenia. Jest to zjawisko
normalne.

12. Umies¢ zawartos¢ kosza w misce lub na talerzu.
Porada: Aby wyja¢ wieksze lub delikatne produkty,
uzyj szczypiec.

13. Po przygotowaniu jednej partii produktéw

mozna natychmiast przystapi¢ do
przygotowywania kolejnej partii.
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SKAZOWKI
Mniejsze kawatki wymagaja zazwyczaj nieco
krotszego czasu obrobki niz wieksze kawatki.
Wieksza ilo$¢ opiekanej zywnosci wymaga tylko
nieznacznie diuzszego czasu obrébki, mniejsza
ilos¢ opiekanej zywnosci wymaga tylko
nieznacznie krétszego czasu obrobki.
Przemieszanie drobniejszych produktéw po
uplynieciu potowy czasu obrébki optymalizuje
rezultat koncowy i pozwala zwiekszy¢
rownomierno$¢ zrumienienia.
Aby zwiekszy¢ chrupkos¢ surowych
ziemniakow, dodaj niewielka iloscig oleju. Smaz
produkty kilka minut po dodaniu oleju.
Frytkownica bezttuszczowa nie nadaje sie do
obrobki bardzo ttustych produktéw, takich jak
kietbasy.
Przekaski, ktére mozna opiekac w piekarniku,
mozna tez przygotowac we frytkownicy
bezttuszczowej.
Optymalna ilos¢ frytek umozliwiajaca uzyskanie
chrupkosci to 500 g.
Do przygotowania przekasek z nadzieniem
uzyj gotowego ciasta. Gotowe ciasto
wymaga krotszego czasu obrébki niz ciasto
przygotowane w domu.
Aby upiec ciasto lub quiche lub opiec delikatne
produkty lub potrawe nadziewana, w koszu
frytkownicy umies¢ forme do ciasta lub
naczynie do zapiekania.
We frytkownicy bezttuszczowej mozna réwniez
odgrzewac potrawy. Aby odgrza¢ potrawe,
wybierz czas 10 minut i temperature 150°C.

CZYSZCZENIE

1.

Wazne jest czyszczenie urzadzenia po kazdym
uzyciu, by zapobiec gromadzeniu sie ttuszczu i
unikna¢ nieprzyjemnych zapachoéw.
Odczekac na ostygniecie urzadzenia i przed
czyszczeniem odtaczyc¢ wtyk od gniazdka.

Nie zanurzac¢ urzadzenia w wodzie ani tez nie
my¢ go nad zlewem.

Oczys¢ kosz, separator i brytfanne w gorace;j
wodzie ze srodkiem myjacym, uzywajac
miekkiej gabki.

Mozesz uzyc¢ srodka odttuszczajacego, aby
usunac resztki zanieczyszczen.

Uwaga: Brytfanne i kosz mozna my¢ w zmywarce.

5.

6.

Urzadzenie czysci¢ z zewnatrz wilgotna
Sciereczka.

Przed wtozeniem wtyczki i uzyciem osuszyc
starannie wszystkie czesci i powierzchnie.

USTAWIENIA
Sktadnik llo$¢ min.- Czas (min) | Temperatura | Mieszanie Uwagi
maks. (g) (°Q)

Mrozone frytki 300-700 18-20 200 Mieszanie

Migso i dréb

Stek 100-500 8-12 180

Butki z kietbaskami 100-500 13-15 200

Udka 100-500 18-22 180

Piers z kurczaka 100-500 10-15 180

Przekaski

Ciasto 100-400 8-10 200 Mieszanie Do odgrzewania w
piekarniku

Quiche 100-500 6-10 200 Mieszanie Do odgrzewania w
piekarniku

Pieczenie

Ciasto 300 20-25 160 Uzyj formy do ciasta/
naczynia zaroodpornego

Quiche 400 20-22 180 Uzyj formy do ciasta/
naczynia zaroodpornego

Muffiny 300 15-18 200 Uzyj formy do ciasta/
naczynia zaroodpornego

Utylizacja przyjazna srodowisku
Mozesz wspomdc ochrone srodowiska! Prosze pamietac o przestrzeganiu lokalnych przepiséw:
== przekaz uszkodzony sprzet elektryczny do odpowiedniego osrodka utylizacji.
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FRITEZA ZA PRZENJE VRELIM
VAZDUHOM

Pre nego sto prikljucite uredaj, proverite da i
specifikacije sa plocice o podacima odgovaraju
uslovima vase naponske mreze.

Elektricna bezbednost ovog uredaja se moze
ostvariti samo ako je ispravno uzemljen.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE
1000 W « 220-240V - 50-60 Hz

NAZIV DELOVA: (slika A)

NoO v AW

Tacna za przenje
Silikonska guma

Rucka

Posuda za przenje
Tajmer

Regulator temperature
Dekorativni panel

VAZNA BEZBEDNOSNA UPUSTVA:

Kada koristite elektri¢ne uredaje uvek morate
postovati osnovne bezbednosne mere, ukljucujudi
i sledece:

1.
2.

3.

10.

11.

Procitajte sva uputstva.

Ne dodirujte zagrejane povrsine. Koristite rucice
ili drzace.

Neophodan je blizak nadzor kada deca koriste

ovaj uredaj ili kada se on koristi u njihovoj blizini.

Sve namirnice moraju biti u unutrasnjoj posudi i
ne smeju do¢i u dodir sa grejnim elementima.
Ne dozvolite da kabli visi sa ivice stola ili da
dodiruje zagrejane povrsine.

Ne rukujte uredajem ako je ostecen kabl ili
utika¢ ili ako je uredaj pokazivao neispravan
rad ili ako je ostecen na bilo koji nacin.
Odnesite uredaj u najblizi autorizovani servis na
ispitivanje, popravku ili podesavanje.

Uvek izvlacite strujni kabl iz uti¢nice vukuci za
utikac - nikad vukuci za kabl.

Izvucite utikac iz uti¢nice pre pomeranja
uredaja. Uredaj pomerajte obema rukama.

Ne koristite druge dodatke osim onih koje ste
dobili uz ovaj proizvod. Upotreba neodobrenih
dodataka moze proizvesti rizik ili povredu.

Ne stavljajte uredaj blizu izvora gasa ili
elektricnog Sporeta ili u zagrejanu rernu ili u
mikrotalasnu pecnicu.

Ne prekrivajte ulaz i izlaz za vazduh dok uredaj
radi.

Temperatura spoljnih povrsina moze biti
povisena tokom rada uredaja. Ako je strujni
kabl ostecen, mora ga zameniti proizvodac ili
ovlasceni serviser ili sli¢na kvalifikovana osoba
da bi se izbegao rizik.
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24.
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27.

. lzvucite iz struje kada ne koristite uredaj i pre

Cis¢enja. SaCekajte da se uredaj ohladi pre nego
sto stavljate ili skidate bilo koje delove i pre
Cis¢enja uredaja.

. Da iskljucite uredaj, prvo okrenite kontrole

na OFF, a zatim izvucite utikac¢. Uvek vucite za
utika¢, nikad ne vucite za kabl.

. Ne ¢istite metalnom Zicom, jer mogu otpasti

komadi s nje i dotaknuti elektri¢ne delove, $to
stvara rizik od strujnog udara.

. Da biste izbegli slu¢ajne opekotine, uvek

koristite rucice i dugmad za rukovanje ovim
uredajem.

. Ne sipajte ulje u spoljasnju posudu jer to moze

uzrokovati pozar.

. Dok uredaj radi, ne dodirujte njegovu

unutrasnjost.

. Ne dodirujte/uklanjajte utikac i ne rukujte

kontrolnim panelom mokrim rukama.

. Ne naslanjajte uredaj na zid ili na druge uredaje.

Ostavite barem 10 cm slobodnog prostora iza,
sa strane i iznad uredaja.

20. Odmah iskljucite uredaj iz struje ako tamni

tim pocne da izlazi iz njega. Sacekajte da dim
nestane pre nego $to uklonite spoljasnju
posudu iz uredaja.

. Uredaj mora stajati na horizontalnoj, ravnoj i

stabilnoj povrsini.

. Potrebno je oko 30 minuta da se uredaj ohladi

pre nego 5to moze da se ¢isti ili da se njime
bezbedno rukuje.

Ne koristite na otvorenom.

Ako su drugi uredaji preopteretili strujno kolo,
onda ovaj uredaj mozda nece ispravno raditi.

. Ne koristite ovaj uredaj ni za Sta drugo osim za

ono za $ta je namenjen.

. Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu

od strane osoba (ukljucujuci decu) sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja,
osim u slucaju kada ih prilikom upotrebe
uredaja nadgledaju ili daju uputstva osobe
odgovorne za njihovu bezbednost.

Decu treba nadzirati kako se ne biigrala sa
uredajem.

Ne potapajte kuciste u vodu i ne ispirajte ga
pod ¢esmom jer ima elektronske i grejne
komponente.

Ne dozvolite da neka te¢nost ude u aparat da
ne bi doslo do strujnog udara ili kratkog spoja.
Drzite aparat i njegov strujni kabl van domasaja
dece.

Ne prikljucujte aparat u neuzemljenu zidnu
uti¢nicu. Uvek vodite racuna da pravilno
prikljucite utikac¢ u uti¢nicu.

Ne prikljucujte aparat u spoljni tajmer.

Ne stavljajte aparat na zapaljive materijale ni
blizu njih, poput stolnjaka ili zavese.

Ne stavljajte nista na aparat.

Ne dozvolite da aparat bude bez nadzora dok
radi.

Tokom przenja vrelim vazduhom, kroz izduve
za vazduh izlazi vrela para. Drzite ruke i lice

na bezbednoj udaljenosti od pare i izduva

za vazduh. Takode, pazite se od vrele pare

i vazduha kad vadite posudu za przenje iz
aparata.

IzZloZeni delovi mogu da se zagreju tokom
upotrebe.

Ako je naponski kabl oste¢en, moraju ga
zameniti proizvodac, ovlasceni serviser ili slicno
kvalifikovana osoba, kako ne bi doslo do Stete.

Ovaj aparat je namenjen iskljucivo za ku¢nu
upotrebu. Potencijalno nije pogodan za
koris¢enje u sredinama poput ¢ajne kuhinje,
farme, motela i drugih nestambenih prostora.
Garancija ne vazi ako se aparat koristi u
profesionalne ili poluprofesionalne svrhe ili
mimo uputstava.

AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj je opremljen tajmerom. Kada tajmer dode
do 0, iz uredaja se zacuje zvucni signal i on se
automatski iskljucuje. Da biste ruc¢no iskljucili uredaj,
okrenite dugme za podesavanje tajmera na 0
suprotno od smera kazaljke na satu.

PRE PRVOG KORISCENJA

1. Uklonite svu ambalazu.

2. Uklonite sve nalepnice sa uredaja.

3. Temeljno ocistite unutrasnju i spoljasnju posudu
neabrazivnim sunderom, u vrucoj penusavoj
vodi.

Napomena: Ove delove mozete oprati i u masini za

pranje posuda.

4. Obrisite unutrasnjost i spoljasnjost uredaja
vlaznom krpom.

Uredaj funkcionise po principu przenja vrelim
vazduhom. Nemojte sipati ulje niti mast za
przenje u spoljasnju posudu.

PRIPREMA ZA KORISCENJE

1. Postavite uredaj na stabilnu, horizontalnu i
ravnu povrsinu.

2. Stavite unutradnju posudu za przenje u
spoljasnju.

3. Izvucite kabl iz pregrade na donjem delu
uredaja.

Nemojte u spoljasnju posudu sipati ulje niti

neku drugu te¢nost.
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PRZENJE VRELIM VAZDUHOM
1. Utaknite utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
2. Pazljivo izvadite spoljasnju posudu iz friteze.
3. Stavite namirnice u unutrasnju posudu za
przenje.
4. Vratite spoljasnju posudu u fritezu.
Pazljivo poravnajte spoljasnju posudu sa
ulegnuc¢ima u telu friteze.
Nikad ne koristite spoljasnju posudu bez
unutrasnje posude za przenje.

5. Utvrdite vreme potrebno za pripremu namirnica

(pogledajte odeljak,Podesavanja”u ovom
poglavlju).

6. Okrenite dugme za podesavanje tajmera na
vreme potrebno za pripremu da biste ukljucili
uredaj.

7. Okrenite dugme za podesavanje temperature
na potrebnu temperaturu. Pogledajte odeljak

,Podesavanja”u ovom poglavlju da biste utvrdili

odgovarajucu temperaturu.
Dodajte 3 minuta vremenu za pripremu
namirnica ako je uredaj hladan.

Napomena: MoZete i zagrejati uredaj bez namirnica

pre njihove pripreme. U ovom slucaju okrenite
dugme za podesavanje tajmera na 3 minuta i

saCekajte da se iskljuci indikator zagrevanja (za
otprilike 3 minuta). Zatim napunite unutrasnju

posudu i okrenite dugme za podesavanje tajmera

na vreme potrebno za pripremu hrane.

a. Tajmer pocinje da odbrojava nadole.

b. Zavreme przenja hrane vrelim vazduhom,
LED indikator rada se povremeno iskljucuje
i uklju¢uje. Ovo znaci da se grejni element

ukljucuje i iskljucuje kako bi odrzao podesenu

temperaturu.
¢. Visak ulja iz namirnica sakuplja se na dnu
spoljasnje posude.

8. Neke namirnice potrebno je promesati tokom

pripreme (pogledajte odeljak,Podesavanja”u

ovom poglavlju). Da biste promesali namirnice,
uklonite spoljasnju posudu iz uredaja drzeci je

za rucku i pazljivo je protresite. Potom vratite
spoljasnju posudu u fritezu.

Oprez: Tokom protresanja ne pritiskajte dugme za

otpustanje na drsci.

Savet: Da biste smanijili tezinu, mozete ukloniti
unutrasnju posudu iz spoljasnje i protresti samo
unutrasnju. Da biste to uradili, uklonite spoljasnju

posudu iz uredaja, postavite je na povrsinu otpornu
na toplotuy, pritisnite dugme za otpustanje na drsci i

izvadite unutrasnju posudu iz spoljasnje.
9. Zvucni signal tajmera je znak da je podeseno

vreme za pripremu namirnica isteklo. Uklonite

spoljasnju posudu iz uredaja i postavite je na
povrsinu otpornu na toplotu.
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Napomena: Uredaj mozete iskljuciti i ru¢no. Da
biste to uradili, okrenite dugme za podesavanje
tajmera na 0.

10. Pogledajte da li su namirnice pripremljene.

Ako nisu, prosto vratite spoljasnju posudu u
uredaj i dodajte jo$ nekoliko minuta dugmetom
za podesavanje tajmera.

. Da biste izvadili namirnice (npr. pomfrit),
izvadite spoljasnju posudu iz friteze i postavite
je na mrezastu povrsinu otpornu na toplotu.
Zatim pritisnite dugme za otpustanje unutrasnje
posude i izvadite unutrasnju posudu iz
spoljasnje.

Nemojte okretati unutrasnju posudu naopako

dok je spoljasnja jos zakacena za nju, jer ¢e

visak ulja sakupljen na dnu spoljasnje posude
iscuriti na namirnice.

Spoljasnja posuda i namirnice su vreli. U

zavisnosti od tipa namirnica u fritezi, iz

spoljasnje posude moze izlaziti para. To je
normalno.

12. Ispraznite unutrasnju posudu za przenje u ¢iniju

ili na tanjir.

Savet: Da biste iz unutrasnje posude izvadili vece ili

krhke namirnice, upotrebite hvataljku.

13. Kad se isprzi jedna porcija namirnica, friteza je

odmah spremna i za pripremu sledece.

11

SAVETI

+ Malim namirnicama obi¢no je potrebno
nesto manje vremena za pripremu od velikih
namirnica.

« Vecoj koli¢ini namirnica potrebno je tek nesto
vise vremena za pripremu, a manjoj koli¢ini
namirnica potrebno je tek nesto manje vremena
za pripremu.

+ Mesanje manjih namirnica tokom pripreme
optimizuje krajnji rezultat i doprinosi
ravnomernom przenju namirnica.

+ Dodajte nesto ulja svezim krompirima kako bi
bili hrskavi. Przite namirnice u fritezi u roku od
nekoliko minuta posto ste dodali ulje.

« Nemojte u fritezi prziti izuzetno masne
namirnice poput kobasica.

+ Grickalice koje se mogu ispeci u rerni mogu se
isprziti i u fritezi.

« Optimalna koli¢ina krompira za pripremu
hrskavog pomfrita je 500 g.

+ Koristite kupovno testo za pripremu punjenih
grickalica. Kupovnom testu potrebno je i manje
vremena za pripremu nego domacem.

-+ Stavite pleh ili tepsiju u unutrasnju posudu za
przenje ako Zelite da napravite kolac ili pitu, ili
ako Zelite da przite krhke ili punjene namirnice.

- Fritezu mozete koristiti i za podgrevanje
namirnica. Da biste podgrejali namirnice,
podesite temperaturu na 150°C i pustite uredaj
da se zagreva do 10 minuta.

CISCENJE

1. Vazno je da cistite uredaj posle svake uporebe
da biste sprecili nagomilavanje masnoce i
izbegli neprijatne mirise.

2. Sacekajte da se uredaj ohladi i izvucite utikac
pre Ciscenja.

3. Ne potapajte uredaj pod vodu, niti ga perite
ispod slavine.

4. Ocistite spoljasnju posudu, odvajac i unutrasnju
posudu neabrazivnim sunderom, u vrucoj
penusavoj vodi.

Mozete koristiti sredstvo za odmascivanje da
biste uklonili preostale necistoce.

Napomena: Spoljasnja i unutrasnja posuda mogu

se prati u masini za pranje posuda.

5. Spoljasnjost ocistite vlaznim sunderom.

6. Neka se svi delovi i povrsine detaljno osuse, pre
nego $to ponovo ukljucite pecnicu u struju i
pocnete da je koristite.

Ekolosko odlaganje otpada

Mozete pomodi zastiti okoline!
== Molimo ne zaboravite da postujete lokalnu
regulativu. Odnesite pokvarenu elektri¢nu opremu
u odgovarajudi centar za odlaganje otpada.

PODESAVANJA
Namirnice Minimalna i Vreme Temperatura | Mesanje Napomene
maksimalna (min) (°Q)
koli¢ina (g)
Smrznuti pomfrit 300-700 18-20 200 Mesanje
Meso i perad
Biftek 100-500 8-12 180
Rolne sa kobasicom 100-500 13-15 200
Bataci 100-500 18-22 180
Pilece grudi 100-500 10-15 180
Grickalice
Prole¢ne rolnice 100-400 8-10 200 Mesanje Koristiti spremno za rernu
Smrznuti pile¢i medaljoni | 100-500 6-10 200 Mesanje Koristiti spremno za rernu
Pecenje
Kolac 300 20-25 160 Koristite pleh/tepsiju
Pita 400 20-22 180 Koristite pleh/tepsiju
Mafini 300 15-18 200 Koristite pleh/tepsiju
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BbATAPCKU

YPEA 3A MbPXKEHE C Bb3AYX

Mpean aa cBbpxeTe ypeaa, ce ysepere,

ye cneumnduKkaLmmTe Ha Tabenarta C aaHHu
CbOTBETCTBAT HA e1IeKTPMYECKaTa Mpexa.
Enektprueckata 6e30MacHOCT Ha ypesa He MOXe fa
Ce rapaHTMpa, ako He e NPaBUIHO 3a3eMeH.

TEXHUYECKM CNELNOUNKALIUN
1000 W « 220-240V « 50-60 Hz

HAMMEHOBAHUA HA YACTUTE: (¢pur. A)
1. TaBa 3a NbpxeHe

2. CunvKoHOBa ryma

3. [pbxka

4. TeH[PKpa 3a MbpxeHe

5. Tanmep

6. TemnepaTypeH KOHTPON

7. [lekopaTuseH naHen

BAXHU NPEAOXPAHUTEJIHUA MEPKIU:
KoraTo 13non3gare enektpuuecku ypeam e
HEeobXoaMMO BMHAr Aa ciegsaTe NoCoYeHUTe no-
10Ny NPEAOXPAHUTENHN MEPKM:

1. TpoueTteTe BCUYKM MHCTRYKLMN.

2. He pokocgaiiTe ropelumte NoBbPXHOCTH.
/13non3gante ApbKKMTE 1 MaHUMynaTopuTe.

3. Heobxoammo e BHVMaHvie Npu U3non3BaHe oT
nnv 8 651M30CT A0 Aela.

4. [pbXTe BCYUKM CbCTaBKM B KOLWIHMLATA U He
N03BOsABalITE KOHTAKT C HarpeBaTeHuTe
€NeMEHTH.

5. He ocTaBsaiTe kabena aa BUCK OT pbba Ha
macaTa Wi nnoTa, Mnu Aa JOKOCBa ropeLum
NOBBPXHOCTY.

6. He paboteTte C ypeaw, KOWTO MMaT NoBpeeH
Kaben unu wencen Unn cnea HenpasmunHo
GYHKUMOHMPaHe Ha ypea, Uav ako 3HaeTe, ue
e nospepeH. BbpHeTe ypena B Hal-6113ku1A
YIMBJIHOMOLLEH CEPBIM3eH LIEHTBP 3a MPOBEPKa,
PEMOHT 1NN HACTPOWIKA.

7. BuHarv n3gbpneaiite Wwencena ot KOHTaKTa.
Hukora He gbpnaiTe kabena.

OTCTpaHeTe Wencena oT KOHTaKTa, Npeau aa
npemecTuTe ypesa. [pu npemecTtsaHe Ha ypeaa
13MON3BaliTe 1 ABETE CU PbLe.

8. He n3nonsante akcecoapw, 0CBEH CneunanHo
npefHasHaueHuTe 3a NpomyKTa. M3non3gaHeto
Ha HenpenopbYaHW NPUCTaBKM MOXe Aa AoBee
[0 HAapaHABaHWA.

9. He nocrasaiiTe B 651M30CT A0 ropewn rasosm
UM eNEKTPUYECKN KOTIOHW UK B HarpATa
dypHa, N B MUKPOBBAHOBA QypHa.

10. He nokpuBaiiTe Bb3ayLWHWA BXOA U U3XOA,
KOraTo ypeasT paboTu.
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11. Mo Bpeme Ha paboTa Ha ypeaa TemnepaTypaTta
Ha JOCTBMHWTE NOBBPXHOCTY € Bb3MOXHO Aa
6ble BUCOKa. AKO MMa NOBPEa B 3aXpaHBalLmA
Kaben, Toi TpsbBa fja Obae CMeHeH oT
NPOV3BOAWTENA, HETOBW CEPBW3HYM areHTV 1nn
Apyrn KBanudmUMpaHK 113, 3a f1a ce u3berHat
OMNACHOCTL.

12. VI3kntouBalTe OT KOHTaKTa, Korato He
13non3eate Uy Npean nouncreaqe. Octagete
ypefa fia ce oxnaaw, Npeaun fa noctasute
WV CHEMETE akCcecoapw OT HEro v Npeaw
noyncTeaHe.

13. 3a ga U3KMIoYNTe, 3aBbpTETE KOHTPOMA Ha
nosuuma V3KJ1. n otcTpaHeTe wencena ot
KOHTaKTa. BvHarv xgaluanTe wencena npu
M3KMI0YBAHE W HKKOra Kabena.

14. He nouncTBawiTe C TEN, ThI KaTO TOBA MOXe [1a
fosefe A0 HanykBaHe Ha NOANOXKaTa W KOHTaKT
C eNeKTPUYECKM YacTW, KOETO OT CBOA CTpaHa Aa
npeAan3syka TOKOB yaap.

15. 3a Aa NpepoTBpaTUTE CNyYalHL U3rapaHums,
BWHAM 13N0N3BalTe PbKOXBATKUTE U
MaHunynaTopuTe 3a paboTa C ypena.

16. [MbAHEHETO Ha KOLLHMLATa C OO MOXE f1a
foBefie A0 PUCK OT NoXap.

17. He pokocsante BbTpelHaTa YacT Ha ypeaa no
Bpeme Ha paboTa.

18. He nocTasAaiite/n3BaxaanTe 3axpaHsallys
Liencen v He paboTeTe C KOHTPOMHWA NaHen ¢
BNAXHW pPbLie.

19.He nocTasawTe ypeaa A0 BNaxHN CTEHN
nnm apyrn ypeau. OctaseTe cBO60AHO
NPOCTPAHCTBO OT NOHe 10 cm OT 3agHaTa
CTpaHa, OTCTPaHW 1 Haj ypeaa.

20. He3abaBHO v3KNoYBaNTe ypeaa, ako BUanTe, ve
13nycKka TbMeH AnM. M34akaiiTe n3nyckaHeTo
Ha AVM Aa Cnpe Npeam fa OTCTpaHuTe CbAa 3a
MbpxeHe oT ypesa.

21. YBepeTe ce, ye ypeabT e MoCTaBeH Ha
XOPWU30OHTaNHA, PaBHa ¥ CTabWNHa NOBBbPXHOCT.

22. OcTaBeTe ypeawT Aa ce oxnaay Npuonm3nTenHo
30 MUHYTV NPeAn fa ro NoYncTuTe UIn aa
60opaswTe C Hero 6e3onacHo.

23. He n3nonsgaiite HaBbH

24. Ako enekTpuyeckaTta Bepura 6bae NpeToBapeHa
C APYrv ypeau, To3n ypes e Bb3MOXHO fa He
PaboTn NPaBUIHO.

25. He n3nonseante ypefa 3a Apyrv Lieawu, ocBeH no
npeaHasHayeHme.

26. To3n ypef He e NpefHa3HayeH 3a ynotpeba
OT Nnua (BKNIOUMTENHO AeLia) C HamaneHw
bU3NUeCKM, CeTUBHM AW YMCTBEHM
CNOCOBHOCTW, UAW C INMCBALLM 3HAHWA 1
OMWT, OCBEH ako He ce HabnofasaT unn He ce
MHCTPYKTMPAT OTHOCHO ynoTpebata Ha ypeaa ot
nnLe, OTroBapsALLO 3a 6@30MacHOCTTa UM.

27. [lelata TpAGBa Aa ce Habnogasart, 3a Aa ce
yBepWUTe, Ye He CU UrPanT C ypera.

+ He notansTe kopnyca BbB BOAA W He U3nnakeaTe
nof Tevatla BoAa NOpaau HannumeTo Ha
e1eKTPOHMKa 1 HarpesaTen.

- V136ArBaiiTe NPOHMKBaHE Ha TEYHOCT B Ypesa,
3a la NPeAoTBPATUTE TOKOB YAap UM KbCo
CbeAMNHEHN.

- [la3eTe ypesa 1 3axpaHBalma My Kaben n3sbH
0b6xBaTa Ha gela.

- He BkniouBaTe ypesa B He3azemeH CTeHeH
KOHTaKT. BHarv ce yBepsBgaiite, e Liencensr ce
NOCTaBA NPABUIHO B CTEHHMA KOHTAKT.

+ He cBbp3BaiiTe ypea KbM NpeBkioyBaten
BbHLUEH Tanvep.

+ He nocragalite ypesna sbpxy 1w B 6n130CT O
rOpVMM MaTepHank, KaTo NOKPMBKM 3a Macu 1
3aBecy.

+ He nocTasATe HULO OT ropHaTa CTpaHa Ha
ypesa.

+ He ocTaBAaTe ypena aa pabotu 6e3 HabnaeHwve.

- [lpu MbpxeHe C ropeL Bb3ayx, ropeliata
napa ce 0cBO6OX/aBa npe3 oTBOpUTE 33
V3nycKaHe Ha Bb3ayx. [aseTe pbleTe 1 NnLeTo
1 Ha 6e30MacHo Pa3CToAHYe OT NapaTa 1 oT
OTBOPWTE Ha Bb3AyLIHMA K3xod. OcseH ToBa
BHMMaBaliTe 3a ropelyata napa v Bb3Ayx, Korato
OTCTPaHABaTe Cb/ia 3a MbpXeHe OT ypepa.

+ JlOCTBMHWUTE MOBBPHOCTM € Bb3MOXKHO fa Ce
HaropeLLAT Nno BpemMe Ha ynoTpeba.

+ AKO 3axpaHBaWmAT kaben 6bae NoBpeaeH, Toi
TpAGBa Aa 6be CMeHeH OT NPOU3BOAUTENA,
HEroB CEPBM3EH areHT UK OT KBaMHLMPaHO
nne, 3a fa ce 136erHaT eBeHTyanH1Te PUCKOBe.

- To3nypes e cb3fnapeH caMo 3a V3Mnon3saHe
y IoMa. Bb3MOXHO € f1a He e noaxoaAL 3a
6e30nacHo 13non3BaHe B Cpefia, Kato KyxHW
3a NepcoHana, Gepmu, MOTENN 1 APy
HEXUNULIHW Cpeau.

«+ [aaHuuATa CTaBa HeBaNMAHa ako ypeawT ce
13M0AN38a 33 NPOGECUOHANHN UAV NOAY-
NPOGECMOHANHN Lieav UK He B CbOTBETCTBME C
UHCTPYKLMNTE.

ABTOMATWUYHO U3K/TIOYBAHE

YpensT e 0bopyaBaH C TaliMep; Korato TalMepsT
oTbpow 0 0, ypeAsT 13faBa 38YKOB CUrHan 1 ce
V3KMIOYBa aBTOMATUYHO. 3a Aa V3KoumnTe ypeaa
PBUHO, 3aBbpTETE Oy TOHA Ha Taimepa 0bpaTHO Ha
UaCOBHVKOBATa CTPeSIKa 0 JOCTUraHe Ha no3uuma
0.
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MPEAU NDPBATA YNOTPEBA

1. OTCTpaHeTe BCMUKM OMAaKOBBYHM MaTEPUANN.

2. OTCTpaHeTe BCUYKM CTUKEPM MW €TUKETY OT
ypega.

3. M3uano nouncreTe KOWHMLATA M CbAa 3a
MbPXEHe B TOM/1a BOAa C Npenapat ¢ MoMoLLTa
Ha Heabpa3snBHa rvba.

3abenexka: MoxeTe Aa NoYncTuTe Te3n YacTu B

CbAOMMANIHA MaLLMHA.

4. V36bpLueTe BLTPEWHOCTTa Ha ypeaa C BnaHa
Kbpra.
YpenwT paboTy ¢ ropely Bb3ayx. He nbnHeTe
CbAa C OO UM Ma3HMHA 33 MbPXKeHE.

NnoaroToBKA 3A YNIOTPEBA

1. [locTaBeTe ypefa Ha CTabWHA, XOPV30HTaNHa U
paBHa NOBBPXHOCT.

2. [locTaBeTe KOWHWMLATa B CbAa 3a MbpeHe.

3. V3gbpnaiiTe Kabena OT oTAeNEeHNETO 3a
CbXpaHeHue B AOMHATa YacT Ha ypefa.

He nbnHeTte cbaa 3a MbpKeHe C 0VI0 UK ApYrx

TEUYHOCTU.

MbPXKEHE CTOPELY Bb34YX

1. CabpKeTe 3axpaHBalunA Wencen KbM 3a3emeH
CTEHEH KOHTaKT.

2. BHuMmaTenHo nsabpnaiTe CbAa 3a MbpxeHe

13BbH ypepa 3a MbpKeHe C Bb3ayX.

[locTaBeTe CbCTaBKMTE B KOLWHMLATA.

4. Tnb3HeTe Cba 3a MbpkeHe 06paTHO B ypeaa 3a
MbPXKEHE C Bb3AyX.

BHVMaTenHo noapasHeTe Cbfia 3a MbpkeHe C
BOAQuUMTE B KOPMyCa Ha ypeaa 3a MbpKeHe C
Bb3ayX.

Hukora He n3non3BainTe cbha 3a NbpkeHe 6e3

KOLIHULA.

5. Onpepenete HeobXxoAMMOTO BpeMe 3a
NPUroTBAHE Ha CbCTaBKMUTE (BUXKTE pa3aena
,HacTpolikn" 8 HacTosAWaTa rnaga).

6. 3aBbpTeTe OyTOHa Ha TaliMepa Ha »KenaHoTo
BpEMe 3a NPUroTBAHE W BKIOUETe ypeaa.

7. 3aBbpTeTe 6yTOHA 3a ynpaBneHue Ha
Temnepartyparta Ha xenaHara Temneparypa.
BuxTe pasgen,Hactpoiikn” B Ta3n raga, 3a fia
onpefenuTe NpasuIHaTa Temnepatypa.

[o6aBeTe 3 MUHYTU KbM BpeMeTO 3a

noAroToBKa, ako ypeabT e CTyAeH.

3abenexkKa: [IpyrvaT HaumH e fja nogrpeete
ypefa 6e3 cbCTaBkuTe. B 1031 Ciyyalt 3aBbpTeTe
6yTOHa Ha TalMepa Ha 3 MUHYTV 1 134aKaiiTe

[10KaTO CBETIMHHWAT MHAMKATOP 3a NOArpABaHe

n3racHe (cneg npubnm3nTenHo 3 munyTh). Cneg

TOBa Hamb/IHETe KOWHMLATA ¥ 3aBbpTeTe GyTOHa Ha

TaliMepa Ha enaHoTo BpemMe 3a MPUroTeaHe.
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CbobpaseHo c oKonHata cpefia
N3XBbpnsAHe
== MoxeTe aa NOMOrHeTe Aa 3aliUTVM OKOHaTa
cpenal MNomHeTe, ue TPAOBa Aa CnasBate MecTHUTE

o

TaliMepsT CTapThpa OTOpoABaHe.

b. [No Bpeme Ha MbPXKEHETO C ropeLy Bb3ayx
CBET/IMHHVAT MHAWKATOP 3a paboTa
NepVoANYHO Ce BKIIIOYBA 1 M3KNIoYBa. ToBa

12. M3npasHeTe CbAbpHaHMWETO Ha KoWHMLaTa B
Kyna vam Ha YnMHUA.

CbBeT: 3a [ja M3BaaNTE rONeMU UK KPEXKN

CbCTaBKW, M NOBAMrANTE C WMNLM N3BBH

MoxeTe na nsnonssare npenapar 3a
obe3macnaBaHe, 3a [a OTCTPaHUTe OCTaHanute
3aMbpCABaHNA.

3abenexka: CbabT 1 KOLIHMLATA MOraT fja ce
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NOKa3Ba, Ye HarpeBaTe/HNAT eNleMeHT ce
BKJTIOUBA W M3KSI0YBA 33 NMOALbPKaHe Ha
3afjafieHata Temnepatypa.

C. M3AMWHOTO 0AMo OT ChCTaBkMUTe Ce Cbbypa B
[OSHATa YacCT Ha CbAa 3a MbPXeHe.

8. HsaAKoM CbCTaBKM M3NCKBAT pa3bbpKeaHe Npn
NoMoBMHATa OT BPEMETO 3a NMPUroTBAHe (BUXTe
pasgen,HacTpolikn” B HacToAWaTa raga). 3a
[ia pa3bbpKaTe CbCTaBKUTE, OTCTPaHeTe Cbaa
3a MbpXeHe OT ypea, KaTo ro AbpxnTe 33
PbKOXBATKaTa M BHUMATENHO pasknatete. Cnea
TOBa M/Tb3HeTe CbAa 3a MbpKeHe 06paTHO B
ypepa.

BHumaHwme: He HaTvicKkaliTe 6yToHa 3a

0CBOOOX/AaBaHe Ha PbKOXBATKATa Mo Bpeme Ha

pa3bbPKBAHETO.

CbBeT: 3a [1a HamanuTe TexecTTa, MOXeTe Aa

OTCTPaHUTE KOWHMLATa OT Cb/ia 3a MbpxeHe 1

[1a pa3kiaTMTe CaMo Hes. 3a 1a HanpaBWTe TOBa,

OTCTpaHeTe Cbfia 3a MbpXKeHe OT ypefa; nocTaseTe

roO Ha TONNOYCTOMYMBa NOBBbPXHOCT. HaTncHeTe

KOWHWMLaTa.
13. Korato nopeaHaTa napTiia CbCTaBKM € roToBa,

He3abaBHO MOXETe [1a NPUroTBITe CleABaLiaTa
napTuaa.

CbBETU

[No-MankmTe CbCTaBKM OOUKHOBEHO M3KCKBAT
Mo-Manko Bpeme 3a NOArOTOBKa OT rofiemuTe.
[oNAMOTO KONMYECTBO CHCTABKM M3MCKBA
MO-ABArO BPeme 3a NPUroTBAHE, a NO-MaANKOTO
KOMMUECTBO - MO-KPaTKO.

Pa36bpKBaHEeTO Ha MankuTe CbCTaBKM Ha
MOJIOBMHATa OT BPEMETO 3a NMPUroTBAHe
ONTVMM3NPA KPaNHMA Pe3ynTaT 1 Moxe fa
npefoTBpaT HEPAaBHOMEPHO V3MbPXKBaHE.
[lobaseTe Masko 0Mo KbM NpecHnTe KapTodu
33 No-0oObP pe3ynTat. [TbpKeTe CbCTaBKNUTe B
ypena 3a MbpKeHe C Bb3AyX HAKOKO MUHYTU
cnep KaTo cTe 4obaBuM Onmo.

He roTseTe TBbpAE Ma3HM CbCTaBKMK, KaTo
HaZleH1UW, B ypeaa 3a MbpXKeHe C Bb3AyX.

Mo4YncTBaT B CbAOMUANHA MallnHa.
5. TouncTBaHeTo OTBbH Ha ypena ce oCblecTsABa

C BaXkHa roba.

6. OcTtaBeTe BCMYKM YaCTW 1 NOBBPXHOCTH fia ce

OXNafAT HaMb/IHO Npean Aa BKo4nTe d)ypHaTa
3a aieBaulo 13non3BaHe.

pa3nopeabu: Mpeaasalite HepaboTeWOTO
eneKTPrMYeCKo 06opyABaHe B CneunanHo
npefHasHadeHuTe 3a Lenta LeHTpoBe.

6yTOHa 33 OCBOOOX/aBaHe Ha PbXKKaTa v M3BafeTe = 3aKyCKWTe, KOWTO MOraT Aia Ce NPUroTBAT BbB HACTPOMKMN
KOLUHMLATa OT Cb/a. bypHa, MOraT fla Ce NPUroTBAT 1 B ypefa 3a
CbcTaBKM MuHumanHo- Bpeme | Temnepatypa | Pa36bpkBaHe | 3abenexku
9. Tpo3By4YaBaHETO Ha 3BYKOBMWSA CUrHan Ha MbPXEHE C Bb3YX. MAKCMANTHO (n':in) Q) paryp P
TaliMepa 03Hauasa, ue 3a4aaeHoTo Bpeme - ONTYMaNHOTO KONMYECTBO 33 MPUrOTBAHE Ha KOMMIGCrBO
3a NPUroTeAHe e 13TeKo. VI3BaaeTe Cbaa oT Xpynkaeu fapTOd)KM e500g. ()
ypefa 1 ro noctageTe Ha TOMIoyCcTonumBa + VI3nonssaiiTe npefgapuTenHo NpUroTeeHo
MOBbPXHOCT. TECTO 3a MbJIHEHW 3aKyCKW. [pefBapuUTenHo 3ampaseHy MbpXKeHN 300-700 18-20 200 Pa36bpksaHe
N XpaHw
3abenexka: OcBeH TOBa MOXeETe fla M3K/ouuTe MPUrOTBEHOTO TECTO MBICKBA NOM-MAKo Bpeme
ypefia pbyHO. 33 Aa HanpasuTe TOBa, NOCTaBeTe . %aOZS;Br;T:?:sa?; 2?;2?;?;; KOWHYILATS Ha Meco v nTuun
6yToHa Ha Talimepa Ha no3wuys 0. u Mepxonm 100-500 812 180
. yperia 3a MbpxeHe C Bb3yx, ako 1CKaTe fja
: Apgiege:; ﬂaJ;MBC;ngaBeKM;eC;a gperTseHw M3neyeTe KevK Uv ako [a U3MbpsKITe KPexKi Hanernum 100-500 1315 | 200
I'IKMFO?B—;HI/T MﬂT 0CTO I'IUJ:Ilb:HeTe ::'b;; 2% aTHO VWM TTBNIHERI CBCTaBKA. Byrvera 100-500 1822 | 180
Bp ena 3ay aQ e 6yToHa Ha Talimepa F; oule * OcseH T08a MOXeTe A srionssare ypeaa 3a M newku rpan 100-500 10-15 | 180
H;’fofmm Or']ubJ'TIIMTe)J/'ITH:M:H TTI/ITM Pa Ha ow MbPXeHe C Bb3yX 3a NOArPABAHE Ha CbCTaBKM. pA
11.3a ga I/I3B§,D,I/IT6 CbCTaBKWTE (Tye hsﬂbpmeHMTe 33 /12 TIOATPEeTe CuCTasKie, yCraroseTe Sakyckn
’ o Temnepatypata Ha 150° 10 MUHYTH.
XpaHW), U3BaneTe Chaa T ypena 3a mbpiere emnepatypara Ha 150°C 3a 10 muHy MponeThy pynua 100-400 810 | 200 Pasbbpksare | [oTosw 3a nevetie
C Bb3yX ¥ ro noctaseTe Ha opebpeHa MOUYUCTBAHE 3ampaseHu nuneLKmn 100-500 6-10 200 Pa36bpksaHe [oTOBY 33 NeyeHe
TOM/IOYCTOMUMBA NMOBBPXHOCT; CJlef] TOBa 1. BaHO € /13 NOYMCTBATE ypena crief, HareTm
zglws:eﬁfz;o:j;a ZTC:?)?itQZBaHe Ha BCAKO U3MON3BaHe, 3a ia NpeAoTBpatute Neuene
. A Ha- HaTPYyMNBaHETO Ha MasHVHa 1 HENPYATHNTE Kelk 300 20-25 160 V13non3sarite Taga 3a
He ABMeTe KowwHMLaTa Harope 1 Hapony B MUPU3MIA. Hevene
CbAAa, AOKATO BCE OLje € NPUKpeneHa KbM Hero, 5 Ocragerte ypenja Aa ce Ox1aam 1 U3KMIOUeTe OT P 200 202 | 180 ¥ N <
TbI KaTo U3NINLLHOTO ONNO, KOETO ce Cbbupa B KOHTaKTa Mpeay NouncTsaHe nw - 3nonsganTe Taga 3a <
: neyexe
AONHaTa HacT Ha CbAa, MOXe fia NPOHNKHE AO 3. He notanaiiTe ypeaa b8 BoAa U He MuiiTe Nog - )
CbCTaBKUTE. CTPYA. MbdUHM 300 15-18 200 V3non3gaiite Taga 3a o
o neyeHe
CoabT 32 MbpXeHe 1 CbCTaBkuTe Ca ropeuy. B 4. lNoumncTaliTe Cbaa 3a MbpXeHe, cenapaTtopa E
3aBMCMMOCT OT TUMa Ha CbCTaBKMTE B CbAia 3a W KOWHMUATa C ropella BOga v Mpenapar 1 <
MbpXKEHE C Bb3[YX, € Bb3MOXHO M3MycKaHe Ha HeabpasveHa rb6a. 0
napa ot Hero. ToBa e HOpManHo. Ta]
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YKPAIHCbKA

NOBITPAHA OPUTIOPHULA

[NepL HiX BMVKATW NpuUnag B eNeKTPUYHy po3eTky,
HeobXinHO NepeBipUTY UK CiBNaaac Hanpyra

B MICLIEBIIN €N1eKTPOMEPEXI 3i 3HAUEHHAMM,
BKA3aHVIMW Ha TabaMLLi TEXHIYHMX AaHUX afanTepa.
EnekTpnyHy 6e3neky AaHoro npunagy MoxHa
rapaHTyBaTV NuLLe 3a YMOBY 3abe3neyeHHs oro
NPaBUbHOTO 3a3eMNEHHA.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKN
1000 Bt + 220-2408B - 50-60 Ty

YACTUHU NPUNALY: (Man. A)
[MigaoH ANA CMaxeHHnA
CUNiKOHOBWIN YLLiNbHIOBaY
Pyuka

KoHTeHep Ana cMaxkeHHs
Tanmep

Perynatop Temneparypu
[lekopaTneHa naHenb

NOo Vv W~

BAMNNBI 3AXOAN BE3NEKWN:

Mpu BUKOPUCTaHHI eNeKTPUYHIX Npunagis Tpeba

3aBX AV JOTPMMYBATUCb OCHOBHMX 3aXOAiB 3

6e3neku, a TaKOXK HaCTyMHOro:

1. YBaXKHO NpoUnTaTe yCi iIHCTPYKLIT.

2. He TopKaWnTech rapAa4mnx NOBEPXOHb.
KopucTynrech pyykamu.

3. HeobxigHo fobpe nunbHyBaTy, AKLO Npunag
BVIKOPUCTOBYETHCA AiTbMM ab0 B iX MPUCYTHOCTI.

4. Buknapalite NnpoayKTH TINbKM Y KOLUWK Ta
cniakyiTe, WWo6 BOHW B XOAHOMY pasi He
NOTPaNAANN Ha HarpiBanbHi eNeMeHTH.

5. CnigkyiTe, WwWob Kabenb He 3BKCaB Yepes Kpait
CTOAY Ta He TOPKaBCA rapAumnx MOBEPXOHb.

6. He BMKOpWCTOBYWTe Byab-AKI MPKNaaK 3
NOLIKOAKEHMM Kabenem abo BUKo, abo
nicNA HeCNpPaBHOCTI Npunady uv Oyab-AKUX
10ro nowkomKeHb. [oBEPHITbL Npunag Ao
HaMbAXKYOro aBTOPU30BAHOTO CEPBICHOMO
LeHTPY ANA OrNAAY, PEMOHTY UM HanarogXeHHs.

7. Bumukaloun npunag 3 poseTku, bepitbea 3a
LTencenbHy BUMKY, B OAHOMY pasi He TArHITb
3a Kabensb.

[lepL HiX NepeHoCUTV NPUNag, BUMKHITb 0ro
3 po3eTku. [lepeHocAun Npunag, TpumanTe Noro
ABOMa pyKamu.

8. 3acToCoByMTE BUKIOYHO HafjaHe 3
NpVNagoM [OAATKOBE YCTaTKyBaHHA.
BukopurcTaHHA 40AaTKOBOTO YCTaTKyBaHHH,

He PeKOMEHAOBAHOTO BUPOOHMKOM, MOXe
npu3BeCT A0 Hebe3neuHyx CUTyaLlil Ta
TPaBMyBaHHS.

9. He BcTaroBntoTe Npunag Nobam3sy rasosux Yu
€eKTPONINUT Ta BCEPEAMHI HarpiTUX AYXOBOK i
MIKDOXBWbOBYIX MIYOK.
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20.

2

22.

23.
24.

25.

26.

. He bnokyiite BeHTUNALLIHI OTBOPY Npunagy nia

yac oro pobotu.

. NoBepxHi Npunagy, Wo npaLioe, MOXyTb CUMBHO

HarpisaTncs. 3amiHa NOWKOKeHOro Kabenio
XKUBNEHHSA MA€E BUKOHYBATUCA BUPOOHUKOM,
Oro aBTOPM30BaHVIM areHTOM 3 TeXHIYHOrO
00C/yroByBaHHs abo CrewlianizoBaHnM
nepcoHanom ana 3anobiraHHA BUHMKHEHHA
Hebe3neyHux cutyadin.

. 3aBX/AW BUMMKaNTe Npunag 3 PO3eTKM, AKLLO BiH

He BMKOPUCTOBYETHCA, Ta NEPLL HiXX MPOBOANTI
YNCTKY. 3aueKariTe, NOKM NPUNaj He OXONOHe,
nepL HiXk BCTAHOBMIOBATY ab0 3HiIMaTV fleTani, Ta
nepep YnLLEHHAM.

. o6 BigkniounTv Nnpunag sin Mepexi,

nepeseaitb perynatop 8 nonoxeHHa OFF
(BMMK.), NOTIM BUTArHITb BUAKY 3 PO3ETKM.
3aBxav 6epiTbCA 3a LWTENCebHY BUAKY, He
TATHITb 3a WHYP.

. He 3acTocosyiite MeTanesi WiTK1 4N1A YNLLEeHHA

— Bifl HUX MOXYTb Bif/laMyBaTUCA YaCTUHKM
Ta NOTPANAATY Ha eNEKTPUYHI eNleMeHTU
npunagay, o Moxe Npu3BecTy 10 yPaKeHHs
eneKTPUYHIM CTPYMOM.

. LLlo6 3ano6irtv onikam, 3aBXxav 6epitbca 3a

PYYKM Ta perynatopu npunagy.

. He Hanuealite B CKOBOPIAKY ONito — Lie MOXe

CTaTV MPUYVHOIO BUHUKHEHHA MOXEXI.

. He TopkanTech BHyTPILHIX CTIHOK Npwnagy nig

yac poboTu.

. He BcTaBnaiiTe/BuTAryiiTe WTENCenbHy BUMKY

npunagy, a Takox He HaTVCKalTe enemeHT
KepyBaHHA BONTOTMMIK PYKaMK.

. He BMuKaiTe npunag, Konv BiH CTOITb BNPUTYN

6ina CTiHM Ta NOPAL i3 IHWKM 06MAIHAHHAM.
Cnig 3annwmnTi WoHanmeHLe 10 cm BinbHOro
NPOCTOPY 3 YCiX CTOPIH NPWUNaAY Ta Haf HAM.
HeraiHo BUTArHITb BUAKY NpUNagy 3 po3eTky,
AKLLO 3 HbOTO NOYNHAE BUAINATUCA TYCTU AUM.
3ayekainTe, [OKM AMM He PO3BIETLCA, MEPLL HiX
BUTATYBATV CKOBOPIAKY 3 NpUnaay.

. Mpwnaa cnin 060B'A3KOBO BCTAHOBIMIOBATY Ha

TOPWU3OHTaNbHIN, PIBHIl Ta CTINKINA NOBEPXHI.
[Nepw HiX 6e3neyHo NepemillyyBaTi um
OUNLLYBaTV NPWNaA, 3aMLUTE Oro OXONOHYTU
LLioHaVMmeHLLe 30 XBUIVH.

He KopwcTynTech npunaaom Haasopi.

AKLWO enekTpuyHe KoNo NepeBaHTaKeHe
HWMMV NpUnagamm, AyxoBKka MOxe npaLjioBaTu
HenpaBUIbHO.

BukopwvcToBy#iTe Nnpynag BUKMIOYHO 33 MOrO
NPV3HAYEHHAM.

Llen npucTpin He Npy3HayeHnin ana
BUKOPUCTaHHA 0CobamK (BKOUatoum Aitei)

3 Gi3MYHMMM Ta PO3YMOBVMY Bafilamm, ab0
ocobamu 6e3 HanexxHoOro [oCBiay Un 3HaHb,
AKLLO BOHW He NPOVLLAV IHCTPYKTaX No

27.

KOPUCTYBAHHIO LM MPUCTPOEM Mifi HArNAA0M
0cobw, BiANOBIAanbHOI 3a ix 6esneky.

He possonainTe LiTAM rpatnca 3 UMM NPUCTPOEM.

He 3aHyptoiTe kKopnyc y BOfY Ta He NpoMuBaiTe
0ro nif KpaHoM, Wob He NMOWKOANTM
€NeKTPOHHI Ta HarpiBanbHi enemeHTu.
YHMKanTe NOTPanaAHHA PIAVH BCEPEanHY
NPVCTPOIO, WOB YHUKHY TV YpaKeHHA
eneKTPUUHUM CTPYMOM abo KOPOTKOTO
3aMMKaHHA.

3bepiraiiTe Liei NPUCTPIN Ta Moo WHYP
MKMBEHHA B MICLAX, HeOCAKHMX ANA AiTel.

He nigknioyanTe Len npucTpin 4o po3eTkn

6e3 3a3emMneHHA. 3aBXxan nepesipsainTe
NPaBUIbHICTb BCTAHOB/IEHHA LWUTENCeNbHOT
BWMIKM B PO3ETKY.

He nigknioyanTe Len npucTpin A0 30BHILLHBOTO
nepemmnkaya 3 TaMepom.

He BcTaHoBMONTE LEen NPUCTPIN Ha 3aNMUCTI
maTtepianu, Taki AK CKaTepTUHM YK WTopw, abo
no6am3y Bif HYX.

He KnaaiTb Hi4oro 3sepxy NPUCTPOIO.

He 3anuwaiite npucTpin 6e3 Harnaay nig yac
oro poboTu.

Mig Yac CMakeHHA rapAYYIM NOBITPAM KPi3b
OTBOPW BUXOAMTb rapAYa napa. Tpyumante

Balli pyKu Ta 0bnmnyua Ha 6e3neyHin BiacTaHi
Bifl Mapu Ta NOBITPAHKX OTBOPIB. 3BEpTanTe
0CO6/MBY yBary Ha rapsady napy Ta noBiTps,
KONV BUMMAETE KOHTEMHEP ANA CMaKEHHS 3
NPUCTPOIO.

BigkpwTi Ana 4OCTyny NOBEPXHI NPUCTPOIO
MOXYTb HarpiBaTUCA Mif Yac oro poboTu.
AKLLO WHYP »KMBMEHHA NOLWKOMKEHWI, Wob
3an06irT BUHUKHEHHIO HEGE3NeYHMX CUTYaLil,
3amiHa NOWKOLKEHOTO WHYPa XKMBNEHHA

Ma€E BUKOHYBATUCA BUPOOHNKOM, 100
NPeACTaBHUKOM i3 TeXHIYHOro 0OCYroByBaHHA
abo ocobamu 3 BiANOBIAHOIO KBanidikaLlieto.
Llei npucTpint npusHaveHwn nuwe ana
No6yTOBOrO BUKOPWCTAHHS. BUKOpHCTOBYBaTH
ioro B bydeTax Ana nepcoHany, Ha depmax, B
MOTENAX Ta IHLUMX HEXMANX MPUMILLEHHAX MOXeE
ByTV Hebe3neyHMM.

AKLLO NPUCTPIN BUKOPUCTOBYETLCA B
npodecinHmx abo HaniBNPodeCinHKX Uinax, un
3 NOPYLUEHHAM BUMOT IHCTPYKLT, rapaHTinHi
30008B'A3aHHA CKaCoBYIOTbCA.

ABTOMATUYHE BUMUKAHHA

Ller npunagn ocHalleHo TaliMepoMm; Komu

yac, BCTaHOBMEHNI Ha Talmepi, BOBIKNTL A0

0, NponyHae 3B8yKOBUIA CUrHanN, Ta Npunaa
ABTOMATUYHO BUMKHETBCA. LL|06 BUMKHY TV Npunag
BPYYHy, 0bepTaiiTe perynatop Tamepa npotu
YaCOBOI CTPINKM Ta BCTAHOBITb oro Ha 0.

MEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. 3HIMiTb yCi NakyBanbHi Matepianu.

2. 3HIMITb yCi HaKNEeNKM Ta HaNinK1 3 Npunaay.

3. PeTenbHO NOMMINTE KOLWMK Ta CKOBOPIAKY Y
Tenni MUNbHIl Boai HeabpasuBHO ryoKoo.

MpumiTKa: Lli 4aCTUHW TaKoX MOXHA MUTH Y

NOCYAOMUMHIV MaLLNHI.

4. TIpOTpiTb 30BHILIHI Ta BHYTPILUHI CTIHKM Npvnagy

BOJIOrO0 TKaHWHOIO.
Y uboMy npunagi Ana NpUroTyBaHHs
BMKOPUCTOBYETHCA fyXKe rapAaye nositpa. He
HanvgalTe B CKOBOPIAKY OAito abo KyniHapHWiA
KNp.

I'IIHFOTOBKA [0 BUKOPUCTAHHA

BcTaHoBITL Npunag Ha CTH/IKy, rOPWM30OHTaNbHY Ta

PiBHY NOBEPXHIO.

2. [locTaBTe KOWMWK Y CKOBOPIAKY.

3. BWTArHITb WHyp XMBNEHHA i3 BigAINeHHA Ana
1oro 36epiraHHa yHU3y npunagy.

B »xopgHOMY pasi He HanuBamTe y CKOBOPiAKY

oN1ilo UM iHLWi pignHW.

NMPUTOTYBAHHA

HA TAPA4YOMY MNMOBITPI

1. BcTaBTe BUKY Npunagy B 3a3emneHy po3eTky.

2. ObepekHO BUTArHITL CKOBOPIAKY 3 MOBITPAHOT

bpuTIOPHULI.

[ToKNagaiTb NPOAYKTU Y KOLWNK.

4. 3acyHbTe CKOBOPIAKY Ha3af y Kopmyc
bpuUTIOPHWLL.

CnigkyiTe, Wob CKOBOpIfAKa CTana Ha HanNpPAMHI
ycepeaviHi Kopnycy.

B >kogHOMY pasi He BUKopucToBYyiiTe

CKOBOPIAKY 6e3 KolumKa.

5. BrbepiTb NpaBuabHUIA Yac NpUroTyBaHHsA
NPOAYKTIB (avB. Naparpad «HanawTyBaHHA» y
LibOMy pO34ini).

6. [oBepHiTb perynatop Tamepa O HeoOXigHOT
NO3HaYKW, WO YBIMKHY TV Npunag.

7. TloBepHiTb perynaTtop Temnepatypu 4o
HeobxiaHOl No3HauKu. [Ine. naparpad

w

«HanawTyBaHHA» y LibOMY PO3zini, Wob BMOpaTh

NpaBUIbHY TeMnepaTypy NPUroTyBaHHA.
[MlopanTe 3 XBUANHYU [0 Yacy NPUrOTYBaHHA.
AKLLO Npunag XonoaHuNI.

MpumiTtka: Takox MOXHa Nporpitv Nnpunag 6e3s
NpoAyKTiB. [INA LIbOro BCTaHOBITL Perynatop
Tarimepa Ha 3 XBUAWHK Ta NoYeKanTe, JOKN He
3racHe iHAMKATOP HarpisaHHaA (MprbnmsHo 3a 3
XBUAMHW). [10TIM BUKNAAIT NPOAYKTM Y KOLUMK Ta
BCTAHOBITb PErynATOp TaMepa 0 HeobXigHOT
MO3HAYKM.

a. Taimep po3noyHe 3BOPOTHIN BifiK yacy.

YKPAIHCbKA
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6. B npoLeci npuroTyBaHHA Ha rapa4omMy NoBiTpi
iHAMKaTOp Pob0oTYM Byne NepioANYHO BMMKATUCA
Ta 3racat. Lle 03Hauvae, Wo HarpiBanbHumn
€IeMEHT BMVIKETbCA Ta BUMUKAETHCA,
NiATPMMYIOUM 33fiaHy TemnepaTypy.

B. Kup, AKMI CTIKaE 3 NPOAYKTIB, 36MpPa€eTbCA Ha
[Hi CKOBOPIAKK.

8. [leaki npogyKTn cnif nepemillysatv nig yac
NPWroTyBaHHA (AVB. Naparpad «HanawTyBaHHA»
y ubomy po3gini). LLlob nepemilati npogyKTy,
BUTATHITb CKOBOPILKY, B3ABLUMCD 3a 1T pyYKy,

Ta 0b6epexHO CTPYCHITb. [10TiM 3acyHbTe
CKOBOPIAKY Ha3af y npunag.

3acTepexxeHHA: He HaT1CKanTe KHOMKy

PO36/10KyBaHHS, CTPYLLYIOUM CKOBOPIAKY.

Mopapa: LLlob 3MeHLWTI 3aranbHy Bary CKOBOPIAKM

3 NPOJYKTaMM, MOXHA 3HATU KOLLIMK | CTPYCHYTU

TiNbKK Moro. [INA LbOro BUTATHITL CKOBOPIAKY 3

npunagy, NocTasTe ii Ha TEPMOCTIKY NOBEPXHIO,

HATUCHITb KHOMKY PO36/I0KYBaHHSA Ha pyuLi

CKOBOPIAKM Ta 3HIMITb KOLIVIK 3 MPOAYKTaMM.

9. Konu nposnyHae curHan tanmepa, Le 03Hauae,
1|0 BCTAHOBNEHWI YaC NPUrOTYBaHHA
3aBEPLMBCA. BUTArHITL CKOBOPIAKY 3 Npvnagy
Ta NocTaBTe il Ha TePMOCTIKY NOBEPXHIO.

MNpumitka: TakoX Nprnag MoXHa BUMKHY T/ BPYUHY.

[Ina uboro nepeseaits perynatop Tamepa Ha 0.

10. MNepeBipTe, Un fOOPE NPUrOTYBANUCH MPOAYKTH.
AKLLO NPOAYKTV NPUTOTYBANVCL HE MOBHICTIO,
BCTaBTe CKOBOPIAKY Ha3aj y Kopnyc npunagy
Ta BCTaHOBITb Ha TanmMepi Kinbka AOAATKOBMX
XBUH.

11. lWo6 gictatvi NpoayKT! (HaNpuKNag, KapTomnsio
i), BUTATHITH CKOBOPIAKY 3 MOBITPAHOT
GPUTIOPHWL Ta BCTAHOBITL 1i Ha peLUiTKY U iHLy
TEPMOCTINKY MOBEPXHIO, MOTIM HATUCHITb KHOMKY
PO30/10KYBaHHA KOLLIMKA Ta 3HIMITb KOLUMK i3
CKOBOPIAKN.

He nepeseprTaiiTe KOWWK AOropn gHOM

pa3om 3i CKoBopigKolo, 60 XKup, AKNIA CTiKaB

3 NPOAYKTIB Ta 3i6paBcA Ha IHi CKOBOPIAKMY,

MO>Ke NOTPanuTX 3HOBY Ha MPOAYKTU.

CkoBopifika Ta NpUroToBaHi NPOAYKTH MaloTb

BUCOKY Temnepatypy. i yac npurotysaHHA

AeAKNX NPOAYKTIB Yy CKOBOPIALI MoXe

HakonuyyBaTuca napa. Lie uinkom HopmanbHo.

12. MNepeknagit NPOAYKTN i3 KOLLMKA Y MUCKY UK
Tapinky.

MNopaga: LLo6 aicTaTi BenuKi abo KpUXKi LWIMATOUKM

NPOLYKTIB, CKOPUCTANTECH KYXOHHUMM LWMMNLAMMN.

13. Bigpa3y nicna npuroTtysaHHA nepLuoi nopuii
NPOLYyKTIB NOBITPAHA GPUTIOPHMLA rOTOBA 1O
MPUrOTYBaHHA HACTYNHOI.

NnoPAU

[Ipi6Hi WwmaTouKm 3a3BMYait NoTpedytoTb
MEHLLOrO Yacy NMPUroTyBaHHA NOPIBHAHO 3
BENVKMMY LUIMATKaMM.

[ina npuroTyBaHHA GiNbLIOI KiNbKOCTI NPOAYKTIB
3HaAobWTbCA TPOXM JOBLUMIA Yac NPUTOTYBaHHS,
L1 MEHLLOT KiNNbKOCTI — TPOXM KOPOTLMNA.
LLlo6 oTprmMaTi HalrkpalLmii pe3ynbraT Ta
3abe3neunT PiBHOMIPHE NPOXKAPIOBAHHS,
000B'A3KOBO NepemillyiTe APiOHi NPOAYKTU B
NPOLECi NPUroTyBaHHs.

[lopaiiTe ao CBixoi KapTonni TPoxuM onii, oo
OTPUMATV XPYCTY LKIPOYKY. [Micna foaasaHHA
OnNii roTyNnTe NiAroToBaHi NPOAYKTY KiNbKa
XBUIMH Y NOBITPAHI GPUTIOPHULI.

He roTyinTe NpoayKTV 3 BUCOKMM BMICTOM XUpPY,
AK-TO KOBOACKW, Yy MOBITPAHIN GPUTIOPHNLL.
Bunpobu, AKi MOXHa NpUroTysaTn y fyxoBsLi,
TakoX MOXHa NPUroTyBaTyt y NOBITPAHIW
bpuUTIOPHWLL.

LLlo6 npuroTyBaTh XPYCTKY KapTonsio ¢pi,

3aBaHTaxyiTe He Oinblue 500 F CMpUX NPOAYKTIB.

BukopucTtosyiTe Hanispabprikaty ana
NPUroTyBaHHA BUPOOIB 3 HaUMHKOW.
HanispabprikaTv BMMaratoTs MEHLLOTO Yacy
NPUTOTYBaHHA HiX BMPOOK 3 CMPOro TicTa.
MoMmicTiTb GOpMy UM NOTOK ANd BUMIKAHHA Y
KOLLWK NOBITPAHOT GPUTIOPHWLY, AKLLO OaxaeTe
NPWUroTyBaTU MUPIT Ui Killl, a TaKOX ANA
NPUTOTYBaHHA KPUXKNX MPOAYKTIB Ta BUPOOIB 3
HaYMHKOIO.

[MOBITPAHY GPUTIOPHULIID TaKoX MOXHa
BVKOPVCTOBYBaTYV ANA NiairpisaHHA ixi. LLlo6
PO3irpiTv MPOLYKTY, BCTAHOBITL TEMNepaTypy
150°C Ha 10 XBUAKWH.

OYNCTKA

1.

Banugo unctut npunag Wwopasy

nicNA BUKOPUCTaHHSA, W06 nonepeamTy
HakoMWuyBaHHA XMPY Ta Yy TBOPEHHA
HenpUeEMHMX 3anaxis.

[epuw HixX YNCTUTW NpWNag, BUTATHITL
LITENCENbHY BUIKY 3 PO3ETKM Ta 3anuLiTe
NpWNaz OXONOHYTU.

He 3aHyptonTe npunag B BOAY Ta He MUITE NOro
nig MPOTOYHO BOAOHO.

[TomninTe CKOBOPIAKY, CTIHKY-PO3AiNoBaY Ta
KOWWK y Tennin MynbHiii BOAI HeabpasnsHoio
ry6KoI0.

[ina BupaneHHa 3anuwkis 6pyay MOXHa
BUKOPUCTOBYBATW PIAVHY ANA BULANCHHA XUPY.

MpumiTka: CKOBOPIAKY Ta KOLLMK MOXHA MUTH Y
NOCYAOMUMHIV MaLLNHI.

5. TpoTpiTb 30BHILLHI NOBEPXHI NpUaay BONOro0
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ry6KoI0.

6. 3auekaiiTe, NOKM yCi KOMNOHEHTV Ta NOBEPXHI
npunagy He B1COXHYTb, MepLU HixX BMUKaTK
Npvnag B PO3€eTKY Ta KOPUCTYBATUCA HUM.

TEPMIH MPUOATHOCTI: HE OBMEXKEHUI.

Be3neuHa yTunisauia

Bv MOXKeTe AOMOMOrTY 3aXMCTUTI AOBKiNAs!
= [loTpumyITeCh MICLIEBMX MPaBW yTUNi3aLlii:
BiHECITb Henpawolye enekTpruHe obnagHaHHaA y
BIANOBILHWI LIEHTP i3 NOro yTuni3aLi.

HAJTALUTYBAHHA
CknagHukn MiH. Ta makc. | Yac (xB) Temnepatypa | lMepemiwyBaHHA | 3ayBaxkeHHsA
KinbKicTb (r) (°Q)

3aMopoKeHa kapTonna 300-700 18-20 200 MepemiwyBaHHa

dpi

M’sico Ta nTuya

Creitk 100-500 8-12 180

Cocwcka B TicTi 100-500 13-15 200

Kypaua Hixka 100-500 18-22 180

Kypsaua rpyaka 100-500 10-15 180

[Lpi6Hi BUpo6u

DapLvpoBaHi MAVHLI 100-400 8-10 200 MNepemiwyBaHHa Bukopuctosyiite
HanispabpukaTm

3aMopOoXeHi Kypaui 100-500 6-10 200 MNepemiwysaHHA Bukopuctosyrite

Haretcu HanisdabpukaTn

BunikaHHa

Topt 300 20-25 160 Bukopuctosyite
bopmy/noTok ana
BUMIKaHHA

Kiw 400 20-22 180 Bukopuctosyite
bopmy/noTok ana
BUMIKaHHA

MadiHn 300 15-18 200 Bukopuctosyiite
bopmy/noTok ana
BUMIKaHHA

29
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FRITEUSE A AIR

Avant de brancher I'appareil, assurez-vous que les
spécifications électriques de la plaque signalétique
correspondent a celles de votre secteur.

La sécurité électrique de cet appareil n'est assurée
que s'il est correctement mis a la terre.

SPECIFICATIONS TECHNIQUES
1000 W « 220-240V - 50-60 Hz

NOM DES COMPOSANTS : (lll. A)
Plateau de friture

Caoutchouc en silicone

Poignée

Cuve de friture

Minuteur

Choix de la température

Panneau décoratif

MESURES DE SECURITE IMPORTANTES :

Des mesures de sécurité élémentaires, dont

les suivantes, doivent étre respectées lors de

['utilisation d'un appareil électrique :

1. Lire toutes les instructions.

2. Ne pas toucher les surfaces chaudes. Utiliser les
poignées et les boutons.

3. Une attention particuliére est nécessaire lorsque
I'appareil est utilisé par ou a proximité d'enfants.

4. Conservez tous les ingrédients dans le panier
et évitez tout contact avec les éléments
chauffants.

5. Ne pas laisser le cordon pendre d'une table ou
d'un comptoir ou entrer en contact avec des
surfaces chaudes.

6. Ne jamais utiliser l'appareil si le cordon ou
la fiche est endommagée, s'il ne fonctionne
pas correctement ou si s'il a été endommagé
d'une maniére ou d'une autre. Dans un tel cas,
renvoyer I'appareil au Centre de services agréé
le plus proche pour inspection, réparation ou
réglage.

7. Débrancher le cordon de la prise de courant
avant de déplacer I'appareil. Utiliser deux mains
pour déplacer l'appareil.

8. Nutiliser que les accessoires fournis avec
cet appareil. Lutilisation d'accessoires non
recommandés peut causer des accidents ou des
blessures.

9. Ne pas placer I'appareil pres d'un brileur a gaz
ou électrique ou dans un four ou four a micro-
ondes chaud.

10. Ne couvrez ni l'entrée ni la sortie d'air lorsque
I'appareil est en marche.

11. La température des surfaces accessibles peut
étre élevée lorsque l'appareil est allumé. Pour
éviter tout choc électrique, faire remplacer
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le cordon d'alimentation endommagé par le
fabricant, un agent agréé ou une personne
qualifiée.

. Débrancher la prise secteur quand l'appareil

n'est pas utilisé et avant de le nettoyer. Laisser
refroidir avant d'ajouter ou d'enlever des pieces
et avant de nettoyer.

. Débrancher toujours le cordon en tirant sur la

prise et jamais sur le cable.

. Ne pas nettoyer avec des tampons métalliques

a récurer car des parties peuvent s'en détacher
et entrer en contact avec les piéces électriques
provoquant un risque de choc électrique.

. Afin déviter toute brdlure, se servir toujours

de la poignée et des boutons pour utiliser cet
appareil.

. Le remplissage de la cuve avec de I'huile peut

provoquer un incendie.

. Ne touchez pas l'intérieur de I'appareil lorsque

celui-ci est en marche.

. N'insérez/retirez pas la prise d'alimentation et

n'utilisez pas le panneau de commande avec les
mains mouillées.

. Ne placez pas I'appareil contre un mur ou

d'autres appareils. Laissez au moins 10 cm
d'espace libre a l'arriere, sur les cotés et au-
dessus de I'appareil.

20. Débranchez immédiatement l'appareil si vous

voyez de la fumée noire en sortir. Attendez qu'il
n'y ait plus de fumée avant de retirer la cuve de
I'appareil.

. Assurez-vous que I'appareil est placé sur une

surface horizontale, plane et stable.

. Il faut environ 30 minutes pour que I'appareil

refroidisse a avant de pouvoir le manipuler ou le
nettoyer en toute sécurité.

. Ne pas utiliser a l'extérieur.
. Cet appareil peut ne pas fonctionner

correctement s'il est branché sur un circuit
électrique surchargé avec d'autres appareils.

. Ne pas utiliser cet appareil pour d'autres fins

autres que celles pour lesquelles il est destiné.

. Cet appareil n'est pas destiné aux personnes

(enfants inclus) ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d'expérience et de connaissance du produit,

a moins quelles ne soient mises sous la garde
d‘une personne pouvant les surveiller.

27. Les enfants doivent étre surveillés afin de

s'assurer qu'ils ne jouent pas avec cet appareil.
Ne plongez pas le boitier dans l'eau et ne

le rincez pas sous le robinet a cause des
composants électroniques et des éléments
chauffants.

« Empéchez que du liquide nentre dans l'appareil
pour éviter les chocs électriques et les courts-
circuits.

« Tenez |'appareil et son cordon d'alimentation
hors de portée des enfants.

« Ne branchez pas I'appareil dans une prise
secteur non connectée a la terre. Assurez-vous
toujours que la fiche est correctement insérée
dans la prise secteur.

« Ne connectez pas I'appareil a un minuteur
externe.

« Ne placez pas I'appareil au-dessus ou a
proximité de matériaux combustibles tels
gu'une nappe ou un rideau.

+ Ne placez aucun objet au-dessus l'appareil.

« Nelaissez pas I'appareil fonctionner sans
surveillance.

« Pendant la friture a I'air chaud, de la vapeur
chaude sort par l'ouverture de sortie d'air.
Gardez vos mains et votre visage a une distance
sécuritaire de la vapeur et des ouvertures de
sortie d'air. Faites également attention a la
vapeur et a l'air chauds lorsque vous retirez la
cuve de l'appareil.

« Toute surface accessible peut devenir chaude
pendant ['utilisation.

« Pour éviter tout risque, faites remplacer le
cordon d'alimentation endommagé par le
fabricant, un agent agréé ou une personne
qualifiée

« Cet appareil est destiné uniquement a un
usage domestique. Il peut ne pas convenir
pour une utilisation en toute sécurité dans des
environnements tels que cuisines du personnel,
fermes, motels et autres environnements non
résidentiels.

+ lLagarantie s'annule si I'appareil est utilisé a des
fins professionnelles ou semi-professionnelles
ou non selon les instructions.

ARRET AUTOMATIQUE

Cet appareil est équipé d'un minuteur ; lorsque
le compte a rebours est a zéro, I'appareil émet
un signal sonore et séteint automatiquement.
Pour éteindre I'appareil manuellement, tournez
le bouton du minuteur dans le sens antihoraire
jusqua 0.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez tous les matériaux demballage.

2. Retirez tous les autocollants ou étiquettes de
I'appareil.

3. Nettoyez soigneusement le panier et la cuve
dans de I'eau chaude savonneuse avec une
éponge non abrasive.
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Remarque : Vous pouvez également nettoyer ces

pieces au lave-vaisselle.

4. Essuyez lintérieur et I'extérieur de |'appareil avec
un chiffon humide.
Cet appareil fonctionne a l'air chaud. Ne
remplissez pas la cuve d’huile ou de matiere
grasse de friture.

PREPARATION A LEMPLOI

1. Placez I'appareil sur une surface stable,
horizontale et uniforme.

2. Placez le panier dans la cuve.

3. Tirez le cordon du compartiment de rangement
situé en bas de l'appareil.

Ne remplissez la cuve ni d’huile ni de tout autre

liquide.

FRITURE A L'AIR CHAUD

1. Branchez la fiche d‘alimentation dans une prise
secteur mise a la terre.

2. Retirez délicatement la cuve de la friteuse a air.

3. Placez vos ingrédients dans le panier.

4. Remettez la cuve dans la friteuse a air.

Alignez soigneusement la cuve avec les guides
du corps de la friteuse a air.

N’utilisez jamais la cuve sans le panier.

5. Déterminez le temps de cuisson nécessaire
pour les ingrédients (voir la section « Réglages »
de ce chapitre).

6. Tournez le bouton du minuteur sur le temps de
cuisson nécessaire pour allumer l'appareil.

7. Positionnez le bouton de température sur
la température nécessaire. Voir la section «
Réglages » de ce chapitre pour déterminer la
température nécessaire.

Ajoutez 3 minutes au temps de cuisson si

I'appareil est froid.

Remarque : Vous pouvez également préchauffer

I'appareil sans ingrédients. Dans ce cas, tournez

le bouton du minuteur sur 3 minutes et attendez

que le témoin de réchauffement séteigne (apres

environ 3 minutes). Remplissez ensuite le panier

et tournez le bouton du minuteur sur le temps de

cuisson nécessaire.

a. Le minuteur lance un compte a rebours.

b. Pendant le processus de friture a l'air chaud, le
témoin de fonctionnement s'allume et séteint
de temps en temps. Cela indique que I'élément
chauffant s'allume et séteint pour maintenir la
température fixée.

¢. Lexces d’huile des ingrédients est recueilli au
fond de la cuve.

8. Certains ingrédients nécessitent détre remués a
mi-temps de cuisson (voir la section «Réglages»
de ce chapitre). Pour remuer les ingrédients,

FRANCAIS



FRANCAIS

retirez la cuve de l'appareil par sa poignée et la
secouer soigneusement. Puis remettez la cuve
dans la friteuse a air.

Attention : N'appuyez pas sur le bouton de

libération de la poignée pendant le remuage.

Conseil : Pour réduire le poids, vous pouvez retirer

le panier de la cuve et le remuer seul. Pour cela,

retirez la cuve de l'appareil, la placer sur une surface
résistante a la chaleur, appuyez sur le bouton de
libération de la poignée et sortez le panier de la
cuve.

9. Le signal sonore du minuteur indique que le
temps de cuisson fixé sest écoulé. Retirez la
cuve de I'appareil et la placer sur une surface
résistante a la chaleur.

Remarque : Vous pouvez également éteindre

I'appareil manuellement. Pour cela, positionnez le

bouton du minuteur sur 0.

10. Vérifiez si les ingrédients sont cuits.

Siles ingrédients ne sont pas encore
compléetement cuits, remettez la cuve dans
I'appareil et positionnez le bouton du minuteur
sur quelques minutes supplémentaires.

11. Pour retirer les ingrédients (ex. des frites), retirez
la cuve de la friteuse a air et la placer sur une
surface résistante a la chaleur ; puis appuyez sur
le bouton de libération du panier et soulevez ce
dernier pour le sortir de la cuve.

Ne retournez pas le panier attaché a la cuve, car

tout exces d’huile accumulé au fond de la cuve

risque d'étre renversé sur les ingrédients.

La cuve et les ingrédients sont chauds. Selon le

type d’ingrédients contenus dans la friteuse a

air, de la vapeur peut s'échapper de la cuve. Ce

phénomeéne est normal.

12. Videz le panier dans un bol ou dans une assiette.

Conseil : Sortez les plus gros ou fragiles ingrédients

du panier a I'aide d'une pince.

13. Lorsqu'un lot d'ingrédients est cuit, la friteuse a
air est instantanément préte pour cuir un autre
lot.

CONSEILS

- Lesingrédients plus petits nécessitent
généralement un temps de cuisson légerement
plus court que les ingrédients plus gros.

«Une plus grande quantité d'ingrédients
nécessite seulement un temps de cuisson
légerement plus long, et une petite quantité
d'ingrédients nécessite seulement un temps de
cuisson légérement plus court.

+ Leremuage des ingrédients plus petits a mi-
temps de la cuisson optimise le résultat final et
peut aider a éviter les ingrédients non frits.

-+ Ajoutez un peu d'huile aux pommes de terre
fraiches pour un résultat croustillant. Faites frire
vos ingrédients dans la friteuse a air quelques
minutes apres avoir ajouté 'huile.

+ Ne préparez pas d'ingrédients extrémement
gras, tels que des saucisses, dans la friteuse a air.

-+ Les snacks pouvant étre préparées au four
peuvent également étre préparées dans la
friteuse a air.

+ Laquantité optimale de frites croustillantes est
5004.

« Utilisez de la pate préparée pour faire des snacks
fourrés. La pate préparée nécessite également
un temps de cuisson plus court que la pate faite
maison.

+ Placez un moule a gateau ou un plat a four
dans le panier de la friteuse si vous souhaitez
cuire un gateau ou une quiche ou faire frire des
ingrédients fragiles ou fourrés.

- Vous pouvez également utiliser la friteuse a air
pour réchauffer des ingrédients. Pour réchauffer
les ingrédients, réglez la température sur 150°C
pendant 10 minutes maximum.

NETTOYAGE

1. Ilestimportant de nettoyer I'appareil aprés
chaque utilisation pour éviter I'accumulation
des matieres grasses et éviter les odeurs
désagréables.

2. Laisser I'appareil refroidir et débrancher la prise
de courant avant de le nettoyer.

3. Ne pasimmerger I'appareil dans l'eau ou le laver
avec un jet deau.

4. Nettoyez soigneusement le panier, le séparateur
et la cuve dans de I'eau chaude savonneuse
avec une éponge non abrasive.

Vous pouvez utiliser un liquide de dégraissage
pour éliminer toute saleté résiduelle.

Remarque : La cuve et le panier peuvent étre lavés

au lave-vaisselle.

5. Nettoyer I'extérieur de lappareil avec un chiffon
humide.

6. Laisser sécher complétement toutes les pieces
et les surfaces avant de rebrancher le four et le
réutiliser.

Mise au rebut dans le respect de
I'environnement
= \/ous pouvez contribuer a protéger
I'environnement ! Il faut respecter les
reglementations locales. La mise en rebut de votre
appareil électrique usagé doit se faire dans un
centre approprié de traitement des déchets.

REGLAGES
Ingrédients Quantité Min- | Temps Température | Remuer Observations
Max (g) (min) (°C)

Frites surgelées 300-700 18-20 200 Remuer

Viande et volaille

Steak 100-500 8-12 180

Roulé a la saucisse 100-500 13-15 200

Pilons 100-500 18-22 180

Poitrines de poulet 100-500 10-15 180

Snacks

Rouleaux de printemps | 100-400 8-10 200 Remuer Prét a cuire

Croquettes de poulet 100-500 6-10 200 Remuer Prét a cuire

surgelées

Cuisson (au four)

Gateau 300 20-25 160 Utiliser un moule a gateau/
plat a four

Quiche 400 20-22 180 Utiliser un moule a gateau/
plat a four

Muffins 300 15-18 200 Utiliser un moule a géateau/
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OPITEZA AEPA

Mptv ouvdéoete Tn cuokeur, PeBalwdeite dTl

ol TPodlaypa®éC otny mvakida oTolxeiwv
QVTIOTOIXOUV GTIG CUVBIKEG TOU NAEKTPIKOU
SIKTUOU.

H NAEKTPIKK AOPANEIQ QUTAC TNG OUOKELAG UTMOPET
va e€a0QANOTE! HOVO EQOOOV EXEl YIVEL CWOTH
yeiwon.

MPOAIATPAOE:
1000W » 220-240V - 50-60 Hz

NEPITPAOH TMHMATQN: (Ex. A)
Afokog tnyaviopatog

AAGTIXO OINKOVNG

Aapn

Aoxelo Tnyaviopatog

XPOVOUETPO

‘EAeyxog Beppokpaciag
AlOKOOUNTIKO TIAQIOIO

NOowvAwN =

ZHMANTIKEXZ OAHTIEZ AX®ANEIAZ:
O1av XPNOIUOTIOLETE NAEKTPIKEG CUOKEUEC Ba
TIPETEL VA AKOAOUBEITE KATTOIOUC BACIKOUG KAVOVES
QA0POAEIG, CUUTTEPINAUBAVOUEVWY TWV AKOAOUBWV:
1. Aapdote OAe¢ TIC 0Onyieg.

2. Mnv ayyilete TI¢ Oepuég empdveies. Na ayyilete
LAV TIC AABEC KAl T KOUMTTIA TNG OUOKEUNG.

3. Anarteitat (Slaitepn mEOCOXH OTAV N GUCKEUN
XONOILOTIOIETAL 1) AEITOUPYET KOVTA O€ TTASIA.

4. TomoBeTroTe OAQ TA VAIKG 0TO KaAAB! Kal
ATTOPUYETE TNV EMAPT E TA BEPUAVTIKA
oTolxela.

5. Mnv a@rjvete To KaAwOIO VA KPEUETAL Ao TO
TeaméQ 1) Tov TIAYKO ) VA OKOUUTTA OE BEpUEG
EMPAVELEC,

6. Mn XPNOIUOTIOINOETE TN CUCKELT O€ TIEPITTTWON
@B0opAC 0TO KAAWSIO TTAPOXIG PEVHATOC I TO
Buopa ry Yetd amd GUOAEITOUPYIA TNG CUOKEUNG
1) omolacdrmote GMN Bopd TG AmeuBuvBeite
OTO TANCIECTEPO KEVTPO GEPPIC YA ENEYXO,
ETTIOKEUN 1 PUBUION TNC CUOKEUNG.

7. ApaipéoTe To @I amd Tnv mpida mpoTou
LETAKIVAOETE TN OUOKELH. XPNOILOTIOLEITE Kal Ta
OU0 XEPLA YIO VAl ETOKIVACETE TN OUCKEUN.

8. Mnv xpnotdomoleite AAa eEQPTAATA EKTOC
and auTA TTOU TIAPEXOVTAL E AUTO TO TTPOIOV.

H xprion mpdoBetwy e€aptnudtwy mou dev
OLVIOTWVTAL PUTOPE( VA TIPOKAAETEL KivOLVO 1y
TPAUUATIONO.

9. Mn TOMOBETE(TE TN CUOKEUN KOVTA 1) EMAVW
o€ e0Tleg pevpatog 1} agplou, Poupvoug 1y
(POUPVOUG HUIKPOKUPATWV.

10. Mnv kaAUTTTETE TNV €i0080 Kal Tnv €080 aépa
000 N OUOKEUN PBplokeTal oe Aertoupyia.
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11. OLEMPAVEIEG TNG CUOKEVNG UMOpPE( va
BeppavBouv mOAU katd Tn Aeltoupyia TG
Y& mepimtwon eBopdag Tou kahwdiou
Tpoodooiag, ameubuvBeite otov
KOTAOKEVAOTH 1| O évav I0IKEVEVO TEXVIKO YIa
NV avTIkatdoTaot Tou.

14. Mnv kaBapileTe pe HETAMIKAE apouyydpla
TIOL UImoPOUV va @Beipouv TNV emiAvela
KQll VO OKOUPTTFIOOUV T NAEKTPIKA pépn,
OnuovpywvTag Kivéuvo nAektpomAnéiac.

15. Tla va amo@UyeTe TUXOV eykavpata,
XPNOILOTIOLETE TAVTOTE TN AP KAl Ta KOUPMIA
Y10 TN AEITOUPYIA TNG CUOKEUNG.

16. Katd 1o yéuiopa tou kadou pe Aadt undpyel
KivOUVOC TTUPKAYIAG.

17. Mnv ayyiCeTe TO E0WTEPIKO TNC CUOKEUNC KATA
™ AerToupyia.

18. Mnv cuvdéete/amocuvdeete To KAADWSI0
TPoPodoaiag Kal Unv XelpileoTe Tov mmivaka
eNEyXoU LE Bpeypéva Xépla.

19. Mnv TomoBETE(TE TN GUOKEUN E TPATIO TTOL VA
QKOUWTTA O€ TOIXO 1] ANEC CUOKEUEC. AQroTE
amboTach TouAdxioTov 10 cm amd Ty Tiow
TIAEUPE, TA TTAGYIC KAl TO TTAVW UEPOC TNG
OUOKEUNG.

20. ATOOULVOEDTE APECWC TN CUOKELT amd TNV
npila av Seite va e€€pxeTal pALPOG KAMVOS
amd TN OUOKEUN. [ePIUEVETE va OTAUATAOEL vVa
€CEPXETAL KATTVOC TIPIV APAIPETETE TOV KASO amd
TN OUOKEUN.

21. BeRawwBeite &1i n cuokeur éxel TomoBetnOei oe
opllovTia, emimedn kat oTabepr EMEAvelQ.

22. H ouokeun mpéEmel va Kpuwoel yia riepimou 30
AETTTA Y1 TOV A0PAAT| XEPIOUO 1 KaBapIopd
ne.

23. MnV XPNOILOTIOIETE TN CUOKEUN O EEWTEPIKOUG
XWPEOUG.

24. EAv TO NAEKTPIKS KUKAWHA gival
UTTEQPOPTWHEVO aTd AANEG CUOKEUECG, AUTH N
OUOKEUN UMOPE( va NV Aeltoupyel owoTd.

25. Mnv XpNOIUOTIOLE(TE TN CUCKELT TTEPAV TNG
mpoBAemdpevng xpriong.

26. H ouokeur) autr) Sev mpoopiletal yia xprion
and atopa (cupmephapBavopévwy maidlwy)
UE HEIWMEVEG OWHATIKEG 1) TIVEUUATIKEG
KAVOTNTEC ) EMNEIPN EUMEIPIAC KAl YVWOoNE av
Oev €yxouv H0BEl 08nyieg OXETIKA e TN XEron
NG OUOKEUNC armd Topo umeLBUVO yla TV
AOPANELA TOUG,

27. Ta maidid Ba mpérmet va emPBAémovTal yia va
Olac@aNoTel 6Tt Sev Tai(ouV HE TN CUOKEUN.
Mnv BubBiCete To mepiBAnua o€ vepd Kal punv
EemM\éveTe KATW amo TN Bpuon yia va pnv
TIPOKANBE (Nuia 0Ta NAEKTPOVIKA Kal Ta
BepuavTika oToIXEIQ.

AMOQUYETE TNV €i0080 LYPWV OTN CUCKELH

yla TV amo@uyr) NAektpomAngiag 1
BPAXUKUKAWUATOG,

OUA&ETE TN OUOKEUN KAl TO KOAWSIO Hakpld amo
madia.

Mnv ouvéeTe Tn cuoKeur| o€ TPICA XWPIC
yeiwon. Na BeBaiwveoTe mavta 0TI TO QIG ExEL
TonoBetnBei owotd oty mpida.

Mnv GUVEEETE TN CUOKEUN O€ EEWTEPIKO
XPOVOSIaKOTTN.

Mnv TomoBeteite Tn cuokeur Mavw i KOVTA

0€ eUPAEKTA LAIKY, OTTWE Tpame(OPAvVTIAA 1
KOUPTIVEG,

Mnv TomoBeTeite omoloSHMOTE QVTIKEIUEVO
TIAVW OTN CUOKEUT).

MnV a@rveTe Tn OUCKELH VA AEITOUPYET XWPIC
emiBAePN.

Katd tn Sidpkeia tou Tnyaviopatog pe (eotd
0€PQ, AMENEVBEPWVETAL KAUTOG ATHOC PECW TOU
avolypatog e€6dou aépa. Kpatrote ta xépla
Kal TO TPOOoWTS 6aG O AGPAAr) amdoTaon
amo Tov aTpo Kal Ta avolypata e€6dou aépa.
Eniong, mpooéxete Tov KauTtd aTUO Kal Tov aépa
otav agalpeite To Soxeio Tnyaviopatog and tn
OUOKELN.

Ta mpooPdoipa pépn evogxeTal va Kaive Katd
xpron.

Y€ mepimtwaon mou To kKahwdlo Tpopodoaiag
TIapoUsIAacel BAAPN, Ba mpémel va
QVTIKOTAOTABE! ammd TOV KATAOKELAOTH, TOV
€€0UCIOS0TNEVO QVTITPOOWTIO GEPRIG 1) GANO
€€eIOIKEVPEVO ATOLIO YIa TNV ATTOQUYH TTIBAVWY
KIVOUVWV.

H cuokeur] mpoopileTal AmoOKAEIOTIKA yla
OIKIOKN XPron. Mropei va unv eivat KatTaAnAn
Y10 QOQAAT Xprion o€ mepIBAMNovTa OTTw¢
KOUCIVEC TTPOOWTTIKOU, AYPOKTAATA, LOTEA KAl
AM\Q N OIKIOTIKA TiEPIBAANOVTA.

H eyyunon mavel va 1oxVel v N OUOKELN
XONOILOTIOLETAL VI EMAYYEALATIKOUC
NU-EMAYYEAUATIKOUG OKOTTOUG 1) €4V Sev
XONOILOTIOLE(TAl CUUPWVA LE TIG OSNYIEC,

AYTOMATH ANENEPrOnoOIHZH

AuTr| n ouokeur SlaB€tel xpovodlakontn. Otav

0 XpovodIakOITNG YTACEL 0TO 0, akoUyeTal éva
NXNTIKO Orjua amod Tn CUCKEUH Kal amevepyoTole(Tal
autéparta. a va amevepyonolroeTe Tn CUOKEUN

N QUTOUATA, YUPIOTE TO XPOVOOIaKAOTITN TTPOG Ta
aplotepd o1o 0.

MPIN THN NPQTH XPHZH

1. ApaipéoTe OAa Ta LANIKA CUCKELAGIAG.

2. AQaip£oTe OAA TA QUTOKOMNNTA 1 TIC ETIKETEC
armo T CUOKEU.

3. KaBapiote kahd To kKaAabi kal Tov Kado ue
(€01 CATIOLVOVEPO KAl LAAAKO OQOLYYAPL.
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THMEIQZH: AuTd ta pépn mMAévovTal Kal 0To

TIALVTAPLO TIATWV.

4. YKOUTTIOTE E0WTEPIKA KAl EEWTEPIKA TN CUOKEUN
e éva uypo mavi.
AUTH N GUOKEUN AETOUPVET he Beppd aépa. Mnv
TomoBeteite A1 ) Aimo¢ Tnyaviopatog otov
Kado.

MPOETOIMAZIA XPHZHZ

1. TomoBeTOTE TN CUOKEUN OE pia oTabepn,
opllovTia kat emimedn em@Aavela.

2. TomoBetr\oTe To KahABt aTov K&do.

3. Tpafréte 1o kaAwdio amod tn Brikn kKaAwbdiou
OTO KATW MEPOG TNG OUOKEUNG.

Mnv tomoBeteite Aad1 i} GAAa uypd GTov Kado.

THIFANIZMA ME OEPMO AEPA

1. JUVEEOTE TO PIC OE Wi YEIWwUEVN emToixia Tmpida.

2. Bydte mpooekTikd Tov kAdo amd Tn epttéla
agpa.

3. TomoBetr\oTe Ta UAIKA 0TO KaAGOL

4. TomoBetriote Eavd Tov kado otn epitéla aépa.
EuBuypapuioTe MPOOEKTIKA TOV KASO HE TOUG
08nyoug 0To 0WHa TNG eEITECaC aépa.

Mnv xpnaotporolgite moTé Tov kado Xwpig To

KaAGOL.

5. OpioTe TOV anmatoUPEVO XPOVO LAYEIREUATOG
avAloya e Ta UAKA (BA. evotnta «Pubpioeig»
aAUTOU TOU KEPaAaiou).

6. lupioTe TO XPOVOSIAKOTTN OTOV EMBUUNTO
XPOVO HAYEIPEUATOG VIO VO EVEPYOTIOIOETE TN
OUOKEUN).

7. TupioTe To Koupuni eAéyxou Beppokpaciag
oTnV anaitoupevn Beppokpacia. BA. evétnta
«PuBpicelc» autol Tou Kepaiaiou yia Tov
OpPIOHO TG OWOTHG Beppokpaciag.

MpocBéote 3 Aemtd 0TO XPOVO HAYEIPEUATOG AV

n GUOKEUN gival KpLa.

THMEIQZH: EvaA\akTika, TooBepudveTe T

OUOKEUN XwPI(G UNIKA. Z€ auTry TV Tepimwon

YUPIOTE TO XPOoVOSIAKOTTN 0TA 3 AEMTA Kall

TIEPIUEVETE UEXPL VA ORATEL N Auyvia TTpoBépuavong

(LETA amo Tep. 3 AeTTTd). 3TN CLVEXELQ YepioTE

TO KOAABOL Kal YUPIOTE TO XpOovOoSIaKAOTTN OTOV

emBuunTé XPOVO HAYEIPEUATOC,

a. O xpovodlakdmTng EeKva TNV avTioTpoen
petonon.

B. Katé 1o tnydvioua pe Beppo aépan LED
Aertoupyiag avdRel kal ofrvel katd SlaoTruaTa.
AUTO UTIOOEIKVUEL OTL TO BEPUAVTIKO OTOIXED
EVEPYOTIOLE(TAI KA ATTEVEPYOTIOLETAL YIa TN
Slatrpnon TG pubuicuévng Beppokpaciac.

Y. To mepttd AaSL Twv UAKWV OUMEYETAL OTO KATW
HEPOC TOU KAdou.

EAAHNIKA
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8. Oplopéva UNKA TTPETIEL VA QVOKATEVOVTAL OTA
oG TOU XPOVOU HAYEIPEUATOC (BA. evoTNTa
«PuBpioeig» autou Tou kepahaiov). Na va
QAVOKATEYTE TA UNIKG, Bydhte Tov kado amd
TN OUCKEUN KOATWVTAC Tov armd T AaPn
Kal KOUVAOTE TOV TIPOOEKTIKA. 2T OUVEXELQ
TomoBetroTe avd Tov kAo 0TN PEITECQ aépPa.

Mpoaooyn: Mnv miélete To Koupm! amaoeaAiong Tng

¢ KaBwg Kouvdate Tov Kado.

JUMPBOUAR: N0 va LEIWOETE TO BAPOC, umopeite

VA AQAIPECETE TO KAAGBL amod Tov kAdo Kal va

KOUVIOETE POVO TO KAANGBL Y& auTriv TNV TEpImTWon

APAIPECTE TOV KAGO AT T CUCKEUT, OKOUUTTHOTE

TOV O€ HIa QVOEKTIKY 0Tn OepudTnTa EMEPAVELQ,

TIEOTE TO KOUWTTE Arac®AAong TG ARG Kal

ONKWOTE To KaAAB amé Tov Kado

9. MONC 0KOUGETE TO Orjja TOU XPovoSIaKOTTh,
onuaivel &Tt éxel TapENBEL 0 KaBopIopEvog
XPOVOC HAYEIPEUATOC. AQAIPETTE TOV KASO
ard TN OUOKEUH KAl TOTTOBETAOTE TOV OE pia
avOeKTIKY 0Tn BgpudTNTA EMPAVELD.

THMEIQXH: Mmopeite, emiong, va

QTIEVEPYOTTOINOETE TN CUCKEUN W QUTOUATA. 2

QUTAV TNV TIEPITTTWON YUPIOTE TO XPOVOSIAKOTTN

oto 0.

10. EAéyETE Qv €X0UV AYEIPEUTEL TA UNIKAL
AV Ta UNIKA SEV €X0LV LIAYEIPEVTE! OWOTY,
TOMOBETHOTE AMAWG TOV KASO 0T CUCKELN
Kal puBpioTe Aiya emmiéov Aemtd oTo
XPOVOOIAKAOTITN.

. Tla va a@alpéoeTe Ta LAKA (Y. TNYaVITEG
TIATATEC), APAIPEDTE ToV KAdo amd T epitéla
0épa Kal TOTOBETHOTE TOV O€ [ia AVBEKTIKY 0TN
BepuoTNTA EMPAVELQ. TN CUVEXEIQ TIATHOTE TO
Koupur{ amac@aAong Kahabiol Kal apalpéoTe To
KaA&B1 amé Tov kédo.

Mnv avamodoyupilete To kKaAdd1 xwpig va To

€XETE aQAIPETEL Ao TOV KASO, EMEIS pumopei

TO MEPITTO A1 Tou CUAAEXBNKE GTOV MATO TOU

KAadou va Sl1appevoel oTa UAIKA.

O KAd0¢ Kat Ta UAIKA givat Ogppd. Avaloya pe

Tov TUTO TWV UNIKWV oTh @pitéla aépa, umopei

va e§€NOeL atuog amod Tov Kado. Auto gival

(PUGIONOYIKO.

12. ASe1G0Te TO KaAAB! O éva oA 1y éva mATo.

TupBouln: Na va apalpéoeTe YeyahUTEPA 1 TIO

evaioBnTa LAIKG, BydAte Ta amd To KaAdB! pe T

BorBela AaBidac.

13. MOAC eTolpGoETE TNV mpwTn maptida, n epitéla
Q€pa eival apEOWG ETOIUN YLA TNV EMOHEVN
napTtiéa.
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ZYMBOYAEZX

+ Ta iKpoTEPa LAIKA payelipevovTal ouvrBwe Aiyo
YONYOPAOTEPA OE OXEON HE TA EYANUTEQA UAIKAL
[0 TIG HEYAAUTEPEC TTOOOTNTEC LAIKWY ATaITETal
Aiyo TTEPIOOOTEPOG XPOVOG AYEIPEUATOC, EVW
YA TIC UIKPOTEPEC TTOOOTNTEC UAIKWY ATaITETal
Aiyo AlyOTEPOC XPOVOC UAYEIPEUATOC,

To QVAKATEUA TWV UIKPOTEPWY LKWV OTA
o4 TOU XPOVOU LOYEIPEUOTOC BENTIOTOTIOLEL
TO TEAIKO AMOTENECUA Kal CURBANEL 0TO
OUOIOHOPPO TNYAVIOUA TWV LAIKDV.
MpooBéate Aiyo AadL OTIC pPEOKEC TTATATEC yia
TPayavo amoTéAeopa. TNyavioTe Ta LNIKA 00
oTn ePITéCa aépa UEoa O Aiya Aemtd amo
oTiyur) Tou Ba MPOoBECETE TO AASL

MnV HayelpeVETE TTOAU MTTAPA UAIKG, OTIWG
Aoukdvika, 0Tn pitéla aépa.

Ta ovak mou payelpevovTal 0To POUPVO
UITOPOUV VA HAYEIPEUTOVV Kal 0Tn @pItédal
aépa.

+ H1baviki moodTnTa yia TPAYaVES TNYAVITES
natareg eivat 500 g.

- Xpnolpomoote £tolpn (VN yla va TIAEETE
YEUOTA ovak. H étoiun CUun payelpeveTal,
eniong, ypnyopoTepa O OXEON UE TN OTITIKN
Qoun.

- TomoBetroTe pia @dpua 1y éva Tapi 0To KaAdoL
NS PPITECAC aéPa yla VA PHOETE éva KEK 1 hia
KIG, 1y Yla va TnyavioeTe euaiobnta ry yepoté
OVaK.

+ Mnopelte, eniong, va xpnolponooeTe
ppitéla aépa yia va (eotdvete payntd. MNa
va (E0TAVETE KATTIOIO PaynTd, PUBUIOTE TN
Beppokpaoia otoug 150°C yia éwe 10 Aemtd.

KAOAPIZMOX

1. Eivat onpavtikd va kaBapileTe Tn cuoKeN
UETA amd KEBE xprion yla va amo@eUyeTe T
OLOCWPEEUCN ANTTOUC Kal TIG SUCAPETTEC OOUEC,

2. AQNOTE TN CUOKEUN VA KPUWOEL Kal
amocuvoEoTe TNV amd TNy Tpida mpiv Tov
kaBaplopd.

3. Mnv Bubilete Tn oUOKELN OTO VEPO N TNV
TINEVETE KATW artd TPEKOUEVO VEPO.

4. KaBapiote tov K&do, To SlaxwpIoTIKO Kal TO
KaA&O! pe (€0TO 0amouvovVEPO Kal LOAAKO
OpouyydpL.

Mmopeite va xpnCIUOTOINCETE Kat EI0IKO Uypd
YA TN VIO VO AQAIPECETE TUXOV UTIOAEIIUATAL

THMEIQZH: O k&d0o¢ Kal To KaAdB! eival KataAnAa

YA TTAUGILIO OTO TAUVTHPIO TIIATWV.

5. KaBapioTe 10 e€WTEPIKO TNC OUGKEUNC E éva
UYpPO 0QOUYYApL.

6. AQAOTE OAQ TA PéPN Kal TIC EMPAVELEC
VA OTEYVWOOLV KAAA TIPIV CUVOETETE Kall
XPNOIUOTIOINCETE TOV POUPVO.

®1\ikn Tpog 1o mepiBaiiov Siabeon:
Mmopeite va BonBrioete otnv mpootacia
= 1ou mepiBaMovToc! Mnv EexvdTe va Tnpeite
TOUC TOTTIKOUG KAVOVIOHOUG: TTAPASWOTE TOV N
AEITOLPYIKO NAEKTPIKO EEOTNOUO GE éva KATAMNAO
KévTpo O1Beonc.

PYOMIZEIX
ZuoTatika EAGY.-péy. Xpoévog O¢eppokpacia | Avakatéyte | Mapatnpnoeig
mogotnta (g) | (Aemta) (°C)
Kateyuypéveg matateg 300-700 18-20 200 Avakatéte
Kpéag Kat Toulepika
Mmpiloha 100-500 8-12 180
AOUKQVIKOTIITEKIA 100-500 13-15 200
MmouTia kotérouAou 100-500 18-22 180
>100G KOTOTOUNOU 100-500 10-15 180
Zvak
STIPWVYK PONG 100-400 8-10 200 Avakatépte XPNOIUOTOINOTE £TOIA YIa
TO PoUpvo
Kateuypéveg 100-500 6-10 200 Avakatete XPNOIUOTOIOTE £TOIUA YIa
KOTOUTIOUKIEG TO POUPVO
Yoo
Kéik 300 20-25 160 Xpnotponotote eoppa/Tai
Kig 400 20-22 180 XpnotpornotoTe poppa/Tapi
Mdagv 300 15-18 200 Xpnolpomnotote @OpUa/Tawi
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ROMANESTE

APARAT DE PRAJIRE CU AER

Tnainte de conectarea aparatului, asigurati-va ca
specificatiile de pe placuta informativa corespund
cu reteaua electrica de alimentare. Siguranta
electrica a acestui aparat poate fi garantatd numai
dacd a fost realizatd corect legdtura la pamant a
aparatului.

SPECIFICATII
700W -« 220-240V - 50/60 Hz

DENUMIREA PIESELOR: (Fig. A)

NouvswN =

Tava de prdjit
Cauciuc siliconic
Maner

Qald de prajit
Temporizator
Reglaj temperatura
Panou decorativ

MASURI IMPORTANTE DE SIGURANTA:
Cand utilizati aparate electrice, este necesar
intotdeauna sa respectati urmatoarele precautii de
baza:

1.
2.

10.

11.

Cititi toate instructiunile.

Nu atingeti suprafetele fierbinti, folositi manere
sau butoane.

Supravegherea strictd este necesara pentru
utilizarea oricarui aparat de cétre sau in
apropierea copiilor.

Pastrati toate ingredientele in cos si impiedicati
orice contact cu elementele de incdlzire.

Nu lasati cablul de alimentare sd atarne peste
marginea unei mese sau a unei tejghele si nici
sd atinga suprafetele fierbinti.

Nu folositi aparatul cu cablul sau stecherul
deteriorat sau in cazul in care functioneaza
defectuos sau dacd a fost deteriorat in orice
mod. Duceti aparatul la cel mai apropiat centru
de service autorizat pentru examinare, reparatjii
sau reglare.

Scoateti stecherul din priza de perete inainte de
deplasa aparatul. Folositi ambele méini pentru a
deplasa aparatul.

Nu folositi alte accesorii decat cele furnizate cu
acest produs. Utilizarea unor accesorii atasate
care nu sunt recomandate pentru a fi utilizate
pot provoca pericole sau raniri.

Nu puneti aparatul pe un arzator fierbinte, cu
gaz sau electric, nici in apropierea acestuia, nici
intr-un cuptor incalzit si nici intr-un cuptor cu
microunde.

Nu acoperiti intrarea si iesirea pentru aer atunci
cand aparatul functioneazd.

Temperatura suprafetelor accesibile poate fi
foarte mare atunci cand aparatul functioneazd.
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20.

21.

22.

23.
24.

25.

26.

27.

Tn cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre
producator sau de catre un agent de service
autorizat sau de o persoana calificata similar
pentru a evita orice pericol.

. Scoateti-l din priza atunci cand nu este in uz si

inainte de curatare. Inainte de a monta sau a
demonta anumite piese si inainte de curdtare,
|asati aparatul sa se raceasca.

. Trageti intotdeauna de stecher pentru a-|

deconecta de la priza - nu trageti niciodata de
cablu.

. Nu curdtati placa cu piese din metal, fiindca

atunci se poate rupe placa, se pot atinge partile
electrice si apare pericolul de electrocutare.

. Pentru a preveni arsurile accidentale, folositi

intotdeauna manerul si butoanele pentru a
utiliza acest aparat.

. Umplerea tavii cu ulei poate crea un pericol de

incendiu.

. Nu atingeti interiorul aparatului in timpul

functiondrii.

. Nu introduceti / nu scoateti mufa de alimentare

si nu folositi panoul de control dacd aveti
mainile ude.

. Nu asezati aparatul rezemat de un perete sau de

alte aparate. Ldsati un spatiu liber de cel putin
10 cm in spate, pe partile laterale si deasupra
aparatului.

Deconectati imediat aparatul de la priza
electrica daca observati ca se emana un fum
intunecat din aparat. Asteptati oprirea emisiilor
de fum nainte de a scoate tava din aparat.
Asigurati-va ca aparatul este asezat pe o
suprafata orizontald, neteda si stabild.

Aparatul are nevoie de aproximativ 30 de
minute pentru a se raci si a putea fi apoi
manipulat sau curdtat in conditii de sigurantd.
Nu folositi aparatul in aer liber.

Daca circuitul electric este supraincércat cu alte
aparate, acest aparat poate sa nu functioneze
corect.

Nu folositi acest aparat pentru alte scopuri decat
cele prevazute.

Acest aparat nu este conceput pentru a fi
utilizat de persoane (inclusiv copii) avand
capacitati mentale, senzoriale si fizice reduse
sau neexperimentate si neinformate decat daca
sunt supravegheate sau instruite cu privire la
utilizarea aparatului de o persoana responsabila
de siguranta sa.

Copiii trebuie sa fie supravegheati pentru a va
asigura ca nu se joaca cu aparatul.

Din cauza componentelor electronice si de
incdlzire, nu scufundati carcasa in apd si nu
clatiti sub robinet.

- Evitati patrunderea oricarui lichid in aparat
pentru a preveni electrocutarea sau
scurtcircuitul.

+ Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la
indemana copiilor.

+ Nu conectati aparatul la o prizd fara
impamantare. Asigurati-va intotdeauna ca
stecherul este introdus corect in prizd.

+ Nu conectati aparatul la un comutator de
temporizare extern.

« Nuamplasati aparatul pe sau langa materiale
inflamabile, cum ar fi o fata de masa sau o
perdea.

+ Nu asezati nimic deasupra aparatului.

+ Nu lasati aparatul sa functioneze
nesupravegheat.

- Intimpul préjirii cu aer fierbinte, aburul fierbinte
este eliberat prin orificiul de evacuare a aerului.
Pastrati-va mainile si fata la o distantd sigura fata
de abur si de orificiile de evacuare a aerului. De
asemenea, aveti grija la abur si la aerul fierbinte
atunci cand scoateti oala de prdjit din aparat.

+ Orice suprafata accesibild poate deveni fierbinte
in timpul utilizarii.

- Incazulin care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie sa fie inlocuit de
catre producator, de agentul sau de service sau
o0 persoana calificatd, pentru a se evita astfel
pericol.

+Acest aparat este conceput doar pentru uz
casnic. Este posibil sa nu fie adecvat pentru a fi
utilizat in siguranta in medii precum bucatarii
ale angajatilor, ferme, moteluri si alte medii
nerezidentiale.

+Garantia nu este valabild in cazul cand aparatul
este utilizat in scopuri profesionale sau
semiprofesionale sau nu conform instructiunilor.

OPRIRE AUTOMATA

Acest aparat este echipat cu un temporizator; cand
temporizatorul a ajuns pand la 0 prin numadratoare
inversd, aparatul emite un sunet si se opreste
automat. Pentru a opri manual aparatul, rotiti
butonul temporizatorului in sensul acelor de
ceasornic pana la pozitia 0.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepértati toate materialele de ambalare.

2. Indepértati toate autocolantele sau etichetele
de pe aparat.

3. Curatati bine cosul si tava cu apa fierbinte cu
putin detergent si cu un burete neabraziv.
Nota: De asemenea, puteti curdta aceste piese in

masina de spalat vase.

4.

Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o
carpd umeda.

Acesta este un aparatul de prdjire fara ulei, care
functioneaza cu aer fierbinte. Nu umpleti tigaia
cu ulei sau cu grasime pentru prdjire.

PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

1.

Asezati aparatul pe o suprafata stabila,
orizontala si neteda.

Asezati cosul in tavd.

Scoateti cablul din compartimentul de pastrare,
care se afla la partea inferioara a aparatului.

Nu umpleti tava cu ulei sau cu vreun alt lichid.

PRAJIREA CU AER FIERBINTE

1.

w

Conectati stecherul cablului de alimentare la o
prizd electrica cu impamantare.

Trageti cu grija tava afara din aparatul de prajire
cu aer fierbinte.

Puneti ingredientele In cos.

Impingeti cu grija tava inapoi in aparatul de
prajire cu aer fierbinte. Aliniati bine tava cu
ghidajele din corpul aparatului de prajire cu aer
fierbinte.

Nu folositi niciodata tava fard cos.

Determinati timpul necesar de preparare pentru
ingredientul respectiv (a se vedea punctul
,Setdri’, din acest capitol).

Pentru a porni aparatul, rotiti butonul
temporizatorului pand la pozitia
corespunzdtoare timpului necesar pentru
preparare.

Rotiti butonul de reglare a temperaturii pana la
pozitia corespunzdtoare temperaturii necesare.
A se vedea punctul,Setdri”din acest capitol
pentru a determina temperatura corectd.

Tn cazul in care aparatul este rece, adiugati 3
minute la timpul de preparare.

Nota: Ca alternativa, puteti Idsa aparatul sd se
pre-incdlzeasca fard a avea ingrediente in interior.
In acest caz, rotiti butonul temporizatorului pand
la pozitia corespunzdtoare pentru 3 minute si
asteptati pand cand indicatorul luminos pentru
pre-incalzire se stinge (dupd aprox. 3 minute). Apoi
umpleti cosul si rotiti butonul temporizatorului
pand la pozitia corespunzdtoare timpului necesar
pentru preparare.

a.
b.
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Temporizatorul va incepe numaratoarea inversa.
In timpul procesului de prajire cu aer fierbinte,
indicatorul de functionare cu LED se aprinde si
se stinge din cand in cand. Aceasta indicd faptul
ca elementul de incalzire este pornit si apoi
oprit pentru a mentine temperatura setata.
Uleiul in exces din ingrediente este colectat pe
fundul tavii.
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8.

Unele ingrediente au nevoie sa fie agitate la
jumdtatea timpului de preparare (a se vedea
punctul,Setari”din acest capitol). Pentru a agita
ingredientele, scoateti tava din aparat, folosind
manerul si agitati-o cu atentie. Apoi impingeti
cu grijd tava Inapoi in aparatul de prdjire cu aer
fierbinte.

Atentie: Nu apdsati butonul de deblocare de pe
maner in timpul agitarii.

Recomandare: Pentru a reduce greutatea, puteti
scoate cosul din tava si agitati numai cosul. Pentru
a face acest lucru, scoateti tava din aparat, asezati-o
pe o suprafata rezistenta la cdldurd, apdsati butonul
de deblocare de pe maner si ridicati cosul din tava.

9.

Cand auziti semnalul temporizatorului,
fnseamna cd timpul de preparare setat a
expirat. Scoateti tava din aparat si asezati-o pe o
suprafatd rezistentd la caldura.

Nota: De asemenea, puteti opri manual aparatul.
Pentru acesta, rotiti butonul de reglare a timpului
pana la pozitia 0.

10. Verificati dacd ingredientele sunt preparate.

Dacd ingredientele incd nu sunt complet
preparate, impingeti tava fnapoi in aparat si
setati temporizatorul la cateva minute in plus.

. Pentru a scoate ingredientele (de exemplu,

cartofii prdjiti), scoateti tava din aparatul de
prajire cu aer fierbinte, asezati-o pe o suprafata
rezistentd la caldurd, apoi apdsati butonul de
deblocare a cosului si ridicati cosul din tava.

Nu intoarceti cosul cu susul in jos cand tava este
inca fixata pe el, deoarece atunci un eventual de
ulei in exces, care este colectat pe fundul tavii,
se va scurge pe ingrediente.

Tava si ingredientele sunt fierbinti. In functie

de tipul ingredientelor din aparatul de prajire
cu aer, este posibil sa fie emanat abur din tava.
Acesta este un fapt normal.

12. Goliti cosul intr-un bol sau pe o farfurie.
Recomandare: Pentru a scoate ingredientele mari
sau fragile, ridicati ingredientele din cos folosind

un cleste.

13. Cand un lot de ingrediente este gata, aparatul

de prdjire cu aer fierbinte este gata instantaneu
pentru pregdtirea unui alt lot.

INDICATII

Ingredientele mai mici necesitd de obicei

un timp de preparare ceva mai scurt decat
ingredientele mai mari.

O cantitate mai mare de ingrediente necesitd un
timp de preparare doar cu putin mai lung, iar o
cantitate mai mica de ingrediente necesita un
timp de preparare doar cu putin mai scurt.

Agitarea ingredientelor mai mici la jumatatea
timpului de preparare ajuta la optimizarea
rezultatului final si poate ajuta la prevenirea
prdjirii inegale a ingredientelor.

Adaugati putin ulei la cartofii proaspeti pentru a
obtine un preparat crocant. Prdjiti ingredientele
in aparatul de prdjire cu aer fierbinte la cateva
minute dupd ce ati addugat ulei.

Nu preparati in aparatul de prajire cu aer
fierbinte ingrediente extrem de grase, precum
carndciorii.

Gustarile care pot fi preparate intr-un cuptor pot
fi de asemenea preparate in aparatul de prajire
cu aer fierbinte.

Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor
prdjiti este 500 g.

Utilizati aluatul pre-preparat pentru a prepara
gustari umplute. Aluatul pre-preparat necesita,
de asemenea, un timp de preparare mai scurt
decat aluatul de casd.

Puneti o tava de copt sau un vas pentru cuptor
in cosul aparatului de prajire cu aer fierbinte
daca doriti sa coaceti o prdjiturd sau o briosa
sau dacd doriti sd prdjiti ingrediente fragile sau
ingrediente umplute.

De asemenea, puteti utiliza aparatul de prdjire
cu aer pentru a reincdlzi ingredientele. Pentru

a reincdlzi ingredientele, reglati temperatura la
150°C pentru un timp de pand la 10 minute.

CURATAREA

1.

Este important sa curdtati aparatul dupd fiecare
utilizare pentru a preveni acumularea grasimii si
pentru a evita mirosurile neplacute.

Tnainte de curétarea aparatului, lasati-l s& se
rdceascd si deconectati-l de la priza electricd.
Nu introduceti aparatul in apa si nu-I spalati sub
robinet.

Curatati tava, separatorul si cosul cu apa
fierbinte, cu putin detergent lichid si un burete
neabraziv.

Puteti utiliza un lichid de degresare pentru a
indeparta orice eventuald murddrie rdmasa.

Nota: Tava si cosul pot fi spalate in masina de spalat
vase.

5.

6.

Curatati exteriorul aparatului cu un burete
umed.

Lasati toate piesele si suprafetele sa se usuce
bine fnainte de a conecta aparatul la priza
electricd si a fl utiliza din nou.

SETARI

Ingrediente Cantitate Timp (min.) | Temperatura Agitare Informatii suplimentare
min-max (g) (°Q)

Cartofi prajiti 300-700 18-20 200 agitare

Carne si pui

Friptura 100-500 8-12 180

Ruloul de mezeluri 100-500 13-15 200

Stick-uri 100-500 18-22 180

Piept de pui 100-500 10-15 180

Gustari

Rulouri de primavard 100-400 8-10 200 agitare Folositi gata pentru cuptor

Bucati de pui congelat 100-500 6-10 200 agitare Folositi gata pentru cuptor

Coacere

Prajitura 300 20-25 160 Tartd

Quiche 400 20-22 180 Utilizati o tavd de copt /

farfurie de cuptor
Briose 300 15-18 200 Tarta

Eliminarea ecologica a deseurilor
Protejati intotdeauna mediul impotriva poludriil Va rugam sd respectati reglementarile locale, ducand
mm= echipamentele electrice scoase din uz la un centru competent de eliminare a deseurilor.
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FRIGGITRICE AD ARIA

Prima di collegare I'apparecchio, controllare che le
specifiche sulla targhetta dei dati corrispondano
alle specifiche della rete di alimentazione elettrica.
La sicurezza elettrica di questo apparecchio puo
essere garantita solo se e stato correttamente
messo a terra.

SPECIFICHE
1000 W« 220-240V - 50-60 Hz

NOME DEI COMPONENTI: (Fig. A)

NoO U s W

Vassoio per la frittura
Guarnizione in silicone
Maniglia

Contenitore per la frittura
Timer

Regolazione della temperatura
Pannello decorativo

PRECAUZIONI IMPORTANTI

PER LA SICUREZZA:

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, &
necessario seguire sempre le precauzioni di base,
tra cui:

1.
2.

Leggere tutte le istruzioni.

Non toccare le superfici calde, usare le maniglie
o le impugnature.

Supervisionare rigorosamente |'utilizzo da parte
dei bambini o in prossimita di questi.
Conservare tutti gli ingredienti nel cestello

ed evitare qualsiasi contatto con gli elementi
riscaldanti.

Non lasciare che il cavo di alimentazione penda
dal bordo di un tavolo o di un bancone o su
superfici calde.

Non utilizzare gli apparecchi elettrici se il cavo
o la spina sono danneggiati o dopo problemi di
funzionamento oppure se hanno subito danni
di qualsiasi genere. Riconsegnare gli apparecchi
al Centro di assistenza autorizzato piu vicino
perché vengano esaminati, riparati, o regolati.
Togliere la spina dalla presa a muro prima di
spostare I'apparecchio. Usare entrambe le mani
per spostare |'apparecchio.

Non usare accessori diversi da quelli forniti con
il prodotto. Gli accessori di cui non si consiglia
I'uso possono causare pericoli o lesioni.

Non posizionare l'apparecchio sopra o vicino a
un fornello a gas o elettrico caldo, o in un forno
caldo o in un forno a microonde.

. Non coprire I'ingresso e 'uscita dell'aria quando

I'apparecchio € in funzione.

. La temperatura delle superfici accessibili pud

essere alta quando l'apparecchio ¢ in funzione.
Se il cavo di alimentazione & danneggiato,
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deve essere sostituito dal produttore o da un
suo agente di assistenza autorizzato o da una
persona qualificata per evitare qualsiasi rischio.

. Scollegare la spina dalla presa se I'apparecchio

non & in uso e comungue prima di pulirlo.
Lasciare raffreddare I'apparecchio prima di
inserire o rimuovere componenti e prima di
pulirlo.

13. Tirare sempre la spina dalla parete, non tirare

14.

20.

2

22.

23.
24.

25.

26.

27.

mai il cavo.

Non pulire con pagliette metalliche pezzi che
possono staccarsi dal tampone e toccare le parti
elettriche, creando un rischio di scossa elettrica.

. Per evitare ustioni accidentali, utilizzare sempre

la maniglia e le manopole per utilizzare
I'apparecchio.

. Riempire I'apparecchio con olio puo causare

pericolo di incendio.

. Non toccare l'interno dell'apparecchio mentre e

in funzione.

. Non inserire / rimuovere la spina di

alimentazione né azionare il pannello di
controllo con le mani bagnate.

. Non posizionare l'apparecchio contro un

muro o altri apparecchi. Lasciare almeno 10

cm di spazio libero sul retro, sui lati e sopra
I'apparecchio.

Scollegare immediatamente se si vede del fumo
scuro uscire dall'apparecchio. Attendere che

il fumo si fermi prima di rimuovere la padella
dall'apparecchio.

. Assicurarsi che l'apparecchio sia posizionato su

una superficie orizzontale, piana e stabile.
|'apparecchio necessita di circa 30 minuti per
raffreddarsi prima di poter essere maneggiato o
pulito in sicurezza.

Non utilizzare all'aperto.

Se il circuito elettrico e sovraccaricato da altri
apparecchi, il forno potrebbe non funzionare
correttamente.

Non utilizzare I'apparecchio per usi diversi dallo
SCOPO previsto.

Questo apparecchio non e destinato all'uso

da parte di persone (compresi bambini) con
ridotte capacita mentali, fisiche o sensoriali o
prive di esperienza e conoscenze in merito,
salvo in presenza di altre persone che ne
sorveglino l'operato o ricevano istruzioni sull'uso
dell'apparecchio da una persona responsabile
della loro sicurezza.

| bambini devono essere sorvegliati onde
evitare che giochino con l'apparecchio.

Non immergere I'apparecchio nell'acqua né
sciacquarlo sotto il rubinetto, poiché e dotato
di componenti elettroniche ed elementi
riscaldanti.

- Evitare che I'apparecchio entri in contatto con
qualsiasi tipo di liquido per prevenire scosse
elettriche e cortocircuiti.

«  Tenere l'apparecchio e il cavo di alimentazione
lontano dalla portata dei bambini.

«Alimentare l'apparecchio utilizzando solamente
prese con messa a terra. Accertarsi sempre che
la spina sia ben inserita nella presa.

+ Non collegare l'apparecchio a un timer esterno.

« Non posizionare l'apparecchio sopra o in
prossimita di materiali combustibili, come
tovaglie o tende.

- Non appoggiare niente sopra I'apparecchio.

« Non lasciare I'apparecchio incustodito mentre &
in funzione.

- Durante la frittura ad aria, viene emesso del
vapore bollente dagli appositi sfoghi. Tenere
le mani e il volto a distanza di sicurezza dal
vapore e dagli sfoghi dell'aria. Prestare anche
attenzione all‘aria e al vapore bollenti quando si
estrae il contenitore dall'apparecchio.

« Tutte le superfici accessibili possono diventare
bollenti durante I'utilizzo.

« Per prevenire rischi, se il cavo di alimentazione
é danneggiato deve essere sostituito dal
produttore, da un suo centro assistenza o da
personale qualificato.

« Questo apparecchio e pensato solamente per
uso domestico. e potrebbe non essere adatto a
cucine industriali, fattorie, motel e altri ambienti
non residenziali.

- Lagaranzia perde di validita se I'apparecchio
viene utilizzato per scopi professionali o
semiprofessionali, oppure senza rispettare le
istruzioni.

SPEGNIMENTO AUTOMATICO

Questo apparecchio e dotato di un timer; quando
il timer ha terminato il conto alla rovescia fino

a 0, 'apparecchio emette un segnale acustico

e si spegne automaticamente. Per spegnere
manualmente l'apparecchio ruotare la manopola
timer in senso antiorario su 0.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Rimuovere tutti gli adesivi o le etichette
dall'apparecchio.

3. Pulire accuratamente il cestello e la padella
con acqua calda e sapone e una spugna non
abrasiva.

Nota: Puoi anche pulire queste parti in lavastoviglie.

4. Pulire linterno e l'esterno dell'apparecchio con
un panno umido.

Questa é una friggitrice senza olio che funziona
ad aria calda.
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Non riempire la padella con olio o grasso per
friggere.

PREPARAZIONE PER L'USO

1. Posizionare l'apparecchio su una superficie
stabile, orizzontale e piana.

2. Mettere il cestello nella padella.

3. Tirare il cavo dal vano portaoggetti nella parte
inferiore dell'apparecchio.

Non riempire di olio o altri liquidi la padella.

FRITTURA AD ARIA CALDA
1. Collegare la spina di alimentazione a una presa
a muro con messa a terra.

2. Estrarre con cautela la padella dalla friggitrice ad

aria.
Mettere gli ingredienti nel cestello.

w

4. Reinserire la padella nella friggitrice ad aria.

Allineare attentamente la padella con le guide
nel corpo della friggitrice ad aria.

Non usare mai la padella senza il cestello.

5. Determinare il tempo di preparazione
richiesto per gli ingredienti (vedere la sezione
JImpostazioni” in questo capitolo).

6. Ruotare la manopola del timer sul tempo
di preparazione richiesto per accendere
I'apparecchio.

7. Ruotare la manopola di controllo della
temperatura sulla temperatura richiesta. Vedere
la sezione ,Impostazioni” in questo capitolo per
determinare la temperatura corretta.

Aggiungere 3 minuti al tempo di preparazione

se l'apparecchio é freddo.

Nota: In alternativa, preriscaldare l'apparecchio

senza ingredienti. In questo caso ruotare la

manopola del timer su 3 minuti e attendere lo
spegnimento della spia riscaldamento (dopo circa

3 minuti). Quindi riempire il cestello e ruotare la

manopola del timer sul tempo di preparazione

richiesto.

a. lltimer inizia il conto alla rovescia.

b. Durante il processo di frittura ad aria calda, il
LED di funzionamento si accende e si spegne
ditanto in tanto. Cio indica che I'elemento
riscaldante e acceso e spento per mantenere la
temperatura impostata.

c. Lolioin eccesso dagli ingredienti viene raccolto
sul fondo della padella.

8. Alcuniingredienti richiedono di essere
mescolati a meta del tempo di preparazione
(vedere la sezione,Impostazioni” in questo
capitolo). Per mescolare gli ingredienti, togliere
la padella dall'apparecchio per il manico e
scuoterla con cura. Quindi rimettere la padella
nella friggitrice ad aria.
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Attenzione: Non premere il pulsante di rilascio
dellimpugnatura durante I'agitazione.
Suggerimento: Per ridurre il peso, & possibile
rimuovere il cestello dalla padella e scuotere

solo il cestello. Per fare cio, rimuovere la padella

dall'apparecchio, posizionarla su una superficie

resistente al calore, premere il pulsante di rilascio
del manico e sollevare il cestello dalla padella

9. Quando si sente il segnale del timer, il tempo di
preparazione impostato e scaduto. Rimuovere
la padella dallapparecchio e posizionarla su una
superficie resistente al calore.

Nota: E inoltre possibile spegnere Iapparecchio

manualmente. Per fare cio, ruotare la manopola del

timer su 0.

10. Controllare se gli ingredienti sono preparati. Se
gliingredienti non sono ancora completamente
preparati, & sufficiente reinserire la padella
nell'apparecchio e impostare la manopola del
timer su qualche minuto in piu.

11. Per rimuovere gli ingredienti (es. patatine fritte),
tirare fuori la padella dalla friggitrice ad aria
calda e posizionarla su un telaio di prova; quindi
premere il pulsante di rilascio del cestello e
sollevare il cestello fuori dalla pentola.

Non capovolgere il cestello con la padella

ancora attaccata, poiché l'olio in eccesso che si

@ raccolto sul fondo della padella colera sugli

ingredienti.

La padella e gli ingredienti sono caldi. A

seconda del tipo di ingredienti nella friggitrice

ad aria, il vapore potrebbe fuoriuscire dalla
padella. E normale.

12. Svuotare il cestello in una ciotola o su un piatto.

Suggerimento: Per rimuovere ingredienti pit

grandi o fragili, sollevare gli ingredienti con un paio

di pinze fuori dal cestello.

13. Quando un lotto di ingredienti & pronto, la
friggitrice ad aria € immediatamente pronta per
preparare un altro lotto.

SUGGERIMENTI

+  Gliingredienti piu piccoli di solito richiedono un
tempo di preparazione leggermente piu breve
rispetto agli ingredienti piu grandi.

+Una quantita maggiore di ingredienti richiede
solo un tempo di preparazione leggermente
piu lungo, una quantita minore di ingredienti
richiede solo un tempo di preparazione
leggermente pil breve.

+ Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta
del tempo di preparazione ottimizza il risultato
finale e puo aiutare a prevenire gli ingredienti
fritti in modo non uniforme.

- Aggiungere un po’ dolio alle patate fresche per IMPOSTAZIONI
unH”S:.‘tat.? Froccémte' Frlggere gflwl' Ingreii‘\entl Ingredienti Quantita Tempo Temperatura | Mescolare | Informazioni extra
nella friggitrice ad aria entro pochi minuti min-max (g) (min) Q)
dall'aggiunta dellolio.
+ Non preparare ingred]enti estremamente grassi Patatine fritte surgelate 300-700 18-20 200 Mescolare
come le salsicce nella friggitrice ad aria. Carne e pollame
- Gli snack che possono essere preparati in un -
forno possono essere preparati anche nella Bistecca 100-500 812 180
friggitrice ad aria. Sausage roll 100-500 13-15 200
- La quantlit“a oﬁtimale per preparare patatine Cosce di pollo 100-500 18-22 180
croccanti & di 500g. Petto di poll 100-500 10-15 180
- Usare un impasto gia pronto per preparare ctto dipofio
spuntini ripieni. Limpasto preconfezionato Spuntini
”Ch'Ed.e anche U/r.] tempo di preparazione piu Involtini primavera 100-400 8-10 200 Mescolare Utilizzare pronto per il forno
breve rispetto allimpasto fatto in casa.
- Mettere una teglia o una pirofila nel cestello Crocchette di pollo fritte | 100-500 6-10 200 Mescolare Utilizzare pronto per il forno
della friggitrice se si desidera cuocere una torta Prodotti da forno
o una qul|che oses vuole friggere ingredienti Torta 300 20-25 160 Usa una teglia
fragili o ripieni. - -
- Epossibile anche usare la friggitrice ad aria Quiche 400 20-22 180 Usa una teglia
per riscaldare gli ingredienti. Per riscaldare gli Muffins 300 15-18 200 Usa una teglia

ingredienti, impostare la temperatura a 150°C
per un massimo di 10 minuti.

PULIZIA

1. Eimportante pulire il forno dopo ogni uso per
impedire I'accumulo di grasso ed evitare odori
spiacevoli.

2. Lasciar raffreddare I'apparecchio e scollegarlo
dalla presa prima di pulirlo.

3. Non immergere I'apparecchio in acqua e non
lavare sotto il getto d'acqua.

4. Pulire la padell, il separatore e il cestello con
acqua calda o un po’ di detersivo per piatti e
una spugna non abrasiva.

E possibile utilizzare un liquido sgrassante per
rimuovere lo sporco residuo.

Nota: La padella e il cestello possono essere lavati

in lavastoviglie.

5. Pulire l'esterno del forno con una spugna
inumidita.

6. Lasciare che tutte le parti e le superfici si
asciughino completamente prima di collegare e
utilizzare la friggitrice.

Smaltimento ecologico

Proteggere sempre I'ambiente
== dallinquinamento! Ricordarsi di seguire le
normative locali: consegnando le apparecchiature
elettriche fuori servizio a un centro di smaltimento
rifiuti appropriato.
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SLOVENSCINA
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CVRTNIK NA VROC ZRAK

Preden aparat prikljucite, se prepricajte, da tehnicni
podatki, navedeni na tipski plos¢ici, ustrezajo
pogojem elektricnega omrezja.

Elektri¢no varnost aparata je mogoce zagotoviti le,
Ce je bil aparat primerno ozemljen.

TEHNICNI PODATKI
1000W « 220-240V « 50-60 Hz

IMENA DELOV: (slika A)
Pladenj za cvrtje
Silikonska guma

Rocaj

Posoda za cvrtje
Casovnik

Uravnavanje temperature
Dekorativna plosca

POMEMBNI VARNOSTNI UKREPI:
Pri uporabi elektri¢nih aparatov upostevajte
naslednje previdnostne ukrepe:

1. Preberite vsa navodila.
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. Aparat izkljucite iz omrezja, ko ga ne

uporabljate in pred cis¢enjem. Pocakajte, da
se aparat ohladi, preden ga odstavite, za¢nete
odstranjevati sestavne dele ali preden ga Zelite
odistiti.

. Pri odstranjevanju vtica iz vticnice nikoli ne

povlecite za kabel, temvec za vtic.

. Aparata ne Cistite s kovinskimi gobicami za

drgnjenije, pri katerih lahko pride do stika z
elektri¢nimi deli in posledi¢nega elektricnega
udara.

. Ce Zelite prepreciti nenamerne opekline, pri

upravljanju aparata vedno uporabljajte rocaj in
gumbe.

. Pri dolivanju olja v posodo lahko pride do

nevarnosti pozara.

. Ne dotikajte se notranjih delov, ko aparat

obratuje.

. Elektricnega kabla ne prikljucujte/odstranjujte

in nadzorne plos¢e ne upravljajte z mokrima
rokama.

. Aparata ne postavite ob steno ali druge naprave.

Zagotovite dovolj neoviranega prostora okrog
aparata in nad njim - vsaj 10 cm.

Aparata ne prikljucite v neozemljeno stensko
vticnico. Vedno se prepricajte, da ste vti¢
pravilno vstavili v stensko vticnico.

Aparata ne prikljucite na stikalo zunanjega
¢asovnika.

Aparata ne postavite na gorljive materiale,

kot so namizni prt ali zavesa, oz. v njihovo
neposredno blizino.

Nicesar ne odlagajte na vrh aparata.

Med delovanjem aparata ne puscajte
nenadzorovanega.

Med cvrtjem na vro¢ zrak se iz izhodne reze za
zrak sprosca vroca para. Z rokama in obrazom
ne segajte v obmocje izpusta vroce pare iz
izhodnih reZ za zrak. Prav tako bodite pozorni na
vroco paro in zrak pri odstranjevanju posode za
cvrtje iz aparata.

Dostopne povriine se med delovanjem lahko
segrejejo.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora
zamenjati proizvajalec, servisni posrednik ali
usposobljena oseba, da prepreci morebitno
nevarnost.

Ta aparat je primeren le za uporabo v

PRIPRAVA NA UPORABO
1. Aparat postavite na stabilno, vodoravno in ravno
podlago.

2. Kosaro odlozite v posodo.

3. Kabel izvlecite iz predala za shranjevanje na dnu
aparata.

V posodo ne nalijte olja ali katere koli druge

tekocine.

CVRTJE ZVROCIM ZRAKOM

1. Omrezni vti¢ prikljucite na ozemljeno stensko
vticnico.

2. Pozorno izvlecite posodo iz cvrtnika na vro¢

zrak.

PoloZite sestavine v posodo.

4. Posodo znova podrsnite v cvrtnik na vroc¢ zrak.
Posodo pazljivo poravnajte z vodili na ohisju
cvrtnika na vro¢ zrak.

Posode nikoli ne uporabljajte brez kosare.

5. Dolocite zahtevani ¢as priprave sestavin (glejte
razdelek »Nastavitve« v tem poglavju).

6. Gumb casovnika zasukajte na Zeleni ¢as
priprave, da vklopite aparat.

w

2. Ne dotikajte se vrocih povrsin, uporabljajte 5

rocaje ali gumbe.
3. Poskrbite za ustrezen nadzor, ¢e aparat

o

uporabljajo otroci 0z. ga uporabljate v blizini
otrok.

4. Poskrbite, da so vse sestavine v kosari, in
preprecite morebiten stik z ogrevalnimi
elementi.

5. Napajalni kabel ne sme viseti ¢ez rob mize ali

pulta oz. ne sme biti polozen na vroce povrsine.

6. Ne upravljajte aparatov s poskodovanimi
kabli ali vti¢i in aparatov ne uporabljajte, ce
so okvarjeni oz. poskodovani. Aparate posljite
najbliziemu pooblas¢enemu servisu, kjer jih
bodo pregledali, popravili ali prilagodili.

7. Preden premaknete aparat, odstranite vti¢ iz
stene. Aparat primite z obema rokama.

8. Ne uporabljajte drugih pripomockov razen
tistih, ki so bili prilozeni izdelku. Neustrezni
nastavki pripomockov lahko privedejo do
nevarnosti ali telesnih poskodb.

9. Aparata ne postavite na plinski ali elektri¢ni
stedilnik oz. v njegovo neposredno blizino, v
segreto pecico ali v mikrovalovno pecico.

10. Ne prekrijte vhodne in izhodne reZe za zrak med

delovanjem aparata.
- Temperatura dostopnih povrsin se med
delovanjem aparata lahko segreje. Ce je

poskodovan napajalni kabel, ga mora zamenjati

proizvajalec ali njegov pooblasceni servisni
zastopnik 0z. usposobljena oseba, da prepreci
morebitno nevarnost.
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. Aparat nemudoma izkljucite, Ce se iz njega

zacne valiti temen dim. Pocakajte, da se dim
preneha valiti, in nato odstranite posodo iz
aparata.

. Zagotovite, da je aparat postavljen na

vodoravno, ravno in stabilno povrsino.

. Aparata se ohladi po priblizno 30 minutah —

nato ga lahko brez skrbi odstranite ali o¢istite.

. Aparat je primeren le za uporabo v notranjosti.
. Ce je elektri¢no vezje preobremenjeno z

drugimi napravami, aparat morda ne bo deloval
pravilno.

. Aparata ne uporabljajte za kateri koli drug

namen razen v namensko uporabo.

26. Tega aparata ne smejo uporabljati osebe

(vklju¢no z otroki) z omejenimi fizicnimi,
senzornimi ali dusevnimi zmogljivostmi oz.
osebe s pomanjkanjem izkusenj in znanja, razen
¢e so pod ustreznim nadzorom ali jim oseba,
odgovorna za varnost, ni podala navodil za
varno uporabo aparata.

. Otroci morajo biti pod ustreznim nadzorom in

se z aparatom ne smejo igrati.

Ohisja ne potopite v vodo in ga ne spirajte pod
tekoco vodo zaradi elektronskih in ogrevalnih
sestavnih delov.

Preprecite, da bi v aparat vdrla katera koli
tekocina. V nasprotnem primeru lahko pride do
elektricnega udara ali kratkega stika.

Aparat in napajalni kabel naj bosta izven dosega
otrok.

gospodinjstvu, Ni primeren za varno uporabov /- GUMb za uravnavanje temperature zasukajte na

okoljih, kot so kuhinje restavracij, kmetije, moteli

Zeleno temperaturo. Glejte razdelek »Nastavitve«
tega poglavja, da dolocite pravilno temperaturo.

in druga nestanovanjska okolja.

Jamstvo se iznici, ¢e je bil aparat uporabljen v
profesionalne ali polprofesionalne name oz. ni
bil uporabljen v skladu z navodili.

SAMODEJNI IZKLOP

Ta aparat ima vgrajen ¢asovnik. Ko ¢asovnik pride na
Stevilo 0, aparat izda zvocni signal in se samodejno
izklopi. Ce Zelite aparat izkljuciti ro¢no, gumb
Casovnika zasukajte v nasprotni smeri urinega
kazalca na polozaj 0.

PRED PRVO UPORABO

1. Odstranite embalazo.

2. |z aparata odstranite vse nalepke ali oznake.

3. Temeljito ocistite kosaro in posodo v vroci
penasti vodi z neabrazivno gobico.

Opomba: Te dele lahko operete tudi v pomivalnem

stroju.

4. Odistite notranjost in zunanjost aparata z vlazno
krpo.
Ta cvrtnik deluje na vroc zrak (pri delovanju ne
potrebujete olja).

V posodo ne nalijte olja ali mascobe za cvrtje.

Ce aparat ni segret, dodajte 3 minute

pripravljalnega ¢asa.

Opomba: Lahko pa aparat segrejte vnaprej brez

sestavin.V tem primeru gumb ¢asovnika zasukajte

na 3 minute in pocakajte, da se izklopi lucka za
segrevanje (po pribl. 3 minutah). Nato napolnite
kosaro in gumb ¢asovnika zasukajte na Zeleni cas
priprave.

a. Casovnik za¢ne odstevati.

b. Med cvrtjem na vroc zrak, se delovna lucka
LED lahko vklaplja in izklaplja. To ponazarja, da
je ogrevalni element vklopljen in izklopljen —
pogojeno z nastavljeno temperaturo.

¢. Odvecno olje sestavin se zbira na dnu posode.

8. Nekatere sestavine je potrebno med pripravo
premesati (glejte razdelek »Nastavitve« tega
poglavja). Ce Zelite premesati sestavine,
povlecite posodo za rocaj, da jo odstranite iz
aparata in jo previdno stresite. Nato posodo
znova podrsnite nazaj v cvrtnik na vro¢ zrak.

Pozor: Med mesanjem ne pritisnite sprostitvenega

gumba na rocaju.

Napotek: Ce Zelite zmanjsati tezo, lahko iz posode

odstranite kosaro in nato stresete le kosaro.V tem

primeru odstranite posodo iz aparata, jo postavite
na povrsino, odporno proti toploti, pritisnite
sprostitveni gumb na rocaju in kosaro dvignite iz
posode.
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9. Ko zaslisite signal ¢asovnika, je potekel

nastavljeni pripravljalni ¢as. Posodo odstranite
iz aparata in jo postavite na povrsino, odporno

proti toploti.

Opomba: Aparata lahko izklopite tudi ro¢no. To

naredite tako, da gumb ¢asovnika zasukate na

polozaj 0.

10. Preverite, ali so sestavine pripravljene. Ce
sestavine $e niso v celoti pripravljene, posodo
podrsnite nazaj v aparat in nastavite gumb
¢asovnika na nekaj dodatnih minut.

11. Ce Zelite odstraniti sestavine (npr. pecen

krompircek), posodo izvlecite iz cvrtnika na vro¢

zrak, jo postavite na primerno ogrodje, nato

pritisnite sprostitveni gumb kosare ter dvignite

kosaro iz posode.
Kosare na obracajte na glavo, ko je ta Se

pritrjena na posodo, saj se bodo v nasprotnem

primeru sestavine prepojile z oljem, ki se je
nabralo na dnu posode.
Posoda in njene sestavine so vroce. |1z posode

lahko za¢ne uhajati para, kar je odvisno od vrste

sestavin v cvrtniku na vroc zrak. To je povsem

-+ Vkosaro cvrtnika na vroc zrak postavite pekac
ali ognjevarno posodo, e Zelite speci torto ali
slano pito oz. ¢e Zelite ocvreti krhke ali polnjene
sestavine.

+ Vevrtniku na vroc zrak lahko jedi tudi pogrejete.

Ce Zelite pogreti jed, temperaturo za 10 minut
nastavite na 150°C.

CISCENJE

1. Pomembno je, da ocistite aparat po vsaki
uporabi, da preprecite nabiranje masti in
preprecite neprijetne vonje.

2. Pocakajte, da se aparat ohladi in ga pred

cis¢enjem izkljucite iz omreZja.

Aparata ne potopite v vodo in ga ne operite

pod tekoco vodo.

4. Posodo, locevalnik in kosaro ocistite z vroco
vodo ali z malo detergenta in neabrazivno
gobico.

Za odstranjevanje trdovratne umazanije
uporabite tekocino razmascevalca.

Opomba: Posodo in kosaro lahko pomivate v

pomivalnem stroju.

w

obicajno.
12. Vsebino kosare izpraznite v posode ali na

kroznik.

Napotek: Pri odstranjevanju vecjih ali krhkih kosov
iz kosare si pomagajte s prijemalko
13. Ko je del sestavin pripravljen, lahko v cvrtnik

na vro¢ zrak nemudoma dodate novo serijo
sestavin.

NAPOTKI

Manjse sestavine v primerjavi z ve¢jimi
sestavinami obicajno potrebujejo krajsi cas
priprave.

Vegja kolicina sestavin potrebuje malenkost
daljsi ¢as priprave, manjsa koli¢ina sestavin pa
potrebuje nekoliko krajsi cas priprave.

Mesanje manjsih sestavin na polovici
pripravljalnega ¢asa optimizira kon¢ni rezultat in
lahko prepreci neenakomerno ocvrte sestavine.
Svezemu krompirju dodajte malo olja, e Zelite,
da bo vas krompir hrustljav. Ocvrite sestavine v
cvrtniku na vroc zrak, po tem, ko ste dodali olje.
Cvrtnik na vro¢ zrak ni primeren za pripravo jedi
z visokimi vsebnostmi mascob, kot so klobase.
Prigrizke, ki jih je mogoce pripraviti v pecici,
lahko prav tako pripravite v cvrtniku na vro¢
zrak.

Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavega
krompircka je 500g.

Za pripravo prigrizkov uporabite kupljeno testo.
Kupljeno testo prav tako potrebuje krajsi ¢as
priprave od domacega testa.

5.
6.

Ocistite zunanjost aparata z vlazno gobico.
Pocakajte, da se vsi deli temeljito posusijo. Nato
cvrtnik znova prikljucite na napajanje in ga
zacnite uporabljati.

Okolju prijazno odstranjevanje odpadkov
Vedno zascitite okolje pred onesnazenjem!

== Upostevajte lokalne predpise: iztroseno
elektricno napravo odpeljite v ustrezen zbirni
center.

NASTAVITVE
Sestavine Najmanjsa Cas (min.) Temperatura Mesanje Komentarji
- najve¢ja (°Q)
koli¢ina (g)
Zmrznjen krompir¢ek 300-700 18-20 200 Mesanje
Meso in perutnina
Zrezek 100-500 8-12 180
Klobase 100-500 13-15 200
Palcke 100-500 18-22 180
Pis¢ancje prsi 100-500 10-15 180
Prigrizki
Spomladanski zavitki 100-400 8-10 200 Mesanje Uporabite pecico
Zamrznjeni pis¢ancji 100-500 6-10 200 Mesanje Uporabite pecico
zmci
Peka
Torta 300 20-25 160 Njen pekac
Quiche 400 20-22 180 Njen pekac
Muffins 300 15-18 200 Njen pekac
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NEDERLANDS

AIRFRYER

Alvorens het apparaat aan te sluiten, dient u zich
ervan te vergewissen dat de specificaties op het
typeplaatje overeenkomen met de voorwaarden

van het elektriciteitsnet.

De elektrische veiligheid van dit apparaat kan alleen
worden gegarandeerd als het correct is geaard.

SPECIFICATIES
1000 W « 220-240V - 50-60 Hz

ONDERDEELNAMEN: (fig. A)

NOoO WUV AwWN =

Bakplaat
Siliconenrubber
Handvat

Frituurpan

Timer
Temperatuurinstelling
Decoratief paneel

BELANGRLKE
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES:

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten
altijd de basisvoorzorgen in acht worden genomen,
waaronder:

1.
2.

3.

Lees alle instructies.

Raak geen hete oppervlakken, handvatten of
knoppen aan.

Nauwlettend toezicht is noodzakelijk wanneer
apparaten door of in de nabijheid van kinderen
worden gebruikt.

Houd alle ingrediénten in de mand en voorkom
elk contact met de verwarmingselementen.
Laat het netsnoer niet over de rand van

een tafel of aanrecht hangen, of op hete
opperviakken.

Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of
de stekker beschadigd is, het apparaat defect

is geraakt of op enigerlei wijze beschadigd is.
Breng apparaten voor onderzoek, reparatie of
afstelling terug naar het dichtstbijzijnde erkende
servicecentrum.

Haal de stekker uit het stopcontact voordat u
het apparaat verplaatst. Gebruik beide handen
om het apparaat te verplaatsen.

Gebruik geen andere accessoires dan welke bij
dit product zijn meegeleverd. Niet aanbevolen
accessoires kunnen gevaar of letsel veroorzaken.
Plaats het apparaat niet op of in de buurt van
een hete gas- of elektrische brander, in een
verwarmde oven of in een magnetron.

. Dek de luchtinlaat en de luchtuitlaat niet af

wanneer het toestel in gebruik is.

. De temperatuur van toegankelijke opperviakken

kan hoog oplopen wanneer het toestel in
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20.

21.

22.

23.
24.

25.

26.

27.

gebruik is. Als het netsnoer beschadigd is, moet
deze worden vervangen door de fabrikant,
diens service-agent of gekwalificeerde
personen, om gevaar te voorkomen.

. Trek de stekker uit het stopcontact als u het

apparaat niet gebruikt en voordat u het reinigt.
Laat het apparaat afkoelen alvorens onderdelen
plaats of verwijdert en alvorens u het apparaat
reinigt.

. Trek altijd de stekker uit het stopcontact. Trek

nooit aan het snoer.

. Reinig het apparaat niet met metalen

schuursponsen. Er kunnen stukjes van de
schuurspons afbreken en in aanraking komen
met elektrische onderdelen, waardoor een risico
op elektrische schokken ontstaat.

. Om onopzettelijke brandwonden te

voorkomen, dient u altijd het handvat en de
knoppen te gebruiken om dit apparaat te
bedienen.

. Het vullen van de pan met olie kan een

brandgevaar opleveren.

. Raak de binnenkant van het apparaat niet aan

als hetin gebruik is.

. Raak de stekker en het bedieningspaneel niet

met natte handen aan.

. Plaats het apparaat niet tegen een muur of

andere apparaten. Laat ten minste 10 cm ruimte
aan de achterkant, zijkanten en bovenkant van
het apparaat vrij.

Trek onmiddellijk de stekker uit het stopcontact
als er donkere rook uit het apparaat komt.
Wacht tot de rook is opgetrokken voordat u de
pan uit het apparaat haalt.

Zorg dat het apparaat op een horizontaal, vlak
en stabiel oppervlak staat.

Het apparaat heeft ongeveer 30 minuten nodig
om af te koelen alvorens het veilig kan worden
gehanteerd of gereinigd.

Gebruik het niet buitenshuis.

Als het elektrische circuit overbelast is met
andere apparaten, kan het zijn dat dit apparaat
niet goed werkt.

Gebruik het apparaat niet voor een ander doel
dan waarvoor het bestemd is.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
personen (inclusief kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens, of met gebrek aan ervaring

en kennis, tenzij zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen betreffende het
gebruik van het apparaat van een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.
Kinderen moeten onder toezicht staan om te
garanderen dat zij niet met het apparaat spelen.

Dompel de behuizing niet in water onder en
spoel deze niet af onder de kraan in verband
met elektronische en verwarmingsonderdelen.
Voorkom dat er vloeistof in het apparaat komt

om elektrische schokken of kortsluiting te
voorkomen.

Houd het apparaat en netsnoer buiten het
bereik van kinderen.

Steek de stekker van het apparaat niet in een
ongeaard stopcontact. Zorg altijd dat de stekker
goed in het stopcontact zit.

Sluit het apparaat niet aan op een externe
tijdschakelaar.

Plaats het apparaat niet op of in de buurt van
brandbare materialen zoals een tafelkleed of
gordijn.

Plaats geen voorwerpen op het apparaat.

Laat het apparaat niet onbeheerd tijdens
gebruik.

Tijdens het frituren met hete lucht komt er hete
stoom vrij door de luchtuitlaatopening. Houd
uw handen en gezicht op een veilige afstand
van de stoom en van de luchtuitlaatopeningen.
Pas ook op voor hete stoom en lucht wanneer u
de frituurpan uit het apparaat haalt.

Alle bereikbare oppervlakken kunnen tijdens
het gebruik heet worden.

Als het netsnoer beschadigd is, moet deze
worden vervangen door de fabrikant, diens
service-agent of gekwalificeerde personen, om
gevaar te voorkomen.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor
huishoudelijk gebruik. Het is wellicht niet
geschikt om veilig te worden gebruikt in
omgevingen zoals personeelskeukens,
boerderijen, motels en andere niet-residentiéle
omgevingen.

De garantie vervalt indien het apparaat voor
professionele of semi-professionele doeleinden
wordt gebruikt of niet volgens de instructies.

AUTOMATISCJE UITSCHAKELING

Dit apparaat is uitgerust met een timer. Wanneer de
timer tot 0 heeft afgeteld, geeft het apparaat een
signaal en schakelt het automatisch uit. Om het
apparaat handmatig uit te schakelen, draait u de
timerknop linksom naar 0.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Verwijder alle stickers of etiketten van het
apparaat.

3. Reinig de mand en pan grondig in warm,
zeepwaterwater met een niet-schurende spons.

Opmerking: U kunt deze onderdelen ook in de

vaatwasser reinigen.
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4. Veeg de binnen- en buitenkant van het
apparaat af met een vochtige doek.
Dit is een olievrije friteuse die werkt op hete
lucht. Vul de pan niet met olie of frituurvet.

VOORBEREIDINGEN VOOR GEBRUIK

1. Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale

en vlakke ondergrond.

2. Plaats de mand in de pan.

3. Trek het snoer uit het opbergvak aan de
onderkant van het apparaat.

Vul de pan niet met olie of een andere vloeistof.

FRITUREN MET HETE LUCHT

1. Sluit het netsnoer aan op een geaard
stopcontact.

2. Haal de pan voorzichtig uit de airfryer.

3. Plaats uw ingrediénten in de mand.

4. Schuif de pan terug in de airfryer.

Lijn de pan voorzichtig uit met de geleiders in
de behuizing van de aifryer.

Gebruik de pan nooit zonder de mand.

5. Bepaal de vereiste bereidingstijd voor de
ingrediénten (zie paragraaf“Instellingen”in dit
hoofdstuk).

6. Zetde timerknop op de gewenste

bereidingstijd om het apparaat in te schakelen.

7. Zet de temperatuurregelknop op de gewenste
temperatuur. Zie paragraaf ‘Instellingen”in dit

hoofdstuk om de juiste temperatuur te bepalen.

Voeg 3 minuten toe aan de bereidingstijd als
het apparaat koud is.

Opmerking: U kunt het apparaat ook
voorverwarmen zonder ingrediénten. In dat geval
zet u de timer op meer dan 3 minuten en wacht u
tot het opwarmlampje uitgaat (na ca. 3 minuten).

Vul vervolgens de mand en zet de timerknop op de

gewenste bereidingstijd.

a. De timer begint af te tellen.

b. Tijdens het frituren met hete lucht gaat het
gebruikslampje af en toe aan en uit. Dit geeft
aan dat het verwarmingselement wordt in- en

uitgeschakeld om de ingestelde temperatuur te

handhaven.

c. Overtollige olie van de ingrediénten wordt
opgevangen op de bodem van de pan.

8. Sommige ingrediénten moeten halverwege
de bereidingstijd worden doorgeroerd (zie

paragraaf“Instellingen”in dit hoofdstuk). Om de
ingrediénten door te roeren, pakt u het handvat

beet en neemt u de pan uit het apparaat en

schudt u deze voorzichtig. Schuif vervolgens de

pan terug in de airfryer.

Let op: Druk niet op de ontgrendelknop van het
handvat tijdens het schudden.
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