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ESPRESSO MACHINE BR1102

The coffee maker is intended for making «espresso»
and «cappuccino» coffee.

DESCRIPTION

OCOENDO AWM=

Removable tray

Removable tray grid

Pullout tray for small cups

Filter holder handle

«Espresso»-button for making espresso
Light indicator

«Cappuccino»-button for making cappuccino
«Lattex»-button for making latte

Water tank lid

. Removable water tank

. Power switch «0/1»

. Cappuccinator pipe angle adjustment bar
. Cappuccinator pipe

. Upper lid of the cappuccinator

. Milk/frothed milk supply control knob
. Removable milk container

. Filter retainer

. Filter holder

. Small filter

. Big filter

. Measuring spoon

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA, to install RCD, contact
a specialist.
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SAFETY MEASURES AND COFFEE MAKER
OPERATION RECOMMENDATIONS

Read the operation instructions carefully before using
the coffee maker and keep it for future reference.

» Use the coffee maker for its intended purpose only, as
specified in this manual.

» Mishandling the coffee maker can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to his/her
property and it is not covered by warranty.

* The coffee maker is intended for making espresso and
cappuccino coffee and warming up ready drinks. Do not
warm any other liquids.

« Make sure that the operating voltage of the coffee
maker indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

« The power plug is equipped with a grounding contact,
plug it into the socket with

« reliable grounding contact. In case of short circuit the
grounding reduces the risk of electric shock.

« Contact an electrical technician, if you are not sure that
your sockets are installed properly and grounded.

« To prevent fire do not use adapters designed for
connecting the power plug to the mains socket without
grounding contact.

+ In case of sparking in the mains socket and occurrence
of smell of burning, unplug the unit and apply to the
organization maintaining your home mains.

« If smoke appears from the unit body, unplug the unit
and take measures to prevent fire spreading.

Use and store the coffee maker at the temperature above
0°C.

Do not use the coffee maker outdoors.

It is not recommended to use the unit during lightning
storms.

Protect the unit from impacts, falling, vibrations and other
mechanical stress.

Never leave the plugged-in coffee maker unattended.

To avoid fire, electric shock or physical injuries, do not
immerse the power plug, the power cord or the coffee
maker body into water or any other liquids.

Do not use the coffee maker in proximity to the kitchen
sink, in bathrooms, near swimming pools or other
containers filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it immediately,
and only then you can take the unit out of water.

Do not use the coffee maker near heating appliances,
heat sources or open flame.

Do not use the unit in places where aerosols are used or
sprayed, and in proximity to inflammable liquids.

Place the coffee maker on a flat stable surface; do not
place it on the edge of a table. Do not let the power cord
hang from the edge of the table and make sure it does
not touch hot surfaces or sharp edges of furniture.

Do not place the coffee maker on hot surfaces.

Do not touch the power cord and the power plug with wet
hands.

Use only the coffee maker parts and accessories
supplied with the unit.

Before switching the coffee maker on, make sure that all
removable parts are installed properly.



» Ensure that the water level in the water tank is not
below the minimal mark.

» Do not switch the coffee maker on if the water tank is
empty.

« To avoid getting burns by hot steam be careful when
frothing milk or warming the ready drinks.

« The filter holder surface, the cappuccinator pipe and
the cappuccinator tip can get rather hot. Be cautious
and careful when in contact with hot surfaces.

» Do not remove the filter holder during coffee maker
operation.

« Let the unit cool down completely before cleaning and
removing the accessories.

« Unplug the coffee maker before cleaning or when you
are not using it. When unplugging the coffee maker
hold only the power cord plug and carefully remove it
from the mains socket, do not pull the power cord —
this can lead to damage of the power cord or the socket
or cause short circuit.

« For children safety reasons do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

» The coffee maker is not intended for usage by children.

* Do not leave children unattended to prevent using the
unit as a toy.

« Do not allow children to touch the unit and the power
cord during the coffee maker operation.
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» Place the unit out of reach of children during the
operation and cooling down.

» This unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or

» by persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible for
their safety or if they are not instructed by this person on
the usage of the unit.

» From time to time check the power cord and the power
plug integrity.

 If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or similar
qualified personnel to avoid danger.

» Do not repair the unit by yourself. Do not disassemble
the unit by yourself, if any malfunction is detected, and
after it was dropped, unplug the unit and apply to the
service center.

» Transport the coffee maker in the original package.

» Keep the unit out of reach of children and disabled
persons.

COFFEE MAKER IS INTENDED FOR HOUSEHOLD

USE ONLY, DO NOT USE THE COFFEE MAKER FOR
COMMERCIAL OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE USING THE COFFEE MAKER

After unit transportation or storage at low temperature,
it is necessary to keep it for at least three hours at room
temperature.
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« Unpack the coffee maker and remove all the packaging
materials.

« Keep the original package.

* Check the delivery set.

* Read the safety measures and operating
recommendations.

« Examine the coffee maker for damages, in case of
damage do not plug it into the mains.

« Make sure that the specifications of power supply
voltage specified on the lower panel of the unit
correspond to the specifications of your mains. When
the unit is used in the mains with 60 Hz frequency, it
does not need any additional settings.

*  Wipe the surface of the coffee maker body with a clean,
slightly damp cloth to remove dust.

« Before using the coffee maker for the first time, wash all
removable parts (1, 2, 9, 10, 14, 16, 18, 19, 20, 21) with
warm water and neutral detergent and dry them.

BEFORE USING THE UNIT
ATTENTION!

If you switch the coffee maker on and don’t perform
any actions, the coffee maker will switch off in 15
minutes. To switch the coffee maker on press any
button (5, 7, 8).

» Place the coffee maker on a steady flat heat-resistant
surface, the distance from the side walls of the coffee
maker should be at least 20 cm, and the gap above the
coffee maker should be at least 30 cm.

» Do not use the coffee maker under kitchen shelves of
cupboards. They can be damaged by the steam released
during the coffee maker operation.

» The coffee maker should be placed out of reach of small
children.

Attention! Before making coffee for the first time it is

recommended to wash the broiler, the cappuccinator lid (14)

and the milk container (16).

+ Make sure that the removable tray (1) and the tray grid
(2) are installed to their places.

+ Remove the lid (9), remove the water tank (10).

+ Fill the tank (10) with cold water up to the maximal level
mark, install the tank (10) back to its place.

Note: the tank (10) is intended for water only, do not fill the

tank (10) with other liquids, such as milk.

+ Take the container (16), pull it towards yourself and
remove it, remove the cappuccinator lid (14) from the
container (16) (pic. 1). Fill the container with water up to
the maximal level mark.

Note: the cappuccinator container (16) is intended for milk

only, do not fill the container (16) with other liquids, use

water only in the cappuccinator lid (14) washing mode.

* Install the cappuccinator lid (14) on the container (16)
and install the cappuccinator back to its place until the
lock clicking.

Note: after installing the container (16) with the lid (14) back

to its place always check if it is installed and fixed properly.



Set the milk supply intensity control knob (15) to the
middle position.

Install one of the coffee filters (19 or 20) into the filter
holder (18) matching the ledge on the filter (19 or 20)
with the hole on the holder (18) and turn the filter (19 or
20) counter/clockwise. Do not add ground coffee into
the filter (19 or 20) when preparing the coffee maker
for work.

Install the filter holder (18) into the installation place «
o' » and turn the handle (4) to the right as far as it will
go « @ » (pic. 2, 3, 4).

Place a cup of suitable height and capacity of at least
300 ml on the tray grid (2).

Direct the cappuccinator pipe (13) into the cup using
the cappuccinator pipe angle adjustment bar (12).
Insert the power plug into the mains socket.

Switch the coffee maker on by setting the power switch
(11) «0/I» to the position «I», the indicator (6) will light
up and start flashing.

When the coffee maker is ready for operation, the light
indicator (6) will glow constantly.

To switch the cleaning mode on press the
«Cappuccino»-button (7) twice.

After you finish cleaning the coffee maker, switch the
coffee maker off by setting the switch (11) «0/I» to the
position «0».

Pour the water out of the cup, take the container (16),
pull it towards yourself and remove (pic. 1), remove the
cappuccinator lid (14) from the container (16), pour the
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remaining water from the container (16). Slightly lift the
front part of the tray (1) and remove it, pour the water
out of it and install the tray (1) back to its place.

* Turn the filter holder handle (4) to the left and remove it
(pic. 2, 3, 4). Wait until the filter holder (18) cools down
completely and remove the installed filter (19 or 20)
turning it counter/clockwise. Wash the filter (19 or 20)
and install it into the filter holder (18).

» If necessary, clean the boiler and the cappuccinator lid
(14) several times.

» After cleaning the coffee maker is ready for operation.

CHOOSING THE APPROPRIATE CUP

» Before making coffee, please, select a cup of
appropriate capacity according to the table:

Drink Estimated amount of the ready
drink
Espresso: 2 one / &2double 60 ml/119 mi
Cappuccino: Sone/ @double 178 ml/355 mi
296 ml/474 mi
Latte: o one/Ddouble

RULES OF MAKING ESPRESSO

» Use fresh-ground coffee beans or ground coffee for
«espresso» coffee makers.

» Make even and slightly tamp the ground coffee in the
filter (19 or 20), you can do it with the back side of the
measuring spoon (21) (pic. 5, 6, 7).
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« Strength of ready coffee depends on the quality and
grinding degree of coffee beans.

« If coffee is pouring out too long, this means the
coffee powder is too fine it is tamped too strongly; in
this case use coarse-ground coffee and choose the
tamping degree experimentally.

MAKING ESPRESSO
ATTENTION!

Do not remove the filter holder (18) during making
coffee.

Do not remove the filter holder (18) right after
making coffee, as there is redundant pressure
inside, wait a little before removing the filter holder
(18).

* Remove the lid (9), remove the water tank (10).

« Fill the tank (10) with cold water, do not exceed the
maximal level mark, install the tank (10) back to its
place.

« Install one of the coffee filters (19 or 20), depending
on the amount of ready coffee, into the filter holder
(18) matching the ledge on the filter (19 or 20) with
the hole on the holder (18) and turn the filter (19 or
20) counter/clockwise.

» Add the required amount of ground coffee into the
filter (19 or 20) with a measuring spoon (21) and

slightly tamp the coffee in the filter (19 or 20) with the

back side of the measuring spoon (21) (pic. 5, 6, 7).

Install the filter holder (18) into the installation place «
o » and turn the handle (4) to the right as far as it will go
« i » (pic. 2, 3, 4).

» Place a cup of suitable height and capacity (see the table
CHOOSING THE APPROPRIATE CUP) on the grid (2); if
you use small cups, take the pullout tray (3) by the lower
part and pull it towards yourself, place the cups on it.

* Insert the power plug into the mains socket.

» Switch the coffee maker on by setting the power switch
(11) «O/1» to the position «I», the indicator (6) will light up
and start flashing.

* When the coffee maker is ready for operation, the light
indicator (6) will glow constantly.

» To make one cup of espresso, use the small filter (19)
and press the «Espresso»-button (5) once; the light
indicator « 2 » will light up.

» To make two cups of espresso, use the larger filter (20)

and press the «Espresso»-button (5) twice; the light

indicator « & » will light up. In this case set one big or

two small cups on the grid (2 or 3).

Notes:

- if you need to switch the coffee maker off during the
espresso making, press the «Espresso»-button (5) again;
— successive making of coffee should be performed with
intervals 2-3 min.

* Remove the cup with ready drink from the grid (2 or 3).

« After you finish using the coffee maker, switch the coffee



maker off by setting the switch (11) «0/I» to the position
«0».

« Wait until the coffee maker cools down, remove the
filter holder (18) and wash the installed filter (19 or 20).

ESPRESSO PORTION SETTING

« During making espresso press and hold the button (5)
for 3 seconds. When the cup is filled with necessary
amount of espresso, press the button (5) again.

* Next time when you make espresso, the preset amount
of ready coffee will be poured into the cup.

Notes:

- minimal and maximal amount of espresso are specified
in the table «CHOOSING THE APPROPRIATE CUP»;

- if you need to make a lesser amount of coffee then it was
set, press the button (5) again when the cup is filled with
necessary amount of ready coffee.

Return to the factory settings

» To return to the factory settings switch the coffee maker
off by setting the switch (11) «0/I» to the position «0».

* Press and hold the «Espresso»-button (5) and switch
the coffee maker off by setting the power switch (8)
«0/I» to the position «I».

« The coffee maker is ready for operation with the factory
settings.
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MAKING CAPPUCCINO

ATTENTION! When making cappuccino be careful to
avoid burns by outgoing hot steam.

* Make sure that the removable tray (1) and the tray grid
(2) are installed to their places.

+ Fill the tank (10) with cold water, do not exceed the
maximal level mark, install the tank (10) back to its
place.

» Take the container (16), pull it towards yourself and
remove it (pic. 1), remove the cappuccinator lid (14)
from the container (16).

+ Fill the container (16) with milk, do not exceed the
maximal level mark.

* Install the cappuccinator lid (14) on the container (16)
and install the cappuccinator back to the installation
place until the lock clicking.

+ Install one of the coffee filters (19 or 20) into the filter
holder (18) matching the ledge on the filter (19 or 20)
with the hole on the holder (18) and turn the filter (19 or
20) counter/clockwise.

+ Add the required amount of ground coffee into the filter

(19 or 20) with a measuring spoon (21) and slightly

tamp the coffee in the filter (19 or 20) with the back side

of the measuring spoon (21) (pic. 5, 6, 7).

Install the filter holder (18) into the installation place « "

» and turn the handle (4) to the right as far as it will go «

> (pic. 2, 3, 4).
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« Place a cup of suitable height and capacity on the grid »  Wait until the coffee maker cools down, remove the filter

(2) (see the table «CHOOSING THE APPROPRIATE holder (18) and wash the filter (19 or 20).
CUP»).  If there is some milk left in the cappuccinator, remove
« Direct the cappuccinator pipe (13) into the cup using the cappuccinator and put it in the fridge (pic. 10). If
the cappuccinator pipe angle adjustment bar (12). you used all the milk during the coffee making, it is
« Turn the frothed milk supply (intensity) control knob (15) recommended to remove and wash the cappuccinator
to the right (in this position it produces more frothed (see the chapter «CAPPUCCINATOR CLEANING»).

milk). Turn the frothed milk supply (intensity) control
knob (15) to the left (in this position it produces less SETTING THE FROTHED MILK AMOUNT
frothed milk) (pic. 8, 9).

* Insert the power plug into the mains socket.

« Switch the coffee maker on by setting the power switch

Setting the frothed milk amount for one cup of
cappuccino:

(11) «0/I» to the position «I», the indicator (6) will light - Prepare the coffee maker for making cappuccino, as
up and start flashing. described above;

*+ When the coffee maker is ready for operation, the light - press the «Cappuccino»-button (7) once. After the steam
indicator (6) will glow constantly. release starts, press and hold the «Cappuccino»-button (7)

« To make one cup of cappuccino use a small filter (19) for the necessary amount of time;
and press the «Cappuccino»-button (7) once; the light
indicator « & » will light up.

« To make two cups of cappuccino use a big filter (20)

- release the button (7) «Cappuccino», the coffee maker will
switch to the coffee making mode;

and press the «Cappuccino»-button (7) twice; the light - the next time you make cappuccino, the frothed milk
indicator « £ » will light up. amount will correspond to the preset operation time of the
Note: if you need to switch the coffee maker off cappuccinator.

during the cappuccino making, press the button (7)
«Cappuccino» again.

» Remove the cup with the ready drink from the grid (2).

« After you finish using the coffee maker, switch the
coffee maker off by setting the switch (11) «0/I» to the
position «0».

Return to the factory settings:

- when the coffee maker is switched off with the switch (11)
«0/I», press and hold the «Cappuccino»-button (7) and
then switch the coffee maker on by setting the switch (11)
«0/I» to the position «I». The coffee maker will return to the
factory settings.



Setting the frothed milk amount for two cups of
cappuccino:

- prepare the coffee maker for making cappuccino, as
described above;

- press the «Cappuccinox-button (7) twice. After the steam
release starts, press and hold the «Cappuccino»-button
(7) for the necessary amount of time;

- release the button (7) «Cappuccino», the coffee maker
will switch to the coffee making mode;

- the next time you make cappuccino, the frothed milk
amount will correspond to the preset operation time of the
cappuccinator;

Return to the factory settings:

- when the coffee maker is switched off with the switch
(11) «0/1», press and hold the «Cappuccinox»-button (7)
and then switch the coffee maker on by setting the switch
(11) «0/1» to the position «I». The settings will be also
reset for one cup and two cups of cappuccino.

MAKING LATTE

ATTENTION! When making latte be careful to avoid
burns by outgoing hot steam.

* Make sure that the removable tray (1) and the tray grid
(2) are installed to their places.

« Fill the tank (10) with cold water, do not exceed the
maximal level mark, install the tank (10) back to its
place.
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Take the container (16), pull it towards yourself and
remove it (pic. 1), remove the cappuccinator lid (14) from
the container (16).

Fill the container (16) with milk, do not exceed the maximal
level mark.

Install the cappuccinator lid (14) on the container (16) and
install the cappuccinator back to its place until the lock
clicking.

Install one of the coffee filters (19 or 20) into the filter
holder (18) matching the ledge on the filter (19 or 20) with
the hole on the holder (18) and turn the filter (19 or 20)
counter/clockwise.

Add the required amount of ground coffee into the filter
(19 or 20) with a measuring spoon (21) and slightly tamp
the coffee in the filter (19 or 20) with the back side of the
measuring spoon (21) (pic. 5, 6, 7).

Install the filter holder (18) into the installation place « " »
and turn the handle (4) to the right as far as it will go « f»
(pic. 2, 3, 4).

Place a cup of suitable height and capacity on the grid (2)
(see the table «CHOOSING THE APPROPRIATE CUP»).
Direct the cappuccinator pipe (13) into the cup using the
cappuccinator pipe angle adjustment bar (12).

« Turn the frothed milk supply (intensity) control knob (15)
to the right (in this position it produces more frothed milk).
Turn the frothed milk supply (intensity) control knob (15)
to the left (in this position it produces less frothed milk)
(pic. 8, 9).

Insert the power plug into the mains socket.
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« Switch the coffee maker on by setting the power switch
(11) «0/I» to the position «I», the indicator (6) will light
up and start flashing.

* When the coffee maker is ready for operation, the light
indicator (6) will glow constantly.

« To make one cup of latte use a small filter (19) and
press the «Lattex»-button (8) once; the light indicator «
2 » will light up.

« To make two cups of latte use a big filter (20) and press
the «Latte»-button (8) twice; the light indicator «
will light up.

Note: if you need to switch the coffee maker off during the
latte making, press the «Latte»-button (8) again.

» Remove the cup with the ready drink from the grid (2).

» After you finish using the coffee maker, switch the
coffee maker off by setting the switch (11) «0/I» to the
position «0».

< Wait until the coffee maker cools down, remove the
filter holder (18) and wash the filter (19 or 20).

« If there is some milk left in the cappuccinator, remove it
and put the cappuccinator into the fridge (pic. 10), if you
used all milk during making coffee, it is recommended
to remove the cappuccinator and clean it (see the
chapter « CAPPUCCINATOR CLEANING»).

MAKING FROTHED MILK

* You can make necessary amount of frothed milk
anytime.

* You can use the frothed milk for making hot chocolate,
macchiato, masala tea etc.

It is important that milk for making frothed milk is fresh and
cold and without additives.

Take usual whole milk with fat status from 4% to 6%,
cream fat status is not less than 10%.

Prepare the coffee maker as described in the chapters
above, but do not add ground coffee into the filters (19 or
20).

Place a cup of suitable height and capacity on the grid (2).
Direct the cappuccinator pipe (13) into the cup using the
cappuccinator pipe angle adjustment bar (12).

Turn the frothed milk supply (intensity) control knob (15)
to the right (in this position it produces more frothed milk)
(pic. 8).

Switch the coffee maker on by setting the power switch
(11) «O/1» to the position «I», the indicator (6) will light up
and start flashing.

When the coffee maker is ready for operation, the light
indicator (6) will glow constantly.

Press and hold the «Cappuccino»-button (7) for 3
seconds, the indicators « & » and «E» will light up.

After making the necessary amount of frothed milk stop
the process by pressing the «Cappuccinox»-button (7)
again.

Remove the cup with frothed milk and use the frothed milk
for the intended purpose.

After you finish using the coffee maker, switch the coffee
maker off by setting the switch (11) «0/I» to the position
«0».

If there is some milk left in the cappuccinator, remove it
and put the cappuccinator into the fridge (pic. 10), if you



used all milk during making coffee, it is recommended
to remove the cappuccinator and clean it (see the
chapter « CAPPUCCINATOR CLEANING»).

CAPPUCCINATOR CLEANING

* We recommend cleaning the cappuccinator after the
milk container (16) is empty.

» Take the container (16) and remove it (pic. 1), remove
the cappuccinator lid (14) from the container (16).

« Wash the container (16) with a neutral detergent,
remove the milk intake pipe from the cappuccinator lid
(14) and wash it, rinse all the parts, dry them and install
the milk intake pipe back to its place.

» Turn the steam nozzle counterclockwise to the position
«d' » and remove it from the cappuccinator (14) body
(pic. 11), wash the nozzle.

« Set the cappuccinator pipe angle adjustment bar (12) in
vertical position, take the bar (12) and slightly sway, pull
the cappuccinator pipe (13) towards yourself, remove
the cappuccinator pipe (13) and wash it.

* Grasp the left side and raise the silicone plug, rinse the
cappuccinator lid (14) under a warm water jet (pic. 12),
close the silicone plug.

« Install the cappuccinator pipe (13) back to its place,
install the steam nozzle back to its place and turn it
clockwise to the position « & » (pic. 13).

» Prepare the coffee maker as described in the chapters
above, but do not add ground coffee into the filter (19
or 20).
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Place a cup of suitable height and capacity on the grid
(2).

Fill the container (16) with water, do not exceed the
maximal level mark.

Install the cappuccinator lid (14) on the container (16)
and install the cappuccinator back to its place until the
lock clicking.

Direct the cappuccinator pipe (13) into the cup using the
cappuccinator pipe angle adjustment bar (12).

Turn the frothed milk supply (jptensity) control knob (15)
to the right to the position « FORN

Switch the coffee maker on by setting the power switch
(11) «0/1» to the position «I», the indicator (6) will light up
and start flashing.

When the coffee maker is ready for operation, the light
indicator (6) will glow constantly.

Press and hold the «Latte»-button (5) for 3 seconds, the
indicators « « and « « will light up.

After you finish using the coffee maker, switch the coffee
maker off by setting the switch (11) «0/I» to the position
«O».

Wait until the coffee maker cools down, take the
container (16), pull it towards yourself and remove it (pic.
1), remove the cappuccinator lid (14) from the container
(16).

Pour the remaining water out of the container (16), wipe
the container with a dry cloth and dry the cappuccinator
lid (14).
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« Before assembling make sure that the cappuccinator lid
and the container are dry. Install the cappuccinator lid
(14) on the container (16) and install the cappuccinator
on the coffee maker.

DESCALING

« Scale inside the boiler affects the taste of ready coffee,
slows down the coffee making and reduces the service
life of the coffee maker.

» Note that the thicker the scale, the more difficult it is to
remove, that's why we recommen regularly removing
scale for effective operation of the coffee maker (see

the table).
Water type Cleaning frequency
Soft (filtered) water Every 80 coffee making cycles
Hard (tap) water Every 40 coffee making cycles

* You can use special descaling agents for espresso
coffee makers or coffee machines to remove scale.
You can also use table vinegar or citric acid solution (2
teaspoons of citric acid per 1 liter of water).

» Follow the instructions on the usage of the descaling
agent, pour it into the water tank (10).

« Install one of the coffee filters (19 or 20) into the filter
holder (18) matching the ledge on the filter (19 or 20)
with the hole on the holder (18) and turn the filter (19 or
20) counter/clockwise.

Place a cup of suitable height and capacity on the tray grid

(2) (the cup capacity should be at least 325 ml).

Fill the container (16) with water, do not exceed the

maximal level mark.

Install the cappuccinator lid (14) on the container (16) and

install the cappuccinator back to its place until the lock

clicking.

Direct the cappuccinator pipe (13) into the cup using the

cappuccinator pipe angle adjustment bar (12).

Insert the power plug into the mains socket.

Switch the coffee maker on by setting the power switch

(11) «O/1» to the position «I», the indicator (6) will light up

and start flashing.

When the coffee maker is ready for operation, the light

indicator (6) will glow constantly.

To switch the cleaning mode on press and hold the

«Latte»-button (8) for 3 seconds, the indicators « [} » and
» and the indicator (6) will be glowing.

After the cleaning is finished, remove the tank (10), drain

the remaining descaling solution and fill the tank (10) with

clean water. Install the tank (10) back to its place.

Pour the descaling solution out from the cup, place the

cup on the grid (2).

Once again press and hold the «Latte»-button (8) for 3

seconds to wash the boiler.

After you finish cleaning the coffee maker, switch the

coffee maker off by setting the switch (11) «0/I» to the

position «0».



Wait until the coffee maker cools down, take the
container (16), pull it towards yourself and remove it
(pic. 1), remove the cappuccinator lid (14) from the
container (16).

Pour the remaining water out of the container (16), wipe
the container with a dry cloth and dry the cappuccinator
lid (14).

CLEANING THE COFFEE MAKER

Unplug the coffee maker and wait until it cools down
completely.

Clean the coffee maker body with a soft, slightly damp
cloth and then wipe it dry.

Do not use abrasive cleaners and solvents to clean the
coffee maker body.

You can wash the coffee filters (19 and 20) in a
dishwashing machine. Clean the openings in the filters
(19, 20) with a small brush.

Do not immerse the coffee maker body, the power cord
and the power plug into water or any other liquids.
Wash the water tank (10) and the milk container (16)
with warm water and soft detergent, then dry them.

If mineral deposits have formed in the water tank (10),
pour table vinegar into the tank (10) and rinse the tank
(10) with water after dissolving the mineral deposits.
Slightly lift the front part of the tray (1) and remove it,
pour the water out of it, remove the grid (2) from the
tray (1), wash the tray (1) and the grid (2) with water
and neutral detergent, dry them and install back to their
places.
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STORAGE

+ Before taking the coffee maker away for long storage,
unplug it and let the unit cool down.

+ Clean the coffee maker.

+ You can place the filter holder (18) and the
measuring spoon (21) on the coffee maker body for
easy storing (pic. 14).

+ Pack the coffee maker in the original package.

+ Use and store the coffee maker at the temperature
above 0 °C.

+ Keep the coffee maker in a dry cool place out of
reach of children and disabled persons.

TROUBLES AND TROUBLESHOOTING

Problem Cause Solution
The coffee No voltage in the Make sure that the mains
maker can't be mains socket. socket is operating by
switched on connecting a known good

The power plug is not
completely inserted
into the socket

electric appliance to it.

Disconnect the power plug
and connect it into the
socket

Water leaks from
the lower part of
the unit

The water tray is full Pour out water from the tray

Loose connection of
the filter and boiler
gasket, ground coffee
got on the edges of
the filter

Coffee leakage
from the filter
holder

Clean the edges of the filter
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Coffee has a Wrong process of See the chapters «Before
foreign smell scale removal in the using the unit», «Descaling»
boiler and perform them several
times
Improper storage of
coffee. Use fresh ground coffee.
Keep coffee in a dry cool
place.
Steam doesn’t You used skimmed Use only whole milk with fat
froth milk milk content 4-6%
Milk is not cold Use cold milk
enough Clean the cappuccinator
The cappuccinator pipe and the cappuccinator
pipe is blocked lid (see the chapter
«CLEANING THE
CAPPUCCINATOR»)
DELIVERY SET
1. Coffee maker — 1pc.
2. Coffee filter — 2 pcs.
3. Measuring spoon — 1 pc.
4. Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply 220-240 V, ~ 50-60 Hz

Rated input power: 1500 W
Water tank capacity: 1,2 |
Milk tank capacity: 0,7 |

RECYCLING

To prevent possible damage to the

environment or harm to the health of

people by uncontrolled waste disposal,

after expiration of the service life of the

I unit or the batteries (if included), do not

discard them with usual household waste,
take the unit and the batteries to specialized stations for
further recycling.

The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.
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ESPRESSOKAFFEEMASCHINE
BR1102

Die Kaffeemaschine ist fiir die Zubereitung von
Espresso und Cappuccino bestimmt.

BESCHREIBUNG

©CENDO A WN =

Abnehmbare Schale

Abnehmbares Gitter der Schale

Ausziehbare Platte fur kleine Tassen

Griff des Filterhalters

«Espresso»-Taste flir Espressozubereitung
Kontrolleuchte

«Cappuccino»-Taste fir Cappuccinozubereitung
«Lattex»-Taste fir Lattezubereitung

Deckel des Wasserbehalters

. Abnehmbarer Wasserbehalter

. Netzschalter «0/I»

. Cappuccinatore-Rohr-Neigungsregler
. Cappuccinatore-Rohr

. Oberdeckel des Cappuccinatores
. Milch-/Milchschaumzufuhrregler
. Abnehmbarer Milchbehalter

. Filterfesthalter

. Filterhalter

. Kleiner Filter

. GroRer Filter

. Messloffel

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaRig, den
Fl-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im

Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich

dafiir an einen Spezialisten.
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SICHERHEITSHINWEISE UND BEDIENUNGS-
ANLEITUNG FUR DIE KAFFEEMASCHINE

Bevor Sie die Kaffeemaschine benutzen, lesen Sie die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch und bewah-
ren Sie sie zum spéteren Gebrauch auf.

« Benutzen Sie die Kaffeemaschine nur bestimmungsma-
Rig und laut dieser Bedienungsanleitung.

» Der Missbrauch der Kaffeemaschine kann zu ihrer
Storung flihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und ist kein Garantiefall.

« Die Kaffeemaschine ist zum Zubereiten von Espresso
und Cappuccino, zum Aufheizen von Fertiggetran-
ken und zu keinem Erhitzen anderer Flissigkeiten
bestimmt.

» \Vergewissern Sie sich, dass die auf dem Bezeich-
nungszettel angegebene Betriebsspannung der Kaffee-
maschine und die Netzspannung tbereinstimmen.

« Der Netzstecker hat einen Erdungskontakt; stecken Sie
ihn nur in eine Steckdose

* mit dem zuverlassigen Erdungskontakt. Bei einem
Kurzschluss verringert die Erdung das Stromschlagri-
siko.

* Wenden Sie sich an einen Elektriker, wenn Sie sich
nicht sicher sind, ob lhre Steckdosen richtig installiert
und geerdet sind.

« Verwenden Sie keine Adapterstecker, die zum An-
schlieBen des Netzsteckers an eine Steckdose ohne
Erdungskontakt bestimmt sind, um das Brandrisiko zu
vermeiden.
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Bei Brandgeruch und Funken in der Steckdose ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose heraus und wenden
Sie sich an den Ihr Hausstromnetz leistenden Dienst.
Wenn Rauch aus dem Gerategehause austritt, ziehen Sie
das Netzkabel aus der Steckdose heraus und treffen Sie
die Feuerverhinderungsmafinahmen.

Benutzen und lagern Sie die Kaffeemaschine bei einer
Temperatur Gber 0°C.

Es ist nicht gestattet, die Kaffeemaschine drauRen zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu benut-
zen.

Schitzen Sie das Gerat vor Stof3en, Stlirzen, Vibrationen
und anderen mechanischen Einwirkungen.

Lassen Sie die ans Stromnetz angeschlossene Kaffeema-
schine nie unbeaufsichtigt.

Um Brand, Stromschlag oder Verletzungen zu vermeiden,
tauchen Sie den Netzstecker, das Netzkabel oder das
Gehause der Kaffeemaschine ins Wasser oder jegliche
andere Flussigkeiten nicht ein.

Benutzen Sie die Kaffeemaschine in der Nahe von Splil-
becken, in Badezimmern und neben den Wasserbecken
oder anderen mit Wasser gefiillten Behéltern nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus, erst danach
holen Sie das Gerat aus dem Wasser heraus.

Benutzen Sie die Kaffeemaschine in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer nicht.

Es ist verboten, das Gerat an den Orten, wo Sprays ver-
wendet werden, sowie in der Nahe von leichtentziindbaren
Flissigkeiten, zu benutzen.
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Stellen Sie die Kaffeemaschine auf eine ebene stand-
feste Oberflache auf, stellen Sie sie an den Tischrand
nicht auf. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom
Tisch nicht herabhangt und heilRe Oberflachen und
scharfe Mdbelkanten nicht berthrt.

Es ist nicht gestattet, die Kaffeemaschine auf heilRe
Oberflachen zu stellen.

Beriihren Sie das Netzkabel und den Netzstecker mit
nassen Handen nicht.

Benutzen Sie nur die mitgelieferten Kaffeemaschinen-
teile und -zubehor.

Vergewissern Sie sich vor der Einschaltung der
Kaffeemaschine, dass alle abnehmbaren Teile korrekt
aufgestellt sind.

Achten Sie darauf, dass der Wasserstand im Behalter
nicht unter der Minimalmarke liegt.

Schalten Sie die Kaffeemaschine ohne Wasser nicht
ein.

Seien Sie beim Zubereiten von Milchschaum oder beim
Erhitzen von Fertiggetranken vorsichtig, um Verbru-
hung durch heilen Dampf zu vermeiden.

Die Oberflache des Filterhalters, des Cappuccinato-
re-Rohres und des Cappuccinatore- Aufsatzes kann
ziemlich heil® sein. « Seinen Sie beim Kontakt mit
heilen Oberflachen vorsichtig und sorgfaltig.

Es ist nicht gestattet, den Filterhalter wahrend des
Betriebs der Kaffeemaschine abzunehmen.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen, bevor Sie
das Zubehdr entfernen und reinigen.

Trennen Sie die Kaffeemaschine vor der Reinigung oder
wenn Sie sie nicht benutzen vom Stromnetz ab. Wenn
Sie die Kaffeemaschine vom Stromnetz abtrennen, hal-
ten Sie nur den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus
der Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das Netzka-
bel nicht, da es zu seiner Beschadigung und Steckdo-
senstérung sowie einem Kurzschluss fuhren kann.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktlten,
die als Verpackung verwendet werden, nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktliten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Die Kaffeemaschine ist nicht fiir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als Spiel-
zeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder das Geréat und das Netzkabel wah-
rend des Kaffeemaschinenbetriebs nicht beriihren.
Wahrend des Betriebs und des Abkiihlens stellen Sie
das Gerat an einen fur Kinder unzuganglichen Ort auf.
Dieses Gerat ist fur Personen (darunter Kinder) mit
Korper-, Nerven- und Geistesstérungen oder Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse nicht
geeignet, wenn sie sich unter Aufsicht der Person, die fiir
ihre Sicherheit verantwortlich ist, nicht befinden oder ent-
sprechende Anweisungen uber die Nutzung des Geréts
nicht bekommen haben.

Uberpriifen Sie regelméRig den Zustand des Netzkabels
und des Netzsteckers.



« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich qua-
lifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren zu
vermeiden.

« Esist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu repa-
rieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
auseinanderzunehmen; bei der Feststellung jeglicher
Beschadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an einen
Kundendienst.

« Transportieren Sie die Kaffeemaschine nur in der
Fabrikverpackung.

« Bewahren Sie das Gerat an einem fiir Kinder und
behinderte Personen unzuganglichen Ort auf.

DIE KAFFEEMASCHINE IST NUR FUR DEN GE-
BRAUCH IM HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBO-
TEN, SIE ZU INDUSTRIE- ODER LABORZWECKEN ZU
BENUTZEN.

VORBEREITUNG DER KAFFEEMASCHINE
ZUR INBETRIEBNAHME

Nachdem Sie das Gerét bei niedriger Temperatur
transportiert oder gelagert haben, miissen Sie es
mindestens drei Stunden bei Raumtemperatur aufbe-
wahren.

» Packen Sie die Kaffeemaschine aus und entfernen Sie
alle Verpackungsmaterialien.

» Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

» Prifen Sie die Komplettheit.
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Lesen Sie die SicherheitsmalRnahmen und Bedienungs-
empfehlungen.

Prifen Sie die Kaffeemaschine auf Beschadigungen;
wenn sie beschadigt ist, schlieRen Sie sie ans Stromnetz
nicht an.

Vergewissern Sie sich, dass die Stromversorgungspara-
meter auf der Gerateunterplatte und die Netzstrompara-
meter Ubereinstimmen. Beim 60-Hz-Stromnetz-Gerétebe-
trieb sind keine zusétzlichen Mallnahmen erforderlich.
Wischen Sie das Kaffeemaschinengehause mit einem
sauberen, leicht angefeuchteten Tuch zur Staubentfer-
nung ab.

Vor der ersten Nutzung der Kaffeemaschine spllen Sie
alle abnehmbaren Teile (1, 2, 9, 10, 14, 16, 18, 19, 20, 21)
mit Warmwasser und einem neutralen Reinigungsmittel
und trocknen Sie sie ab.

VORBEREITUNG ZUM BETRIEB

ACHTUNG!

Wenn Sie die Kaffeemaschine einschalten und sie nicht
betreiben, schaltet sich die Kaffeemaschine nach 15
Minuten aus. Um die Kaffeemaschine einzuschalten,
driicken Sie eine beliebige Taste (5, 7, 8).

Stellen Sie die Kaffeemaschine auf eine feste, ebene und
hitzebestandige Oberflache auf. Der Abstand zwischen
den Seitenwanden des Kaffeemaschinengehauses

und anderen Gegenstanden soll mindestens 20 cm
betragen und der Freiraum uber der Kaffeemaschine soll
mindestens 30 cm machen.
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» Verwenden Sie die Kaffeemaschine unter
keinen Kiichenregalen oder Schranken. Beim
Kaffeemaschinenbetrieb austretender Dampf kann sie
beschadigen.

« Stellen Sie die Kaffeemaschine an einem firr kleine
Kinder unzuganglichen Platz auf.

Achtung! Vor der ersten Kaffeezubereitung ist es empfoh-

len, den Boiler, den Deckel des Cappuccinatores (14) und

den Milchbehalter (16) abzuspdlen.

» \Vergewissern Sie sich, dass die abnehmbare Schale
(1) und das Gitter der Schale (2) richtig aufgestellt sind.

« Entfernen Sie den Deckel (9) und den Wasserbehalter
(10).

« Fdllen Sie den Behalter (10) mit Kaltwasser bis zur
maximalen Flllstandsmarke an und stellen Sie den
Behalter (10) zuriick auf.

Anmerkung: der Behalter (10) ist nur fir Wasser be-

stimmt, es ist verboten, den Behalter (10) mit jeglichen

anderen Flussigkeiten, z. B. Milch, anzufillen.

« Fassen Sie den Behalter (16) an, ziehen Sie ihn zu
sich und nehmen Sie ihn ab, entfernen Sie den Deckel
des Cappuccinatores (14) vom Behélter (16) (Abb.

1). Fullen Sie den Behalter (16) mit Wasser bis zur
maximalen Fllstandsmarke an.

Anmerkung: der Cappuccinatore-Behalter (16) ist nur

fur Milch bestimmt, es ist verboten, den Behalter (16) mit

jeglichen anderen Flissigkeiten anzuflllen; Wasser kann

nur im Spulbetrieb des Deckels des Cappuccinatores (14)

verwendet werden.

» Setzen Sie den Deckel des Cappuccinatores (14) auf den
Behélter (16) auf und fixieren Sie den Cappuccinatore auf
seinem Aufstellplatz bis zum Einrasten.

Anmerkung: Uberprifen Sie nach dem Aufstellen des Be-

hélters (16) mit dem Deckel (14) immer, ob diese korrekt und

sicher befestigt sind.

+ Stellen Sie den Milchzufuhrregler (15) in die mittlere
Position ein.

+ Setzen Sie ein der Kaffeefilter (19 oder 20) in den
Filterhalter (18) ein, indem Sie den Vorsprung am Filter
(19 oder 20) und die Aussparung im Filterhalter (18)
zusammenfallen lassen, und drehen Sie das Filter
(19 oder 20) im/entgegen dem Uhrzeigersinn. Bei der
Kaffeemaschinenvorbereitung zum Betrieb schiitten Sie
keinen gemahlenen Kaffee ins Filter (19 oder 20) ein.

+ Fixieren Sie den Filterhalter (18) auf seinem Aufstellplatz
«f und drehen Sie den Griff (4) nach rechts bis zum
Anschlag «f» (Abb. 2, 3, 4).

+ Stellen eine Tasse mit geeigneter Héhe und
Fassungsvermdgen von mindestens 300 ml aufs Gitter
(2) auf.

+ Richten Sie das Cappuccinatore-Rohr (13) mit dem
Cappuccinatore-Rohr-Neigungsregler (12) in die
aufgestellte Tasse.

+ Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

« Schalten Sie die Kaffeemaschine ein, indem Sie den
Netzschalter (11) «0/I» in die Position «I» umstellen, dabei
leuchtet und blinkt die Kontrolleuchte (6).

- Wenn die Kaffeemaschine betriebsbereit ist, leuchtet die
Kontrolleuchte (6) konstant.



* Um den Reinigungsbetrieb zu aktivieren, driicken Sie
zweimal die «Cappuccino»-Taste (7).

« Schalten Sie die Kaffeemaschine nach dem Reinigen
aus, indem Sie den Schalter (11) «0/I» auf «O» stellen.

« Gielten Sie Wasser aus der Tasse ab, fassen Sie den
Behalter (16), ziehen Sie ihn zu sich und entfernen
Sie ihn (Abb. 1), entfernen Sie den Deckel des
Cappuccinatores (14) vom Behalter (16), gieRen Sie
Restwasser aus dem Behalter (16) ab, heben Sie den
Vorderteil der Schale (1) an und entfernen Sie sie,
gieRen Sie Wasser ab und setzen Sie die Schale (1)
zurlick auf.

« Drehen Sie den Griff des Filterhalters (4) nach links und
entfernen Sie ihn (Abb. 2, 3, 4), warten Sie ab, bis der
Filterhalter (18) vollstéandig abkuhlt, und entfernen Sie
das aufgestellte Filter (19 oder 20), indem Sie es im/
entgegen dem Uhrzeigersinn drehen, spllen Sie das
Filter (19 oder 20) und setzen Sie es in den Filterhalter
(18) ein.

« Falls notwendig, reinigen Sie den Boiler und den
Deckel des Cappuccinatores (14) mehrmals.

« Nach der Reinigung ist die Kaffeemaschine
betriebsbereit.

WAHL EINES RICHTIGEN
TASSENFASSUNGSVERMOGENS

Bevor Sie ein Getrénk zubereiten, wahlen Sie bitte das
richtige Tassensassungsvermdgen gemal der Tabelle:
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Getrank Ungefahre Menge des
Fertiggetrénks
Espresso: &2 einfach / edoppelt 60 ml/119 ml
Cappuccino: & einfach & 178 ml/355 ml
doppelt
296 ml/474 mi

Latte: D einfach / Ddoppe\t

ESPRESSOZUBEREITUNGSREGELN

+ Benutzen Sie frisch gemahlene Kaffeebohnen oder
gemahlenen Kaffee fir Espressomaschinen.
Ebnen und stampfen Sie leicht den gemahlenen Kaffee
im Filter (19 oder 20) mit der Ruckseite des Messloffels
(21) (Abb. 5, 6, 7).
Die Starke des gekochten Kaffee hangt von der
Bratqualitdt und dem Mahligrad von Kaffeebohnen ab.
Wenn der Kaffee zu lange eingegossen wird, bedeutet
das, dass der Kaffee sehr fein gemahlen oder zu stark
gestampft ist, in diesem Fall ist es erforderlich, gréberen
Kaffee zu benutzen und den Stampfgrad des Kaffees
experimentell zu wahlen.

ESPRESSOZUBEREITUNG

ACHTUNG!

Es ist nicht gestattet, den Filterhalter (18) wahrend des
Kaffeemaschinenbetriebs abzunehmen.
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Entfernen Sie den Filterhalter (18) sofort nach der
Kaffeezubereitung nicht, da ein Uberdruck im Filter
geschaffen werden konnte.

» Warten Sie einige Zeit vor dem Entfernen des
Filterhalters (18) ab.

» Entfernen Sie den Deckel (9) und den Wasserbehalter
(10).

+ Fdllen Sie den Behalter (10) mit Kaltwasser bis zur
maximalen Flllstandsmarke an und stellen Sie den
Behalter (10) zurtick auf.

» Setzen Sie ein der Kaffeefilter (19 oder 20) abhangig
von der Menge des fertigen Kaffees in den Filterhalter
(18) ein, indem Sie den Vorsprung am Filter (19
oder 20) und die Aussparung im Filterhalter (18)
zusammenfallen lassen, und drehen Sie das Filter (19
oder 20) im/entgegen dem Uhrzeigersinn.

» Schitten Sie erforderliche Menge gemahlenen Kaffees
mit dem Messloffel (21) ins Filter (19 oder 20) ein
und stampfen Sie den Kaffee mit der Riickseite des
Messloffels (21) leicht im Filter (19 oder 20) (Abb. 5, 6,
7).

» Fixieren Sie den Filterhalter (18) auf seinem Aufstellplatz
« ' und drehen Sie den Griff (4) nach rechts bis zum
Anschlag «f» (Abb. 2, 3, 4).

+ Stellen eine Tasse mit geeigneter Hohe
und Fassungsvermogen aufs Gitter (2) auf
(siehe Tabelle «\ WAHL DES RICHTIGEN
TASSENFASSUNGSVERMOGENS«). Wenn Sie
kleine Tassen benutzen, fassen Sie den Unterteil der
ausziehbaren Platte (3) an und ziehen Sie ihn zu sich,
stellen Sie die Tassen darauf.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.
Schalten Sie die Kaffeemaschine ein, indem Sie den
Netzschalter (11) «0/I» in die Position «I» umstellen, dabei
leuchtet und blinkt die Kontrolleuchte (6).

Wenn die Kaffeemaschine betriebsbereit ist, leuchtet die
Kontrolleuchte (6) konstant.

Benutzen Sie ein kleines Filter (19), um eine einfache
Portion Espressokaffee zuzubereiten,

und driicken Sie einmal die «Espresso»-Taste, dabei
leuchtet die Anzeige «@».

Um eine doppelte Portion Espressokaffee zuzubereiten,
benutzen Sie das groRe Filter (20),

und driicken Sie zweimal die «Espresso»-Taste (5), dabei
leuchtet die Anzeige «&» . Stellen Sie in diesem Fall eine
grof3e oder zwei kleine Tassen auf das Gitter (2) oder die
Platte (3) auf.

Anmerkungen:

- wenn die Kaffeemaschine wahrend der
Espressokaffeezubereitung ausgeschaltet werden muss,
driicken Sie die «Espresso»-Taste (5) erneut.

- es ist empfohlen, den Kaffee nach mindestens 2-3-Minuten-
Pause neu zu zubereiten.

Nehmen Sie die Tasse mit zubereitetem Kaffee von dem
Gitter (2) oder der Platte (3) ab.

Schalten Sie die Kaffeemaschine nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Schalter (11) «0/I» auf «O» stellen.

Warten Sie ab, bis die Kaffeemaschine abkihlt, entfernen
Sie den Filterhalter (18) und spiilen Sie das aufgesetzte
Filter (19 oder 20) ab.



ESPRESSOPORTIONENPROGRAMMIERUNG

» Bei der Espressozubereitung halten Sie die Taste (5) 3
Sekunden lang gedriickt. Wenn die gewlinschte Portion
Espresso in die Tasse gegossen ist, driicken Sie die
Taste (5) erneut.

» Bei der Zubereitung der nachsten Espressoportion
wird die programmierte Menge des Fertigkaffees in die
Tasse eingegossen.

Anmerkungen:

- die minimale und maximale Menge Espressokaffee
ist in der Tabelle «\WAHL EINES RICHTIGEN
TASSENFASSUNGSVERMOGENS« angegeben.

- Wenn eine geringere Kaffeemenge als die
programmierte Menge zubereitet werden muss, driicken
Sie die Taste (5) erneut, wenn sich erforderliche
Kaffeemenge in der Tasse eingegossen wird.

Riickschalten zu Betriebseinstellungen

* Zum Rickschalten zu Betriebseinstellungen schalten
Sie die Kaffeemaschine aus, indem Sie den Schalter
(11) «O/1» in die Position «0» umstellen.

+ Halten Sie die «Espressox»-Taste (5) gedriickt und
schalten Sie die Kaffeemaschine ein, indem Sie den
Netzschalter (8) «0/I» in die Position «I» umstellen.

» Die Kaffeemaschine ist mit den Betriebseinstellungen
arbeitsbereit.
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CAPPUCCINOZUBEREITUNG

ACHTUNG! Bei der Cappuccinozubereitung hiiten Sie

sich vor

AustrittsheiBdampfverbriihung.

+ Vergewissern Sie sich, dass die abnehmbare Schale (1)
und das Gitter der Schale (2) richtig aufgestellt sind.

+ Fdllen Sie den Behalter (10) mit Kaltwasser bis zur
maximalen Fiillstandsmarke an und stellen Sie den
Behalter (10) zurlick auf.

+ Fassen Sie den Behalter (16) an, ziehen Sie ihn zu sich
und nehmen Sie ihn ab, entfernen Sie den Deckel des
Cappuccinatores (14) vom Behalter (16).

+ Fdllen Sie den Behalter (16) mit Milch bis zur maximalen
Flllstandsmarke.

+ Setzen Sie den Deckel des Cappuccinatores (14) auf den
Behalter (16) auf und fixieren Sie den Cappuccinatore auf
seinem Aufstellplatz bis zum Einrasten.

+ Setzen Sie ein der Kaffeefilter (19 oder 20) in den
Filterhalter (18) ein, indem Sie den Vorsprung am Filter
(19 oder 20) und die Aussparung im Filterhalter (18)
zusammenfallen lassen, und drehen Sie das Filter (19
oder 20) im/entgegen dem Uhrzeigersinn.

+ Schutten Sie erforderliche Menge gemahlenen Kaffees
mit dem Messloffel (21) ins Filter (19 oder 20) ein
und stampfen Sie den Kaffee mit der Riickseite des
Messloffels (21) leicht im Filter (19 oder 20) (Abb. 5, 6, 7).
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« Fixieren Sie den Filterhalter (18) auf seinem
Aufstellplatz «'» und drehen Sie den Griff (4) nach
rechts bis zum Anschlag «f» (Abb. 2, 3, 4).

« Stellen eine Tasse mit geeigneter Hohe
und Fassungsvermdgen aufs Gitter (2) auf
(siehe Tabelle «\ WAHL DES RICHTIGEN
TASSENFASSUNGSVERMOGENSY»).

* Richten Sie das Cappuccinatore-Rohr (13) mit dem
Cappuccinatore-Rohr-Neigungsregler (12) in die
aufgestellte Tasse.

« Drehen Sie den Milchschaumzufihr(-intensitats-)regler
(15) nach rechts (in dieser Position bildet sich mehr
Milchschaum). Drehen Sie den Milchschaumzufiihr(-
intensitats-)regler (15) nach links (in dieser Position
bildet sich weniger Milchschaum) (Abb. 8, 9).

» Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.

« Schalten Sie die Kaffeemaschine ein, indem Sie den
Netzschalter (11) «0/I» in die Position «I» umstellen,
dabei leuchtet und blinkt die Kontrolleuchte (6).

« Wenn die Kaffeemaschine betriebsbereit ist, leuchtet
die Kontrolleuchte (6) konstant.

« Um eine einfache Portion Cappuccino zu zubereiten,
benutzen Sie das kleine Filter (19) und driicken Sie
einmal die «Cappuccino»-Taste (7), dabei leuchtet die
Kontrolleuchte «S» (6).

« Um eine doppelte Portion Cappuccino zu zubereiten,
benutzen Sie das groRe Filter (20) und driicken Sie
zweimal die «Cappuccino»-Taste (7), dabei leuchtet die
Kontrolleuchte «&2» (6).

Anmerkung: wenn die Kaffeemaschine wahrend der

Cappuccinozubereitung ausgeschaltet werden muss,
driicken Sie die «Cappuccino»-Taste (7) erneut.

* Nehmen Sie die Tasse mit zubereitetem Getrank vom
Gitter (2) ab.

+ Schalten Sie die Kaffeemaschine nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Schalter (11) «0/I» auf «O» stellen.
Warten Sie ab, bis die Kaffeemaschine abkihlt, entfernen
Sie den Filterhalter (18) und spulen Sie das Filter (19 oder
20) ab.
Wenn sich noch Milch im Cappuccinatore befindet,
nehmen Sie den Cappuccinatore ab und stellen Sie
ihn in den Kuhlschrank weg (Abb. 10). Wenn Milch
bei der Kaffeezubereitung ganz benutzt wurde,
ist in diesem Fall empfohlen, den Cappuccinatore
abzunehmen und auszusplilen (siehe «REINIGUNG DES
CAPPUCCINATORES»).

MILCHSCHAUMMENGENPROGRAMMIERUNG

Milchschaummengenprogrammieren fiir eine einfache
Portion Cappuccino:

- bereiten Sie die Kaffeemaschine fir die
Cappuccinozubereitung wie oben beschrieben vor;

- drlicken Sie die «Cappuccino»-Taste (7) einmal,
und, nachdem Dampf ausgetreten ist, halten Sie die
«Cappuccino»-Taste (7) fur eine erforderliche Zeit gedriickt;

- lassen Sie die «Cappuccino»-Taste (7)los, die
Kaffeemaschine schaltet sich im Kaffeezubereitungsbetrieb
ein;



- bei nachfolgender Cappuccinozubereitung entspricht die
Milchschaummenge der programmierten Betriebszeit des
Cappuccinatores;

Riickschalten zu Betriebseinstellungen:

- wenn die Kaffeemaschine mit dem Schalter (11) «0/I»
ausgeschaltet ist, halten Sie die «Cappuccino»-Taste
(7) gedriickt und schalten Sie die Kaffeemaschine

ein, indem Sie den Schalter (11) «0/I» auf «I»

stellen, die Kaffeemaschine schaltet sich zu den
Betriebseinstellungen zuriick um.

Milchschaummengenprogrammieren fiir eine doppelte
Portion Cappuccino:

- bereiten Sie die Kaffeemaschine fiir die
Cappuccinozubereitung wie oben beschrieben vor;

- driicken Sie die «Cappuccino»-Taste (7) zweimal,

und, nachdem Dampf ausgetreten ist, halten Sie die
«Cappuccino»-Taste (7) fur eine erforderliche Zeit
gedriickt;

- lassen Sie die «Cappuccino»-Taste (7)

los, die Kaffeemaschine schaltet sich im
Kaffeezubereitungsbetrieb ein;

- bei nachfolgender Cappuccinozubereitung entspricht die
Milchschaummenge der programmierten Betriebszeit des
Cappuccinatores;

Riickschalten zu Betriebseinstellungen:
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- wenn die Kaffeemaschine mit dem Schalter (11) «0/I»
ausgeschaltet ist, halten Sie die «Cappuccino»-Taste (7)
gedruckt und schalten Sie die Kaffeemaschine ein, indem
Sie den Schalter (11) «0/I» auf «I» stellen, dabei werden die
Einstellungen fiir eine einfache Portion und eine doppelte
Portion Cappuccino zurlickgesetzt.

LATTEZUBEREITUNG

ACHTUNG! Bei der Lattezubereitung hiiten Sie sich vor
AustrittsheiBdampfverbriihung.

+ Vergewissern Sie sich, dass die abnehmbare Schale (1)
und das Gitter der Schale (2) richtig aufgestellt sind.

+ Fdllen Sie den Behalter (10) mit Kaltwasser bis zur
maximalen Fiillstandsmarke an und stellen Sie den
Behalter (10) zurlick auf.

+ Fassen Sie den Behalter (16) an, ziehen Sie ihn zu sich
und nehmen Sie ihn ab, entfernen Sie den Deckel des
Cappuccinatores (14) vom Behalter (16).

+ Fdllen Sie den Behalter (16) mit Milch bis zur maximalen
Flllstandsmarke.

+ Setzen Sie den Deckel des Cappuccinatores (14) auf den
Behalter (16) auf und fixieren Sie den Cappuccinatore auf
seinem Aufstellplatz bis zum Einrasten.

+ Setzen Sie ein der Kaffeefilter (19 oder 20) in den
Filterhalter (18) ein, indem Sie den Vorsprung am Filter
(19 oder 20) und die Aussparung im Filterhalter (18)
zusammenfallen lassen, und drehen Sie das Filter (19
oder 20) im/entgegen dem Uhrzeigersinn.
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Schiitten Sie erforderliche Menge gemahlenen Kaffees
mit dem Messloffel (21) ins Filter (19 oder 20) ein

und stampfen Sie den Kaffee mit der Riickseite des
Messloffels (21) leicht im Filter (19 oder 20) (Abb. 5,

6, 7).

Fixieren Sie den Filterhalter (18) auf seinem
Aufstellplatz «'» und drehen Sie den Griff (4) nach
rechts bis zum Anschlag «fi» (Abb. 2, 3, 4).

Stellen eine Tasse mit geeigneter Hohe

und Fassungsvermdgen aufs Gitter (2) auf

(siehe Tabelle «\ WAHL DES RICHTIGEN
TASSENFASSUNGSVERMOGENSY»).

Richten Sie das Cappuccinatore-Rohr (13) mit dem
Cappuccinatore-Rohr-Neigungsregler (12) in die
aufgestellte Tasse.

Drehen Sie den Milchschaumzuflhr(-intensitats-)regler
(15) nach rechts (in dieser Position bildet sich mehr
Milchschaum). Drehen Sie den Milchschaumzufiihr(-
intensitats-)regler (15) nach links (in dieser Position
bildet sich weniger Milchschaum) (Abb. 8, 9).

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.
Schalten Sie die Kaffeemaschine ein, indem Sie den
Netzschalter (11) «0/I» in die Position «I» umstellen,
dabei leuchtet und blinkt die Kontrolleuchte (6).

Wenn die Kaffeemaschine betriebsbereit ist, leuchtet
die Kontrolleuchte (6) konstant.

Um eine einfache Portion Latte zu zubereiten, benutzen
Sie das kleine Filter (19) und driicken Sie einmal die
«Lattex»-Taste (8), dabei leuchtet die Kontrolleuchte «

» (6).

* Um eine doppelte Portion Latte zu zubereiten, benutzen
Sie das grofRe Filter (20) und driicken Sie zweimal die
«Latte»-Taste (8), dabei leuchtet die Kontrolleuchte «[F
» (6).

Anmerkung: wenn die Kaffeemaschine wahrend der

Lattezubereitung ausgeschaltet werden muss, driicken Sie

die «Latte»-Taste (8) erneut.

» Nehmen Sie die Tasse mit zubereitetem Getrank vom
Gitter (2) ab.

+ Schalten Sie die Kaffeemaschine nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Schalter (11) «0/I» auf «O» stellen.

» Warten Sie ab, bis die Kaffeemaschine abkiihlt, entfernen
Sie den Filterhalter (18) und spulen Sie das Filter (19 oder
20) ab.

Wenn es noch Milch im Cappuccinatore gibt, nehmen
Sie den Cappuccinatore ab und stellen Sie ihn in

den Kuhlschrank weg (Abb. 10). Wenn Milch bei der
Kaffeezubereitung ganz benutzt wurde, ist in diesem
Fall empfohlen, den Cappuccinatore abzunehmen
und auszusplilen (siehe «kREINIGUNG DES
CAPPUCCINATORESY).

Milchschaumzubereitung

Sie kénnen erforderliche Milchschaummenge zu jeder Zeit
zubereiten.

Milchschaum kann zur Zubereitung von heilRer Schokolade,
Latte, Macchiato, Tee mit Gewiirzen usw. benutzt werden.

Es ist wichtig, dass Milch fir Schaum frisch, geklhlt und
konservierungsstofffrei ist.



Benutzen Sie normale 4-6%-Vollmilch, das Sahnenfett
soll mindestens 10% betragen.

Bereiten Sie die Kaffeemaschine laut obigen
Abschnitten vor und schutten Sie keinen gemahlenen
Kaffee ins Filter (19 oder 20) ein.

Stellen eine Tasse mit geeigneter Héhe und
Fassungsvermdégen aufs Gitter (2) auf.

Richten Sie das Cappuccinatore-Rohr (13) mit dem
Cappuccinatore-Rohr-Neigungsregler (12) in die
aufgestellte Tasse.

Drehen Sie den Milchschaumzuflihr(-intensitats-)regler
(15) nach rechts (in dieser Position bildet sich mehr
Milchschaum) (Abb. 8).

Schalten Sie die Kaffeemaschine ein, indem Sie den
Netzschalter (11) «0/I» in die Position «I» umstellen,
dabei leuchtet und blinkt die Kontrolleuchte (6).
Wenn die Kaffeemaschine betriebsbereit ist, leuchtet
die Kontrolleuchte (6) konstant.

Halten Sie die «Cappuccino»-Taste (7) 3 Sekunden
lang gedrickt, dabei leuchten die Anzeigen «&» und
« ».

Stoppen Sie den Vorgang, nachdem Sie erforderliche
Milchschaummenge erhalten haben, indem Sie die
«Cappuccino»-Taste (7) erneut driicken.

Nehmen Sie die Tasse mit zubereitetem Milchschaum
ab und benutzen Sie den Schaum wie vorgesehen.
Schalten Sie die Kaffeemaschine nach dem Betrieb
aus, indem Sie den Schalter (11) «0/I» auf «O» stellen.
Wenn es noch Milch im Cappuccinatore gibt, nehmen
Sie den Cappuccinatore ab und stellen Sie ihn in

den Kuhlschrank weg (Abb. 10). Wenn Milch bei der
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Kaffeezubereitung ganz benutzt wurde, ist in diesem
Fall empfohlen, den Cappuccinatore abzunehmen
und auszuspllen (siehe «kREINIGUNG DES
CAPPUCCINATORESK).

REINIGUNG DES CAPPUCCINATORES

Es ist empfohlen, den Cappuccinatore zu reinigen,
nachdem Milch im Behalter (16) aufgebraucht ist.

Fassen Sie den Behalter (16) an und nehmen Sie ihn ab
(Abb. 1), entfernen Sie den Deckel des Cappuccinatores
(14) vom Behalter (16).

Spilen Sie den Behalter (16) mit einem neutralen
Reinigungsmittel, entfernen Sie das Milchansaugrohr
aus dem Deckel des Cappuccinatores (14), spilen Sie
es aus, spllen Sie die Teile, trocknen und setzen Sie das
Milchansaugrohr zuriick auf.

Drehen Sie die Dampfdlse entgegen dem Uhrzeigersinn
in die Position «'» um und nehmen Sie sie aus dem
Gehause des Cappuccinatores (14) (Abb. 11), spilen Sie
die Dampfduse ab.

Stellen Sie den Cappuccinatore-Rohr-Neigungsregler
(12) senkrecht auf, halten Sie den Regler (12) und
schaukeln und ziehen Sie das Cappuccinatore-Rohr (13)
leicht zu sich, nehmen Sie das Rohr (13) ab und spilen
Sie es aus.

Fassen Sie die linke Seite des Silikonstopfens an

und heben Sie ihn an, spllen Sie den Deckel des
Cappuccinatores (14) unter Warmwasserstrahl ab (Abb.
12) und machen Sie den Silikonstopfen zu.

Setzen Sie das Cappuccino-Rohr (13) zuriick auf, stellen
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Sie die Dampfdise zuriick auf und drehen Sie sie im
Uhrzeigersinn in die Position «f» um (Abb. 13).
Bereiten Sie die Kaffeemaschine laut obigen
Abschnitten vor, aber schitten Sie keinen gemahlenen
Kaffee ins Filter (19 oder 20) ein.

Stellen eine Tasse mit geeigneter Hohe und
Fassungsvermdgen aufs Gitter (2) auf.

Flllen Sie den Behalter (16) mit Wasser bis zur
maximalen Fullstandsmarke.

Setzen Sie den Deckel des Cappuccinatores (14)

auf den Behalter (16) auf und fixieren Sie den
Cappuccinatore auf seinem Aufstellplatz bis zum
Einrasten.

Richten Sie das Cappuccinatore-Rohr (13) mit dem
Cappuccinatore-Rohr-Neigungsregler (12) in die
aufgestellte Tasse.

Drehen Sie den Milchschaumzufuhr(%intensitéts—)regler
(15) nach rechts bis zur Position « cn ».

Schalten Sie die Kaffeemaschine ein, indem Sie den
Netzschalter (11) «0/l» in die Position «I» umstellen,
dabei leuchtet und blinkt die Kontrolleuchte (6).

Wenn die Kaffeemaschine betriebsbereit ist, leuchtet
die Kontrolleuchte (6) konstant.

Halten Sie die «Latte»-Taste (5) 3 Sekunden lang
gedriickt, dabei leuchten die Anzeigen «2» und «D».
Schalten Sie die Kaffeemaschine nach dem Betrieb
aus, indem Sie den Schalter (11) «0/I» auf «0» stellen.
Warten Sie ab, bis die Kaffeemaschine abkdihlt, fassen
Sie den Behalter (16) an, ziehen Sie ihn zu sich und
nehmen Sie ihn ab (Abb. 1), entfernen Sie den Deckel
des Cappuccinatores (14) vom Behélter (16).

+ Giellen Sie Restwasser aus dem Behalter (16) ab,
wischen Sie den Behalter (16) mit einem trockenen Tuch
ab und trocknen Sie den Deckel des Cappuccinatores
(14) ab.

+ Vergewissern Sie sich vor dem Zusammenbau, dass der
Deckel des Cappuccinatores (14) und der Behalter (16)
trocken sind, setzen Sie den Deckel des Cappuccinatores
(14) auf den Behalter (16) auf und stellen Sie den
Cappuccinatore auf die Kaffeemaschine auf.

ENTKALKUNG

Kalkstein im Boiler beeinflusst den Geschmack des
zubereiteten Kaffees, verlangsamt die Zubereitung und
verkirzt die Kaffeemaschinenlebensdauer.

Vergessen Sie nicht, dass eine dickere Kalksteinschicht ist
schwieriger zu entfernen, und damit die Kaffeemaschine
effektiv funktioniert, ist es empfohlen, sie regelmagig zu
entkalken (siehe die Tabelle).

Wassertyp Reinigungsintervall
Weichwasser (gefiltertes Wasser) Alle 80 Kaffeezubereitungszyklen
Hartwasser (Leitungswasser) Alle 40 Kaffeezubereitungszyklen

Zum Entkalken ist es empfohlen, spezielle Mittel fiir
Espressomaschinen oder Kaffeemaschinen zu verwenden.
Sie kénnen Essig oder eine Zitronensaureldsung (2
Teeloffel Saure pro 1 Liter Wasser) verwenden.

Befolgen Sie die Anweisungen zur Verwendung des



Kaffeemaschinenreinigers und gief3en Sie ihn in den
Wasserbehalter (10) ein.

Setzen Sie ein der Kaffeefilter (19 oder 20) in den
Filterhalter (18) ein, indem Sie den Vorsprung am Filter
(19 oder 20) und die Aussparung im Filterhalter (18)
zusammenfallen lassen, und drehen Sie das Filter (19
oder 20) im/entgegen dem Uhrzeigersinn.

Stellen eine Tasse mit geeigneter Hohe und
Fassungsvermdgen (von mindestens 325 ml) aufs
Gitter (2) auf.

Fillen Sie den Behalter (16) mit Wasser bis zur
maximalen Fillstandsmarke.

Setzen Sie den Deckel des Cappuccinatores (14)

auf den Behalter (16) auf und fixieren Sie den
Cappuccinatore auf seinem Aufstellplatz bis zum
Einrasten.

Richten Sie das Cappuccinatore-Rohr (13) mit dem
Cappuccinatore-Rohr-Neigungsregler (12) in die
aufgestellte Tasse.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.
Schalten Sie die Kaffeemaschine ein, indem Sie den
Netzschalter (11) «0/I» in die Position «I» umstellen,
dabei leuchtet und blinkt die Kontrolleuchte (6).

Wenn die Kaffeemaschine betriebsbereit ist, leuchtet
die Kontrolleuchte (6) konstant.

Um den Reinigungsbetrieb zu aktivieren, halten Sie
die «Latte»-Taste (8) 3 Sekunden lang gedriickt, dabei
leuchten die Anzeigen « I » und « I » sowie die
Kontrolleuchte (6) .

Nehmen Sie den Behalter (10) nach der Reinigung
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ab, gieBen Sie die Reinigungslésungsreste ab, giellen Sie
sauberes Wasser in den Behalter (10) ein und setzen Sie
den Behélter (10) zuriick auf.

+ Gielten Sie die Reinigungslosung aus der aufgestellten
Tasse ab und stellen Sie die Tasse aufs Gitter (2) auf.

+ Halten Sie die «Latte»-Taste (8) erneut 3 Sekunden lang
gedriickt, um den Boiler abzuspulen.

+ Schalten Sie die Kaffeemaschine nach dem Reinigen aus,
indem Sie den Schalter (11) «0/I» auf «0» stellen.

- Warten Sie ab, bis die Kaffeemaschine abkihlt, fassen
Sie den Behalter (16) an, ziehen Sie ihn zu sich und
nehmen Sie ihn ab (Abb. 1), entfernen Sie den Deckel des
Cappuccinatores (14) vom Behalter (16).

+ Giellen Sie Restwasser aus dem Behalter (16) ab, wischen
Sie den Behalter (16) mit einem trockenen Tuch ab und
trocknen Sie den Deckel des Cappuccinatores (14) ab.

REINIGUNG DER KAFFEEMASCHINE

+ Schalten Sie die Kaffeemaschine aus, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus und warten Sie ab,
bis die Kaffeemaschine vollstandig abkuhlt.

» Wischen Sie das Kaffeemaschinengehause (7) mit einem
weichen, leicht angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie
es ab.

+ Esist nicht gestattet, Abrasiv- und Losungsmittel zur
Reinigung des Kaffeemaschinengehéuses zu benutzen.

+ Die Kaffeefilter (19, 20) kénnen in einer



36| DE

Geschirrspulmaschine gespult werden. Verwenden
Sie eine kleine Birste zum Reinigen der Locher in den
Filtern (19, 20).

Es ist nicht gestattet, das Kaffeemaschinengehéause,
das Netzkabel und den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flissigkeiten einzutauchen.

Spiulen Sie den Wasserbehalter (10) und den
Milchbehalter (16) mit Warmwasser und einem milden
Reinigungsmittel ab und trocknen Sie sie danach ab.
Wenn sich im Wasserbehalter (10)
Mineralablagerungen gebildet haben, gieRen Sie Essig
in den Behalter (10) ein und spllen Sie den Behalter
(10) nach dem Auflésen der Mineralablagerungen mit
Wasser ab.

Heben Sie den Vorderteil der Schale (1) an und
entfernen Sie sie, gieRen Sie Wasser ab, entfernen
Sie das Gitter (2) von der Schale (1), spilen Sie die
Schale (1) und das Gitter (2) mit einem neutralen
Reinigungsmittel ab, trocknen Sie sie und stellen Sie
sie zurlick auf.

AUFBEWAHRUNG

Bevor Sie die Kaffeemaschine zur langen
Aufbewahrung wegnehmen, trennen Sie sie vom
Stromnetz ab und lassen Sie das Geréat abkiihlen.
Reinigen Sie die Kaffeemaschine.

Zu bequemer Aufbewahrung kénnen Sie den
Filterhalter (18) und den Messléffel (21) auf dem
Kaffeemaschinengehduse aufbewahren (Abb. 14).
Packen Sie die Kaffeemaschine in die

Fabrikverpackung ein.

Benutzen und lagern Sie die Kaffeemaschine bei einer
Temperatur Gber 0°C.

Bewahren Sie die Kaffeemaschine an einem trockenen,
kihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

STORUNGEN, IHRE URSACHEN UND ABHILFE

Stérung Ursache Beseitigung

Die Keine Spannung an
Kaffeemaschine der Steckdose.
schaltet sich
nicht ein

Stellen Sie sicher, dass
die Steckdose funktioniert,
schlielen Sie dazu ein
genau funktionsfahiges
Elektrogerat an die
Steckdose an.

Ziehen Sie das Netzkabel
heraus und stecken Sie es
in die Steckdose ein.

Der Netzstecker ist
in die Steckdose
undicht eingesteckt.

Wasser fliefit aus
dem Unterteil der
Kaffeemaschine
aus.

GieRen Sie Wasser aus der
Schale ab

Die Wasserschale ist
Uberfillt

AusflieRen von
Kaffee aus dem
Filterhalter

Undichtes Anliegen
des Filters an die
Boilerdichtung,

der gemahlene
Kaffee wurde an
die Filterrander
verschittet

Reinigen Sie die
Filterrander




Der zubereitete
Kaffee hat einen

fremden Geruch.

Falsches
Entkalkungsverfahren
im Boiler der
Kaffeemaschine.

Der Kaffee wurde
falsch aufbewahrt.

Siehe Abschnitte

«Vorbereitung zum Betrieb«
und «Entkalkung« und
flihren Sie sie mehrmals
aus.

Benutzen Sie
frischgemahlenen Kaffee.
Bewahren Sie den Kaffee
an einem kiihlen trockenen
Ort auf.

Dampf schlagt
Milch nicht auf.

Sie haben
Entfettungsmilch
genutzt.

Milch ist nicht kalt
genug.

Das Cappuccinatore-
Rohr ist verstopft.

Benutzen Sie nur 4-6%
Vollmilch.

Benutzen Sie gekiihlte
Milch.

Reinigen Sie das
Cappuccinatore-Rohr
und den Deckel des
Cappuccinatores

(siehe Abschnitt
«REINIGUNG DES
CAPPUCCINATORES).
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ENTSORGUNG

Um mégliches Schaden fiir die Umwelt

oder die menschliche Gesundheit durch
unkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden,
werfen Sie das Gerat und die Batterien

(falls mitgeliefert) nach Beendigung ihrer
Nutzungsdauer zusammen mit gewdhnlichen
Haushaltsabféllen nicht weg, geben Sie das Gerat und die
Batterien in die Spezialpunkte fir weitere Entsorgung Uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie dieses
Produkt gekauft haben.

LIEFERUMFANG

1. Kaffeemaschine — 1 Stk.
2. Kaffeefilter — 2 Stk.
3. Messloffel — 1 Stk.

4. Bedienungsanleitung — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

» Stromversorgung 220-240 V, ~ 50-60 Hz

» Nennleistungsaufnahme: 1250-1450 W

» Fassungsvermdgen des Wasserbehalters: 1,2 |
* Milchbehalterkapazitat: 0,7 |

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre
Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Stérungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.
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POXKOBAA KO®EBAPKA
BR1102

KodheBapka npegHa3HaueHa Ans Bapku kodhe «3cnpec-
CO», NPUroTOBNEHMSA Kodhe «KanyumHo», «narre»

ONMUCAHMUE

CbEMHBbIN NnoaaoH

CbémMHas peluéTtka nogaoHa

BbiaBukHas nnowagka ANs ManeHbkux Yatlek
Pyuka gepxatens cdounsrpa

KHonka npurotoBneHus kode acnpecco «Espresso»
CBeTOBOW MHAMKaTOP

KHonka npurotoBneHus kode kanyyimHo «Cappuccino»
KHonka npurotoBneHus kodge natre «Latte»
Kpbilwka émkocTv Ans BoAb!

CbEMHasi EMKOCTb AN BoAbl

Bbikntoyatens nutanus «0/I»

Pydyka perynupoBku yrna HakrnoHa Tpyoku kanyynHa-
Topa

. Tpy6ka Kany4uHaTop

BepxHsisi kpbillka kany4ynHaTtopa
PerynsTop nogaun monoka/ MOIOYHOW NeHKM
CbEMHasi EMKOCTb ANA Moroka

. YoepxuBatenb unbstpa
. Oepxatenb dounstpa

ManeHbkuii unbTp Ansa kodge
BonbLuon dunstp Anst kode
MepHas noxka

BHUMAHUE!

[Inst [ONONHUTENBHOW 3aLUMTbI B LEENU NUTaHUs
LenecoobpasHo yCTaHOBUTL YCTPOWCTBO 3aLLMTHOTO
oTkntodeHus (Y30) ¢ HoMUHanNbHLIM TOKOM cpaba-
TbIBaHWA, He npesbiwatlmm 30 MA, ANa yCTaHOBKN
Y30 obpatnTech k cneumanucTy.
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Puc. 6

Puc. 5

Puc. 10

Puc. 14

Puc. 13

Puc. 12

Puc. 11



MEPbI BE3OINMACHOCTU U PEKOMEHOALMU
NO 3KCNNYATALUN KO®EBAPKU

Mepen ucnonb3oBaHneM KoceBapkn BHUMaTENbLHO
O3HaKOMbTeCb C PyKOBOACTBOM MO 3KcnnyaTauum n
COXpaHuUTe ero 4ns ucnosib3oBaHus B 6ynyu4eM.

* Vcnone3yiTe KodpeBapKy TOMbKO NO €€ NPMOMY Ha-
3HaYeHWIo, KaK N3NOXEHO B JAHHOW MHCTPYKLMN.

* HenpaswunbHoe obpalleHne ¢ kodeBapkon MoXeT
NpUBECTU K €€ NONoMKe, NPUYMHEHNIO Bpeaa Monb3oBa-
TE UK ero UMYLLECTBY U He SIBMSIETCS rapaHTUNHBIM
crnyyaem.

» KodbeBapka npegHasHadYeHa Ansi NPUrotoBreHnst koge
3Ccnpecco, Kany4nHo u natre.

* YbeguTech, YTo paboyee HanpsikeHue KodeBapku,
yKa3aHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpsKeHUto
arneKkTpoceTu.

* Burnka WHypa nUTaHns UMEET KOHTaKT 3a3eMIIeHNs,
BCTaBNANTE €€ B ANEKTPUYECKYIO PO3ETKY, MMEIOLLYIO
HaféXHbIN KOHTaKT 3a3emneHus. Npu kKopoTkom
3aMblKaHUW, 3a3eMIIEHNE CHUXAET PUCK NOpaXeHns
3MeKTPUYECKUM TOKOM.

» O6paTutechb K CNeLManucTy-anekTpuKy, ecnu Bbl He
yBepeHbl B TOM, YTO BaLLM PO3ETKM NPaBUIIbHO yCTa-
HOBIIEHbI U 3a3eMIEHbI.

* Bo n3bexaHve BO3HUKHOBEHMS NoXxapa 3anpeLiaeTcs
MCMOSb30BaTh «NEePEeXOAHVKN», NpeaHa3HaYeHHble Ans
NOAKMIOYEHNS! BUNKW LLHYPa NUTaHWS! K 3NeKTpUYeckon
po3eTke, He MeloLLe KOHTaKTa 3a3eMneHus.
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[Mpn NCKPEHWUM B ANEKTPUYECKON PO3ETKE 1 NPUCYTCTBUM
3anaxa rapy BblHbTE BUIKY LLHYpa NUTaHWS N3 pO3eTKu

1 obpaTnTech B opraHusaumio, 06CnyxuBatoLLyro BaLly
[OMALLHIO 3NIEKTPUYECKYIO CETb.

Mpu nosiBneHnn apima 13 kopryca yCTpoicTBa BblHbTE
BUIKY LLHYpa NUTaHWsi N3 3NeKTPUYeCcKoi po3eTku n
NpyYM1TE Mepbl K HEPaCcMPOCTPAHEHWIO OTHSI.
Mcnonb3ayiiTe n xpaHute KodeBapky npu Temnepatype
Bbiwe 0 °C.

3anpeLyaertcs UCnonb3oBaTh KoheBapKy BHE NomMeLle-
HUIA.

He pekomeHayeTcs Mcnonb3oBaTh YCTPOMUCTBO BO BPEMS
rposbl.

ObeperaiTe yCTPOMCTBO OT yAapoB, NageHuit, BuGpaumii
N MHbIX MEXaHNYEeCKNX BO3OENCTBUN.

He ocTtaBnsinite kodeBapKy, BKMIOYEHHYIO B CETb, 6e3
npvicmoTpa.

Bo usbexxaHune noxapa, yaapa d1eKTpU4eckiM TOKOM
1N r3nYecKnx NoBPEXAEHNIN He NOrpyxanTe BUNKY
LUHYpa NMUTaHWSA, WHYP MUTaHUS UMK KOpnyc KodeBapku B
BOAY UNu Ntobble Apyrue XuakocTu.

He ucnonbayiite kodeBapky BONM3M OT KYXOHHOW pako-
BUWHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, Okorio 6accerHoB unu Apyrmx
E€MKOCTEW, HarnoMHEeHHbIX BOOOWN.

Ecnun ycTpoicTBO ynano B BoAy, HEMeAneHHO BblHbTE
BUIKY LLHYpa NUTaHWsi 3 PO3eTKY 1 TOSbKO NOCHe 3Toro
[0CTaHbTe YCTPOWCTBO U3 BOABI.

He ucnonbayiite kodeBapKy B HENOCPEACTBEHHON Gnu-
30CTU OT HarpeBaTesbHbIX NPUBGOPOB, UCTOYHUKOB Tenna
WU OTKPBITOTO NiameHn.
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3anpeLyaercsa UCnonb3oBaTh YCTPOWCTBO B MecTax, rae
MCMOMNb3YTCA UIMN PaCTbINSIOTCS adPO30nu, a Takxke
BONM3M OT NErkoBOCMNaMEHSIIOLLMXCS XKNAKOCTEN.
YcraHaBnvBanTte kodeBapky Ha POBHYHO 1 YCTONYN-
BYIO MOBEPXHOCTb, HE CTaBbTe €& Ha kpaw ctona. He
fonyckaiiTe, Y4Tobbl LHYP NUTaHWS CBELLIMBANCS CO
cTona, a Takke cregute, 4Tobbl OH He kacancs ropsumnx
NMOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebenu.

He craBbTe kodeBapky Ha ropsyne NoBepxXHOCTU.
3anpelyaeTcs NpUKacaTbCst K LHYPY NUTaHWS N BUIIKE
LUHYpa MUTaHUS MOKPBIMW pyKamu.

Vicnonb3yiiTe TonbKo AeTanu KodeBapku U NpUHaanex-
HOCTW, BXOASILLME B KOMMEKT NOCTaBKU.

Mepen BkntoueHnem kodeBapkn y6eanTech, YTo Bce
CbeMHble AeTanu yCTaHOBMNEHbI NPaBUbHO.

Cnepnute, 4To6bl ypoBeHb BOAbl B EMKOCTY Bbin He
HUXXE MUHUMAIIbHOW OTMETKU.

He Bkniovainte kodeBapky 6e3 Boabl.

Bo n3bexaHue nonyyeHus oxora ropsiynm napom
cobniofaiiTe OCTOPOXKHOCTb NPY MPUrOTOBNEHUM
MOJOYHOW NEHKM.

MoBepxHOCTb Aepxatens unbTpa, Tpyoku-kanyunHa-
TOpa MOXET UMETb JOCTaTOYHO BbICOKYIO Temneparypy.
Cobntofaiite 0OCTOPOXHOCTb U aKKypaTHOCTb Mpu
KOHTaKTe C ropsiyMn NoBEPXHOCTAMMU.

3anpelyaerca cHUMaThb gepxarens unsTpa Bo BpeMs
paboTbl kodheBapKM.

[ainTe ycTpONCTBY NOMHOCTbLIO OCTbITb Nepes YACTKON 1
CHATUEM NPUHAANEXHOCTEN.

»  OTkntoyanTe kodeBapKy OT ANEeKTPUYECKON CeTn nepen
YMCTKOWN UNK B TOM Cryvae, eCrin Bbl €1 He Nonb3yeTech.
[Mpu oTkNOYEeHUN KoheBapKy OT ANEKTPUYECKON CeTn
[epX1TeCh TOMbKO 3a BUSIKY LUHYpa NUTaHWS U akKypaTHO
BblHbTE €€ M3 3NEeKTPUYECKOWN PO3ETKU, He TAHUTE 3a
LUHYP NUTaHWUS — 3TO MOXET NPUBECTU K NMOBPEXAEHUIO
LUHYpa NMUTaHWS, dNEKTPUYECKO PO3eTKN UM BbI3BaTb
KOpPOTKOE 3aMblkaHue.

* W3 coobpaxeHunin 6esonacHOCTM AeTeit He ocTaBnsnTe
NONUaTUNEHOBbIE NaKeTbl, UCMONb3yeMble B kayecTe
ynakoBku, 6e3 npucmotpa.

BHUMAHUE!

He paspeluaiite eTam urpatb C NONMITUNEHOBLIMW NakeTa-
MW UMK YNaKkoBOYHOW MNéHKon. OnacHocTb yayLbA!

» KodbeBapka He npegHasHadeHa Ans Ucnonb3oBaHus
neTbMu.

+ OcyluecTBnaiTe HaA30p 3a A4eTbMU, YTOObI HE JONYCTUTb
1cnonb3oBaHusi Npubopa B Ka4ecTBE UTPYLLIKK.

* He paspeluainTte getam npukacaTtbCcs K yCTPOUCTBY U K
LIHYpY NUTaHus BO BpeMs paboTbl kKodheBapKu.

* Bo Bpemsi paboTbl 1 OCTbIBaHWS pasmeLlanTe ycTpon-
CTBO B MeCTax, HeJOCTYNHbIX Ans AeTEN.

» [laHHOe yCTpPONCTBO He NpegHa3HayeHo NSt UCMOMb-
30BaHUs NULaMm (BKIovasi AeTel) ¢ NOHWKEeHHbIMU
HU3NYECKMMU, NCUXUYECKUMUN UM YMCTBEHHbLIMU
CNocoBHOCTAMM, UMW NPY OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa UMK
3HaHWUI, eCrin OHW He HaxoasATCs Nof KOHTPONeM Unu
He NPOMHCTPYKTUPOBaHbI 06 UCMoNb3oBaHUK Npudopa
NMLOM, OTBETCTBEHHbIM 3a UX 6e30NacHOCTb.



« [Nepuognyecky NpoBepsnTe COCTOAHUE LUHYpa NUTaHNSA
1 BUMKW LUHYpa NUTaHWS.

« [pu noBpexaeHnn LHypa NUTaHKUS ero 3ameHy, BO
n3bexxaHne onacHoCTU, JOMKHbI MPOU3BOANTL U3rOTO-
BUTENb, CepBUCHas cnyx6a nnu nofo6HbIi kBanudm-
LMpPOBaHHbIV NepcoHarn.

+ Banpellaetcs caMOCTOSTENbHO PEMOHTUPOBAThL
npu6op. He pa3dupainte npubop caMmoCcTosITENbHO,
NpV BO3HUKHOBEHW MIOBbLIX HEMCNPABHOCTE, a Takxke
nocne nageHus ycTponcTaa BbiKMiounTe npubop n3
3MEKTPUYECKON PO3ETKN U 0BpaTUTECH B CEPBUCHBIN
LieHTp.

« [lepeBo3nTe KOodeBapKy B 3aBOACKON yMakoBKe.

* XpaHuTe yCTPOMCTBO B MECTax, HeAOCTYMHbIX ANs
neTen v nogen ¢ orpaHNYeHHbIMY BO3MOXHOCTAMMU.

KO®EBAPKA NMPEOHA3HAYEHA TOJNbKO AnA
BbITOBOIO UCMOJIb30BAHUA, 3ANPELLUAETCA
NCNOJIb30OBATb KO®EBAPKY B KOMMEPYECKUX
I NABOPATOPHbIX LENAX.

NOArOTOBKA KO®EBAPKU K PABOTE

Mocne TpaHCMOPTUPOBKMN UMK XPaHEHUS1 YCTPOWCTBA
npyu NOHWXXeHHOW TeMnepaType Heo6xoaAumo Bbigep-
XaTb ero Npy¥ KOMHaTHOW TemnepaType He MeHee TPEx
4YacoB.

+ PacnakyiTe kodeBapky 1 yaanuTte Bce ynakoBouHble
marepuarnsi.
+ CoxpaHuTe 3aBOACKYHO YMaKoBKy.
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[poBepbTe KOMMMEKTaUMIO.

O3sHakombTeCh C Mepamu 6e30nacHOCTU U pekoMeHaauus-
MW MO 3KCnyaTaumu.

OcmoTpuTe KoheBapKy Ha Hanuune NOBPEXAEHW Npu
HanM4un NOBPEXAEHU He BKIYanTe e€ B anekTpuye-
CKYIO pO3ETKY.

Y6eautech, 4TO NapameTpbl HAMPSHKEHUS NUTaHUS,
yKa3aHHble Ha HKHe naHenu u3aenusi, COoTBETCTBYHOT
napamertpam anekTpuyeckon cetu. MNpu ncnonb3oBaHMn
YCTPOWCTBA B 3NeKTpuyeckon cetu yactotom 60 My Huka-
KMX [OMONMHUTENbHBIX AEACTBUN He TpebyeTcs.

[MpoTpuTe noBepxHOCTb kopnyca koeBapkn YNCTOM, crner-
Ka BMaXKHOW TKaHbto ANs yAaneHust nbinu.

[Mepen nepBbIM UCMONb30BaHNEM kodeBapK1 NPOMoNTe
BCe ee CbéMHble yactu (1, 2, 9, 10, 14, 16, 18, 19, 20,

21) Tennown Bogon ¢ HeWTparnbHbIM MOKLLMM CPEACTBOM

1 npocyLunTe.

NOAroTOBKA K PABOTE
BHUMAHMUE!

Ecnu Bbi Bknounnu kodeBapKy U He npoussoauTte
HUKaKUX AeNCTBUN, To KodheBapKa OTKIIOYUTCS Yepe3
15 MUHYT, ANA BKNOYEeHUs KodheBapKyU HaXMuUTe nobyto
kHonky (5, 7, 8).

+ YcTaHoBWTE KOheBapKy Ha TBEPAYHO, POBHYIO U TEMso-

CTOWKYHO MOBEPXHOCTb, PACCTOSIHWE OT GOKOBbLIX CTEHOK
Kopnyca KoheBapk1 40 APYIvX NMPeaMETOB AOMKHO BbiTh
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He mMeHee 20 cm, cBOGOAHOE NPOCTPaHCTBO Haf KOdeB-
apKon AOMKHO BbiTb He MeHee 30 cM.

* He ucnonbaynte kodeBapky Noa KyXOHHbIMX NonKaMmn
unu wkadamu. Map, BbIXOASLLMIA BO BpeMsi paboTbl
KoheBapku, MOXET HaHeCTV UM yLepb.

* MecTo ycTaHOBKM kodeBapKU AOMKHO BbITb HEAOCTYN-
HO ANS ManeHbKux geTen.

BHumaHue! Mepen nepsbiM NpUrotoBneHMeM Kode peko-

MeHZyeTCs NPOMbITb GoMnep, KpbILLKY kanyynHaTopa (14)

1 éMKoCTb ANnst monoka (16).

* Y6eomTech, 4TO CbEMHBIN NoAAcH (1), pewwéTka noaao-
Ha (2) ycTaHOBMEHbI HAa MeCTO.

*  CHuMUTE KpbILLKY (9), CHUMUTE éMmKocTb Anst Bogbl (10).

* HanonHute émkocTb (10) XonogHon BoAow 40 OTMETKM
MaKCMMarnbHOro YPOBHSI, ycTaHoBUTE EMKOCTb (10) Ha
MecTo.

MNpumeyaHue: émkocTb (10) npeaHa3HayeHa Tonbko Anst

BOZbl, 3anpeLlaeTcs HanonHaTb éMkocTb (10) NobbiMm

APYTMMU XMOKOCTSIMMW, Hanpymep, MOSTOKOM.

* BosbMutech 3a émkocTb (16), NoTsHWUTe eé no Ha-
npaeneHuio k cebe 1 cHUMUTE ¢ EMKOCTH (16) KpbILLKY
kany4mHatopa (14) (puc. 1). HanonHute émkocTb (16)
BOZIOW, 1O OTMETKM MaKCUMAIbHOTO YPOBHSI.

MpuMeyaHune: émkocTb kanyymHaTopa (16) npeaHasHave-

Ha TOMNbKO Arsi MONOKa, 3anpeLLaeTcs HanomnHsATb EMKOCTb

(16) noBbIM 1 APYTYMU KUOKOCTSIMU, UCMONb30BaHNe

BOAbI JOMYCTUMO TOMBKO B PEXMUME MPOMBIBKY KPbILLIKU

kanyymHatopa (14).

* YcTaHoBUTE KpbILIKY KanyyuHaTopa (14) Ha éMKOCTb

(16), yctaHOBUTE Kany4MHaTOp Ha MECTO YCTaHOBKM A0
cpabaTbiBaHus dukcaTopa.
MpumeyaHue: nocne yctaHoBKM EMKOCTH (16) C KpbILLKOW
(14) Bceraa npoBepsiNTe NPaBUIIbHOCTb YCTAHOBKN U HAOEX-
HOCTb thukcaumm.

+ YcraHoBwuTe pyuky (15) perynstopa UHTEHCUBHOCTY noaa-
4YM MoroKa B cpefHee MosioXeHue.

+ BcraBbTe oauH 13 hunstpos ans kode (19 nnu 20) B
nepxatenb dpunstpa (18), coBMecTuB BbICTYN Ha punbsTpe
(19 unu 20) c npopesbto B Aepxatene dpunstpa (18) n no-
BepHuTe cunbTp (19 unu 20) No/npoT1B HacoBOW CTPENKU.
Bo Bpems noaroToBku kodpeBapky k paboTe He 3acbinante
MonoTbli kode B dpunbtp (19 unm 20).

* YcrtaHoBuUTe Aepxatenb dunstpa (18) B MeECTO yCTaHOBKM
« fl » v noBepHuTE pyuKy (4) Bnpaso Ao ynopa « i » (puc.
2,3,4).

* Ha pelwéTky (2) ycTaHOBMTE NOAXOASILLYIO NO BbICOTE U
06BbEMY yaLuky, He meHee 300 mn.

+ Pyukoit perynupoBku yrna HaknoHa Tpy6ku kanyymHaTopa
(12) HanpaBbTe TpybKy kanyymHatopa (13) B ycTaHOBMEH-
HYI0 YalLLIKy.

+ BcraBbTe BUIIKY LUHYpa NUTaHWS B 3IEKTPUYECKYIO
po3eTky.

+ Bkniounte kocheBapky, yCTaHOBMB BbIKMO4ATENb NUTAHNS
(11) «0/1» B nonoxeHwe «I», Nnpu aTom 3aroputcsa u bynet
mMuraTb nHavkartop (6).

+ Korpa kodbeBapka 6ynet rotosa k paboTe, cBeTOBOWA
nHAukaTop (6) GyaeT CBETUTLCA NOCTOSIHHO.

+ [Ins BKMIOYEHMS peXxuMa O4UCTKM, ABa pasa HaXMUTe Ha
kHonky (7) «Cappuccino».



« [locne 3aBepLUEHUSt OYUCTKN KODEBAPKN BbIKMHOYUTE
eé, yctaHoBuB Bblkntodatens (11) «0/1» B nonoxeHve
«0».

* Bbineite Bogy M3 YalLKu, BO3bMUTECH 32 EMKOCTb
(16), NoTAHMTE €€ Mo HanpaBneHuio kK cebe 1 CHUMUTE
(puc. 1), cHumuTe ¢ émkocTu (16) KpbILLKY Kany4un-
HaTopa (14), cnevite n3 émkoctu (16) octatkm BoAbl,
crnerka npuNogHUMMUTE NepeaHIo YacTb nogaoHa (1) n
CHUMUTE ero, CrieiiTe N3 Hero BoAY, yCTaHOBUTE NOAAOH
(1) Ha mecTo.

« [loBepHuTe py4ky aepxarens dunetpa (4) BNeso u
cHumuTe ero (puc. 2, 3, 4), [OXAUTECH NOMHOIO OCTbI-
BaHuA Aepxartens dpunstpa (18) u BbiHETE yCTaHOB-
neHHbI puneTp (19 unu 20), noBepHyB ero No/nNpoTune
yacoBoW cTpenku, npomoiTte dunstp (19 nnmn 20) n
yCTaHOBUTE ero B Aepxatenb dunstpa (18).

* [pu Heob6XOAMMOCTUN HECKOMBKO pa3 NpoBEANTE O4UCT-
Ky Gornepa u KpblLLky kanyduHaTtopa (14).

« [locne npoBedeHWs O4NCTKU, kodbeBapka rotosa K
pabore.

BbIBEOP MPABUIIbHOIO OBbLEMA YALLIKU

« [lepen NpUroToBNeHMEM HanuTka, noxanymncra,
BblbepuTe NpaBumbHbIN 06BEM YaLLKM B COOTBETCTBUM
c Tabnuuen:
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Hanutok MpymepHoe KonMYecTBO roToBOro

HanuTka

Acnpecco: S2oanHapHbIn/ 60 mMn/119 mn

enaomofa

Kanyunro: & oguHapHbIin/ 178 mn/355 mn

’ABONHOMN

296 mMn/474 mn

Nare: DOAMHGPH!:IW Dp,soﬁHoﬁ

NPABUINA MPUTOTOBJIEHNA 3CNPECCO

* Wcnonb3ayinte cBexemMonoTble kodeliHble 3épHa nnu
MONOThIV Kodhe, NpeaHasHauYeHHbIN Ans KodheBapok
«3CMPeccoy.

+ PaspoBHsiiTe 1 crierka yTpambyiiTe MOnoThI kode B
duneTpe (19 nnn 20), 3To MOXHO caenaTtb 0bpaTHbIM
KOHLIOM MepHoW noxku (21) (puc. 5, 6, 7).

+ KpenocTb rotoBoro kogpe 3aBUCUT OT kayecTBa obKapku
1 CTeneHn nomorna KodeHbIX 3epeH.

+ Ecnu kode HanmBaeTcs CMULLKOM [OMTro, 3TO O3HAYaEeT,
4YTO KOhe OYeHb MENnKoro NoMona Unm CIMLLKOM CUMbHO
yTpamboBaH, B 3TOM Cryyae HeobXxoAMMO MUCMomnb30oBaTb
kodpe 6onee KpynHOro Nomona, 1 onbITHeIM NYTEM Nofo-
6patb cTeneHb TpaMboBKM Kode.
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NPUrOTOBNEHMUE KO®E 3CMPECCO

BHUMAHMUE!

3anpeljaeTca cHAMaTh Aepxartenb ¢unsTpa (18) B
npotliecce NpUroToBrneHus kogpe ycTponicTaa.

He cHumaiTe pepxartens counsrpa (18) cpasy xe
rnocrne NpUroToBneHuns kode, Tak Kak BHyTpu ounstpa
MOXeT 6bITb M30LITOYHOE AaBneHue, NnoaoXxauTe
HeKoTopoe BpeMs, Npexae YeM CHATb AepxaTtenb
cduniTpa (18).

*  CHuMUTE KpbILLKY (9), CHUMUTE éMmKkocTb Anst Bogbl (10).

* HanonHute émkocTb (10) XonogHon Boaow, He NpeBbl-
LanTe 0TMETKY MakCMMarbHOrO YPOBHS, yCTaHOBUTE
émkocTb (10) Ha mecTo.

* YcraHoBuTe oAuH 13 puneTpos (19 unm 20), B 3aBUCKH-
MoCTV OT 06bEMa roToBoro kodpe, B Aepxkatenb dunb-
Tpa (18), coBmecTuB BbIcTyn Ha dunbtpe (19 unm 20)
C npopesblo B Aepxatene dunstpa (18) n nosepHute
unbTp (19 unu 20) No/npoT1B YacoBOW CTPENKK.

O OBBbEMA YALLKW»), npu ncnonb3oBaHnn ManeHb-
KMX Yallek BO3bMUTECH 3a HUXHIOK YacTb BbIgBUXHON
nnowaaku (3) n NoTsHWUTE e€ No HamnpasneHuio k cebe,
YCTaHOBUTE Ha HEE YaLlKu.

BcTaBbTe BUNKY LUHYpa NMUTaHUS B 3NEKTPUYECKYIO
po3eTky.

BknitounTe KodbeBapKy, yCTaHOBMB BbIKIO4aTENb NUTAHNS
(11) «0/1» B nonoxeHwe «I», Nnpu aTom 3aroputca u Gyget
Muratb nHaukartop (6).

Koraa kodbeBapka 6yaet rotoBa k paboTte, CBETOBOW UHAM-
kaTop (6) 6yaeT CBETUTHLCS MOCTOSIHHO.

[ns npuroToBneHnst o4HON nopuum kode acnpecco
ncnonb3ynte manbin unstp (19) n HaxmuTe KHonky (5)
«Espresso» oguH pas, npu 3ToM 3aropuTcsi CBETOBOM
VHOMKATOP « &2 ».

[nsi npuroToBneHns BOVHON nopuun kode acnpecco
ucnonbaynte 6onbLioi dunetp (20) 1 HAXKMUTE KHOMKY
(5) «Espresso» oBa pasa, npu 3aroputcs CBETOBOW NUHAN-
katop « & », B 3TOM Cryyae yCTaHOBUTE Ha PeLléTky (2
unm 3) vawky 6onboro o6bEmMa Unm e ManeHbKUX.

« 3acbinste MepHoW noxkon (21) Heobxoammoe konuye-  MNMpumMeyaHus:
cTBO MornoToro kode B ounbtp (19 nnu 20) obpaTtHon
CTOPOHOW MepHoI noxkn (21), cnerka yTpambyiite
kodpe B cpunstpe (19 unm 20) (puc. 5, 6, 7).

* YcraHoBuTe Aepxatenb ¢unbstpa (18) B MecTo ycTa-
Hoekn « Cf'» 1 NoBepHUTE PyuKy (4) BNpaBo A0 ynopa «
f» (puc. 2, 3, 4).

* YcTaHoBUTE Ha peLléTky (2) noaxoasilyto no Beicote . * CHMMMTE YallKy C NPUroTOBMEHHbLIM KOdbe C PeLLéTkn (2
06BEMY yaLiky (cM. Tabnuuy «BbIBOP NMPABUITBHO- nnm 3).

- €CI1 BO BPEMSsi NPUroTOBNEHUS KOhe ICNPecco BO3HUKNA
HEeo6X0AMMOCTb BbIKMIOYNTL NPUrOTOBMEHNE, MOBTOPHO
HaxxmuTe KHorky (5) «Espresson;

- NOBTOPHOE MNPUrOTOBMNEHNE Kode peKOMeHAYeTCsA NPOU3BO-
OWTb C UHTepBanamu B 2-3 MUHYThbI.



» Tocne 3aBepLueHnsi paboTbl kotheBapky BbIKIHOUMTE
eé, yctaHoBuB Bblkntodatens (11) «0/1» B nonoxeHve
«0».

« [oxanTechb oCTbIBaHNA kODEBAPKU, CHUMUTE Aepxa-
Tenb dunerpa (18), NpoMonTe yCTaHOBNEHHbIN UNLTP
(19 nnu 20).

MPOrPAMMWPOBAHME MOPLUIA KO®E 3CMNPEC-
co

* Bo Bpems npurotoBrneHus kode acnpecco, HaxmuTe
1 yaepxwuBaiiTe KHOMKy (5) B TeveHne 3 cekyHa. Korga
B YalLKy Hanb&Tcs HyXHas nopums kode acnpecco,
HaxxmuTe KHorky (5) eLle pas.

+ Bo Bpems npuroToBneHus crneaytoLlen nopumm kode
3cnpecco B Yaluky OyaeT HanvBaTbCs 3anporpammmpo-
BaHHbIN 06BLEM roTOBOro Kode.

MpumevaHusn:

- MUHUMATIbHBI U MakcMMarbHbI 06bEM koche acnpecco,
ykasaHbl B Tabnuue «BblBOP MPABUTbHOMO OEBLEMA
YALLKN»;

- ecnv HeobxoANMO NPUroTOBUTb MEHbLUMI 06LEM Kodbe,
YeM 3anporpaMMUpoBaHHbIN 06BEM, HAXXMKUTE NOBTOPHO
kHonky (5), korga B Yaluke 6yaet Heo6xoanMbin 06bEM
roToBOro kode.

Bo3BpaT k 3aBOACKMM HacTpoikam

« [lns Bo3BpaTa k 3aBOACKUM HAcTpoOkaM BbIKITIOUUTE
KocpeBapky, ycTaHOBMB Bbikntoyatens (11) «0/I» B
nonoxexune «0».
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* Haxmute n yaepxusante kHonky (5) «Espresso», Bknoym-
Te kodeBapKy, yCTaHOBUB BbIKNovaTenb nutanus (8) «0/1»
B nonoxexue «I».

+ KodpeBapka rotoBa k paboTe ¢ 3aBOACKMMU HACTPONKaMM.

NPUTOTOBNEHUE KO®E KAMYYMUHO

BHUMAHME! Bo Bpems npurotoBneHusi kode kany4mHo
onacanTecb OXOroB BbIXOAALLMM FOPAYMM NapoMm.

* YBeautecb, YTO CbEMHBIV NoaaoH (1), pelwétka nogaoHa
(2) ycTaHOBNEHbI HAa MecCTo.

* HanonHute émkocTb (10) xonogHoOWM BOAON, HE NpeBbILLaii-
Te OTMETKY MaKCMMarbHOrO YPOBHSI, yCTaHOBUTE EMKOCTb
(10) Ha mecToO.

* BosbmMutech 3a éMKkocTb (16), NoTAHUTE eé no Hanpas-
neHutio k cebe (puc. 1), cHUMUTE ¢ EMKOCTY (16) KPbILLIKY
kany4uHartopa (14).

* HanonHute émKocTb (16) MONOKOM, He NpeBbIlanTe
OTMETKY MaKCMMarbHOrO YPOBHSI.

* YcTaHoBMWTE KpbILLKY KanyynHatopa (14) Ha émkocTb (16),
yCTaHOBUTE Kany4nHaTop Ha MecTo yCTaHOBKM A0 cpaba-
TbiBaHWA dukcaTopa.

» BcraBbTe oguH 13 unbtpoB Ansa kode (19 unu 20) B
nepxatens dunstpa (18), coBMecTuB BbICTYN Ha unbTpe
(19 nnu 20) ¢ npopesbto B Aepxatene dpunestpa (18) n no-
BepHuTe unnbtp (19 nnu 20) No/NPOTUB YaCOBOW CTPENKK.

+ 3acbinsTe MepHoW Noxkow (21) HeoGxoAUMOe Konunye-
cTBO MorioToro kode B dunsTp (19 unm 20) obpatHon
CTOPOHOW MepHoW noxku (21), cnerka ytpambyiite kocde B
dunetpe (19 unu 20) (puc. 5, 6, 7).



48| RU

* YcrtaHoBuTe aepxatens dunesrpa (18) B mecto ycTa-
HoBk « ' » 1 MOBepHUTE pyuKy (4) BMPaBO [0 yropa «
f» (puc. 2, 3, 4).

* YcTaHoBWTE Ha peluéTky (2) NOAXOASALLYIO MO BbICOTE U
06BEMY yvawky (cM. Tabnuuy «BbIBOP MPABUITBHO-
O OEbEMA YALLKW/»).

* Pyukoi perynmpoBku yrna HaknoHa Tpy6ku kanyym-
HaTopa (12) HanpaBbTe Tpy6Ky kanyunHaTopa (13) B
YCTaHOBIEHHYIO YalLLKy.

* [loBepHuTe pyyKy perynstopa (MHTEHCUBHOCTW) Nogayu
MOMOYHOM NeHkm (15) BNpaBo (B 9TOM NOMOXEHUN
6yneT Gonbluee KONMYecTBO MOSIOYHON NeHku). Mo-
BEPHWTE PYyuKy perynstopa (MHTEHCUBHOCTU) Nofaun
MOIOYHOW neHku (15) BNEBO (B 3TOM NonoxeHun byaet
MeHbLLee KOnMYeCcTBO MOMIOYHON neHku) (puc. 8, 9).

« BcraBbTe Bunky LHypa NUTaHKUS B PO3ETKY dNeKTpuye-
CKOW CeTw.

« BxntounTe kodbeBapky, yCTaHOBYVB BbIkIlO4aTENb NUTa-
Hua (11) «0/1» B nonoxeHue «l», Npyu 3TOM 3aropuTcs u
6yneT muraTb uHavkatop (6).

» Korga kocheBapka byaet rotoBa k pabote, CBETOBOW
nHavkatop (6) GyayT CBETUTLCS NMOCTOSIHHO.

« [Ina npurotoBneHns ogHoM nopummn kode Kany4ynHo mc-
nonb3aynTe manbii punetp (19) n HaxmuTe KHonky (7)
«Cappuccino» oauH pas, Npu 3TOM 3aroputcs CBETOBOMN
nHAankaTop « £ ».

« [Ina npurotoBneHns ABONHOW NOPLMU KOde KanyunHo
ncnonb3yite 6onbLuoi dunsTp (20) M HAXMKUTE KHOMKY
(7) «Cappuccino» gBa pasa, Nnpu 3TOM 3aropuTcsi cee-
TOBOW MHAMKATOP « ».

MpumeyaHue: ecnu Bo BpeMs NPUroToBreHns kode kany-
YMHO BO3HMKIA HEOBXOAMMOCTb BbIKMIOYNTL NPUrOTOBIIEHUE,
NOBTOPHO HaxmMuTe KHonky (7) «Cappuccino».

+  CHUMUTE YalLKKy C NPUrOTOBMEHHBLIM HAMUTKOM C peLuéTkn
).

« [locne 3aBeplueHnsi paboTbl KOEBAPKU BbIKIIOYUTE €€,
ycTaHoBuB Bbikntoyatens (11) «0/I» B nonoxexune «0».

+ [loxautechb ocTbiBaHUS KOPeBapKu, CHUMUTE AepxaTerb
dunetpa (18), npomorite cunbTp (19 unm 20).

+ Ecnu B kanny4nHaTope 0cTanock MOMOKO, CHUMUTE Kar-
nyymHaTtop u y6epuTe ero B xonoaunbHuk (puc 10). Ecnn
BO BpeMsi NPUrOTOBIIEHNS KOE UCMONb30BaNoch BCE
MOJIOKO, B 3TOM CIy4ae PeKOMEH/YeTCs CHSATb U NPOMbITh
kanyymHatop (cM. «YUICTKA KANMYUYNHATOPAY).

NPOrPAMMUPOBAHUE OB bEMA MONTOYHOM
MNEHKN

MporpammupoBaHusi 06EmMa MONOYHOW NEeHKU Ans
ofAHoM nopuum kodpe Kanny4umHo:

- NoAroToBbLTE KOEBAPKY AN MPUrOTOBNEHNs Kodbe Kanny-
YMHO, KaK OMMCaHO BbILLE;

- HaXXMuTe KHonky (7) «Cappuccino» oauH pas, nocne
Havana BbIxofda napa HaxmuTe 1 yaepxusamnTte KHomky (7)
«Cappuccino» Heobxoaumoe Bpems;

- oTnycTuTe kHonky (7) «Cappuccino», koceBapka BKIHOUUT-
CSl B PEXMM MPUroToBneHuns kode;

- py NocneAayoLLEeM NpUroToBrieHnn Koe KanyunHo, o6bém
MOJI04HOV NeHKn ByaeT COOTBETCTBOBATL 3anporpaMmmmpo-
BaHHOMY BpeMeHn paboTbl Kanny4nHaTopa;



BosBpart k 3aBOACKMM HAacTPOWKaM:

- Koraa kodeBapka BblkntodeHa Bbikntodatenem (11)
«0/1», HaxxmnTe 1 yaepxusanTte kHonky (7) «Cappuccinoy,
BKIIOYMTE KOheBapky, ycTaHoBMB BbikmtodaTens (11) «0/1»
B nonoxexue «l», kopeBapka BEpPHETCH K 3aBOACKUM
HacTpomnkam.

MporpammupoBaHusi 06 bEMa MOSIOYHOW NEHKK ANs
ABOVHOI Nnopuum koche kany4mHo:

- nofrotoBbTe KodheBapKy Ars MPUroToBreHus kode
Kany4uHo, Kak onMcaHo BbILLE;

- HaxxmuTe KHonky (7) «Cappuccino» ABa pa3a, nocne
Hayana Bbixofa napa, HaXXmuTe U yaepXxuBanTe KHOMKy
(7) «Cappuccino» Heobxoammoe Bpems;

- otnycTuTe KHonky (7) «Cappuccino», kocdeBapka BKIto-
YUTCA B PEXVM MPUrOTOBMEHMUS KOe;

- NPV NocreaytoLLEeM NPUOTOBMEHNN KOMe KamyuuHo,
06bEM MOMOYHOM MeHkM ByAeT CoOTBETCTBOBATL 3anpo-
rpaMMm1poBaHHOMY BpeMeHM paboTbl Kamy4YuHaTopa;

BO3BpaT K 3aBOACKUM HachOﬁKaM:

- Korga kodheBapka BblkntoyeHa Boikntodatenem (11) «0/1»,
HaXMuTe 1 yaepxusanTe kHonky (7) «Cappuccino», Bkrto-
ynTe KodeBapky, ycTaHoBMB Bbikntodatens (11) «0/1» B no-
noxeHue «l», Npu aTomM cOpacbIBAOTCA HACTPOWKN 1 ANs
O[HOW NOpLMK 1 ANs ABOWNHOWM NOpLmu kode KanyunHo.
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NPUrOTOBNEHMUE KO®E NATTE

BHUMAHMUE! Bo Bpems npurotoBneHus koce nartre
onacanTecb 0XOroB BbIXOASALMM ropsiayuM napom.

* Y6eauTechb, YTO CbEMHbIN NoAAoH (1), pelwéTka nogaoHa
(2) yctaHOBMNEHbI Ha MecTo.

* HanonHute émkocTb (10) xonogHoOW BOAON, HE NPeBbI-
LanTe OTMETKY MaKCMMarnbHOro YPOBHS, yCTaHOBUTE
émkocTb (10) Ha mecTo.

+ BosbmuTech 3a émkocTb (16), NoTAHWUTE eé no Hanpas-
neHuto k cebe (puc. 1), cHuMuUTe ¢ EmMkocTy (16) KpbILLIKY
kanydmHartopa (14).

* Hanonnute émkocTb (16) MONOKOM, He NpeBbILLanTe
OTMETKY MaKCUMarnbHOro YPOBHSI.

* YcTaHoBUTE KPbILWKY KanyymHatopa (14) Ha éMKoCcTb
(16), ycTaHOBUTE Kany4yMHaToOp Ha MECTO YCTaHOBKM 40
cpabatbiBaHNsA dukcaTopa.

+ BcraBbre oauH 13 unstpos ans kode (19 nnm 20) B
nepxatenb dunstpa (18), coBMecTUB BbICTYN Ha punb-
Tpe (19 unu 20) ¢ npopesbto B Aepxatene dunstpa (18)
1 nosepHuTe unetp (19 unm 20) no/npoTrB YacosBomn
CTpenku.

+ 3acbinsTe MepHoK noxkon (21) HeobxoauMoe konnye-
cTBO MoroToro kode B dunesTp (19 unm 20), obpaTtHoi
CTOPOHOW MepHoW Noxkn (21) cnerka yrpambyiite kode
B comnbtpe (19 unu 20) (puc. 5, 6, 7).

+ YcTtaHoBuTe Aepxatens dunsrpa (18) B MecTo ycTtaHoB-
 « ' » 1 noBepHUTE pyuKy (4) BNpaBo [0 yropa « 8
(puc. 2, 3, 4).
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YcTtaHoBUTE Ha PELLETKY (2), NOAXOAALLYIO MO BbICOTE U
06BbEMY vaLky (cM. Tabnuuy «BbIBOP MPABUITBHO-
O OEbEMA YALLKW».

Pyykoii perynvMpoBKm yrna HakrnoHa Tpyoku kany4u-
HaTopa (12) HanpaBbTe Tpy6Ky kanyunHaTopa (13) B
YCTaHOBIEHHYIO YalLLKy.

[MoBepHUTE pyyKy perynstopa (MHTEHCUMBHOCTM) nogayn
MOMOYHOM neHkm (15) Bnpaso

(B aTOM nonoxeHun GyaeT Gonbluee KONMYECTBO MO-
NOoYHOW NeHkw). NoBepHUTE pyyKy perynatopa (UHTeH-
CVBHOCTW) NOAa4n MOMOYHON neHkum (15) Bneso (B aTom
nonoxxeHnn GyaeT MeHbLUee KONUYeCTBO MOMOYHOM
neHku) (puc. 8, 9).

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa MUTaHUs B PO3ETKY arneKTpuye-
CKOW CeTw.

Bkntounte kodpeBapky, yCTaHOBUB BblkMtoYaTesb nuta-
Hua (11) «0/1» B nonoxeHue «l», npyu 3TOM 3aropuTcs u
6yneT muraTb uHavkartop (6).

Korga kocbeBapka byaet rotoBa k pabote, CBETOBOW
nHavkatop (6) GyaeT CBETUTLCS NOCTOSIHHO.

[ns npuroToBneHnst ogHoN nopuum kode narre
ncnonb3ynte manbin punstp (19) n HaxXMUTE KHOMKY
(8) «Latte» ogmH pas, npu aTOM 3aropuTcs CBETOBOM
vHaukaTtop « I ».

[ns npuroToBneHnst ABOMHON nopuumn kode natte
ncnonb3yiTte 6onbLuoi dunsTp (20) M HAXMKUTE KHOMKY
(8) «Latte» nBa pasa, npu aTOM 3aropuTcs CBETOBOMN

nHaukatop « L ».

MpumeyaHue: ecnu Bo BpeMs NpUroToBreHns kode narre
BO3HWMKNA HEOBXOANMOCTb BbIKIIOUUTL MPUTOTOBMEHME,
NOBTOPHO HaxmMuTe KHonky (8) «Lattex.

+  CHUMUTE YalLKy C NPUrOTOBMEHHBLIM HAMUTKOM C peLuéTkn
(2).

+ [locne 3aBeplueHnsi paboTbl KOEBAPKM BbIKIIOYUTE €€,
ycTaHoBuB Bbikntoyatens (11) «0/I» B nonoxeHune «0».

+ [oxautechb ocTbiBaHUS KOPeBapKu, CHUMUTE AepxaTerb
dunetpa (18), npomorite unbTp (19 unm 20).

+ Ecnu B kany4uHaTope 0cTanoch MOMOKO, CHUMUTE €ro
1 y6epuTe kanyuMHaTop B XONoAaunbHUK (puc. 10), ecnu
BO BpeMsi NPUrOTOBIIEHNS KOE UCMONb30BaNoch BCE
MOJSIOKO, B 3TOM CIy4ae PeKOMEH/YeTCs CHATb U NPOMbITh
kanyymHatop (cM. «YUCTKA KANMYYNHATOPAY).

MPUrOTOBJIEHUE MOJIOYHOW MEHKHU

* Bbl MOXeTe NpUroToBUTL HEOBXOAMMOE KONMYECTBO
MOJOYHON MEHKM B Nio6oe Bpemsi.

* MonoyHasi neHka MOXeT UCMOoNb30BaTbCA ANs MPUro-
TOBMEHWS rOpsIYEro LoKonazaa, NaTTe Makkuarto, vas co
cneumsiMin U T.4.

* BaxHO, 4ToGbl MOMOKO, UCMONb3yeMOoe AJ1s NPUro-
TOBIEHUSA MEHKN, ObINO CBEXUM, OXNaXXAEHHBIM U 6e3
KOHCEpPBaHTOB.

* Wcnonbayiite 06bI4HOE LieNbHOE MOOKO XUPHOCTbIO OT 4
00 6%, XXUPHOCTb CNMBOK AOMKHa BbITb He MeHee 10%.

+ TopgrotoBbTe KOPeBAPKY, Kak ONMCaHO B pa3fenax Bhille,
He 3acbinarite MonoTbin kode B unbtpbl (19 nnm 20).



YcraHoBUTE Ha PeLLETKY (2) NOAXOASALLYIO MO BbICOTE U
06BEMY YaLLKy.

Pyykoii perynvMpoBKm yrna HakrnoHa Tpyoku kany4u-
HaTopa (12) HanpaBsbTe Tpy6Ky kanyuuHaTopa (13) B
YCTaHOBIEHHYIO YalLLKy.

[MoBepHUTE pyyKy perynstopa (MHTEHCUMBHOCTM) nogayun
MOMOYHOM NeHkm (15) BNpaso (B 9TOM NOMOXEHUN
6yneT Gonbluee KONMYecTBO MOSIOYHON NeHkN) (puc. 8).
* BkntounTe kobeBapKy, yCTaHOBMB BbIKIO4aTeNb NUTa-
Hua (11) «0/1» B nonoxeHue «l», npyu 3TOM 3aropuTcs u
6yneT muraTb nHavkatop (6).

Korga kodbeBapka byanet rotoBa k pabote, CBETOBOW
nHavkatop (6) GyaeT CBETUTLCSA NOCTOSIHHO.

HaxmuTe n yaepxvsanTte B TedeHne 3 CeKyHz, KHOMKY
(7) «Cappuccino», npy 3TOM 3aropATCA MHAMKATOPbI «
Sy u « Sy

Mocne nonyyeHnst HeO6XOAMMOrO KonM4YecTBa Mo-
TI04HOIA MEHKWN OCTAaHOBMTE MPOLIECC, MOBTOPHO HaXas
kHonky (7) «Cappuccino».

CHUMUTE YaLLKy C NPUrOTOBMEHHOW MOMOYHOW NEHKOM
1 UCTONb3YiiTe NEHKY N0 Ha3HaYeHMIo.

Mocne 3aBepLueHnsi paboTbl koheBapku BbIKIHOUUTE
eé, yctaHoBuB BblkntodaTens (11) «0/1» B nonoxeHve
«0».

Ecnu B kany4MHaTope ocTanock MOIOKO, CHUMUTE ero
1 y6epuTe Kany4MHaTop B XOnoaunbHuK (puc. 10), ecnm
BO BPEMS NPUroTOBMEHNs kode UCMOoNb30Banoch BCE
MOJIOKO, B 9TOM CIly4Yae peKOMeHAYeTCs CHATb U Npo-
MbITb kKanyynHaTop (cm. «YNCTKA KAMYHYNHATOPAY).
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YUCTKA KAMYYNHATOPA

PekomeHrayeTcsi NPOBOAWTbL YNCTKY KanyyuHaTopa nocne
TOrO KaK B éMKOCTM (16) 3aKOHUMTCA MOMOKO.

* BosbmuTeck 3a émkocTb (16) n cHumuTe eé (puc. 1),
CHUMUTEe ¢ éMKOCTM (16) KpbILLKY KanyunHaTopa (14).

+ Tpomovite émkocTb (16) C Mcnonb3oBaHWEM HENTpanb-
HOrO MOIOLLIETO CPeCTBa, BbIHBTE U3 KPbILLKW Kany4u-
HaTopa (14) 3abopHyto Tpy6Ky Ans Mornoka, npomoiiTe
€6, ononocHu1Te AeTanu, NPoCyLUNTE U yCTaHOBUTE
3abopHyto TPy6Ky Anst MOroKa Ha MecTo.

+ [loBepHUTE NPOTUB YacOBOW CTPENKW NapoBOE COMIIOo B
nonoxeHue « ' » 1 BbIHETE €ro U3 Kopryca Kany4nHaTo-
pa (14) (puc. 11), npomoiTe napoBoe cono.

+ YcTaHoBWTE PYuKy PErynmpoBKy yrna HaknoHa Tpyoku ka-
nyyvHaTtopa (12) BepTukanbHo, Aepxutecs 3a pyyky (12),
crerka nokauuawTe v TaHUTe TPYBKy kanyunHaTopa (13)
Ha cebs, cHumuTe Tpybky (13) M npomoiiTe eé.

+ Bo3bMWUTECH C NEBOV CTOPOHbI ¥ NPUNOAHUMUTE CUINKO-
HOBYIO 3armyLLKy, TPOMOWATE KPbILLKY KanyduHaTtopa (14)
nog cTpyén Ténnon BoAbl (puc.12), 3aKponTe CUMUKOHO-
BYIO 3armyLLKY.

+ YcTtaHoBuUTe Ha MecTo TpybKy kanyuuHaTopa (13), ycta-
HOBUTE Ha MECTO MapoBOE COMJIO ¥ MOBEPHUTE ero no
4acoBoW cTperke B nonoxexue « @ » (puc. 13).

+ [loarotoBbTe KoheBapky, kak ONMcaHo B pasgernax
BbILLE, HO He 3acbinanTe MonoTblv kode B unbTp (19
unm 20).

+ YcTaHoBUTE Ha peLLéTKy (2) noaxoasiuyto no BbicoTe U
06BEMY YaLLKy.
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HanonHute émkocTb (16) BOOON, He NpeBbiLLaniTe
OTMETKY MaKCUMaribHOTO YPOBHSI.

YcTaHoBUTE KPbILWKY KanyyduHaTopa (14) Ha EMKOCTb
(16), ycTaHOBMTE Kany4ynHaTop Ha MeCTO YCTaHOBKM A0
cpabaTtblBaHuUs chmkcaTopa. .
Pyykoii perynvMpoBKm yrna HakrnoHa Tpyoku kany4u-
HaTopa (12) HanpaBbTe Tpy6Ky kanyunHaTopa (13) B
YCTaHOBIEHHYIO YalLLKy. .
MoBepHUTE pyuKy perynaropa (MHTEHCUBHOCTM) Noaaqu
MOINOYHOW NeHkm (15) BNpaBo [0 NONOXEHNS « clean ».
BkntounTe kodeBapKy, yCTaHOBWB BbIKMOYaTeNb NUTa-

ynHaropa (14) Ha émKocTb (16), ycTaHoBUTE Kany4nHa-
TOp Ha KodheBapky.

YOANEHUE HAKUNU

Hakvinb BHyTpu Golinepa BNUSiET Ha BKYCOBbIE Ka4yecTBa
NPUroTOBINEHHOTO Kodbe, 3ameanseT NpoLecc NpUroTos-
NEeHUs 1 CoKpaLLaeT CpoK Cryx0bbl kodeBapku.
MoMHuMTe, YeMm croi Hakunu TonLe, TeM TpyAHee ero
yAANuUTb, NO3TOMY Ans adpdekTuBHOM paboTbl kodeBs-
apKy pekoMeHAYyeTCs perynspHo NpoBoAnTb yaaneHue
Hakumu (cMm. Tabnuuy).

Hus (11) «0/l» B nonoxeHue «I», npu aTom 3aropuTcs u
6yaet muraTb nHavkarop (6).

Tun soab! MeproanNYHOCTb OUMUCTKN

Korga kocbeBapka byaet rotoBa k pabote, cBeTOBOW
nHaukatop (6) 6yaeT CBETUTLCS NOCTOSAAHHO.

Msrkas Boga (cbunsTpoBaHHas
BoAa)

Kaxxable 80 uuknos Bapku Kode

HaxmuTe v yaepxuBante B TedeHne 3 cekyH[ KHOMKY
(5) «Latte», npn aToM 3aropsiTCst HAVKATOPbI «

»n

XecTkas Boia (BOAONPOBOAHAS
Bopa)

Kaxable 40 uuknos Bapku kode

« D ».

Mocne 3aBepLueHnsi paboTbl KobeBapKW BbIKMOUNTE
eé, yctaHoBuB Bbikntoyatens (11) «0/I» B nonoxexne
«0».

[oxantech ocTbiBaHUSA kKodheBapku, BO3bMUTECH 3a
émkocTb (16), NoTsHWUTe eé no HanpaeneHwuo k cebe
(puc. 1), cHumUTe ¢ EMKOCTM (16) KPbILLKY Kany4uHa-
Topa (14).

BebineiiTe octatku Bofbl U3 émkocTy (16), npotpute
E€MKOCTb (16) Cyxol TKaHblo, MPOCYLUNTE KPbILLKY
kany4mHatopa (14).

Mepen cbopkoit ybeanTech, YTO KpbiLLKka KanyvuHaTopa
(14) n émkocTb (16) cyxue, yCTaHOBUTE KPbILLKY Kany-

[inst ynaneHuns HaKunu pekomMeHayeTcsi UCMosb30BaTh
cneuuanbHble cpeacTea Ans koheBapok 3CNpecco unm
KobeMalLLUH, MOXHO UCMOMNb30BaTb CTOMOBLIA YKCYC UK
pacTBOp NMMOHHOWN KUCNOTbI (2 YalHble NOXKWU KUCMOTbI
Ha 1 nuTp BoAbI).

CobntogaiiTe MHCTPYKLMM NO UCNONb30BaHWIO CpeacTBa
ANS O4UCTKM KOheBapKN N HanenTe ero B EMKOCTb ANs
Boabl (10).

BcraBbTe oauH 13 dunstpos ans kode (19 unu 20) B
nepxatenb dunstpa (18), coBMecTUB BbICTYN Ha puUnb-
Tpe (19 unm 20) ¢ npopesblo B AepxaTene cunstpa (18)



1 noBepHuTe hunetp (19 unu 20) No/NpoTNB YacoBow
CTperku.

YcraHoBUTE Ha PELLETKY (2) NOAXOASALLYIO MO BbICOTE U
06BEMY vaLlKy (06BEM YaLLKM AOMKeH GblTb He MeHee
325 mn).

HanonHute émkocTb (16) BOOON, He NpeBbiLLaiTe
OTMETKY MaKCUMaribHOTO YPOBHS.

YcTaHoBUTE KPbILWKY KanyyduHaTopa (14) Ha EMKOCTb
(16), yctaHOBMTE Kany4ynHaTop Ha MeCTO YCTaHOBKM A0
cpabaTtblBaHUs cmkcaTopa.

PyyKoii perynvmpoBkm yrna HakrnoHa Tpyoku kany4u-
HaTopa (12) HanpaBsbTe Tpy6Ky kanyuuHaTopa (13) B
YCTaHOBIEHHYIO YalLLKy.

BcTaBbTe BUNKY CETEBOTO LLHYpa B PO3ETKY 3MeKTpy-
Yeckom ceTu.

Bkntounte kodpeBapky, yCTaHOBUB BblKMtoYaTesb nuTa-
Hua (11) «0/1» B nonoxeHue «l», Npyu 3TOM 3aropuTcs u
6yneT muraTb uHavkatop (6).

Korga kodbeBapka byaet rotoBa k pabote, CBETOBOW
nHavkatop (6) GyaeT CBETUTLCSA NOCTOSIHHO.

[INsi BKIIOYEHWSI peXnMMa O4UCTKM, HaXMUTE U yaep-
XuBanTe B TedeHue 3 cekyHp KHonky (8) «Lattex, npu
aTom ByayT cBeTUTbCs HAaMKaTopsl « L » n « B » n
nHaukatop (6).

Mo okoH4aHUM 04nNCTKM, cCHUMUTE éMKocTb (10), cnevite
0CTaTKN YUCTSLLEro pacTBopa W HaneiTe B EMKOCTb
(10) uncryto Boay, yctaHoBuTe émkocTb (10) Ha mecTo.
BbineiiTe 3 yCcTaHOBNEHHOW YalLKW YUCTALWMIA pac-
TBOP, YCTaHOBUTE YallKy Ha peLléTky (2).
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* ELwWeé pa3 HaxmnTe n yaepxvBanTte B Te4eHne 3 cekyHa,
kHonky (8) «Latte» ans npombiBkM Goiinepa.

» [locne 3aBepLUEHNS O4UCTKN KOPeBapKY BbIKINOYMTE €€,
ycTaHoBuB Bbikntovatens (11) «0/I» B nonoxeHune «0».

» [loxauTeck OCTbiBaHWA KOoheBapku, BO3bMUTECH 3a
&MKOCTb (16), NoTSHWUTE €€ No HamnpaBneHuio k cebe
1 cHumuTe (puc. 1), cHummTe ¢ éMKocTH (16) KpbILLKY
kany4uHartopa (14).

* Bebinewite octartku Boabl U3 émkocTtu (16), npotpute
€MKOCTb (16) Cyxol TkaHbl, NPOCYLUNTE KPbILLKY Kanyyu-
Hatopa (14).

YNCTKA KODEBAPKU

+ OrtkmiounTte KopeBapky, BbIHbTE BUIIKY LUHYpa MUTaHWS
13 3NEeKTPUYECKON PO3ETKM U AOXANTECH MOMHOMO OCTbI-
BaHUS kKoheBapKu.

» [lpoTtupaiite Kopnyc koheBapku MSIrkow crierka Bra)Homn
TKaHblO, NMOCIe Yero BbITPUTE Hacyxo.

+ 3anpeLuaercs ucnonb3oBaTh ANA YUCTKM Koprnyca Ko-
dheBapkn abpasnBHbIE YNCTSALLME CPEACTBA M PacTBO-
puTenu.

* ®unetpbl Ans kode (19, 20) MOXHO NPOMbIBaTh B MOCY-
[OMOEYHOWN MaLLnHe. [Ins YNCTKN OTBEPCTUI B (hMNbTpax
(19, 20), ncnonbayTte HeGOMbLLYIO LLETOUKY.

+ 3anpeluaercs norpyxarb Kopnyc KopeBapku, LLHYp
NUTaHUS 1 BUMNKY LUHYpa NUTaHUS B BOAy Unn niobble
Apyrue XuakocTu.

+ Emkoctv ansa Boas! (10) 1 Monoka (16) npombisaiite
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TEnnowv BOAOW C MArKMM MOKOLLMM CPeaCcTBOM, nocne
Yero npocyLumTe.

» Ecnu B émkoctu ans Bogbl (10) obpasosBanuch
MUHeparnbHble OTNIOXKEHNS, HanenTe B émkocTb (10)
CTOMOBbIN YKCYC, NOCMEe PacTBOPEHUSI MUHEparbHbIX
OTNOXeHu npomonTe émKocTb (10) Bogon.

« Cnerka npunogHUMmTe nepeaHio YacTb noanoHa
(1) v cHUMKTE ero, crnenTe N3 Hero BoAy, CHUMUTE C
nopaoHa (1) pewéTky (2), npomonTe noaaoH (1) n
PeLETKY (2) BOAOW C HeMTparnbHbIM MOKOLWMM cpea-
CTBOM, NPOCYLUUTE W YCTAHOBUTE Ha MECTO.

XPAHEHUE

« [pexpae yem ybpaTb kodeBapKy Ha AnUTeNbHOE
XpaHeHue, OTKIIoYMTE €€ OT 3NIeKTpoCceTH, 1 AanTte
YCTPOWCTBY OCTbITb.

« [lpoBeauTe YNCTKY KOheBapKu.

* [ns yno6cTBa Npy XpaHeHWW, MOXHO AepxaTenb
duneTpa (18) 1 MepHyto NoXKy (21) pacnonoxute Ha
Kopnyce kodpeBapku (puc. 14).

* Y6epuTe kocheBapKy B 3aBOACKYHO YMaKOBKY.

* Wcnonb3yinte 1 xpaHuTe kodeBapky Npu Temnepary-
pe Bbiwe 0 °C.

« XpaHuTe kodeBapKy B CyxOM MpoxfagHOM MecTe,
HeOCTYMHOM Ans AeTel U Nofen C orpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMM.

HEMCNPABHOCTHU, UX NPUYHUDBI U METOLbI
NX YCTAHEHUA

HeucnpaBHocTb MpununHa MeTop ycTpaHeHus

Kocbesapka He
BKNto4aeTcs

B ceTeBoit poseTke Y6eaunTecs, YTO ceTeBas
OTCYTCTBYET Hanpsi- poseTka pa6otaet, Ans
KeHue. 3TOro BKMOYUTE B PO3ETKY,
3aBeOMO WCnpaBHbIi

Bunka cetesoro
anekTponpubop.

LHYpa He A0 KoHua
BCTaBneHa B po3eTky. | BbiHbTE BUNKY LWIHYpa
NUTaHUs 1 BCTaBbTe €€ B

po3eTky.

Bopna BbiTekaeT MopaoH Ans oAbl CneiiTe Bogy U3 noaaoHa

13 HIKHEi YacT | nepenonHeH

KocheBapku

YTeuka koe HennotHoe npu- Ouuctute kpasi punstpa
13 fepxarens neranve unstpa

unsTpa K yNAOTHUTENIO B

Bonnepe, MONOTbIN
kodbe nonan Ha kpast
cunsTpa.

MpuroToBneHHbIi HenpaBunbHbIi O6patuTecs Kk pasaenam

koche umeet npoLiece yaaneHms «TMoproToBka k paGoTe,
NOCTOPOHHMI Hakuvnu B Gonepe «YpaneHue Hakunuy, n
3anax KocheBapku. BbINOMHMTE UX HECKOIBKO

HenpasunsHoe pas.
XpaHeHue kode. Wcnoneayiite ceexemorno-

ThlA Kodbe.

XpaHuTe kode B Cyxom,
npoxnagHom mecTe.
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Map He B3GuBaeT Bbl ucnonbaosanu VcnonbayiiTe TONbKO Lenb- Bante Mz( BMECTE C OBbI4HBIMM GbITOBbIMM orxoaamu,
MOOKO obeaxupeHHoe HOE MOIIOKO, KMPHOCTBIO nepegjauvTe an6op M 3rnemMeHTbl NnTaHua B crneunann-
MOrIOKO. 4-6%. 3MPOBaHHbIE NYHKTbI 4519 AanbHENWen yTUnm3aumm.
Mornoko HegocTaTou- VcnonbayiiTe oxnaxaéHHoe o
HO xoroHoe. MOTIOKO. OTxopbl, 06pasyowpecs npu yTunusaumm usnenui,
Bacopunace Tpy6ka QuucTuTe TpyBKy KanyunHa- noanexar 0§ﬂ3aTean0My 060py C nocnenytouien
Kany4uHaTopa. TOpa U KPbILLKY Kany4uHa- yTunmnsaunen B yCTaHOBIEHHOM nopsgke.
Topa (cMm. pasaen «HMCTKA .
KAMYYNUHATOPA» [ina nony4eHns fononHUTensLHoON Hdopmaummn 0
yTURU3aumMm f4aHHoro npogykra obpaTutecb B MECTHbI

MYHULMNANUTET, Crnyx0y yTunm3aumm 6bITOBbIX OTXOO0B
KOMMMNEKT MNOCTABKU WNK B MaraauH, rae Bbl nproBpenyt JaHHbIA NPOAYKT.
1. Kodbesapka -1 wr.
2. ®unetp Ans kode - 2 Wr.
3. MepHasa noxka - 1 wrT.
4. WHctpykums -1 wr.

TEXHUWYECKWE XAPAKTEPUCTUKU

« OnektponuTanue 220-240 B, ~ 50-60 Ny
* HomuHanbHasi notTpebrnsemas MOLLHOCTb:

Mpown3BoguTens coxpaHseT 3a cobol NpaBo nsme-
HATb AW3alH, KOHCTPYKLUMIO U TEXHUYECKUe XxapakTe-
PUCTUKU, HE BRUSAIOLLME Ha OGLLMe NPUHLMNBLI paboTbl
ycTpouncTBa, 6e3 npeaBapuTenbHOrO yBEAOMIEHUS.

Cpok cnyx6bl ycTpoincTBa — 3 roaa
[aTa npon3BoACTBa yka3aHa B CEpUNHOM HOMepe.

1500 BT B cnyyae ob6HapyxxeHus kakux-nubo HencnpaBHocCTe
« OBbEM EMKOCTN AnA BoAbI: 1,2 1 CpOYHO HeobxoanMo oBpaTUTLCS B aBTOPUSNPOBAHHBIN
+ OBbEM EMKOCTM Ans Moroka: 0,7 CEPBUCHbI LEHTP.
YTUNU3ALUA

YT00bI NPEaoTBPaTUTL BO3MOXHbIV Bpes,
OKpy>atoLLen cpeae 1nu 30opoBbio Mio-
el OT HEKOHTPONMMPYEeMOW yTunmsaumm
OTXOA0B, MOCINE OKOHYaHWSI CpOKa CIyX-
Emmmm G YCTPOMCTBA UMK BNEMEHTOB NUTaHMS
(ecnu BXoAAT B KOMMNNEKT), He Bblbpackl-



56

BR1102 MYMI3Ol KOOEKANHATKbILL

KodbekanHaTkbIw «3acnpecco» kodpeciH KahHaTyFa
XoHe «Kany4yuHo» kodeciH a3ipneyre apHanfaH

CUNATTAMACDI

NN~

Wewinmeni Tabanapblk

TabaHAbIKTbIH LWeLinMeni Topbl

LafblH TocTaFraHAapFa apHarfFaH cybipMarbl anasia
Cyari ycTafblLLbIHbIH TYTKachbl

«Espresso» acnpecco kodeciH a3ipney batbipmachl
YKapblk nHaukaTopbl

«Cappuccina» kany4nHo kodeciH a3iprey 6atbip-
machbl

«Latte» natte kodeciH a3ipney batbipmachl

Cyra apHanfaH CbIbIMAbINbIK Kaknarbl

. AnblHGanbl cyFa apHanfaH CblibIMAbISbIK
. Kyattangbipy ceHpgipriwwi «0/1»
. TyTiK Kany4ynmHaTopAbIH EHKELO BYpPbILLbIH PETTEHTIH

TYTKa

. TyTik kKany4nHaTop

. KanyunHatopablH xofapfbl kaknarbl

. CyrTi/cyT kebirin 6epy petTeriwi

. CyTke apHanfaH LeLlinmeni CblnbiMAbINbIK
. CyariHi ycTan Typfbiw

. Cyari ycTarbiLwbl

. WarbIH cyari

. YrkeH cyari

. ©nuweriw KacblK

HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbiMLLa KOpFaHbIC YLUiH KyaTTaHabIpy TisberiHae
HOMUWHanAbIK icke Kkocbiny Torbl 30 MA acnanTbiH
KOpFaHbIC ceHaipy KypanbiH (KCK) opHaTkaH aypbic,
KCK-Hbl OpHaTy YLUiH MamaHFa >yriHiHi3.
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Cyp. 6

Cyp.5

Cyp. 4

Cyp. 3

Cyp. 2

Cyp. 10

Cyp. 9

Cyp. 8

Cyp. 7

Cyp. 14

Cyp. 13

Cyp. 12

Cyp. 11



KAYINCI3AIK LWAPATAPBI XXOHE KO®EKAMN-
HATKbILWTbI TAWOANAHY BOMbIHLLA
¥CbIHbICTAP

KodbekanHaTKbIWTLI Naaanady anabiHaa nanpa-
naHyfa 6epy eHiHaeri HycKaynbIfbIH MyKUSAT OKbIM
WbIFbIHbI3, OAAH KeWiH Gonaliakra nanaanaHy yiliH
cakTan KoWbIHbI3.

* KodbekaiiHaTKbILLITLI OCbl HyCcKaynbikTa GasiHaanFaHaan
OHbIH Tikenew MakcaTbl GobIHLLA FaHa naganaHbiHbI3.

* KodbekaitHaTKbILWTbI AypbIC KonaaHbay OHbIH Oy3binybl-
Ha, XXeHe naiganaHyLlublfa HEMeCe OHbIH, MYFKiHe 3UsiH
KEenTipyre aken Cofybl MyMKiH eHe Keninaik xaraaibl
Gonbin Tabbinmanabl.

* KodbekaiiHaTKbILLI 3CNPECCO XaHe Kany4ynHo KodeciH
nanblHAayFa, AalblH CyCbiHAAPAbI XbINbITyFa ap-
HanfaH, ke3 kenreH 6acka CymbIKTbIKTapab! XbIbITyFa
TbIbIM CanblHagbl.

« 3atTaHbapa kepceTinreH KoheKkamHaTKbILITbIH, XKYMbIC
KepHeyi aneKTp XeniciHiH kepHeyiHe Calikec ekeHiHe
KO3 XKEeTKI3iHi3.

* Kyattanablpy 6aybl alacblHbIH xepre Kkocy bavnaHbicbl
6ap,

* OHbl Xepre KocyablH ceHiMai 6annaHbickl 6ap anekTp
po3eTkacblHa KOCbIHbI3. Kbicka TyibiKTany kesiHae,
Kepre KOCybl 3MeKTP TOFbl COKKbICHI KayniH TeMeHze-
Teqi.

« Erep poseTkaHbIH AypbIC OpHATbINFaHbIHA XaHe Xepre
KOCbINyblHa CeHimai 6onMacaHpl3, anekTp-MamaHblHa
XKYTIHIHI3.
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OpTTiH WhIFybIH Gonabipmay YLUiH xepre Kocy 6ainaHbl-
Cbl KOK 3MEKTP po3eTkacblHa KOCyFa apHarfaH, kyaTTaH-
Oblpy 6aybl alacbliHbIH «6TKi3riLTepiH» naaanaHyra
ThbibIM CanblHaabl.

Kywik uici »eHe anekTp po3eTkacbliHaH OT YLUKbIHbI Nanaa
GonFaH kesae, po3eTkafaH xeni 6aybIHbIH alacbiH
CYbIPbIHbI3 XXaHE Ci3AiH YMIHI3AIH 3NeKTp XeniciHe KblameT
KepCeTETIH yMbIMFa XYTiHIHi3.

Kypbinfbl KOpNycbiHaH TYTiH LWbIKKAH Ke3ae KyaTTaHabIpy
6ayblHbIH aLacblH ANEKTP Po3eTKacbliHaH LWbIFApPbIHbI3
XK8He OT Tapanwvayra KaTbICTbl Liapanapabl KongaHblHbI3.
KoekanHatkpiwTbl 0 °C-TaH xofapbl Temnepartypana
nanganaHblHbI3 XaHe CakKTaHbI3.

OnekTp KodeKkanHaTKbIWThI Y-KanaaH TbiC XXepae na-
[anaHyra TbifiblM canbiHagbl.

Hawsarai kesiHae KypbinfbiHbl NanganaHdy yCblHbINMam-
nbl.

KypbInfFbiHbI COKKbIAAH, KynayaaH, AipinaeH xaHe 6acka
[ia MexaHuKanblk 8CepriepaeH CakTaHpl3.

XKenire KocbInFaH kodekanHaTKbILLTbI kapayCbl3 Kanabl-
pMaHbI3.

OPTTiH LUbIFYbIH, 3MEKTP TOFbl COKKbICLIH HemMece hnan-
KanblK apakaT anyabl 6onabipmay YLUiH >eni 6ayblHbIH,
awacblH, xeni 6ayblH Hemece KoekanHaTKbIL KOPnyCbiH
cyFa Hemece 6acka Ja CyMbIKTbIKTapFa 6aTbipMaHbI3.
KothekanHakbILWTbl ac Y pakoBUHAChIHA XaKblH,
XyblHaTbIH Genmene, 6accenHaep Hemece Hacka Aa cy
TONTbIPbIIFAH CbIMbIMABINbIKTAPFa XaKblH Xepae nanaa-
naH6aHbI3.
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Kypbinfbl cyFa Kynan KeTKeH xafgaiaa, aepey xeni 6a-
YbIHbIH allacblH 3NEKTP PO3eTKaCbIHAH CYPbIHbI3, CoaaH
KeWiH FaHa KypbInfblHbl CyAaH arbin LWbFbIHbI3.
KodbekalHaTKbILLTbI Kby KO3AEPiHIH, XbINbITy ac-
nanTapblHbIH HEMECE allblK OTThbIH TiKenen xxaHblHAa
naviganaH6anbi3.

KypbinfFbiHbl a3po3onbaap naaanaHbinatblH Hemece
LaLlbIpanTbIH Xeprepae, coHaar-ak Tea TyTaHaTbiH
CyVMbIKTbIKTapFa XakKblH Xeprepae nanganaHyfa TbiibiM
canblHagpl.

KodhekalHaTKbILLTBI TEFIC XKoHe TypakTbl 6eTke
OpHaTbIHbI3, OHbI YCTENAIH LWETiHE KOMMaHbI3. XKeni
6aybiHbIH YCTenaeH canbblpan TypybliHa xon 6epmeHis,
COHbIMEH Bipre OHbIH bICTbIK 6eTTEepPMEH XaHe xuhas-
[blH ©TKIp XMEKTEPIMEH >XaHacnayblH kaJaFanaHbi3.
KodhekalHaTKbILLTbI bICTbIK GETTEpPre KOMMaHbI3.
KyaTtaHabipy 6aybl MeH KyaTTaHablpy 6aybiHbIH alla-
CbIHa Cynbl KONIMEH Tuicyre ThliibiM carblHagbl.
YKeTki3iniM XUbIHTbIFbIHA KIPETIH KodbeKaHaTKbIL 6en-
LUEKTEPI MeH XabablKTapbiH FaHa nanganaHbiHbI3.
KodhbekalHaTKbILLTLI KOocap anabiHaa 6aprbik weLin-
Meni GenLuekTepiHiH AypbIC OpHaTbINFaHbIHA Ke3
JKETKI3iHi3.

KodbekanHaTkbILTaFbl CyAblH AeHreni MUHUManaplk
GenrineH TemeH 6onmayblH KagaranaHbi3.

Cybl XO0K KoheKanHaTKbILTbI KOCNaHbI3.

blcTbik 6yMeH Kkytoai 6onabipmay yLiH cyT kebiriH aan-
blHAaAy Ke3iHae HeMece AalblH CycbiHAapab! Kbi3abIpy
KesiHae abainblk cakTaHbl3.

Cyari yCTafblLLbIHbIH, Kany4nHaTop TYTIriHIH XeHe kany-
YMHaTOp KOHAbIPMaCbIHbIH 6eTi eTe xoFapbl TeMnepa-

Typaga 6onybl MyMKiH. blcTblk 6eTTepre TWickeH kesne
YKbINTbINbIK NeH abainbik cakTaHbl3.

Cyari yCcTafblLlWbIH KOhekanHaTKbILL XYMbIC iCTen TypFaH
Ke3fe Lellyre ThliibiM carnblHaabl.

Tasanay »eHe abablKTapbIH LeLly anabliHAa Kypbinfbl-
Hbl TOMNbIFBIMEH CYbITbIHBI3.

KothekanHaTkbIWTLI Ta3anay angbliHaa Hemece nanga-
naHbGaiTbIH GonFaH xaraaiiaa, OHbl 3NeKTP XeniciHeH
axblpaTbiHbI3. KohekaHaTKbILWThI XeniaeH axblpaTkaH
Ke3ae Tek KyaTTaHAblpy 6aybIHbIH allacbiHaH yCTaHbI3
)K8HE OHbl 3MEKTP po3eTKacblHaH abaiinan LWblFapbiHbI3,
KyaTTaHablpy 6aybiHaH TapTnaHbi3a — Gyn KyaTTaHablpy
6ayblHbIH, 3NIEKTP PO3ETKaHbIH 3aKbIMAAHYbIHA SKenyi
HeMece KbiCka TyMbIKTanyblH Tyablpybl MYMKiH.
BananapablH kayincisgiri makcaTbiHAa kantama peTiHae
KONZaHbINaTbiH NONMITUNEH NaKeTTepAi kapaychbl3
KanabipMaHbi3.

HA3AP AYAAPbIHbI3! Bananapfa nonuatunex
nakeTTepiMeH Hemece Kantama yngipiMeH oHayfFa
pykcat eTneri3. TyHWwbIFy kayni 6ap!

KodpekanHaTkpil 6ananapabiH NanganaHybiHa apHarn-
MaraH.

AcnanTbl OMbIHLbIK PeTiHAe naganaHbaynapb! yLUiH
6ananapabl kagaranan oTbIpbIHbI3.

KothekanHaTKbIL XyMbIC icTen TypraHga 6ananapra
KyaTTaHablpy 6aybiHa aHe KypbinfbiFa TUiCcyiHe »on
GepMeHis.

XKyMbiC kesiHae aHe cyy KesiHae KypbinfbiHbl 6ananap-
[OblH KOMbl XXETNEWTIH Kepre KobIHbI3.



» Ocbl KypblFbl AeHe, NCUXMKarbIK HEMECE aKbl-on
MYMKIHAIKTEPI TOMEHAETINreH TynFanapabliH

» (Gananapabl Koca) Hemece onapablH Taxipubeci Heme-
ce 6inimi 6onmaca, erep onap 6akbinaHbaca Hemece
onappablH kayinciaairi yLwiH xayan 6epeTiH TynFameH
acnanTbl nanganaHdy Typanbl Hyckaynbiktap 6epinreH
6onmaca, onapaplH naganaHybiHa apHanmaraH.

* KyaTtaHabipy 6aybiHbIH, KyaTTaHablpy 6aybiHbIH aluachkl
YKOHEe KypbIrifbl KOPNYCbIHbIH XafAanblH Me3rinimeH
Tekcepin OTbIPbIHbI3.

» KyaTtaHgbipy 6aybl 3akbiMAaHFaHaa kayin Tyasipmay
YLWiH OHbl AaliblHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbIBMET HEMECe
6anamanbl 6inikTi MamaH aybICTbIpybl TUIC.

* AcnanTbl 63 6eTiHi36eH xeHaeyre ThlibIM canblHa-
Obl. AcnanTbl 63 GeTiHI30eH XXeHOEeMEHi3, Ke3-KenreH
akaynblkTap naviga 6onfaH kesge, coHgan-ak kypan
KynaraHHaH KeWiH KypbInFblHbl 3NEKTP po3eTkacbliHaH
axbIpaTbin, KbI3MeT KepCeTy opTanblfbiHa xabapna-
CbIHbI3.

*  KodbekaHaTKbILITbI TEK 3aybIT KanTamacbIMeH FaHa
TacbiMangaHbi3.

*  KypbinfbiHbl 6ananapablH )xoHe MyMKIHAIKTEpI WekTe-
yni agamaapablH KOmbl XETNEeNTiH Xepae cakTaHbI3.

KO®EKAMHATKbILW TEK T¥PMbICTbIK MANOANA-
HYFA APHANFAH, KO®EKANHATKbILUTLI KOMEP-
UMANbIK HEMECE 3EPTXAHATIbIK MAKCATTAPOA
NMAWOATAHYFA ThIAbIM CANbIHAAbI.
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KO®EKANHATKbILTbI XX¥MbICKA OAWbIH-
OAY

KypbInfbiHbl TOMEH TeMnepaTypaga TacbiMangaraHHaH
KeWiH HeMece caKTafFaHHaH KeWiH OHbl 6enme Temnepa-
TypacbliHAA YL cafFaTTaH KeM eMeC yaKbIT yCTay KaXxeT.

* KodbekaliHaTKbILLThI KanTamagaH LUblFapblHpl3 XxaHe 6ap-
NblK KanTamMa mMaTepuanfapblH anbin TacTaHbI3.

+ 3aybIT KanTamacblH cakTan KowblHbI3.

* XXvHakTanbIMblH TEKCEPIHI3.

+ Kayincisgik Wwapanapbl MeH naganaHy HyckaynapbiMeH
TaHbICbIHbI3.

» KodbekaiHaTKbILLThI 3aKbIMAaHyFa TEKCEPIHI3,
3akbIMAaHFaH xepi 6ap 6onFaH xxargaaa OHbl ANeKTp
po3eTKacblHa KOCMaHbI3.

*  ByMbIMHbIH TOMEHTi NaHeniHae KepCceTinreH KyaTTaHablpy
KepHeYiHiH napameTpnepi aNeKTp XeniciHiH napameTp-
nepiHe calikec KeneTiHiHe ko3 XeTki3iHi3. KypbinfFbiHbl 60
U >xuinikTeri anekTp xeniciHae nanganaHFaHaa, ewwkaH-
[[al KocbIMLLA SpEKeT KaXeT emec.

*  KodbekaiHaTKbILL KOPMYCbIHbIH CbIPTKbI 6ETIH Tasa, LaH-
[Obl CypTyre apHanfaH can AbIMKbIT MaTaMeH CypPTiHi3.

»  KodbekaliHaTKbILLTHI anfallkel naganaHy angbliHaa OHbIH
6apnblk Wwelinveni 6enwekTepiH (1, 2, 9, 10, 14, 16,

18, 19, 20, 21) Gentapan xyy Kypanbl 6ap binbl CymeH
XKYbIHbI3 XKOHE KypfaTblHbI3.
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X¥MbICKA OAWBIHOAY

HA3AP AYOAPBIHbI3!

Erep ci3 kochekaHaTKbIWTbI KOCbIN, elWKaHAan apekeT

)acamacaHbi3, oHAa KodekaHaTKbIWw 15 MUHYTTaH
KeWiH ewwipineni, kocheKkanHaTKbIWTbI KOCY YLUiH Ke3
KenreH 6aTbipmaHbl (5, 7, 8) 6acbIHbI3.

KodbekalHaTKbILLTbl KaTTbl, TY3Y XOHE XblnyFa
Tesimai 6eTke opHaTbIHpI3, KOeKaHaTKbILL KOpry-
CbIHbIH XaKTay kabblpFanapblHaH 6acka 3aTTapra
OeniHri kawbIKkTblk 20 CM-OeH kem emec, an Kodekai-
HaTKbILTBIH yCTiHAEr 60cC keHicTik 30 cM-AeH keM
6onmaybl Kepexk.

KodbekalHaTKbILLTbI acynnik cepenepain Hemece
WwkadTapablH acTbiHAa NaiganaHbaHpi3. Kodekait-
HaTKbILITBIH XKYMbIC iCTeyi Ke3iHAe OAaH LbFaTbH By,
onapfa 3anan KenTipyi MyMKiH.

KodhekalHaTKbILLTLI OpHATY OPHbI KillkeHTal 6ana-
napra Kon »eTimci3 601ybl kepek.

EckepTtne: cbiibiMabinbik (10) Cy YLWiH FaHa apHanfaH,
CbINbIMAbINbIKTLI (10) Ke3-kenreH 6acka CyMbIKTbIKTapMEH,
Mblcarnbl CYTMEH TONTbIPYFa ThIMbIM canbiHagbl.

*  CbIfbIMABINbIKTbI (16) anblHbI3, OHbl ©3 6afFbITbIHbI3Fa
TapTbIHbI3 XaHE LUeLLiN anbiHbI3, CbinbIMAbINbIKTaH (16)
Kany4ymHaTop KaknafbiH Lwewin anbiHpl3 (14) (cyp. 1). Cblii-
bIMABINbIKTBI (16) cyMeH Makcumanabl AeHren benriciHe
AeliH TONTbIPbIHbI3.

EckepTne: kany4mHaTop cblibiMAabInbiFbl (16) cyTke FaHa

apHanfaH, cbibIMAbINbIKTLI (16) Ke3-kenreH 6acka cyn-

bIKTbIKTAPMEH TONTbIPYFa ThIMbIM canbiHaAbl, Kany4YnHaTop

KaknarbiH (14) Xyy pexxvmiHae FaHa cyabl naganaHyFa xon

Gepinesi.

+ KanyuuHatop kaknarbiH (14) cblibiMapbinbikka (16) opHa-
TbIHbI3, Kany4YMHaTOPAbl OPHATY OpHbIHA BekiTKiLwi icke
KOCbIfFaHfFa AeniH OpHaTbIHbI3.

EckepTne: kaknarbl (14) 6ap cbiibiMAbINbIKTEl (16) OpHbIHA

OpHaTkaHHaH KeWiH, apkallaH opHaTy AypPbICTbIFbIH XaHe

GekiTiny ceHiMainiriH TekcepiHi3.

Hasap ayaapbiHbI3! AnfFalukbl kode, a3ipney angpiHaa
6ounepai, kanyumHaTop KaknarbiH (14) xaHe cyTke ap-

HanfaH CblibIMAbINbIKTHI (16) Xybin xi6epy yCbiHbINaabI.
« LWewinmeni TabaHaplk (1), TabaHabIK TOpbl (2) opbiHAA-

pblHa OpHaTbIfFAHbIHA KO3 XETKi3iHi3.
« KaknakTbl (9), cyFa apHanfaH cbiibiMabInbIKTbI (10)
LweLin anbiHpI3.

*  CblnbIMabINbIKTLI (10) Makcumanabl AeHrenre aeniH

CybIK CYMeH TONTbIPbIHbI3, ChINbIMABILIKTbI (10) OpHbI-
Ha OpHaTbIHbI3.

CyT 6epy KkapKbIHObINbIFbI PETTETILLIHIH TYTKacbIH (15)
OpTaHfbl Kyiire OpHaTbIHbI3.

Kodthere apHanFaH cyarinepgin 6ipiH (19 Hemece 20) cyari
ycTafbllWbIHA (18) canblHbI3, ON YLWiH Cy3riHiH (19 Hemece
20) WbIfbIHKbINAPbIH Cy3ri yCTafFbIWbIHAAFbI TinikneH (18)
CalikeCcTeHAIpiHi3 xaHe cya3riHi (19 Hemece 20) carat
TiniHe kapain/kapcbl BypaHbI3. KodekalHaTKbILLTbI Ky-

MbICKa AaviblHAay Ke3iHae yHTakTanFaH kodeHi cyarire (19
Hemece 20) cennneHis.



Cyari ycTarbillbIH (18) opHaTy opHbiHa «f™» opHaTbIHbI3
XoHe TyTKaHbl (4) OHfFa kapaw TipenreHre AeniH «fi»
6ypaHbI3 (cyp. 2, 3, 4).

Topra (2) 6uikTiri MeH kenemi GoiibiHLIA LIaK KENETIH
ToCTaFaHAbl opHaTbiHbI3, 300 Mn-AeH kem emec.
KanyumHatop TyTiriH (13) KnyYmMHaTop TyTiriHiH kenbey
BypbILLbIH peTTey TyTKacbiMeH (12) opHaTbIfFaH To-
cTafaHfa 6afbITTaHbI3.

KyaTtTaHaplpy 6aybiHbIH allacbklH aneKTp po3eTkacbiHa
carnblHpl3.

KyatTtaHabipy ceHgipriwiH (11) «0/I» kyniHe «I» opHa-
ThiN, KOheKaNHaTKbILThI KOCbIHbI3, OCbI Ke3fe UHANKa-
Topbl (6) xaHaabl XaHe XbINbINblKTan Typaabl.
KodhbekalHaTKbILL XXyMbiCka AaiiblH GonFaHaa, Xapblk
nHAnkaTopbl (6) TypakTbl XaHbin Typaabl.

Tasanay pexuMiH Kocy yLiH, (7) «Cappuccina» 6aTbip-
MacblH eki peT 6acbiHbI3.

KodbekalHaTKbILLTbI Tazanay pexvmi askranfaHHaH
KEeMNiH OHbl COHAIPIHI3, on YLWiH ceHaipriwTi (11) «0/I»
KyriHe «0» OpHaTbIHbI3.

TocTaraHgarbl Cyapl TOriHi3, CbifibIMAbINbIKTaH (16)
YCTaHbI3, OHbl ©3iHi3re kapan TapTbiHbI3 XoHe LueLlin
anbiHpI3 (cyp. 1), cbiMbiMAabINbIKTaH (16) kanyynHaTop
KaknarbliH (14) weLwin anbiHbI3, CbiibIMAbINbIKTaH (16)
Cy KanablKTapblH TeriHi3, TabaHabIKTbIH (1) anabiHebl
6eniriH can KeTePiHi3 XaHe OHbI LLELLiN anbliHpl3, OH-
Oafbl cyabl TeriHi3, TabaHabIKTbl (1) OpHbIHA KOWbIHbI3.
Cyari ycTaFbILWbIHbIH TYTKaCbIH (4) confa B6ypbIHbI3
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)KOHe OHbl LeLin anbiHpI3 (cyp. 2, 3, 4), cy3ri ycTafbILUbl-
HbIH (18) TONbIK cankblHAaybIH KYTiHi3 )X8He opHaTbinfaH
cyariHi (19 Hemece 20) wWbIFapbin anblHbi3, ON YLUiH OHbI
carar TiniHe/kapcbl 6ypaHbl3, cy3riHi (19 Hemece 20) xybin
XiGepiHi3 xaHe OHbI Cy3ri ycTarbllbiHa (18) opHaTbIHbI3.

+ Kaxet bonraH xafgaiina 6onnep MeH kanyunHaTop
KaknafbIHbIH (14) TazanayblH GipHeLLEe peT XyprisiHi3.

» Tasanayabl XyprisreHHeH KeniH, kKoheKkaHaTKbILL Xy-
MbICKa AalblH.

TOCTAFAHHbIH O¥PbIC KONIEMIH TAHOAY

CycblH a3ipney anabiHaa KecTere Conkec TocTaFaHHbIH,
OypbIC KenemiH TaHaayblHbI3abl 6TIHEMI3:

CycbIH [aiblH CyCbIHHbIH XYbIK MesLLepi

OQcnpecco: £ gapal j> 3 Koc 60 mn/119 mn

Kanyunro: € papa/ & KOG 178 mn/355 mn

296 mMn/474 mn
Narre: D papa / onc

SCMPECCO 93IPNEY EPEXENEPI

» XaHa yHTakTanfaH kode AdHAEPIH HEMECe «3CNPecco»
kodhekanHaTKbILLbIHA apHanFaH yHTakTanfaH kodeHi
nanganaHblHbI3.

+ Cyarigeri (19 Hemece 20) yHTaKTanfaH kodeHiH 6eTiH Te-
ricTen, can TbiFbl3AaHbl3, GyHbl enLUerill KacbIKTbIH TEpIC
xarbIMeH (21) (cyp. 5, 6, 7) icTeyre 6onaabl.
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« [HanbliHoanfaH KoeHblH KyLUTinNiri kope AsHAEpPiHIH
YHTaKTany Aapexeci MeH Kyblpy canacbiHa 6annaHbl-
CTbl 6onagpl.

» Erep kodbe TbIM y3aK Kyibinca, 6yn koce TbiM ycak yH-
TaKTanfaHblH HEMece TbiM KaTTbl Thifbl3ganfaHblH Gin-
nipeni, 6yn xargaaa ipi TapTbinFaH kodeHi nanganHy
Kepek xaHe Taxipubeni )onmeH KoeHi TbiFbi3gay
[OpexeciH TaHaay Kepek.

ACMPECCO KO®ECIH 93IPNEY

HA3AP AYOAPbIHbI3!

Kypbinfbl kKode a3iprey npoueciHae cyari ycTarbilbiH (18)
Lewin anyfa TblibiM canblHaabl.

Cyari ycTarbllblH (18) kode a3ipnereHHeH keitiH 6ipaeH
LWwelLwin anMaHpl3, cebebi cyari iwiHae apTblK KbicbiM Gonybl
MYMKiH, Cy3ri ycTarbilblH (18) welwin anmac 6ypbiH 6ipas
yaKbIT KYTiHi3.

» KaknakTbl (9) WweLlin anbiHpI3, CyFa apHarnfaH CbiibiM-
ObinbIkThl (10) Wwewwin anbiHbI3.

*  CblnbIMabINbIKTLI (10) Makcumanabl AeHrengeH ac-
nanTbiHAAM €Tin, Cyblk CYMEH TONTbIPbIHbI3, ChlbIM-
ObinbIkThl (10) OpHBIHA OPHATBIHbIS.

* [anblH kodeHiH kenemiHe 6annaHbicTbl (19 Hemece 20)
cy3rinepiHiH GipiH, cy3ri ycTarbilwbiHa (18) opHaTbIHBI3,
on ywiH cyarigeri (19 Hemece 20) WbIFbIHKbIHBI CY3ri
yCTafblWbIHAAFbI (18) TinikneH caikecTeHAIPiHI3 XaHe
cy3riHi (19 Hemece 20) caraT Tini 6GoMbIHLWa/Kapchl
BypaHbI3.

Onweriw kacblkneH (21) cyarire (19 Hemece 20), yH-
TaKTanfaH KoeHiH KaxxeTTi MenwepiH cebiHi3, enweriw
KaCbIKTbIH Tepic xafbiMeH (21) cyarigeri (19 Hemece 20)
kodbeHi con ThiFbi3gaHel3 (cyp. 5, 6, 7).

Cyari ycTarblllbiH (18) opHaTy OpHbIHA «Cf» OpHATBIHLI3
»aHe TyTKaHbl (4) TipenreHre AeliH OHFa kapal GypbiHbI3
«f» (cyp. 2, 3, 4).

Topra (2) 6mikTiri MeH kenemi GoiibiHLWa WaK KeneTiH
TocTaraHabl opHaTbiHbI3 (« TOCTAFAHHBLIH OYPbIC
KOJIEMIH TAHOAY» KecTeCiH kapaHbl3), KiLUKeHTan To-
cTaraHfapAbl NadanaxFaHaa, cybipmMarbl anaHLuaHbiH
(3) TeMeHri xafblHaH yCTaHbI3 XaHe OHbl ©3iHi3re kapaw
TapTbin, TOCTaFaHAbl YCTiHE KOMbIHbI3.

KyaTTaHablpy 6aybiHbIH allacblH 31eKTp po3eTkacbiHa
canblHbI3.

KyattaHabipy cenaipriwwiH (11) «0/I» kyiiHe «l» opHaTbin,
KoheKanHaTKbILLTbI KOCbIHbI3, OCbl keaae nHamkatop (6)
XaHafbl XaHe XbIMbinblKTan Typaabl.

KodhekanHaTKpIL XXyMbICka AaiibiH GonFaHaa, xeni Hau-
kaTopbl (6) TypakTbl xapkplpan Typagbl.

Acnpecco kodeciHiH 6ip yneciH a3ipney yLiH Kili cy3riHi
(19) naganaHbiHbI3 xaHe baTtbipmara (5) «Espresso»
6ip peT BacbIHbI3, OCbl KE3AE Xapblk MHANKATOPBI « 2 »
XaHafbl.

3cnpecco kodeCiHiH KOC YNeciH a3ipney YLUiH yn-

KeH cya3riHi ((20) nanganaHbiHbI3 xaHe 6aTbipMacbiH

(5) «Espresso» eki peT 6acblHbI3, OCbl PETTE XapblK
nHaukaTopsl « & » xaHagpl, 6yn xargaiaa Topra (2
Hemece 3) KeneMi yrnkeH Hemece eki LafblH TocTaFaHabl
OpHaTbIHbI3.



Eckeptne:

- erep acnpecco KodeciH asipney kesinge asipneyai
TOKTaTy kaxet 6onca, oHaa 6aTtbipmara (5) «Espresso»
KaiiTa 6acbiHbI3;

- kodheHi KaviTanan a3ipney UHTepBanblH 2-3 MUHYT Xacay
YCbIHbINaAb!.

« OgsipneHreH koeci 6ap TocTaraHabl TopAaH (2 Hemece 3)
LeLwin anbiHbI3.

*  KodbekaiiHaTKbILL XyMbICbl asiKTanFaHHaH KeniH ceHaip-
riwTi (11) «0/l» kyniHe «0» opHaTbIN, OHbI BLUIPIHi3.

* KodbekaiHaTKbILITbIH, CankbiHAAYbIH KYTiHi3, cyari
yCTarbllWbIH (18) WweLwlin anbiHbI3, OpHaTbINFaH CY3riHi
(19 Hemece 20) xybIn xiGepiHi3.

OCMPECCO KO®ECIHIH YNECTEPIH BAFAPIIA-
MATIAY

» 3cnpecco kodeciH a3ipney kesiHae, 6aTbipMaHsbl (5)
6acbiHbI3 xaHe 3 cekyHa 6oMbl Gackin ycTan TypbiHbI3.
TocTaraHfa acnpecco KOMEeCiHiH KaxXeTTi yneci Kyn-
binFaHaa, 6ateipmansbl (5) Tarbl 6ip peT 6ackiHbI3.

» 3cnpecco KoeciHiH keneci yneciH asipney kesiHae,
TOCTafaHFa AaliblH kodeHiH GaFnapnamanaHraH kenemi
Kyvibinagbl.

Eckeptne:

- 3CNpecco KogeciHiH MUHMMAanAb! XXaHe MakcuMangpl
kenemi, « TOCTAFAHHbIH O¥PbIC KOJIEMIH TAHOAY»
KeCcTeciHAe KepCeTinreH;
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- erep kobeHiH 6argapnamanaHfFaH keneMiHeH asgay
KenemiH asipney kaxet 6orca, AalblH KOEHIH KaXeTTi
kenemi 6onfaHaa, G6ateipmara (5) kaTa 6acbliHpbI3.

3aybITTbIK 6anTaynapfa opany

+ 3aybITTbiK 6anTaynapra opany yLiH KodheKalHaTKbILLTbI
eLwipiHi3, cenaipriwTi (11) «0/I» KyhiHe «0» OpHaTbIHbI3.

+ bBatbipmara (5) «Espresso» 6acblHpI3 xaHe 6ackin ycran
TYPbIHBI3, KOEKaNHATKbILLTbLI KOCbIHBI3, ON YLLIH KyaT-
TaHAbIpy ceHAipriliH (8) «0/1» kyiiHe «|» opHaTbIHbI3.

+ KodpekanHaTkpll 3aybITThIK BanTaynapmeHXyMbic
icTeyre gavibiH.

KANMYYUHO KODECIH 93IPNEY

HA3AP AYAAPbIHbI3! KanyunHo kodeciH asipney
Ke3iHAe WbIFbIN XaTKaH bICTbIK OyAaH KyWik anyaaH cak
60nbIHbI3.
LWewinmeni TabaHablk (1), TabaHablk TOpbl (2) opbliHAA-
pblHa OpHaTbINFaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3.

* CobibIMABINbIKTBI (10) Makcumanapl AeHreaeH acnan-
TbiHAAW €Tin, CyblK CyMEH TONTbIPbIHpI3, ChIbIMAbIMbIKTHI
(10) opHbIHa OpHATbIHbI3.

CbIbIMAbINbIKTaH (16) ycaHbI3, OHbl 63 6aFbITbiHbI3Fa
TapTbIHbI3 XoHe LieLwin anbiHbi3 (Cyp. 1), CbiibiM-
AbinblkTaH (16) kanyunHaTtop kaknarbiH (14) wewwin
anbiHpI3.

* CbIbIMABINBIKTBI (16) CyTNeH TONTbIPbIHbI3, Makcumarn-
OblK AeHren 6enriciHeH acbipmaHpi3.
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Kany4ynHatop kaknafbiH (14) cbiibiMabinbikka (16)
OpHAaTbIHBI3, Kany4YMHaTOpAbl OPHATY OPHbIHA GeKiTKiLLi
icke KoCbInFaHFa AemiH OpHablHbI3.

Kodbere apHanfaH cy3arinepait 6ipiH (19 Hemece 20)
cyari ycTarbiwbiHa (18) canbiHbI3, on yLwiH cy3rigeri (19
HeMece 20) WbIFbIHKbIHBI CY3ri yCTafbllbiHAaFb! (18)
TiNiKNeH CaKeCTeHAIPiHi3 XaHe cyariHi (19 Hemece 20)
carar TiniHe kapai/kapcbl BypaHbI3.

©nweriw kacbikneH (21) cyarire (19 Hemece 20), yH-
TakTanfaH KoeHiH KaxeTTi MenwepiH cebini3, enweriw
KacbIKTbIH Tepic xarbiMeH (21) cyarigeri (19 Hemece 20)
KodheHi can ThiFbI3aaHkI3 (cyp. 5, 6, 7).

Cyari ycTarbillbiH (18) opHaTy opHbiHa « O » opHa-
TbIHbI3 XaHE TyTKaHbl (4) TipenreHre AeniH OHFa kapan
GypbiHbi3 « @ » (cyp. 2, 3, 4).

Topra (2) 6mikTiri xxoHe keneMi 6oibIHLWa calikec
KeneTiH TocTaraHabl opHaTbiHbI3 (« TOCTAFAHHbBIH
[O¥PbIC KONEMIH TAHOAY» kecTeciH kapaHpl3).
KanyumHatop TyTiriH (13) kanyuuHaTop TyTiriHiH kenbey
BypbILbIH peTTey TyTKacbiMeH (12) opHaTbIfFaH To-
cTafaHfa 6afbITTaHbI3.

CyT kebiriH 6epy (KkapKbIHABINbIFbI) PETTEriLliHiH
TyTKacblH (15) OH xakka bypbIHbI3 (OCbl Kyiiae cyT
KkebiriHiH kebipek Menwwepi 6onaael). CyT kebiriH 6epy
(kapKbIHABINbIFBI) PeTTeriLWiHiH TyTKacklH (15) con xakka
BypbIHbI3 (ByN KyriHAE cyT kebiriHiH a3bipak Menwepi
6onagpl) (cyp. 8, 9).

KyaTtTaHaplpy 6aybiHbIH alLacbklH aneKkTp po3eTkacbiHa
carnblHpl3.

KyattaHabipy cenaipriwwiH (11) «0/1» kyiiHe «l» opHaTbin,
KoheKanHaTKbILLTbI KOCbIHbI3, OCbl ke3ae uHankaTopbl (6)
XaHafbl XaHe XbIMbinblKTan Typaabl.

KodekanHaTKpIL XXyMbICka AaiibiH GonFaHaa, xapblk
MHAMKaTopbl (6) TypakTbl XaHbln Typaabl.

KanyunHo kodpeciHiH 6ip yneciH a3ipney yLiH warbiH
cy3riHi (19) nanganaHbiHbI3 xaHe 6aTbipMaHsbl (7)
«Cappuccina» 6ip peT 6acbiHbI3, Gy peTTe Xapblk UHAU-
KaTopbl XaHaabl « £ ».

Kany4nHo kodeciHiH KOC yneciH a3ipney yLUiH ynkeH
cy3riHi (20) nanganaHbiHbI3 xaHe H6aTbipMaHsbl (7)
«Cappuccina» eki peT 6acblHbI3, 6y peTTe Xapblk MHAN-
KaTopbl xaHaae! « & ».

EckepTne: erep kany4nHo kodeciH asipney kesiHae
asipreyai ewwipy KaxeTTiniri TybiHaaca, 6atbipMaHsbl (7)
«Cappuccino» kKaiiTa 6acbiHbI3.

O3ipneHreH cycbiHbl 6ap TocTaraHabl TopaaH (2) weLwin
anblHbI3.

KohekanHaTKbILL XYMbICbI asikTanfaHHaH KeviH cenaip-
riwTi (11) «O/1» kyiiHe «0» opHaTbIM, OHbI OLLIPIHI3.
KothekalnHaTKbILWTbIH cankbiHAAYybIH KYTiHi3, Cy3ri
ycTafbiWwbIH (18) wewwin anbiHbI3, cy3rii (19 Hemece 20)
XKybIn ibepiHi3.

Erep kannyuyuHaTopaa cyT kanFaH 6onca, kannyyuHa-
TOPAbI LeLLin anbiHbI3 XK8He OHbl TOHA3bITKbILIKA asbin
KoMbIHBI3 (cyp. 10). Erep kode a3ipney kesiHae 6apnbik
CYT nainganaxbinca, 6yn xaraaaa kanyvynHatopabl
Lwewin any >xaHe Xyy ycbiHbinaabl («KAMNMYYNHATOPAObI
TASATAY» kapaHbI3).



CYT KOBIlHIH KOJNIEMIH BAFOAPIIAMATNAY

Kodbe kanny4umnHoHbIH Gip yneci ywiH cyT kebiri
KenemiH 6araapnamanay:

- OFapblga cunatTanfaHaan, kanmnyymHo KodeciH asipney
YLUIH KoheKanHaTKbILWTbI AaibiHAAHbI3;

- batbipmaHbl (7) «Cappuccina» 6ip peT 6acbiHbI3,

Oy wWhIfybl 6acTanFaHHaH kewiH, 6atbipmansbl (7)
«Cappuccina» 6acbiHbI3 aHe KaxeTTi yakbIT 6acbkin yctan
TYPbIHbI3;

- BatblpmaHbl (7) «Cappuccina» 6ocaTbiHbI3, kodekan-
HaTKbILW Kode a3ipney pexumiHe Kocbinaabl;

- KEWIHHEH Kanny4rHo kodeciH asipnereHae, cyT kebiriHiH
Kenemi kanny4ynmHaTopAblH 6araapnamanaHfFaH xyMblc
yakbITblHa calikec Gonaabl;

3aybITTbIK 6anTaynapra opany:

- kodhekarHaTKbILW ceHaiprilwneH (11) «0/I» ewipinreHpe,
6atbipmaHhbl (7) «Cappuccino» 6acbiHbI3 xaHe bacbin
ycTan TypblHpI3, KOeKanHaTKbILLTbI KOCbIHbI3, COHAIPriLUT
(11) «0/1» kywiHe «|» opHaTbIHbI3, KObekanHaTKbIL 3aybIT
6anTaynapbiHa opanagbl.

KannyuuHo kodpeciHiH Koc yneciHe cyT ke6iri kenemiH
6arpapnamanay:

- KOFapblaa cunatTanfaHaan, kanmnyydmHo KodeciH asipney
YLWiH KodheKkanHaTKbIWTbl AarblHAAHbI3;

- Batblpmara (7) «Cappuccina» eki peT 6acbiHbI3,
Oy WhIfybl 6acTanfaHHaH keniH 6aTbipmaHsbl (7)
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«Cappuccina» 6acblHbI3 )XoHe KaXeTTi yakblT 6ackin yctan
TYPbIHBI3;

- GaTbipmaHbl (7) «Cappuccina» 6ocaTbiHbI3, Kodekait-
HaTKbILL Kodhe a3iprey pexumMiHe kocbinagbl;

- KeMiHHeH Kany4uHo KodeciH a3ipnereHae, cyT kebiriHiH
Kenemi kannyynHatopablH 6afaapnamanaHfFaH )Xymblc
yaKkplTblHa calikec Gonaabl;

3aybITTbIK 6anTaynapra opany:

- kobekariHaTkbILw ceHaipriw (11) «0/1» apkbinbl ceHaipin-
reHge, 6atbipmanbl (7) «Cappuccino» 6acblHbI3 XaHe
Bacbin ycTan TypbiHbI3, cenaipriwTi (11) «0/I» kyniHe «I»
opHaTbIn, kodekaHaTKbILLITbI KOCbIHbI3, OCbI peTTe Kar-
Ny4nHO KOeCiHiH Bip yneci yLUiH XaHe KoC yneci yLliH ae
GanTaynap xowbinagpl.

JIATTE KO®ECIH 93IPNEY

HA3AP AYOAPbIHbI3! IlaTTe kocheciH a3ipney kesiHae
WbIFbIN XaTKaH bICTbIK OyAaH KyWik anyaaH cak 6o-
NbIHbI3.

Wewinmeni TabaHablk (1), TabaHablk TOpbI (2) opbliHAA-
pblHa OpHaTbIfIFaHbIHA KO3 XEeTKi3iHi3.

*  ChblibIMabInbIkTbl (10) Makcumanabl AeHrenaeH acnan-
ThiHAAW €Tin, CyblKk CyMEH TONTbIPbIHBI3, ChIAbIMAbINbIKTHI
(10) opHbIHa OpHaTbIHbI3.

CblbIMAbINbIKTaH (16) ycaHbI3, OHbl 63 6aFbITbiHbI3Fa
TapTbIHbI3 XaHe LueLin anbiHbI3 (Cyp. 1), CbiibIM-
ApbinbikTaH (16) kanyvynHaTop KaknafbiH (14) wewwin
anblHbI3.
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ChbINbIMAbINbLIKTLI (16) CYTNEeH TONTbIPbIHBI3, Makcuman-
OblK AeHrei 6enriciHeH acblpMaHbI3.

Kany4ynHatop kaknafbiH (14) cbiibiMabinbikka (16)
OpHAaTbIHBI3, Kany4YMHaTOPAbl OPHATY OPHbIHA GeKiTKiLLi
icke KOCbInFaHFa AeliH OpPHAaTbIHbI3.

Kodbere apHanfaH cy3arinepait 6ipiH (19 Hemece 20)
cyari ycTarbilwbiHa (18) canbiHbI3, on yLwiH cy3arigeri (19
HeMece 20) WbIFbIHKbIHBI CY3ri yCTafbllbiHAaFb! (18)
TiNikNeH caKkeCTeHAIPiHi3 XaHe cyariHi (19 Hemece 20)
carar TiniHe kapai/kapcbl BypaHbI3.

©nweriw kacbikneH (21) cyarire (19 Hemece 20), yH-
TakTanfaH KoeHiH KaxeTTi MenwepiH cebini3, enweriw
KacbIKTbIH Tepic xarbiMeH (21) cyarigeri (19 Hemece 20)
KodheHi can ThbiFbi3gaHkI3 (cyp. 5, 6, 7).

Cyari ycTarbillbiH (18) opHaTy opHbiHa « O » opHa-
TbIHbI3 XX8HE TyTKaHbI (4) OH Xakka TipenreHre geniH
GypaHbis « @ » (cyp. 2, 3, 4).

Topra (2) 6mikTiri xxoHe keneMi 6obIHLWA WaK KeneTiH
TocTaraHabl opHaTbiHbI3 (« TOCTAFAHHbIH OY¥PbIC
KOIEMIH TAHOAY» KecTeCiH kapaHbI3).

KanyumHatop TyTiriH (13) kKany4uHaTop TyTiriHiH kenbey
BypbILIbIH peTTey TyTKacbiMeH (12) opHaTbIfFaH To-
cTafaHfa 6afbITTaHbI3.

CyT kebiriH 6epy (KapKbIHABINbIFbI) PETTEriLWiHiH
TyTKacblH (15) OH xakka bypbIHbI3 (OCbl Kyiiae cyT
KkebiriHiH ke6ipek Menwwepi 6onaael). CyT kebiriH 6epy
(kapKbIHABINbIFBI) PeTTeriLWiHiH TyTKacklH (15) con xakka
BypbIHbI3 (ByN KyMiHae cyT kebiriHiH a3bipak Menwepi
6onagpl). (cyp. 8, 9).

KyaTtTanaplpy 6aybiHbIH allacblH aneKkTp po3eTkacbiHa
carnblHpl3.

KyatTaHabipy cenaipriwiH (11) «0/1» kyiiHe «I» opHaTbin,
KoheKanHaTKbILLTbI KOCbIHbI3, OCbl keaae nHamkatop (6)
XaHafbl XaHe XbIMbinblKTan Typaabl.

KodhekanHaTKpIL XXyMbIiCcka AaiibiH GonFaHaa, xeni Hau-
kaTopbl (6) TypakTbl )apkblpan Typagbl.

TNatTe KodeciHiH 6ip yneciH a3ipney yLWiH WarbiH Cy3riHi
(19) napganaHbIHbI3 xaHe baTtbipmara (8) «Latte» Bip peT
BacbiHbI3, 6yn peTTe xapbik MHankaTopsl «I» xanaab!.
JlaTTe KogeciHiH KOC yneciH a3ipney yLiH YNKeH Cy3riHi
(20) nanpganaHbiHbI3 xaHe (8) «Latte» GaTbipmachkiH

eki peT 6acbIHbI3, 6yN peTTe xapblk nHankatopsl « I »
XaHafbl.

EckepTne: erep natte KodeciH asipney kesiHae asipneyai
TOKTaTy KaxeTTiniri TyblHgaca, 6yn xafnanaa 6atbipMaHsbl
(8) «Latte» kaviTa 6acbiHbI3.

O3ipneHreH cycbiHbl 6ap TocTaraHabl TopaaH (2) weLwin
anblHbI3.

KodbekanHaTKbILL KyMbICbl asikTanfaHHaH KeviH ceHaip-
riwTi (11) «O/1» kyiiHe «O» opHaTbIM, OHbI OLLIPIHI3.
KothekanHaTKbILITbIH cankbiHAaybIH KYTiHi3, CY3ri
ycTafbiWwbIH (18) wewwin anbiHbI3, cy3riHi (19 Hemece 20)
XKybIn ibepiHi3.

Erep kanyuvmHaTopaa cyT Kanca, OHbl LeLwin anblHbl3
XaHe Kany4nmHaTopAbl TOHa3bITKbILKa (cyp. 10) anbin kon-
bIHbI3, erep kode a3ipney kesinae bapnbik cyT naaana-
HbInca, 6yn xarganaa kanyyvHaTopabl WeLlin any xaHe
Xyy ycbiHbinagbl («KANMYYNHATOPAObI TASATIAY»
KapaHbi3).



CYT K©BIl'H 93IPJIEY

» Cis kaxeTTi Menwepaeri cyT kebiriH ke3 KenreH yakbITTa
asipnen anacsbl3.

« CyT kebiri bICTbIK LLIOKONa/, NaTTe MakkuaTo, AaMae-
yiwTepi 6ap Lwai xaHe T.c.C. a3ipney yLiH nangana-
HbINYbl MYMKIH.

» KebikTi a3ipney yLiH naiganaHbinatbiH cyT 6anfbiH,
CYbITbISIFAH X8He KOHCepBaHTCbI3 6onybl MaHpbI3abI.

» Kapimri kaimarbl avibipbliMaraH, Mansnbifblfbl 4-TeH
6%-Fa feviHri cyTTi kongaHblHbI3, Kinerei MaunbibiFbl
10%-naH kem BGonmayra Tmic.

» Xorapblaarbl Tapaynapaa cunatranfangan, kodekai-
HaTKbILWTbI AanblHAAHbI3, YHTaKTanFaH KodeHi cyarire
(19 Hemece 20) canmaHpI3.

» Topra (2) 6uikTiri xeHe kenemi GolibiHLIA LaK KeneTiH
TOCTafaHAbl OPHATbIHbI3.

» KanyumHatop TyTiriH (13) Kany4uHaTop TyTiriHiH kenbey
BypblILLbIH peTTey TyTkacbiMeH (12) opHaTbInFaH To-
cTaraHra barbITTaHbI3.

* CyT KebiriH 6epy (kapKbIHAbINbIFbI) PETTETILLIHIH TYTKa-
cblH (15) OH xakka 6ypbIHbI3 (OCbl KyHiHAE CYT KeBiriHiH,
MerLiepi kebipek 6onagpl) (cyp. 8).

» KyattaHgbipy cengipriwiH (11) «0/» kyniHe «I» opHa-
ThiN, KOhekanHaTKbILThI KOCbIHbI3, OCbI Ke3ae UHANKa-
TOp (6) KaHaAbl XaHe XbiMblbIKTan Typaabl.

» KodbekalHaTKbILL XyMbICka AaiiblH GonFaHaa, xeni
MHOuKaTopbl (6) TypaKTbl Xapkblpan Typaabl.

» Batblpmanbl (7) «Cappuccina» 6acblHbl3 xaHe 3
cekyHz 6oibl 6ackin ycTan TypbiHbI3, 6yn peTTe uHamn-
kaTopnapbl «&» xoHe «» xanagpl.
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CyT KebiriHiH KaXeTTi MenLuepi anblHFaHHaH KeriH
6aTbipmacsklH (7) «Cappuccinax kaiita 6acbin, npouecri
TOKTaTbIHbI3.

O3ipneHreH cyT kebiri 6ap TocTaraHbl LWELLiN anbiHbI3
oHe KebiKTi TaFalblHbl 60MbIHLLA NanaanaHbiHbI3.
KohekanHaTKbILL XYMbICbl asiKTanfaHHaH KeviH ceHaip-
riwTi (11) «0/I» kyniHe «0» OpHaTbIMN, OHbI BLUIPIHI3.

Erep kanyuvMHaTopaa cyT Kanca, OHbl LELin anblHpl3 XoHe
Kany4uHaTopabl TOHa3bITKbIWKa (cyp. 10) anbin KOWbIHbI3,
erep koche asiprey kesiHae 6apnblk CyT nanganaHbinca,
6y >xafgaaa KkanyuynHaTopabl LELLin any KeHe Xyy YCbl-
Hbinaabl («KAMNMYYUHATOPIObI TASATIAY» kapaHbi3).

KAMNYYUHATOPAObI TABAPTY

CobibiMabinbikTa (16) cyT GiTKEHHEH KeliH, kany4nHaTopFa
Tasanay Xyprisy yCblHbinagpl.

ChbIfibIMAbINbIKTaH (16) yCTaHbI3 XaHe OHbI LWeLLin anbiHbi3
(cyp. 1), cblibIMAbINbIKTaH (16) kany4MHaTop kaknafFbiH
(14) wewwin anbiHpI3.

ChlIibIMabINbIKTbI (16) GerTapan xyy KypanbiH naiaana-
Ha OTbIPbIN XYbIbIN XiOepiHi3, kany4nHaTop kaknarbiHaH
(14) cyTke apHanfaH TapTKbILW TYTIKTi WhbIFapbIHbI3, XKybIMN
XibepiHi3, 6enuekTepiH WalblHbI3, KENTIPIHi3 XaHe cyTke
apHarfaH TapTKbIL TYTIKTi OPHbIHA OPHATBIHbI3.

By wymeriH kyiiHe «d'» cararT TiniHe kapchl GypbiHbI3
)K8HE OHbl Kany4HaTop KopnycbiHaH (14) WbifapbIHpI3
(cyp. 11), By wyMeriH >ybIn Xi6epiHi3.

KanyynHaTop TyTiriHiH kenbey OypebIlbIH peTTey TYTKaCbiH
(12) TiriHeH opHaTbIHbI3, TyTKaAaH (12) ycTaHpl3, can
LIarKaHbI3 XeHe kanyyuHaTop TyTiriH (13) esiHisre kapan
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TapTbIHbI3, TYTIKTI (13) WeLlin anbiHbI3 )XaHe OHbI XYybIN
XiBepiHi3.

CUNUKOH ThIFbIHABI COM XafblHaH YCTaHbI3 XoHe
KeTepiHKIpeHi3, kanyunHaTop kaknarblH (14) Xbinbl cy
afblHbl acTbIHAA XYbIN Xi6epiHi3 (cyp. 12), cunukoH
ThIFbIHAbI KabbIHbI3.

KanyumHatop TyTiriH (13) opHblHa OpHaTbIHbI3, By
LUYMEriH OpHbIHA OPHAaTbIHBI3 XX8HE OHbI caFaT Tini
GoibIHLIA KyiiHe «B» BypbiHbI3 (Cyp. 13).
YKorapblgafbl Tapaynapaa cunattanfaHaan, kodekan-
HaTKbIWTHI AaiblHAAHbI3, Bipak yHTakTanFaH kogeHi
cyarire (19 Hemece 20) canmanbI3.

Topra (2) 6mikTiri xxoHe keneMi 6obIHLWA WaK KeneTiH
TOCTafaHAbl OPHATbIHbI3.

ChbInbIMAbINbLIKTLI (16) CyMEH TONTbIPbIHLI3, MakcumMarn-
bl aeHren 6enriciHeH acbipMaHbI3.

Kany4ynHaTtop kaknafbiH (14) ceiibiMabinbikka (16)
OpHAaTbIHBI3, Kany4MHaTOpAbl OPHATY OPHbIHA BeKiTKiLLi
icke KOCbInFaHFa AemiH OpPHAaTbIHbI3.

KanyumHatop TyTiriH (13) kKanyuuHaTop TyTiriHiH kenbey
BypbILIbIH peTTey TyTKacbiMeH (12) opHaTbIfFaH To-
cTafaHfa 6afbITTaHbI3.

CyT kebiriH 6epy (KapKbIHAbINbIFbI) PETTEriLLiHiH TyTka-
CblH (15) OH Xakka KyWiHe AeWiH «cean» BYpPbIHbI3.
Kyattangpeipy cengipriwiH (11) «0/» kyniHe «I» opHa-
ThiM, KOheKaNHaTKbILLTbI KOCbIHbI3, OCbl Ke3ae MHAKKa-
Top (6) KaHaabl KeHe XbINbInbIKTan Typagbl.
KodbekaltHaTKbILL XyMbiCka faiibiH 6onFaHaa, xeni
nHAvKaTopbl (6) TypakThl Xapkblpan Typaabl.

+ BatbipmaHsbl (5) «Latte» 6acbiHbI3 xaHe 3 cekyHA Goibl
Bachin TypbiHbI3, 6yn petTe «Ib» xome «P» unankaropna-
pbl xaHagpl.

»  KodbekaliHaTKbILL XYMbICbl asiKTanFaHHaH KeniH ceHaip-
riwTi (11) «0/I» kyniHe «0» opHaTbIMN, OHbI BLUIPIHI3.

»  KodbekalHaTKbILLTbIH CankbiHAAYbIH KYTiHi3, CbIibIM-
ObInbiKTbl (16) yCTaHbI3, OHbI ©3iHi3re kapan TapTbiHbI3
XoHe LweLin anbiHpI3 (cyp. 1), CbiibIMAbINbIKTaH (16)
Kkany4mHaTop KaknafbiH (14) wewin anbiHpI3.

* ChblibiMabinbIkTaH (16) kanablk Cyabl LWeLwlin anbiHbI3,
CbIibIMABINbIKTLI (16) KypFaK MaTtaMeH CypTin anblHbI3,
Kany4mHaTop KaknafrbiH (14) KypFaTbiHbI3.

* XvHap angpiHaa kanyyvmHaTop kaknarbl (14) xeHe Cbli-
bIMAbINbIK (16) KypFak, eKeHiHe ko3 XeTKi3iHi3, kanyyu-
HaTop kaknafbiH (14) cbiibIMabInbikka (16) OpHATbIHbI3,
KynyunHaTopabl KoekanHaTKbILLKa OPHATbIHbI3.

KAKTbI KETIPY

Borinep iwiHaeri kak a3ipneHreH kodeHiH Aamaik canacbiHa
acep eTenj, asipney

npoueciH 6asiynatagbl xaHe kopekaHaTKbILLThIH XXyMbIC
icTey Mep3imiH KbickapTagpbl.

KakTbiH kabaTbl kaHLWanbIKTbl KanbiH 6orca, CoHLanbIKTbI
OHbI 3OO KMbIH BonaTblHaH, ecTe cakTaHbl3 COHAbIKTaH
KohekanHaTKbILWTbIH TUIMAI XYMbIC iCTeyi YLWiH Me3rinimeH
KaKTbl KeTipin OTbIpy YCbIHbINAAb! (KECTEHI KapaHbI3).



CyTbIH Typi TasanayablH Mep3imainiri

YKymcak cy (cyarineH eTkeH cy) Kodbe kaiHaTyapiH op 80 umknbl

Kepmek cy (CykyBbIpbiHbIH Cybl) Kodbe kaiHaTyabiH op 40 Lumknbl

KaKkTbl 00 YLUiH acnpecco kodeKkanHaTKbIWTap MeH
KothemalumHenepre apHarfaH apHaiibl kypangapabl
navpanaHy yCbiHbINaabl, ac CipkecyblH HeMece NMMMOH
KbILLKbINbIHBIH, epPiTiHAICIH (1 NMTp cyFa 2 wan Kacblk
TIMMOH KbILLKbINbI) NakaanaHyra aa 6onagbl.
KodbekalHaTKbILLTLI Ta3apTy GoiibiHWa Kypanabl
navganaHy HyckayrbifblH OpbIHAAHbI3 XaHE OHbl CyFa
apHanfaH cbiibiMabinbikka (10) KyibliHbI3.

Kodbere apHanfaH cy3arinepait 6ipiH (19 Hemece 20)
cy3ri ycTarbilwbiHa (18) canbiHbI3, on yLwiH cy3rigeri (19
Hemece 20) WbIFbIHKbIHBI CY3ri YCTafbIlWbIHAaFbI (18)
TiniKNeH cenkecTeHAipiHi3 xaHe cyariHi (19 Hemece 20)
carar TiniHe kapai/kapcbl bypaHbI3.

Topra (2) 6uikTiri MeH kenemi GoiibiHLWA LaK KeneTiH
TOCTaFaHapl (TocTaraH kenemi 325 mn-geH a3 6onmaysbl
KaXXeT) OpHaTbIHbI3.

ChbIfibiMAbINbIKTEI (16) CyMeH TONTbIPbIHbI3, MakcUmarn-
Obl AeHrew 6enriciHeH acbipMaHbI3.

KanyunHaTtop kaknafbiH (14) cbiibiMabinbikka (16)
OpHaTbIHBI3, Kany4YMHaTOpAbl OPHATY OPHbIHA BeKiTKiLLi
icke KocCblfnFaHFa AeliH opHaTbIHbI3.

KanyumHatop TyTiriH (13) kKany4uHaTop TyTiriHiH kenbey
BypbILbIH peTTey TyTKacbiMeH (12) opHaTbIfFaH To-
cTafaHra 6afbITTaHbI3.
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Keni 6ayblHbIH allacblH 3MEKTP po3eTKachklHa canbiHbI3.
KyatTanabipy cenaipriwiH (11) «0/1» kyiiHe «l» opHaTbin,
KoheKanHaTKbILLTbI KOCbIHbI3, OCbl keaae nHamkaTop (6)
aHafbl XKaHe XbInblbIKTan Typaabl.

KodhekanHaTKpIL XXyMbICcka AaiibiH GonFaHaa, xeni Hau-
kaTopbl (6) TypakTbl )apkblpan Typagbl.

Tasanay pexuMiH icke Kocy YLUiH, 6aTbipmaHbl (8)
«Latte» GacbIHbI3 xaHe 3 cekyHA Golibl 6ackin ycTan
TYPbIHBI3, OCkI keaae nHavkaTtopnap «» xoHe «D» XoHe
nHamnkaTop (6) >kaHbin Typagbl.

Tazanayabl 6onFaHHaH CoH, CbiibIMAbINbIKTbI (10) werin
anblHbI3, Ta3anarblll epiTiHAIHIH KanablKTapblH TeriHi3
oHe cbibiMabInbIkka (10) Tasa Cy KyMbiHbI3, CblibIM-
ObinbikTbl (10) OpHbIHA OPHATBIHBI3.

OpHaTbinFaH TocTaFraHHaH TadanarblLl epiTiHAIHI TeriHi3,
TOCTaFaHAbl TOpFa (2) OpHaTbIHbI3.

Bonnepgai xybin xibepy yLwiH 6atbipmaHsbl (8) «Latte»
Tarbl Aa 6acbiHbI3 xaHe 3 cekyHA 6olibl 6ackin ycTan
TYPbIHBI3.

KothekanHaTKbILWTbI Ta3anay askranFaHHaH KeiiH OHbl
COHAIPIHI3, on ywiH ceHaipriwTi (11) «0/I» kyniHe «0»
OpHaTbIHBI3.

KothekanHaTKbILTbIH cankbiHAAybIH KYTiHi3, CblibiM-
ObInbikTbl (16) ycTaHbI3, OHbI ©3iHi3re Kapan TapTbiHbI3
XoHe LweLin anbiHpI3 (cyp. 1), CbiibIMAbINbIKTaH (16)
Kany4mHaTop kKaknafrbiH (14) wewin anbiHpbI3.
ChiibiMabInbIkTaH (16) kanablk Cyabl LeLwlin anbiHbI3,
CbIbIMABINbIKTLI (16) KypFaK MaTaMeH CypTin anblHbI3,
Kany4mHaTop KaknafrbiH (14) KypFaTbiHbI3.
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KO®EKAWHATKbILITbI TA3ATIAY

KodbekalHaTKbILLTBI OLLIPIHi3, KyaTTaHabIpy 6aybiHbIH
allacblH 3MNEeKTP Po3eTKachblHaH LUbIFApbIHbI3 XoHe
KohekanHaTKbILTbIH TOMbIK CyblFaHbIH KYTiHi3.
KodbekalHaTKbILL KOPMYCbIH CaN AbIMKbIN MaTaMeH
CYPTiHi3, cogaH COH KypfaTbIn CYPTiHi3.
KodbekalHaTKbILLTLI Ta3anay YLiH abpasuBTi XyFbiLu
3aTTapAbl HeMece epiTkilTepai nanganaHyfa TbiibiM
canblHabl.

Kodpere apHanfaH cy3arinepai (19, 20) biabic XyaTblH
MaluHeae xyyra 6onaabl. Cyarinepaeri (19, 20)
TecikTepai TasapTy YLWiH, YIKEH eMeC KbIrLuaKTbl
nanaanaHbiHbI3.

KodbekalHaTKbILL KOPMNYCbIH, KyaTTaHAbIpy 6ayblH xoHe
KyaTTaHabIpy 6ayblHbIH allacbiH CyFa HeMece Ke3-Ker-
reH 6acka CyMbIKTbIKTapFa canyfa TbilibIM canbiHabl.
Cyra (10) xaHe cyTke (16) apHarnfaH CblnbIMAbINbIKTap-
bl XyMCaK XyFblLL 3aTbl 6ap Xbibl CYMEH XYbIHbI3,
cofaH KewiH KypfraTbiHbI3.

Erep cyra apHanfaH cbiibiMapinbikTa (10) MuHepanabik
LeriHainep Tysinin kanca, celiibiMApIbIkka (10) ac cip-
KeCYbIH KyMblHbI3, MUHEpanabl Ty3aap epireHHeH KeniH
CbINbIMABINBIKTLI (10) CyMeH XybIn xibepiHis.
TabanabIKTbIH (1) anabliHFbl 6eniriH can KkeTepiHi3 xaHe
OHbl LLELWLiN anblHbI3, oAaH Cyabl TeriHi3, TabaHabIKTaH
(1) Topabl (2) wewin anbiHbI3, TabaHAabIK (1) NeH Topabl
(2) BeviTapan xyfbllw 3aTbl 6ap CyMeEH XybIHbI3, KypFa-
ThIHbI3 XdHe OpPHbIHA OPHATbIHbI3.

CAKTANYbI

+ KodekanHaTKpILWThI y3aK yakblT 60Mbl cakTayFa anbin Kow-
Mac GypblH, OHbl ANEKTP XENICIHEH aXbIpaTbiHbI3, XaHe
KYPbINFbIHbI CYbITbIHbI3.

» KodbekarHaTKblLL TadanayblH XYPri3iHi3.

* blHrannel 6ony ywiH caktay 6apbicbiHAa Cy3ri yCTaFbiLLbl
(18) MeH enweriw KacbIkTbl (21) kodekakHaTKbILL Kopry-
cblHa KotoFa 6onaabl (cyp. 14).

* Kodbe kanHaTKbILLTbI 3aybITTbIK kanTamara anbin KOMbIHbI3.

+ KodpekanHaTkpiwThl 0°-A€H XoFapbl TeMnepaTypaaa
naiijanaHblHpl3 XaHe CaKTaHbI3.

+ KodbekaiiHaTKbILWTbI CankblH XaHe Kyprak xepae, 6ana-
napAblH XoHe MYMKiHAIr WwekTeyni agamaapablH KOsbl
XKETNEenTiH Xepae cakTaHb3.

AKAYNbIKTAP, ONAPObIH CEBENTEPI MEH ONAPAbI
XOH 9AICTEPI

Axkaynbiktap Cebebi oo agici

KodbekaitHaTKbiL 2Keni poseTkacbiHaa YKeni poseTkachl XyMbIC
KoCbInManabl KepHey XoK. iCTENTIHIHE KO3 XKETKI3iHi3,
on yLWiH anfeiH-ana poset-
Kanara icTen TypraH anekTp
acnanTel KOCbIHbI3.

Keni GayblHbIH,
alacel poseTkara
COHbIHA AeWiH
canblHGaraH Kyattanapipy 6ayblHbIH
allachIH LWbIFapbIHbI3 XaHe
OHbl PO3ETKaFa KOChIHBbI3.

Kodbekait- Cyra apHanfaH TabaHabiKTarbl cyabl Terin
HaTKBILUTBIH TabaHabIK ToMbIMn TacTaHbI3.

TeMeHri 6eniriHeH | KeTKeH.
cy aragbl




naiaanaHabIHbI3.
CyT XeTKinikTi Typae
CyblfaH emec.
Kannyunnatop TyTiri
6Gitenin kanael.

Cyari Cya3riHiH Tbifbl3bl- Cy3riHiH XuekTepiH
yCTarbilbIHAH AaTKbILIKA ThifbI3 Xa- | TasanaHbl3.
kodbe aradbl Bbicnaybl Goinepae
YHTaKTanfaH koce
Cy3ri XuekTepiHe
TUrEH.
O3ipneHreH KodpekaHaTKbILTbIH, «Kymbicka AaibIHaBIKY,
KodheHiH GeTeH GownepiHaeri kakTbl «KakTbl xoto» GenimaepiH
wici 6ap KeTipy yaepici aypbic KapaHbl3, xeHe onapabl
emec. GipHeLue peT opbIHAaHbI3.
Kodbe aypbic caktan- | XaHa yHTakTanfaH kodei
MarFaH. nanganaHbiHbI3.
KodbeHi kyprak, cankbiH
Xepe cakTaHbi3.
By cyTTi kenip- Cia maiibl Tek kaimarbl anbIpbIn-
witnenai anblpbinFaH cyTTi MaraH, Mannbinbifbl 4-6%

CYTTi faHa KOMAaHbIHbI3.

CybITbINFaH cyTTi nanga-
NaHbIHbI3.

KannyuuHatop TyTiri meH
Kanny41HaTop KaknarbiH
TazapTbiHbI3 («KAMMY-
YNHATOPObI TABAPTY»
GenimiH kapaHbI3)

XKETKI3INIM XXUbIHTbIF bl

1. KodekanHatkbiwl — 1 gH.
2. Kodpere apHanfaH cyari — 2 gH.
3. ©nuweriw Kacblk — 1 OH.
4.  Hyckaynblk — 1 OH.

TEXHUKATNDbIK CUMATTAMATAPDI

* OnekTp KyaTTaHablpybl 220-240 B, ~ 50-60 'y
* HomuHanapl TyTbiHy KyaTbl: 1250-1450 BT
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» Cyra apHanfaH cbiibiMAapInbIk kenemi: 1,25 n
*  CyTTiH CbiibIMAbINbIFLI0,7 1

KOOETE ACbIPY

KanablkrapablH 6akbinanban navigara acbipyblHaH KopLuaraH
opTara Hemece ajamzapablH AeHcaynblfbiHa 3UsiH KenTipmey
YLWiH, KypanablH HeMece KyaTTaHablpy SreMeHTTEPIHIH (erep
XKUHaFbIHa Kipce) KbI3MeT eTy Mep3iMi asikTanFaHHaH KeniH
onapgabl 8geTTeri TYPMbICTbIK kanabikTapMeH bipre TacTta-
MaHbI3, acnanTbl XaHe KyaTTaHAbIpy 3fIeMEHTTEpiH ofaH api
KeAere acblpy YLUiH apHabl MyHKTTEpre XibepiHi3.

Byibimaapabl kefere acblpy kesiHae nanga onatbiH
KkanablkTap 6enrineHreH TapTin GoMbIHLWA Keneci naiaara
acblpblnaTbiH TOPTINNEH MIHAETTI TYpAe XuHayFa xartagbl.

BepinreH eHimai kefere acblpy Typanbl KOCbIMLLA akna-
paTTbl any YLiH XeprinikTi MyHULMNanuTeTke, TYPMbICTbIK
KanablKkTapabl navaara acbipy Kbi3MeTiHe Hemece OCbl eHIMAj
catbIn anfaH AyKeHre XyriHiHi3.

OHpipyLwi anaplH-ana eckepTyci3, KypanabiH ay-
3alHbIH, KOHCTPYKLMSICbl MEH OHbIH, XXanmbl )KyMbIC
yCTaHbIMAapbIHa 8cep eTnenTiH TeXHUKanbIK cunartTa-
ManapblH ©3-repTy KyKbifblH ©3iHe kanabipazbl.

KypanabiH Kbi3MeT eTy Mep3iMi — 3 Xbin
©HaipinreH KyHi cepusnblk HOMipAe KOpCETInreH.

Kangaii oa 6ip akaynbiktap TabbinFaH xarganga aepey
aBTOpMaHabIpbIfFaH CEPBUCTIK OpTasbiKKa XKYTiHy Kepek.



74| KZ




Hergestellt fur «Ruste GmbH»,
Berggasse 18/18, 1090 Wien,
Osterreich

Produced for «Ruste GmbH»,
Berggasse 18/18, 1090 Vienna, Austria

MarotosneHo no 3akasy Pycrte mbx,
Bepracce 18/18, 1090 BeHa, ABcTpust

YNonHomMoueHHoe 13roToBuTEnem
nmuo: OO0 «[lpaHTan»

143912, MO, r. bBanawwxa,

w. OHTy3nacTos, Bn. 1A

T.. +7 (495) 297-50-20,

e-mail: info@brayer.su

Made in China/lpou3seneHo B Kutae



brayer.ru @ BRAYER



