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MINI OVEN BR2601

An electric mini oven can be used not only for
making toasts, but also for preparing a wide range
of dishes.

DESCRIPTION

Ventilation openings
Mini-oven body

Display

Power cord holder
Power cord

Control panel

Support legs

Skewer drive

Convection fan

10. Glass door

11. Door handle

12. Crumb tray

13. Bottom heating elements
14. Flat rack

15. Baking/drip tray

16. Baking rack

17. Rack/tray installation places
18. Skewer support

19. Top heating elements
20. Skewer installation place in the support (18)
21. Skewer
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22. Clamp for food (2 pcs.)
23. Clamp screw (2 pcs.)
24. Skewer installation place in the drive (8)
25. Skewer grip
26. Skewer holder handle

Display
27. Cooking programs
28. Additional cooking programs

29. Operation time digital symbols

30. Temperature digital symbols

Control panel

31. Cooking program selection button «<PROGRAM»
32. lllumination on/off button «LIGHTING»

33. Mini-oven on/off button «<START/STOP»

34. Operation time setting knob «TIME»

35. Temperature setting knob « TEMPERATURE °C»

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA into the mains. To install
RCD, contact a specialist.
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the press Miniofen; after reading, keep it for future
reference.

» Use the press mini oven for its intended purpose
only, as specified in this manual.

» Mishandling the mini oven can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to the user’s
property, which is not covered by warranty.

» Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

» Connect the power plug to the socket with reliable
grounding contact.

» Do not connect the unit to external timers or remotely
controlled mains sockets.

» To avoid fire, do not use adapters for plugging the
press mini oven in.

 Install and use the press mini oven on a flat, dry,
steady and heat-resistant surface with free access to
the mains socket.

» Do not use the unit outdoors.

 Itis recommended not to use the unit during lightning
storms.

» Protect the mini oven from impacts, falling, vibrations
and other mechanical stress.

EN

» Never leave the unit connected to the mains
unattended.

« Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

* Do not use the mini oven in places where aerosols
are used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

« Do not use the mini oven in proximity to the kitchen
sink, in bathrooms, near swimming pools or other
containers filled with water.

« If the mini oven is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Contact a service center to check or repair
the unit.

* Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

» Do not use the mini oven to store any foreign objects,
highly inflammable substances, paper or food.

« To prepare food, use the grate or the baking sheet,
it is allowed to use heat-resistant ware designed for
ovens.

* Do not warm food in the mini oven in a plastic or
paper packaging.

ATTENTION! The external and internal unit surfaces

are strongly heated during the operation. Do not touch

the unit hot surfaces; remove the grate or the baking
sheet using oven mitts.

* Do not move the press mini oven when it is hot; wait
until it cools down completely.
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* Use the unit in places with proper ventilation.
* Use only the removable parts supplied with the press

mini oven.

+ Do not switch the press mini oven on without

products.

» Do not use the mini oven for cooking frozen food,
defrost frozen food before cooking.

+ Do not open the mini-oven door and do not touch the
skewer during the skewer rotation.

+ Take the products out of the press mini oven right
after cooking; keeping products in the operating mini
oven for a long time can cause their ignition.

* Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the mini oven, hold the power plug and
carefully remove it from the mains socket, do not pull
the power cord, as this can lead to its damage and
cause a short circuit.

+ Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

+ For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

» The unit is not intended for usage by children.
» Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

» Do not allow children to touch the operating surface,
the unit body, the power cord or the power plug
during operation of the unit.

» Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

* During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

* The unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible
for their safety or if they are not instructed by this
person on the usage of the unit.

» From time to time check the power cord integrity.

« If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

+ Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the authorized service center.

» To avoid damages, transport the unit in the original
package.

» Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE

ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for 3 hours before
using.

Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

Keep the original package.

Read the safety measures and operating
recommendations.

Check the delivery set.

Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When the unit is used in
the mains with 60 Hz frequency, it does not need any
additional settings.

Wipe the grill body (5) surface of the mini oven with a
slightly damp cloth and then dry.

Wipe the mini oven inner surface with a slightly damp
cloth and then dry.

Wash the racks (14, 16), the baking tray (15), the
skewer (21), the clamps (22) and the skewer holder
with warm water and neutral detergent, rinse and dry
thoroughly.

MINI OVEN INSTALLATION

Use the mini oven in a properly ventilated place.
Install the mini oven out of reach of small children.

EN

Do not install or use the mini oven in a place with
high humidity or temperature or near any highly
inflammable objects or liquids.

Install the mini oven on a flat, stable and heat-
resistant surface that can bear the weight of the mini
oven itself and the weight of the food to be cooked in
it with a free access to the electrical outlet.

A distance from a wall to the back and side walls

of the oven should make at least 10-20 cm with a
minimum 30-40 cm free space above.

Do not remove the support legs (7) from the bottom
of the mini oven body.

Do not cover the ventilation openings (1) on the mini
oven body (2).

MINI OVEN CONNECTION RECOMMENDATIONS

Make sure that the unit operating voltage indicated
on the label corresponds to the mains voltage.

Do not connect the unit to any external timers or
remotely controlled electrical outlets.

To avoid the risk of fire, do not use «adapters» when
connecting the mini oven to an electrical outlet.
Connect the power plug to an electrical outlet with a
proper ground connection.

Connecting the power plug with a ground contact

to an electrical outlet without such may result in an
electric shock.

Consult a qualified electrician if you are in doubt that
the mini oven body is properly grounded.
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+ If you need to use an extension cord, use only a
three-wire one with a ground contact at the plug and
the socket.

* The mini oven power cord wire section marking may
be less than the extension cord one.

+ Ensure that the extension cord does not hang over
the edge of the table, where it can be pulled by small
children, and is placed so that it is not stepped on.

CONTROL PANEL (6)

» Each pressing of the buttons (31, 32, 33) and turning
of the knobs (34, 35) on the control panel (6) is
accompanied with a sound signal.

+ The buttons’ (31, 32, 33) activity is confirmed with
permanent illumination.

+ Button (31) «kPROGRAM» - repeatedly press the
button (31) «<PROGRAM» to select the cooking
program (see the table).

+ Button (32) «LIGHTING»: - press the button (32)
«LIGHTING» to switch the illumination in the
mini-oven on. When you press the button (32)
«LIGHTING» again, the illumination will go out.

+ Button (33) «START/STOP». Press the button
(33) «<START/STOP» to start the selected cooking
program, press the button (33) «<START/STOP»
again to switch the mini-oven off.

* Knob (34) «TIME». Turning the knob (34) «TIME»
clockwise or counterclockwise, you can set the
operation time of the mini-oven. The operation time
is shown with the digital symbols (29) on the display

(3). Operation time setting step is 1 minute, maximal
operation time is 90 minutes.

Knob (35) « TEMPERATURE °C». Turn the knob (35)
«TEMPERATURE °C» clockwise or counterclockwise
to set the cooking temperature. The cooking
temperature is shown with the symbols (30) on the
display (3). Temperature setting step is 5°C, maximal
temperature is 230°C.

DISPLAY (3)

The selected cooking program will be shown on the
display (3) with the symbols (27) (see the table).

The digital symbols (28) «1-7» indicate the additional
cooking programs for toasts «Toast» and bagels
«Bagel» (see the table).

The digital symbols (29) show the set cooking time.
The digital symbols (30) show the set cooking
temperature.

ACCESSORIES

Removable crumb tray (12) is intended for collecting
remaining dry or liquid products. Remove and clean
the tray (12) as it becomes dirty.

Baking rack (14) - put the products on it for baking. You
can also reheat the food on the rack (14).

Baking tray (15) - put the products for roasting or
baking on the tray (15). The tray (15) is also used for
collecting crumbs, liquid or juices from the products
when they are cooked on the racks (14, 16). Install the

tray (15) under the rack (14 or 16). If you don’t use the
tray (15), you can remove it from the mini-oven.
Baking/cooking rack for the grill mode (16) - put the
products on it in the baking mode «Bake» or in the grill
mode «Girill». If necessary, you can remove the rack
(16). Always install the tray (15) under the rack (16).
Skewer (21) - you can cook on the skewer (21), for
example, chicken, foreshank and other similar products.
Skewer holder - use the holder to remove the skewer
with ready food from the mini-oven.

MINI OVEN FIRST ACTIVATION

Make sure that you didn’t leave any accessories in the
mini-oven.

Connect the unit to the mains. You will hear sound
signals, the display (3) will show all symbols for 2
seconds. After that the symbol for the baking program
(27) «Bake» will be displayed, the digital symbols (29)
will show the operation time of the program «30:00»
minutes, the symbols (30) will show the cooking
temperature «180°C». Operation time and cooking
temperature in the baking program «Bake» are set by
default.

To switch the mini-oven on, press the button (33)
«START/STOP», the mini-oven will switch on, the
buttons (31 and 33) illumination will glow constantly.
In approximately 10-15 minutes switch the mini-oven
off by pressing the button (33) «<START/STOP» and
unplug it.

EN

» Open the door (10) and wait until the oven cools
down completely.

Note: when activating the unit for the first time, a foreign

smell or some smoke from the heating elements can

appear — this is normal and not covered by warranty.

COOKING FOOD

ATTENTION! Make sure that the food does not touch
the upper heating element, the minimum distance to the
heating element should make at least 30 mm.

« Be careful when you remove the food from the mini-
oven to avoid burns, use the accessories supplied
with the unit or the potholders.

» Take the handle (11) and open the door (10).

« Install the crumb tray (12).

« Install one of the racks (14, 16) or the tray (15) and
put on them the respective food products which you
want to cook.

« Close the door (10).

« Connect the unit to the mains. You will hear sound
signals, the display (3) will show all symbols for
2 seconds. After that the symbol for the baking
program (27) «Bake» will be displayed, the digital
symbols (29) will show the operation time of the
program «30:00» minutes, the symbols (30) will
show the cooking temperature «180°C». Operation
time and cooking temperature in the baking program
«Bake» are set by default.

9
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+ Repeatedly pressing the button (31) <PROGRAM»
you can select the cooking program (see the table).

» Turn the knob (34) «TIME» clockwise or
counterclockwise to set the operation time of the
mini-oven. The operation time will be shown on the
display (3) with digital symbols (29). Operation time
setting step is 1 minute, maximal operation time is
90 minutes.

+ Turn the knob (35) « TEMPERATURE °C» clockwise
or counterclockwise to set the cooking temperature.
The cooking temperature will be shown on the
display (3) with digital symbols (30). Temperature
setting step is 5°C, maximal temperature is 230°C.

+ To switch the mini-oven on, press the button (33)
«START/STOP», the mini-oven will switch on, the
buttons (31 and 32) illumination will glow constantly.

+ Press the button (32) «LIGHTING» to switch the
illumination in the mini-oven on. Press the button (32)
«LIGHTING» again to switch the illumination off.

* When the set time is over, you will hear sound
signals, the mini-oven will switch off. Unplug the unit.

+ If you need to switch the mini-oven off, press the
button (33) «<START/STOP».

Note: always watch the products cooking, do not allow

food to be cooked very hard, this can lead to fire.

* Open the lid (10) and carefully remove the ready
products using the accessories supplied with the unit
or the potholders.

* Let the unit cool down and clean it.

USING THE SKEWER

Before cooking on the skewer (21) fully defrost frozen
chicken or other food, wash carefully and remove
excessive moisture.

Rub the product with spices and vegetable oil
according to the recipe or to your taste. It is
recommended to mix the spices with the oil or add
them in the end of cooking.

String the chicken onto the skewer (21), position

the food in the middle of the skewer (21), insert

the clamps (22) on both sides and secure with the
screws (23) by turning them clockwise. Maximal
weight of the product should not exceed 2 kg.

To prevent burning of the protruding parts of the
chicken, it is recommended to tie the wings and legs
with a heat-resistant culinary cord, you can also
cover the protruding parts with aluminum foil or strips
of unsalted bacon.

Take the skewer holder handle (26), grip the skewer
(21) with the skewer (21) grips (25), insert the skewer
(21) installation place (25) into the drive (8), install
the left part (20) of the skewer (21) on the support
(18).

Always place the tray (15) under the skewer (21)

to collect liquid and juices from the products during
cooking. You can pour water into the baking tray (15),
during cooking the steam will make the meat tender,
but if you want to cook crispy chicken, then do not
pour water into the tray (15).

Before closing the door (10), make sure that the
skewer with the food is positioned correctly and
does not come into contact with the upper heating
elements, the minimum distance to the heating
element should be 30 mm.

Connect the unit to the mains. You will hear sound
signals, the display (3) will show all symbols for

2 seconds. After that the symbol for the baking
program (27) «Bake» will be displayed, the digital
symbols (29) will show the operation time of the
program «30:00» minutes, the symbols (30) will
show the cooking temperature «180°C». Operation
time and cooking temperature in the baking program
«Bake» are set by default.

Consequently pressing the button (31) «kPROGRAM»
select the cooking program «Skewer - Roast» (see
the table).

To switch the mini-oven on, press the button (33)
«START/STOP», the mini-oven will switch on, the
buttons (31 and 32) illumination will glow constantly.
Press the button (32) «LIGHTING» to switch the
illumination in the mini-oven on. Press the button (32)
«LIGHTING» again to switch the illumination off.
When the set time is over, you will hear sound
signals, the mini-oven will switch off. Unplug the unit.
Always check the readiness of the product. When
piercing the product, clear meat juice should appear
without traces of blood.

You can change the settings of the cooking program
«Skewer - Roast» (see the table):

EN

- by turning the knob (34) «TIME» clockwise or
counterclockwise you can set the operation time of
the mini-oven, the operation time will be shown on
the display (3) with digital symbols (29). Operation
time setting step is 1 minute, maximal operation
time is 90 minutes;

- by turning the knob (35) « TEMPERATURE °C»
clockwise or counterclockwise you can set the
cooking temperature, the cooking temperature will
be shown on the display (3) with digital symbols
(30). Temperature setting step is 5°C, maximal
temperature is 230°C.

If you need to switch the mini-oven off, press the

button (33) «START/STOP».

To remove the skewer (21) with the cooked product,

take the handle of the skewer holder (26), in places

(25) to grip the skewer (21), grab the skewer (21), lift

the left side (20) of the skewer (21) off the support

(18) and remove the skewer (21) from the drive (8).

Put the skewer (21) with the cooked products on a

heat-resistant chopping board or on a plate. Turn the

screws (23) counterclockwise to loosen the clamps

(22) and remove them from the skewer (21), remove

the skewer (21) from the ready product.

Cooking program/cooking mode setting table:



12

EN
Baking / Top + bottom 30 min 180 °C Jederzeit Jederzeit 1-60 min
Bake verwenden verwenden
Broiling / Top 45 min 190 °C 1-90 min
Broil
Pastry / Top + bottom 20 min 150 °C 1-60 min
Cookies
Skewer / Top + electric 60 min 190 °C 1-90 min
Roast motor
Grill ! Bottom 50 min 180 °C 1-90 min
Girll
Tikka / Top + bottom 30 min 180 °C 1-60 min
Tikka
Preheat / Top + bottom 10 min 180 °C 1-15 min
Preheat

EN
Programs Additional Switching the Default program settings lllumination | Start/Stop Temperature Time setting
programs heating element on button button setting knob knob
or the electric
motor on Time Temperature When selecting the | When selecting
program you can the program
set the cooking you can set the
temperature operation time
Toast 1 Top + bottom 3:00 ! Use any Use any Without adjusting Select additional
Toast time time program «1-7»
2 6:00
3 9:00
4 11:00
5 13:00
6 15:00
7 18:00
Bagel 1 Top + bottom 5:00 Without adjusting Select additional
program «1-7»
Bagel 2 7:00
3 9:00
4 12:00
5 14:00
6 16:00
7 18:00
Pizza / Top + bottom 15 min 200 °C 175-230 °C 1-60 min
Pizza

CLEANING AND MAINTENANCE

» Switch the mini oven off and disconnect the power
plug from the electrical outlet before cleaning.

» Do not immerse the mini oven, the power plug and
the power cord in water or any other liquid.

* Wipe the mini oven body (2) surface with a slightly
damp cloth and then dry. Always keep the ventilation
openings (1) clean.

 If food remains on the unit inner walls, wipe it off with
a damp napkin or cloth and then dry.

Heavy dirt on the mini oven inner walls can be
removed with some neutral detergent.

Wash the racks (14, 16), the baking tray (15), the
skewer (21), the clamps (22) and the skewer holder
with warm water and neutral detergent, rinse and dry
thoroughly.

Keep the mini oven door (10) clean, avoid crumbs
and food residues accumulation between the door
(10) and the mini oven front panel. Avoid the door
(10) glass scratching, otherwise the door (10) glass
may crack.

13
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+ Avoid moisture to get on the control panel (6).

+ Do not use scourers, abrasive cleaners or solvents
to clean the external and internal surfaces of the mini
oven.

+ Clean the crumb tray at the mini oven regularly (12).

STORAGE

» Clean the mini oven before storing.

» Secure the power cord on the holder (4).

» Store the mini oven in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

DELIVERY SET

Mini oven — 1 pc.

Grate — 2 pc.

Baking sheet — 1 pc.
Crumb tray — 1 pc.
Skewer — 1 pc.

Clamps for food — 2 pcs.
Skewer holder — 1 pc.
Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

» Power supply: 220-240 V, ~ 50-60 Hz
» Rated input: 1500 W
+ Oven volume: 25|

ONoOORWON =

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people

by uncontrolled waste disposal, after service

life expiration of the unit or the batteries (if
B included), do not discard them with usual
household waste, deliver the unit and the
batteries to specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a disposal
service or to the shop where you purchased this
product.

The manufacturer reserves the right to change the
appearance, design and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior

notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions promptly apply to the
authorized service center.

MINIOFEN BR2601

Mit dem elektrischen Miniofen kann ein groBes
Speisensortiment zubereitet werden.

BESCHREIBUNG

©CENOOAWN =

Luftungslocher
Miniofengehause
Bildschirm
Netzkabelhalter
Netzkabel
Bedienungsplatte
StutzfuRe
SpieRantrieb
Konvektionsventilator

. Glastur

. Turgriff

. Krimelschale

. Untere Heizelemente

. Flaches Gitter

. Back-/Fettblech

. Backgitter

. Aufstellplatze fir Gitter oder Backblech
. Spielstltze

. Obere Heizelemente

. Platz zum SpieReinsetzen in Stiitze (18)
. Spiel

. Nahrungsmittelklemme (2 Stk.)

23. Nahrungsmittelklemmeschraube (2 Stk.)
24. Platz zum Spiefeinsetzen in Antrieb (8)
25. SpieRgreifplatze

26. SpieRhaltergriff

Bildschirm

27. Garprogramme

28. Zusatzliche Garprogramme

29. Betriebszeitzahlensymbole

30. Temperaturzahlensymbole

Bedienungsplatte

31. «PROGRAMMp»-Taste zur Garprogrammwahl

32. «<BELEUCHTUNGH»-Taste zum Ein-/Ausschalten
der Beleuchtung

33. «START/STOPP»-Taste zum Ein-/Ausschalten des
Miniofens

34. «ZEIT»-Griff zum Einstellen der Miniofen-
Betriebszeit

35. «TEMPERATUR’C»-Griff zum Temperatureinstellen

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaRig,

den FI-Schalter mit Nennstrom bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten.

15
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SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den Miniofen benutzen, lesen Sie die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

» Benutzen Sie den Miniofen nur bestimmungsmaRig
und laut dieser Bedienungsanleitung.

» Der Missbrauch des Gerats kann zu seiner
Storung fuhren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und ist kein Garantiefall.

» Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

» Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose mit
einem zuverlassigen Erdungskontakt.

» SchlieBen Sie das Gerat an keine externen Timer

oder elektrischen Steckdosen mit Fernbedienung an.

* Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
Anschlief3en des Miniofens ans Stromnetz, um das
Brandrisiko zu vermeiden.

» Stellen und benutzen Sie den Miniofen auf
einer ebenen, trockenen, standfesten und
hitzebestandigen Oberflache mit immer freiem
Zugang zur Steckdose auf.

» Es ist nicht gestattet, das Gerat drauf3en zu
benutzen.

» Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

DE |17

Schiitzen Sie den Miniofen vor StoRen, Stlirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen Einwirkungen.
Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene Gerat
nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerét in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer nicht.
Es ist verboten, den Miniofen an den Orten, wo
Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten, zu benutzen.
Benutzen Sie den Miniofen in der Nahe von
Spulbecken, in Badezimmern und neben den
Wasserbecken oder anderen mit Wasser gefiiliten
Behaltern nicht.

Falls der Miniofen ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus, erst
danach holen Sie das Gerat aus dem Wasser heraus.
Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst,
um das Gerat prifen oder reparieren zu lassen.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heil3e
Oberflachen und scharfe M&belkanten nicht beriihrt.
Verwenden Sie den Miniofen zum Aufbewahren von
irgendwelchen Fremdgegenstanden, leichtentziindbaren
Stoffen, Papier oder Nahrungsmitteln nicht.
Verwenden Sie das Gitter oder das Backblech zum
Speisenzubereiten; das ofengeeignete hitzebestandige
Geschirr kann auch verwendet werden.

Erwarmen Sie Nahrungsmittel im Miniofen nur ohne
Plastik- oder Papierverpackungen.
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ACHTUNG! Die AufRen- und Innengeréateoberflachen
werden im Betrieb stark erhitzt. Berlihren Sie

keine heiflen Gerateoberflachen, verwenden Sie
beim Entfernen des Gitters oder des Backblechs
Ofenhandschuhe.

» Bewegen Sie den heilRen Miniofen nicht, warten Sie
ab, bis er vollstandig abkiihlt.

+ Benutzen Sie das Gerat in gut beliifteten Rdumen.

+ Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehmbaren
Miniofenteile.

» Schalten Sie den Miniofen ohne Lebensmittel nicht
ein.

» Miniofenen Sie die gefrorene Lebensmittel nicht,
tauen Sie sie vor dem Miniofenen auf.

» Nach der Zubereitung nehmen Sie die Lebensmittel
aus dem Miniofen sofort heraus, ihr langeres
Bleiben im eingeschalteten Miniofen kann zu ihrer
Entziindung fiihren.

+ Beim DrehspieR-Betrieb ist es verboten, die Tir des
Miniofens zu 6ffnen und den Spiel3 zu berlhren.

» Trennen Sie das Geréat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz unbedingt ab.
Wenn Sie den Miniofen vom Stromnetz abtrennen,
halten Sie den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn
aus der Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss flihren kann.

» Berihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

» Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

« Das Gerat ist nicht fur Kinder bestimmt.

« Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

« Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Geratebetriebs nicht berlhren.

« Besondere Vorsichtsmafinahmen sind in den
Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

« Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fur
Kinder unzuganglichen Ort auf.

« Dieses Gerat ist fir Personen (darunter Kinder)
mit Kérper-, Nerven- und Geistesstérungen
oder Personen ohne ausreichende Erfahrung
und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich
unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen uber die Nutzung des Gerats nicht
bekommen haben.

« Prufen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

+ Esist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu
reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
auseinanderzunehmen; bei der Feststellung jeglicher
Beschadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie es
vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an einen
Kundendienst.

» Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie
das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

+ Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzugéanglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN ZU
BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Packen Sie das Gerat aus und warten Sie 3 Stunden,
bevor Sie es bei einer negativen Temperatur
transportieren oder bewahren.

» Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

» Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

» Lesen Sie die Sicherheitsmafnahmen und
Bedienungsempfehlungen durch.
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Priifen Sie die Komplettheit.

Priifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn es
beschadigt ist, schlieRen Sie es ans Stromnetz nicht an.
Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter (ibereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geréatebetrieb sind keine zusatzlichen
MaRnahmen erforderlich.

Wischen Sie die Oberflache des Grillgehauses (5) des
Miniofens mit einem leicht feuchten Tuch, dann trocknen
Sie sie ab.

Wischen Sie die Innenoberflache des Miniofens mit
einem leicht feuchten Tuch, dann trocknen Sie sie ab.
Waschen Sie die Gitter (14, 16), das Backblech (15),
den SpieR (21), die Nahrungsmittelklemmen (22) und
den Spiel3halter mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spiilen und trocknen Sie diese
grindlich ab.

AUFSTELLEN DES MINIOFENS

Verwenden Sie den Miniofen an einem gut bellfteten
Ort.

Stellen Sie den Miniofen an einem fir kleine Kinder
unerreichbaren Ort auf.

Installieren oder verwenden Sie den Miniofen an keinen
Orten mit hoher Luftfeuchtigkeit oder Temperatur sowie
in der Nahe von leichtentziindbaren Gegenstanden oder
Flussigkeiten.

Stellen Sie den Miniofen auf eine ebene, standfeste

und hitzebestandige Oberflache, die das Gewicht



20

DE

des Miniofens selbst und das Gewicht der darin zu
kochenden Nahrungsmittel tragen kann, mit freiem
Zugang zu einer Steckdose auf.

+ Der Wandabstand zu den Ruick- und Seitenwanden
des Ofens soll mindestens 10-20 cm machen, und der
Freiraum tber dem Miniofen soll mindestens 30-40 cm
betragen.

+ Entfernen Sie die StiitzfiiRe (7) vom Boden des
Miniofengehauses nicht.

+ Decken Sie keine Luftungsoffnungen (1) am
Miniofengehéause (2) ab.

MINIOFENANSCHLUSSEMPFEHLUNGEN

» Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung mit
der Netzspannung Ubereinstimmt.

+ SchlieBen Sie das Geréat an keine externen Timer oder
ferngesteuerten Steckdosen an.

* Um Brandgefahr zu vermeiden, verwenden Sie keine
«Adapter», wenn Sie den Miniofen an eine Steckdose
anschliefRen.

+ Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose mit
zuverlassigem Erdungskontakt ein.

» Das Einstecken des Netzkabels mit Erdungskontakt
in eine Steckdose ohne solchen kann zu einem
Stromschlag fuhren.

* Wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker,
wenn Sie Zweifel haben, ob das Miniofengehause
ordnungsgeman geerdet ist.

» Wenn Sie ein Netzverlangerungskabel verwenden
missen, verwenden Sie nur ein Dreileiter-
Netzverlangerungskabel mit Erdungskontakt an Stecker
und Steckdose.

» Die Drahtquerschnittsmarkierung am Netzkabel des
Miniofens kann weniger als die Netzverlangerungskabel
markierung sein.

* Achten Sie darauf, dass das Netzverlangerungskabel
ber die Tischkante nicht hangt, wo es von kleinen
Kindern gezogen werden kann, und soll so verlegt
werden, dass es nicht betreten wird.

BEDIENUNGSPLATTE (6)

» Jedes Driicken der Tasten (31, 32, 33) und Drehen der
Griffe (34, 35) an der Bedienungsplatte (6) werden von
einem Tonsignal begleitet.

» Die Betatigung der Tasten (31, 32, 33) wird durch das
Einschalten der konstanten Beleuchtung bestatigt.

+ «PROGRAMMp»-Taste (31): - durch wiederholtes
Driicken der kPROGRAMM»-Taste (31) kdnnen Sie das
Garprogramm wahlen (siehe die Tabelle).

* «BELEUCHTUNGH»-Taste (32): - driicken Sie
die «BELEUCHTUNG»-Taste (32), um die
Miniofenbeleuchtung einzuschalten, durch erneutes
Driicken der «cBELEUCHTUNG»-Taste (32) wird die
Beleuchtung ausgeschaltet.

* START/STOPP»-Taste (33), driicken Sie die «<START/
STOPP»-Taste (33), um das gewahlte Garprogramm zu
starten, driicken Sie die «<START/STOPP»-Taste (33)
erneut, um den Miniofen auszuschalten.

* «ZEIT»-Griff (34), durchs Drehen des «ZEIT»-Giriffs
(34) im oder entgegen dem Uhrzeigersinn kénnen
Sie die Betriebszeit des Miniofens einstellen, die
Betriebszeit wird auf dem Bildschirm (3) mit den
Zahlensymbolen (29) angezeigt. Ein Betriebszeit-
Einstellschritt betragt 1 Minute, die maximale
Betriebszeit betragt 90 Minuten.

* «TEMPERATUR°C»-Griff (35), durchs Drehen des
«TEMPERATUR®C»-Griffs im oder entgegen dem
Uhrzeigersinn kénnen Sie die Gartemperatur einstellen,
die Gartemperatur wird auf dem Bildschirm (3) mit
den Zahlensymbolen (30) angezeigt. Ein Temperatur-
Einstellschritt betragt 5°C, die maximale Temperatur
betragt 230°C.

BILDSCHIRM (3)

+ Der Bildschirm (3) zeigt das gewahlte Garprogramm
mit den Symbolen (27) an (siehe die Tabelle).

+ Die Zahlensymbole (28) «1-7» weisen auf zusétzliche
Garprogramme fiir Toasts «Toast» und Hérnchen
«Bagel» hin (siehe die Tabelle).

+ Die Zahlensymbole (29) zeigen die eingestellte Garzeit
an.

+ Die Zahlensymbole (30) zeigen die eingestellte
Gartemperatur an.

ZUBEHOR

» Die abnehmbare Kriimelschale (12) ist zum Auffangen
von trockenen oder fliissigen Nahrungsmittelresten
bestimmt. Wenn die Schale (12) verschmutzt ist,
entfernen und reinigen Sie sie.
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Backgitter (14) — legen Sie das Backgut darauf, auf dem
Gitter (14) kdnnen Sie die Nahrungsmittel aufwarmen.
Backblech (15) — legen Sie das Brat- oder Backgut aufs
Backblech (15) auf, das Backblech (15) dient auch zum
Auffangen von Kriimeln und den beim Garen auf den
Gittern (14, 16) austretenden Flussigkeiten oder Séften;
stellen Sie das Backblech (15) unters Gitter (14 oder 15)
auf. Wird das Backblech (15) nicht verwendet, kann es
aus dem Miniofen herausgenommen werden.
Back-/Girillgitter (16) — legen Sie das Gargut zum Garen
im «Bake»- oder «Girill»-Betrieb darauf, das Gitter (16)
kann bei Bedarf herausgenommen werden. Stellen Sie
das Backblech (15) unters Gitter (16) immer auf.

Spielk (21) — Sie kénnen z.B. Hilhnchen, Bétel oder
andere ahnliche Nahrungsmittel auf dem Spiel3 (21)
zubereiten.

SpieRhalter — benutzen Sie den Halter, um den

Spiel® mit fertigen Nahrungsmitteln aus dem Miniofen
herauszunehmen.

ERSTE INBETRIEBNAHME DES MINIOFENS

Vergewissern Sie sich, dass kein Zubehér im Miniofen
aufgestellt ist.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein,
dabei ertdnen die Tonsignale, auf dem Bildschirm (3)
werden alle Symbole fiir 2 Sekunden angezeigt, danach
wird das «Bakex»-Backprogrammsymbol (27) angezeigt,
die Zahlensymbole (29) zeigen die Programmlaufzeit
«30:00» Minuten an, die Symbole (30) zeigen die
Gartemperatur «180°C» an. Die Betriebszeit und die
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Gartemperatur sind im «Bake»-Backprogramm
standardméRig eingestellt.

Um den Miniofen einzuschalten, driicken Sie die
«START/STOPP»-Taste (33), dabei schaltet sich der
Miniofen ein, die Beleuchtung der Tasten (31 und 33)
leuchtet konstant.

Schalten Sie den Miniofen nach ca. 10-15 Minuten
durchs Driicken der «<START/STOPP»-Taste (33) aus
und ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose
heraus.

Offnen Sie die Tir (10) und warten Sie ab, bis der
Miniofen vollstéandig abkihlt.

Anmerkung: beim erstmaligen Einschalten kénnen
ein Fremdgeruch und eine kleine Menge Rauch von
den Heizelementen entstehen, es ist normal und kein
Garantiefall.

NAHRUNGSMITTELZUBEREITUNG

ACHTUNG! Achten Sie darauf, dass die Nahrungsmittel
das obere Heizelement nicht beriihren, der
Mindestabstand zum Heizelement soll mindestens 30
mm betragen.

Huten Sie sich vor Verbrennungen beim
Herausnehmen von Nahrungsmitteln aus dem
Miniofen, verwenden Sie immer das mitgelieferte
Zubehor oder die Ofenhandschuhe.

Fassen Sie den Griff (11) und 6ffnen Sie die Tur (10).

Stellen Sie die Kriimelschale (12) auf.

Stellen Sie ein der Gitter (14, 16) oder das Backblech
(15) auf und legen Sie das entsprechende Gargut
darauf.

SchlieRen Sie die Tir (10).

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein,
dabei erténen die Tonsignale, auf dem Bildschirm

(3) werden alle Symbole fiir 2 Sekunden angezeigt,
danach wird das «Bake»-Backprogrammsymbol

(27) angezeigt, die Zahlensymbole (29) zeigen die
Programmlaufzeit «30:00» Minuten an, die Symbole
(30) zeigen die Gartemperatur «180°C» an. Die
Betriebszeit und die Gartemperatur sind im «Bake»-
Backprogramm standardmaRig eingestellt.

Durch wiederholtes Driicken der «kPROGRAMM»-
Taste (31) kdnnen Sie das Garprogramm wahlen
(siehe die Tabelle).

Durchs Drehen des «ZEIT»-Giriffs (34) im oder
entgegen dem Uhrzeigersinn kénnen Sie die
Betriebszeit des Miniofens einstellen, die Betriebszeit
wird auf dem Bildschirm (3) mit den Zahlensymbolen
(29) angezeigt. Ein Betriebszeit-Einstellschritt betragt
1 Minute, die maximale Betriebszeit betragt 90
Minuten.

Durchs Drehen des « TEMPERATUR°C»-Giriffs (35)
im oder entgegen dem Uhrzeigersinn kénnen Sie die
Gartemperatur einstellen, die Gartemperatur wird
auf dem Bildschirm (3) mit den Zahlensymbolen (30)
angezeigt. Ein Temperatur-Einstellschritt betragt 5°C,
die maximale Temperatur betragt 230°C.

Um den Miniofen einzuschalten, driicken Sie die
«START/STOPP»-Taste (33), dabei schaltet sich der
Miniofen ein, die Beleuchtung der Tasten (31 und 33)
leuchtet konstant.

Driicken Sie die «tBELEUCHTUNG»-Taste (32), um die
Miniofenbeleuchtung einzuschalten, durch erneutes
Driicken der «BELEUCHTUNG»-Taste (32) wird die
Beleuchtung ausgeschaltet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertonen die
Tonsignale, der Miniofen schaltet sich aus, ziehen Sie
das Netzkabel aus der Steckdose heraus.

Wenn der Miniofen ausgeschaltet werden muss,
driicken Sie die «<START/STOPP»-Taste (33).

Anmerkung: achten Sie immer auf die Zubereitung
von Nahrungsmitteln, lassen Sie diese zur Vermeidung
etwaiger Entziindung nicht zu stark garen.

Offnen Sie die Tiir (10) und nehmen Sie die
zubereiteten Nahrungsmittel vorsichtig mit dem
mitgelieferten Zubehdr oder den Topfhandschuhen
heraus.

Lassen Sie das Gerat abkihlen und reinigen Sie es.

SPIESSVERWENDUNG

Gefrorenes Hahnchen oder andere Nahrungsmittel
missen vor dem Garen am Spief (21) vollstandig
aufgetaut, griindlich abgesplilt und von Uberschissiger
Feuchtigkeit befreit werden.

Nach dem Rezept oder eigenem Geschmack reiben Sie
das Nahrungsmittel mit Gewirzen ein und bestreichen

DE |23

Sie es mit Pflanzendl. Es ist empfohlen, Gewlirze mit
Pflanzendl zu mischen oder am Ende des Garvorgangs
hinzuzufiigen.

Spielen Sie Hahnchen auf den Spiel (21) auf,
positionieren Sie das Nahrungsmittel in der Mitte des
Spieles (21), stellen Sie die Klemmen (22) auf beiden
Seiten auf und befestigen Sie diese mit den Schrauben
(23) durchs Drehen im Uhrzeigersinn. Das maximale
Nahrungsmittelgewicht soll 2 kg nicht (iberschreiten.
Um das Anbrennen hervorstehender Hahnchenteile

zu vermeiden, ist es empfohlen, Fliigel und Keulen mit
einer hitzebestandigen Kochschnur zu binden oder
hervorstehende Teile mit Alufolie oder ungesalzenen
Speckstreifen abzudecken.

Fassen Sie den Griff des SpieRhalters (26), greifen Sie
den SpieR (21) mit den Spiel3(21)-Greifplatzen (25),
setzen Sie den Spiel3(21)-Greifplatz (25) in den Antrieb
(8) ein, stellen Sie die linke Seite (20) des SpieRes (21)
auf die Stiitze (18) auf.

Stellen Sie das Backblech (15) unter den SpieR

(21) unbedingt auf, um die beim Garen austretende
Flissigkeit und Safte aufzufangen. Sie kénnen Wasser
ins Backblech (15) wahrend des Garvorgangs eingiefl3en,
der Dampf macht das Fleisch zart, aber wenn Sie
knuspriges Hahnchen garen méchten, dann gielRen Sie
kein Wasser ins Backblech (15).

» \Vergewissern Sie sich vor dem SchlieRen der Tir

(10), dass der Spiel® mit den Nahrungsmitteln richtig
positioniert ist und keine oberen Heizelementen berihrt,
der Mindestabstand zum Heizelement soll 30 mm
betragen.
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Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein,

dabei ertdnen die Tonsignale, auf dem Bildschirm

(3) werden alle Symbole fiir 2 Sekunden angezeigt,

danach wird das «Bake»-Backprogrammsymbol

(27) angezeigt, die Zahlensymbole (29) zeigen die

Programmlaufzeit «30:00» Minuten an, die Symbole

(30) zeigen die Gartemperatur «180°C» an. Die

Betriebszeit und die Gartemperatur sind im «Bake»-

Backprogramm standardmagig eingestellt.

Durch wiederholtes Driicken der kPROGRAMM»-Taste

(31) wahlen Sie das «SpieR - Roast»-Garprogramm

(siehe die Tabelle).

Um den Miniofen einzuschalten, driicken Sie die

«START/STOPP»-Taste (33), dabei schaltet sich der

Miniofen ein, die Beleuchtung der Tasten (31 und 33)

leuchtet konstant.

Driicken Sie die «tBELEUCHTUNG»-Taste (32), um die

Miniofenbeleuchtung einzuschalten, durch erneutes

Driicken der «cBELEUCHTUNG»-Taste (32) wird die

Beleuchtung ausgeschaltet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertonen die

Tonsignale, der Miniofen schaltet sich aus, ziehen Sie

das Netzkabel aus der Steckdose heraus.

Priifen Sie immer die Nahrungsmittelgare, beim

Stechen soll klarer Fleischsaft ohne Blutspuren

austreten.

Sie kénnen die «Spiel - Roast»-Garprogrammbetriebe

andern (siehe die Tabelle):

- durchs Drehen des «ZEIT»-Giriffs (34) im oder
entgegen dem Uhrzeigersinn kénnen Sie die

Betriebszeit des Miniofens einstellen, die Betriebszeit
wird auf dem Bildschirm (3) mit den Zahlensymbolen
(29) angezeigt. Der Betriebszeit-Einstellschritt betragt
1 Minute, die maximale Betriebszeit betragt 90
Minuten;
- durchs Drehen des « TEMPERATUR°Cx»-Giriffs (35)
im oder entgegen dem Uhrzeigersinn kénnen Sie die
Gartemperatur einstellen, die Gartemperatur wird
auf dem Bildschirm (3) mit den Zahlensymbolen (30)
angezeigt. Ein Temperatur-Einstellschritt betragt 5°C,
die maximale Temperatur betragt 230°C.
Wenn der Miniofen ausgeschaltet werden muss, driicken
Sie die «START/STOPP»-Taste (33).
Um den SpieR (21) mit dem fertigen Nahrungsmittel
herauszunehmen, fassen Sie den Griff des SpieRhalters
(26), greifen Sie den Spiel3 (21) mit den Spiel3(21)-
Greifplatzen (25), heben Sie die linke Seite (20) des
Spieles (21) von der Stltze (18) ab und nehmen Sie
den SpieR (21) aus dem Antrieb (8) heraus.
Legen Sie den SpieR (21) mit dem fertigen
Nahrungsmittel auf ein hitzebestandiges Schneidebrett
oder auf eine Schiissel, I6sen Sie die Klemmen (22)
durchs Drehen der Befestigungsschrauben (23)
entgegen dem Uhrzeigersinn und nehmen Sie diese vom
Spiel (21) ab, entfernen Sie den Spiel (21) vom fertigen
Nahrungsmittel.

Tabelle der Garprogramme/-betriebe:

DE
Programme Zusatzprogramme | Einschalten des Standardprogram- Beleuchtung- | «START/ Temperatureinstell- | Zeiteinstellgriff
Heizelements meinstellungen staste STOPP»- griff
oder des Taste
Elektromotors Zeit Tempe- Bei der Bei der
ratur Programmwahl Programmwahl
kénnen Sie die konnen Sie
Gartemperatur die Garzeit
einstellen einstellen
Toast 1 Oben + Unten 3:00 ! Jederzeit Jederzeit Keine Einstellung Zusatzprogramm
Toast verwenden verwenden «1-7» wahlen
2 6:00
3 9:00
4 11:00
5 13:00
6 15:00
7 18:00
Hornchen 1 Oben + Unten 5:00 Keine Einstellung Zusatzprogramm
«1-7» wahlen
Bagel 2 7:00
3 9:00
4 12:00
5 14:00
6 16:00
7 18:00
Pizza / Oben + Unten 15 Min 200 °C 175-230 °C 1-60 Min
Pizza

25
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Backen / Oben + Unten 30 Min 180 °C Jederzeit Jederzeit 1-60 Min
Bake verwenden verwenden

Braten / Oben 45 Min 190 °C 1-90 Min
Broil

Geback / Oben + Unten 20 Min 150 °C 1-60 Min
Cookies

Spieft / Oben + 60 Min 190 °C 1-90 Min
Roast Elektromotor

Grill ! Unten 50 Min 180 °C 1-90 Min
Girll

Tikka / Oben + Unten 30 Min 180 °C 1-60 Min
Tikka

Aufwarmung | / Oben + Unten 10 Min 180 °C 1-15 Min
Preheat

REINIGUNG UND PFLEGE

Schalten Sie den Miniofen vor der Reinigung aus und
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus.
Tauchen Sie den Miniofen, das Netzkabel und

den Netzstecker in Wasser oder jegliche andere
Flissigkeiten nicht ein.

Wischen Sie die Oberflache des Miniofengehauses (2)
mit einem leicht feuchten Tuch, dann trocknen Sie sie
ab. Halten Sie die Luftungslécher (1) immer sauber.
Bei Nahrungsmittelresten an inneren Geratewanden
wischen Sie diese mit einem feuchten Tuch oder
Lappen, dann trocknen Sie sie ab.

« Starke Verschmutzungen an den Innenwéanden des
Miniofens kdnnen mit etwas neutralem Reinigungsmittel
entfernt werden.

» Waschen Sie die Gitter (14, 16), das Backblech (15),
den SpieR (21), die Nahrungsmittelklemmen (22) und
den Spiel3halter mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spiilen und trocknen Sie diese
griindlich ab.

« Halten Sie die Miniofentlr (10) sauber, achten Sie darauf,
dass sich keine Kriimel und Speisereste zwischen der
Tur (10) und der Vorderplatte des Miniofens ansammeln.
Zerkratzen Sie das Glas der Tir (10) nicht, sonst kann
das Glas der Tur (10) brechen.

+ Lassen Sie keine Feuchtigkeit auf die
Bedienungsplatte (6) gelangen.

» Verwenden Sie keine Metallschwamme, Scheuer-
oder Lésungsmittel, um die AufRen- und Innenflachen
des Miniofens zu reinigen.

» Reinigen Sie die Krimelschale am Boden des
Miniofens regelmaRig (12).

AUFBEWAHRUNG

» Reinigen Sie den Miniofen vor der Aufbewahrung.
Befestigen Sie das Netzkabel am Halter (4).

+ Befestigen Sie das Netzkabel am Halter (4).

+ Bewahren Sie den Miniofen an einem trockenen,
kihlen und fir Kinder und behinderte Personen
unzugénglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Miniofen — 1 Stk.

Gitter — 2 Stk.

Backblech — 1 Stk.
Kriimelschale — 1 Stk.

Spiell — 1 Stk.
Nahrungsmittelklemmen — 2 Stk.
SpieRhalter — 1 Stk.
Bedienungsanleitung— 1 Stk.

TECHNISCHE ANGABEN

+ Stromversorgung: 220-240 V, ~ 50-60 Hz
+ Nennleistungsaufnahme: 1500 W
+ Ofenvolumen: 25 |

ONOTRWON =
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ENTSORGUNG

Um ein mdgliches Schaden fiir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit durch
unkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden,
werfen Sie das Gerat und die Batterien

(falls mitgeliefert) nach Beendigung ihrer
Nutzungsdauer zusammen mit gewdhnlichen
Haushaltsabféllen nicht weg, geben Sie das Gerat und die
Batterien in die Spezialpunkte flr weitere Entsorgung uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmafig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Lebensmittels
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie dieses
Lebensmittel gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussende technische
Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung zu
verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.
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MWUHMU-NMEYb BR2601

SneKTpM‘-IeCKail MUHU-NeYb MOXeT UCNOoNb30BaTbCA
He TONbKO AJifl NPUroToBrneHnsa TocTtoB, HO U AnNA
npuroToBrnieHus GonbLloro accopTumMeHTa ontoa.

OMNMUCAHME

BeHTUnsAUnoHHbIe oTBEPCTUS

Kopnyc MuHu-neun

LOucnnen

[epxaTens WHypa nuTaHus

WHyp nutaHns

MaHenb ynpaenexus

OnopHble HOXKM

MNpuBog BepTena

KOHBEKLMOHHbI BEHTUNATOP

10. CreknsiHHas asepua

11. Pyuka aBepubl

12. MoandoH Ans KpoLlek.

13. HwxHue HarpeBaTenbHble aneMeHTbI
14. Tnockas pewéTka

15. lMpoTtuBeHb Ans Bbineyku/cbopa kanesnb xupa
16. PeluéTka ans 3anekaHusi npoayKToB
17. MecTa yCcTaHOBKM PELLETOK UMW NPOTUBHSA
18. Onopa BepTena

19. BepxHue HarpeBaTenbHble ANEMEHTbI
20. Mecrto ycraHoBku BepTena B onopy (18)
21. Bepten

22. dukcatop ANst NPOAyKTOB (2 WT.)

CENOOAWN=

23. BWHT dmkcaTopa Ans npoayKToB (2 LWT.)
24. MecTo ycTaHOBKM BepTena B Npueog, (8)
25. MecrTa 3axBaTa BepTtena

26. Pyuka gepxartens Beptena

Oucnnen

27. Tporpammbl NPUroTOBREHUS!

28. [ononHuTenbHble NporpaMMbl MPUroTOBIEHUS!
29. Uundposble cumBornbl BpeMeHu paboThbl

30. Lindposble cvmBonbl TemnepaTypbl

NaHenb ynpaBnexHus

31. Knonka Bblbopa nporpammel npurotoBnexust « PYHK-
LUnA»

32. KHonka BkNtoYeHUs/BbikntodeHns nogeeeTkm «MOLO-
CBETKA»

33. KHonka BkMnoYeHnsi/BbIkMio4eHns MuHn neun « CTAPT/
CTOIM»

34. Py4yka yCTaHOBKM BPeMeHU paboTbl MUHM-NeYn
«BPEM#A»

35. Pydka yctaHoBku Temnepatypbl « TEMIMNEPATYPA °Cx»

BHUMAHME!

[lns [ONONHUTENBbHON 3aLUWTBI B LIENU NUTaHUs
LienecoobpasHo yCTaHOBUTb YCTPOWCTBO 3aLLUTHOTO
oTkntodeHus (Y30) ¢ HOMUHanNbHbLIM TOKOM cpaba-
TbiBaHUs, He npesblwatowmm 30 MA, Ans ycTaHOBKW
Y30 obpatutech k cneuuanucry.
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MEPbI BE3OMACHOCTU N PEKOMEHA-
LU NO IKCNNYATALUN

Mepen ncnonb3oBaHMeM MUHU-NIEYN BHUMATENBHO
03HaKOMbLTECb C PYKOBOACTBOM MO 3KCNyaTauum,
nocrne NPoOYTeHUsi COXpaHUTe ero ANA UCNomnb3oBa-
HUA B Gyayuwiem.

* Mcnonb3ynte MUHU-NEeYb TOMNbKO Mo eé NpsMomy
Ha3Ha4YeHWIo, Kak N3NOXKEHO B A@HHOM UHCTPYKLN.

* HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ MUHN-MEYbI0 MOXET
NpVBECTM K €ro NMonomMKe, NPUYMHeHUo Bpeaa
nonb3oBaTento 1Ny ero UMyLLECTBY U He sSiBNSeTCs
rapaHTVHbIM Criy4aem.

* YBeautecb, 4To paboyee HanpspkeHWe YCTPOINCTBa,
yKa3aHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HaMNpPshKeHUo
aneKkTpoceTu.

*  BunKy WHypa NUTaHWs BCTABMSNTE B SNIEKTPUYECKYHO

PO3ETKY, UMEIOLLYI0 HaAEXHbIN KOHTAKT 3a3eMmneHus.
» 3anpelyaercs NogkoyaTb YCTPONCTBO K BHELLHUM

TaimMepam Wnu K SNEKTPUYECKUM PO3ETKam C AnUCTaH-

LIVOHHBIM yrNpaBrieHneM.

+ Bo unsbexaHvie pucka BO3HUKHOBEHUS Noxapa,
3anpeLlaeTcst UCMosb30BaTh «MEPEXOAHUKN» NPU
NOAKMIOYEHUN MUHU-MEYN K BNEKTPUYECKON po3eTKe.

* YcTaHaBnuBanTe 1 UCMONb3yNTe MUHU-NEYb Ha
POBHOW, CyXOW, yCTOWYMBOW, TEPMOCTOWMKON NOBEPX-
HOCTW Tak, 4ToBbl JOCTYN K CETEBOW po3eTke BCeraa
ObIn cCBOBOAHBIM.

» 3anpeLyaercsa UCNonb3oBaThb YCTPONCTBO BHE
NOMELLEHNN.

He pekomeHayeTcs Ucnonb3oBaTth YyCTPOWCTBO BO
BpeMSi rpo3bl.

ObGeperaiiTe MUHK-NEYb OT yAapoB, NageHui, Bubpa-
LM 1 MHBbIX MEXaHNYEeCKNX BO3AENCTBUN.

He octaBnsinTe yCTponcTBO, BKNIOYEHHOE B CETh, 6€3
npucmoTpa.

He ncnonbayiite ycTPOWCTBO B HENOCPEACTBEHHOM
6rnm3ocTn OT HarpeBaTenbHbIX MPMOOPOB, NCTOYHMKOB
Tenna unu oTKPbITOro NNameHu.

3anpeLyaeTcs NCMONb30BaTb MUHK-NEYL B MECTAX,
A€ UCNosb3yTCA UM PACTbINSAIOTCA a3po30ny,

a Takke B6MM3N OT NerkoBocnnaMeHsoLWmxcs
XKUOKOCTEN.

He ncnonbayite MUHW-NeYb BOMN3N OT KyXOHHOW
paKOBWHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okorno bacceiHoB
WV Jpyrux EMKOCTeN, HanonHeHHbIX BOLOW.

Ecnu MyHu-neYb ynana B Bogy, HEMeANEeHHO BblHbTE
BUWJIKY LLIHYpa MUTaHWSA U3 3MeKTPUYECKON PO3ETKN, U
TOMBbKO MOCE 3TOro MOXHO A0CTaTb YCTPOWUCTBO M3
BoAbl. O6paTnTeCch B CEPBUCHBIV LIEHTP AN ocMoTpa
MIN peMOHTa YCTPONCTBA.

He ponyckaiTe, 4Tobbl LWWHYP MUTAHWSA Kacancsi ropsi-
4YMX NOBEPXHOCTEN M OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
3anpeLyaeTcs UCMONb30BaTb MUHK-NEYb ANs XpaHe-
HWS Kakux-nmbo NOCTOPOHHMX NPeAMETOB, NIerkoBOC-
nnaMeHsILLMXCs BeLecTs, Gymarn unm npoayKTos.
[Ina NpUroToBneHns NPoayKTOB UCMOMNb3YyNTe pe-
LWETKY UNK NPOTMBEHb, AOMYyCKaeTCs UCNoNb3oBaHne

TEPMOCTOWKOW NocyAbl, KOTopas npegHasHadYeHa ans
[lyXOBOK.

+ 3anpelyaeTcs pasorpesBaTb NPOAYKTbl B MUHU-NEYN B
NnacTMKOBON UnK ByMaxHON ynakoBske.

BHUMAHME! BHeluHne 1 BHyTPEHHME MOBEPXHOCTN
YCTPOMCTBA NpW 3KCnyaTaLmmn NoaBep>KeHbl CUMbHOMY
HarpeBy. He kacanTecb ropsumnx NOBEpXHOCTEN YCTPOM-
CTBa, BbIHUMasi PELLETKY UMM NPOTVBEHb MOMNb3yNTech
KYXOHHBbIMW NpUXBaTKaMm.

* He nepemeLyaiTe ropsyyto MUHU-NEYb, AOXANTECH
NOSIHOTO €é OCTbIBaHWS.

* Mcnonb3yiiTe yCTPOCTBO B MECTax C XOPOLUEW
BEHTUNAUNEN.

* McnonbayiTe TONbKO Te AeTany MUHU-NEYN, KOTOpble
BXOAAT B KOMMEKT MOCTaBKU.

» 3anpelyaetcs Bko4aTb YCTPOWCTBO, €CNU B MU-
HW-MEYN HET NPOAYKTOB.

+ BanpelyaeTcs UCNonb3oBaTb MUHU-NEYb AMS NPUro-
TOBJIEHUS 3aMOPOXEHHBIX NMPOAYKTOB.

+ PaamoposbTe NpofykTbl Nepes Nx NpUroToBNEHNEM.

» [lpu pabote BpaLyatoLierocs BepTena, 3anpeLiaer-
€Sl OTKpbIBaTb ABEPLY MUHU-NEYM 1 NprKkacaTtbes K
BepTerny.

* BblHMMaWTE NpoAyKTbl U3 MUHK-NEYN Cpasdy nocne
NPUroTOBNEHWS, NPY ANUTENBHOM HaXOXAEeHUN Npo-
OYKTOB BO BKIMOYEHHON MUHW-NEYN MOXET NPOU3ONTH
MX BO3ropaHue.

*  OTKM0YanTe yCTPONCTBO OT 3MEKTPOCETH Nnocrne

RU

MCMNONb30BaHWS UNW Nepea YMCTKON. Mpu oTKnoYe-
HUW MUHW-MIEYUN OT SNEKTPUYECKOI CeTU AepXKUTeCh
3a BUIKY LUHYpa NUTaHWUs U akkypaTHO BblHbTE €€
13 ANEKTPUYECKON PO3ETKMN, HEe TAHWUTE 3a LUHYP
NUTaHUsi — 3TO MOXET NPUBECTU K ero NoBpeXaeHUo
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHu1e.

He npukacaiTech Kk KOpnycy yCTPOWCTBA, K LLHYPY
NUTaHUS 1 K BUNKE LUHYpa NUTaHWUs MOKPbIMU
pykamu.

W3 coobpaxeHuin 6esonacHoCTn aeTel He ocTaB-
NATe NONUITUIIEHOBbLIE NaKeTbI, NCNONb3yeMble B
KavecTBe ynakoBku, 6e3 Haasopa.

BHWMAHMWE!He paspeluaiite getam urpatb ¢ nonu-
3TUMEHOBLIMU NaKeTaMy UM YNaKOBOYHOM MIEHKOMN.
OnacHocTb yaylbs!

YCTPOWCTBO He NpeAHa3Ha4YeHo Af1s UCMONb30BaHWs
OEeTbMU.

OcyulecTBnanTe Hag3op 3a AeTbMU, YTOObI He
[OMyCTUTb UCMOSb30BaHUSA YCTPOMCTBA B Ka4ecTBe
UFPYLLIKK.

He paspelante getam npukacartbes k paboven
NMOBEPXHOCTU, K KOPMYCY YCTPOWCTBA, K LUHYpY nuTa-
HUSI UMW K BUJIKE LUHYpa NUTaHUsi BO BpeMs paboTbl
yCTPONCTBA.

Byasre ocobeHHO BHUMaTENbHbI, €Crn Nobnu3ocTu
oT paboTaroLLero ycTpoicTea HaxoaaTcs AeTU unm
nMua ¢ orpaHUYeHHbIMM BO3MOXHOCTSIMU.
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+ Bo Bpems paboTbl 1 B nepepbiBax Mexay paboynmmn
LMKnamm pasmellante yCTpOMCTBO B MecTax, Hefo-
CTYMHbIX ANs AeTen.

+ [punbop He npegHa3HayeH ANS UCMONb30BAHNSA Nn-
Lamu (Bknoyas Aetent) C NOHWKEHHbIMU U3NYeCcKun-
MW, MCUXMYECKUMM NN YMCTBEHHBIMW CNOCOBHOCTS-
MW, WU NPW OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa UMK 3HAHWA,
€CInN OHN He HaxoAATCs MoA KOHTPOMEeM UMK He
NPOVHCTPYKTUPOBAHbI NIULIOM, OTBETCTBEHHbBIM 33 UX
6e3onacHocTb, 06 Ucnonb3oBaHUM Npubopa.

+ [epuoaunyeckn npoBepsinTe LENOCTHOCTb LUHYpa
nuTaHus.

+ [pn noBpexaeHUn WHypa NUTaHUS ero 3ameHy,

BO M36exKaHne onacHOCTH, AOMKHbI MPOU3BOANTL
V3roToBWTENb, CEPBUCHAs cry>ba nnm noaobHbIk
KBan“dULMPOBaHHbIV NepcoHan.

+ 3anpeLuaetcs caMoCTOATENIbHO PEMOHTVPOBaTb
yCcTponcTBO. He pasbupalite yCcTponUcTBO camo-
CTOSATENbHO, NPU BO3HWKHOBEHWM MOOLIX HENC-
npaBHOCTEN, a Takke nocrne nageHns ycTponcTaea
OTKITIO4MTE ero OT AMeKTpoceTn 1 obpaTtuTech B
aBTOPW30BaHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP.

+ Bo n3bexxaHve noBpexaeHWii nepeBo3nTe YCTpon-
CTBO B 3aBO/ACKOW yNaKoBKe.

+ XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM NPOXMafHOM MecTe,
HeJoCTYNHOM Ans AeTen v Nofgen ¢ orpaHNYeHHbIMK
BO3MOXHOCTSIMU.

YCTPOWCTBO MPEAHA3HAYEHO TOMbKO AJA
BEbITOBOIO UCNOJNIb30BAHUSA, 3AMPELLAETCA

MCMNONb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX UNU NABOPATOPHbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

Mocne TpaHCNOPTUMPOBKMN UMW XPaHeHUsi yCTpou-
CTBa Npuv oTpULaTenbHON TeMnepaType pacnakyinte
ero v nopgoxauTe 3 yaca nepen UCMNONb30BaHUEM.

« PacnakyiTte yCTPOICTBO ¥ yaanute BCe ynakoBOY-
Hble Matepvansl.

+ CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YNaKOBKY.

» OsHakoMbTECH C MepaMmn 6e30MacHOCTM N PEKOMEH-
AaumsMm No aKcnnyarauum.

« [lpoBepbTe KOMMMeKTaLuto.

*  OcmMOTpuUTE YCTPOMCTBO Ha Hanmnyme NoBPEXAEHNN,
npy HaNM4nM NOBPEXAEHUN He BKMOYaiTe ero B
ceTb.

* Y6eamTech, YTO yKa3aHHble MapaMeTpbl HANPsHKeHNS
NMTaHUa YCTPONCTBA COOTBETCTBYIOT NapaMeTpam
anekTpuyeckon ceTtu. Mpu ncnonbL3oBaHUM yCTPOK-
CTBa B 3neKTpuyeckon cetn yactoton 60 ', HMKaKNX
[OMOMHMTENbHBIX AENCTBUI He TpebyeTcs.

» [lpoTpnTe NOBEPXHOCTL KOpryca (2) MUHK-NeYn cner-
Ka BMNaXKHOW TKaHbIO, MOCNe Yero BbITPUTE HACYXO.

* [lpoTpnTe BHYTPEHHIOI NOBEPXHOCTb MUHK-NEYN
crerka BNaxHoW TKkaHbto, NOCIe Yero BbITpuUTe
Hacyxo.

* Pewétkn (14, 16), npotnseHs (15), Bepten (21),
dmkcaTopbl NPoAyKTOB (22), AepxaTenb BepTena,

NpoMoMTe TENMOW BOAOW C HEUTPasibHbIM MOKLLMM
CpeACTBOM, OMOMOCHWTE M TLLATeNbHO NpocyLumTe.

YCTAHOBKA MUHU-NMEYN

* Mcnonb3ynte MUHK-NEeYb B MECTAX C XOPOLLUEN BEHTU-
naunen.

* BblbepuTe MecTo ycTaHOBKM MUHU-NEYN, KOTOPOe He
6yaeT AOCTYNHO AN ManeHbKux geTen.

* He ycTtaHaBnuBante n He UCNonb3yTe MUHU-NEYL B
MecTax C NOBbILUEHHOW BMa)XXHOCTbIO UMW BbICOKOW
Temneparypoii, a Takke BGNU3N nerkoBocniameHsio-
LUMXCA NPeaMETOB UMW XUAKOCTEN.

* YCTaHOBWTE MWHU-NEYb HA POBHYIO, YCTOMYMBYHO U
TENMoCTONKY0 NOBEPXHOCTb, CMOCOBHYI0 BblaepxaTb
BEC Camoii MUHW-NEYN 1 BEC NPOAYKTOB, KOTOPbIE
GynyT B Hel roToBUTLCS, 0becneysTe CBOGOAHbIN
[O0CTYN K 3NeKTPU4eCcKoii po3eTke.

e PaccTtosiHne oT cTeHbl 40 3aaHel 1 6OKOBbIX CTEHOK
rneyn JomKHO BbiTb He meHee 10-20 cm, a ceoboa-
HOe NMPOCTPaHCTBO Haf MUHW-NEYbI0 COCTaBANO He
meHee 30-40 cwm.

+ 3anpeLuaetcs CHUMaTb OMOPHbIE HOXKM (7) C AHMLA
Kopryca MUHW-NEYN.

+ BanpelyaeTcs 3aKpblBaTb BEHTUNSLVOHHbIE OTBEP-
ctus (1) Ha kopnyce (2) MUHK-NeYm.
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PEKOMEHAOALIMM MO NOAKNKOYEHUIO MU-
HU-NMEYN

* YbeguTech, YTO paboyee HanpsikeHue yCTponcTBa,
yKa3aHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpsKeHUo
arekTpoceTu.

+ 3anpeLlaeTcs NoaknoyaTh YCTPOWCTBO K BHELLHUM
Taimepam Unm K areKTpU4ecKnM po3eTkam ¢ AMNCTaH-
LIMOHHbIM yNpaBrneHneMm.

» Bo nsbexaHve p1cka BO3HMKHOBEHWS noxapa,
3anpeLLaeTcs UCNoMb30BaTh «NEPEeXOAHNKN» Mpn
NOAKIIOYEHNN MUHU-MIEYMN K SMEKTPUYECKON PO3ETKeE.

* Bunky WwHypa nutaHus BCTaBnsiiTe B ANeKTPUYECKYHO
PO3ETKY, MMEIOLLIYI0 HAAEXHbI KOHTaKT 3a3eMneHus.

* BkritoyeHne BUIKKM LWHYpa NUTaHUS, MetoLLeit
KOHTaKT 3a3eMIIeHUs], B 3NIEKTPUYECKYI0 PO3eTKy be3
KOHTaKTa 3a3eMIeHNst MOXEeT MPUBECTM K MOMy4YeHnio
yAapa anekTpu4eckrM TOKOM.

* [IpoKOHCYNLTUPYTECH C KBAaNMMULMPOBAHHBLIM 3MEK-
TPVIKOM, €CNN Bbl COMHEBAETEeCh B TOM, YTO KOpMYC
MWHVW-NEYN HaJEXHO 3a3eMIEH.

» Ecnu HeobxoaMMo MCronb3oBaTb CETEBON YATMHU-
Tenb, NCMONb3yNTe TOMLKO TPEXMPOBOAHOM

* CeTeBOWN yANMHUTENb C KOHTaKTOM 3a3eMNeHuns Ha
BUIIKE U B PO3ETKE.

* MapkmpoBka cedeHusi NPOBOAOB LUHYpa NUTaHUs
MVHU-NEYN MOXET GbITb MEHbLLIE, YeM MapK1poBKa
Ha LWHype CEeTEeBOro yAIMHUTENS.

« CnepwuTe 3a Tem, 4YTODbI LLIHYP CETEBOrO yAIMHUTENS
He cBWcarn ¢ Kpas CTona, rae 3a Hero MoryT NoTsaHyTb
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ManeHbK1e AeTU, U OOSHKEH GbiTb NPONOXEH TaKUM
06pasoM, YTOObI UCKIIOUNTE XOXKAEHNE MO HEMY.

NAHENb YNPABNEHUA (6)

Kaxxpoe Haxatue kHonok (31, 32, 33) u nosopoT
pyyek (34, 35) Ha naHenu ynpaeneHus (6) conpoBo-
X[OaeTcsi 3ByKOBbIM CUTHANOM.

AKTUBHOCTb kHoNok (31, 32, 33) noaTeepxaaercs
BKITIOYEHNEM MOCTOSIHHOW MOACBETKM.

Kronka (31) «®YHKLINA»: - NOBTOPHLIMU HaxaTusi-
MU kHorku (31) «PYHKLUA», BbI MoxeTe BbIGpaTh
nporpamMmMy npuroToBneHus (CM. Tabnuuy).

KHonka (32) «NMOACBETKA: - HaXMUTe KHOMKY

(32) «NMOACBETKA» Ans BKIOYEHUsi NTOACBETKM B
MWHW-NEYN, MPM NOBTOPHOM HaxaTuu KHorku (32)
«MOOCBETKA», nogceeTka BbIKMOYMTCS.

Kronka (33) « CTAPT/CTONM», HaxmuTe kHOMKy (33)
«CTAPT/CTOIMN» ans BKItoYeHUst BbIGpaHHON npo-
rpaMmbl MPUrOTOBIEHUS, MOBTOPHO HAaXXMUTE KHOTKY
(33) «<CTAPT/CTOIlM» ANs BbIKIOYEHNUS MUHU-TIEYM.
Pyuka (34) «BPEM#A», noBopotoM pyuku (34) «BPE-
M#A» no unu NpoTMB YacoBOW CTPENKM, Bbl MOXETE
YCTaHOBUTb BpeMsl paboTbl MUHK-NEYU, BpEMSt
paboTbl oTobpaxaetcs Ha gucnnee (3) uMdposbIMU
cumBonamu (29). Lar yctaHoBkM BpeMeHn paboTbi 1
MUWHYTa, MakcumarsbHoe BpeMsi paboTbl 90 MUHYT.
Pyuka (35) «TEMMEPATYPA °C», NOBOPOTOM py4KM
(35) «TEMIMEPATYPA °C» no unu npoTms 4acoBoW
CTpenku, Bbl MOXETE YCTaHOBUTbL TemnepaTypy
NpUroToBNEHWsi NPOAYKTOB, TemnepaTypa NpuroTos-

TNeHnsi NpoayKTOB oTobpaxaeTcs Ha aucnnee (3)

unpposbiMm cumsonamu (30). War yctaHoBku Temne-

patypbl 5°C, makcumanbHas Temnepatypa 230°C.

OUCTNEN (3)

Ha gucnnee (3) cumBonamm (27) otobpaxaeTtcsi Bbl-
6paHHasi nporpaMma npuUroToBneHus (CM. Tabnuuy).
LincdposbiMm cumBonamu (28) «1-7» otobpaxaroT-
CSl AOMOSTHUTENbHbIE NPOrPamMMbl MPUrOTOBIIEHNS
Ons TocToB «TocT» U poranukoB «KpyaccaH» (cM.
Tabnuuy).

LincdbposbiMm cumBonamu (29) otobpaxaeTcs ycra-
HOBMEHHOE BPEMSsi MPUrOTOBIIEHUS NPOAYKTOB.
Lincdposbimm cumsonamu (30) otobpaxaeTcs ycta-
HOBrEeHHasi TemnepaTypa NpUroToBIIEHNs NMPOAYKTOB.

AKCECCYAPBI

CBbEMHBIN NOAAOH ANs Kpoluek (12) — npegHasHadeH
Ansa cbopa Cyxux Unm XnaKNX ocTaTkoB NPOAYKTOB.
Mo mepe 3arpasHeHus nogaoHa (12), BbIHUManTe 1
ouuLaiTe ero.

PewéTtka Ans Bbineyku (14) — nomeLyante Ha Heé
NPOAYKTbI AN BbINeYkU, Ha peluétke (14) MOXHO
pasorpesaTb NPOAYKTHI.

MpoTuBeHb Ans Bbineykm (15) — nomeluaiite Ha nNpo-
TnBeHb (15) NpoayKTbI ANS 3anekaHWst Unn BbINeYKH,
npoTmeeHb (15) Tak e ncnone3yercs Ans cbopa Kpo-
LueK, cbopa XUAKOCTU UM COKOB, BbIAENSIOLLENCS N3
NpoAyKTOB, NPW NPUrOTOBMEHNN X Ha peluéTkax (14,

16), yctaHoBuMTe npoTuBeHb (15) noa pelwéTky (14
nnu 15). Ecnn npotueeHs (15) He ncnonbayetcs, To
€ro MOXHO BbIHYTb N3 MUHW NeYu.

+ Pewétka anga 3anekaHns/npuroToBneHns NpoayKTos
B pexvime rpunsi (16) - nomeLlaiite Ha Heé NpoayKTbI
ANS NPUroTOBNEHNS B peXumMe 3anekaHus «Beine-
KkaHue» unu rpuns «Mpunb», Npu HeobXxoAMMOoCTH
pewwéTky (16) moxHo BbIHYTb. Bcerga ycraHaenvsan-
Te noa pewétky (16), npotmeeHs (15).

+ BepTten (21) — Bbl MOXeTe NPUroTOBUTL Ha BepTene
(21), Hanpumep, KypuLly, pynbKy Unu apyrune nogo6-
Hble NPOAYKTbI.

» [lepxaTenb BepTena - UCMonb3ynTe Aepxarent Ans
TOro, 4To6bl BbIHYTL BEPTEN C rOTOBLIM NPOAYKTOM 13
MWUHU NeYn.

NEPBOE BKITIOYEHUE MWUHU-MEYN

* Y6eautechb, YTO B MUHW-NEYN HE YCTAHOBMEHbI HUKa-
Kne akceccyapbl.

+ BcraBbTe BUIIKY LUHYpa NUTaHWS B 3NIEKTPUYECKYIO
PO3eTKy, NPV 3TOM MPO3BYYaT 3BYKOBbIE CUrHambI,
He gucnnee (3) oTobpassTcs Ha 2 ceKyHAbl Bce
CUMBOJIbI, NOCHE 3TOro 0To6pasmnTCA CMBOM NPo-
rpammbl (27) 3anekaHusi npodykToB «BbinekaHuey,
umdpoBbIMK cumBonamu (29) otobpasnTcs Bpemst
paboTbl nporpammbl «30:00» MUHYT, cMMBONamu
(30) 6yneT nokasaHa TemnepaTtypa NpUroToBreHus!
npoaykToB «180°C». Bpemsi paboTbl 1 Temnepatypa
NpUroToBNEHWsi B NporpamMme 3anekaHusi «Boineka-
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HMe», YCTaHOBMEHbI MO YMOMYaHWIO.

* [Ins BKIIOYEHNS MVUHM NEYN HaxmuTte KHonky (33)
«CTAPT/CTOIM», Npy 3TOM MUHU-NEYb BKITHOYNT-
cs, nofcseTka kHonok (31 n 33) byneT cBeTUTLCS
MOCTOSIHHO.

* [pnbnuantensHo Yepes 10-15 MUHYT, BbIKNoUUTE
MUHU-NeYb HaxaTnem kHonku (33) « CTAPT/CTOIM»
1 BblHbTE BUNKY LUHYpa NUTaHUS U3 31eKTPUYECKon
po3eTKu.

« Ortkponte gsepuy (10) 1 AoXAUTECH NOMHOIO OCTbI-
BaHWsi MUHW Neyu.

MpumeuaHme: nNpu NepBoOM BKIIOYEHUN YCTPOWCTBA,

BO3MOXHO MOSIBNeHMe NOCTOPOHHEro 3anaxa unu

HebonbLLIOro KonmyecTsa AbiMa OT HarpeBaTenbHbIX

3MEeMEeHTOB - 9TO JONYCTUMO U HE ABMIAETCA rapaHTUii-

HbIM CIy4Yaem.

NMPUrOTOBNEHUE NPOAYKTOB

BHUMAHMUE! Cnepute 3a TeM, 4Tobbl NPOAYKTHI HE
Kacanucb BEpXHero HarpeBaTeslbHOro afieMeHTa, MUHU-
ManbHOe paccTosiHVe A0 HarpeBaTeslbHOro AneMeHTa,
[OMKHO ObITb He MeHee 30 MM.

* BblHMMas NpoayKTbl U3 MUHU-NEYN, OCTEperanTech
nony4yeHns 0XOoroB, BCErga UCnonb3yiTe akceccya-
pbl, BXOASLIME B KOMMIEKT NMOCTABKN UMM KYXOHHbIE
npuxBaTKu.

* BosbmuTech 3a pyyky (11) n otkporite asepuy (10).
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YcTaHoBWTe NoaAoH Ans Kpoluek (12).

YcTaHoBWTe 0AHY 13 pelléTok (14, 16) unu npotu-
BeHb (15) 1 NonoxuTe Ha HUX COOTBETCTBYOLLME
NpoAyKTbl, KOTOPbIE Bbl XOTUTE NPUTOTOBUTD.
3akpoiite asepuy (10).

BcTaBbTe BUNKY LHYpa NUTaHUSA B 3NEeKTPUYECKYIo
PO3ETKy Mpu 3TOM NPO3BY4aT 3BYKOBbIE CUTHAsbI, Ha
avcnnee (3) otobpasATcsa Ha 2 cekyHAbl BCe CUMBO-
Nbl, NOCNe 3TOro 0To6pasnNTCs CMMBON NPOrpamMbl
(27) 3anekaHus npoaykToB «BbinekaHve», undpo-
BbIMM CMMBONamu (29) otobpasutcst Bpems paboTbl
nporpammbl «30:00» MuHYT, cumBonamu (30) Byaet
nokasaHa Temnepartypa npuroToBneHns NpoayKToB
«180°C». Bpems paboTbl 1 Temnepatypa npuro-
TOBMIEHNA B Nporpamme 3anekaHus «BbinekaHuey,
YCTaHOBIEHbI MO YMOMYaHUIO.

MoBTOPHBEIMM HaxaTuAMK KHoMkK (31) « PYHKLINA»,
Bbl MOXeTe BblOpaTb NporpamMmmMy NpuUroToBNeHNs (CM.
Tabnuuy).

MoBopotom pyuku (34) «BPEMSA» no nnu npotus
4acoBOW CTPENKK Bbl MOXETe YCTaHOBUTL BPEMSI
paboTbl MUHK-Neun, Bpems paboTbl oTobpaxaeTcs
Ha gucnnee (3) umdposbiMM cumBonamu (29). Lar
YCTaHOBKM BpeMeHW paboTbl 1 MUHYTa, Makcumanb-
Hoe BpeMmsi paboTbl 90 MUHYT.

MoBopotom pyuku (35) « TEMIMEPATYPA °C» no nnu
NpOTUB 4aCOBOW CTPErKM, Bbl MOXETE YCTaHOBUTL
Temneparypy NpUroToBneHns NpoayKToB, Temnepary-
pa NpUroToBNEHVS NPOAYKTOB OTOBpaXkaeTcs Ha Auc-

nnee (3) uncposbimm cumsonamu (30). Lar yctaHoBku
Temnepatypbl 5°C, makcumansHas Temnepatypa 230°C.

* [Ins BKINIOYEHNS MUHW-NIEYN HaXMUTe KHOMKY (33)
«CTAPT/CTOIM», Npy 3TOM MWUHM NeYb BKIOYMTCS, Noa-
cBeTka kHonok (31 n 33) ByaeTt cBeTUTLCSH NOCTOSHHO.

» Haxwmute kHonky (32) «[MOACBETKA» ans BknoveHns
NOACBETKM B MUHW NEeYu, Npu NOBTOPHOM HaXaTuu KHOMKK
(32) «MOOCBETKA», noacBeTka BbIKIHOYUTCS.

 [lo ncreveHune yctaHOBNEHHOTO BPEMEHW, NPO3BYYaT 3BY-
KOBbIE CUrHarnbl, MUHW MeYb BbIKMIOYATCS, BbIHBTE BUIKY
LUHYpa NUTaHUSA U3 BNEKTPUHECKON PO3ETKM.

+ [pu HeoBXOAMMOCTM BbIKITIOHEHUS MUHU-NEYN, HAXMUTE
KkHorKy (33) «CTAPT/CTOMM».

MpumeuaHue: Bcerga cneaunTe 3a NPUroToBIIEHNEM

NpoAyKTOB, He AOMycKaliTe 04eHb CUMbHOrO 3aXapuBaHNS

NpOAYKTOB, 3TO MOXET NPUBECTN K UX BO3ropaHuio.

» OrtkponTe asepuy (10) 1 OCTOPOXHO BbIHLTE FOTOBbIE
NpoAYKTbI, UCNOMb3Yys akceccyapbl, BXOASLLNE B KOM-
NMEKT NOCTaBKW NN KyXOHHbIE NPUXBATKM.

» [lanTe yCTPOMCTBY OCTbITb U NPOBEANTE €ro YMCTKY.

NCNONIb30BAHUE BEPTEJIA

« 3aMOPOXEHHYIO KYPULLY UK APYroW NPOAYKT, Nepes npu-
roToBfeHvem Ha Beptene (21) HeoBXoAMMO MOMHOCTHIO
pPasMopO3UTh, TLIATENbHO NPOMbITH U YAANUTL U3SULLKN
Braru.

* B COOTBETCTBUM C PeLenToM Unu ¢ COBCTBEHHBLIM BKY-
COM, HaTpUTE NPOAYKT CMEeUMsIMU U CMaXsTE PacTUTESb-
HbIM Macsiom. Cneuun pekoMeHayeTcsl cMeLmnBaThb ¢

pacTUTenbHLIM Macriom U xe Ao6aBnsTb B KOHLE .
NPUroTOBIEHUS.

HanwxwuTe Kypuuy Ha BepTen (21), pacnonoxure

npoayKT no cepeauHe Beptena (21), yctaHoBUTL C ABYX
CTOPOH cbuKcaTopsbl (22) 1 3admKCMpyiTe BUHTaMU

(23), noBopaumBas nx no 4acosou ctpenke. Makcu-
MarnbHbIN BEC NPOAYKTa He AOIMKEH NPEeBbILWATh 2 K.

[ns npepoTBpalleHns obropaHus BbICTyNatoLLmnX

YyacTeW KypuLbl, PEKOMEHYETCS CBA3aTb KPbIfbs U

HOXKW >KapOonpOoYHbIM KyNTMHAPHbBIM LLIHYPOM, TaK e
MOXHO MPVKPbITb BLICTYNAKOLLME YacTy antoMUHUEBOW
dhonbroi unu nonockamy HECoNeHoro cana. .
BosuTteck 3a pyuKy Aepxatens Beprena (26), mectamu
(25) nns 3axsata BepTena (21), 3axeatute Bepten (21),
BCTaBbTE MECTO yCTaHOBKM (25) BepTena (21) B npuBog  ©
(8), neByto cTopoHy (20) BepTena (21) yctaHoBUTE Ha
onopy (18).

Obs3aTenbHO ycTaHoBUTE Nog BepTen (21) npoTvBeHb
(15) ansi cbopa KMOKOCTU 1 COKOB, BbIAENSIOLMNXCS .
BO BpeMs Npurotoenexns. B npoTtveeHb (15) MoxHO
HanuTb BoAy, BO BPeMsi MPUroTOBIIEHUS!, BOASIHON nap
caenaeT MSCO HEXHbIM, HO €CIN Bbl XOTUTE NPUroTo-

BWTb KypuLy C XpYCTSILLIE/ KOPOYKOW, TO He HanuBanTe  ©
BOAYy B NpoTvBeHb (15).

Mpexpae yem 3akpbiTe ABepuy (10), ybeantech, 4to
BepTen C NPOAYKTOM PacrnonoXeH NpaBumnbHO, U He .
cornpuKacaeTcs C BEPXHUMU HarpeBaTenbHbIMU ane-
MeHTaMW, MMHUMallbHOe PacCTosiHWE [0 HarpeBaTenb-
HOro dnemMeHTa JOMmKHO cocTaenaTb 30 MM. .

RU

BcTaBbTe BUNKY LUHYpa MUTaHUSA B ANEKTPUYECKYHO
PO3ETKY NP1 9TOM NPO3BY4aT 3BYKOBbIE CUrHAsbI, HEe
aucnnee (3) otobpasaTcs Ha 2 cekyHabl BCe CUMBO-
b, NOCMe 3TOro 0TobpasnTCA CUMBOMN NPOrpamMbl
(27) 3anekaHuns npoaykToB «BbinekaHve», unudgpo-
BbIMU cuMBOnamMu (29) otobpasuntcs Bpems paboTbl
nporpamMmbl «30:00» MuHyT, cumonamu (30) Gyaet
nokasaHa Temneparypa npurotoBrieHNst NPOAYKTOB
«180°C». Bpems paboTbl 1 TemnepaTypa npuro-
TOBMeHUs B Nporpamme 3anekaHus «BbinekaHve,
YCTaHOBMEHbI MO YMOMYaHUIO.

MoBTOpHBLIMM HaxaTnsAMK kHonku (31) « PYHKLINA»,
BbiGepuTe Nporpammy npurotosneHust «Bepren -
Roast» (cM. Tabnuuy).

NS BKMIOYEHUS MUHWU NeYn HaxmuTe KHomKy (33)
«CTAPT/CTOIM», Npn 3TOM MWUHU NeYb BKIOYUT-

¢, noacseTka kHonok (31 n 33) Byaet ceeTnTbLCA
MOCTOSIHHO.

Haxmure kHonky (32) «MOACBETKA» ans Bknio-
YeHWs NOACBETKM B MVHU NeYn, Npu NOBTOPHOM
HaxaTuun kHonkm (32) «MOACBETKA», noaceeTka
BbIKMIOYNTCS.

Mo ncTeveHne ycTaHOBNEHHOTO BPeMEeHW, Npo3ByyaTt
3BYKOBbIE CUrHarbl, MMHU NeYb BbIKMIOYNTCS, BbIHBTE
BUMKY LLIHYpa NUTaHUs 13 3NeKTPUYeckon po3eTku.
Bcerga npoBepsifiTe roToBHOCTb NpoAyKTa, Npy Npo-
TbIKaHUM NPOAYKTa AOMKEH BblAeNAeTcs Npo3payHbIi
MSICHOW coK 6e3 creoB KpoBW.

Bbl MOXeTE U3MEHNTL PEXMMbI NPOrPaMMbl NPUro-
ToBneHus «BepTten - Roast» (cm. Tabnuuy):
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- NoBOpoTOM pyykH (34) «BPEMA» no nnu npotus
4acoBOWi CTPENKW, Bbl MOXETE yCTaHOBUTL Bpemst
paboTbl MUHK-NEeYM, Bpemst paboTbl oTobpaxa-
etca Ha avcnnee (3) LMGPOBLIMU CUMBONAMU
(29). War yctaHoBky BpemeHu paboTbl 1 MUHyTa,
MakcuMmanbHoe Bpems pabotbl 90 MUHYT;

- noBopoToMm pyyk# (35) « TEMMEPATYPA °C»
no UMK NPOTWB YaCOBOW CTPENKM, Bbl MOXeTe
YCTaHOBWTL TeMnepaTypy NpUroToBNEHNS NPo-
[YKTOB, TeMnepaTypa nNpUroToBneHns NpoayKToB
otobpaxaetcs Ha aucnnee (3) LMbPOBLIMU CUM-
sonamu (30). LLar ycraHoBku Temnepatypbl 5°C,
MakcumanbHas Temnepatypa 230°C.

Mpun HeobXoaMMOCTU BLIKMIOYEHUS MUHU-NEYN,

HaxmuTe kHonky (33) « CTAPT/CTOIM».

YTo6bl 3BneYb Bepten (21) ¢ roToBbIM NPOAYK-

TOM, BO3MTECH 3a PYYKy AepxaTens Beprena (26),

MecTamu (25) ansa 3axsaTa BepTena (21), 3axsatuTe

BepTen (21), npMnogHMMuTE NeBylo CTOPOHY (20)

Beptena (21) c onopel (18) v BbiHbTE BepTen (21) u3

npvisoga (8).

MonoxwuTe BepTen (21) ¢ roToBLIM NPOAYKTOM Ha

TEPMOCTONKYIO pa3fenoyHyto JOCKy unu Ha bnogo,

NOBOPOTOM KPENEXHbIX BUHTOB (23) NPOTMB YacoBoOWA

cTpenku, ocnabsTe KpenneHue gukcatopos (22)

1 CHUMUTE nX ¢ BepTena (21), BbiHbTE N3 rOTOBOMO

npoaykTa Bepten (21).

Ta6nuua nporpaMm NpPUroToBrneHus NpoaykTos/
YCTaHOBKU PEXMMOB NPUroTOBMNEHUA NPOAYKTOB:

RU
Mporpammbl | JononHutensHble | BknioveHne HacTpoiiku nporpam- | KHonka Bkriode- KHorka CtapT/ | Pyudka yctaHoBku | Pyyka ycTaHOBKM
nporpammbl HarpeBaTenbHOro | Mbl N0 YMONHaHMio HUS NOACBETKN Cron TemnepaTypbl BpeMeHn
anemeHTa unu
neKkTpomoTopa Bpewmst Temne- Mpy BbiGope Mpy BLIGOpE
patypa nporpammbl, nporpammbl, Bbl
Bbl MOXETE MoXeTe ycTa-
YCTaHOBUTL HOBUTL BpEMsi
Temnepartypy NpUroTOBNEHNS
NPUroTOBMEHNS!
Toct 1 Bepx + Hua 3:00 ! Wcnonbayiite B Wcnonbayiite Bes perynuposkn | Beibepute
nio6oe Bpema B nioboe [LononHUTeNb-
2 6:00 Bpems Hylo Mporpammy
«1-7»
3 9:00
4 11:00
5 13:00
6 15:00
7 18:00
KpyaccaH 1 Bepx + Hus 5:00 Bes perynuposkn | BeiGepute
[D0MOMNHNTENb-
2 7:00 HYI0 nporpammy
«1-7»
3 9:00
4 12:00
5 14:00
6 16:00
7 18:00
Muuua / Bepx + Hua 15 MUH 200 °C 175-230 °C 1-60 MuH
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Bbinekanue / Bepx + Hus 30 MUH 180 °C Wcnonbayite Wcnonbayiite B 1-60 MuH
B nio6oe no6oe Bpems
Bpems
Kapka / Bepx 45 MuH 190 °C 1-90 MuH
Boineuka / Bepx + Hus 20 MuH 150 °C 1-60 MuH
Bepten / Bepx + On. 60 MUH 190 °C 1-90 MuH
moTop
Mpune / Hus 50 MuH 180 °C 1-90 MuH
Paamoposka | / Bepx + Hus 30 MUH 180 °C 1-60 MuH
Pasorpes / Bepx + Hus 10 MuH 180 °C 1-15 MuH

YUCTKA U yXxoq

 [epen YUCTKOM BBIKIOYUTE MUHW-NEYb U BbIHETE
BUIIKY LLHYpa NUTaHWs N3 3NeKTpU4ecko po3eTku.

+ Banpelyaetcs norpyxartb MUHU-MEYb, LWHYP NUTaHUs
W BUMKY LIHYpa NUTaHusi B BOAY Unu nobyto Apyryto
XKUAKOCTb.

» [lpoTpuTe NOBEPXHOCTL Kopryca (2) MUHU-NeYn
crerka BMaXKHO TKaHblo, MOCHE Yero BbITPUTE Hacy-
x0. Bceraa cnegute 3a YNCTOTOM BEHTUNSLMOHHBIX
oTtBepcTui (1).

+ Ecnu Ha BHYyTpEHHWX CTEHKax yCTpoiicTBa oCcTanuch

OCTaTKM NpoAYyKTOB, yoanuTte nx BrakHon cancbeTKon
U TKaHbHO, NMOCre Yero BbITpUTe Hacyxo.

¢ CunbHble 3arpAs3HeHnsa Ha BHYTPEHHUX CTEHKaxX MUHU

neYn MOXHO yaanuThb C NOMOLLbIO HEBGOMbLIOTO Komnu-
YecTBa HeNTPasbHOMO MOKOLLEro CPEeACTBa.

* PewéTkn (14, 16), npotueeHb (15), Bepten (21), dmk-

caTopbl NpoAyKToB (22), npoMoiiTe TENMOM BOAON C
HenTparnbHbIM MOIOLLMM CPELACTBOM, OMOMOCHUTE U
TWaTenbHO npocyLumnTe.

« Copepxute asepuy (10) MUHU-NEYN B YNCTOTE,

HEe ,El,OI'IyCKaIZTe CcKannneaHuA KpoLleK N OCTaTKoB

npoaykToB mMexay Asepueii (10) n nuueBol naHenbo
MUHK-Neun. He gonyckaiite nosBneHns LapanuH Ha
cTekne Asepubl (10), B NPOTUBHOM criyvae CTekno
asepLbl (10) MOXET TPECHYTb.

* He ponyckaite nonagaHus Bnarv Ha naHenb ynpas-
neHws (6).

* He ncnonbayiite AN YUCTKU BHELLUHWX U BHYTPEHHUX
NOBEPXHOCTEN MUHW-NEYN MeTannn4eckne Modarsku,
abpasvBHbIE YNCTALLME CPEeACTBa UNW pacTBoOpUTE-
.

* [lepuognyeckn BbiIHUMaWTE U ounLLaiiTe NOALAOH AN
Kpowuek (12) Ha AHe MUHK neun.

XPAHEHUE

+ [Mepen Tem kak yopaTb MUHW-NEYb HA XpaHeHVe
npoBeanTe eé YNCTKY.

+ 3akpenuTe LWHYp NUTaHWs Ha aepxarene (4).

* XpaHWTe MVUHU-NeYb B CyXOM NpoXnagHoOM MecTe,
HEOCTYNHOM ANSA AeTel U NoAen ¢ orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM.

KOMNNEKTALUA

MuHp-neyds - 1 wT.

PewéTtka — 2 WT.

MpotuBeHb — 1 WT.

MopnoH ans kpowek — 1 WwT. 8
Bepten—1 wr.

PukcaTopbl NPOAYKTOB — 2 LUT.
Nepxatens Beptena — 1 wr.
WHcTpykumna — 1 wr.

ONOTRWON =
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TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

« OnektponuTanue: 220-240 B, ~ 50-60 Ny
* HomuHanbHas notpebnsemas mowHocTb: 1500 BT
* O6béMm neumn: 25 n

YTUNMN3ALNA

YT06bI NPeaoTBPaTUTL BO3MOXHBIV Bpes,
OKpYXatoLLen cpeae Unv 30opoBbio
noAer OT HEKOHTPONMPYEMOW yTUNU3aumm
OTXOA0B, MOCHE OKOHYAHWS CPOKa CryX6bl
I ycTpoiiCTBa UM 3MIEMEHTOB NUTaHMS (€CK
BXOASAT B KOMMNEKT), He BbiGpackIiBaTe nx
BMecTe C 06bI4HbIMM BbITOBBIMU OTXO4aMK, NepeaanTe
npubop 1 aNeMeHTbl NMMTaHUSA B CNeLMann3npoBaHHbIe
NYHKTbI ANSt AanbHENLWeR yTunmsaumm.
OTxoppl, 0bpasytomecs Npu yTunmsaumm nsnenvn,
nognexar obssarensHomy cbopy ¢ nocneayoLLen
yTunuaaumen B ycTaHOBNEHHOM MOpsiaKe.
[na nonyyeHns 4ONONHUTENBHON MHopMaL M 06
yTUnM3aLmMm AaHHOro NpoAyKTa obpaTutech B MECTHbI

MyHUUMNannTeT, CJ'Iy)K6y yTunmsaumun ObITOBbIX oTXo4oB

VN B MarasuH, rae Bol npuobpeny AaHHbIA NPOAYKT.

[MpownaBoguTenb coxpaHseT 3a cobon npaso n3me-
HATb AU3aiiH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKME XapaKTe-
PUCTUKM, HE BRUsIOLLME Ha OBLLMe NPUHLMMBLI paboTbl
ycTpoiicTBa, 6e3 NnpeaBapuTENbHOMO YBEAOMIIEHNS.
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Cpok cnyx06bl ycTporcTBa — 3 roaa

[ata npou3BoACTBa yKka3aHa B CEpPUIMHOM HOMepe.

B cnyyvae o6HapyxeHUsi Kakux-nm6o HemcnpasHo-
cTe Heo6XxoaAMMO 06pPaTUTLCA B aBTOPU3MPOBAH-
HbI CEPBUCHbIN LIEHTP.

LUAFbIH NELL BR2601

OnekTpnik MUHU NewTi KenTereH Taramaapabl Aan-
blHAAY YWiH narWaanaHyfa 6onaabl.

CUNATTAMACHDI

YKenpeTkiw caHbinaynap

MuHy newwTiH Kopnychl

Oucnnen

KyaT CbIMbIH ycTayLubl

KyatTay 6aybl

Backapy naHeni

TipenTiH askwanap

IcTik >xeTeri

KoHBEKUMANbIK XenaeTKill

10. LWbIHbI ecik

11. ECIKTiH TyTKacbl

12. YriHginep Hayachl.

13. TemeHri KbI3abIpy anemMeHTTepi

14. Teric Top

15. HaH nicipy/mai TamwblnapbiH )uHay Tabachl

16. Tarampapgpl nicipyre apHanfaH Top

17. Topnapabl Hemece kaHbINTblp Tabanapabl opHaTy
opblHAapb!

18. lcTik Tiperi

19. Kofapfbl KbI3AbIpy aNemMeHTTepi

20. IcTikTi Tipekke opHaTy OpHbl (18)

21. lctik

©COENODORWN =
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OHiMaepre apHarnfaH GekiTkiw (2 gaHa)
OHiMaepre apHarnfaH GekiTkilw 6ypaHaa (2 gaHa)
ICTiKTI XXeTekKke opHaTy OpHbI (8)

IcTikTi KAapmay opblHAApPbI

ICTiK yCTaFbILWTLIH cabbl

Oucnnen

27.

28
29
30

Micipy 6arnapnamanapbl

Koceimwwa nicipy 6araapnamanapsl
KyMbIC yaKbITbIHbIH CaHablk Genrinepi
TemnepatypaHblH caHablk 6enrinepi

Backapy naHeni

31.

32.

33.

34.

35.

«BAFOAPITAMAY nicipy 6argapnamacbiH TaHgay
6aTbipmach!

«KAPBIKTAHObBIPY» >xapbifbiH Kocy/eLipy 6aTbl-
pmacsbl

«CTAPT / CTOlM» MuHM neLwiH Kocy / ewipy 6aTbl-
pmacsl

«YAKbIT» MUHW NeLUTiH )XYMbIC yaKbITblIH OpHaTyFa
apHanfaH TyTka

«TEMMEPATYPA ° C» TemnepaTtypacblH OpHaTyFa
apHanfaH TyTka

HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbiMLa KopFaHbIC YLUiH KyaTTaHablpy TisberiHnae
HOMUWHanApl icke Kkocbiny Torbl 30 MA acnanTbiH
KOpFaHbIC ceHAipy KypbinFbicbiH (KAK) opHaTkaH
naypbic, KAK-Tbl opHaTy yLiH MamaHfa xabapna-
CblHbI3.
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KAYINCI3OIK LWWAPATIAPbBI XXOHE NAUAA-
NAHY BOUBIHLUA H¥CKAYIbIKTAP

MuHu-neybAi Nnavaanady anabiHaa nanpganaHy
XOHiHAeri HYCKaynbIKTbl MYKUAT OKbIMN WhIFbIHbI3,
OKbIFaH COH, 6GonalwiakTa nanganaHy ywiH cakran
KOWbIHbI3.

*  MuHu-neybai ocbl HyckaynbikTa 6asiHaanraHaa,
Tikenew makcaTbl GobIHLIA FaHa NaganaHbiHbI3.

*  MuHu-neybai Aypbic KonaaHbay oHbiH By3binybiHa,
XoHe nanganaHyLublfa HeMece OHbIH MYIKIHE 3USiH
KenTipyre aken CofFybl MYMKiH XoHe Keninaik xaraanbl
6onbin TabbinManasl.

+ BatTaHbaza KepceTinreH KypbirfblHbIH XyMbIC
KepHeyi, aNeKTp XeniCiHiH KepHeyiHe CoNKec ekeHiHe
KO3 XETKIi3iHi3.

+ KyaTtanablpy 6ayblHbIH allacbiH xepre KocyablH
ceHimai 6annaHbickl 6ap anekTp po3eTkacbiHa
canblHblI3.

*  KypbInfblHbl CbIPTKbI TaiMepnepre Hemece
KalWbIKTbIKTaH BackapbinaTbiH 3NeKTp poseTkanapra
KOCYFa ThliiblM casiblHaAbl.

*  ©OpT WhIFy KayiniH 6onasipMay yLiH, MUHU-NEeYbAj
aneKTp po3eTkacblHa Kocap anfbiHaa «kanfacTbl-
prbilUTapAbI» NaiganaHyra ThliibiM canblHagbl.

*  MwuHu-neybai xeni poseTkacbiHa Kipy apkaluaH 6oc
6GonaTblHAal eTin Teric, KypFak, OPHbLIKTbI, TEPMO
Te3imai 6eTke OpHATHLIHBI3 XXoHe NanganaHbiHbI3.

*  KypbInfblHbl YR-XanaaH TbIC XXepae nanganaHyra
ThlfibIM CarnblHaAbl.

Kz

Hai3araii kesiHae KypbiiFbiHbl NanganaHy yCblHbI-
Manabl.

MuHU-neybai cokkblaaH, kynayaaH, AipinaeH xxeHe
6acka fa MexaHviKanblk acepriepaeH CakTaHbI3.
>Kenire KocbInfaH KypblffbiHbI, KAapaycbl3 Kanaplp-
MaHbI3.

KypbInfFbiHbI Xbly Ke3aepiHiH, XbINbITy acnanta-
PbIHbIH HEMECe aLlblK OTTbIH Tikenew XaHblHaa
naviganaH6aHbI3.

MuHu-nedbai aspo3onbaap nanganaHenaTelH HeMe-
ce WallbIpanTbiH Xepnepae, CoHaaii-aK Tes TyTaHa-
TbIH CYMbIKTbIKTAPFa XakblH Xeprnepae nanganaHyra
ThIVibIM canblHagbl.

MuHU-neybai ac yi pakoBMHAChIHA XKaKblH, XYbIHa-
TblH 6enmene, 6accenHaep Hemece H6acka aa cy
TONTbIPbINFaH CbIibIMAbINbIKTAPFa XaKblH XXepae
naviganaH6aHbI3.

MwuHK-neys cyra Kynan KeTKeH xafaanaa, aepey xeni
6aybIHbIH allacklH 3M1EKTP po3eTKacbiHaH CypbIHbI3,
cofaH KeWiH faHa KypbInfbiHbl CyAaH anbin LWbIFyFa
6onagpl. Kypanabl TekcepTy HeMece XeHAETY YLUiH
pykcaTbl 6ap cepBuC opTanbifbiHa xabapnacblHpl3.
KyaTTaHapipy 6aybiHbIH bICTbIK 6eTTepre xaHe
XuhasablH eTKip XuekTepiHe TUIiH GonabipMaHbI3.
LafbiH newwTi kaHaan aa Gip 6eTeH 3aTTapabl, OHal
TYTbIHaTbIH 3aTTapabl, Karasgapabl Hemece asblKTap-
bl cakTay YLWiH KonfgaHyFa TbifbiM canbiHabl.
AsblKTapabl AarblHAAY YLWiH TOpAbl HeMeHe
KaHbINTbIp TabaHbl NaaanaHy Kepek, TymiianeLuke
apHanfaH TepMOTypaKTbl biAbiCTapAbl NaaanaHyra
»on Gepineai.
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Kz

+ LlafblH newTe asbikTapabl NracTukanblk HeMece Karas
KanTamaza Kbl3fblpyfa TbiiibiIM carnblHagbl.

HA3AP AYOAPbIHbI3! Mangananyra 6epy kesiHae

KypangablH, iLLKi )aHe CblpTKbl 6eTTepi KaTThl Kbi3abl-

pbinagbl. KypanabiH bICTbIK 6eTTEepiHe Kon TUrisbeH;s,

KypbInfbl KOPNyCbiH, Xeni 6aybIH xaHe xeni 6ayblHbIH,
allacblH Cy KONIMEH yCTaMaHbI3.

BananapppiH Kayincisairi ywwiH kantama peTiHae
navganaHblnatbiH NONMATUNEH NakeTTepai kaaarana-
YCbI3 KanablpMaHbI3.

TOpAbl HEMecCe KaHbINThIp TabaHb! LWblFapFaH kesae acymn
opamangapbiH naiiganaHy Kepek.

blcTbIK MUHU-NEYbAi XbIMKbITNAHbI3, OHbIH TOMbIK

cankblHOaybIH KYTiHi3.

*  KypbinfblHbl XXenaeTyi )akcbl xxeprnepae nanganbi-
HbIHbI3.

*  MuHU-NEeYbaiH XETKi3y XUbIHTbIFbIHA KIpETiH BenLek-
TEPIH FaHa KonaaHbiHbI3.

* Erep muHu-neybae eHimaep 6onmaca, KypbinfFbiHbl
KOCyfa ThliibIM carnblHafbl.

» Mya3parbinFaH eHiMaepai gavbiHaay YLiH MUHU-NEYb
KongaHyfa TbiibiM canblHabl,eHIMAEPAI AavibiHaay
angblHaa onapabl XibiTiHi3.

* OHimagepai asipnen 6onfaHHaH kewiH GipaeH WbiFa-
PbiHbI3, BHIMAEP iCKe KOCbINFaH MUHU-NeYbae y3aK
KanFaH xarganaa epTeHyi MyMKiH.

* AnHanmansl iCTiK )XyMbIC iCTEreH Ke3fie MUHW NeLuTiH,
€CiriH aLlyFa XaHe iCTiKke )xaHacyfa TbiibIM canblHaabl.

*  KypbinfblHbl NanganaHbin 6onfaHHaH KeniH Heme-
ce Tasanay anfblHAa MIHAETTi Typae COHAIPIHI3.
MUWHUW-NeYbAi 3NeKTp XKeniciHeH axblpaTkaH kesge Tek
»eni 6aybIHbIH allacbiHaH YCTaHpI3 )XOHe OHbl ANEKTP
poseTkacbiHaH abannan LbiFapbiHpI3, xeni 6aybiHaH
TapTnaHbli3 — Byn OHbIH 3aKbIMAaHybIHA SKenin, Kbicka
TYMbIKTANYybIH TyAbIPYbl MYMKIH.

Haszap aypapbiHbI3! bananapra nonnatuneH naket-
TepiMeH Hemece kanTama yngipiMeH oHayfa pykcat
eTneHi3. TyHWbIFy Kayni!

XKeni 6aybIHbIH GYTiHAIMH Me3riniMeH Tekcepin
OTbIPbIHBI3.

KyaTTaHapipy 6aybl 3akeiMaaHFaHaa kayin Tyabipmay
YLWiH OHbI AalblHAAYLbI, CEPBUCTIK KbI3BMET HemMece
6anamanb! 6inikTi MamaH aybICTbIpybl TUIC.
KypbinfbiHbl ©34iriHi3AeH XeHaeyre TbibiM canbiHa-
Abl. KypbinfbiHbl ©3 6eTiHi36eH 6enLuekTeMeHi3, kes-
KenreH akaynblktap nanga bonfaH kesge, coHaan-ak

KypbinfFbl 6ananapabiH naganaHybliHa apHanvaraH.
KypbInfFbiHbI OMbIHLLbLIK peTiHAe naganaHybiH 6on-
Oblpmay yuwiH, 6ananapapl kagaranaHbi3.

KypbInfbl )kymbic icTen TypraHaa 6ananap xxymbic
6eTiHe, KypbInfbl KOPNycbiHa, xeni 6aybiHa Hemece
eni 6ayblHbIH allacklHa XakblHAayblHa pykcaTt
BepMeHi3.

Erep »yMbIC icTen TypFaH KypbInfbiHbIH MaHbiHAA
6Gananap Hemece MyMKIHAIKTepI WekTeyni agamaap
6orca, oHaa epekLe MyKUsT 6onbIHbI3.

YKyMbIC iCTey yakbITbIHAA XaHE XYMbIC LMKNAepi
apacblHAarbl y3inictepae KypbinfbiHbl 6ananapabiy
KOMbl XXETMNENTIH Xepae opHanacTbIpbIHbI3.

Acnan geHe, Xylike Hemece caHa MyMKiHAIKTepi
TemeHAeTinreH TynranapabiH (bananapapl koca)
nanganaHyblHa apHanMaraH, coHaan-ak erep
onapgablH Taxipubeci Hemece 6Ginimi 6onmaca, erep
onap bakblinaHb6aca Hemece onapabiH Kayincisairi
YLLiH xayan 6epeTiH TyliFameH acnanTbl Nanganaxy
Typanbl HyckaynblkTap 6epinmece.

KyPbINFbl KynaFaHHaH KeniH OHbl 3NeKTp XeniciHeH
aXblpaTblHbI3 X8He aBTOpfiaHFaH CepPBUCTIK opTa-
TbIKKA XKYFiHIHi3.

*  KypbinfbiHbl 3aKkbiMAaamay yLUiH, OHbl TEK 3aybIT
kanTamacbiHaa TacbiManiaHbl3.

+ KypbinfbiHbl CankbIH XaHe Kyprak xxepae, 6bananap-
AblH X8He MYMKiHAIr LWwekTeyni agamaapablH Konbl
XKETNEenTiH Xepae cakTaHbI3.

K¥PbINFbl TEK TYPMbICTbIK MAMOANAHYFA
FAHA APHANFAH, K¥PblJTFblHbl KOMMEPLU-
ANbIK HEMECE 3EPTXAHATbIK MAKCATTAPOA
MAAOATNAHYFA ThIbIM CATNbIHALBI.

ATNFALL PET NAAOQANY ANObIHOA

Kypanabl kepi TeMnepatypaga TacbimangaraHHaH
Hemece caKTaraHHaH KeliH OHbl KanTamajaH LubliFa-
PbIHbI3 XXoHe NanAanaHy anabiHAa 3 caFaT KyTiHis.

» Kypangbl kantamagaH LiblfapblHbl3 xaHe Gapribik
KanTama mMarepuanaapbiH XKOMbIHbI3.
+ 3aybIT KanTamacblH cakTaHpl3.

Kz

Kayincisgik wapanapel MeH nanganaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbICbIHbI3.

YKnHakTanbiMblH TEKCEPIHI3.

Kypanapl 3akeiMaaHyblHa KaTbICTbl 6aiikaHbI3
3akbIMaaHybl 6onFaH xxargaaa oHbl xenire
KOCMaHpI3.

KypanaplH kepceTinreH KyaTTaHabIpy KepHeyi napa-
MeTprepi aNeKTp XeniciHiH napameTpnepiHe caiikec
KeneTiHiHe ko3 XeTKi3iHi3. KypbinfbiHbl 60 Iy xuinik-
Teri aNeKTp xeniciHae nanganadfFaHaa, ewkadaan
KOCbIMLLIA SpEKET KaXeT emec.

MuHU-neYb KopnychiH (2) con AbIMKbIN XXyMcak MaTta-
MEH CYPTiM, coAaH KeWiH KypFaTbin CypTiHi3.

LLaFbIiH NeLwTiH rpuniHiH kopnycbiHbIH (5) 6eTiH can
ObIMKbINT MaTaMeH CYPTIiHi3, CoAaH KemiH KypraTbin
CYPTiHi3.

LLaFbIH NeLTiH iwki 6eTiH can AbIMKbIN XXymcak MaTta-
MEH CYPTiM, coAaH KeWiH KypfFaTbin CypTiHi3.

Topnap (14, 16), nicipy Tabacsl (15), icTik (21), a3bIk-
Tynik BekiTkilTepi (22), icTik ycTarbllwbl, 6enTapan
XKYFbILL 3aTMNEH XbINbl CYMEH XybIN, LANbIHbI3 )XoHe
MYKUAT KypraTbIHpI3.

LWAFbIH NEWTI OPHATY

LafFblH NeLuTi )enaeTyi xakchbl xeprnepae nanganbl-
HbIHbI3.

LLlaFbiH NewwTi opHaTy YLWiH KilukeHTal GananapabiH
KOnbl XETNEenTiH Xepai TaHaay Kepek.

LLaFbiH NewTi biFanablbIFbl XKOFapbl HEMece Temne-
paTypachbl xorapbl Xeprnepae, COHbIMEH Katap oHaw
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TYTbIHATbIH 3aTTapAblH He CyMbIKTbIKTapAbIH KacbiHAA
nanganaHyfa xaHe opHaTyra 6onmanapl.

LarblH newTi Teric, TypakTbl XaHe XblnyFa Te3iMai,
LIaFbIH NELUTIH ©3iHiH X8He OHbIH iWiHAen AanbiHaa-
naTbiH asblKTapAblH canvarbiHa WhiganTblH 6eTke
OpHaTbIHbI3, AMEKTPNIK po3eTkara epkiH KOrmKeTIMAINiKTi
KamTaMachbI3 eTy Kepek.

MewrTiH kabbipranapbiHaH 6actan apTkbl xaHe Bywip
kabblpFanapbiHa AeviHri kawblkTelk 10-20 cm kem emec,
an newTiH yctiHaeri 6oc keHicTik kemiHae 30-40 cm
KypanTblHAawn eTin opHanacTbIpy Kepek.

Tipek asikTapapl (7) WwarbiH NeLTiH KOPNyCbIHbIH, TY6i-
HeH LueLlyre ThifibIM canblHagbl.

WafbIH newTiH (1) kopnycbiHaarbl (2) xengeTy Tecik-
TepiH xabyra TbibIM canblHagbl.

LWAFbIH NELWTI KOCY XXOHIHOET KEHECTEP
+ 3atTaHbapa kepceTinreH KypanmblH )XyMbIC KepHe-

yi 9NeKTp XeniCiHiH kepHeyiHe CoNKec ekeHiHe ke3
KETKIZiHI3.

Kypangbl cbipTKbl TaimMepnepre Hemece AUCTaHLm-
oHAbIK 6ackapybl 6ap anekTpnik po3eTkanapra kocyra
ThlibIM carnblHaAbl.

OpT LWbIfy KayiniH Gonabipmay YLUiH LaFbliH newTi
AMneKTp po3eTkacblHa Kocap anabiHAa «aybICTbl-
prbilUTapAbI» NaganaHyra TbliibiM canblHagbl.
KyaTTaHablpy 6aybiHbIH aiiblpblH epre KocyablH,
ceHimai 6annaHbickl 6ap anekTp po3eTkacbiHa ca-
NbIHbI3.

TyMbIKTaHABIPYAbIH 6ainaHbickl 6ap kyaTTaHAbIpY
6aybIHbIH, aiblpblH TYMbIKTaHABIPYAbIH 6ainaHbIChl X0k
3MeKTpnik po3eTkara KOCy 3NeKTpnik TOK CoFyFa aKenyi
MYMKIH.

Erep ci3 wafblH neLuTiH Koprycbl CeHiMai Ty/blKTanfaH-
OblFbIHA KYMaH KenTipceHri3, oHaa GinikTi anekTpaeH
KEeHeC anblHpI3.

Erep xeninik y3apTkbILWTbl Naiganaxy kepek 6onca,
OHAa aublpAa XaHe poseTkaga

TyMbIKTaHAbIPbINFaH 6arnaHbiCkl 6ap Tek yLu xeninik
Y3apTKbILLThI NaaanaHy Kepek.

LarbiH newTiH KyaTTaHabIpy 6aybiHbIH CbiMAAPbIHbI
KMBICYbIH Mapkanay »eninik y3apTkbILTblH 6aybiHaarb!
MapkanayaaH Kbicka 6omybl MyMKiH.

¥3apKbILWTbIH Keninik 6aybl KilkeHTan 6ananap TapTybl
MYMKiH YCTengiH weTTepiHeH canbbipaMaybl xaHe on
6ayabl 6acnanTblHOaw eTin Tecenyi kepek.

BACKAPY MNMAHEII (6)

Backapy naHeningeri (31, 32, 33) 6aTtbipmanapapl ap
6acy xaHe TyTkanapabl 6ypy (34, 35) (6) AblObICTbIK
curHanmeH Gipre xypegi.

BatbipmanapabiH 6encenginiri (31, 32, 33) TypakThbl
XapbIKTaHAbIPYAbl KOCY apKbiribl pactanagpl.
«BAFOAPIAMAY Gatbipmaces! (31): - «kBAFOAPIIAMA»
GaTbipmachlH (31) kariTa-kariTa 6acy apkbisbl Ci3 TaFam
haibiHpay GaFgaprnamachiH TaH4an anacbl3 (KecTeHi
KapaHbI3).

Batbipma (32) «XKAPBIKTAHOBIPY: - MyHM newuTe
XapblkTbl Kocy yuwiH «XKAPbIKTAHObLIPY» 6aTbipmachkiH

(32) BacbiHbI3, «KAPBIKTAHObLIPY» 6atbipmachkiH (32)
KanTa 6acy apKbinbl Xapblk ceHesi.

(33) «CTAPT/CTOI» 6aTbipmacsl, TaHAanfaH AaibiH-
pay 6argapnamacslH kocy yuiH (33) « CTAPT/CTOM»
6aTbipmMacblH 6acbIHbI3, MUHW NeLwTi coHAipy YLUiH (33)
«CTAPT/CTOIN» GaTbipmMacblH KaiTa 6acbiHbI3.
«YAKbBIT» TyTkachl (34), «YAKbIT» TyTkacelH (34) caraTt
TiniHe HeMece carar TiniHe kapcbl bypay apKkbliibl MUHK
NeLUTiH XXyMbIC YaKbITblH OpHaTyfa bonaapl, aucnnew-
ae (3) )KyMbIC yaKbITbl caHAblk 6enrinepmeH (29)
kepceTinei. >KyMbIC yakbITbiH OpHaTY kagambl 1 MUHYT,
Makcmanbl XXyMbIC yakbiTel 90 MUHYT.
«TEMMNEPATYPA ° C» TyTkacsl (35), « TEMMEPATYPA
° C» TyTKacbIH carar TiniHe Hemece carar TiniHe kapchbl
Gypay apkbinbl Ci3 nicipy TemnepatypacblH opHaTa
anacsbl3, nicipy Temnepatypacbl gucnnenge (3) caHablk
6enrinepmeH (30) kepceTineai. TemnepaTtypaHbl OpHaTy
kapamel 5 ° C, makcumanapl Temnepatypackl 230 ° C.

OVCINEN (3)

Benrinepi (27) 6ap aucnneige (3) TaHaanFaH nicipy
6afpapnamacel kepcertineai (KecTeHi kapaHbi3).
CaHpplk TaH6anap (28) «1-7» «Toast» TocTTapabl MeH
«Bagel» opamaapabl AalblHOayAblH KocbiMLLa GaFgap-
namanapblH kepceTegi (KeCTeHi kapaHbi3).

CaHpplk 6enrinep (29) 6enrineHreH nicipy yakblTbiH
kepceTeai.

CaHpplk 6enrinep (30) 6enrineHreH nicipy Temnepary-
pacblH kepceTteai.

Kz

KEPEK-XXAPAKTAP

* AnblHaTbIH YriHAj Hayackl (12) — kypFak Hemece
CyVblK Kanablk OHIMAEPIH XuHayFa apHanfaH. YriHai
Hayacbl nactaHfraH kesfe (12), oHbl anbin TacTaHbI3
XoHe TaszanaHbi3.

» HaH nicipy Topbl (14) — ofaH nicipy eHiMaepiH ca-
nblHbI3, Topaa (14) eHiMaepai XbinbITyFa 6onagb.

* HaH nicipy Tabacebl (15) — nicipy TabacbiHa (15)
nanbiHaay Hemece nicipy eHiMaepiH canblHbI3, nicipy
Tabachbl (15) CoHbIMeH KaTap yriHginep xvHayra,
eHiMaepaeH 6eniHeTiH CYMbIKTbIKTap HeMeCe LLbIPbIH-
[ap >KvHay YLUiH KonAaHbinaabl, onapael Topnapaa
(14, 16) panbiHaaraH kesae, nicipy TabacbiH (15)
TopAbIH acTbiHa (14 Hemece 15) opHaTbIHbI3. Erep
nicipy Tabacel (15) kongaHbinmaraH 6onca, oHbl
MWHW MeLuTeH anyra 6onagel.

» TaFamgabl KybipyFa / rpuiib xacayfa apHanfaH Top
(16) - Tarampabl nicipyre apHanfaH «Bake» Hemece
«Girill» pexxumiHe KoWbIHbI3, kaxeT bonca, Topabl (16)
anbin Tactayra 6onaapl. ©pkallaH TopAablH acTbiHa
(16), nicipy TabacblH (15) opHaTbIHBI3.

* lcTik (21) - ci3 icTikTi (21), MbIcanbl, TayblK, pynbka
Hemece 6acka [a ocblfaH yKcac Tarampapabl AaliblH-
f[ayfa nanganaHa anachbis.

* IcTiK yCTafbILW - iCTIKTi MMHM NELUTEH LWbIFapy YLUiH
YCTafbILWUThl NanganaHbiHbI3.

MWHU NELWTI BIPIHLWI PET KOCY

+ LUarbiH NewTe Kepek-KapakTap opHaTbllIMaraHblHa
KO3 XKETKI3iHi3.

49



50

Kz

KyaT CbiMbIHbIH allacblH po3eTkara KOCbIHbI3, AblObl-
CTblK CUrHanAap Lelragel, 6apnbik 6enrinep gucnnei-
Ae (3) 2 cekyHp kepcerTineai, conaH keniH «Bake»
eHiMAepiH nicipyre apHanfaH 6afaapnama Genrici (27)
nanga 6onapel, canablk 6enrinep (29) 6argapnama-
HbIH XYMbIC yakbITbiH «30:00» MuHYTTbI, an 6enri (30)
«180 ° C» nicipy TemnepaTypacbiH kepceTesi. «Bake»
GaraapnamacbiHAaFbl XKYMbIC yaKbITbl MEH Micipy Tem-
nepatypachbl 8aenki 60MbIHLLIA opHaTbINaabI.

MwuHu newrTi kocy ywiH «CTAPT / CTOM» 6aTbipMacbiH
(33) 6acbiHbI3, MUHK-NELL Kocbinaael, 6aTeipManapabIH

xapbifbl (31 aHe 33) yHeMi xaHbIn Typaabl.
+ WamameH 10-15 muHyTTaH KeiiiH «CTAPT / CTOlM»
6aTbipmacklH 6acy apkbinbl (33) MUHK newwTi eLwipin,
KyaT CbIMbIH PO3eTKafaH CybIpbIHbI3.
EcikTi (10) awbin, MUHK NELTiH TONbIK CyblFaHbIH
KYTiHi3.

EckepTne: Kypanabl GipiHLUi peT KockaH Ke3ae Kbi3abipy
anemMeHTiHeH 6eTeH Wici xaHe asaaraH TYTiH LWbIFybl MyM-
KiH, By — KanbINTbl Xafhan xxaHe Keningik okurackl 6onbin

TabbinMangbl.

TAMAK OAWABIHOAY

HA3AP AYOAPbIHbI3! A3bikTapablH oFapfbl Kbl3-
ObIpy aneMeHTiHe TUMeYiH kafjaranaHpl3, Kbl3ablpaTbiH
anemMeHTKe AeWiHr MUHUManAbIK KawbIKTblK 30 MM KeM
6onmaysbl kepexk.

MuHM newTeH Tafam WbiFapraHaa, Kyvin kanyaaH cak
6onblHbI3, dpKaLlaH xabablkTanfaH Kepek-xapakrap-
bl Hemece neLu KonFanTapblH KonAaHbIHbI3.
TyTkaHbl ycTan (11), ecikTi awbiHpi3 (10).

YriHai HayacblH opHaTbIHbI3 (12).

TopnapabiH GipeyiH (14, 16) Hemece nicipy TabacblH
(15) opHaTbIHbI3 XaHe onapra NicipriHi3 kenetiH
eHiMAepAai canblHbI3.

EcikTi xabblHbi3 (10).

KyaT CbIMbIHBIH allacbiH po3eTkaFa KOCbIHbI3,
ObIObICTBIK cUrHanaap welFagsl, 6apnelk 6enrinep
avcnnenge (3) 2 cekyHA KepceTinesi, CoaaH KeniH
«Bake», eHiMaepiH nicipyre apHanfaH 6argapnama
6enrici (27) napa 6onaabl, caHablk 6enrinep (29)
6araapnamaHbiH XymbIC YakbITbiH «30:00» MUHYTTHI,
an 6enri (30) «180 ° C» nicipy TemnepaTypacbiH
kepcetesi. «Bake» GargapnamacbiHaarbl XKyMbIC
yakbITbl MeH nicipy TemnepaTtypachk! oaenki 6oMbIHWa
opHaTbinagsl.

«BAFOAPNIAMAY 6atbipMachkiH (31) kata 6acy
apKbinbl Ci3 TaFram JanbiHoay 6argapnamacbiH
TaHAan anacbl3 (KeCTeHi kapaHbl3).

«YAKBIT» TyTkacblH (34) carar TiniHe Hemece caraT
TiniHe kapcbl 6ypay apKbinbl MUHW NELUTiH XYMbIC
yaKblTblH OpHaTyFa 6onaabl, )KYMbIC YaKbITbl AW-
cnnevipe (3) caHablk Genrinepmer (29) kepceTineai.
KyMbIC yaKbITbIH OpHaTY kagambl 1 MUHYT, Makcu-
Mangpl XXyMbIC yakbiTbl 90 MUHYT.

«TEMIMEPATYPA ° C» TyTKacblH (35) 6ypay apkbinbl
carfarT TiniHe HeMece carar TifniHe kapcbl 6afbiTTa

nicipy TemMneparypacblH opHaTyfa 6onaabl, Aucnnenge
(3) nicipy Temnepatypace! caHaplk 6enrinepmer (30)
KepceTineai. TemnepatypaHbl opHaTy kagamel 5 ° C,
Makcvumangbl Temnepatypacel 230 ° C.

MwuHu newrTi kocy ywiH «CTAPT / CTOM» 6aTbipMacbiH
(33) 6acbiHbI3, MUHK-NELL Kocbinaael, 6aTeipManapablH
xapbifbl (31 aHe 33) yHeMi xaHbIn Typaabl.

MwuHu newTeri xapbifblH Kocy yuwiH «XKAPbIKTAHObI-
PY» 6aTbipmacsklH (32) 6acbiHbi3, «<XKAPBIKTAHObLIPY»
6aTbipmacsklH (32) kariTa 6acy apkbinbl Xapblk COHepi.
BenrineHreH yakbIT 6TKEHHEH KeliH AblObICTbIK CUrHan

LWbIFaAbl, MUHW MeL ceHepi, KyaT CbIMblH 311EKTP po3eT-
KacCblHaH aXblpaTblHbI3.

+ Erep MuHu newrTi ewipy kaxeT 6onca, «CTAPT /
CTOIM» 6aTtbipmackiH 6ackiHbI3 (33).

EckepTne: apkallaH a3blk-TyniKTiH AaibIHAAMYbIH

KadaFanaHbI3, TaFamabl KaTTbl KybipMaHpl3, 6yn onapabiH

epTeHyiHe aKenyi MyMKiH.

 EcikTi (10) awebin, ganbiHganfaH Taramabl xab-
[AblKTanfaH akceccyapnapabl Hemece neLl KonfFanTapbiH
KongaHbin abannan anbiHbI3.

* Kypangbl CybITbiN anblHpi3 )XoHe TasanaHbI3.

ICTIKTI NTANOANAHY

+ My3paTbinfFaH TayblK eTi Hemece 6acka TaFam, icTikke
(21) nicipep angblHAa, OHbl TOMbIFBIMEH XiBITY Kepex,
XaKcblnan warbin, apTbik binFanabl KETIPY Kepek.

+ Peuent GoiibiHWa HeMece 63 TanfFaMblHbI3Fa Calikec
eHiMAi AamaeyiluTepMeH biCKbinan, ecimaik ManbiMeH

Kz

MannaHbi3. flamaeyiwtepai eciMaik MaibiMeH apana-
CTbIPY HEMecCe Nicipy COHbIHAA KOCY YCbIHbINaAbI.
TaybIKTbl icTikke BainaHbI3 (21), eHiMAj iCTIKTiH
opTacblHa KOWbIHbI3 (21), eki xafblHa bekiTkiluTepai
OpHaTbIHBI3 (22) xaHe bypaHaanapmeH 6ekiTiHi3 (23),
onapgabl cafaT TiniMeH 6ypaHbl3. ©OHIMHIH Makcumarn-
bl canmarbl 2 Kr-HaH acnaybl Kepek.

TaybIKTbIH LbIFaTbIH GeNiKTepiHiH KyRin kanyblH
6onablpmay yLiH kaHaTTapbl MeH asiKTapblH bICTbIKKa
Tesimai acnasablk 6aymeH 6ainan Kot yCbiHbINaabl,
COHbIMEH KaTap LWbiFaTblH BenikTepiH anoMuHuin
dornbrameH Hemece Ty3ganmMaraH MaiablH Xonakra-
pbIMeH xabyra Gonagbl.

IcTiK yCTarbILbIHbIH TYTKACcblHaH YCTaHbI3 (26), iCcTikTi
ycTtan any yuwiH opbiHaap (25) (21), ictikti yctan
anbiHpI3 (21), opHaTy OpHBbIH (25) icTikTi (21) xeTekke
canblHpI3 (8), icTikiH (21) con xarfblH (20) Tipekke
OpHaTbIHbI3 (18).

Micipy kesiHae 6eniHeTiH CYMbIKTbIKTap MEH LUbIPbIH-
AapAbl X1Hay yLwiH TabaHblH acTbiHa (21) nicipy na-
pafbiH (15) opHaTyabl yMbITNaHbI3. [Micipy napafbiHa
(15) cy kytora Gonaael, nicipy KesiHae cy bybl eTTi
Ha3ik eTepni, 6ipak erep Ci3 TayblK €TiH KbITbipriak eTin
AaliblHAafFbIHBI3 Kernce, oHAa nicipy naparbiHa cy
KymaHbI3 (15).

EcikTi >xannac 6ypbiH (10), eHiMMeH Gipre iCTiKTiH
[YPbIC OpPHANacTbIPbINFaHbIHA )XOHEe XOFapfbl Kbl3abl-
Py 3NeMeHTTepIMEH XaHacnanTbIHbIHA KO3 KEeTKi3iHi3,
KbI3ablpy anemMeHTiHe AeniHri eH a3 KawwblkTblk 30 MM
6onybl kepek.
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KyaT CbIMbIHbIH allacbiH po3eTkara KOCblHbI3, AblObl-
CTblK cMrHanaap LWelragbl, 6apneik 6enrinep ancnnen-
Ae (3) 2 cekyHp kepcerTineai, coaaH keniH «Bakey,
eHiMAepiH nicipyre apHanfaH 6afaapnama Genrici (27)
nanga 6onapel, canablk 6enrinep (29) 6argapnama-
HbIH XYMbIC yakbITbiH «30:00» MuHYTTbI, an 6enri (30)
«180 ° C» nicipy TemnepaTypacbiH kepceTesi. «Bake»
6afaapnamacblHAarbl XyMbIC YaKbITbl MEH MiCipy Tem-
nepatypachbl 8aenki 60MbIHLLIA opHaTbINaabI.
«BAFJAPIIAMAY TyiimeciH (31) kaiiTa Bacy apkbinbl
«lcTik - Roast» nicipy 6afaapnamachiH TaHAaHbI3
(kecTeHi kapaHbI3).
MwuHu newrTi kocy ywiH «CTAPT / CTOM» 6aTbipMacbiH
(33) 6acbiHbI3, MUHK-NELL Kocbinaael, 6aTeipManapablH
xapbifbl (31 aHe 33) yHeMi xaHbIin Typaabl.
MwuHu newTeri xapbifblH Kocy ywiH «XKAPbIKTAHObI-
PY» 6aTbipmacshlH (32) 6acbiHbi3, «<XKAPBIKTAHObLIPY»
6aTbipmacsklH (32) kariTa 6acy apKbinbl Xapblk COHepi.
BenrineHreH yakbIT 6TKEHHEH KeMiH AblObICTbIK CUrHan
LWbIFaAbl, MUHY MeL ceHepi, KyaT CbIMblH 311EKTp po3eT-
KacCblHaH aXblpaTblHbI3.
OpkallaH eHIMHIH AalblHAbIFbIH TEKCEPIN OTbIPbIHbI3;
eHiMAji TeCKeH Ke3fie kaHHbIH i34epi )oK Menaip et
LUbIPbIHbI LLbIFYbI KEPEK.
«lcTik - Roast» Taram ganbiHaay 6afgapnamachiHbiH,
pexxvmaepiH esrepTyre 6onaabl (keCTeHi kapaHpl3):
- «YAKBIT» TyTKachlH (34) carar TiniHe Hemece
carar TiniHe kapcbl 6ypay apKbinbl LafFbiH NeLTiH,
XYMBbIC YaKpITblH OpHaTyFa 6onaabl, )KYMbIC yaKbITbl

avcnnenge (3) undpneik Genrinepmet (29) kep-
ceTinepi. >KymbIc yakbITblH Oenriney kagamel - 1
MUHYT, MakcuManabl XKYMbIC yakbITbl - 90 MUHYT;

- «TEMIMEPATYPA ° C» TyTKacblH (35) carat
TiniMeH Hemece caraT TiniHe Kapcol Bypay apkbinbl
Ci3 nicipy TemnepartypacblH OpHaTa anachbi3,
avcnnenge (3) nicipy Temnepartypach caHablK
6enrinepmet (30) kepceTineai. TemnepatypaHbl
opHaTy kagambl 5 ° C, Makcumangbl Temneparty-
pacbl 230 ° C.

« Erep MuHu newTi ewipy kaxet 6onca, «CTAPT /
CTOr» 6aTbipmacblH 6acbiHbI3 (33).

* lcTikTi (21) AabiH BHIMMEH anbin TacTay YLUiH,
iCTIKTIH yCTarbILWbIH (26) ycTaHbI3, (25) xepnepae
icTikTi (21) ycTaHbI3, icTikTi (21) anbiHbI3, con XarbiH
KkeTepiHi3 (20) icTikTiH (21) TipeyiwTeH (18) whiFapbin,
icTikTi (21) keTekTeH (8) anbin TacTaHbI3.

* [anblH eHimi 6ap icTikTi (21) bICTbIkKa Te3iMAI
Kecy TakTacblHa Hemece Tabakka canblHpbI3, 6ekiTy
6ypaHaanapblH (23) cafrat TiniHe kapcbl GypaHbI3,
GekiTkilTepaiH 6ekiTinyiH 6ocaTbiHbI3 (22) xaHe
onappabl iCTIKTEH anblHbI3 (21), AalblH ©HIMHEH iCTIKTi
anbiHbI3 (21).

OHimai panbiHpay/eHimai panbiHAay pexumaepiH
opHaTy 6araapnamManapbiHbIH KecTeci:

Kz
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Bargapna- Koceimiua Kelaaelpy ane- ©penki 6arnapnama XKapbifbiH Kocy Tyime Crapt/ PTemnepatypa YakbITTbl OpHATY
manap Gargapnamanap MEeHTIH Hemece napameTpnepi GaTbipmach! Cron opHaTy TyTkachl TyTKachl
3neKTp KosFan-
TKBILIBIH KOCY Yakpitel | Temne- BafapnamaHs Barnapnamarsi
parypa TaHAafaHaa, TaHpafaHaa,
nicipy Temnepa- nicipy yakblTblH
TypacklH OpHa- opHaTyfa
Tyra Gonagpbl Bonaabl
Toct 1 orapbl + 3:00 / Kes kenreH Kes kenreH Bes perynuposku | Bbibepute
TOMEHTi Xafbl yakbiTTa Konja- yaKeITTa [I0NONHNATENb-
2 6:00 HbIHbI3 KOnAaHbIHbI3 Hy'0 NporpaMmy
«1-7»
3 9:00
4 11:00
5 13:00
6 15:00
7 18:00
KpyaccaH 1 Kofapbl + 5:00 Bes perynuposkn | Bbibepute
TEeMEHTri Xafbl [ononHNTeb-
2 7:00 HYI0 Nporpammy
«1-7»
3 9:00
4 12:00
5 14:00
6 16:00
7 18:00
Muuua / 2Korapbl + 15 MUH 200 °C 175-230 °C 1-60 MuH
TeMeHTri xarbl
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Micipy / Kofapbl + 30 MUH 180 °C Kes kenreH Kes kenreH 1-60 MUH
TeMeHTri xafbl yaKelTTa yakbiTTa Konaa-

KONAaHbIHbI3 HbIHbI3

Kybipy / Korapbl 45 MuH 190 °C 1-90 MuH

HaH eHimaepi ! YKofapbl + 20 MuH 150 °C 1-60 MUH
TeMeHri xarbl

leTik ! YKofapfbl + 60 MuH 190 °C 1-90 MuH
9N.Ko3FanTKbILWbI

Mpune / TemeH 50 MuH 180 °C 1-90 muH

XKibity / Xorapel + 30 MuH 180 °C 1-60 MuH
TeMeHri xarbl

Keineity / Horapel + 10 MuH 180 °C 1-15 MuH
TOMeHri xarbl

TA3AJAY XOHE KYTIMI

LWaFblH newTi TazanayablH anfblH4a OHbl OLUIPiHi3
KeHe KyaTTaHabIpy 6ayblHbIH ablpbIH 3MEKTP PO3ET-
KacblHaH LUbIFapbIn anbiHbI3.

LWaFbiH newTi, KyaTTaHabIpy 6ayblH XeHe KyaTTaHabl-
py 6ayblHbIH arbIpblH CyFa HeMece ke3-kenreH 6acka
CyMbIKTbIKTapFa canyfa TbiibIM canblHaabl.

LaFblH newwTiH KopnycbiHbIH (2) 6eTiH can AbIMKbIN
MaTaMeH CYPTiHi3, coAaH KeWiH KypFaTbin CypTiHi3.
XKenpeTy caHbinaynapbiH (1) apaaribiM Tasa
YCTaHbI3.

Erep KypangbiH iwki 6eTTepiHae asblKTapablH Kan-
AbIKTapbl kanca, oHAa onapabl binFanael opamarn-
MEH Hemece MaTaMeH CYpPTiHi3, apTblHaH KypraTbin
CYPTiHi3.

LLlaFbiH NeLuTiH iWwki kabblpFanapblHaarbl KaTThbl
nacTaHfaH xepnepai asgaraH Menwepneri 6eritapan
XyaTblH KypangblH KemeriMeH keTipyre 6onagpi.
Topnap (14, 16), nicipy Tabacel (15), icTik (21), a3blk-
Tynik BekiTkilTepi (22), icTik ycTarbilwbl, 6enTapan
XYFbILL 3aTNEH XbiNbl CYMEH XybIN, LANbIHbI3 )XoHe
MYKUAT KypraTbiHpI3.

* WarbiH newTin ecirit (10) yHemi Tasa ycTaHbI3,
LafbIH newTiH eciri (10) MeH 6eTki naHeniHiH
apacblHAa a3blkTapAblH KOKbIMAAPbl MEH KangblkTa-
PbIHbIH XVHanybIHa xon 6epmeHis. EcikTid (10)
aiiHeriHAe cbi3aT nanga 6onybiHa >xon 6epmeHis,
Kepi xarganaa ecikTiH (10) aiHeKTepi xapbinbin KeTyi
MYMKiH.

+ bBackapy naHenine (6) binFanabiH TUIOIHE Xon
6epMeHis.

+ LarblH NeLwTiH CbIPTKbI XaHe iLLKi 6eTTepiH Tasanay
YLWiH MeTann >xekeHi, abpasunBTik TazananTbiH
Kypanaapael HeMece epiTkilTepai nanganaHyra
6onmangpl.

+ LUafbiH newTiH TyGiHAE KOoKbIMaApFa apHanfFaH
TYNKOMMaHb! XyWeni Typae Tasanay kepek (12).

CAKTAY

+ LarblH NewTi cakTayFa anbin KosipablH anfbiHaa OHbl
Tasanan arnbiHbl3.

» KyaT CbIMbIH yCTafbILKa BEKITiHI3 (4).

+ LarblH NewTi cankblH XeHe KypFak xepae, 6ananap-
OblH XXeHe MYMKIHAIr WekTeyni agamaapabiH Konbl
XKETNEenTiH Xepae cakTaHbI3.

XUbIHAKTAIbIMbI

1. WarbiH new — 1 gaxa.

2. Top - 2 paHa.

3. KaHpmnTblp Taba — 1 gaHa.

Kz

YriHainepre apHanfaH Haya — 1 gH.
IcTik — 1 AH.

A3bIK-TyniK 6ekiTKiTepi — 2 AH.
IcTik ycTarbiwbl — 1 AH.

Hyckaynblk — 1 naHa.

TEXHUKANBbIK CUMMATTAMAJAPDI

«  OnekTpnik KyatTaHablpybl: 220-240 B, ~ 50-60 Ny
* HomuHangblk TyTbiHaTbIH KyaTbl: 1500 BT
* [lewrTiH kenemi: 25 n

NAWOAFA ACbIPY

KangbikrapablH 6akeinanHbai nangara acbl-
pybIHaH KopLuaraH opTara Hemece agaMmaap-
[OblH AIeHCaymbIFbIHA 3USIH KENTIpMEY YLLIiH,
KypanablH HeMece KyaTTaHAbIpy aneMeHT-
TepiHiH (erep XWHakTanbIMfa Kipce) KblaMeT
eTy Mep3iMi asikTanFaHHaH KeniH onapabl
apeTTeri TYyPMbICTBIK KanablKTapMeH bipre TactamaHpI3,
acnanTbl XaHe KyaTTaHAbIpy 3neMeHTTepiH oaaH api
nangara acbIpy YLUiH apHaiibl MyHKTTepre xibepiHis.

® N> O

ByvibiMgapapl nanpgara acblpy kesiHge nanga 6onatbiH
kanabikTap 6enrineHreH TapTin 6ovbIHLLIA Keneci nan-
[afa acblpbinaTbiH TOPTINNEH MIHAETTI TYPAE XuUHayFa
xartagpl.

BepinreH eHiMai nangara acelpy Typanbl KOCbiMLIA
aknapatTbl any yLiH XeprinikTi MyHMuunanuTeTke,
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TYPMBICTbIK KanablkTapabl nanaara acelpy KblaMeTiHe
HeMece GepinreH eHiMAi caTbin anfaH AykeHre xabap-
nacblHbI3.

OHpipyLi anaplH-ana eckepTycCi3, KypbinfblHbIH,
[M3aiiHbIH, KOHCTPYKLMACHI MEH OHbIH, >Kanmbl XyMbIC
yCTaHbIMAapblHa 8cep eTNenTiH TEXHUKanbIK cunaTTa-
ManapblH ©3repTy KyKblfblH ©3iHe Kanabipagbl.

KypbInfbiHbIH KbI3MET KepceTy Mep3iMi — 3 Xbin
OHAipinreH KyHi cepusanbIk HeMipae KepceTinreH.

Kanpan pna 6ip akaynbikTap TabbunFaH xaraanaa
Aepey aBTopraHAbIpbIiFaH CepPBUCTIK opTanbikka
KYTiHy Kepek.
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