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ENGLISH

INSTRUCTION MANUAL
FOOD DEHYDRATOR

PLEASE READ THIS INSTRUCTION
BEFORE USE

TECHNICAL SPECIFICATION
Normal Voltage: 220-240V, 50/60Hz
Normal Power: 200-240W
Thermostat: 35°C-70°C

Product Size:

FA-5126-1: 310x310x245mm
FA-5126-2: 315x315x308mm

Maximum Size: FA-5126-1: 310x310x285mm

Net weight:

oA N~

FA-5126-2: 315x315x395mm
FA-5126-1: 2.26kg
FA-5126-2: 2.85kg

Cover

Tray

Underpan

Base

Temp Knob
Power Switch with
Indicator Light

GETTING STARTED

Remove any packing from the product.
Place the packing inside the box and either
store or dispose of responsibly

SAFETY INSTRUCTION

PLEASE READ THIS INSTRUCTION
CAREFULLY BEFORE USE AND RETAIN
FOR FUTURE REFERENCE

To reduce the risk of personal injury or
damage to property, basic safety precautions
must be observed including the following:

1.

This appliance is intended to be used in

household and similar applications such

as:

- Staff kitchen areas in shops, offices and
other working environments;

- Farm houses;

- By clients in hotels, motels and other
residential type environments;

- Bed and breakfast type environments

10.

11.

12.

13.

14.

This food dehydrator is designed for
DOMESTIC USE ONLY and is not
suitable for commercial use. Do not use it
for outdoors.

When using the food dehydrator ensures
that it is on a flat, level and sturdy surface,
ensure no risk that it may fall .Also that it
can take the weight of the unit during use.

Never use an unauthorized attachment.
Make sure that the food dehydrator
is switched off and unpluged from the
mains electrical supply when it is not in
use; before cleaning or when it is being
repaired. Remove by grasping the plug.
Do not pull on the cord.

Always use the appliance from a power
outlet of the voltage (A.C. only) marked
on the appliance.

Never leave the appliance unattended
while in use.

Young children should be supervised

to ensure that they do not play with

the appliance, as they are unable to
recognize the hazards associated with
incorrect handling of electrical appliances.
This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge.
Unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliances by a person responsible for
their safety.

Ensure that the food dehydrator and
power cord is NOT hung over sharp
edges and keep away from hot objects
and open flames; otherwise the plastic will
melt and cause a fire.

Please check the device and the electrical
wire timely, and stop using if you find
some problems of the device or when

it’s broken. Do not repair the appliance

by yourself. Repair the device only by
qualified persons.

Do not operate any electrical appliance

if the power cord is damaged or after the
appliance has been dropped or damaged
in any manner.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Do not use your appliance with an
extension cord unless this cord has
been checked and tested by a qualified
technician or service person.

15.

16.

17.

18.

19.
20.

21.

22.

23.

Repairs to the food dehydrator should
only be performed by a qualified
electrician .Improper repairs may place
the user at risk.

Under no circumstances should the food
dehydrator BASE or PLUG be immersed
in water or any other liquid. Do not use
the appliance with wet hands.

Only the transparent trays and upper
cover parts are dishwasher safe, unless
explicitly specified otherwise.

Avoid contact with moving parts. Keep
hands, hair, clothing, spatulas and other
utensils away during operation to reduce
the risk of injury to persons and/or
damage to the machine.

Do not operate with an external timer or
remote-control device.

Please don't turn the draught of engine
towards others or tinder.

Please don’t keep it beside anything
heating. Please keep the plug away from
pressing; otherwise it will cause a fire or
electric shock.

Failure to follow all the instructions

listed may result in electric shock, fire or
serious personal injury .The warnings,
cautions and instructions discussed in
this instruction manual cannot cover all
possible conditions and situations that
may occur while the product in use.

If you pass this appliance onto a third
party, these operating instructions must
also be handed over.

CAUTION:

To reduce the risk of electric shock, do not
immerse or expose the product, flexible
cord or plug to rain, moisture or any liquid.
Do not use the product near baths, basins
or other vessels containing water or other
liquids, or when standing in or on damp or
wet surfaces. Don’t keep the device in the
watery environment;

Keep the device away the place of high
temperature, ray and wetly.

Don’t operate the device with wet hands.
Please turn off the power supply in the
watery environment.

In the event where the appliance is
dropped into the water, turn off the power
at the power outlet and remove the plug
immediately. DO NOT REACH INTO THE
WATER TO RETRIEVE IT.

It is important to note that the appliance
will have to be inspected by a qualified
technician before using it again.

ATTENTION! Do not run the appliance
for more than 20 hours in one single
use. After 20 hours, turn switch to ‘O’
position. Unplug and let it cool down
for at least 2 hours before operating
again.

Do not operate near gas spray cans.

Incorrect operation and improper handling

can lead to malfunction of the appliance
and injuries to the user.

The power cord can not be squeezed by
something heavy or sharp, otherwise it
will cause a fire or electric shock.

The temperature of accessible surface
may be HIGH when the appliance is
operating.

FEATURE OF DEHYDRATOR

This unit features an automatic fan, which
circulates warm air producing a nice evenly
dried device! Dried foods are a great treat to

snack on because they hold almost all of their

nutritional value and flavor.

+ Perfect way to preserve fruit, snacks,
vegetables, bread, flowers and more.
Height adjustable trays: 3 (FA-5126-1)/
5 (FA-5126-2) easy stack trays,

Easy to clean up of the trays.

Exquisite round design.

Transparent trays allow you to check the
food status around.

BEFORE USE

Cleaning:

Before using the first time, wipe all parts of
the appliance. Clean the 3/5 trays with a lightly
moistened cloth. Use detergent as needed.
Do not wash the BASE in a dishwasher or
immerse it in water or any other liquid!!!

After cleaning the unit must be run in for 30
minutes without placing any food for drying
during this period. Any smoke or smells
produced during this procedure are normal.
Please ensure sufficient ventilation.

After the running in period, rinse the racks

in water and dry all parts. This act is only
necessary for the first time. (DO NOT WASH
THE BASE!!!)

Unplug the dehydrator from the power supply
and let it cool down before cleaning. Use a
soft brush to remove food sticking. Dry all
parts before storing the dehydrator.

Do not clean the appliance with aggressive
chemicals or abrasives in order not to
damage the surface.
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Assembling the appliance:

Make sure that the dehydrator sits steadily on
a solid, level surface. Stock the drying trays
and connect the plug with a wall socket. The
height of dehydrator can be increased from
308mm to 395mm by turning the upper trays
into the clips of lower ones, which make it
possible to load thicker food.

The dehydrator is now ready for use.

USAGE METHOD

1. Put the clean food in the trays. — Do not
overload the trays and never overlap the
food. Close the cover.

Note: Always start to load the food from the
bottom tray to the top tray.

2. Connect the power supply. Turn on the
switch then adjust the temperature.

Note: Set low temperature for thin/small
pieces of food or for a small load of food. Set
high temperature for drying thick/big pieces
of food and large loads. The thermostat can
also be used to decrease the temperature
as the food is near the end of its drying cycle
making it easier to control the final moisture
level in the food.

3. Close the cover. Put the cover on the
top of the first working tray and press the
power switch to ‘I’ position — the indicator
light will light up red.

Note: Make sure that the fan base is always
in place when operating the dryer. If you do
not have time to dry all the food in one day,
you can dry them the next day. In this case,
you should store the food in a container/
polyethylene bag and put it in the freezer.

4. Turn off the appliance (press the power
switch to the ‘O’ position) when you have
finished drying the food. Allow the food to
cool. Store the food items in polyethylene
bags or food containers and place in the
refrigerator (See “STORAGE” section for
more information).

5. Unplug the unit from the power point.

Note: It is recommended to stack at least
3 working trays, whether you have food on
them or not.

Hints:

+ This dehydrator includes 3/5 stackable
transparent trays and an overheat
protection. The base contains heating
elements, motor, fan and thermostat.

» The air vents on the tray allow air to be
circulated.

Using a controlled heat temperature, air is
circulated from the base of the dehydrator
to each of the five trays and the cover
remove moisture from food.

Depending on the moisture in the food
itself and the humidity in the air, drying
operation time can change. Use the

dryer in a dust free, well ventilated, warm
and dry room. Well air ventilation is also
important.

Fruit and vegetables dried in your
food dehydrator will be different in
appearance from those sold in health
food stores and supermarkets. This is
due to your food dehydrator uses no
preservatives, no artificial coloring and
only natural additives.

Records of humidity, weight of produce
before and after drying times, will

be helpful to improving your drying
techniques for the future.

DRYING TIPS

Drying time for pre-treatment fruit will vary

according to the following factors:

1) thickness of pieces or slices

2) number of trays with food being dried

3) volume of food being dried

4) moisture or humidity in your environment

5) vyour preferences of drying for each type
of dried food

It is recommended to:

» Check your food every hour.

+ Rotate and/or re-stack your trays if you
notice uneven drying.

+ Label food with contents dried, date
and weight before drying. It will also be
helpful to note the drying time for future
reference.

+ Pretreated food will give the best effect in
drying.

+ Correct food storage after drying also
will help to keep food in good quality and
save the nutrients.

STORAGE

- Store food only after they have cooled
down.
Food can be kept longer if stored in a
cool, dry and dark place.
Remove all the air you possibly can from
the storage container and close tightly.
Optimal storage temperature is 15°C or
lower.
Never store food directly in a metal
container.

+ Avoid containers that “breathe” or have a
weak seal.

+  Check the contents of your dried food
for moisture during the weeks following
dehydration. If there is moisture inside,
you should dehydrate the contents for a
longer time to avoid spoiling.

» For best quality, dried fruit, vegetables,
herbs, nuts, bread should not be kept for
more than 1 year, if kept in the refrigerator
or freezer.

» Dried meats, poultry and fish should be
stored for no more than 3 months if kept
in the refrigerator, or 1 year if kept in the
freezer.

MAINTENANCE/CLEANING METHOD

After using, unplug the dehydrator from the
power supply and let it cool down before
cleaning. Use a soft brush to remove food
sticking on the trays. Dry all parts with a dry
cloth before storing the dehydrator. Clean the
surface of body with wet cloth.

Use paper towels to remove any excess
marinade.

Do not clean the appliance with aggressive
chemicals or abrasives in order not to
damage the surface.

PLEASE KEEP THIS INSTRUCTION,
THANKS!

E This marking indicates that this product
o should not be disposed with other

household wastes throughout the EU. To
prevent possible harm to the environment or
human health from uncontrolled waste
disposal, recycle it responsibly to promote the
sustainable reuse of material resources. To
return your used device, please use the
return and collection systems or contact the
retailer where the product was purchased.
They can take this product for environmental
safe recycling.

ENGLISH
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BEDIENUNGSANLEITUNG
DORRAUTOMAT

BITTE LESEN SIE DIESE BEDIENUNGSAN-
LEITUNG VOR DEM GEBRAUCH SORG-
FALTIG DURCH

TECHNISCHE DATEN
Netzspannung: 220-240V, 50/60Hz
Leistungsaufnahme: 200-240W
Thermostat: 35°C-70°C
Abmessungen des Produkts:

FA-5126-1: 310x310x245mm
FA-5126-2: 315x315x308mm

Maximale Abmessungen:

FA-5126-1: 310x310x285mm
FA-5126-2: 315x315x395mm

Nettogewicht: FA-5126-1: 2,26kg
FA-5126-2: 2,85kg

oA N~

Deckel
Dérretagen
Unterboden
Gerétebasis
Temperaturregler
Netzschalter mit
Betriebsanzeige

INBETRIEBNAHME

Entfernen Sie sdmtliche Verpackungsmateri-
alien vom Produkt.

Geben Sie das Verpackungsmaterial in die
Verpackungsbox und heben Sie sie auf oder
entsorgen Sie sie umweltgerecht.

SICHERHEITSHINWEISE

BITTE LESEN SIE VOR DER INBETRIEB-
NAHME DIESE ANWEISUNGEN UND
BEWAHREN SIE FUR ZUKUNFTIGEN
BEZUG AUF

Um die Gefahr von Verletzungen oder Sach-
schéden zu verringern, miissen stets grund-
sdtzliche SicherheitsmaBnahmen beachtet
werden, einschlieBlich der folgenden:

1.

Dieses Gerét ist ausschlieBlich fiir die
Verwendung im Haushalt oder dhnlichen
Anwendungen bestimmt, wie:

10.

1.

- Belegschaftskiichen in Geschéften, Bu-
ros oder anderen Arbeitsumgebungen.

- Landwirtschaftlichen Betrieben.

- Benutzung durch Géste von Hotels,
Motels und anderen Wohnumfeldern.

- Frihsttickspensionen.

Der Dérrautomat ist nur fiir die Nutzung

im PRIVATEN BEREICH konzipiert und

nicht flir gewerbliche Zwecke geeignet.

Nicht im Freien verwenden.

. Achten Sie bei der Verwendung des

Dérrautomaten darauf, dass er auf einer
flachen, ebenen und stabilen Oberflache
aufgestellt wurde und dass keine Gefahr
besteht, dass er méglicherweise herunter-
fallen kann. Gewabhrleisten Sie auch, dass
sie das Gewicht des Gerats wahrend der
Verwendung tragen kann.

Verwenden Sie niemals nicht zugelas-
senes Zubehor.

. Stellen Sie sicher, dass der Dérrautomat

bei Nichtgebrauch, vor der Reinigung
oder einer Reparatur ausgeschaltet

und der Netzstecker aus der Steckdose
gezogen wurde. Ziehen Sie das Netzka-
bel stets am Stecker aus der Steckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel selbst.
SchlieBen Sie das Gerét stets an eine
Steckdose mit der Spannung (nur
Wechselspannung) an, die auf dem Geréat
angegeben ist.

Lassen Sie das Geréat wahrend des Be-
triebs niemals unbeaufsichtigt.

Kinder miissen beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerét spielen. Sie kénnen die Gefahren
durch falschen Umgang mit elektrischen
Geréten noch nicht erkennen.

Dieses Gerdt ist nicht daftir bestimmt,
durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrénkten physischen, sensorischen
oder geistigen Féhigkeiten oder mangels
Erfahrung und/oder Wissen benutzt zu
werden. Es sei denn, sie werden durch
eine fur ihre Sicherheit zustédndige Person
beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anwei-
sung, wie das Gerat zu benutzen ist.

Das Netzkabel nicht tber scharfe Kanten
hé&ngen lassen und den Dérrautomaten
von heiBen Gegensténden und offenen
Flammen fernhalten. Andernfalls kann der
Kunststoff schmelzen und einen Brand
verursachen.

Bitte Uberprtifen Sie rechtzeitig das Gerat
und die elektrischen Kabel und verwen-
den Sie das Gerét nicht, wenn Probleme
auftreten oder wenn es defekt ist. Das
Gerét nicht selbst reparieren. Das Geréat

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

nur von qualifizierten Personen reparieren
lassen.

Nehmen Sie kein Gerét in Betrieb, wenn
das Netzkabel Schaden aufweist, falls
das Geréat auf den Boden gefallen sein
sollte oder anderweitig beschédigt wurde.
Im Falle von Beschddigungen muss das
Netzkabel vom Hersteller, einem auto-
risierten Kundendienstmitarbeiter oder
einer dhnlich qualifizierten Person ersetzt
werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.
Verwenden Sie Ihr Gerét nicht mit einem
Verldngerungskabel, auBer das Kabel
wurde von einem qualifizierten Service-
techniker dberprtift und getestet.

Alle Reparaturarbeiten am Dérrautomaten
ddrfen nur von einem qualifizierten Elek-
triker durchgeftihrt werden. Unsachge-
méBe Reparaturen kénnen den Benutzer
groBer Gefahr aussetzen.

Unter keinen Umsténden darf die GE-
RATEBASIS oder der Netzstecker des
Dérrautomaten in Wasser oder in andere
Flissigkeiten getaucht werden. Ver-
wenden Sie das Gerét nicht mit nassen
Handen.

Nur die transparenten Etagen und der De-
ckel sind spulmaschinenfest, sofern nicht
ausdrticklich anderweitig angegeben.
Kommen Sie nicht in die Néhe von sich
bewegenden Komponenten. Halten Sie
wéhrend des Betriebs Hande, Haare,
Kleidung, sowie Spateln oder anderen
Utensilien fern. Gefahr von Verletzungen
oder einer Beschadigung des Geréts.
Nicht mit einem externen Timer oder einer
Fernbedienung in Betrieb setzen.

Bitte richten Sie den Luftaustritt des
Gerdts nicht auf andere Personen oder
entflammbare Materialien.

Bitte das Gerét nicht neben einer Warme-
quelle aufstellen. Bitte den Netzstecker
keinem Druck aussetzen, andernfalls
kann dies einen Brand oder elektrischen
Schlag verursachen.

Die Nicht-Einhaltung der nachstehend
aufgeflihrten Anweisungen kann zu einem
elektrischen Schlag, Brand oder schwere
Verletzungen flihren. Die Warnungen,
Hinweise und Anweisungen in dieser
Bedienungsanleitung decken nicht alle
mdglichen Bedingungen und Situationen
ab, die wahrend des Betriebs des Geréts
auftreten kénnen.

Sollten Sie dieses Gerét an Dritte weiter-
geben, dann muss diese Bedienungsan-
leitung mit ausgehéndigt werden.

VO

FU

RSICHT:

Um das Risiko eines elektrischen Schlags
zu verringern, das Gerdt, das flexible
Kabel oder den Netzstecker nicht Regen
oder Feuchtigkeit aussetzen und nicht in
Flussigkeiten tauchen.

Verwenden Sie dieses Gerat nicht in der
Néhe einer Badewanne, eines Waschbe-
ckens oder anderer Behdlter, die Wasser
enthalten oder wenn es auf feuchten oder
nassen Oberfldchen aufgestellt wurde.
Bewahren Sie das Gerét nicht in feuchten
Umgebungen auf.

Halten Sie das Gerat von Orten mit hohen
Temperaturen, Sonnenlicht und Feuchtig-
keit fern.

Bedienen Sie das Gerét nicht mit nassen
Hénden.

Bitte schalten Sie die Stromversorgung in
feuchten Umgebungen aus.

Falls das Gerét in Wasser gefallen ist,
ziehen Sie sofort den Netzstecker. GREI-
FEN SIE NICHT IN DAS WASSER, UM
ES HERAUSZUZIEHEN.

Es ist wichtig, dass das Gerét von einem
qualifizierten Techniker kontrolliert werden
muss, bevor Sie es erneut benutzen.
ACHTUNG! Lassen Sie das Gerét nicht
ldnger als 20 Stunden ununterbrochen
laufen. Stellen Sie nach 20 Stunden
den Schalter in die Position ,,0“.
Ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie es vor der erneuten Inbetriebnahme
mindestens 2 Stunden abkdihlen.

Nicht in der Ndhe von Gasflammen in
Betrieb nehmen.

Falsche Bedienung und unsachgeméBe
Behandlung kénnen zu Stérungen am
Gerét und zu Verletzungen des Benutzers
flhren.

Das Netzkabel nicht mit schweren oder
scharfen Gegenstanden quetschen,
andernfalls kann dies einen Brand oder
elektrischen Schlag verursachen.

Die Temperatur zugénglicher Oberfldchen
kann wéhrend des Betriebs sehr HOCH sein.

NKTION DES DORRAUTOMATEN

Dieses Gerét verfligt liber einen automa-
tischen Llifter, der die warme Luft zirkuliert
und die Lebensmittel wunderbar gleichméBig

dor
ein
ten

rt! Gedérrte Lebensmittel sind als Snack
groBer Genuss, weil sie fast ihren gesam-
Néhrwert und Geschmack behalten.

Eine perfekte Methode zum Konservieren
von Obst, Snacks, Gemdlise, Brot, Blumen
und mehr.

DEUTSCH
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+ Hohenverstellbare Etagen: 3 (FA-5126-1)/
5 (FA-5126-2) einfach zu stapelnde
Etagen.

» Einfach zu reinigende Etagen.

+ Ausgezeichnetes rundes Design.

» Transparente Etagen ermdglichen die
Kontrolle des Dérrgutzustands.

VOR GEBRAUCH

Reinigung:

Bevor Sie das Geréat zum ersten Mal benut-
zen, mussen Sie alle Teile gereinigt werden.
Reinigen Sie die 3/5 Etagen mit einem

leicht angefeuchteten Tuch. Verwenden Sie
Reinigungsmittel, wenn erforderlich. Die
GERATEBASIS nicht in einer Sptilmaschine
reinigen und sie nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten tauchen!!!

Nach der Reinigung muss das Gerdt flir 30
Minuten ohne Inhalt betrieben werden. Rauch
oder leichter Geruch ist wahrend dieses Vor-
gangs normal. Sorgen Sie fuir ausreichende
Belliftung.

Reinigen nach der Einlaufzeit die Etagen mit
Wasser und lassen Sie alle Teile trocknen.
Dieser Schritt ist nur bei der ersten Inbe-
triebnahme nétig. (Nicht die Gerétebasis mit
Wasser reinigen!!!)

Ziehen Sie den Netzstecker des Dérrauto-
maten aus der Steckdose und lassen Sie ihn
vor der Reinigung abkuhlen. Entfernen Sie
anhaftendes Ddrrgut mit einer weichen Blir-
ste. Alle Teile vor der Aufbewahrung sorgféltig
abtrocknen.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit aggressiven
Chemikalien oder Scheuermitteln, um die
Oberflache nicht zu beschadigen.

Zusammenbau des Geriétes:

Achten Sie darauf, dass der Dérrautomat
zuverldssig auf einer stabilen und ebenen
Oberflache aufgestellt wurde. Setzen Sie die
Trocknungsetagen ein und verbinden Sie den
Netzstecker mit einer Steckdose. Die Héhe
des Dérrautomaten kann von 308mm bis
395mm vergr6Bert werden, indem die oberen
Etagen in die Clips der unteren gedreht wer-
den. Dadurch kénnen dickere Dérrgutstticke
aufgenommen werden.

Der Dérrautomat ist jetzt betriebsbereit.

VERWENDUNG

1. Geben Sie das geséduberte Dérrgut in die
Etagen. — Die Etagen nicht tberftillen und
das Dérrgut darf niemals tbereinanderlie-
gen. SchlieBen Sie den Deckel.

Hinweis: Flllen Sie stets zuerst die unterste
Etage und machen Sie bis zur oberen Etage
weiter.

2. SchlieBen Sie den Netzstecker an eine
Steckdose an. Schalten Sie den Netz-
schalter ein und passen Sie dann die
Temperatur an.

Hinweis: Stellen Sie bei dlinnen/kleinen
Dérrgutstlicken oder bei einer kleinen
Ddérrgutmenge eine niedrige Temperatur
ein. Stellen Sie zum Dérren dicker/groBer
Dérrgutstlicke und bei einer groBen D6rr-
gutmenge eine hohe Temperatur ein. Wenn
der Dérrvorgang fast beendet ist, kann der
Thermostat auch zum Verringern der Tem-
peratur verwendet werden, um die Kontrolle
des endgliltigen Feuchtigkeitsgehalts des
Dérrguts zu erleichtern.

3. SchlieBen Sie den Deckel. Setzen Sie
den Deckel auf die oberste Etage und
stellen Sie den Netzschalter in die Positi-
on ,|“ - Die Anzeigelampe leuchtet rot auf.

Hinweis: Achten Sie bei der Inbetriebnahme
des Dérrautomaten darauf, dass die Lufter-
basis richtig eingesetzt wurde. Wenn Sie das
gesamte Dérrgut nicht an einem Tag dérren
kénnen, setzen Sie den Dérrvorgang am
ndchsten Tag fort. In diesem Fall kénnen Sie
das Dérrgut tiber Nacht in einem Behdlter/
Polyethylenbeutel geben und diesen im Kiihl-
schrank aufbewahren.

4. Wenn der Dérrvorgang beendet ist,
schalten Sie das Gerét aus (stellen Sie
den Netzschalter in die Position ,O).
Lassen Sie das Ddrrgut abkuhlen. Geben
das Dérrgut in Polyethylenbeutel oder
Lebensmittelbehdlter und bewahren Sie
diesen im Gefrierschrank auf (siehe fur
weitere Informationen den Abschnitt ,LA-
GERUNG").

5. Ziehen Sie den Netzstecker des Gerits.

Hinweis: Es ist ratsam, mindestens 3 Etagen

zu stapeln, unabhéngig davon, ob sie D6rrgut

enthalten oder nicht.

Tipps:

+ Der Dérrautomat umfasst 3/5 stapelbare
transparente Etagen und einen Uberhit-
zungsschutz. Die Geréatebasis enthélt die
Heizelemente, den Motor, den Luifter und
den Thermostat.

+ Die Luft kann durch die Luftungsschlitze
an den Etagen zirkulieren.

+ Durch die kontrollierte Temperatur zir-
kuliert die Luft von der Geratebasis des

Dérrautomaten zu jeder der flinf Etagen
und der Deckel lésst die Feuchtigkeit des
Dérrguts austreten.

+ Die Dérrzeit hangt von der Feuchtigkeit
des Dérrguts selbst und der Luftfeuch-
tigkeit ab. Verwenden Sie den Dérrauto-
maten in einem staubfreien, gut bellif-
teten, warmen und trockenen Raum. Ein
gute Belliftung ist ebenso wichtig.

+  Obst und Gemiise, das in lhrem Dérr-
automaten gedorrt wurde, unterschei-
det sich im Aussehen von dem, das
in Reformhéausern und Supermérkten
verkauft wird. Dies liegt daran, dass
der Dérrautomat keine Konservie-
rungsstoffe und keine kiinstlichen
Farbstoffe, sondern nur natiirliche
Zusatzstoffe verwendet.

» Die Feuchtigkeitsaufzeichnung und das
Produktgewicht vor und nach der Dérrzeit
helfen lhnen, Ihre zuklnftigen Dérrmetho-
den zu verbessern.

TIPPS ZUM DORREN

Die Dérrzeit flir vorbehandeltes Obst hangt

von folgenden Faktoren ab:

1) Dicke des Dérrguts oder der Dérrgut-
scheiben

2) Anzahl der Etagen mit Dérrgut

3) Dérrgutmenge

4) Feuchtigkeit der Raumluf

5) lhren Vorlieben beim Dérren jeder Art von
Dérrgut

Es ist ratsam:

» Kontrollieren Sie das Dérrgut jede Stunde.

+ Wenn Sie einen ungleichméBigen Dorr-
vorgang bemerken, wechseln Sie lhre
Etagen bzw. ordnen Sie sie neu an.

» Notieren Sie vor dem Dérren das Dérrgut
mit Inhalt, Datum und Gewicht. AuBerdem
ist es hilfreich, die Dérrzeit als zuktinftige
Referenz zu notieren.

» Vorbehandeltes Dérrgut liefert den besten
Dérreffekt.

- Die richtige Lagerung des Dérguts nach
dem Dérren hilft auch, das Dérrgut bei
guter Qualitat aufzubewahren und die
Né&hrstoffe zu erhalten.

LAGERUNG
» Das Dérrgut vor dem Lagern gut abkuhlen
lassen.

» Das Dérrgut kann langer gelagert werden,
wenn es an einem kuhlen, trockenen und
dunklen Ort ausbewahrt wird.

Entfernen Sie mdglicht alle Luft aus dem
Behadlter und verschlieBen Sie ihn luft-
dicht.

Die optimale Lagerungstemperatur be-
trégt 15°C oder weniger.

Lagern Sie Dérrgut niemals direkt in
Metallbehaltern.

Verwenden Sie keine Behdlter, die nicht
luftdicht sind oder eine schlechte Abdich-
tung haben.

Kontrollieren Sie in den folgenden
Wochen nach dem Dérrvorgang den
Feuchtigkeitsgehalt des Dérrguts. Falls
das Dérrgut noch Wasser enthélt, miissen
Sie den Inhalt lédngere Zeit d6rren, damit
er nicht verdirbt.

Zum Erhalten der besten Qualitat dirfen
getrocknete Friichte, Gemuse, Kréuter,
Nusse und Brot nicht ldnger als 1 Jahr im
Kuhlschrank oder Gefrierschrank aufbe-
wahrt werden.

Getrocknetes Fleisch, Geflligel und Fisch
durfen nicht ldnger als 3 Monate im Kihl-
schrank oder nicht langer als ein 1 Jahr
im Gefrierschrank aufbewahrt werden.

WARTUNG/REINIGUNG

Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzste-
cker des Dérrautomaten aus der Steckdose
und lassen Sie ihn vor der Reinigung abkiih-
len. Entfernen Sie an den Etagen anhaftende
Dérrgutreste mit einer weichen Blurste.
Trocknen Sie vor der Aufbewahrung des
Dérrautomaten alle Teile mit einem trockenen
Tuch. Reinigen Sie die Gehduseoberfladche
mit einem feuchten Tuch.

Entfernen Sie (iberschiissige Marinade mit
Papierttichern.

Reinigen Sie das Gerdét nicht mit aggressiven
Chemikalien oder Scheuermitteln, um die
Oberflache nicht zu beschéadigen.

BITTE BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG
AUF, DANKE!

E Dieses Symbol bedeutet, dass das
Produkt innerhalb der EU nicht mit dem
= Hausmuill entsorgt werden darf. Zur
Vermeidung von Umwelt- und
Gesundheitsschdden durch unkontrollierte
Entsorgung muss das Gerét an einer
Sammelstelle ftir Elektroschrott abgegeben
werden. Alternativ wenden Sie sich fir eine
sichere Entsorgung an lhren Fachhéndler.

DEUTSCH
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PYCCKUUN

PYKOBOACTBO NO
OKCIMJTYATALIUN
MALLEBAS CYLUUJIKA

MNEPEA NCTMOJIb3OBAHMEM MNMPOYTUTE
AAHHOE PYKOBO/CTBO

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

HomMunHansHoe Hanpsi>xeHwve:
220~240B, 50/60I"y

HomwuHanbHas MowHocTb: 200~240BT

TepmocTart: 35°C-70°C

[abapuTbl n3penvs:
FA-5126-1: 310x310x245MM
FA-5126-2: 315x315x308MM

MakcumarnbHble rabapuThbl:
FA-5126-1: 310x310x285MM
FA-5126-2: 315x315x395MM

Bec HeTTO: FA-5126-1: 2,26KT

FA-5126-2: 2,85kr

Kpbiwka
JloTok

MonnoH
BasoBas 4actb
Perynsatop
TemnepaTypbl
BobikntouaTens
nuTaHus co
CBETOBbIM
VHAMKATOPOM

apOND~

o

noAroToBKA K
SKCMNYATALUUU

MN3BneknTe nanenue n3 ynakoBku.
[MoMecTuTe CHATYIO yNakoBKy B
TPaHCMOPTUPOBOYHbIA KOPO6OK
NS XPaHEHWS UK yTunmM3auum no
Heob6x0AMMOCTH.

MHCTPYKLUMUA NO

TEXHUKE BESOMNACHOCTH
BHUMATEJTEHO MPOYUTANTE
OAHHYIO NHCTPYKUWKO NEPEA
SKCMJTYATAUMEN yCTPOVIpTBA 7
COXPAHUTE AJ1A AATIbHEULLUETO
NCNOJIb3OBAHNA

[Inst yMeHbLUEHUS prcka nonyyeHus
TPaBMbl UM MOBPEXAEHUS UMYLLIECTBA

10

He0b6x0AMMO co6MnAaTh OCHOBHbIE MEpPbI

NpefoCTOPOXKHOCTU, BKIIKOHAs Crieaytolme:

1. [aHHbIi npubop npeaHasHaveH ans
UCMosb30BaHUs B ObITOBbLIX Y CXOXKMX C
HUMW Lensix, Taknx Kak:

- OcHalLeHne KyXOHHbIX 30H B
marasuHax, oducax u apyrmx paboumx
NpoCTpaHCTBaXx;

- 3aropoaHble Xusble 4oMa;

- [Ans KNNEHTOB rOCTUHUL, MOTENEN U
LPYrux NOMELLEHUIA >KXMNoro Tuna,;

- [Ins noMeLleHnit LoOMaLLHMX FOCTUHMIL
nonynaHCMOHHOMO TUNa;

2. [aHHas nvwesas cylumnka
npeaHasHaveHa TOJIbKO A4
BbITOBOI'O UCIMOJIb3OBAHUA,

1 He NOAXOANT AN KOMMEPYECKOro

npumeHeHus. He ucnoneayinte

YCTPOIACTBO BHE MOMELLEHWA.

3. [pv ncnonb3oBaHUy NULLEBON CYLLNIKK
y6eanTech, Y4TO OHa yCTaHOBMEHa Ha
MNSIOCKON, rOPU30HTANbHON 1 NPOYHOM
NMOBEPXHOCTM, N YTO OTCYTCTBYET PUCK
ee cny4aiiHoro nageHus. NosepxHoCcTb
[OJS>KHA BblAEp>KMBaTh BEC YCTPONCTBA
B MpoLecce NCNoJb30BaHus.

4. Hukorga He UCnonb3yinTe HelTaTHbIe
NPUHALNEXKHOCTW.

5. Y6eauTech, 4TO NuLIeBas CyLuuska
BbIKJIFOYEHA U OTKJI0YEHa OT
CeTW ANEeKTPONUTaHUs, Koraa He
UCMNosb3yeTcsl, Nepes ee OYUCTKOM nnu
BO BpeMsi peMoHTa. lNpu oTknoveHun
OT CETU AEP>XXUTECH 3a KOpNnycC
9M1IEKTPOBUNIKKN. He TaHMTe 3a LHYp
3NIEKTPONUTAHMS.

6. [ns nutaHuns npubopa Bceraa
UCMoNb3yinTe ceTeBble PO3ETKN TOSbKO
NnepeMeHHOro TokKa 1 TMna, yka3aHHoro
Ha camom npubope.

7. Hukorpa He ocTaBnaiTe BKIKOYEHHbIV
npubop 6e3 npucmoTpa.

8. Heobxoavmo npucmatpusaTh 3a
ManeHbKUMK AeTbMU, YTOObI OHN He
urpanu ¢ yCTpoMCTBOM, TakK Kak OHM
He CNoco6HbI 0CO3HATL OMACHOCTH,
CB$I3aHHbIE C HenpaBWSibHbIM
obpalleHneM C anekTponpuéopamu.

9. [laHHOe yCTPOWCTBO He npeaHa3Ha4eHo
LS UCNONb30BaHNUSA IMLAMM C
OrpaHNyeHHbIMU OU3NHECKUMU,
CEHCOPHbIMU UM YMCTBEHHbIMU
CMOCOGHOCTAMM (BKIHOYAsA aeTen) nunu
JIMUAMKM C HELOCTATO4HbIM OMbITOM U
3HaHUAMW, KPOME Tex cryyaes, Korna
OHW HAXOASTCA NOJA NPUCMOTPOM UN

6b151 NPOUHCTPYKTMPOBAHbI KacaTesibHO

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

MCMNOJIb30BaHNs NPUGOPOB HENOBEKOM,
oTBEYaroLLMM 3a Mx 6€30MacHOCTb.
Y6enmTech, 4TO NuLLeBas CyLLnaKa n ee
WHyp nuTanus HE pacnono>xeHsl B6113n
ropsiunx NpeiMeToB U OTKPLITOrO OrHS, a
LUHYP HE NEepPeKMHYT Yepes OCTpble Yribl,
B NPOTUBHOM

cnyyae, NnacTMK MOXKeT pacnnaBnTbCs
¥ NMPUBECTM K BO3rOPaHuio.
Mepunoanyeckn nposepsinte

YCTPOWCTBO U LLHYP 3MeKTponuTaHus,

1 npekpallanTe aKcnnyaraumio B
crnyyae o6Hapy>XeHus Kakmx-nmbo
npo6nem ¢ yCTPOMCTBOM Un B

cryyae ero nonomMku. He neitaintecb
PEMOHTUPOBATL YCTPOICTBO
caMoCTosiTeNnbHO. PEMOHT ycTpoicTea
[OJKEH BbINOMHATLCS TONMBKO
KBaNMMULUMPOBaHHbLIM NEPCOHANOM.

He ncnonbayiiTe HUKakve
3M1EKTPONPUOOPbI, ECIIN KX LLHYD
NMTaHNs NOBPE>KAEH U nocne Toro,
Kak npnbéop naaan vnu 611 NoBpeXxaeH
KaK-To nHaue.

Ecnv wHyp nuTaHus noBpe>kaeH, To,

BO 136e>kaHne onacHOCTW, OH JOJIKEH
6bITb 3aMEHEH NPOV3BOANTENIEM, €r0
CEPBUCHbIM areHTOM Wn aHaNOrNYHbIM
KBanMULUMPOBAHHBIM JTULIOM.

He ncnone3yiiTe aaHHbIR Npubop ¢
CeTeBbIM yANVHUTENEM, eCNn 3TOT
YANUHUTESb He 6bl1 NPOBEPEH U
ucnbiTaH KBanMULUMPOBaHHbIM
TEXHWUKOM UM MacTEPOM-PEMOHTHUKOM.
PeMOHT nuLleBoit cyLumnkm

[OJKEH MPOU3BOANTLCS TOMBKO
KBanMULUMPOBAHHBLIM 3NEKTPUKOM.
HekBannmuumpoBaHHbIi PEMOHT MOXKET
NOABEPrHyTb NONbL30BATENS PUCKY.

Hwu B kOeM cnyvae He cnepyeT
norpy>artb 6a30BYI0 4acCTb WM CETEBYIO
BWJIKY NWLLEBOW CYLLUUIKK B BOAY MU
Kakyro-n1mbo Apyryro >XMaKocTb. He
nonb3yrTech NPMO60POM, KOrAa BaLLn
PYKV MOKpbIE.

Ecnu aBHbIM 06pa3om He ykasaHo nHoe,
TO TOJIbKO MPO3pavHble IOTKN U BEPXHSIS
KpbiLKa 6e30MnacHbl ANst MbITbS B
NOCyAOMOEYHON MallmHe.

MN3beraiTe KOHTaKTa ¢ ABMXKYLLUMMUCS
yacTsamu. B npouecce pa6oTbl annapara
[ep>vTe nofanbLie OT Hero CBOW PyKw,
BOJIOCbI, OAE>X/Y, KyXOHHblE flonaTku

1 NPOYYH0 yTBapb, YTOObI CHU3UTb
OMaCcHOCTb MOMy4eHNs TpasMbl U/MNK
noBpe>XAeHVs camoro annapara.

20.

21.

22.

23.

npe

. He ucnone3ayiite ¢ npn6opom

BHELLHWUIA TaMep Ui yCTPONCTBO
AMCTAHLMOHHOIO yNpaBneHus.

He HanpasnsiiTe BbITSA>XXHOE OTBEPCTUE
ABurartens Ha Apyrux noaen unm

Ha Cyxve nerkoBocniameHsoLmnecs
maTepuansi.

He nep>xkvte npméop psinom ¢
OTOMUTESIbHLIMW YCTPOKCTBAMM.
CrapanTtecs He feopmuposaTb
LUTencesb ANeKTPOBUIIKMY, NHaYe 3TO
MOXXET NpuBECTU K BO3ropaHuto uiam
MOPa>KEHMIO 3NEKTPUHECKNM TOKOM.
HecobntoneHne Bcex NepeymncnerHHbIx
VHCTPYKLMIA MOXKET NPUBECTU K
NMOPa>keHNIO 3NEKTPUHECKUM TOKOM,
no><apy Ui cepbe3HbIM TpaBMam.
MpepynpexxaeHus, npeaocTepexXenns
1 UHCTPYKLMKW, PACCMOTPEHHbIE B
LaHHOM PyKOBOZACTBE MO aKcniyaTauumu,
He MOryT OXBaTWUTb BCE BO3MOXXHbIE
YCIoBUst U CUTyaLun, KOTOPbIe MOTYT
BO3HWKHYTb B NMPOLIECCE NONb30BaHUA
n3penvem.

Mpwn nepenadye naHHoro npméopa
TPeTbeMy nuLy cneayeT Tak>xe
nepeaartb BMECTE C HAM HACTOSILLYIO
MHCTPYKLIMIO MO 9KCnyaTaLluun.

EAYNPEXXAEHUE:

B Liensx cHu>xeHnst onacHocTu
nopa>keHnst 3NeKTPUYECKUM TOKOM,

He norpy>kanTe 1 He noaseprante
BO3AENCTBUIO JOXKAS, BNArn Unun Kakon-
nM60 ApYron >XMAKOCTM cam npubop, ero
FMOKNIA LLUIHYP MUTaHWUS Unu Wwrencensb.
He nonb3yiteck nsgenvem s6nmn3n
BaHH, 6acCeiHoB 1nn Apyrux cocyaos,
cofep>kalumx BoOAy Unu apyrue
>KMAKOCTK, @ TaK>Ke He ycTaHasnueanTe
€ro Ha Cblpble U MOKpbIe
NoBepxHOCTW. He XxpaHnTe yCTPOnCTBO
BO BNIa>XHON cpefe.

He xpanuTe ycTpoiiCcTBO B MeCTax ¢
BbICOKOW TeMnepaTypon, NpsAMbIMU
COJIHEYHBIMM JIy4aMU 1 BbICOKOM
BNA>XHOCTbHO.

He pa6oTtainTte ¢ npMbopom BRa>kHbIMU
pykamu.

OTkntovaiiTe anekTponuTaHue npuéopa
BO BNa>XHON cpefe.

Mpw cnyvaiiHom nageHun npubopa B
BOAY HE3aMeANUTENbHO OTKIIIoUnTE
3NEKTPONUTaHNe 1 N3BMEKNTE LITencesb
n3 poseTkn. HE [IOCTABAWTE EIO N3
BO/AbI, YTOBbI BbIKJTIOYNUTb.

-
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+  QOueHb BaXKHO, 4TO6bI NOCNE 3TOro
YCTPOIACTBO 6bISI0 NPOBEPEHO
KBaJ'II/ICbVILlI/IpOBaHHbIM cneunanncTomMm,
nepea fasnbHeRLUM UCMob30BaHNEM.

+  BHWUMAHME! He ucnonb3yiite npuéop
Ha npoTs>keHuu 6onee 20 Yacos
6e3 nepepsbiBa. Mo npowecTsumn 20
4YacoB HenpepbIBHOIO UCMOJIb30BaHUA
nepeBeauTe BbiK/lOYaTeNb B
nono>xxexue ,,0“. OTKnOUUTE
YCTPOWCTBO U AaiiTe eMy OCThbiTb B
Te4YeHWe MMHMMYM 2 4acoB nepej
AanbHeWLIMM UCMOJIb30BaHNEM.

* He ucnonbayiite B6131 ra3osbIx
a3po30sbHbIX 6anNOHOB.

» HenpasunbHas akcnnyatauusi unm
HapyLLueHve npasu 06paLLeHnst MoXXeT
NMpUBECTM K HeMcrnpasHOCTH npubopa n
NPUYUMHUTL BpeJ Nonb3oBaTesto.

» LUHyp nuTaHus Henb3s coasnueaTtb
KaKUM-Nnbo TS>KeNbIM Unn OCTpbIM
npeaMeToM, nHa4e OH MOXXeT cTaTb
MPUYNHON No>XKapa nin nopaxxeHus
3M1IEKTPUHECKNM TOKOM.

+  Temnepatypa BHELUHE MOBEPXHOCTH
MO>KeT ObITb BbICOKOW B npoLecce
paboTbl ycTpoicTBa.

OYHKLUU CYLUUIIKU

[laHHoe ycTpoincTeo umeet
aBTOMAaTUYECKUA BEHTUNSATOP, KOTOPbIV C
NOMOLLbIO LIMPKYNALUMK TEMNNOro Bo3ayxa
OCYLLECTBISIET OT/IMYHOE paBHOMEPHOE
BbICyLLUMBaHWE NPoAyKTOoB. CyLleHble
NPOAYKTbI ABMSOTCA BENUKONENHOM
3aKyCKOM, TaK Kak OHW COXpPaHsoT
NPaKTUYECKN BCHO CBOIO NUTATENbHYHO
LIEHHOCTb M BKYCOBbIE Ka4ecTBa.

+ OTO upeasnbHbIi cNocob COXpaHsTb
OPYKThI, 3aKyCKW, OBOLLK, X11E6,
COLBETMS U MHOTOE Jpyroe.

+ Perynvpyembie no BbiCOTE NOTKMU:

3 (FA-5126-1) / 5 (FA-5126-2) nerko
yCTaHaBMBaeMbIx Apyr Ha apyra
JIOTKOB.

+ Jlerkas ouncTka NoTKOB.

*  V35WWHbIN KPYrNbIi AU3aiH.

+ [po3spayHbie NOTKM NO3BONSAOT
NpoOBEPSATb COCTOSAHWE FOTOBHOCTM MULLN
CO BCEX CTOPOH.

noaAroToBKA K UCIMOJIb3OBAHUIO
OuucTka:

[Mepen nepBbIM NCMONb30BAHMEM MPOTPUTE
BCe YacTu npubopa. MNMpoTtpute BCe 3/5
JI0TKa YMCTOW crerka Ba>kHOW BETOLLbHO.

[Mpy He06X0AMMOCTH, UCNONBL3YNTE MOtOLLIEE
cpeacTBo. Hu B koeMm crnyyae He MoiiTe
6a30Byt0 4acTb B NMOCY/JOMOEYHOW MaLLnHe
WK C NOMOLLIbIO ee MOrpy>KeHns B BOAY Uin
VHYO XXUOKOCTb!

[Mocne ouncTkun annapat AoMXKeH
nopabotaTk B TeyeHune 30 MuH. 6e3
3arpy3ku Kakon-nnéo nuwm. J1ioboi abim
UM 3anaxv, NPOM3BOAMMbIE NPMOOPOM Ha
3TOW CTaauu, ABNAOTCA HOPMOW. Ybeantechb
B HANMM4yMM JOCTATOYHON BEHTUNALMM.

[Mocne npo6Horo 3anycka, NpomoiTe
NOTKV B BOAE W faiiTe NPOCOXHYTb BCEM
fetanam yctpoiictea. [laHHoe peinctsene
Heo6x0aMMO npodenaTb TONbKO OAMH pas.
(HE NOABEPTAUTE MOUKE BA3OBYHO
YACTbB!!)

OTKAtOUNTE CYLUMAKY OT 3EKTPOCETU

1 flainTe eil OCTbITb Nepef O4NCTKOW.
Mcnonb3yinte MArkyto WeTKy ANns yaaneHus
NPUANMLLMX OCTATKOB NULUK. Bbicylunte BCe
feTanv nepep NoMeLLeHNEM CyLLUIIKK Ha
XpaHeHwe.

He ncnonb3yinTte ans o4MCTKM yCTponCcTBa
arpeccuBHbIe XMMUKaTbl Ny abpasnBHbie
BellecTBa BO M36e>xaHne NoBpe>KAeH s
NMOBEPXHOCTM.

C6opka ycTpoicTBa:

Y6eamTech, 4TO CyLUMnKa ycTaHoBneHa

Ha TBEPAYO, POBHYIO NMOBEPXHOCTb.
YcTaHoBUTE CyLUMMbHbIE NIOTKU U
NOAKIIOUNTE YCTPOMCTBO K CETU NUTaHUS.
BbicoTa cylwumnkm MoxeT ObITb yBenu4eHa
€ 308 MM 10 395 MM C MOMOLLbIO YCTaHOBKM
BEPXHUX NOTKOB Ha (PMKCATOPbI HUXKHUX,
YTO NO3BONSIET 3arpy>katb 60nee ToNCTble
KYCKW NnLLK.

Tenepb cylumnka rotosa K paboTe.

NCMOJIb3OBAHUE

1. lomecTuTe YMCTYIO NULLY B NOTKMW.
— He neperpy><aiTte noTku n He
nepekpbiBanTe OAUH CROW NULLW APYTUM.
3aKponTe KpbILLKY.

Mpumeyanue: Bcerpa HaunHavTe
3arpy>katb MuLLly, HauMHas C HUXKHero
10TKa ¥ 3aKaH4YnBast BEPXHUM.

2. TMopkntounTte NprbOp K CeTu NuTaHus.
BkntounTte npnbop n yctaHoBuTe
HY>XHYIO Temneparypy.

MpumeyaHune: YcTaHaBnuBamTe HU3Ky
TemnepaTypy AJ1s1 TOHKUX/ManeHbKnx
KYCKOB MUnn Anst He6ONbLLOro KONn4ecTsa
nuwn. YcTaHaBnmBamTe BbICOKYH
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TemnepaTypy Ans TONCTbIX/60bLUNX
KYCKOB W Npu 60MbLLOW 3arpyske.
TepMocTaT MOXHO Tak>Ke UCMOoNb30BaTb
ANsl CHUXKEHUs1 TemnepaTypbl nepef
OKOHYaHMeM LinKna CyLLKK, 4TO6bl 6b1510
nerye KOHTPOSIMPOBATb KOHEYHbIN YPOBEHb
OCTaTOYHOM Bnaru B nuLue.

3.

3akpoiiTe KpbILwKy. [ToMecTuTe KpbILwKy
CBEepXxy Ha BEPXHWi1 JIOTOK U nepeseanTe
BbIKNtOYATENb NUTAHUSA B NONOXEHNE

»I“ — DOJKEeH 3aropeTbCs KpacHbIi
nHamKartop.

MNpumeyanue: Y6eamtech, 4ToObI 6a3oBas
4acTb C BEHTUNATOPOM BCeraa octasanmcb
Ha MecTe npu paboTe cyLumnnku. Ecnn sam
He XBaTWUNO BPEMEHM, 4TOObI AOCYyLLNTb
nuiLLly 3a OIMH i€Hb, Bbl MOXXETE 3TO
[OAenaThb Ha crneayolwmii feHb. B Takom
cny4ae, Heo6x0AMMO NOMECTUTL MULLY

Ha XpaHeHve B NULLEBOW KOHTENHep 1nu
NONU3TUIIEHOBBLIV NAKEeT 1 MOJSIOXUTL ee B
XONnoAunbHUK.

4.

5.

M0 OKOHYaHWK CYLLKW NULLK, BbIKOUNTE
npnbop (nepeseanTe BbIKNOYaTENb B
nono>kexwve ,0). [aiiTe nuile oCTbITb.
XpaHvTe nuLly B NON3TUIIEHOBbIX
nakeTax unu nNuLLEBbIX KOHTEHepax

W KnaguTe ee B XO0N0AMNbHUK (6onee
noApo6HO CM. B pasaene ,XpaHeHne").
OTKNoYMTE annapaT OT CETU NUTaHMS.

Mpumeyanue: PexomeHayeTcs
yCcTaHaBmMBaTb MUHUMYM 3 KOHTEHepa,
BHE 3aBMCUMOCTM OT TOr0, €CTb B HUX BCEX
nuLa nnm HeT.

CoBeTbl:

[aHHas cywmnka skntoyaeT B cebs 3/5
CbEMHbIX NOTKa ¥ 3aluTy OT neperpesa.
B 6a3oBoi yacTtu cogep>katcs
HarpesaTefibHble 31IEMEHTbI, ABUraTenNb,
BEHTUNATOP N TepMocTaT.
BeHTUNsAUMOHHbIE OTBEPCTUS B TOTKE
[enatoT BO3MOXHOMN LIMPKYNALMIO
BO3ayxa.

Mpv nomoLLmM perynmpyemoro Harpesa,
BO3[yX LMPKYNMPYeT OT OCHOBaHMsi
CyLInnKu BeBepx 4epes Ka)K,El,bIﬁ n3 NATHU
NOTKOB M KPbILLKY, 1 BbIBOAWUT BRary n3
nuwn.

B 3aBMCUMOCTM OT coaep >kaHust

Bnaru B camoi nuie n Bna>KHOCTu
OKpYy>KartoLLero Bo3ayxa, BpeMsi CyLLUKM
MOXXeT pasnuyaTbcest. cnonbayiite
CYLUWIIKY B HE MblfIbHOM, XOPOLLO
nposeTpuBaeMomM, TeMNJIOM N Cyxom

noMeLwieHunn. Xopomaﬂ BEeHTUNAUnA
BO3Jyxa Tak>Xe Ba>kHa.

®pyKTbl U 0BOLLYU, BbICYLLEHHbIE B
nuwieBoi cyluunke, 6yayT oTnM4aTbcs
no BuAy OT NpoAaBaeMbIiX B Mara3auHax
30pPOBOro NMTaHUs U cynepmapKkeTax.
OT0 CBA3aAHO C TeM, YTO B CYLUUIIKE HE
MCNONb3YIOTCA HUKaKue KOHCepBaHTbI
M UCKYCCTBEHHbIE KpacuTenu, a ToNIbKO
HaTypanbHble JO6aBKM.

BeneHve 3anuceii 0 BNaXXHOCTK, BECE
npoAayKTOB A0 U NOChe CyLIKu 6yaeT
O4€Hb MoJie3HbIM AN yNy4ylleHna Balnx
HaBbIKOB B 6yAyLLEM.

COBETbI NO CYLUKE

Bpems BbICbIxaHWs Ans npensapuTeNbHON
06paboTkn hpykToB 6yAyT pasnmyaTeCs B
COOTBETCTBUM CO CreayoLmnMMm hakTopamu:

TOJILUMHA KYCKOB MM JIOMTUKOB;
KOJIMYECTBO JIOTKOB C NULLIEN OIS CYLLKM;
06bEM MULLIM ANS CYLLKMK;

CbIPOCTb M BAAXXHOCTb OKPY>KatoLLeit
cpenbl;

BaLUW NPEANOYTEHMS MO CTENEHM
CYXOCTV AN KaXkA0ro Tvna nuim.

PekoMmeHaauum:

[MpoBepsiiTe rOTOBHOCTL NMULLM Ka>kAbli
yac.

lMoBopaumsaiite n/nnm mensiite

JNIOTKV MecTamu, ecnv sameTunmu
HepaBHOMEPHOE MPOCYLLUMBAHME.
[enaiiTe 0TMETKM O TUMNe CoOAEPXXMMOro,
faTe v Bece NuLmM nepep CyLUKon. Ans
fanbHeiLero ncnonb3osaHus 6yaet
Tak>e nosnesHbIM 0TMeYaTb Bpemsi
CYLLKM.

lMpensapuTenbHas NOAroToBKa NULLK
CNoco6CTBYET Hauny4LnM pesynbTaTam
npw CyLLKe.

[paBunbHOE XpaHeHwe nuLLy nocne
CYLLKMN Tak>ke MOMOXEeT COXPaHUTb ee
XOpOLLEee KayecTBO U NuTaTenbHbIe
BellecTsa.

XPAHEHUE

MomelaiiTe NuLLy Ha XpaHeHWe TONIbKO
rocne Toro, Kak oHa ocTbina.

Muwa 6yneT coxpaHATbLCS A0SbLUE B
NpOXiafaHOM, CyXOM U TEMHOM MECTE.
Mo BO3MOXKHOCTU MakcUMarnbHO
yhaanuTe u3 KoHTeliHepa BO3ayX v
NAOTHO ero 3akpownTe.

OnTumarnsHas TemnepaTypa XpaHeHus
cocTaBnsieT 15°C n HuXe.
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PYCCKWUMN

+ Hwukorpa He xpaHuTe nuy
HenocpeACTBEHHO B METaNIM4ECKOM
KOHTeliHepe.

+  WNaberaiite ,Abllalimx” KOHTENHepPOB
UITM UMEIOLLMX HEMJTIOTHYHO KPbILLIKY.

+ [posepsiiTe coaep>xnUMoe B y>ke
BbICYLLEHHOW BaMu nuLle Ha npeaMeT
Bflarn B Te4EeHNe HECKONbKUX Hefenb
nocne cywku. Ecnu nossnsetcsa Bnara,
TO AaHHbIN NPOAYKT crneayeT CylnTb
[osbLle BO n3bexkaHue ero nopyu.

+ [Ans nony4yeHns Havny4lero Ka4ecTsa,
BbICYLUEHHblE (PPYKTbI, OBOLLU,

Tpasbl, Opexu 1 xneb He cneayet
XpaHuTb 60onee 1 roga Npy XxpaHeHUu
B XOJIOAMNBbHUKE UM MOPO3UIbHOWM
Kamepe.

+  CyLweHoe Msaco, NTuua u pbiba xpaHuTcs
He 6osee 3 MecsLEeB B XONIOAUIbHUKE U

He 6onee 1 roga B MOPO3UITbHOM Kamepe.

OBCNY>XUBAHUE/OYUCTKA

Mocne ncnonb3oBaHus, OTKMIOYNTE
CYLUMIIKY OT 9MIEKTPOCETU 1 faWTe e
OCTbITb Nepej 04UCTKOM. BocnonbayiTech
MSIrKOW LLEeTKON ANs yAaNeHNs Npuavnmx
OCTaTKOB MULLIK N3 NOTKOB. BbICyLIJI/ITe BCe
feTanu, NpoTepeB UX CyXOoW BETOLLbIO,
nepej noMeLleHnem CyLLnJIKN Ha XpaHeHue.
MpoTpuTe Kopnyc 6a30BOW YaCTN BNAXHOM
TPSINKOMN.

Mcnonb3yiiTe 6ymakHble monoTeHua ans
yAaneHus U3nuLLIKoB MapmHaaa.

He ncnonb3ayiiTe ans o4MCTKM yCTponcTea
arpeccuBHble XMMUKaTb! U abpasuBHble
BellecTsa BO n3bexxaHne nospexxaeHus
NOBEPXHOCTY.

COXPAHUTE 3TY MHCTPYKLMKO ONA
OAJTBHEMLLIET O NOJIb3OBAHUA.

CPOK roOAHOCTU HE OrPAHUYEH.
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E OTa MapKMpoBKa 03HA4aeT, YTo
(5 v3lenue He cnesyeT BbiGpacbiBaTh
BMecCTe C 6bITOBbIMM OTXOAaMV Ha BCel
Tepputopum EC. [ins npepoTBpalleHns
BO3MO>KHOrO yLliep6a okpy>katoLleii cpeae
Vnu 340POBLI0 OH HEKOHTPOSIMPYEMOro
BbI6pOCA OTXO0B, yTUNN3NPYIATE UX. DTO
[acT BO3MO>KHOCTb MOBTOPHOIO
MCMob30BaHNS MaTepuanbHbIX PECYPCOB.
Ons yTunu3aumm Bawero usaenvs,
no>kanyicra, CBAXXMTECb C MECTHbIMU
opraHamu, 0TBeYaloLMMK 3a yTUIM3aumio,
WM C NOCTABLLMKOM, OT KOTOPOro usgenve
661510 3aKkynneHo. OHM MOryT MPUHATL 3TO
nsgenve ans 6e30nacHon ytunmaaumu.

INSTRUKCJA OBSLUGI
ODWADNIACZ ZYWNOSCI

PRZED UZYCIEM PROSZE PRZECZYTAC
TE WSKAZOWKI.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA
Napiecie znamionowe: 220-240V, 50/60Hz
Moc znamionowa: 200-240W
Termostat: 35°C-70°C
Wymiary produktu:
FA-5126-1: 310x310x245mm
FA-5126-2: 315x315x308mm
Wymiary maksymalne:
FA-5126-1: 310x310x285mm
FA-5126-2: 315x315x395mm
Ciezar netto: FA-5126-1: 2,26kg
FA-5126-2: 2,85kg

Pokrywka
Taca
Podpora tac
Podstawa Lz
Pokretto temperatury
Pods$wietlany
wytacznik zasilania

ourON~

PIERWSZE KROKI

Zdjac wszelkie opakowania urzadzenia.
Opakowania schowac do pudetka i albo je
schowag albo bezpiecznie zlikwidowad.

ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

PROSZE UWAZNIE PRZECZYTAC
TE INSTRUKCJE | ZACHOWAC DO
PRZYSZLEGO UZYTKU
Dla zminimalizowania ryzyka urazu i szkdd
materialnych, nalezy podja¢ podstawowe
Srodki ostroznosci, wigcznie z ponizszymi:
1. Urzadzenie przeznaczone jest do
uzytku w gospodarstwie domowym i do
zastosowar podobnych, takich jak:
- Kuchenki dla personelu sklepdw,
urzeddw i innych $rodowisk pracy;
- Gospodarstwach wiejskich;
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- Gosci hotelu, motelu i innych rezydenciji
tego typu;

- Pensjonatéw typu bed and breakfast.
2. Ten odwadniacz zywnosci jest
zaprojektowany TYLKO DO UZYTKU
DOMOWEGO i nie nadaje sie do celow
komercyjnych. Nie uzywac w obszarach
otwartych.
Zapewniajac uzytkowanie odwadniacza
zywnosci na ptaskiej, réwnej i mocnej

w

powierzchni unika sie ryzyka jego upadku.

W czasie uzytkowania nalezy uwzglednic
jego ciezar.

4. Nigdy nie uzywac wyposazenia nie
zatwierdzonego.

5. Przed czyszczeniem lub naprawa
upewnic sie, ze odwadniacz zywnosci
jest wytaczony a wtyczka jest odtgczona
od zasilania sieci. Odtaczaé zasilanie
trzymajac za wtyczke. Nie ciggnac za
sznur.

6. Urzadzenie zasila¢ zawsze z gniazdka
zasilania (tylko AC), oznaczono to na
urzadzeniu.

7. Nie pozostawia¢ pracujacego urzadzenia
bez nadzoru.

8. Mate dzieci powinny by¢ pod nadzorem,
nie sg one swiadome skutkéw
niewtasciwego obchodzenia sie z
urzgdzeniami elektrycznymi i nie powinny
sig nimi bawic.

9. To urzadzenie nie moze by¢ uzywane
przez dzieci i osoby niepetnosprawne
fizycznie lub umystowo oraz osoby,
ktérym brak doswiadczenia i wiedzy.
Osobom tym powinien by¢ zapewniony
nadzdr i pouczenie o uzytkowaniu
urzadzenia ze strony osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczeristwo.

10. Upewnic sig, ze odwadniacz zywnosci i
jego sznur zasilania NIE sa zawieszone
nad ostrymi krawedziami oraz sg z dala
od goracych przedmiotdw i otwartego
ognia, bo to grozi stopieniem sie plastiku i
pozarem.

11. Sprawdzac okresowo urzadzenie i
przewdd zasilania, po stwierdzeniu
problemdw z urzadzeniem lub
uszkodzenia zaprzestac¢ uzywania. Nie
naprawia¢ urzadzenia samodzielnie.
Urzadzenie moze by¢ naprawiane tylko
przez osoby wykwalifikowane.

12. Nie uzywac urzadzenia jesli jest
uszkodzony sznur, po upadku lub
uszkodzenia w inny sposdb.

13. Jesli uszkodzony jest sznur zasilajacy, to
dla unikniecia zagrozenia, musi by¢ on

POLSKI



POLSKI

14.

15.

16.

17.

18.

19.
20.

21.

22.

23.

wymieniony przez producenta, serwisanta
lub podobnie wykwalifikowang osobe.
Nie uzywac urzadzenia z przediuzaczem,
o ile jego sznur nie zostat sprawdzony i
przetestowany przez wykwalifikowanego
technika lub serwisanta.

Naprawy odwadniacza zywnosci
powinny by¢ wykonywane tylko

przez wykwalifikowanych elektrykdw.
Niewtasciwie wykonywane naprawy
stanowig zagrozenie uzytkownika.
Odwadniacz zywnosci, w zadnym
przypadku nie moze mie¢ PODSTAWY
lub WTYKU zanurzanych w wodzie lub
innej cieczy. Nie uzywac urzadzenia,
majac wilgotne rece.

Do zmywania w zmywarkach nadaja sie
tylko przezroczyste tace i czesci gornej
pokrywy, o ile nie podano wyraznie
inacze;.

Unika¢ kontaktu z ruchomymi czesciami.
Rece, wlosy, odziez, szpatutki i inne
przybory w trakcie pracy urzadzenia,
musza by¢ trzymane z dala, by uniknaé
urazu i/lub uszkodzenia maszyny.

Nie uzywac z zastosowaniem timera lub
urzadzen zdalnego sterowania.

Nie kierowac powietrza z silnika na innych
lub materiaty tatwopalne.

Prosze trzymac z dala od wszelkich
zrédet ciepta. Wtyczke chronié przed
zgnieceniem, bo moze to spowodowac
pozar lub porazenie elektryczne.

Nie stosowanie sie do wskazéwek moze
spowodowac porazenie elektryczne,
pozar lub cigzkie urazy. Ostrzezenia,
przestrogi i wskazéwki omdéwione w tym
podreczniku nie obejmujg wszystkich
mozliwych przypadkdéw, mogacych sig
wydarzy¢ w trakcie uzywania urzadzenia.
Przy przekazywaniu urzadzenia innym,
podrecznik obstugi musi by¢ przekazany
réwniez.

UWAGA

Aby uniknag ryzyka pozaru lub porazenia
elektrycznego, nie zanurzaé ani nie
wystawiac urzagdzenia i przewodu na
deszcz, zawilgocenie lub dziatanie innej
cieczy.

Nie uzywac produktu w poblizu wanien,
umywalek i innych naczyn zawierajacych
wodg lub inne ciecze, lub gdy sie

stoi za zaparowanych lub wilgotnych
powierzchniach. Nie przechowywacd
urzadzenia w srodowisku wilgotnym.
Urzadzenie trzymac z dala od wysokich
temperatur, naswietlenia i wilgoci

+ Nie korzystaé z urzadzenia majac mokre
rece.

+  Wytaczy¢ zasilanie w srodowisku
wilgotnym.

* W przypadku upuszczenia urzadzenia
do wody, wytaczy¢ zasilanie wyjmujac
niezwtocznie wtyk z gniazdka. NIE
SIEGAC DO WODY BY JE WYDOBYC.

* Przed ponownym uzyciem, urzadzenie
musi by¢ sprawdzone przez
wykwalifikowanego technika.

UWAGA! Urzadzenie uzywaé nie diuzej
niz przez 20 godzin ciagtego uzytku. Po
20-stu godzinach przetaczy¢ wytacznik
w pozycje ,,O0*“ Wyjaé wtyczke i
ostudzié przez co najmniej 2 godziny,
przed ponownym uzyciem.

Nie uzywac w poblizu puszek ze sprayem.

+ Niewtasciwe uzycie i obchodzenie sig,
moze spowodowac nieprawidtowe
dziatanie urzadzenia i urazy uzytkownika.
Sznur zasilania nie moze by¢ Scisniety
czyms$ ciezkim lub ostrym, w przeciwnym
przypadku moze spowodowac pozar lub
porazenie elekiryczne.

Temperatura dostepnych powierzchni
w czasie pracy urzadzenia moze byé
WYSOKA.

WLASNOSCI ODWADNIACZA

To urzadzenie ma automatyczny wentylator,
wymuszajacy krazenie cieptego powietrza,
sprawia ono rownomierne i skuteczne
suszenie! Suszona zywnos¢ jest znakomita
jako przekaska, bo posiadajg prawie
wszystkle jej wartosci odzywcze i smak.
Doskonaty sposéb na zachowanie
owocow, przekasek, chleba, kwiatow i
innych.
Tace z regulowang, wysokoscia;:
3 (FA-5126-1) / 5 (FA-5126-2) tac tatwo
uktadanych w stos.
Tace sg fatwe do oczyszczenia.
Znakomita okragta konstrukcja.
Przezroczystos¢ tac umozliwia
sprawdzanie stanu zywnosci.

PRZED UZYCIEM

Czyszczenie:

Przed pierwszym uzyciem, wytrze¢ wszystkie
czesci urzagdzenia. Oczysci¢ 3/5 tace lekko
zwilzong, Sciereczka. W razie potrzeby

uzy¢ detergentu. Nie my¢ PODSTAWY w
zmywarce ani nie zanurza¢ w wodzie lub
innej cieczy!!!
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Po oczyszczeniu urzadzenie powinno
pracowac przez 30 minut przed wstawieniem
jakiejkolwiek zywnosci do suszenia. Jakis$
dym lub zapachy w czasie tej procedury sa
normalne. Prosze zapewnic dostateczng
wentylacje.

Po tym czasie, optukad stojak w wodzie i
osuszy¢ wszystkie czgsci. Nalezy to robic
tylko przy pierwszym uzyciu. (NIE MYC
PODSTAWY!!!)

Odtaczy¢ odwadniacz od zasilania i pozwoli¢
mu ostygnac przed przystapieniem do
czyszczenia. Do usuwania przylegajacej
zywnosci uzywac miekkiej szczotki. Osuszy¢
wszystkie czesci przed sktadowaniem
odwadniacza.

By nie uszkodzi¢ powierzchni nie stosowac
agresywnych chemikaliow i srodkdw
szorujacych.

Montaz urzadzenia:

Zapewni¢ odwadniaczowi osadzenie na
pewnej, réownej powierzchni. Utozyc¢ tace
osuszania i wiaczy¢ wtyk do gniazdka.
Wysokos¢ odwadniacza moze wzrosng¢ od
308mm do 395mm, po wiozeniu tac gérnych
w zaciski dolnych, to pozwala na wiozenie
grubszej zywnosci.

Odwadniacz jest teraz gotowy do uzytku.

SPOSOB UZYCIA

1. Umiesci¢ czysta zywnos¢ na tacach.
— Nie przecigzac tac i nie nadktadaé
zywnosci. Zamkna¢ pokrywe.

Uwaga: Zawsze naktadaé zywnosé

poczynajac od tacy dolnej do gdrne;.

2. Podtaczy¢ do zasilania. Wigczy¢
wytacznik i ustawi¢ temperature.

Uwaga: Ustawi¢ niska temperature dla
cienkich/matych kawatkow zywnosci lub
matego fadunku zywnosci. Ustawi¢ wysoka
temperature dla grubych/duzych kawatkdw
zywnosci lub duzego tadunku zywnosci.
Przestawienie termostatu moze byc¢ tez
zastosowane do zmniejszenia temperatury
pod koniec suszenia zywnosci, dla fatwiejszej
regulacji koricowej wilgotnosci zywnosci.
3. Zamkna¢ pokrywe. Umiesci¢ pokrywe

na szczycie pierwszej uzywanej tacy i

nacisna¢ wytacznik zasilania w pozycje

W - zasdwieci sie czerwony wskaznik.
Uwaga: Przy postugiwaniu sie
odwadniaczem upewnic sie, Zze podstawa
wentylatora jest zawsze na miejscu. Jesli
brak jest czasu na zasuszenie catej zywnosci

w jednym dniu, to mozna jg suszy¢ w dniu

nastepnym. W takim przypadku nalezy jg

schowac do pojemnika/torby polietylenowej i

umiesci¢ w zamrazalniku.

4. Wylaczy¢ urzadzenie (nacisnaé
wytacznik zasilania w pozycje ,O),
po zakoriczeniu suszenia Zywnosci.
Pozwoli¢ zywnosci ostygnagé. Zywnosé
przechowywac w torbach polietylenowych
lub pojemnikach zywnosci i umiesci¢ w
lodéwce (dalsze informacje, patrz rozdziat
+/PRZECHOWYWANIE®).

5. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania
wyjmujac wtyczke z gniazdka.

Uwaga: Zaleca si¢ trzymanie na stosie co
najmniej 3 tac z zywnoscig lub bez.

Wskazowka
Ten odwadniacz zawiera 3/5
przezroczyste tace do uktadania w stosie
i zabezpieczenie przed przegrzaniem.
Podstawa zawiera elementy grzejne,
silnik, wentylator i termostat.
Otwory wentylacyjne tacy umozliwiajg
cyrkulacje powietrza.
Powietrze z regulowang temperaturg
przeptywa od podstawy odwadniacza do
kazdej z 5-ciu tac i pokrywy, zabierajac
wilgo¢ z pozywienia.
Czas operacji suszenia jest zalezny od
wilgotnosci w pozywieniu i wilgotnosci
powietrza. Odwadniacz stosowac¢ w
pomieszczeniu wolnym od pytu, dobrze
wentylowanym, cieptym i suchym. Dobra
wentylacja powietrza jest rowniez wazna.
Owoce i warzywa, suszone w
posiadanym odwadniaczu zywnosci,
beda sie roznity wygladem od tych
sprzedawanych w sklepach ze zdrowa
zywnoscia i supermarketach.Wynika
to z tego, ze odwadniacz nie stosuje
Srodkow konserwujagcych, sztucznych
barwnikéw a tylko sktadniki naturalne.
Zapisywanie wilgotnosci, ciezaru produktu
przed i po suszeniu, bedzie pomocne w
przysztym ulepszaniu techniki suszenia.

WSKAZOWKI SUSZENIA

Czas suszenia wstgpnej obrdbki owocow

zalezy od nastepujacych czynnikéw:

1) grubosc kawatkéw lub warstw

2) ilosci tac zapetnionych osuszang
Zywnoscig,

3) objetosci suszonej zywnosci

4) wilgoci lub wilgotnosci w srodowisku

5) preferencji stopnia osuszania dla kazdego
typu suszonej Zywnosci
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Zaleca sie:

.

Sprawdzanie zywnosci co godzine.
Obracanie i/lub przestawianie tac w
stosie, jesli zauwaza sig nieréwne
suszenie.

Etykietowanie wysuszonej zawartosci, z
data i cigzarem przed osuszeniem.
Bedzie to takze pomocne w zapisie czasu
suszenia dla pdzniejszego uzytku.
Wstepne przygotowanie zywnosci daje w
suszeniu najlepsze efekty.

Wiasciwe przechowywanie, po suszeniu,
bedzie takze pomocne w zachowaniu
jakosci zywnosci i jej sktadnikow
odzywczych.

PRZECHOWYWANIE

Zywnos$¢ magazynowad tylko po jej
schiodzeniu.

Zywnos$c moze by¢ przechowywana
diuzej, jesli jest trzymana w miejscu
chtodnym i suchym.

Usuna¢ wszelkie mozliwe powietrze z
pojemnika przechowywania i szczelnie
zamknag.

Optymalna temperatura przechowywania
to 15°C lub mniej.

Nigdy nie przechowywac produktu
bezposrednio w metalowym pojemniku.
Unika¢ pojemnikéw przewiewnych lub ze
stabym zamknigciem.

Sprawdzac zawartos¢ pojemnikow
osuszonej zywnosci w tygodniach
nastepujacych po osuszeniu. Jesli
wewnatrz jest wilgo¢, to zawartos¢ nalezy
osuszac dtuzej, by uniknaé¢ zepsucia.
Najlepsza jakos¢ osuszonych owocdw,
warzyw, ziot, orzechdw, pieczywa,
utrzymuije sie jesli nie sa one
przechowywane dtuzej niz rok i trzymane
sg w lodéwce lub zamrazalniku.

Suszone migso, dréb i ryba, nie powinny
by¢ przechowywane dtuzej niz 3
miesigce, jesli trzymane w loddwce, lub
rok jesli w zamrazalniku.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Po uzyciu, odtaczy¢ odwadniacz od zasilania
i pozwoli¢ mu ostygnaé przed przystgpieniem
do czyszczenia. Do usuwania przylegajacej
zywnosci uzywac miekkiej szczotki. Osuszy¢
wszystkie czesci przed sktadowaniem
odwadniacza. Oczysci¢ powierzchnie
korpusu zwilzong, Sciereczka,

Do usuwania nadmiaru marynatéw stosowac
reczniki papierowe.

By nie uszkodzi¢ powierzchni nie stosowac
agresywnych chemikalidw i Srodkéw
szorujacych.

PROSZE ZACHOWAC TE WSKAZOWKI,
DZIEKUJEMY!

— na terenie UE — niniejszy produkt nie

moze by¢ utylizowany wraz z odpadami
domowymi. Aby unikna¢ zagrozen dla
$rodowiska lub zdrowia ludzkiego,
wynikajacych z niekontrolowanej utylizacji
odpaddw, poddaj sprzet recyklingowi,
promujac odpowiedzialne wykorzystywanie
surowcow. Aby zwrdci€ zuzyty sprzet,
skorzystaj z sieci punktéw odbioru
elektrosmieci, lub skontaktuj sie ze
sprzedawcg, produktu. Sprzedawcy maja
mozliwos¢ przekazania elektro$mieci do
bezpiecznego recyklingu.

E Symbol widoczny po lewej oznacza, ze
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU
DEHIDRATOR NAMIRNICA

MOLIMO DA PRE UPOTREBE PROCITATE
OVO UPUTSTVO

TEHNICKE SPECIFIKACIJE
Normalna voltaza: 220-240V, 50/60Hz
Normalna snaga: 200-240W
Termostat: 35°C-70°C
Dimenzije proizvoda:
FA-5126-1: 310x310x245mm
FA-5126-2: 315x315x308mm
Maksimalne dimenzije:
FA-5126-1: 310x310x285mm
FA-5126-2: 315x315x395mm
Neto teZina: FA-5126-1: 2.26kg
FA-5126-2: 2.85kg

Poklopac
Podmetac
Donja posuda
Osnova
Dugme za
regulisanje
temperature
6. Prekidac za
ukljucivanje sa ——— =

indikatorskim svetlom N
;"'_m_ - —, _VA

arON~

PRE POCETKA RADA *

Uklonite pakovanje sa proizvoda.
Stavite pakovanje u kutiju i ili ih uskladiste ili
bacite u dubre.

BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

MOLIMO DA PAZLJIVO PROCITATE OVO

UPUTSTVO PRE UPOTREBE | DA GA

SACUVATE ZA BUDUCE POTREBE

Da biste smanijili rizik od zadobijanja povrede

ili ostec¢enja imovine, morate imati u vidu

osnovne mere opreza, ukljuéujuci i sledece:

1. Ovaj uredaj je namenjen za ku¢nu
upotrebu i sline primene, kao sto su:

— Cajne kuhinje u radnjama, kancelarijama i
drugim radnim oblastima;

— Vikendice;

— Kiijenti u hotelima, motelima i drugim
okruzZenjima u kojima se Zivi;

— U pansionatima.
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10.

11.

12.

13.

14.

Ovaj dehidrator namirnica je konstruisan
ISKLJUCIVO ZA KUCNU UPOTREBU i
nije podesan za komercijalnu upotrebu.
Ne koristite na otvorenom.

Prilikom upotrebe dehidratora namirnica,
vodite ra¢una da bude na ravnoj,
nivelisanoj i ¢vrstoj podlozi. Vodite racuna
da sprecite bilo koji rizik od pada uredaja.
Vodite racuna da podloga bude sposobna
da izdrzi teZinu uredaja tokom upotrebe.
Nikada ne stavljajte neodobreni dodatak.
Vodite rac¢una da je dehidrator namirnica
iskljuéen i da je njegov kabl izvucen iz
naponske mreZe kada se ne koristi, zatim
pre CiS¢enja, kao i prilikom popravljanja.
Kabl iskljuéujte iz naponske mreze
povlacenjem utikaca. Nikad ne vucite kabl.
Uvek prikljuujte uredaj u naponsku
mrezu (isklju€ivo naizmeni¢na struja) koja
je oznacena na samom uredaju.

Nikad ne ostavljajte uredaj bez nadzora
dok ga koristite.

Mala deca moraju biti pod nadzorom da bi
se osiguralo da se ne igraju sa uredajem,
buducdi da nisu sposobna da sama
prepoznaju rizike koje nosi pogresno
rukovanje elektriénim uredajima.

Ovaj uredaj nije namenjen za koriséenje
osoba sa smanjenim fizi¢kim, osetnim

ili mentalnim sposobnostima ili sa
nedovoljno iskustva i znanja (ukljuéujudi i
decu), osim ako im lice koje je odgovorno
za njihovu bezbednost nije obezbedilo
nadzor ili dalo uputstva u pogledu
upotrebe uredaja.

Osigurajte da dehidrator namirnica i
njegov strujni kabl NE vise preko ostrih
ivica i drzite ih podalje od vrucih predmeta
i otvorenog plamena. U suprotnom,
plastika ¢e se otopiti i izazvati poZar.
Molimo da povremeno proveravate

sam uredaj kao i njegov strujni kabl i

da prestanete da koristite uredaj ako
primetitite neke probleme u vezi uredaja
ili ako je uredaj pokvaren. Ne popravljajte
ovaj uredaj sami. Popravku treba da
obavlja iskljucivo kvalifikovana osoba.

Ne uklju€ujte uredaj ako je kabl ostecen ili
ako je uredaj pao ili ako je ostecen na bilo
koji nacin.

Ako je strujni kabl ostecen, mora ga
zameniti proizvodac ili ovlaséeni serviser
ili slicna kvalifikovana osoba da bi se
izbegao rizik.

Ne uklju€ujte uredaj u produzni kabl, osim
ako produZni kabl nije proverio i testirao
kvalifikovani tehnicar ili serviser.

[11]
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15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

Popravku dehidratora namirnica bi trebalo
da obavlja iskljucivo kvalifikovani
elektri¢ar. Nepropisne popravke mogu
dovesti korisnika u opasnost.

Ni pod kojim uslovima OSNOVA ili
UTIKAC dehidratora namirnica smeju

biti potopljeni u vodu ili bilo koju drugu
teénost. Ne koristite ovaj uredaj mokrim
rukama.

Samo providni podmetaci i gornji
poklopac se mogu prati u masini za
pranje sudova, osim ako drugadcije nije
posebno naglaseno.

Izbegavajte kontakt sa pokretnim
delovima. Ruke, kosu, odecu, spatule

i drugi pribor drzite daleko od uredaja
tokom njegovog rada, da biste smanijili
rizik povredivanja osoba i/ili osteéenja
uredaja.

Ne rukujte uredaj pomocu spoljnog
tajmera ili daljinskog upravlja¢a.

Molimo ne okredite cediljku motora prema
drugima ili prema kresivu.

Molimo d je ne drzite ni pored ¢ega Sto
greje. Molimo da vodite ra¢una da ne
spljeskate utika¢. U suptornom on mozZe
izazvati pozar ili strujni udar.

Ukoliko ne sledite sva navedena uputstva
to moZe dovesti do strujnog udara, pozara
ili ozbiljne povrede. Upozorenja, mere
opreza i uputstva koja se nalaze u ovom
uputstvu ne mogu obuhvatiti sve moguce
uslove i situacije koje se mogu dogoditi
prilikom upotrebe proizvoda.

Ako uredaj prenosite trecem licu, morate
mu predati i ovo uputstvo za upotrebu.

OPREZ:

Da biste smanijili opasnost od izbijanja
strujnog udara, nemojte potapati, niti
izlagati proizvod, strujni kabl i utikag kisi,
vlazi ili bilo kojoj te¢nosti.

Ne koristite proizvod blizu kada,
umivaonika ili posuda u kojima se nalazi
voda ili neka druga tecnost, niti ga
stavljajte na ili blizu vlaznih ili mokrih
povrsina. Ne ¢uvajte uredaj u vlaznom
okruzenju.

Drzite uredaj daleko od visokih
temperatura, sunc¢anih zraka i vlage.

Ne rukujte uredajem mokrim rukama.
Molimo da iskljucite dovod napona u
vlaznom okruZeniju.

U sluéaju da uredaj upadne u vodu,
odmah izvucite strujni kabl iz naponske
mreZe. NE POKUSAVAJTE DA GA
IZVUCETE IZ VODE.

+ Vazno je voditi rauna da uredaj mora
da pregleda kvalifikovani serviser pre
ponovne upotrebe.

+  PAZNJA! Ne koristite uredaj duze od
20 sati u jednoj turi. Nakon 20 sati,
prebacite prekidaé na poziciju ’0".
Izvucite utika€ iz naponske mreze i
ostavite ga da se ohladi najmanje 2
sata pre ponovnog ukljuéivanja.

»  Ne ukljuéujte uredaj u blizini boca pod
pritiskom.

+ Neispravan rad i nepropisno rukovanje
mogu dovesti do kvara uredaja i povreda
korisnika.

+  Strujni kabl ne sme biti pritisnut teskim ili
ostrim predmetima. U suprotnom moze
dodi do poZara ili strujnog udara.

+  Temperatura spoljnih povr§ina moZze biti
VISOKA tokom rada uredaja.

KARAKTERISTIKE DEHIDRATORA
Uredaj je opremljen automatskim
ventilatorom koiji cirkuli$e topli vazduh ¢ime
se proizvodi lepa i podjednako osusena
namirnica. Osu$ene namirnice predstavlja
odliénu hranu jer sadrZe gotovo sve nutritivne
vrednosti i ukuse.

+ To je savrSen nacin za ouvanje voca,
grickalica, povréa, hleba, cveca i mnogo
toga.

+ Visina podesivih podloga: 3 (FA-5126-1) /
5 (FA-5126-2) lako podesivih visina.

+ Lako ciséenje podloga.

+ lzuzetan zaobljeni dizajn.

+ Providne podloge vam omogucavaju da
proverite namirnice koje se suse.

PRE UPOTREBE

Ciséenje:

Pre prve upotrebe, obrisite sve delove
uredaja. 3/5 podloge prebrisite ovlazenom
krpom. Ukoliko je potrebno uptrebite teénost
za pranje. Ne perite OSNOVU u masini za
pranje sudova i ne potapajte je u vodu ili bilo
koju drugu te¢nost!!!

Nakon ¢iséenja, uredaj mora raditi 30 minuta
na prazno pre postavljanja namirnica za
susenje. Pojava dima ili mirisa tokom ove
procedure je noramina. Molimo vas da
obezbedite odgovarajucu ventilaciju.

Po isteku ovog perioda, isperite reSetke u
vodi i osusite sve delove. Ovo je potrebno
uraditi samo pre prve upotrebe. (NE PERITE
OSNOVvU!!Y)

20

Iskljucite dehidrator iz naponske mreze

i ostavite ga da se ohladi pre ¢iséenja.
Koristite meku ¢etku za uklanjanje ulepljenih
namirnica. Osusite sve delove pre nego sto
uskladistite dehidrator.

Ne Cistite uredaj agresivnim hemikalijama ili
abrazivima da ne biste ostetili povrsinu.

Sastavljanje uredaja:

Vodite rac¢una da dehidrator bude stabilno
postavljen na €vrstoj i ravnoj podlozi.
Postavite podloge za susenje i ukljucite
strujni kabl u naponsku mreZu. Visina
dehidratora mozZe varirati od 308mm do
395mm, postavljanjem gornjih podloga na
Zlebove doniji, ¢ime se omogucava susenje
debljih namirnica.

Dehidrator je tako spreman za upotrebu.

NACIN UPOTREBE

1. Stavite éiste namirnice na podloge. — Ne
pretovarujte podloge i nikad ne stavljajte
namirnice jednu preko druge. Vratite
poklopac na mesto.

Napomena: Uvek pocnite postavljanje
namirnica od donje podloge ka gornjoj.

2. Ukljugite kabl u naponsku mrezu. Ukljucite

prekidac i podesite temperaturu.

Napomena: Postavite nizu temperaturu za
tanje/manje komade namirnica ili za manju

koli¢inu namirnica. Postavite viSu temperaturu

za susenje debljih/veci komada namirnica i
vedu koli¢inu namirnica. Termostat se mozZe

koristiti i za smanjivanje temperature kako se
namirnice bliZe kraju ciklusa susenja da biste

olaksali kontrolisanje konaéne koli¢ine viage
u namirnicama.

3. Vratite poklopac na mesto. Stavite
poklopac preko prve radne posude
i prebacite prekida¢ na poziciju ’l' —
indikatorsko svetlo ¢e zasvetleti crvenom
bojom.

Napomena: Vodite racuna da je osnova
sa venilatorom uvek na mestu kada uredaj
radi. Ako nemate vremena da sve namirnice

osusite tokom jednog dana, moZete ih osusiti

i sutradan. U tom sluc¢aju, trebalo bi da
uskladistite namirnice u plastiénu posudu ili
plasticnu kesu i stavite ih u zamrzivaé.

4. lIskljucite uredaj (prebacite prekidac za

ukljucivanje na poziciju 'O‘) posto zavrsite

sa susenjem namirnica. Sacekajte da se
namirnice ohlade. Uskladistite namirnice
u plasti¢ne kese ili posude i stavite ih u
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5.

zamrzivaé (vidi odeljak ,SKLADISTENJE*
za viSe informacija.)
Iskljucite uredaj iz naponske mreze.

Napomena: Preporucuje se da uvek
postavite najmanije tri podloge, bez obzira da
li se na njima nalaze namirnice ili ne.

Saveti:

Ovaj dehidrator sadrZi 3/5 transparentne
podloge i zastitu od pregrevanja. Osnova
se sastoji od grejnih elemenata, motora,
ventilatora i termostata.

Vazdusni otvori na podlogama
omogucavaju cirkulisanje vazduha.
Koristedi kontrolisanu tempearturu,
vazduh cirkuliSe od osnove dehidratora ka
svakoj od pet podloga, a poklopac uklanja
vlagu iz namirnica.

U zavisnosti od koli¢ine vlage u samim
namirnicama, kao i od vlaznosti vazduha,
trajanje operacije suSenja mozZe varirati.
Koristite uredaj u dobro provetravanoj,
toploj i suvoj prostoriji bez prasine. Dobro
provetravanje je takode vazno.

Voce i povrée osusenom u vasem
dehidratoru ¢e izgledati drugacije od
onog koje se prodaje u prodavnicama
zdrave hrane i supermarketima. To je
zato Sto u vasem dehidratoru vi ne
koristite nikave prezervative, vestacku
boju, veé samo prirodne dodatke.
BelezZenje podataka o vlaznosti i teZini
namirnica pre i posle susenja ¢e pomoci
da unapredite vasu tehniku susenja u
buducnosti.

SAVETI ZA SUSENJE

Vreme susenja za unapred obadeno voce
ée se razlikovati u zavisnosti od sledecih
Cinilaca:

1)
2)
3)
4)
5)

debljina isecenih parcica

broj podloga na kojima se namirnice suse
zapremina namirnica koje se suse
vlaznost okruZenja

vas izbor koliko Zelite da bude suva koja
vrsta namirnice.

Preporucuje se da:

Proverite namirnice na svaki sat.

Rotirate i/ili presloZite podloge ako
primetite da se namirnice neujednac¢eno
suse.

Oznacite osusene namirnice datumom i
teZinom pre susenja. Takode ¢e vam biti
od pomodi da zabeleZite i trajanje susenja
za rad u buducénosti.
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» Unapred obradene namirnice ¢e dati
najbolje rezultate prilikom susenja.

+ Ispravno skladistenje namirnica nakon
susenja ¢e takode pomodi da hrana
odrZi dobar kvalitet i sacuva sve hranljive
vrednosti.

SKLADISTENJE

» Skladistite namirnice tek posto se one
ohlade.

» Hrana se moZe duZe ¢uvati ako se
skladisti u hladnom, suvom i mracénom
mestu.

» lzvucite sav vazduh koji moZete iz
plastiéne posude i ¢vrsto zatvorite.

» Optimalna skladisna temperatura je 15°C
ili manja.

» Nikad ne skladiste namirnice direktno u
metalnu posudu.

» lzbegavajte posude koje ,disu“ ili imaju
slabo zaptivne poklopce.

- Proveravajte sadrZaj vlage vasih
osusenih namirnica tokom nedelja nakon
dehidracije. Ako postoji vlaga, trebalo bi
da isusite sadrzaj duZe vreme, da biste
izbegli kvarenje namirnica.

+ Za najbolji kvalitet, suseno voce, povrce,
biljke, kostunjavi plodovi i hleb, ne bi
trebalo da se ¢uvaju duze od jedne
godine, ako se ¢uvaju u frizideru ili
zamrzivacu.

» Suseno meso, Zivinu i ribu ne bi trebalo
Cuvati duZe od tri meseca ako se ¢uva u
frizideru ili jednu godinu ukoliko se ¢uva u
zamrzivacu.

ODRZAVANJE/CISCENJE

Nakon upotrebe, Iskljucite dehidrator iz
naponske mreZe i ostavite ga da se ohladi
pre ¢iséenja. Upotrebite meku cetku za
uklanjanje ulepljenih namirnica. Osusite
sve delove suvom krpom pre skladistenja
dehidratora. Ogistite spoljasnost vlaznom
krpom.

Za uklanjanje viska marinade upotrebite
papirne ubruse.

Ne cistite uredaj agresivnim hemikalijama ili
abrazivima da ne biste ostetili povrsSinu.
MOLIMO DA SACUVATE OVO UPUTSTVO.
HVALA!

E Ova oznaka ukazuje da se u Evropskoj
— uniji ovaj proizvod ne sme bacati u kantu

za dubre sa ostalim otpadom. Da bi se
sprecio eventulan Stetan uticaj na okolinu ili
ljudsko zdravlje od nekontrolisanog bacanja
dubreta, reciklirajte ovaj proizvod da bi ste
promovisali odrZivu ponovnu upotrebu izvora
sirovina. Da vratite svoj iskoriséeni uredaj,
molimo vas da upotrebite sabirne centre ili da
kontaktirate prodavca kod kojeg ste kupili
proizvod. Oni mogu odneti ovaj proizvod na
bezbedno recikliranje

LIETOTAJA ROKASGRAMATA
PARTIKAS PRODUKTU ZAVETAJS

PIRMS LIETOSANAS IZLASIET SO
ROKASGRAMATU

TEHNISKAS SPECIFIKACIJAS
Spriegums: 220-240V, 50/60Hz
Jauda: 200-240W
Termostats: 35°C-70°C
Izstradajuma izmeri:
FA-5126-1: 310x310x245mm
FA-5126-2: 315x315x308mm
Maksimalie izméri:
FA-5126-1: 310x310x285mm
FA-5126-2: 315x315x395mm
Neto svars: FA-5126-1: 2,26kg
FA-5126-2: 2,85kg

Vaks

Trauks

Apakséja plats
Pamatne
Temperatiras
slédzis

Stravas slédzis ar
indikatora lampinu

apOND~

o

LIETOSANAS SAKSANA

Izpakojiet izstradajumu.

levietojiet iepakojumu kasté, saglabajiet to vai
atbrivojieties no ta atbildrgi.

DROSIBAS NORADIJUMI

PIRMS LIETOSANAS UZMANITGI IZLASIET

SO ROKASGRAMATU UN SAGLABAJIET

TURPMAKAI UZZINAI

Lai samazinatu traumu un Tpasuma

bojajumu risku, ievérojiet galvenos drostbas

noradijumus, tai skaita zemak minétos.

1. ST ierfce ir paredzéta lietoSanai
majsaimniecibas un tamltdzigos
apstaklos, pieméram, §ados:

- personala virtuves zonas veikalos,
birojos un citas darba vidés;
- dzTvojamas telpas ferma;
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- klientu lietosanai viesnicas, motelos un
citas dzivojama tipa vides;
- ,gultasvieta un brokastis” tipa vidés.

2. Partikas produktu Zavetajs ir izstradats
LIETOSANAI TIKAI MAJAS APSTAKLOS,
un nav piemérots komercialai lietoSanai.
Nelietojiet to arpus telpam!

3. Izmantojot partikas produktu Zavetaju,
parliecinieties, ka tas ir novietots uz
platas, ITdzenas un izturigas virsmas un
nevar nokrist. Parliecinieties art par to,
ka ta var izturét ierfces svaru lietoSanas
laika.

4. Nekad nelietojiet neatlautus piederumus.

5. Parliecinieties, ka partikas produktu
zavétajs ir izslégts un nav pieslégts
stravai, kad tas netiek izmantots, pirms
trriSanas, ka art veicot labosanu.
Atvienojiet ierTci no stravas, izraujot
kontaktdaksu no kontakiligzdas. Neraujiet
aiz vada.

6. Lietojot ierici, vienmér izmantojiet
kontaktligzdu ar spriegumu (tikai
mainstravas), kads noradrts uz ierfces.

7. Nekad neatstgjiet ieslégtu ierTci bez
uzraudzrbas.

8. Uzraugiet, lai bérni nerotalatos ar ierici —
vini nespéj atpazit briesmas, kas saistrtas
ar elektroierT¢u nepareizu lietosanu.

9. lerici nedrTkst lietot personas (tai skaita
bérni) ar fiziskas, sensoras vai garrgas
attistibas traucéjumiem, ka art personas,
kuram trakst zinasanu un pieredzes.
Iznémums ir gadijumi, kad tas uzrauga
vai tdm noradrjumus par ierices lietoSanu
devusi persona, kura atbild par vinu
drostbu.

10. Nodrosiniet, ka partikas produktu
zavétajs un stravas vads NAV ciesa
kontakta ar asam malam, un neturiet to
karstu prieksmetu un atklatas liesmas
tuvuma — plastmasa var izkust un izraistt
ugunsgréku.

11. Laiku pa laikam parbaudiet ierici un
elektrtbas vadu. Nelietojiet ierici, ja esat
atklajis kadas problémas tas darbrba vai
ta ir bojata. Neveiciet ierices labosanu
pats. Labosanu uzticiet tikai kvalificétam
personam.

12. Nelietojiet nevienu elektroierici, ja stravas
vads ir bojats, ka arT péc tam, kad ierfce
ir nokritusi vai jebkada veida bojata.

13. Ja stravas vads ir bojats, lai novérstu
briesmas, ta nomaina javeic raZotajam, ta
servisa parstavim vai ITdzigi kvalificétam
personam.
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14. Nelietojiet ierTci ar pagarinataju, ja vien to
nav parbaudrTjis kvalificéts specialists vai
servisa darbinieks.

15. Partikas produktu zavétaja labosanu
drikst veikt tikai kvalificéts elektrikis.
Nepareiza labosana var paklaut lietotaju
riskam.

16. Nekada gadrjuma nemérciet partikas
produktu Zavéetaja PAMATNI un
KONTAKTDAKSU uadenr vai cita
Skidruma. Nelietojiet ierTci, ja jums ir
slapjas rokas.

17. Trauku mazgajamaja masina drrkst
mazgat tikai caursprdrgos traukus un
vaku, ja vien skaidri nav noteikts citadi.

18. Nepieskarieties kustrgajam dalam.
LietoSanas laika turiet rokas, matus,
apgeérbu, lapstinas un citus virtuves
piederumus prom no ierTces, tadéjadi
samazinot traumu un/vai ierfces
sabojasanas risku.

19. Nedarbiniet ierci ar aréju taimeri vai
talvadrbas pulti.

20. Nevérsiet motora vilkmi pret citiem.

21. Neturiet ierTci blakus karstuma avotiem.
Nesaspiediet kontaktdaksu — pretéja
gadrjuma ta var izraistt ugunsgréku vai
elektriskas stravas triecienu.

22. Neievérojot Sos drostbas noradijumus,
iespéjams elektriskas stravas trieciens,
ugunsgréks un nopietnas traumas. Saja
rokasgramata sniegtie bridinajumi un
noradrjumi nevar ietvert visus iespéjamos
apstaklus un situacijas, kas iespéjamas,
lietojot So izstradajumu.

23. Nododot ierici kadai tresajai pusei,
nododiet arT So lietoSanas rokasgramatu.

UZMANIBU!

+ Lai samazinatu elektriskas stravas
trieciena risku, neiegremdgjiet un
nepaklaujiet izstradajumu, lokano vadu
un kontaktdaksu lietum, mitrumam un
jebkuram citam Skidrumam.

» Nelietojiet izstradajumu vannas, izlietnes
un citu adeni vai citus Skidrumus saturosu
tvertnu tuvuma, ka art stavot uz mitras vai
slapjas virsmas. Neturiet ierTci Gdenaina
vide.

» Neturiet ierTci vietas ar augstu
temperatdrudsaules staros un mitruma.

+ Nelietojiet iertci, ja jums ir slapjas rokas.

+ Atrodoties udenaina vidé, atsleédziet ierici
no stravas.

» Gadijuma, ja iertce iekritusi adent,
nekavéjoties atslédziet stravu
kontaktligzda un izraujiet kontaktdaksu no

kontaktligzdas. NENEMIET IERICI ARA
NO UDENS!

+ Nemiet véra, ka, lai turpmak lietotu
ierici, ta bas japarbauda kvalificétam
specidlistam.

+  UZMANIBU! Nedarbiniet ierici vairak
ka 20 stundas bez apstajas. Péc
20 stundam pagrieziet slédzi ,,0”
pozicija. lzraujiet kontaktdaksu no
kontaktligzdas un laujiet iericei atdzist
vismaz 2 stundas, pirms darbinat to
atkal.

+ Nelietojiet ierici gazes aerosolu baloninu
tuvuma.

+ Nepareiza lietosana un apiesanas ar
ierTci var radrt bojajumus ierfcei un
traumas lietotajam.

+ Stravas vadu nedrTkst saspiest smagi
vai asi priekSmeti. Pretéja gadijuma
tas izraists ugunsgréku vai elektriskas
stravas triecienu.

+ Virsma var bat KARSTA ierTces darbibas
laika.

ZAVESANAS FUNKCIJA

Sai ierTcei ir automatisks ventilators, kas

cirkulé siltu gaisu, nodrgéinot labu un

vienmértgu Zavésanu. Zavéti partikas

produkti ir lieliska uzkoda, jo tie gandriz

pilnTba saglaba savu uzturvérttbu un garsu.

+ Tas ir teicams veids, ka saglabat auglus,
uzkodas, darzenus, maizi, ziedus utt.

+ Augstumu regul€josi trauki: 3 (FA-5126-1) /
5 (FA-5126-2) viegli savietojami trauki.

+  Trauki ir viegli trrami.

* Izsmalcinats apalas formas dizains.

+  Caursprdrgie trauki |auj parbaudrt
produktu stavokli.

PIRMS LIETOSANAS

Tirisana

Pirms pirmas lietoSanas noslaukiet visas
ierfces dalas. Visus 3/5 traukus notiriet ar
nedaudz samitrinatu dranu. Lietojiet trauku
mazgasanas ITdzekli pec vajadzrbas.
Nemazgajiet PAMATNI trauku mazgajamaja
masTna un nemérciet to adenr un citos
Skidrumos!!!

Péc tirisanas ierice jadarbina 30 mindtes,
neievietojot taja produktus Zavésanai. Saja
posma ddmi un smakas ir normala paradrba.
Nodrosiniet pietiekamu védinasanu.

Péc ieméginasanas noskalojiet palikinus
adent un noZavéjiet visas dalas. ST

darbrba nepieciesama tikai pirmaja reize.
(NEMAZGAJIET PAMATNI!!)

Pirms tirT8anas atslédziet Zavétaju no stravas
un laujiet tam atdzist. Lai notTrTtu pielipusos
produktus, izmantojiet mrkstu birsti.

Pirms Zavétaja novietoSanas glabasanai
parliecinieties, ka visas ta dalas ir sausas.
lerTces tTriSanai neizmantojiet spécrgus
kTmiskus vai abrazivus ITdzek|us, lai nebojatu
virsmu.

lerices uzstadiSana

Parliecinieties, ka Zavetajs ir stabili
novietots uz stingras un Itdzenas virsmas.
Salieciet Zavétaja traukus citu uz cita un
iespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.
Zaveétaja augstumu var palielinat no 308mm
ITdz 395mm, ievietojot augsejos traukus
zemakajos, tadéjadi laujot ievietot lielaka
izméra produktus.

Tagad Zavétajs ir gatavs lietosanai.

LIETOSANA

1. Salieciet tTrus produktus traukos. —
Neparblivéjiet traukus un nekad nelieciet
produktus vairakas kartas. Uzlieciet vaku.

Piezime: Vienmér vispirms lieciet produktus
apakséja trauka, virzoties uz augséjo trauku.

2. Pieslédziet ierTci stravai. leslédziet ierTci
un noregul€jiet temperatdru.

Piezime: lestatiet zemu temperatdru
planiem/nelieliem produktu gabaliniem vai
nelielam produktu daudzumam. lestatiet
augstu temperaturu bieziem/lieliem produktu
gabaliem vai lielam produktu daudzumam.
Termostatu var izmantot arT, lai pazeminatu
temperatdru, kad produktu Zavésanas cikls
tuvojas beigam. Tadégjadi ir vieglak kontrolét
produktu galéjo mitruma ITmeni.

3. Uzlieciet vaku. Uzlieciet vaku uz pirma
trauka un nospiediet stravas slédzi ,I”
pozicija — indikatora lampina iedegsies
sarkana.

Piezime: Parliecinieties, ka ventilatora
pamatne vienmeér ir sava vieta, darbinot ierici.
Ja jums nav laika izZavét visus produktus
viena diena, varat turpinat Zavésanu
nakamaja diena. Saja gadijuma produktus
vajadzétu uzglabat traucina/polietiléna
maisina un ievietot saldétava.

4. lzslédziet ierici (nospiediet stravas slédzi
,O” pozicija), kad esat beidzis Zavet
produktus. Laujiet produktiem atdzist.
Uzglabajiet produktus polietiléna maisinos
vai partikas produktu traucinos un
ievietojot ledusskapT (sTkaku informaciju
skatiet sadala ,UZGLABASANA”).

5. lzraujiet kontaktdaksu no kontaktligzdas.

Piezime: leteicams izmantot vismaz 3
traukus neatkartgi no ta, vai uz tiem ir salikti
produkti vai né.

Noradrjumi.

+ Zavetajs ietver 3/5 citu uz cita uzliekamus
caursprdrgus traukus un ir aprikots ar
aizsardzrbu pret parkarsanu. Pamatne
ietver karséSanas elementus, motoru,
ventilatoru un termostatu.

+ Gaisa atveres trauka lauj gaisam cirkulét.

» Reguléjot temperatiru, gaiss tiek
cirkuléts no Zavetaja pamatnes uz katru
no pieciem traukiem, un caur vaku tiek
izvadrts mitrums no produktiem.

+ AtkarTba no mitruma produktos un gaisa
Zavésanas laiks var mainrties. Lietojiet
Zavétaju tra, labi vedinama, silta un
sausa telpa. Svarrga ir laba védinasana.

* Augli un darzeni, kas apstradati
Zavetaja, péc izskata atskirsies
no tiem, kuri tiek tirgoti veseligas
partikas veikalos un lielveikalos. Tas
izskaidrojams ar to, ka zavétaja netiek
izmantoti konservanti, maksligas
krasvielas, bet tiek izmantotas tikai
dabigas piedevas.

+  Mitruma un svara registréana pirms un
péc Zavésanas palidzés uzlabot jasu
Zavésanas panémienus nakotné.

ZAVESANAS PADOMI

Auglu Zavésanas laiks ir atkarTgs no sadiem

faktoriem:

1) gabalinu vai 8kélu biezums;

2) trauku skaits, kuros tiek zavéti produkti;

3) Zavéjamo produktu daudzums;

4) mitrums vidé;

5) jdsu vélmes attiectba uz Zavésanu katra
veida produktiem.

leteicams veikt zemak minétas darbibas.

+ Reizi stunda parbaudiet produktus.

* Rotégjiet un/vai salieciet traukus no jauna,
ja pamanat nevienmérrgu zavésanu.

+ Sagatavojiet etiketes Zavetajiem
produktiem, noradot datumu un svaru
pirms Zavésanas. Pierakstiet art
Zavésanas laiku turpmakai uzzinai.

+ leprieks apstradajot produktus,
sasniegsiet labako Zavésanas efektu.

+ Péc Zavesanas pareizi uzglabajot
produktus, tie saglabas labu kvalitati un
uzturveértibu.

LATVIAN



LATVIAN

UZGLABASANA

» Produktus novietojiet uzglabasanai tikai
péc tam, kad tie ir atdzisusi.

» Produktus var uzglabat ilgak, ja tos
novieto vésa, sausa un tumsa vieta.

» Cik vien iespéjams, izlaidiet gaisu no
uzglabasanas trauciniem un aiztaisiet tos
ciesi.

» Optimala uzglabasanas temperatdra ir
Irdz 15°C.

» Nekad nelieciet produktus tiesi metala
traukos.

» Nelietojiet traukus, kuri ,elpo” un kurus
nav iespé€jams ciesi noslégt.

+ Nakamajas nedélas péc Zavésanas
parbaudiet mitrumu Zavéto produktu
satura. Ja konstatéjat mitrumu, produkti
jazave ilgak, lai noverstu to bojasanos.

+ Lai nodrosinatu labako kvalitati, Zavétos
auglus, darzenus, garsaugus, riekstus
un maizi neglabajiet ledusskapr vai
saldéetava ilgak ka 1 gadu.

+ Kaltétu galu un zivis neglabajiet
ledusskapr ilgak ka 3 ménesus un
saldétava ilgak ka 1 gadu.

APKOPE/TTRISANA

Pirms tiriSanas atslédziet Zavétaju no stravas
un laujiet tam atdzist. Lai notirTtu pielipusos
produktus, izmantojiet mrkstu birsti. Pirms
Zavétaja novietosanas glabasanai nosusiniet
visas ta dalas ar sausu dranu. Korpusa
virsmu trriet ar mitru dranu.

Lai notiritu marinades paliekas, izmantojiet
papira dvielus.

lerTces tTriSanai neizmantojiet spéctgus
kTmiskus vai abrazivus ITdzek|us, lai nebojatu
virsmu.

SAGLABAJIET SO ROKASGRAMATU!
PALDIES!

Sis simbols norada, ka ierfci nedrrkst

izmest kopa ar citiem sadzives

atkritumiem visas ES valstrs. Lai
novérstu iesp&jamo kaitéjumu videi vai
cilvéku veseltbai, nekontroléti atbrivojoties no
atkritumiem, esiet atbildigs un nododiet to
otrreizéjai parstradei, lai veicinatu resursu
ilgtspéjrgu atkartotu izmantosanu. Lai nodotu
lietoto iertci, Iddzu, izmantojiet atkritumu
nodosanas un savaksanas sistémas vai
sazinieties ar mazumtirgotaju, pie kura
iegadajaties o ierici. Tas var pienemt So
ierTci videi drosas otrreizéjas parstrades
noldkos.
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IRENGINIO EKSPLOATAVIMO
VADOVAS _
MAISTO DZIOVINTUVAS

PRIES NAUDOJIMA PERSKAITYTI SIAS
INSTRUKCIJAS

TECHNINIAI DUOMENYS
Nominali jtampa: 220-240V, 50/60Hz
Nominali galia: 200-240W
Termostatas: 35°C-70°C
Gaminio dydis:
FA-5126-1: 310x310x245mm
FA-5126-2: 315x315x308mm
Maksimalus dydis:
FA-5126-1: 310x310x285mm
FA-5126-2: 315x315x395mm

Grynasis svoris: FA-5126-1: 2,26kg
FA-5126-2: 2,85kg

Dangtis

Padéklas

Apatinis padéklas
Pagrindas
Temperatdros
reguliavimo
rankenélé

6. Maitinimo jungiklis
su signaline
lempute

arowN~

DARBO PRADZIA

IS gaminio iSimkite pakavimo medZiagas
Pakavimo medZiagas sudékite | déZe ir
saugokite arba atsakingai jas iSmeskite.

SAUGOS INSTRUKCIJOS
PRIES NAUDODAMI |RENGIN], ATIDZIAI
PERSKAITYKITE SIAS INSTRUKCIJAS
IR SAUGOKITE, KAD ATEITYJE VEL
GALETUMETE PASKAITYTI
Siekiant sumaZinti asmens suZalojimo
arba turto sugadinimo pavoju, reikia imtis
pagrindiniy saugos priemoniu, jskaitant siuos
nurodymus:
1. Sis jrenginys skirtas naudoti namy akyje ir
tokiose patalpose, kaip antai:
- parduotuviy, biury ir kity jstaigu
darbuotojy virtuvese;
- ukiniuose pastatuose;
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11.

12.

14.

- viesbuciy, moteliy ir kity apgyvendinimo
viety klienty reikméms;
- ,nakvyneés ir pusryciy“ tipo
_apgyvendinimo jstaigose.
Sis maisto dZiovintuvas skirtas
naudoti TIK NAMUOSE ir netinkamas
komerciniam naudojimui. Nenaudokite jo
lauke.
Maisto dZiovintuva naudokite pastate
ant lygaus ir stabilaus pavirSiaus,
pasirapinkite, kad jis negaléty nukristi,
kad pavirsius galéty iSlaikyti naudojamo
jrenginio svorj.
Niekada nenaudokite neleistiny priedu.
Uztikrinkite, kad maisto dZiovintuvas
baty isjungtas, o kistukas istrauktas is
elektros lizdo, kai jrenginio nenaudojate,
prie$ sj valydami arba taisydami. KiStuka
iStraukite jj suimdami. Netraukite uz laido.
|renginj visada junkite j tokios elektros
jtampos Saltinj (tik kintamosios elektros
sroves), koks nurodytas ant jrenginio.
Veikian€io jrenginio niekada nepalikite be
priezidros.
Mazus vaikus reikia priziaréti, kad jie
nezaisty su jrenginiu, nes jie nepajégus
suprasti pavojaus, kylancio netinkamai
elgiantis su elektros prietaisu.
Sio jrenginio negali naudoti asmenys (ir
vaikai), turintys fiziniu, jutiminiy ar protiniy
sutrikimy arba neturintys patirties ir Ziniu,
nebent juos prizidréty arba su jrenginio
naudojimu supazindinty uz jy sauguma
atsakingas asmuo.

. Pasirapinkite, kad maisto dZiovintuvas ir

maitinimo laidas NEPATEKTUY ant astriy
krastu, baty atokiau nuo karsty objekty ir
atviros ugnies, nes plastikinés dalys gali
iStirpti ir sukelti gaisra.

Nuolat tikrinkite jrenginj bei elektros
laidg ir nebenaudokite, jei kyla jrenginio
naudojimo sunkumy arba $is sugedo.
|renginio netaisykite patys. Jj taisyti turi tik
kvalifikuoti asmenys.

Nenaudokite elektros jrenginio, jei
pazeistas elektros laidas, jis buvo
numestas arba kitaip sugadintas.

. Jei maitinimo laidas pazeistas, siekiant

iSvengti pavojaus, laidg pakeisti turi
gamintojas, jo paslaugy agentas arba
panasia kvalifikacija turintis asmuo.
|renginio nenaudokite su pailginimo laidu,
nebent jj patikrino ir iSbandé kvalifikuotas
specialistas arba remonto jstaigos
darbuotojas.

. Maisto dZiovintuva taisyti turi tik

kvalifikuotas elektrikas. Netinkamai

LIETUVIU K.



LIETUVIU K.

pataisytas jrenginys vartotojui gali kelti
pavoju.

16. Jokiomis aplinkybémis negalima maisto
dZiovintuvo PAGRINDO arba KISTUKO
merkti | vandenj arba kita skystj. [renginio
nenaudokite drégnomis rankomis.

17. Indaplovéje galima plauti tik
persdvieCiamus padeklus ir virsutinio
danggcio dalis, jei aiskiai nenurodyta kitaip.

18. Venkite salycio su judanc¢iomis dalimis.
|renginiui veikiant rankas, plaukus,
drabuZius, menteles ir kitus jrankius
laikykite atokiai, kad nekilty suZeidimo
pavojus ir (arba) nebadty sugadintas
jrenginys.

19. [renginio nevaldykite iSoriniu laikmaciu
arba nuotolinio valdymo pultu.

20. Org puciancio variklio neatsukite j kitus
asmenis arba lengvai uZsiliepsnojancias
medziagas

21. Nelaikykite jo Salia Sildytuvo. Kistuko
negalima suspausti, nes gali kilti gaisras
arba elektros smagis.

22. Nesilaikant iSvardyty instrukciju, gali kilti
elektros smagis, gaisras arba galima
sunkiai susizaloti. Siame eksploatacijos
vadove aptarti jspéjimai, perspéjimai
ir instrukcijos negali apimti visy galimy
salygu ir situaciju, galin€iy iskilti naudojant
gamini.

23. Jei §j jrenginj perduosite treGiam
vartotojui, eksploatavimo instrukcijos taip
pat turi bati perduotos.

PERSPEJIMAS
siekiant sumazinti elektros smagio
pavoju, gaminio, lanksciojo laido arba
kistuko nemerkite | vandenj ar kitg skystj,
saugokite nuo lietaus ir drégmes poveikio.

» Gaminio nenaudokite salia vonios,
baseino arba kity vandenj arba kitg skystj
laikanéiy indu, nestatykite ant dregnus
arba $lapiy pavirsiu. DraudZiama laikyti
jrenginj vandens aplinkoje.

+ Irenginj laikykite atokiai nuo aukstos
temperatdros, spinduliuotés ir dregmeés
Saltiniy.

» |renginio nelieskite Slapiomis rankomis.

» Vandens aplinkoje iSjunkite maitinimo
tiekima,.

+ Jeijrenginys ikrito | vandenj, maitinimo
laido kistuka iStraukite iS elektros lizdo ir
tuoj pat jj patraukite. NESISTENKITE JO
TRAUKTI IS VANDENS.

» Svarbu atsiminti, kad jrenginj turi apziareti
kvalifikuotas specialistas, pries jj vel
naudojant.
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-+ DEMESIO! |renginio nenaudokite
nepertraukiamai daugiau kaip 20
valandy. Po 20 valandy jungiklj
nustatykite j padétj ,,0“. Pries vél
naudodami, iStraukite kiStuka i$ lizdo
ir leiskite jrenginiui vésti maziausiai 2
valandas.

Irenginio nenaudokite Salia dujy purskimo
balionu.

Netinkamai eksploatuojant ir nepriziarint
irenginio, jis gali pradeéti blogai veikti ir
suZaloti naudotoja.

* Maitinimo laido negalima prispausti
sunkiais arba astriais daiktais, nes gali
kilti gaisras arba trenkti elektros smugis.
Pasiekiamo pavirSiaus temperatira gali
bati AUKSTA, kai jrenginys veikia.

DZIOVINTUVO SAVYBES
Siame jrenginyje yra automatinis
ventiliatorius, puciantis Siltg ora, sudarantis
jrenginyje puikaus ir tolygaus dZiuvimo
salygas! DZiovinti produktai yra puikus
uzkandis, nes jie iSlaiko beveik visg maistine
vene ir skonj bei aromata,
Puikus bddas islaikyti vaisius, uzkandZzius,
darZoves, duonag, géles ir kitus produktus.
Reguliuojamo aukscio padeklai:
3 (FA-5126-1) / 5 (FA-5126-2) lengvai
uzdedami padéklai.
Padéklus lengva valyti.
Daili apvali forma.
Permatomi padéklai suteikia galimybe
patikrinti produkty bakle.

PRIES NAUDOJIMA

Valymas

Pries naudodami pirma karta, nuvalykite visas
jrenginio dalis. 3/5 padéklus nuvalykite truputj
sudrékinta Sluoste. Jei reikia, naudokite
ploviklj. PAGRINDO nedekite j indaplove ir
nemerkite | vandenj ar kitg skystj!!!

Baigus valyti, jrenginys turi veikti 30 minuciy
be maisto produktu, kad isdziaty. Sios
proceddros metu pasirode damai ar pasklides
kvapas yra normalu. Pasirapinkite tinkamu
védinimu.

Pasibaigus proceddrai, padéklus iSskalaukite
vandeniu ir iSdZiovinkite visas dalis. Tai

atlikti reikia tik pirmag karta. (NEPLAUKITE
PAGRINDO!!)

DZiovintuva atjunkite nuo tinklo ir leiskite jam
atveésti pries valyma, Prikibusj maistg Salinkite
minkstu Sepeciu. Prie§ padédami dZiovintuva,
iSdziovinkite visas dalis.

Irenginio nevalykite stipriomis cheminémis
medZiagomis arba Sveitikliais, kad
nepazZeistuméte pavirsiaus.

Irenginio surinkimas

|sitikinkite, kad dZiovintuvas stovi ant tvirto,
lygaus pavirsiaus. DZiovinimo padéklus
sudekite vienus ant kitu, kiStuka jkiskite |
elektros lizda. DZiovintuvo aukstj galima
padidinti nuo 308mm iki 395mm, virsutinius
padéklus jsukant | Zemesniy padékly
spaustukus: taip galima sudéti storesnius
produkty gabalélius.

DZiovintuvas paruostas naudojimui.

NAUDOJIMAS
1. Svarius produktus sudékite ant padekly. —
Neperkraukite padekly, o maisto gabaléliy

nekraukite vieny ant kity. UZdenkite dangt;.

Pastaba: produktus visada pradékite krauti

nuo apatinio padeklo iki virSutinio.

2. |junkite maitinimo tiekima. |junkite jungiklj,
paskui pareguliuokite temperatira,

Pastaba: ploniems/maZiems produkty
gabaléliams, arba kai jdéta maZai produktu,
nustatykite neauksta temperatdra. Kai
produkty gabaléliai stori/dideli arba jdéta
daug produkty — nustatykite auksta
temperatdra. Termostatu taip pat galima
sumaZinti temperatdra, kai produktai baigia
dZiuvimo cikla; taip lengviau kontroliuoti
galutinj produkto drégmés lygi.
3. Uzdenkite dangtj. Dangtj uzdekite
ant pirmo veikianéio padeklo, jungiklj
nustatykite | padétj ,|“: signaliné lempute
dega raudonai.
Pastaba: dZiovintuvui veikiant, ventiliatoriaus
pagrindas visada turi bati jam skirtoje vietoje.
Jei neturite laiko visus produktus iSdziovinti
per vieng diena, galite juos dZiovinti kitg
diena. Siuo atveju produktus reikia laikyti

deZutéje/polietileniniame maiselyje Saldytuve.

4. Baige dZiovinti produktus, jrenginj
iSjunkite (maitinimo mygtuka paspauskite
i ,O“ padetj). Leiskite produktams atvesti.
Produktus laikykite polietileniniuose
maiseliuose arba maistui skirtose
deéZutése sSaldytuve (daugiau informacijos
rasite skyriuje LAIKYMAS).

5. |renginj atjunkite nuo maitinimo lizdo.

Pastaba: rekomenduojam sukrauti bent tris
padéklus, net jei ne visuose yra produktu.
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Patarlmal
Sis dZiovintuvas susideda i§ 3/5 vienas
ant kito uzdedamy skaidriy padékly ir
apsaugos nuo perkaitimo. Pagrinde
yra kaitintuvai, variklis, ventiliatorius ir
termostatas.
Angos padékluose leidZia cirkuliuoti orui.
Kaitinimo temperatara kontroliuojama,
oras cirkuliuoja i$ dZiovintuvo pagrindo
per visus penkis padéklus, o per dangtj
pasalinama drégmé.
Priklausomai nuo produkto ir oro
drégmeés, dZiuvimo laikas gali keistis.
DZiovintuva naudokite Svarioje, gerai
veédinamoje, Siltoje ir sausoje patalpoje.
Geras vedinimas taip pat svarbus.
Siame produkty dziovintuve
iSdziovinty vaisiy ir darzoviy iSvaizda
skirsis nuo parduodamujy sveiko
maisto parduotuvése ir prekybos
centruose. Taip yra todél, kad Siame
dziovintuve nenaudojami konservantai,
dirbtiniai dazai, o tik nataralds priedai.
Dregmes, produkty svorio pries
dZiovinima, ir po jo registravimas gali bati
naudingas tobulinant dziovinimo technika
ateityje.

PATARIMAI, KAIP DZIOVINTI

IS anksto apdoroty vaisiy dzZiuvimo laikas

priklauso nuo Siu veiksniu:

1) gabaléliy arba skilteliy storio,

2) padékly su dZiovinamais produktais
skaiciaus,

3) dZiovinamy produkty apimties,

4) drégmes ir aplinkos drégnumo,

5) jasy pageidavimy tam tikro tipo
dZiovintiems produktams.

Rekomendacuos
Produktus tikrinkite kas valanda.

+ Jei pastebite netolygy dZiuvimg, padeklus
pasukite ir (arba) sukeiskite vietomis.

+ Etiketéje uZrasykite dZiovinty produkty
pagaminimo data, svorj prie$ dzZiovinima,.
Taip pat labai naudinga uZrasyti
dziovinimo laika, kad ateityje baty galima
ji numatyti.

IS anksto apdoroti produktai geriau
iSdziusta.

Tinkamas dZiovinty produkty laikymas
taip pat padeda iSsaugoti gera produkty
kokybe ir maistine verte.

LIETUVIU K.
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LAIKYMAS

» Laikymui padekite tik atvésusius
produktus.

» Produktai iSsilaiko ilgiau, jei laikomi
vésioje, sausoje ir tamsioje vietoje.

» IS saugojimo indo istraukite kaip galima
daugiau oro ir sandariai uzdarykite.

»  Optimali laikymo temperatara yra 15°C
arba Zemesné.

» Produkty niekada nelaikykite metalinése
talpose.

» Venkite talpu, kurios ,kvépuoja“ arba
nepakankamai sandarios.

» Po dziovinimo praéjus kelioms savaitéems,
tikrinkite dZiovinty produkty drégnuma,
Jei viduje yra dregmes, produktus reikia
perdZiovinti, kad laikomi nepradéty gesti.

» Kad islikty geriausios kokybes, dziovinty
vaisiu, darzoviu, Zoleliu, rieSutu, duonos
nepatartina laikyti ilgiau kaip 1 metus, jei
jie laikomi saldytuve arba Saldiklyje.

» Dziovintos mésos, paukstienos ir Zuvies
nepatartina laikyti ilgiau kaip 3 ménesius,
jei laikoma Saldytuve, arba 1 metus, jei
laikoma Saldiklyje.

TECHNINE PRIEZIURA IR VALYMAS

Baige darba, pries valydami, dZiovintuva
atjunkite nuo tinklo ir leiskite jam atvesti. Prie
padekly prikibusius likucius salinkite minkstu
Sepeciu. Prie§ padédami dZiovintuva, Sluoste
sausai nusluostykite visas dalis. Pagrindo
pavirSiy nuvalykite drégna sluoste.

Popieriniu ranksluosciu nuvalykite perteklinj
marinada,.

Irenginio nevalykite stipriomis cheminémis
medziagomis arba sveitikliais, kad
nepazeistumeéte pavirsiaus.

SAUGOKITE SIAS INSTRUKCIJAS. ACIU!

draudZiama iSmesti kartu su buitinémis

atliekomis visoje ES. Siekiant iSvengti
galimo poveikio aplinkai arba Zmogaus
sveikatai del nekontroliuojamo atlieky
iSmetimo, perdirbkite atliekas atsakingai tam,
kad skatintuméte pakartotinj medZiagy
panaudojima. Jei norite grazinti panaudota
prietaisa, graZinkite jj  specialias surinkimo
sistemas arba susisiekite su pardaveju del
konsultacijos. Pardavejas gali perdirbti
produktg aplinkai nekenksmingu badu.

E Sis Zenklas rodo, kad produktg
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MANUAL DE UTILIZARE
DESHIDRATOR DE ALIMENTE

CITITI ACESTE INSTRUCTIUNI INAINTE DE
UTILIZARE

DATE TEHNICE
Tensiune normala: 220-240V, 50/60Hz
Putere normala: 200-240W
Termostat: 35°C-70°C
Marimea produsului:
FA-5126-1: 310x310x245mm
FA-5126-2: 315x315x308mm
Marime maxima:
FA-5126-1: 310x310x285mm
FA-5126-2: 315x315x395mm
Greutate neta: FA-5126-1: 2,26kg
FA-5126-2: 2,85kg

Capac

Tava

Colector

Suport

Buton temp
Comutator
alimentare cu
indicator luminos

ourON~

NOTIUNI DE BAZA

Indepértati orice ambalaje de pe produs.
Asezatj ambalajele in cutie si depozitati-o sau
eliminatj-o responsabil.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
CITITI ACESTE INSTRUCTIUNI CU
ATENTIE INAINTE DE UTILIZARE $I
PASTRATI-LE PENTRU CONSULTARI
ULTERIOARE

Pentru a reduce riscurile de vatamare sau

de daune materiale, trebuie sa se respecte

anumite masuri de precautie de baza, printre
care si urmatoarele:

1. Acest aparat este destinat utilizarii in
medii domestice si alte locuri similare
precum:

- Bucatarii pentru personalul din
magagzine, birouri si alte medii de lucru;
- Case de tara;
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- De catre clientj in hoteluri, moteluri si
alte tipuri de unitatj de cazare;
- Pensiuni

2. Deshidratorul de alimentate este destinat
NUMAI UTILIZARII DOMESTICE si nu
este adecvat utilizarii comerciale. Nu il
utilizatj in spatji exterioare.

3. Cand utilizati deshidratorul de alimente,
asiguratj-va ca se afla pe o suprafata
plata, plana si solida, de unde sa nu
poata cadea. De asemenea, verificat
daca poate sustine greutatea unitatji in
timpul utilizarii.

4. Nu utilizatj niciodata accesorii neavizate.

5. Asiguratj-va ca deshidratorul de alimente
este inchis si decuplat de la alimentarea
electrica de retea in timpul neutilizarii,

inainte de curatare sau in timpul repararii.

Scoatetj-l din priza tragand de stecar. Nu
trageti de cablu.
6. Utilizati intotdeauna aparatul cu o priza la

tensiunea (numai c.a.) marcata pe aparat.

7. Nu lasatj niciodata aparatul
nesupravegheat in timpul utilizarii.

8. Copiii mici trebuie sa fie supravegheati
pentru a nu li se permite sa se joace cu
aparatul, deoarece ei nu pot recunoaste
pericolele asociate cu manipularea
incorecta a aparatelor electrice.

9. Acest aparat nu trebuie folosit de
persoane (inclusiv copii) cu capacitatj
fizice, senzoriale sau mentale reduse,
sau lipsiti de experienta si cunostinte.
Exceptie face cazul in care sunt
supravegheatj sau au fost instruitj in
legatura cu folosirea aparatului de catre o
persoana responsabila de siguranta lor.

10. Asigurati-va ca deshidratorul de
alimente si cablul de alimentare NU sunt
suspendate peste margini ascutjte si
tineti-le la distanta de obiecte incinse si
flacari deschise; in caz contrar, plasticul
se va topi si va provoca un incendiu.

11. Verificati dispozitivul si cablul electric in
mod regulat si nu mai utilizatj aparatul
daca observatj probleme sau daca este
defect. Nu reparatj aparatul pe cont
propriu. Repararea dispozitivului se
va efectua numai de catre persoane
calificate.

12. Nu actjonatj niciun aparat electric in
cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat sau dupa ce aparatul a suferit
socuri mecanice prin cadere ori a suferit
deteriorari de orice natura.

13. In cazul in care cablul de alimentare
a suferit deteriorari, este necesara
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14,

15.

16.

17.

18

19.

20

21.

22.

23.

AT

inlocuirea sa de catre fabricant, de catre
reprezentantul de asistenta tehnica al
fabricantului sau de catre persoane de
competenta echivalenta pentru a se evita
pericolele.

Nu utilizatj aparatul cu un cablu
prelungitor decét daca acesta din urma a
fost verificat si testat de catre un tehnician
sau un specialist de service.

Reparatjile asupra deshidratorului de
alimente vor fi efectuate doar de catre un
electrician calificat. Reparatjile inadecvate
il pot expune pe utilizator anumitor
pericole.

Nu scufundati sub nicio forma SOCLUL
sau STECARUL deshidratorului de
alimente in apa sau in orice alte lichide. A
nu se utiliza aparatul cu mainile ude.
Numai tavile transparente si
componentele capacului superior pot

fi spalate in masina de spélat vase, cu
exceptia cazului in care exista specificatji
contrare clare in acest sens.

. Evitatj contactul cu piesele mobile. Tinetj

maéinile, parul, hainele, paletele si alte
ustensile la distanta in timpul functjonarii
pentru a reduce riscul de vatamare a
persoanelor si/sau de deteriorare a
aparatului.

A nu se utiliza cu un temporizator extern
sau cu un dispozitiv de tip telecomanda.

. Nu orientatj curentul de aer produs de

motor catre alfji sau catre materiale
inflamabile.

Nu tinetj aparatul langa obiecte care
emana caldura. Nu permitetj apasarea
stecarului; in caz contrar, se va produce
un incendiu sau electrocutarea.
Nerespectarea tuturor instructjunilor
indicate poate provoca electrocutarea,
incendii sau vatamari grave.
Avertismentele, masurile de precautje si
instructjunile discutate in acest manual
de utilizare nu pot acoperi toate conditjile
si situatjile care ar putea aparea cand
produsul este utilizat.

Daca transferatj aparatul unui tert,
aparatul trebuie sa fie insotjt de aceste
instructjuni de utilizare.

ENTIE:

Pentru a reduce pericolul de
electrocutare, nu scufundatj si nu
expunetj produsul, cablul de alimentare
sau stecarul la ploaie, umezeala sau orice
alte lichide.

Nu utilizatj produsul langa cazi, chiuvete
sau orice alte recipiente care contin apa
sau alte lichide, si nici atunci cand va
aflati pe suprafete umede sau ude. Nu
tinetj dispozitivul in medii cu apa;

Tinetj dispozitivul la distanta de locuri cu
temperaturi inalte, umezeala sau spatjile
aflate in bataia soarelui.

Nu folositj aparatul cu méinile ude.

Opritj alimentarea electrica atunci cand va
aflatj in medii umede.

In cazul in care aparatul este scapat in
apa, decuplatj alimentarea imediat din priza
electrica si scoateti stecarul de urgenta. NU
VA INTINDETI DUPA EL IN APA.

Retineti ca aparatul va trebui sa fie
examinat de un tehnician calificat inainte
de a putea fi reutilizat.

ATENTIE! Nu lasati aparatul sa
functioneze in reprize mai lungi

de 20 de ore. Dupa 20 de ore, rotiti
comutatorul in pozitia ,,0”. Scoateti
aparatul din priza si lasati-l sa se
raceasca timp de cel putin 2 ore inainte
de a-l repune in functiune.

Nu utilizatj aparatul langa spray-uri.

O utilizare si 0 manipulare incorecta pot
duce la defectarea aparatului si la ranirea
utilizatorului.

Cablul de alimentare nu trebuie sa fie
strns de obiecte grele sau ascutjte; in
caz contrar se va produce un incendiu
sau electrocutarea.

Temperatura suprafetelor accesibile

poate fi FOARTE MARE cénd aparatul
functioneaza.

FUNCTIILE DESHIDRATORULUI
Aceasta unitate dispune de un ventilator
automat, care distribuie aerul cald, crednd un
rezultat uscat uniform! Alimentele uscate sunt
excelente ca gustari, deoarece isi pastreaza
aproape in intregime aportul nutritional si
aroma.

Este modul ideal de a conserva fructe,
gustari, legume, péine, flori si multe altele.
Tavi cu posibilitate de reglare ampla:

3 (FA-5126-1) / 5 (FA-5126-2) tavi cu
posibilitate de suprapunere.

Tavile se curata usor.

Model rotund de exceptje.

Tavile transparente va permit sa vedetj in
intregime starea alimentelor.

iNAINTE DE UTILIZARE

Curatare:

Tnainte de prima utilizare, stergetj in intregime
aparatul. Curatatj cele 3/5 tavi cu o carpa
usor umezita. Utilizatj detergent in functje de
situatie. Nu spalati SUPORTUL in masina de
spalat vase si nu il introducetj in apa si in nici
un alt lichid!!!

Dupa curatare, unitatea trebuie sa fie rodata
timp de 30 de minute fara a pune alimente
la uscat in aceasta perioada. Fumul sau
mirosurile care s-ar putea emana in timpul
acestei proceduri sunt normale. Asigurati o
ventilare suficienta.

Dupa perioada de rodare, clatitj grilajele in
apa si uscatj toate piesele. Aceasta actjune
este necesara doar pentru prima data. (NU
SPALATI SUPORTUL!!)

Deconectatj deshidratorul de la alimentarea
electrica si lasatj-l sa se raceasca inainte
de curatare. Utilizatj o perie moale pentru a
elimina resturile de mancare depuse. Uscatj
toate componentele inainte de a depozita
deshidratorul.

Nu curatatj aparatul cu substante chimice
agresive sau abrazive, pentru a nu deteriora
suprafata.

Asamblarea aparatului:

Asiguratj-va ca deshidratorul este plasat ferm
pe o suprafata solida si plana. Depozitat]
tavile de uscare gi conectatj stecarul la o
priza de perete. Inaltimea deshidratorului
poate fi crescuta de la 308mm la 395mm

prin rotirea tavilor superioare in clemele celor
inferioare, facand astfel posibil incarcarea
unor alimente mai groase.

Deshidratorul este acum gata de utilizare.

METODA DE UTILIZARE

1. Introducetj alimentele curate in tavi. — Nu
supraincarcati tavile si nu suprapunetj
alimentele. Inchidetj capacul.

Nota: incepetj intotdeauna s incarcatj
alimentele din tava inferioara spre cea
superioara.

2. Conectati sursa de alimentare. Rotitj
comutatorul si apoi reglatj temperatura.

Nota: Reglatj la temperatura mai joasa
pentru bucati subtjri/mici de mancare sau
pentru un volum redus de alimente. Reglatj
la temperatura ridicata pentru a usca bucatj
mari/groase de méncare si un volum mare
de alimente. Se poate utiliza si termostatul
pentru a reduce temperatura pe masura ce
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alimentele se apropie de finalul ciclului de
uscare, simplificand controlul asupra nivelului
de umiditate final din alimente.

3.

inchideti capacul. Punetj capacul
deasupra primei tavi si aducetj
comutatorul de alimentare in pozitja ,I” -
indicatorul luminos se va aprinde in rosu.

Nota: Asigurati-va ca suportul ventilatorului
este mereu fixat cand actjionati deshidratorul.
Daca nu avetj destul timp sa uscatj toate
alimentele intr-o singura zi, putetj relua
procesul a doua zi. In acest caz, punetj
alimentele la pastrare intr-un recipient/o
punga de polietilena si bagatj-le la congelator.

4.

5.

Opritj aparatul (aduceti comutatorul de
alimentare in pozitja ,0”) cand atj terminat
de uscat alimentele. Lasatj alimentele

sa se raceasca. Introducetj alimentele

in pungi de polietilena sau recipiente
alimentare si punetj-le la congelator
(consultati sectiunea ,PASTRARE” pentru
mai multe informatji).

Deconectatj unitatea de la alimentarea
electrica.

Notéa: Se recomanda sa suprapuneti cel putin
3 tavi de lucru, fie ca avetj alimente pe ele,
fie ca nu.

Recomandari:

Acest deshidrator contjine 3/5 tavi
transparente suprapozabile si o protectie
contra supraincalzirii. Suportul contine
elementele de incalzire, motorul,
ventilatorul si termostatul.

Orificiile de aerisire din tava permit
distribuirea aerului.

Cu ajutorul temperaturii de incalzire
controlate, aerul este distribuit din
suportul deshidratorului catre fiecare
dintre cele cinci tavi, iar capacul
recupereaza umiditatea din alimente.

In functie de umiditatea din alimentele
propriu-zise si de cea din aer, durata de
deshidratare se poate modifica. Utilizatj
deshidratorul intr-o camera fara praf,
bine aerisita, calda si uscata. O aerisire
corecta este de asemenea importanta.
Fructele si legumele uscate in
deshidratorul de alimente vor

avea un aspect diferit fata de cele
comercializate in magazinele naturiste
si supermarketuri. Motivul este dat de
faptul ca deshidratorul nu utilizeaza
conservanti si coloranti artificiali, ci
numai aditivi naturali.
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+ Daca tinetj evidenta umiditatji si a greutatji
legumelor si fructelor inainte si dupa
uscare, vetj putea sa va perfectjionati
tehnicile de uscare pe viitor.

RECOMANDARI PENTRU USCARE

Durata de uscare pentru fructele pre-tratate

variaza in functie de urmatorii factori:

1) grosimea bucatjlor sau feliilor

2) numarul de tavi cu alimente in curs de
uscare

3) volumul de alimente in curs de uscare

4) umiditatea sau umezeala din mediul in
care va aflatj

5) preferintele dvs. pentru fiecare tip de
aliment uscat

Se recomanda sa:

+ Verificatj alimentele din ora in ora.

+ Rotitj si/sau rearanjatj tavile daca
observatj o uscare neuniforma.

+ Etichetatj alimentele cu contjnutul
deshidratat, data si greutatea inainte de
uscare. O alta practica utila este cea de
a consemna durata de uscare pentru
consultari ulterioare.

» Alimentele pretratate vor oferi rezultate
optime la uscare.

» O pastrare corecta a alimentelor dupa
uscare va contribui si la mentinerea
alimentelor la o calitate optima si la
conservarea substantelor nutritive din ele.

PASTRARE

» Punetj alimentele la pastrare numai dupa
ce s-au racit.

» Alimentele se pastreaza mai mult timp in
locuri racoroase, uscate si intunecoase.

+  Eliminatj intr-o masura cat mai mare aerul
din recipientul de depozitare si inchideti
ferm.

» Temperatura de pastrare optima este de
15°C sau mai putin.

» Nu depozitatj niciodata alimentele direct
intr-un recipient metalic.

+ Evitatj recipientele cu ,scapari” sau cu
inchidere slabita.

» Verificati daca umiditatea a afectat
alimentele uscate in timpul saptamanilor
care urmeaza deshidratarea. Daca
gasiti umezeala in interior, trebuie sa
deshidratatj continutul mai mult timp
pentru a evita scurgerile.

» Pentru a obtine o calitate optima, fructele,
legumele, condimentele, nucile si painea
uscate nu trebuie sa fie pastrate mai mult
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de 1 an, in caz ca sunt pastrate la frigider
sau la congelator.

+ Carnea uscata (rosie sau alba) nu trebuie
sa fie tinuta mai mult de 3 luni la frigider
sau mai mult de 1 an la congelator.

METODA DE iINTRETINERE/CURATARE
Dupa utilizare, deconectatj deshidratorul

de la alimentarea electrica si lasatj-l sa se
raceasca inainte de curatare. Utilizatj o

perie moale pentru a elimina resturile de
mancare depuse pe tavi. Uscatj toate piesele
cu o carpa uscata inainte de a depozita
deshidratorul. Curatatj suprafata corpului
aparatului cu o carpa umeda.

Utilizatj servetele de hartie pentru a indeparta
zeama rezultata.

Nu curéatatj aparatul cu substante chimice
agresive sau abrazive, pentru a nu deteriora
suprafata.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI. VA
MULTUMIM!

produs nu trebuie eliminat alaturi de alte

reziduuri menajere pe intregul teritoriu al
UE. Pentru a impiedica posibila deteriorare a
mediului sau sanatatjii umane provenita din
eliminarea necontrolata a deseurilor, reciclatj
aparatul responsabil pentru a promova
reutilizarea durabila a resurselor materiale.
Pentru a va returna dispozitivul uzat, va
rugam sa utilizatj sistemele de returnare si
colectare sau sa contactati magazinul de
unde afj achizitjonat produsul. Magazinele de
acest tip pot prelua acest produs pentru
reciclarea sa sigura pentru mediul
inconjurator.

E Acest marcaj indica faptul ca prezentul
—

PBKOBOACTBO
AEXUAPATOP HA XPAHU

MOJTIA, MPOYETETE MHCTPYKUMNTE
MNPEAN YINOTPEBA

TEXHUYECKU CNMELUNDOUKALINN
HomuHanHo HanpexeHue:
220-240V, 50/60Hz
HomwunanHa mowHocT: 200-240W
TepmocTar: 35°C-70°C
Pa3smep Ha npoaykTa:
FA-5126-1: 310x310x245mm
FA-5126-2: 315x315x308mm
MakcumaneHpasmep:
FA-5126-1: 310x310x285mm
FA-5126-2: 315x315x395mm
HeTHo Terno: FA-5126-1: 2,26kg
FA-5126-2: 2,85kg

Kanak

TaBa
Moano>kka
OcHoBa
Perynatop Ha
TemnepaTypara
MpeskntousaTen
Ha MOLLHOCT CbC
CBETJIMHEH
nHanKaTop

arwN~

o

noAroToBKA 3A PABOTA
OTcTpaHeTe onakoskaTa OT NPOAyKTa.
MocTaseTe onakoBkaTta B KyTuaTa u s
CbXpaHeTe Unn nu3xebpneTe.

MHCTPYKLUWUUN 3A BESOMNMACHOCT
MPOYETETE BHUMATENHO
WHCTPYKUMNTE NMPEAN YMNOTPEBA U
3ANASETE 3A BbELLM CMPABKU

3a aa HamanuTe pucka OT HapaHsBaHe

U WeTu,e HeobxoanMo fa cnassarte

OCHOBHUTE Mepku 3a 6e30NacHOCT, KOMTO

BKJIHOYBAT CNEAHOTO:

1. YpenbT e NpefHa3HayeH 3a JOMaKMHCKO
M3non3BaHe vnun Apyry Npuno>xKeHns,
BKJHOYBALLM:

- KyxHun B MaraaviHu, ocucu n apyru
paboTHW cpeau;

- ®epmu;
- OT KNMeHTn B XoTenu, MoTenu U apyru
SKUIILLHK cpeau;
- 3aBefeHus, npeanaraluym nerno un
3akycka
[exnppatopbT Ha XpaHu € Cb3aafeH
CAMO 3A UBIMOJI3BAHE Y JOMA v He
e noaxoAsiLy 3a koMepcuanHa ynotpeba.
He n3nonssaiitTe HaBbH.
KoraTo nsanonseare gexvapartopa Ha
XpaHu ce yBepeTe, Ye e NOCTaBeH Ha
paBHa, rnagka v ctabunHa noBbPXHOCT,
6e3 puck aa napgHe. OcBeH TOBaMSACTOTO
Tpsi6Ba La M3Abp KM TErnoTo Ha ypeaa
no BpemMe Ha ynoTpeba.
Hwvkora He nanonseaiite
HEYMbJIHOMOLLIEHW NMPUCTABKMW.
YBepeTe ce, Ye AexnapaTopbT Ha XpaHu
€ WU3KJTKOYEH M C U3BajeH Luencen oT
3axpaHBaHETO, KOraTo He ro U3nos3BarTe;
npeav NoYMcTBaHe Uiu Nno BpeME Ha
pPeMOHTW. M3kiouBaiTe, KaTto AbpXXuTte
wencena. He abpnaiite kabena.
BuHarun nsnonseaiTte ypena cbC
3axpaHBaHns (Camo NPOMEHINBOTOKOBM)
0603Ha4YeHN BbPXY Hero.
Hukora He ocTaBsiliTe ypeaa 6e3
HabnoaeHne, KoraTo ro M3nos3eare.
Habntopasante mankvTe feua, 3a
[a CTe yBepeHu, Ye HAMa aa urpaat
C ypeaa, Thii KaTo ca HecrnocobHn aa
Cbo6pas3AT CBbP3aHUTE C HEMPABUITHOTO
13Mnon3BaHe Ha enekTpuyecknTe ypeam
OMacHoOCT!.
YpeabT He e npeaHasHayveH 3a
M3Mon3BaHe OT nuua (BKJIOYUTENTHO
Zleua) ¢ HamaneHu hmamnyecku,
CEH30PHM USIM YMCTBEHM CNOCOBHOCTH,
UM Nnua, KOUTO HAMAT OnuT u
nosHaHus. Heobxoammo e aa 6baart
HabnoaaBaH U MHCTPYKTUPAHU
OTHOCHO yrnoTpebaTta OT OTrOBOPHUTE 3a
TaxHaTa 6e3onacHocCT nvua.

. YBepeTe ce, Ye aexnapaTopbT Ha XpaHu

1 3axpaHBawmaT kaben HE Bucsat Hag
oCTpu pbb0Be 1 NaseTe OT NpeaMeTH
1 OTKPUT MNambK; B NPOTUBEH criyyai
npacTMacarta MoXke a CTonu u aa
fosefe [0 noxap.

. MNpoBepsiBaiTe HaBpeMeHHO ypeaa

N eneKTpMYeCKns NPOBOAHMK.
CnpeTe ynotpebara, ako oTkpueTe
Hen3npaBHOCTW B YCTPONCTBOTO

UM KoraTo TO e nospeneHo. He
peMoHTupaiTe camv ypeaa. PEMOHTBLT
Ha ypeaa ce M3BbpLUBA Camo OT
KBanudvLumpanu nuua.
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12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

He paboTeTe Cc enekTpuyeckn ypeam ¢
nospefeH kaben unu cnep Kkato ypeabT
e 6Un n3nyckaH unv NoBpeLeH.

Ako uma nospena B 3axpaHBallums
kaben, Toi Tpsi6Ba Aa 6bae CMeHeH

OT NPON3BOANTENSA, HETOBU CEPBU3HN
areHTU unn apyru Kkeannuumpanun
mua, 3a a ce n3berHart onacHocTy.

He n3anonsBsaiiTe ypeaa ¢ yabmKuTENeH
Kabern, OCBEH ako NMOCNefHNAT He e
NpoBEPEH ¥ TECTBaH OT KBanMduumpaH
TEXHUK U CEepPBU3EH areHT.
PemoHTUTE Ha aexmapaTopa Ha xpaHu
TpsibBa Aa ce n3sbpLuBaT camo OT
KBanuduumpaHu enekTpoTexHnun. He
nobpe HanpaBeHUTe PEMOHTH MoraT aa
[oBeaaT Ao puck 3a noTpebutens.

Mpn HMKakeu obCTOSATENCTBA HE
noTtansiiTe BbB BOAA WU ApYrn
TeuHocT OCHOBATA wnm LLIETICEJIA.
He nanonsBsaiiTe ypeaa ¢ Bna>kHu pble.
AKO He e NocoYeHo Apyro, camo
npo3payH1Te TaBu U YacTUTE Ha
FOpHMA Kanak MoraTt ga ce no4yucreart
6€e30nacHo B CbAOMMUANHa MatuvHa.
M36sareaiiTe KOHTAKT C ABUXKELnNTe

ce vacTtu. lNaseTe pbuUeTe, KOCUTE,
ApexuTe, WNaknuTe v apyrvu npuéopu
jarned no speMe Ha paboTa, 3a na
n3berHeTe pucka oT HapaHsiBaHe unu
nospeau B ypepaa.

He pa6oTeTe C BbHLUEH TaiMep

WM YCTPOMCTBO 3a ANCTaHLMOHHO
ynpasneHue.

He BkntouBaiiTe perynartopa Ha Bb3ayxa
Ha ABurartens KbM Apyru nuua nnun
3ananvmu npeameTy.

He ppb>xTe nmpoaykTa fo Apyru
HarpesaTtenxu ypeau. MNasete wencena
OT NPUTUCKaHe; B NPOTUBEH Cly4ai e
BBb3MOXKEH MOXap UM TOKOB yaap.

AKO He cnepsaTe NOCoYeHUTe
WHCTPYKLUMKN, € Bb3MO>KEH TOKOB yaap,
no>kap MM CEpPMO3HO HapaHsIBaHe.
MpeaynpexxaeHuaTa aHaumTe

3a BHMMaHue U UHCTpyKUumMnuTe B
HacTOALLOTO PbKOBOACTBO He BKNOYBAT
BCUYKU Bb3MO>KHU YCNOBUA U CUTyauuu,
KOWTO 6Mxa MOrNM Aa Bb3HUKHAT Npu
yrnotpeba Ha npoaykTa.

AKO npeoTCTbNUTE ypeaa Ha ApYyro
nuue, e HeobxoaMMO fa My npejaneTe u
WHCTPYKUuMTE 3a paboTa.

BHMMAHMUE:

3a fa HamanuTe pucka OT TOKOB yaap,
He noTansnTe U He uanaranTe NPoAyKTa,
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rbBKaBus kaben unu wencena Ha AbXa,
Bnara nnv apyrun Te4HOCTHU.

He na3nonsBaiitTe npoaykta B 651M30CT A0
6aHn, 6aceiHn Ny Apyrm Cbabp Kallm
BOAA WSIM TEYHOCTU CbAOBE U HE
nocTassiiTe BbPXY BAAXHW UK MOKPK
NoBBPXHOCTU. He ApbXXTe ypena B
cpefa, B KOSITO NpMCbCTBA BOAA.
[MaseTe ypena oT MecTa ¢ BMCOKa
Temnepartypa, Ab>XXA v Bnara.

He paboTeTe c ypena ¢ Bna>xHu pbLe.
M3kntouBaiiTe 3axpaHBaHeTO Ha MecTa,
KbAEeTo vma Boja.

B cnyyai Ha n3nyckaHe Ha ypena

BbB BO/JA, U3KNOYeTe He3abaBHO

oT koHTakTa. HEMOCAIAUTE BHB
BOOATA, 3A OA TO U3BAOUTE.
BaxxHo e pa ce otbenexu, ve

ypenbT Tpsabsa Aa 6bAae npoBepeH

OT KBaIMUUMPAH TEXHWK Npeam
CnenBaLloTo U3Non3BaHe.
BHUMAHMUE: He pa6oTteTe ¢ ypeaa
noseye ot 20 Yyaca npu egHoOKpaTHa
ynoTtpe6a. Cnep 20 yaca, 3aBbpTeTe
npesKJlOYBaTeNsA Ha No3uums ,,0“.
WsknioyeTe u ocTaBeTe aa ce oxnaau
noHe 2 yaca npeau cneasalloTo
n3nosnsBaHe.

He paboTeTe B 65130CT Aorasosu
KOHTEHepMW.

HenpaswunHaTta paboTa nynotpeba
Morart Aa AoBeaat Ao HernpasuiTHO
yHKUMOHMPaHe Ha ypena u
HapaHsaBaHUA Ha I'IOTpeﬁl/ITeJ'Iﬂ.
3axpaHsawmaT kaben He Tpsbsa Aa
Ce NpUTUCKa OT TEXKKU UNU OCTPU
npeameTn. B npoTuBeH cnyyai e
BBH3MOXXEH Nno>Xap unu ToKoB yaap.
o Bpeme Ha paboTa Ha ypeaa
TemnepaTypaTta Ha LOCTbMHUTE
NMOBBPXHOCTN € Bb3MOXXHO Aa 6bae
BNCOKA.

OYHKLUUA HA AEXUOPATOPA

YpenbT M3non3sa asToMaTnyeH
BEHTUNATOP, KOWTO LUMPKynpa Tonb
Bb3/yX 3a Cb3[aBaHe Ha paBHOMEPHO
HarpsisaHe! N3cylueHnTe xpaHu ca ocobeHo
LieHHM 3a neka 3akycka, Tbil KaTo 3anassaT
BCUYKU XpaHUTENHU BeLlecTBa U LUBAT.

MepdekTeH HauMH aa 3anasuTe
nioA0Be, 3aKyCKW, 3eneH4yum, xiso,
useTs v ap.

Perynupyemu no Buco4uvHa tasu:

3 (FA-5126-1) / 5 (FA-5126-2) TaBu 3a
nocTtassiHe efjHa BbpXy Apyra.

+ JlecHo nouucTBaHe Ha TaBuTe.

+  W3knounTteneH 3aobneH amM3aniH.

+ [lpo3payHnTe TaBu paspeluasar ga
npoBepsiBaTe CbCTOAHMETO HA XPaHUTE.

MPEAU YMOTPEBA:

Mouncteane:

M36bpLueTe yacTuTe Ha ypeaa npeau
NbpPBOTO M3nonaeaHe. Mounctete 3/5 Tasu
C NeKo HasnaXkHeHa kbpna. N3nonssaiite
noyvcTBalLl Npenapar, ako € Heo6XoAUMO.
He muiite OCHOBATA B cbaomMuanHa
MallMHa 1 He NoTansinTe BbLB BOAA UK
npyru TeuHocTtull!

Cnepn nouncTeaHe ypeabT Tpsibsa aa
pab6oTn 30 MnHYTK 6€3 XpaHa, 3a Aa
ce uscywu. MmpuamnTe n UMbT Npy
Tasu npoueaypa ca Helo 06MKHOBEHO.
OcurypeTe poctaTb4Ha BEHTUNAUMS.

Cnep paboTa nsnnakHeTe nasmunTe

BbB BOAA N NOACYLLETE BCUYKN HaCTu.
ToBa e He06X0AMMO Camo MNpu MbLPBOTO
nanonssaHe. (HE MMUTE OCHOBATA!!)

MaknioueTe aexmapaTopa OT 3axpaHBaHETo
1 ocTaBeTe Aa ce oxnaau, npeau aa

ro nouncTuTe. 3a OTCTpaHsiBaHe Ha
nofienHana xpaHa nanonssaiTe meka
yeTka. MoAcylleTe BCMYKM YacTu npean aa
CbxpaHuTe gexuaparopa.

He nouncTBaiiTe ypeaa c arpecuBHu
X“MUKanu unu abpasmeu, 3a fa He
noBpeanTE NOBbPXHOCTUTE.

Crno6siBaHe Ha ypepa:

YBepeTe ce, 4e AexvapaTtopbT CTom
CcTabunHO BbPXY NTbTHA, paBHa
nosbPXHOCT. [locTaBeTe TaBuTe 3a
n3cyllaBaHe 1 CBbpXXeTe Liencena

KbM CTEHHUS KOHTaKT. BucoynHaTa Ha
fexuapaTtopa MoXXe fia ce yBenuuu oT
308mm Ha 395mm 4ype3 3aBbpTaHe Ha
ropHUTE Taeu B CKOGUTE Ha foNnHuUTe. Tosa

no3BonisiBa NocTaBsAHE Ha MO NNBTHU XpPaHW.

lNpn ToBa AexmapaTopbT € roToB 3a
ynoTpeb6a.

METOA HA U3NOJN3BAHE

1. lNocTaseTe B TaBuTe uncTa XpaHa. —
He npeToBapsaiiTe TaBuTe M HUKOra
He 3acTbnBainTe xpaHaTa. 3arsopeTe
Kanaka.

3a6enexka: BuHaru 3anouysaiite fa
rnocTaesiTe XxpaHaTa OT Hall-gonHaTa Taea
KbM Hai-ropHara.
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2. CBbprKeTe KbM 3axpaHBaHETO.
BkntoueTe 1 perynupaiite
TemnepaTtypara.

3abenexxka: 3azjaBaiiTe no-H1cka
TemnepaTypa 3a puHu/mMankv napyeta
XpaHa unv KoraTo cTe 3apeavnu no-
Marnko komyecTso. 3afasaiiTe BUCOKM
TemnepaTypu 3a u3cyluaBaHe Ha
NAbTHU/roNeMU NapyeTa xpaHa unu

npu ronemu konuvecTesa. MoxxeTe aa
usnonssaTe TepMocTara 3a HamanssaHe
Ha TemnepaTypara npv HabnwxasaHe
Ha Kpasi Ha npoueca Ha n3cyluasaHe Ha
xpaHaTta. ToBa ynecHsBa ynpasfieHMeTo Ha
ocTaTbyHUTE HMBA Ha Bflara B xpaHaTa.

3. 3atBoperTe Kkanaka. lNoctasete
Kanaka Bbpxy nbpsaTta paboTHa Tasa
1 HaTUCHeTe NpeBKIoYBaTenNs Ha
3axpaHBaHeTo Ha noauums I MNpu
TOBa 33a/ie1CcTBa YepBeHa nHamMKaTopHa
CBeT/NNHa.

3abenexka: YBepeTe ce, Ye ocHoBaTa

Ha BeHTMaTopa BMHarn e Ha MscTo no
BpeMe Ha paboTa CbC cyLumnHaTa. AKo

He pasnonararte C Bpeme 3a u3cyluasaHe
Ha usnaTa xpaHa B eiuH AeH, MOXeTe fa
npoAabL/KMTE Ha cneasawms. B Toa3n cnyvai
€ Heo6x0aMMO [ia CbXxpaHuTe xpaHaTta B
KOHTEWHep/MoNMeTUNEHOB NNK 1 Aa s
noctaesunte BbB hpusep.

4. WNsknrodeTe ypeaa (Mpuasuxere
NpeBKJIoYBaTeNs Ha 3axpaHBaHeTo Ha
nosuuus ,0“) cnep Kato NpuKNo4nTe
C M3cyllaBaHeTo Ha xpaHaTa.
OcTaBeTe xpaHaTta aa ce oxnagu.
CbxpaHeTe xpaHaTa B NONNEeTUNEHOBU
NIIMKOBE UNN KOHTENHEepU 3a XxpaHa
1 nocrtaseTe B XNaAuiHuK (Buxre
pasaena ,CbXPAHEHWE" 3a noseye
nHopmMaums).

5. W3knwo4eTe ypeaa oT 3axpaHBaHeTo.

3abenexxka: [penopbyBa ce aa
n3nonasare NoHe 3 paboTHM Tasw,
He3aBMCMMO [ann ca 3apefeHu ¢ XpaHa.

CbBeTH:

+  [HexuppaTtopbT BkitouBa 3/5 npo3payHu
TaBMW 3a NOCTaBsIHE efjHa BbPXy Apyra u
3awmTa cpelly nperpsisaHe. OcHoBaTta
CbAbpyKa HarpeBaTeNHN eNeMeHTH,
aBuraTten, BeHTUnaTop u TepMocTar.

+  Bb3aywHuTe BEHTUNN B TaBuTe
paspeluaBat UMpKynupaHe Ha Bb3ayxa.

+ [pu n3nonssaHe Ha ynpasieHneTo Ha
TemnepaTypaTta Bb34yXbT UMPKynvMpa oT
ocHoBaTa Ha aexuaparopa KbM Besika

BbATAPCKU
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OT NeTTe TaBu ¥ Kanaka, OTCTPaHABaKm
Bnarara oT xpaHaTa.

» B 3aBucumocT oT Bnararta B camata
XpaHa ¥ BNa>kHOCTTa Ha Bb34yXa,
BPEMETO 3a u3cyluaBaHe MoXke Aa 6bae
pas3nuyHo. ManonasainTte cylumnHaTa B
6e3npaluHn, Jo6pe BEHTUAMPaHW, TOMNM
n cyxv nomellenus. [lobparta Bb3ayLLHa
BEHTMNAaLMA CbLUO OKa3sa BMSHME.

»  WacyweHnuTte B gexunpaparopa nioaose
1 3eMIeHYyLM UMaT pasnuyeH Bua
OT NpojaBaHMTe B MarasmHuTe
3a 34paBOCNOBHU XpaHH! U
cynepmapkeTuTe. ToBa ce AbJIXKU Ha
dakTa, Ye AeXMAPaTOPBLT He U3nonssa
HUTO KOHCEPBAHTHU, HUTO M3KYCTBEHO
oLBeTsiBaHe,a caMo NPUPOAEH Ha4YuH Ha
pa6oTa.

+ CnepeHeTo Ha BnaXkHocTTa n
TEersioTo Ha NPoAyKTUTEe Npean n cneg
n3cylasaHeTo 6y 61no oT NomoLy
3a nopobpsiBaHe Ha TexHWKaTa Ha
nscyliasaHe B 6baelle.

CBHBETU NPU USCYLLABAHE
BpemeTo Ha nacylasaHe 3a
npeasapuTenHo o6paboTeHn NnooBe e
pasfniMyHo, B 3aBUCUMOCT OT CneaHuTe
dakTopwm:
1) pebenvHa Ha napyeTarta unm peseHuTe
2) 6poii TaBu C XxpaHa 3a u3cylLuasaHe

) 06em Ha n3cyluasaHaTa xpaHa

) BRara wnu BRaXKHOCT Ha cpeparta

) npeanovynTaHusaTa Bu3a BCska oT
N3cyLlaBaHWTe XpaHu

MpenopbuBa ce aa:

+ [posepsiBaTe xpaHaTa Ha BCEKM Yac.

+ 3aBbpTeTe WU/wvnun npoMmeHeTe
pefa Ha TaeuTe, ako 3abenexute
HepaBHOMEPHO U3cyLuaBaHe.

+ [ocTaBeTe eTMKETM CbC CbAbPXKAHNETO,
jaTara v Terfioto npeam u3cyluaBaHeTo.
ToBsa we 6bAe nonesHo, 3a Aa
oT6ene>kuTe BPeMeTO 3a U3cyLuaBaHe
3a 6bAeLUm crnpasky.

+  Hain-pobbp e epekTbT BLPXY
npensapuTenHo obpaboTeHa xpaHa.

+ [paBnnHOTO CbxpaHsaBaHe Ha xpaHaTta
cnej n3cyluaBaHeTo CbLUO cromara 3a
noaabp>kaHe Ha JOOPOTO U Ka4eCcTBO U
3anassaHe Ha XPaHWTENHNTE CbCTaBKMy.

CBbXPAHEHUE
+  CbxpaHsiBaiiTe xpaHaTa camo cnej KaTo
ce e oxnagurna.

R

+  XpaHaTta Mo>ke Ja ce CbXpaHsiBa 3a AbJIro
Ha NpPoXnanHo, CyXo 1 TbMHO MSCTO.

+  AKO e Bb3MO>XHO, OTCTpaHeTe Bb3ayxa
OT KOHTeHepa 3a CbXpaHeHune un
3aTBOpEeTE NAbTHO.

+ OnTumanHata TemnepaTtypa 3a
cbxpaHeHune e 15°C nnu no-Hueka.

* Hwukora He cbxpaHsiBanTe xpaHaTa
LMPEKTHO B MeTaneH KOHTenHep.

+  W36sareaiite , auwalm” KOHTERAHEpPU Unn
KOHTEHepM CbC ¢1abo yrniTbTHEHKe.

+ [lposepsBaiiTe CbABbPXAHMETO HA
u3cylleHaTa xpaHa 3a Bfara npes
crnepsalmTe aexmaparaumsaTta
ceamuum. AKo B xpaHaTa uma snara,

e HeobxoanMo fa fexvapaTtvpare
CbAbPXKAHMETO 3a NO-AbJTLI NEpUoA, 3a
[la n3berHeTe passansiHe.

*  W3cywenwnTe nnopose, 3eneHyyum,
6UnKn, SOk , XxNa6 v apyrm nmat
Hai-nobpo ka4ecTso 1 roamHa cnep
13CyLlaBaHeTo, ako 6bAAT CbXpaHsiBaHu
B XNaAnSHUK uin opmaep.

+  W3cyweHuTe Meca,nuneta v puba
Tpsi6Ba fa ce CbXxpaHaBaT 3a He NoBeye
OT 3 Mecela B xnaguHuk unm 1 roguHa
BbLB (hpu3ep.

METO[ 3A NOAAPB>XKA/MOYUCTBAHE
Criep ynoTtpe6a usknodeTe aexmaparopa
OT 3axpaHBaHeTo 1 ocTaBeTe Aa ce OxNaau,
npeam aa ro no4ncTuTe. 3a OTCTpaHsBaHe
Ha norenHana rno TaBuTe xpaHa
uanonaeaiTe Meka Yetka. MNoacylieTte
BCWYKM 4aCTV C Kbpra Npeaun Aa CbXxpaHuTe
nexvapaTopa. MNouncteTe NOBLPXHOCTUTE
Ha TANOTO C BNaxkHa Kbpna.

M3nonseaiTe noaxoasm Kbpnu 3a
OTCTpaHsABaHe Ha MapuHaTa.

He nouncTBaiiTe ypena c arpecusHu
XUMUKanu unu abpasusu, 3a aa He
noBpeanTe NOBBLPXHOCTUTE

3AMA3ETE MHCTPYKUMNTE!

To3K 3HaK Noka3Ba, 4Ye NPoAyKTbT He

Tpsi6Ba Aa ce U3XBbPJis C AOMAKUHCKUTE

otnaabum B EC. 3a na npenorspatute
Bb3MO>KHM LLETM Ha OKOoJHaTa cpeja unu
YOBELLKOTO 34pase, Ab/Kalum ce Ha
HEKOHTPOSIMPAHO N3XBbPJISIHE HAa OTNagbuu, €
Heo6X0AMMO Aa MM peunknvpare 3a U3non3saHe
Ha BIOXKEHWTE B TSX LEHHM MaTepuanu. 3a aa
BbpPHETE U3M0N3BaH ypea, € Heo6xoaAMMo aAa
u3nonsearte cuctemaTta 3a cbbupaHe Ha
cneunanHy oTnagbumn Unm aa ce CBbpXKeTe ¢
Tbpro.eua, 0T KOMTO CTe 3aKynunu NpoaykTa.
Mo TO3K Ha4MH NPOAYKTHT We 6bae npeaaneH
3a 6e30MacHo 3a OKonHaTa cpefa peunknpaHe.

IHCTPYKLISA 3 EKCMITYATAL|IT
CYLWKA Ans
XAPYOBUX MPOAYKTIB

MNEPE BUKOPUCTAHHAM YBAXKHO
MPOYUTAUTE HABEJEHI IHCTPYKUII

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKA

HominansHa Hanpyra: 220-240B, 50/6001
HoMiHanbHa noTy>kHicTb: 200-240BT
[Liana3oH Temnepartyp: 35°C-70°C
Poamip Bupoby:

FA-5126-1: 310x310x245Mm

FA-5126-2: 315x315x308MM
MakcvmanbHwin po3Mip:

FA-5126-1: 310x310x285MM

FA-5126-2: 315x315x395MM
Bara HeTTO: FA-5126-1: 2,26KT

FA-5126-2: 2,85kr

Kpuiika
JNoTok
MigctaBka
basza
Perynstop
TemnepaTypu
Bumunkau
>KUBIEHHS

3 iHAMKaTOPOM

arowN~
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NMOYATOK POBOTU

3HiIMiITb 3 Npunagy yci nakysasbHi
mMaTepianu.

MoknapiTe NakysanbHi MaTepianu Hasaa y
KOPOOKyY Ta 36epeXXiTb iX, ab0 Hane>kHUM
YMHOM yTURI3ynTe.

NMPABUJIA BE3NEKU

MEPLL HDK KOPUCTYBATUCA NPUNALY

YBAXXHO NPOYUTAUTE OAHE

KEPIBHULITBO TA 3EEPEXITL MO0

ANnA NOAANBLUMX AOBIAOK

LLlo6 3HM3NTK PU3NK OTPUMaHHSA TpaBMm Ta

NOLLKOAXKEHHSA MaiHa, cnif A0TPUMyBaTUCh

OCHOBHWX 3axofiB 6e3neku, BKNovaroun

HacTynHe:

1. [aHwuii npunag npua3HayeHo ans
BVKOPWCTaHHS B NOBYTOBUX LiNsX
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Ta HabNVM>KEHNX A0 HUX YMOBAX,

Hanpuknaa:

- Ha KyXHAX Ans nepcoHarny B
marasuHax, odicax Ta iHLMX pobo4mnx
NPUMILLEHHSIX;

- Ha pepmax;

- KNiEHTaMu B roTensx, MoTenax ta
IHLUMX XKUTMOBMX MPUMILLEHHSX;

- B MiHi-roTensx.

Lia cylwika ons xap4oBux NpoayKTiB

npuaHaveHa BUKIKOYHO ANA

NMOBYTOBOIO BUKOPUCTAHHA

Ta He NOBWMHHA BUKOPVCTOBYBATUCS Y

KoMepUinHux Uinsx. He kopuctyinTech

npunaaom HaaBopi.

[Mpy KopUCTyBaHHI CyLLKOO cTasTe il

Ha nnacky, piBHy Ta CTiliky MOBEPXHIO,

Ta NepeKkoHanTecs, Lo BOHA He Bnaje.

Po6oya noBepxHs Mae BuTpuMaTH Bary

npunagy nig 4ac poboTw.

B >xoaHOMy pasi He BUKOpPUCTOBYIiTE

He[03BOsNeHe BUPO6HNKOM AOAATKOBE

yCTaTKyBaHHS.

3aB>xau nepesipsaiiTe, WO CyLUKa

LNSi Xap4oBWX MNPOAYKTIB BUMKHEHA

Ta il wrencenbHa BUNKa BUTArHyTa

3 pO3eTKM, KONW Npunag He

BMKOPUCTOBYETBLCS, @ TakoX nepen

OYMLLEHHAM | pEMOHTOM. Bumukaroun

npunag 3 po3eTku, 6epiTbcs 3a

LTencenbHy BUNKY. He TArkiTe 3a

Kabenb >KVBMEHHS.

BmukaiiTe npunaa B Mepexxy (BUKNHOYHO

3MiHHOMO CTPYMY), Hanpyra siKoi

BiANOBifA€ BKa3aHOMy Ha npunagi

HOMiHaNbHOMY 3HA4EHHIO.

Hikonu He 3anuwaiite npunag, wo

npautoe, 6e3 Harnsgy.

Cnig HarnsgaTv 3a OiTbMU, W06 BOHM

He rpanucs 3 NpunanoM, Yyepes Te, Lo

BOHW HE MOXXYTb MOBHICTIO YCBIAOMUTH

Hebeaneky, NoB’aA3aHy 3 HernpaswbHUM

NOBOAXKEHHSIM 3 €NIeKTPUYHUMM

npunagamu.

[anwii npunapa He npu3HaveHud ans

BMKOPUCTaHHS ocobamu (BKIoHaroum

LiTeR) 3 06MeXXKeHNMU i3NYHUMK,

CEHCOPHMMM a60 PO3yMOBUMU

3ai6HOCTsIMM @60 3 HeJOCTaTHIM

[OCBIZIOM Ta 3HAHHAMM, SIKLLO TiNbKu

3a HMMK He crnocTepirae abo Hapae

iHCTPYKLii CTOCOBHO BUKOPUCTaHHS

npunagy noavHa, ska Bignosigae 3a ix

6e3neky.

. I'IepeKOHaﬁTer, LLO CyLWKa ansa

Xap4oBKX NPOAyKTiB Ta ii Kabenb
>xuneneHHss HE TOPKAKOTBCA roctpux
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14.
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16.

17.

18.

19.

20.

21.

npeamMmeTiB; TpUManTe npunag nogani sig
[>Kepen Tenna Ta BiAKpMTOro BOrHIo; Bifl
BMCOKOT TeMnepaTtypu nnacTuKosi feTani
MO>KYTb PO3MNaBUTUCA Ta CIIPUHNHUTY
MO>XKEeXY.

PerynsipHo nepesipsinTe npunan

Ta Kabenb >XUBMEHHS | HeramHo
MPUMNUHITE BUKOPUCTAHHS Y BUNAAKY
BUABNEHHS Oy ib-IKUX HECNPAaBHOCTEN
Ta nowkoa>keHb. He HamararTechb
CaMOCTIHO BipeMOHTYyBaTH npunaa.
PeMOHT npunany mae BMKoHyBaTuCS
KBanicikosaHummn ocobamu.

He kopucTy#Tech npunanom 3
MOLUKOAXKEHUM Kabenem >KMBAEHHS,
abo AKLLOo cam npunaa nagas 4m 6ys
SAKMMOCb YMHOM MOLLKOAXKEHUIA.

[ns 3anob6iraHHst BUHUKHEHHSI
Hebe3nevHnx cutyauii 3amiHa
MOLLKOJ>KEHOr 0 Kabento >X1BJIEHHS

Mae BMKOHYBaTUCS BUPOOHMKOM, AOro
aBTOPM30BAHNM areHTOM 3 TeXHIYHOro
obcnyroByBaHHsl abo cnevianisosaHumM
nepcoHanom.

He BukopucTOBYiiTE 3 fAHUM NPUIaAoM
NoAoBXyBaui, ki He 6ynn nepesipeHi
Ta NpoTecToBaHi KBasidikoBaHUM
creuianictom abo MancTpoMm.

PeMOHT cyLkn ans xap4oBux NpoayKTiB
Mae BMKOHYyBaTUCA KBanidikoBaHUM
€NeKTPUKOM. HeHane><xHo BUKOHaHui
PEMOHT MO>KE CTaHOBUTU PU3NK NSt
6e3nekn KopucTyBada.

3a »oAHuX 06CTaBWH He 3aHyproinTe
BA3Y Tta LUTEMNCEJIbHY BUJIKY cyLuku
y BoAy abo iHwy pianHy. He BMukante
npunaa MoOKpUMM pykamu.

Y NoCyAOMWIAHI MaLUWHI O3BONSETHCS
MUTUN BUKITOYHO MPO30PIi IOTKM Ta BEPXHIO
KPWLLKY, SIKLLO YiTKO HE BKa3aHo iHLue.
He TopkaiTecb pyxoMmnx 4acTuH.
TpumaiiTe pyku, BOnoccs, oasr,
nionaTtku Ta iHWwWii nocy A nojani eig
npunagy, Wo npauroe, Wob YHUKHYTH
pU31Ky TpaBMyBaHHs Ntofei Ta/abo
MOLLKOJ>KEHHS npunaay.

He KopuCTyinTeChb 30BHILLHIM TaliMepoM
Ta NPUCTPOEM ANCTAHLIAHOro
KepyBaHHS.

He cnpsmoByiiTe BUXNON MOTOPHOIO
610Ky Ha Ntofen Ta filepes’siHi NOBEPXHI.
He BcTaHoBnoNTEe Npunaa nopsia 3
HarpisanbHUMK NpucTposimn. CniakyiTe,
o6 wTencenbHa BUIIKa npunagy Hiunum
He 3aTuckanacs, iHaklie MoXXnuBea
no>kexa abo ypakeHHsi eneKTpU4HUM
CTPYMOM.
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22. HepoTpuMmaHHsa BuknageHux gani
IHCTPYKLI/ MO>Ke Npn3BecTun [0
YPa>KeHHs1 eNeKTPUYHUM CTPYMOM,
no>kexi a60 OTPUMAHHS TAXKMUX
TiNECHUX YLIKOAXKEHb. 3acTepe>KeHHs,
nonepeaykeHHs Ta npasuna
BMKOPWUCTaHHS, BUKNAAEHI y JAHOMY
KEPiBHUUTBI, HE MO>XKYTb OXOMNJI0BaTH
yCi MOXKNMBI YMOBM Ta cuTyadii, Wwo
BMHMKAOTb B NPOLECi BUKOPUCTaHHS
npunaay.

23. lMepepatoun Leit npunag, iHwin
0co6i, 060B’A3K0BO HajaBaiTe gaHe
KepiBHMUTBO 3 ekcnnyaradii.

OBEPE>XXHO!

* LLo6 3HM3UTK pU3NK yparkeHHs
eNeKTPUYHNM CTPYMOM, He 3aHyproriTe
npunap, noro kabesb XUBJIEHHS Ta
LUTenceNbHy BUNKY y BoAy Ta 6epexiTb
X BiA Aoy, BONOru Ta NoTpanisiHHS
6yAb-SKNX PiavH.

* He kopucTyiiTeck npunafom 6ins BaHHK,
6aceiiHy abo iHLIOT EMHOCTi 3 BOAOKO
YK PISUHOIO, @ TaKOXX CTOSUMN Y BOAI UM
Ha BOJIOrMX NosepxHsax. He 36epirante
npunag y Boforomy Micui.

+  3axvwaWnTe npunag Bif BNIMBY BUCOKOT
TemnepaTypu Ta COHSYHOrO NMPOMIHHS.

* He npautoitTe 3 npunaaoM MoKpumu
pykamu.

+  BumukaiiTe >xvBneHHs npunagy y micusx
3 BMCOKOIO BOJIOTICTHO.

+  Skwo npunaa noTpanvTs y BOAY,
HeraHo 3HeCTpyMTe A0ro, BUTSATHYBLUM
LTencernbHy BUNKY 3 pO3eTku. B
>KOAHOMY PA3I HE HAMATAUTECbH
CMNOYATKY BUTAI TV BUPIE 3 BOAN.

+ HapasuyaiHo Ba>knmeo, Wob
KBaniikoBaHuii enekTpuK crnovaTky
OrNsiHYB Npunag, nepLu Hix
KOPUCTYBATUCS HAM 3HOBY.

+ YBAIA! He BukopucToByiiTe npunapg
6inbwe 20 roguH nocnine. Micns 20
roAvH po60TH, NnepeBeAiTb BUMUKAY Y
NONOXKeHHA «O». BUTArHiTbL WTEencenbHy
BWUNKY 3 PO3€TKM Ta 3anuwite npunap
OXOJIOHYTM LOHaMEeHLe Ha 2 rOAuHM,
nepuu Hi>X BMMKaTH MOro 3HOBY.

» He posnuntoiiTe nopsa 3 npunaaom
aepo30JibHi 6aNOHYMKN.

» HenanexHa excnnyaTtauis Ta
HenpaBuJibHe NOBOAXKEHHS 3 NpUIasoM
MO>KYTb NPM3BECTH A0 HECTIPABHOCTI Ta
TpaBMyBaHHS KOpUcTyBava.

+  CnipkyiiTe, W06 Kabenb XUBNEHHS
He noTpansB nif BaXKKi 41 rocTpi

npeameTn, 60 Le MOXXe CIPUYNHUTYI
MOXKEXY Ta YParkeHHs! eNEKTPUHHNUM
CTPYMOM.

»  Nia vac po6oTn npunany AOCTYMHi
nosepxHi npunagy Moxxyte CUJIbHO
HAIPIBATNCA.

XAPAKTEPUCTUKU CYLUKU OANA
XAPYOBUX MPOAYKTIB

Llei npunan ocHalleHo aBToMaTUYHUM

BEHTUNSITOPOM, SIKWUI1 PIBHOMIPHO

PO3MOBCIOAXKYE Tenne noBiTps,

3abe3neyyoun piBHe BUCYLLYBaHHS

npoaykTiB. BucyLleHi npoaykTh € 4y joBuM

BapiaHTOM Nerkoi cTpasu, OCKiSIbKK

36epiratoTb Ma>Ke BCHO MOXKMBHY LiHHICTb

Ta apomart CBiXXUX MNPOAYKTIB.

» Lle uynoBwii cnoci6 36eperti ppyKTH,
nerki 3aKycku, 0Boui, xni6, KBiTU TOLLO.

»  Mo>XXnuBICTb peryntoBaHHs BUCOTH
notkis: 3 (FA-5126-1) / 5 (FA-5126-2)
NOTKIB, LLO NIEerko BCTAHOBIOOTLCS.

+ [pocTe ounLleHHs NOTKiB.

» BwwykaHa okpyrna cgpopma.

» [po3opi NOTKN JO3BONSAOTL
KOHTPOMNIOBATMU CTyNiHb FOTOBHOCTI
NPOAYKTIB.

NEPEQ BUKOPUCTAHHAM

YuweHHs:

Mepen nepLuM BUKOPUCTaHHAM Npunany
nNpOoTPITb YCi WOro YacTuHu. OuncTiTb 3/5
NOTKK Npunaay BOSIOroKo raH4ipkoto. 3a
HeoObXiIHOCTi BUKOPUCTOBYIATE MUKOUNIA
3aci6. He muiite BA3Y npunagy y
NOCYAOMUIAHIN MaLLUWHI Ta He 3aHyproTe il y
BOJAY Ta iHLWi pignHn!!!

lMicns ouncTky yBIMKHITL Npunag Ta
3anuiTe iMoro npautosaTu Ha 30 XBUIUH
6e3 >KoAHMX NPoayKTiB. BuaineHHs
HEeBeNnuKOI KinbKOCTi AMMY Ta 3anaxy B LeW
4yac € HopmarnbHUM siBuLeM. By b nacka,
3abeaneyTe HaNe>XHe NPOBITPIOBAHHS.

[Micns uboro NnpomuiiTe cuta y BOAi Ta
BUCYLLITb yCi YacTuHW npunagy. Lis
npoueaypa BUKOHYETLCS TiNbKn nepen
nepLIMM BUKOPUCTaHHAM npunagy. (HE
MUATE BA3Y!IY)

BUMKHITb Nnpunaa 3 po3eTkn Ta 3anuwite
A0ro OXONIOHYTK, NEPLL HIXK YNCTUTH

noro. Bupanite 3anvwiku npoayKkTis

3a AOMNOMOror M’saKoi WiTku. Mepen
ckflajaHHsIM npunagy Ha 36epiraHHs jobpe
BUTPITb YCi AOr0 YacTUHM.
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He BukopucToBY#TE ANst OUMLLEHHS TaKi a60
abpasmnBHi XiMi4Hi pe4OBUHW, SIKi MOXXYTb
MOLUKOANTY NOBEPXHIO Npunagy.

36upaHHs npunapy:

lMepekoHanTech, WO cyLuKa HaminHo
CTOITb HA TBEPAI Ta PiBHI NOBEPXHI.
Po3MmicTiTe 0AMH HaA OAHUM NOTKKN ANs
CYLLiHHA Ta YBIMKHITb LUTENCENbHY BUNKY
npunaay B po3eTky. BucoTy cywiku ans
Xap4oBWX NPOAYKTIB MOXHA perynoBaTu
BiA 308 fo 395 MM, BCTAHOBIIOKOYM BEPXHi
JIOTKM B 3aTUCKAYi HUXKHIX, LLO [O3BONNTH
3aBaHTaXXuUTu GiNbLue NPOAYKTIB.

lMicns uboro cylka rotosa Ao po6oTw.

BUKOPUCTAHHSA

1. TloknaaiTe ouvMLLeHi NPOAYKTH B
NOTKW. — He nepeBaHTa>kyiiTe nNoTku
Ta He KNafiTb OAHI NPOAYKTU Ha iHLLi.
3aKpuiiTe KpULLIKY.

MpumiTka: Mo4ymHaliTe 3aNO0BHIOBATY CYLLKY
3 HM>KHBOrO JI0TKA.

2. YBIMKHITb Npunag B po3eTKy. YBIMKHITb
BMMMKAY XXMBJIEHHS Ta HanawTyiTe
TemnepaTypy.

MpumiTka: BubupainTte HeBMCOKyY
TemnepaTypy A5 TOHKUX/APiGHNX
npoAyKTiB abo ANs HEBENUKOT iX KiNbKOCTI.
BubupainTe BUCOKY TemnepaTypy Ans CyLUKK
TOBCTUX/BEJIMKMUX LLUMATOYKIB MPOAYKTIB

Ta 'y BUNaaKy LWinbHOro 3aBaHTaXKeHHS.
Tako> MO>KHa BMKOpUCTaTU TepMocTar,
W06 3HM3NTK TemnepaTypy HanpuKiHLi
NPUroTyBaHHS, LLO [O3BOINTbL Kpalle
KOHTPONHOBATU KiNbKiCTb BONOrM Y rOTOBMX
npoAyKTax.

3. 3akpuiiTe KpULLKY. BCTaHOBITb KPULLKY
Ha OCTaHHiI NOTOK Ta nepesefiTbh
BUMWKAY Y MOSIOXKEHHS «|», npn LboMy
iHAMKATOP 3aCBITUTLCSA YEPBOHUM.

MpumiTka: Nepen poboToOO NEepeKoHanTeCh,
o 6a3a 3 BEHTUNSATOPOM Aobpe
3acpikcoBaHa. SIKLLO y BaC HeAOCTaTHLO
Yacy Ans Toro, Wo6 BUCYLUMTN NPOAYKTH

33 0AUH pa3, MO>KHa NPOAOBXXUTU CYLLKY
HaCTYMHOro AHs. Y TakoMy BMMaaKy
BMKNAAITb NPOAYKTUN Y KOHTENHEP un nakeT
Ta NoknaaiTb y MOPO3UIKY.

4. BuMKHITL Nnpunag (nepeseditTe BUMUKAY
>KUBMEHHS Y NONOXKEHHS «O») nicns
3aBepLUEHHs poboTu. 3anuwte
NpoAyKTN OXOnoHyTu. 36epirainTe
NPOAYKTMN y NONIeTUNEHOBKX NakeTax un
KOHTeliHepax ANA Xxap4oBuX NPOAYKTiB

YKPATHCbKA
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Y XONOAWNbHUKY (AeTanbHille AnB. y
po3gini «3BEPIFCAHHSA»).
5. BWMKHITb Npunag 3 po3eTKw.

Mpumitka: PekomeHayeTbes
BCTaHOBJOBATH LOHaMeHLL 3 noTka
He3anexHo Bifi TOro, PO3MiLLytOTbCSt HAa HUX
NPOAYKTM UK Hi.

KopucHi nopaau.

+ [ana mopenb cywku mae 3/5 npo3opi
JIOTKM, L0 BCTAHOBIIOKOTHCS OAUH HA
0JlHOrO, Ta 3axucT Bif neperpisaHHs. B
6asi MICTATbCA HarpiBasnbHi eNleMeHTH,
MOTOPHWI 610K, BEHTUNATOP Ta
TepmocTar.

+  BeHTunauinHi oTBOpPKM Ha NoTKax
3a6e3nevyoTb UMPKYNALI0 NOBITPS.

« [loBiTps, HarpiTe ao 3apaHoi
TeMmnepaTypw, nigHiMaeTbcs Big 6a3n
J10 KOXKHOro 3 M’ATW NOTKIB, a KpULLKa
3abesnevye BMBEAEHHS BONOrM 3
NPOAYKTIB.

+ B 3anexHocTi Bia KinbkocTi BONorun
y NpoAyKTax Ta BONOrocTi NoBiTpst
TPVBAaniCTb CyLLKM MO>Ke 3MiHKOBaTUCS.
BrkopucToBYiiTE CyLUKY Y HE 3anUNIeHuX,
[o6pe NpoBITPIOBAHMX, TEMNX Ta CYXMX
npuMmiLLleHHsX. Hane>kHa BeHTunsLiA
MOBITPSA TAKOXK Ay>Ke BaXXnuBa.

+  OpyKTHU Ta 0BOUYi, BUCYLLEHi Y
AOMaLLHI# cywui, 330BHI 6yayTb
BiAAPi3HATHUCSA BifA TUX, SIKi MOXXHa
npua6aTy y NpoAyKTOBUX MarasuH Ta
cynepmapkeTax. Lle nosicHioeTbcs TUM,
Lo NiA Yac CYLIKN BUKOPUCTOBYIOTbCS
BUKJTIOYHO HaTyparbHi fo6aBku 6e3
KOHCepPBaHTIB Ta LWTY4YHUX 6apBHUKIB.

+ 3aHoTOBYy#iTe BOMOriCTb Ta Bary
NPOAyKTiB A0 Ta Micns cyLwku, 60 ue
[IONOMO>KE BaM BAOCKOHANNTM TEXHIKY
MPUrOTYBaHHSA CyX1X NPOAYKTIB y
ManbyTHbOMY.

NOPAAM LLOAO CYLUKHU
Yac cywku nonepeaHb0 06pobneHnx
OPYKTIB 3aNeXKMTb Bif HACTYNHUX PaKTOPIB:

1) TOBLUMHA LLUMATOYKIB YN CKMOOYUOK;

2) KinbKiCTb NOTKIB 3 NPOAYKTaMu, LLO
cylwaTbes;

3) 06’eM MPOAYKTIB, LLO CyLIaTbCS;

4) piBeHb BOJSIOTM YM BOSOFICTb Y
NPUMILLEH;

5) Bawi Bnoao6aHHs Wofo CTyneHi
BWCYLLYBaHHS Pi3HNX TUMIB NPOAYKTIB;

PekomeHAayeMo HacTynHe:

+ [lepeBipsaTu CTaH NPOAYKTIB LLOrOANHMW.

+  O6epTartn Ta/abo MiHATH NOTKK
MiCUSIMW y BUMAAKY HEPIBHOMIPHOMO
BUCYLLYBaHHS.
MinnucysaTtn KOHTERHEPH 3 BUCYLLEHNMU
npoAayKTamu, BKasytouu BMICT, AaTy
Ta Bary nepef cyLukoto. Takox 6yne
KOPWCHO 3anuncysaTu TpUBanicTb CyLUKM
LNs AOBIAOK y Maby THbOMY.

+ TMonepeaHbo 06pO6nEHI NPOAYKTH
BUCYLLYHOTbCS KpaLLe.

* HanexxHe 36epiraHHs NpoayKTiB nicns
CYLLKM Tako> AOMOMO>Ke 36epertu ix
AKICTb Ta NOXMBHY LiiHHICTb.

3BEPIFAHHA

CknapanTte npoayKkTu Ha 36epiraHHs
TiNbKK NiCNSA TOro, IK BOHW NOBHICTHO
OXOJTOHY Tb.

+  [poaykTu 36epe>xyTbCcsa AOBLUE, AKLLO
TPUMaTK iX y MPOXOSI0AHOMY, CyXOMy Ta
TEMHOMY MicLi.

+ Bwupanite sikomora 6inbLue nosiTps 3
KOHTeHepa Ans 36epiraHHs Ta LWinbHO
3akpwuiiTe oro.

+  OnTumanbHa Temnepatypa 36epiraHHs
cTtaHoBuTb 15°C Ta HMxue.

+ He 36epirainte npoayktn
6e3nocepenHbO y MeTanesomy
KOHTENHepI.

*  YHuKaWTe KOHTeNHepIB, AKi «anxaroTb»
a60 HeLlinbHO 3aKpMBaKTLHCS.

+ [lepesipsTe BUCYLLEHI NPOAYKTY Ha
HasiBHICTb B HUX BOJIOrM Yepe3 Aekinbka
TV KHIB MNICNs CYLIKW. SIKLLIO BCepeanHi
yTBOPUBCS KOHAEHCAT, NOAIOHI
NPOAYKTK CAif BUCYLLYyBaTV AOBLUE, LLO6
nonepeanTy ix NCyBaHHs.

+  36epiraHHs cyxux pyKTiB, OBOYIB,
Tpas, ropixis Ta xniéy 6inblie 1 poky y
XOSNOAWNNBHUKY Y1 MOPO3MILL 3HUXKYE TX
AKICTb.

+  Cyxe M’sco, nTvuto Ta puby cnin
36epiratv He fosLue 3 MicsLiB y
XONOAWNBHMKY, a60 1 pOKy y MOPO3uILi.

TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHS/
OYULLUEHHA

[icns BMKOpUCTaHHSA BUMKHITbL npunag

3 PO3eTKM Ta 3anuuTe oro OXONOHYTH,
nepLU Hi>XK YNCTUTK ioro. Buganite 3anuiku
NPOAYKTIB 3 NOTKIB 3@ AONOMOrO0 M’AKOT
wiTku. Mepen cknaaaHHsam npunagy Ha
36epiraHHs 4obpe BUTPITb YCi MOro YaCTUHM
CYXOH0 raH4ipkoto. MNpoTpiTb NOBEPXHIO
KOpMNyCy BOMOrOK raHyYipKoto.

Bupanits 3anuLuku MapuHaay naneposum
PYLUHUKOM.

He BukopucTOBY#TE ANS OUNLLEHHS TAKi 260
abpasmBHi XiMiYHI PEHYOBUHM, SIKi MOXKYTb
MOLUKOANTY NOBEPXHIO Npunaay.

OBOB’A3KOBO 36EPEXITb LIE
KEPIBHVLTBO!

TEPMIH NPUOATHOCTI: HE
OBME>XXEHWNA.

[aHwnin 3Ha4vok o3Havae, Wo AaHui

BMPI6 3a60POHSAETLCA YTUNI3yBaTH

pasoM i3 3BMYanH1MM No6yTOBUM
cMiTTAM y kpaiHax €C. LLlo6 yHUKHYTH
AMOBIPHOT LUIKOAN ANSi HABKOJSIMLLHBLOIO
cepefoBuLLa Bif, HEKOHTPOSIbOBAHOT
yTunisadii Biaxonis, 3nasaiiTe ix Ha
nepepooKy, sika A03BOJISIE 3aHOBO

BVMKOPUCTOBYBATW BiAHOBIIIOBAHI MaTepianu.

[ns noBepHeHHs BaLoro anapara,
CKOpPUCTATECH CUCTEMOLO NMOBEPHEHHS Ta
HaKonNu4eHHs, abo 3BEPHITLCS 3a
iHdbopMadieto A0 NpoAasLs, y SIKOro B1
npuabanu faHuii Bupi6. BoHn MoxxyTb
NPUIAHATX AaHuii BUPI6 Ans iioro 6e3neyHor
nepepo6Kw.
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ESPANOL

MANUAL DE INSTRUCCIONES
DESHIDRATADOR DE ALIMENTOS

POR FAVOR, LEA ESTAS INSTRUCCIONES
ANTES DE USARLO

ESPECIFICACIONES TECNICAS
Tension normal: 220-240V, 50/60Hz
Alimentacion normal: 200-240W
Termostato: 35°C-70°C
Tamano del producto:
FA-5126-1: 310x310x245mm
FA-5126-2: 315x315x308mm
Tamafio maximo:
FA-5126-1: 310x310x285mm
FA-5126-2: 315x315x395mm
Peso neto: FA-5126-1: 2,26kg
FA-5126-2: 2,85kg

Tapa

Bandeja

Tamiz

Base

Boton de
Temporalizacion
Indicador de
alimentacion con
luz indicadora

SUER A

o

EMPEZANDO

Retire cualquier envase del producto.
Coloque el envase dentro de la caja o
bien guardelo o deshagase de él de forma
responsable.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
ROGAMOS LEA ESTAS INSTRUCCIONES
DETENIDAMENTE ANTES DE USAR

Y GUARDELAS COMO REFERENCIA

FUTURA

Para reducir el riesgo de lesiones personales

o danos a la propiedad, se deben seguir

precauciones de seguridad basicas que

incluyen las siguientes:

1. Este aparato esté disefiado para usarse
en entornos domeésticos y aplicaciones
similares como:

- Zonas de persona de cocina en tiendas,
oficinas y otros entornos laborales;

10.

11.

12.

- Casas rurales;
- Por clientes en hoteles, moteles y otros
entornos de tipo residencial,
- Entornos de tipo desayuno y alojamiento
Este deshidratador de alimentos esta
disefiado UNICAMENTE para USO
DOMESTICO y no es apto para su uso
comercial. No lo use en el exterior.
Cuando use el deshidratador de
alimentos, asegurese que esta sobre
una superficie plana, nivelada y robusta;
asegurese que no existen riesgos de
caidas. Asimismo que puede soportar el
peso de la unidad durante su uso.
Nunca use un accesorio no autorizado.
Asegurese que el deshidratador de
alimentos esta apagado y desenchufado
de la corriente eléctrica cuando no se
esté usando, antes de limpiarlo o cuando
vaya a repararse. Retirelo agarrando el
enchufe. No tire del cable.
Siempre use el aparato con una toma
de corriente con la tension (C. A.
unicamente) que aparece marcada en el
aparato.
Nunca deje el aparato sin atender
mientras se estd usando.
Se debe supervisar a los nifios para
asegurarse que no juegan con el aparato,
ya que no son capaces de reconocer
los peligros asociados con un manejo
incorrecto de aparatos eléctricos.
Este aparato no esta disefiado para su
uso por parte de personas (incluyendo
nifios) con capacidades mentales, fisicas
o sensoriales reducidas o con falta de
experiencia o conocimiento. Salvo que
se les haya supervisado o se les haya
instruido respecto al uso de aparato por
parte de una persona responsable de su
seguridad.
Asegurese que el deshidratador de
alimentos y el cable de alimentacion
NO cuelgan sobre bordes afilados
y manténgalos alejados de objetos
calientes y llamas vivas; en caso
contrario, el plastico se fundira y
provocara un incendio.
Por favor, compruebe que el aparato y el
cable eléctrico con frecuencia y deje de
usarlo si encuentra cualquier problema
en el aparato o si esta roto. No repare el
aparato usted mismo. Repare el aparato
solamente con personas cualificadas.
No ponga en funcionamiento ningun
aparato eléctrico si el cable de
alimentacion presenta dafios o después

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

de que el aparato se haya caido o
presente cualquier tipo de danos.

En caso de que el cable de alimentacion
presente danos, el fabricante, su

agente de servicio, 0 personas con una
cualificacion similar deben repararlo para
evitar cualquier riesgo.

No use el aparato con un cable extensor
salvo que este cable haya sido comprobado
y probado por un técnico cualificado o
una persona del servicio técnico.

Las reparaciones del deshidratador de
alimentos debe realizarlas un electricista
cualificado. Una reparacion incorrecta
puede poner en peligro al usuario.

Bajo ninguna circunstancia, se debe
sumergir la BASE o el ENCHUFE del
deshidratador de alimentos en agua o
cualquier otro liquido. No use el aparato
con las manos humedas.

Sélo las bandejas transparentes u las
piezas de la tapa superior son aptas para
el lavavaijillas, salvo que se especifique
explicitamente lo contrario.

Evite el contacto con las piezas mdviles.
Mantenga las manos, pelo, ropa,
espatulas y otros utensilios alejados
mientras esta en funcionamiento para
reducir el riesgo de lesiones a personas
y/o dafos al aparato.

No lo ponga en funcionamiento con un
temporizador externo, o un dispositivo
con mando a distancia.

Por favor, no gire el control de entrada de
aire del motor hacia los demas o hacia
yescas.

Por favor, no lo guarde al lado de cualquier
tipo de calefaccion. Por favor, mantenga
el enchufe alejado de cualquier tipo de
presion; en caso contrario, puede provocar
un incendio o una descarga eléctrica.

En caso de no seguir todas las
instrucciones que se enumeran se

puede provocar una descarga eléctrica,
un incendio o lesiones personales
graves. Las advertencias, precauciones
e instrucciones que aparecen en este
manual de instrucciones no pueden
cubrir todas las condiciones y situaciones
posibles que se pueden producir mientras
se usa este aparato.

En caso de que pase el aparato a una
tercera persona, debe entregar también
estas instrucciones.

PRECAUCION:

Para reducir el riesgo de descarga
eléctrica, no sumerja o exponga el
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producto, el cable flexible o el enchufe
a la lluvia, humedad o cualquier otro
liquido.

+ No use el producto cerca de banos,
lavabos, o recipientes que contenga agua
u otros liquidos, o cuando se encuentre
en o sobre superficies himedas o
mojadas. No guarde el aparato en un
entorno con agua;

+ Mantenga el dispositivo alejados de
lugares con altas temperaturas, luz solar
directa o humedad.

* No ponga el aparato en funcionamiento
con las manos humedas.

+ Por favor, apague la alimentacion en un
entorno con agua.

+ En caso de que el aparato caiga al
agua, apague la alimentacion en la
toma de alimentacion y retire el enchufe
inmediatamente. jNO SE META EN EL
AGUA PARA RECUPERARLO!

- Es importante tender en cuenta que el
aparato debera ser inspeccionado por
un técnico cualificado antes de volver a
usarlo.

+  jATENCION! No ponga en
funcionamiento el aparato durante mas
de 20 horas en un unico uso. Tras 20
horas, gire el interruptor a la posicion
‘0’. Desconéctelo y déjelo enfriar
durante al menos 2 horas antes de
volver a ponerlo en funcionamiento.

*  No lo ponga en funcionamiento cerca de
pulverizadores de gas.

* Un funcionamiento incorrecto o un
manejo inadecuado puede provocar un
mal funcionamiento del aparato y lesiones
al usuario.

+ El cable de alimentacion no puede estar
presionado por cualquier cosa que sea
pesada o afilada; en caso contrario puede
provocar un incendio o una descarga
eléctrica.

+ Latemperatura de la superficie accesible
puede ser ALTA cuando el aparato esta
en funcionamiento.

CARACTERISTICAS DEL
DESHIDRATADOR

Esta unidad presenta un ventilador
automatico, que hace circular aire caliente
produciendo un dispositivo de secado
uniforme. Los alimentos secos son una
gran oportunidad como aperitivos, ya

que conservan casi todos sus valores
nutricionales y sabor.
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» Una forma perfecta de conservar frutas,
aperitivos, verduras, pan, flores y mucho
mas.

« Bandejas con altura ajustable:

3 (FA-5126-1) / 5 (FA-5126-2) bandejas
faciles de apilar.

+ Facil limpieza de las bandejas.

» Exquisito disefio redondo.

+ Las bandejas transparentes le permiten
comprobar el estado de los alimentos.

ANTES DE USARLO

Limpieza:

Antes de usarlo por primera vez, limpie
todas las piezas del aparato. Limpie las 3/5
bandejas con un pafio ligeramente humedo.
Use el detergente que sea necesario. {No
lave la BASE en un lavavajillas o la sumerja
en agua o cualquier otro liquido!

Tras su limpieza se debe poner en
funcionamiento la unidad durante 30 minutos
sin colocar ningun alimento para su secado
durante este periodo. Cualquier humo u olor
que se produzca durante este periodo son
normales. Rogamos se asegure que existe
suficiente ventilacion.

Tras el periodo de funcionamiento, aclare
las estanterias en agua y seque todas
las piezas. Este acto sélo es necesario la
primera vez. (jNO LAVE LA BASE!!!)

Desenchufe el deshidratador de la
alimentacion y deje que se enfrie antes de
limpiarlo. Use un cepillo suave para retirar la
comida que se haya quedado pegada. Seque
todos los componentes antes de guardar el
deshidratador.

No limpie el aparato con productos quimicos
agresivos o abrasivos para no dafar la
superficie.

Montaje del aparato:

Asegurese que el deshidratador se asienta
bien sobre una superficie sélida y nivelada.
Guarde las bandejas de secado y conecte el
enchufe a una toma de corriente. La altura
del deshidratador puede incrementarse de
308mm hasta 395mm girando las bandejas
superiores en las sujeciones de las inferiores,
lo que posibilita cargar comida mas gruesa.
El deshidratador esta ahora listo para su uso.

MODO DE EMPLEO

1. Coloque los alimentos limpios en la
bandeja. — No sobrecargue las bandejas
y nunca solape los alimentos. Cierre la
tapa.
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Nota: Empiece siempre a cargar los
alimentos desde la bandeja inferior a la
bandeja superior.

2. Conecte la alimentacion. Encienda el
interruptor y posteriormente ajuste la
temperatura.

Nota: Fije temperaturas bajas pata trozos
delgados/pequenos de alimentos o para
pesos de alimentos pequefios. Fije una
temperatura elevada para secar piezas
gruesas/grandes de alimentos o pesos
grandes. Asimismo se puede usar el
termostato para bajar la temperatura cuando
los alimentos se encuentren cerca del final
del ciclo de secado lo que facilita controlar el
nivel final de humedad de los alimentos.

3. Cierre la tapa. Coloque la tapa sobre
la parte superior de la primera bandeja
de trabajo y pulse el interruptor de
alimentacion a la posicion ‘I’ — la luz del
indicador se iluminara de color rojo.

Nota: Asegurese que la base del ventilador
siempre esta en su lugar cuando ponga en
funcionamiento el secador. Si no dispone

de tiempo para secar todos los alimentos en
un dia, puede secarlos al dia siguiente. En
este caso, debe guardar los alimentos en un
recipiente/bolsa de polietileno y colocarlos en
el congelador.

4. Apague el aparato (pulse el interruptor
de alimentacion a la posicion ‘O’) cuando
haya acabado de secar los alimentos.
Deje que los alimentos se enfrien. Guarde
los alimentos en bolsas de polietileno
o recipientes alimentarios y coléquelos
en el frigorifico (Véase la seccion
“ALMACENAMIENTO” para obtener mas
informacion).

5. Desenchufe la unidad del punto de
alimentacion.

Nota: Se recomienda que apile al menos 3
bandejas de trabajo, tanto si tiene alimentos
en las mismas como si no.

Consejos:

+ Este deshidratador contiene 3/5 bandejas
transparentes apilables y proteccion
frente al sobrecalentamiento. La base
contiene elementos de calefaccion, motor,
ventilador y termostato.

» Las ventilaciones de aire de la bandeja
permiten que el aire circule.

+ Usando una temperatura con calor
controlado, el aire circula desde la base
del deshidratador a cada una de las cinco

bandejas y la tapa elimina la humedad de
los alimentos.

» Dependiendo de la humedad en el
mismo alimento, y la humedad en el aire,
el tiempo de la operacion de secado
puede cambiar. Use el secador en una
sala seca, sin polvo, bien ventilada y
cdlida. También es importante una buena
ventilacion de aire.

» Las frutas y verduras secadas en el
deshidratador de alimentos tendran
una apariencia diferente a aquellas
que se venden en tiendas de alimentos
sanos y supermercados. Esto se debe
a que el deshidratador de alimentos
no usa conservantes, colorantes
artificiales y sélo emplea aditivos
naturales.

» Los registros de humedad, peso del
producto antes y después de los tiempos
de secado son Utiles para mejorar sus
técnicas de secado en el futuro.

CONSEJOS DE SECADO

El tiempo de secado para el tratamiento

previo de la fruta varian segun los siguientes

factores:

1) Grosor de las piezas o trozos

2) Numero de bandejas con alimentos a
secar

3) Volumen de los alimentos a secar

4) Humedad en su entorno

5) Sus preferencias de secado para cada
tipo de alimento seco

Se recomienda que:

»  Compruebe los alimentos cada hora.

» Gire y/o vuelva a colocar las bandejas
en caso de que aprecie un secado no
uniforme.

+ Etiquete los alimentos con los contenidos
secados, fecha y peso antes de secarlos.
Asimismo es util anotar el tiempo de
secado como referencia futura.

» Los alimentos tratados previamente
ofrecen el mejor efecto al secarse.

» Un almacenamiento correcto de los
alimentos tras su secado asimismo ayuda
a mantener los alimentos en buena
calidad y conservar los nutrientes.

ALMACENAMIENTO

» Guarde los alimentos sdlo después de
que se hayan enfriado.

+ Los alimentos se pueden guardar durante
mas tiempo si se guardan en un lugar
fresco, seco y oscuro.

+ Retire todo el aire que pueda del envase
de almacenamiento y ciérrelo bien.

+ Latemperatura de almacenamiento
Optima es de 15°C o inferior.

* Nunca guarde los alimentos directamente
en un recipiente metalico.

+ Evite recipientes que “respiren” o que
presenten un sellado débil.

+  Compruebe los contenidos de humedad
de los alimentos deshidratados
durante las semanas posteriores a la
deshidratacion. En caso de que haya
humedad en el interior, debe deshidratar
los contenidos durante mas tiempo para
evitar que se dafien.

+ Para obtener la mejor calidad, las frutas
secas, verduras, hierbas, frutos secos,

0 pan no deben guardarse mas de 1
ano, tanto en el frigorifico como en el
congelador.

+ Las carnes, aves y pescado seco deben
guardarse un periodo no superior a 3
meses si se guarda en el frigorifico, o 1
ano si se guarda en el congelador.

MANTENIMIENTO/METODO DE LIMPIEZA
Tras su uso, desenchufe el deshidratador de
la alimentacion y deje que se enfrie antes de
limpiarlo. Use un cepillo suave para retirar
los alimentos que se queden pegados en

las bandejas. Seque todas las piezas con un
pafo seco antes de guardar el deshidratador.
Limpie la superficie de la carcasa con un
pano humedo.

Use toallitas de papel para retirar cualquier
exceso de marinaje.

No limpie el aparato con productos quimicos
agresivos o abrasivos para no dafar la
superficie.

jROGAMOS GUARDE ESTE MANUAL DE
INSTRUCCIONES, GRACIAS!

debe desecharse con otros residuos

domésticos en toda la UE. A fin de
prevenir un posible dafio al medio ambiente o
a la salud humana por el desecho no
controlado de residuos, reciclelos en forma
responsable para promover la reutilizacion
sustentable de recursos materiales. Para
devolver este aparato usado, tenga a bien
usar los sistemas de devolucion y de
recoleccion, o pongase en contacto con el
distribuidor de quién adquirid este producto.
Ellos pueden tomar este producto con fines
de reciclaje seguro para el ambiente.

E Esta marca indica que este producto no
—_—
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FRANCAIS

GUIDE D‘UTILISATION
DESHYDRATEUR D‘ALIMENTS

LISEZ TOUTES LES INSTRUCTIONS
AVANT D'UTILISER CET APPAREIL

SPECIFICATIONS TECHNIQUES
Tension normale : 220-240V, 50/60Hz
Puissance normale : 200-240W
Thermostat : 35°C-70°C
Dimensions de I‘appareil :
FA-5126-1 : 310x310x245mm
FA-5126-2 : 315x315x308mm
Dimensions maximales :
FA-5126-1 : 310x310x285mm
FA-5126-2 : 315x315x395mm
Poids net : FA-5126-1 : 2,26kg
FA-5126-2 : 2,85kg

Couvercle

Plateau

Paroi inférieure
Base

Bouton température
Interrupteur
d’alimentation

avec voyant

ourON~

MISE EN ROUTE
Enlevez tous les matériaux d‘emballage du
carton.

Remettez les matériaux d‘emballage dans le
carton et rangez ou jetez ce dernier de fagon
responsable.

CONSIGNES DE SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT CE MANUEL
AVANT L‘UTILISATION ET LE CONSERVER
POUR CONSULTATION FUTURE

Pour réduire le risque de blessures et de

dommages matériels, des précautions

élémentaires doivent étre respectées,
notamment :

1. Cet appareil est congu pour un usage
domestique et d‘autres utilisations
similaires, telles que :

- Piéces servant de cuisine au personnel
de magasins, bureaux et autres lieux de
travail
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10.

11.

12.

- Fermes

- Par des clients dans des hétels, motels
et autres structures d‘accueil

- Gites touristiques

Ce déshydrateur d’aliments est congu

pour un usage domestique uniquement et

n‘est pas adapté a un usage commercial.

Ne pas utiliser a I'extérieur.

Veillez a utiliser le déshydrateur

d’aliments sur une surface plane, solide

et stable, afin d’éviter tout risque en cas

de chute. Il faut également que la surface

puisse supporter le poids de I‘appareil en

fonctionnement.

N‘utilisez jamais un accessoire non agréé.

Assurez-vous que le déshydrateur

d’aliments est éteint et débranché du

secteur lorsqu'il n‘est pas utilisé, avant

de le nettoyer ou pendant sa réparation.

Débranchez en tirant sur la fiche. Ne tirez

pas sur le cordon.

Utilisez toujours I‘appareil sur une prise

secteur de tension (CA uniquement) égale

a celle marquée sur I'appareil.

Ne laissez jamais |‘appareil sans

surveillance lorsqu'il est allumé.

Les jeunes enfants, étant incapables de

reconnaitre les dangers associés a la

manipulation des appareils €électriques,

doivent étre surveillés afin qu‘ils ne jouent

pas avec l‘appareil.

Cet appareil n‘est pas destiné a étre

utilisé par des personnes (y compris

des enfants) dont les capacités

physiques, sensorielles ou mentales

sont diminuées, ou qui ne disposent pas

des connaissances ou de I‘expérience

nécessaires. A moins qu‘elles n‘aient été

formées et encadrées pour |‘utilisation

de cet appareil par une personne

responsable de leur sécurité.

Veillez a ce que le déshydrateur

d’aliments et le cordon d‘alimentation

ne soient suspendus sur des bords

tranchants et les éloigner des objets

chauds et des flammes nues, autrement

le plastique risque de fondre et provoquer

un incendie.

Inspectez de temps en temps I‘appareil et

le cordon électrique, et cessez |‘utilisation

si vous constatez des problémes ou

si I'appareil est cassé. Ne réparez pas

I'appareil par vous-méme. Ne fates

réparer |‘appareil que par des personnes

qualifiées.

N‘utilisez pas I‘appareil électrique si le

cordon est endommage, s'il est tombé

ou a été endommagé d‘une maniére ou
d‘une autre.

13. Pour éviter tout danger, faites remplacer
le cordon d‘alimentation endommagé
par le fabricant, un agent agréé ou une
personne qualifiée.

14. N'utilisez pas votre appareil avec une
rallonge & moins que ce cordon soit
vérifié et testé par un technicien ou un
agent d‘entretien qualifié.

15. Toute réparation du déshydrateur
d’aliments ne doit étre effectuée que par
un électricien qualifié. Toute réparation
incorrecte peut mettre en danger I'usager.

16. En aucun cas, la base ou la fiche du
déshydrateur d’aliments ne doit étre
immergée dans I‘eau ou tout autre liquide.
N‘utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées.

17. Seuls les plateaux transparents et le
couvercle supérieur sont lavables au
lave-vaisselle, sauf indication contraire
explicite.

18. Evitez tout contact avec les pieces
mobiles. Eloignez les mains, les cheveux,
les vétements, les spatules et autres
ustensiles de I‘appareil pendant le
fonctionnement afin de réduire les risques
de blessures et/ou des dommages a la
machine.

19. Ne contrélez pas I‘appareil avec un
minuteur externe ou un dispositif de
contréle a distance.

20. N'orientez pas le régulateur de tirage du
moteur vers les autres.

21. Eloignez |'appareil de tout chauffage.
Evitez d’exposer la fiche a une forte
pression, autrement un incendie ou un
choc électrique peut en résulter.

22. Le non respect des ces consignes peut
causer une électrocution, un incendie
et/ou des blessures graves Les mises
en garde, précautions et consignes
présentées dans ce manuel ne peuvent
pas couvrir toutes les conditions et
situations possibles qui peuvent se
produire lors de l‘utilisation du produit.

23. Si cet appareil passe a une autre
personne, le présent mode d’emploi doit
également lui étre remis.

ATTENTION :

» Afin de réduire le risque de choc
€électrique, ne pas immerger ou exposer
I‘appareil, cordon flexible et fiche a I'eau,
humidité ou tout autre liquide.

+ Nutilisez pas I‘appareil & proximité de
baignoires, lavabos ou autres récipients

contenant de I‘'eau ou d‘autres liquides,
ou lorsque vous étes debout/assis sur des
surfaces humides ou mouillées. Ne
laissez pas |‘appareil dans un milieu
aqueux

Eloignez I‘appareil de tout endroit de
haute température, rayon de soleil et
milieu aqueux.

Ne faites pas fonctionner I‘appareil avec
les mains mouillées.

Coupez I‘alimentation électrique dans tout
environnement aqueux.

Si 'appareil tombe dans I‘eau, coupez
immédiatement I‘alimentation a la prise
secteur et retirez la fiche. NNESSAYEZ
PAS DE LE RATTRAPER DANS L’EAU
POUR LE RECUPERER.

Il convient de signaler que I‘appareil doit
étre inspecté par un technicien qualifié
avant de le réutiliser.

ATTENTION ! Ne faites pas fonctionner
I‘appareil pendant plus de 20

heures d’affilée. Aprés 20 heures de
fonctionnement continu, positionnez
Iinterrupteur sur « O ». Débranchez
la prise secteur et laissez I‘appareil
refroidir pendant au moins 2 heures
avant de le réutiliser.

N’utilisez pas I‘appareil prés bombes
aérosols.

Une utilisation incorrecte ou une
mauvaise manipulation peut entrainer
un dysfonctionnement de I‘appareil et
entrainer des blessures a I'usager.

Ne mettez pas des objets lourds ou
tranchants sur le cordon d‘alimentation,
cela peut provoquer un incendie ou un
choc électrique.

La température des surfaces accessibles
peut étre élevée lorsque I‘appareil est en
fonctionnement.

CARACTERISTIQUE

DU DESHYDRATEUR

Cet appareil est équipé d‘un ventilateur
automatique qui fait circuler I‘air chaud
réalisant un environnement uniformément
sec ! Les aliments séchés sont un régal a
grignoter parce qu‘ils gardent la quasi-totalité

de leur valeur nutritive et leur saveur.
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C’est un moyen idéal pour conserver fruits,
grignotines, légumes, pain, fleurs etc.
Plateaux réglables en hauteur :

3 (FA-5126-1) / 5 (FA-5126-2) plateaux
facilement superposables.

Plateaux faciles a nettoyer.

Un design en rondeur trés attrayant.
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+ Plateaux transparents vous permettant de
contréler I'état des aliments tout le temps.

AVANT LUTILISATION

Nettoyage :

Essuyez toutes les piéces de I‘appareil

avant la premieére utilisation. Nettoyez les

3/5 plateaux avec un chiffon Iégérement
humidifié. Utilisez un détergent si nécessaire.
Ne lavez pas la base dans un lave-vaisselle
et ne pas l'immerger dans l‘eau ou tout autre
liquide !

Apres le nettoyage, il faut faire fonctionner
I‘appareil & vide pendant 30 minutes. Toute
fumée ou odeur produite au cours de cette
phase est normale. Veillez a assurer une
ventilation suffisante.

Apres la période d’essai, rincez les plateaux
a l‘eau et séchez toutes les pieces. Cette
opération n‘est nécessaire qu’avant la
premiére utilisation. (NE LAVEZ PAS LA
BASE !!l)

Débranchez le déshydrateur du secteur et le
laisser refroidir avant de le nettoyer. Utilisez
une brosse douce pour enlever les aliments
collés. Séchez toutes les pieces avant de
ranger le déshydrateur.

Ne nettoyez pas |‘appareil avec des produits
chimiques agressifs ou abrasifs afin de ne
pas endommager la surface.

Assemblage de l‘appareil :

Veillez a ce que le déshydrateur soit toujours
posé sur une surface plane et solide. Placez
les plateaux de séchage et branchez la
fiche dans une prise murale. La hauteur

du déshydrateur peut étre augmentée de
308mm a 395mm en retournant les plateaux
supérieurs sur les plateaux inférieurs, cela
permet de placer des aliments plus épais.
Le déshydrateur est maintenant prét a
I‘emploi.

METHODE D‘UTILISATION

1. Placez les aliments propres dans les
plateaux. — Ne surchargez pas les
plateaux et ne faites jamais superposer
les aliments. Refermez le couvercle.

Remarque : Commencez toujours par

charger le plateau inférieur en allant vers le

plateau supérieur.

2. Branchez I‘alimentation Positionnez
l'interrupteur sur marche puis réglez la
température.

Remarque : Fixez une basse température
pour les aliments minces/petits ou pour une
petite charge. Fixez une température élevée
pour le séchage d’aliments épais/grands ou
pour des charges importantes. Le thermostat
peut également étre utilisé pour diminuer

la température au fur et & mesure que les
aliments s’approchent de leur fin de cycle de
séchage, ce qui facilite le contréle de leur
niveau d‘humidité final.

3. Refermez le couvercle. Mettez le
couvercle au-dessus du premier plateau
et positionnez l'interrupteur d‘alimentation
sur I - le voyant s‘allume en rouge.

Remarque : Assurez-vous que la base du
ventilateur est toujours en place lors de
I‘utilisation du déshydrateur. Si vous n‘arrivez
pas a sécher tous les aliments en une
journée, vous pouvez continuer le lendemain.
Dans ce cas, vous devez mettre les aliments
dans un récipient/sac en polyéthyléne que
vous mettez dans le congélateur.

4. Eteignez l'appareil (positionnez
I'interrupteur d‘alimentation sur « O »)
quand vous aurez terminé de sécher
les aliments. Laissez les aliments
refroidir. Conservez les aliments dans
des récipients/sacs en polyéthylene
en polyéthyléne et les mettre dans le
réfrigérateur (Voir section « Stockage »
pour plus d‘informations).

5. Débranchez I'appareil du secteur.

Remarque : Il est recommandé d‘empiler
au moins 3 plateaux, qu’ils soient vides ou
chargés d’aliments.

Conseils :

+  Ce déshydrateur comporte 3/5 plateaux
empilables transparents et un dispositif de
protection contre la surchauffe. La base
contient les éléments chauffants, moteur,
ventilateur et thermostat.

* Les prises d‘air dans les plateaux
permettent la circulation de I‘air.

+ En utilisant la température pour contréler
la chaleur, de Iair est mis en circulation
a partir de la base du déshydrateur vers
chacun des cinq plateaux et le couvercle
sert a enlever la vapeur des aliments.

+ La durée de séchage peut varier en
fonction de I'humidité des aliments et
de lair. Utilisez le déshydrateur dans
un endroit sans poussiere, bien ventilé,
sec et chaud. Une bonne ventilation est
également importante.

+ Les fruits et Iégumes séchés dans
votre déshydrateur d’aliments
auront un aspect différent de ceux
vendus dans les magasins et les
supermarchés d‘aliments naturels.
Cela est da au fait que votre
déshydrateur d’aliments n’utilise pas
de conservateurs ou de colorants
artificiels mais uniquement des additifs
naturels.

* Notez I'humidité et le poids des produits
avant et apres le séchage, sera pourrait
étre utile pour améliorer vos méthodes
futures de séchage.

CONSEILS DE SECHAGE

La durée de séchage pour le prétraitement

des fruits varie selon les facteurs suivants :

1) Epaisseur des morceaux ou des tranches

2) Le nombre de plateaux chargés
d’aliments a sécher

3) Le volume des aliments a sécher

4) La vapeur d’eau et 'humidité de votre
environnement

5) Vos préférences de séchage pour chaque
type d‘aliments

Il est recommandé de :

+ Vérifiez vos aliments chaque heure.

»  Remuez et/ou réempilez vos plateaux si
vous constatez un séchage incorrect.

» Libellez les récipients contenant les
aliments séchés avec date et poids
avant le séchage. Il sera également utile
d’inscrire la durée de séchage pour toute
référence future.

+ Les aliments prétraités donnent un
meilleur effet de séchage.

» La conservation correcte des aliments
apres séchage contribue également a les
maintenir de bonne qualité et conserve
les nutriments.

STOCKAGE

» Ne stockez les aliments qu’une fois
refroidis.

+ Les aliments peuvent étre conservés
plus longtemps s‘ils sont stockés dans un
endroit frais, sec et sombre.

» Videz autant que vous le pouvez |‘air
du récipient de stockage et le fermer
hermétiquement.

+ Latempérature de stockage optimale est
de 15°C max.

* Ne stockez jamais les aliments
directement dans un récipient métallique.

51

+ Evitez tout récipient « poreux » ou ayant
un maillon faible.

+ Vérifiez I'humidité de vos aliments séchés
pendant les semaines qui suivent la
déshydratation. En présence d‘humidité
interne, vous devez déshydrater les
aliments plus long temps pour éviter tout
périssement.

+ Pour avoir une meilleure qualité, les fruits
secs, légumes, herbes, noix et pain ne
doivent pas étre conservés plus d’'un an
dans le réfrigérateur ou le congélateur.

+ Les viandes, volaille et poissons séchés
doivent étre conservé au réfrigérateur
pendant 3 mois maximum, ou un an dans
le congélateur.

METHODE D’ENTRETIEN/NETTOYAGE
Débranchez le déshydrateur du secteur et le
laisser refroidir avant de le nettoyer. Utilisez
une brosse douce pour enlever les aliments
collés sur les plateaux. Sécher toutes les
piéces avec un chiffon sec avant de ranger le
déshydrateur. Nettoyez la surface du corps
avec un chiffon humide.

Utilisez des serviettes en papier pour enlever
tout excés de marinade.

Ne nettoyez pas |‘appareil avec des produits
chimiques agressifs ou abrasifs afin de ne
pas endommager la surface.

CONCERVEZ CE MANUEL, MERCI !

E Cette marque indique que ce produit ne
o doit pas étre jeté avec vos ordures

ménageres, pour tous les pays de I'UE.
La mise au rebut incontrélée de certains
matériaux est nuisible a I'environnement et a
notre santé. Pour protéger notre
environnement et notre santé, utilisez des
ressources recyclables et pensez a les
recycler. Pour vous débarrasser de votre
appareil, déposez-le aupres d‘un point de
collecte pour recyclage ou demandez conseil
auprés de votre revendeur. Il pourra,
peut-étre, le reprendre et assurer son
recyclage.

FRANCAIS
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MANUALE DI ISTRUZIONI
ESSICCATORE PER ALIMENTI

LEGGERE LE PRESENTI ISTRUZIONI
PRIMA DELL‘'USO

SPECIFICHE TECNICHE
Tensione normale: 220-240V, 50/60Hz
Potenza normale: 200-240W
Termostato: 35°C-70°C
Dimensioni del prodotto:
FA-5126-1: 310x310x245mm
FA-5126-2: 315x315x308mm
Dimensioni massime:
FA-5126-1: 310x310x285mm
FA-5126-2: 315x315x395mm
Peso netto:
FA-5126-1: 2,26kg
FA-5126-2: 2,85kg

Coperchio
Vassoio
Sottocoppa

Base

Manopola
temperatura
Indicatore di
alimentazione con
spia luminosa

ahrwN~

S

INTRODUZIONE
Rimuovere tutto il materiale di
confezionamento del prodotto. Porre il
materiale di confezionamento all‘interno della
scatola e conservarlo o smaltirlo in modo
responsabile

ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

LEGGERE CON ATTENZIONE QUESTE

ISTRUZIONI PRIMA DELL‘USO

E CONSERVARLE PER FUTURA

CONSULTAZIONE

Per ridurre il rischio di infortuni personali o

danni materiali, devono essere osservate

precauzioni di sicurezza di base, incluso

quanto segue:

1. Questo apparecchio € stato concepito
per uso in ambito domestico e in ambienti
simili quali:

52

10.

11.

12.

- aree adibite a cucina per il personale in
negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
- case coloniche;
- utilizzo da parte di clienti in hotel, motel
e altri ambienti di tipo residenziale;
- ambienti di tipo bed and breakfast.
Il presente essiccatore per alimenti &
inteso SOLO PER USO DOMESTICO e
non e idoneo per uso commerciale. Non
utilizzare all‘aperto.
Quando si usa l‘essiccatore per alimenti
assicurarsi che sia su una superficie
piana, stabile e resistente. Inoltre
assicurarsi che non vi sia alcun rischio
che possa cadere e che possa sostenere
il peso dell‘apparecchio durante I‘uso.
Non utilizzare mai accessori non
autorizzati.
Assicurarsi che I‘essiccatore per alimenti
sia spento e scollegato dalla rete elettrica
quando non in uso, prima della pulizia
o durante interventi di riparazione.
Scollegare afferrando la spina. Non tirare
il cavo.
Utilizzare sempre I‘apparecchio con una
presa di corrente della tensione (solo CA)
indicata su di esso.
Non lasciare I'apparecchio incustodito
durante I'uso.
Assicurarsi che i bambini non giochino
con l‘apparecchio, in quanto non sono in
grado di riconoscere i pericoli associati
all'utilizzo errato di apparecchiature
elettriche.
Questo apparecchio non é destinato
all‘uso da parte di persone (compresi
bambini) con ridotte capacita mentali,
fisiche o sensoriali o prive di esperienza e
conoscenze in merito, salvo in presenza
di altre persone che ne sorveglino
I‘operato o ricevano istruzioni sull‘uso
dell‘apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza.
Assicurarsi che |'essiccatore per alimenti
e il cavo di alimentazione NON pendano
su bordi affilati e siano lontani da oggetti
caldi e fiamme libere; altrimenti la plastica
puo fondere e provocare un incendio.
Verificare I'apparecchio e il filo elettrico
tempestivamente, e sospendere I‘utilizzo
se si rilevano problemi al dispositivo o
se é rotto. Non riparare I'apparecchio da
soli. Far riparare I'apparecchio solo da
personale qualificato.
Non utilizzare alcun apparecchio elettrico
se il cavo di alimentazione & danneggiato,

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22

23.

dopo che l‘apparecchio é caduto o si &
danneggiato in qualche modo.

Se il cavo é danneggiato, farlo sostituire
dal produttore, dal servizio assistenza o
altre persone analogamente qualificate
per evitare pericoli.

Non utilizzare I'apparecchio con una
prolunga a meno che tale cavo non

sia stato verificato e testato da parte

di un tecnico qualificato o personale
dell‘assistenza.

Le riparazioni all‘essiccatore per alimenti
possono essere effettuate solo da un
elettricista qualificato. Riparazioni errate
possono esporre l‘'utente a pericoli.

In nessun caso la BASE o la SPINA
dell‘essiccatore per alimenti devono
essere immerse in acqua o qualsiasi altro
liquido. Non usare mai I‘apparecchio con
le mani bagnate.

Solo i vassoi trasparenti e le parti del
coperchio superiore possono essere lavati
in lavastoviglie, se non diversamente
specificato.

Evitare il contatto con le parti in
movimento. Tenere mani, capelli, vestiti,
spatole o altri utensili lontano durante

il funzionamento per ridurre il rischio di
infortunio a persone e/o danneggiamento
dell‘apparecchio.

Non utilizzare con un timer esterno o
telecomando.

Non orientare il regolatore di tiraggio

del motore verso gli altri o verso fonte
infammabile.

Non porre I‘apparecchio accanto a fonti
di calore. Tenere la spina lontana da
pressione, altrimenti puo verificarsi un
incendio o scossa elettrica.

. I mancato rispetto di tutte le istruzioni

elencate puod provocare scosse elettriche,
incendi o gravi ferimenti alle persone.

Gli avvisi, le avvertenze e le istruzioni
trattati in questo manuale di istruzioni
non possono coprire tutte le possibili
condizioni e situazioni che possono
verificarsi durante I‘'utilizzo del prodotto.
Se si cede questo apparecchio a terzi,
devono essere fornite anche le presenti
istruzioni per l‘uso.

ATTENZIONE:

Per ridurre il rischio di scossa elettrica,
non immergere o esporre il prodotto,

il cavo flessibile o la spina a pioggia,
umidita o qualsiasi liquido.

» Non utilizzare il prodotto in prossimita di
vasche da bagno, lavabi o altri recipienti
contenenti acqua o altri liquidi o quando si
trova allinterno di o sopra superfici umide
o bagnate. Non porre |‘apparecchio in un
ambiente acquoso;

+ Tenere I'apparecchio lontano da luoghi
con alte temperature, esposti a raggi
solari e umidita.

* Non utilizzare il dispositivo con le mani
bagnate.

+ Staccare I‘alimentazione in ambiente
acquoso.

* Nel caso in cui I'apparecchio
dovesse cadere in acqua, spegnere
I‘alimentazione sulla presa di uscita e
rimuovere immediatamente la spina.
NON AVVICINARSI ALL’ACQUA PER
RECUPERARLO.

+ E importante notare che |‘apparecchio
deve essere ispezionato da un tecnico
qualificato prima del suo riutilizzo.

+ ATTENZIONE! Non utilizzare
I‘apparecchio per oltre 20 ore in un
uso singolo. Dopo 20 ore, portare
I‘interruttore su ,0°. Scollegare e
lasciar raffreddare per almeno 2 ore
prima utilizzarlo nuovamente.

+ Non utilizzare in prossimita di bombolette
spray con gas.

+ Funzionamento errato e manipolazione
impropria possono causare problemi
all‘apparecchio e infortuni per l'utente.

+ Il cavo si alimentazione non puod essere
schiacciato da oggetti pesanti o affilati,
altrimenti cio causera un incendio o
scossa elettrica.

+ La temperatura delle superfici accessibili
puo essere ALTA quando I‘apparecchio é
in funzione.

CARATTERISTICHE
DELL‘ESSICCATORE

Questo prodotto € caratterizzato da un
ventola automatica, che fa circolare I‘aria
calda producendo un alimento essiccato in
modo omogeneo! Alimenti essiccati sono
ideali per uno snack in quanto mantengono
quasi tutti i propri valori nutrizionali e sapori.
+ |l modo perfetto per conservare frutta,
snack, verdure, pane, fiori e tanto altro.
+ Vassoi regolabili in altezza: 3 (FA-5126-1)
/5 (FA-5126-2) vassoi facili da impilare,
+ Vassoi facili da pulire.
+ Eccezionale design arrotondato.
+ | vassoi trasparenti consentono di
controllare lo stato degli alimenti.

ITALIANO
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PRIMA DELL‘USO

Pulizia:

Al primo utilizzo, pulire tutte le parti
dell‘apparecchio. Pulire i 3/5 vassoi con un
panno leggermente umido. Se necessario,
utilizzare del detergente.

Non lavare la BASE in lavastoviglie o
immergerla in acqua o in qualsiasi altro
liquido!!!

Dopo la pulizia far funzionare I‘apparecchio
per 30 minuti senza porre all‘interno alcun
alimento da essiccare. Durante questa
procedura l‘eventuale produzione di fumo od
odori € normale. Garantire una ventilazione
sufficiente.

Dopo questa fase di funzionamento,
risciacquare i vassoi in acqua e asciugare
tutte le parti. Cio € necessario solo per la
prima volta. (NON LAVARE LA BASE!!)

Scollegare I‘essiccatore dall‘alimentazione e
farlo raffreddare prima della pulizia. Utilizzare
una spazzola morbida per rimuovere i residui
di cibo. Asciugare tutte le parti prima di
riporre I'essiccatore.

Non pulire I‘apparecchio con agenti chimici
aggressivi 0 abrasivi per non danneggiare la
superficie.

Montaggio dell‘apparecchio:

Assicurarsi che I‘essiccatore sia posto su una
superficie piana e stabile. Rifornire i vassoi di
essiccazione e collegare la spina a una presa
a muro. L‘altezza dell‘essiccatore pud essere
aumentata da 308mm a 395mm ruotando i
vassoi superiori nelle graffe di quelli inferiori,
permettendo quindi di caricare alimenti piu
spessi.

L‘essiccatore e ora pronto per l‘'uso.

METODI DI UTILIZZO

1. Porre gli alimenti puliti nei vassoi. - Non
sovraccaricare i vassoi € non sovrapporre
gli alimenti. Chiudere il coperchio.

Nota: Iniziare sempre a caricare gli alimenti
dal vassoio inferiore a quello superiore.

2. Collegare I'alimentazione. Accendere
l'interruttore, quindi regolare la
temperatura.

Nota: Impostare una temperatura bassa per
pezzi di alimenti sottili/piccoli o per un piccolo
carico di alimenti. Impostare una temperatura
alta per pezzi di alimenti da essiccare spessi/
grandi e per carichi ampi. Il termostato

puo essere anche usato per ridurre la
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temperatura quando gli alimenti sono

quasi alla fine del loro ciclo di essiccazione
prendendo piu semplice il controllo del livello
finale di umidita negli alimenti.

3. Chiudere il coperchio. Porre il coperchio
sul primo vassoio in uso e portare
I'interruttore in posizione T - la spia
diventa rossa.

Nota: Assicurarsi che la base della ventola
sia sempre in posizione quando si utilizza
I‘essiccatore. Se non si ha tempo per
essiccare tutti gli alimenti in un solo giorno, e
possibile continuare il giorno successivo. In
questo caso, gli alimenti vanno conservati in
un contenitore/sacchetto di polietilene e posti
nel congelatore.

4. Spegnere |‘apparecchio (portare
I'interruttore in posizione ,0°), quando
si e finito di essiccare gli alimenti. Far
raffreddare gli alimenti. Conservare
gli alimenti in sacchetti di polietilene o
contenitori idonei e porli in frigorifero (si
veda la sezione ,CONSERVAZIONE" per
maggiori informazioni).

5. Scollegare I'apparecchio
dall‘alimentazione.

Nota: Si raccomanda di impilare almeno 3
vassoi, anche se non si posizionano alimenti
Sui vassoi.

Suggerimenti:

+ Il presente essiccatore include 3/5 vassoi
trasparenti impilabili e una protezione da
surriscaldamento. La base contiene le
termoresistenze, il motore, la ventola e il
termostato.

» Le prese d‘aria sul vassoio consentono la
circolazione dell‘aria.

+ Utilizzando una temperatura di
riscaldamento controllata, I‘aria circola
dalla base dell‘essiccatore a ciascuno
dei cinque vassoi e il coperchio rimuove
I'umidita dagli alimenti.

+ Aseconda dell‘umidita presente negli
alimenti e quella presente nell‘aria,

il tempo di essiccazione puo variare.
Utilizzare I'essiccatore in un ambiente
asciutto, caldo, ben ventilato e senza
polvere. Anche una buona ventilazione
importante.

» Frutta e verdura essiccate
nell‘essiccatore per alimenti avranno
un aspetto diverso rispetto a quelle
vendute in negozi di alimenti naturali
e supermercati. Cio & dovuto al fatto
che I‘essiccatore per alimenti non usa

conservanti, né coloranti artificiali,
ma solo additivi naturali.

» Registrazioni dell‘'umidita e del peso
del prodotto prima e dopo i tempi di
essiccazione aiuteranno in futuro a
migliorare le tecniche di essiccazione.

SUGGERIMENTI PER
L‘ESSICCAZIONE

Il tempo di essiccazione per il pre-trattamento

della frutta varia in base ai seguenti fattori:

1) spessore dei pezzi o delle fette

2) numero dei vassoi con alimenti da
essiccare

3) volume degli alimenti da essiccare

4) umidita nel proprio ambiente

5) le proprie preferenze di essiccazione per
ogni tipo di alimento da essiccare

Si raccomanda di:

+ Controllare gli alimenti ogni ora.

» Ruotare e/o impilare nuovamente i propri
vassoi se si nota un‘essiccazione non
uniforme.

+ Etichettare gli alimenti con contenuti
essiccati, data e peso prima
dell‘essiccazione. Sara anche utile
annotare il tempo di essiccazione per
riferimento futuro.

» Gli alimenti pre-trattati consentiranno di
ottenere il miglior effetto in essiccazione.

» Anche la corretta conservazione degli
alimenti dopo Il‘essiccazione aiutera a
mantenere gli alimenti in buona qualita e
a conservare le sostanze nutritive.

CONSERVAZIONE

Conservare gli alimenti solo dopo che si
sono raffreddati.

» Gli alimenti possono essere tenuti piu
a lungo se conservati in un ambiente
fresco, asciutto e buio.

» Rimuovere tutta I‘aria possibile dal
contenitore di conservazione e sigillare.

+ Latemperatura di conservazione é di
15°C o inferiore.

* Non conservare mai gli alimenti
direttamente in un contenitore metallico.

» Evitare i contenitori che “respirano” o con
tenuta debole.

+ Controllare il contenuto degli alimenti
essiccati per la presenza di umidita
durante le settimane successive
all‘essiccazione. Se all‘interno e presente
umidita, si deve essiccare il contenuto
per un tempo maggiore per evitare
Ialterazione.

+ Per la migliore qualita, frutta, verdura,
erbe, noci e pane essiccati non devono
essere conservati per piu di 1 anno, se
tenuti in frigorifero o congelatore.

+ Carne, pollame e pesce essiccati non
devono essere conservati per piu di 3
mesi, se tenuti in frigorifero, o 1 anno se
tenuti in congelatore.

METODO DI MANUTENZIONE/
PULIZIA

Dopo l‘uso, scollegare I‘essiccatore
dall‘alimentazione e farlo raffreddare prima
della pulizia. Utilizzare una spazzola morbida
per rimuovere i residui di cibo dai vassoi.
Asciugare tutte le parti con un panno asciutto
prima di riporre I‘essiccatore. Pulire la
superficie del corpo con un panno umido.

Utilizzare tovaglioli di carta per rimuovere i
condimenti della marinatura in eccesso.

Non pulire I‘apparecchio con agenti chimici
aggressivi o abrasivi per non danneggiare la
superficie.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI,
GRAZIE!

E Questo marchio indica che il presente
prodotto non deve essere smaltito con
== gli altri rifiuti domestici nell‘ambito
dell'UE. Per prevenire un possibile pericolo
per I'ambiente o per la salute umana a causa
di uno smaltimento di rifiuti non controllato,
riciclarlo in modo responsabile per
promuovere il riutilizzo sostenibile delle
risorse. Per restituire il proprio dispositivo
usato, usare i sistemi di restituzione e
raccolta o contattare il rivenditore dove si €
acquistato il prodotto. | rivenditori possono
riprendersi questo prodotto per un riciclaggio
sicuro per I‘ambiente.

ITALIANO
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