@ INSTRUKCJA 0BSLUGI

Dziekujemy za zakup aluminiowych naczys kuchennych NADOBA
2z powtoka zapobiegajaca przywieraniu.

« Po zmywaniu nowego wyrobu nalezy posmarowac jego powtoke
wewnetrzng mastem $mietankowym lub olejem roslinnym.
« Nalezy prawidtowo wybiera¢ $rednice fajerki, ma ona byc albo réwna, albo
mniejsza od $rednicy dna naczynia.
« Nie uzywaj maksymalnej mocy kuchenki przy przygotowaniu nieduzej ilosci
produktow. Nigdy nie przegrzewaj pustych naczyn.
« Nadaje sie do wszystkich rodzajow kuchenek, w tym ptytindukcyjnych oraz
piekarnikow ze zdjeta raczka lub w temperaturze do 180 °C.
« Dopuszcza sie wykorzystanie nieostrych metalowych akcesoriow kuchennych.
Nie nalezy kroi¢ zywnoci na wewnetrznej powtoce naczyn
« Nie nalezy stosowac metalowych zmywakow i szczotek, $ciernych i
agresywnych srodkow czyszczacych do oczyszczenia naczyn.
- Dopuszcza sie mycie naczyn w zmywarce do naczyn
« Drobne chropowatosci i nieduze wgniecenia na powierzchni
powtoki zapobiegajacej przywieraniu nie sa brakiem, nie
obnizaja wtasciwosci powtoki lub higienicznosci naczynia.

GWARANCJA

« Aluminiowe naczynia NADOBA s objete gwarancja 5 lat od
chwili sprzedazy.

« Zapobiegajaca przywieraniu powtoka odpowiada wszystkim
normom i wymaganiom, ktére dotycza materiatéw
kontaktujacych z artykutami zywno$ciowymi.

« Gwarancja nie obejmuje przypadkéw naruszenia przepisow
niniejszej instrukcji

« W przypadku uzasadnionej pretensji nalezy skontaktowac
sie ze sprzedawca wyrobu lub z jednym z centréw
serwisowych podanych na www.nadoba.eu

@ [HCTPYKLIIA 3 EKCNAYATALIT

[IAKYEMO 33 NOKYNKY anioMiHieBoro Kyxororo nocyay NADOBA
3 GHTUNPUrapHIM NOKPUTTAM, BM 3p06MNM NPaBUbHNIA BUBIP.

« MicnA MUATTA HOBOrO BUPOGY 3MACTITh 100 BHYTPILUHE NOKPUTTA BEPLIKOBMM
ab0 POCNMHHIM MACc/IOM
« MpaBunbHo BUBMpaiiTe fiaMeTp KOHOPKM, BiH NOBUHEH abo [opiBHIOBATH, abo
6yTv MeHLLe fiameTpa iHa nocyay.
« He BIKOPUCTOBYIATE MaKCUMaNbHY MOTYMHICTb NTY NPY MPUTOTYBaHHI
HeBE/MKOI KiNbKOCTi NPoAYKTiB. Hikonw He neperpisaiiTe NOPOMKHiit nocya.
« MiXoAMTE AANA BCIX TUMIB NAAT, BKAKOYAIOYM iHAYKUIIHI,  TaKOW ANA
[YXOBKMU, AIKLLIO 3HATU pyuKy abo fo 180 °C.
+ [10NyCKAETLCA BUKOPUCTAHHA HErOCTPUX METANIEBUX KYXOHHUX
iHCTpyMeHTiB. He pixTe NpoAYyKTI Ha BHYTPILLHLOMY MOKPUTT NOCYAY.
«He EMKUDMCTDE‘/“TE MeTanesl MOYanKku Ta WITKK, aspaSMBH\ Ta
arpecviBHi Mo 3ac061 ANA YMLLIEHHA nocyAy.
« [1onyCKAETbCA MUTTA NOCYAlY B NOCYAOMUIAHIA MaLLHI.

« [Ipi6Hi WOPCTKOCTI | HE3HaYHI BIAMITUHM Ha NOBEPXHI
AHTUNPUIapHOro NOKPUTTA He € 6paKDM, HE 3HMKYI0Tb
aHTUNPUrapHX BNACTMBOCTeV abo ririeHiukicTs mocyay.

TAPAHTIA

« Ha anioMinieBuit nocyn NADOBA HapaeTbca rapaHTif 5 POKiB 3 MOMEHTY
npoparky.

. AHTMHPMFE]FHE NOKPUTTA BIANOBIAAE BCIM HopMaMm i BMMOram, Wwo
npea'ABAAITLCA 0 MaTepianis, AKI BCTYNaloTb B KOHTAKT 3 NPOAYKTaMM
XapuyBaHHA.

« [apaHTif He NOLWMPIOETLCA Ha BUNAZKY NOPYLLIEHb NPaBUA AaHOT0 KePiBHULITBA.

« Y pasi o6rpyHTOBaHOI NpeTeH3ii 3BepTaiTech 40 NPoAaBLA BUPOGY abo B 0AuH i3

CepBICHYX LIeHTPIB, 3a3HayeHx Ha www.nadoba.eu.

@ WHCTPYKLMA N0 3KCNNYATALMU

Bnarojapum 3a NoKynKy anioMUHMEBOM KyXOHHOI NOCY/b!
NADOBA ¢ aHTUNPUrapHLIM MOKPLITAEM, Bbl CeNanit
NpaBUbHbIN BbIGOP.

« Mocse MbITbA HOBOMO U3/ENINA CMAMKbTE ero BHYTPeHHee
MOKPBITUE CAUBOYHBIM MW PACTUTENbHEIM MACNIOM.
« MpaBubHO BbIGUPaNTE AUAMETP KOHGOPKM, OH OMIHEH
6biTb MV PaBEH, UM MeHbLLIE AMaMETPa Ha NOCYAbI.
«He |/|C|'|Uﬂ|:3yl:ﬂ6 MaKCMManbHYi0 MOLLHOCTb NANUTLI NPKU
MPUrOTOBAEHIM HEGOMBLIONO KONIMYECTBa MPOAYKTOB.
Hukoraa He neperpesaiiTe nycTyio nocyay.
« ToAX0ANT ANA BCEX TUNOB NANT, BKIOYAA UHAYKUMOHHIE,
aTaKMe ANA yX0BKW eC/I CHATB PyyKy unn ao 180 °C.
« [JonyCKaeTCA NCM0Nb30BaHME HEOCTPbIX METANIMHECKMX
KYXOHHbIX UHCTPYMEHTOB. He perbre NPpoAyKThl Ha
BHYTPEHHEM NOKPBITIAM NMOCY/bl.
« He 1cnonb3y#ite MeTannmuieckue MOanKi 1 LWeTKM,
abpasvBHbIe 1 arpeccuBHbIE MOIOLLME CPECTBA ANA YACTKI
nocyabl.
+ [1onyCKaeTCA MbITbE N0CY/bI B NOCYA0MOEYHOI MaLLIMHE.
« Menkue LUepoxoBaToOCTU U HE3HAYUTENIbHBIE OTMETUHbI Ha
M0BEPXHOCTV aHTUMPUrapHOro NOKPLITUA He ABNAIDTCA GpaKoM, He
CHUMAIOT aHTUMPUFaPHLIX CBOMCTB W FUrVEHNYHOCTb NOCYAbI

TAPAHTUA

« Ha aniomunmesyio nocyny NADOBA npenocTaBnaeTca rapaHTua 5 et ¢ MoMeHTa
npoaarm.

« AHTUNPUrapHOe NOKPLITUE COOTBETCTBYET BCEM HOPMaM 1 Tpe6oBaHNAM,
npeq KMarep , BCT! B KOHTaKT C MPOAYKTaMy
MATaHUA.

« FapaHTA He PaCNPOCTPAHAETCA Ha CAlyYal HAPYLLEHWM NPaBUA AAHHOTO
pyKoBoacTBa.

« B cnyyae 060cHoBaHHOI NpeTeH3mun obpaliiaiiTeck K NposiasLy
VM3[1€NNA NN B OZIMH U3 CEPBMCHBIX LIEHTPOB, YKa3aHHbIX Ha
www.nadoba.eu.

@ INSTRUCTION MANUAL

We'd like to thank you for purchasing NADOBA aluminum cookware
with non-stick coating.

« After you have washed a new item, grease its inner coating with dairy butter
or vegetable oil.
« Choose burner with the right diameter, it should be equal or less the cookware's
bottom diameter.
« Do not cook small amounts of food at maximum settings of your hob. Never overheat
empty cookware.
« Suitable for all types of cookers, including induction and oven, if you remove the handle
orupto180°C.

« Use only blunt metallic kitchen tools. Do not cut food products on inner coating of cookware.
« Don't use metal sponges or brushes, abrasive and aggressive washing agents to clean your
cookware.

« You can wash your cookware in a dish-washing machine.

« Minor scales and burrs on the surface of non-stick coating are not considered a defect; they do

not influence non-stick or sanitary properties of our cookware.

WARRANTY
+ NADOBA aluminum cookware has a 5-year warranty starting from the moment of purchase.
« Non-stick coating conforms to all regulations and requirements for food contact materials.
« Guarantee does not cover the cases of violations of terms.
« In cases of legitimate claims, please, contact the seller of the item or one of our service centers
(you can find a list of our service centers at www.nadoba.eu).

@ GEBRAUCHSANWEISUNG

Vielen Dank fir den Kauf des Aluminium Kochgeschirrs NADOBA mit Antihaft-Beschichtung.

« Nach dem Waschen des Kochgeschirrs schmieren Sie dessen innere Beschichtung mit Butter oder Ol ein.

« Wahlen Sie die GroBe der Herdplatte gut aus, sie muss dem Durchmesser des Kochgeschirrs entweder
entsprechen, oder kleiner sein.
« Benutzen Sie keine maximale Leistung des Herdes beim Zubereiten von kleinen Essensmengen.
Uberhitzen Sie niemals das leere Kochgeschirr.
« Geeignet fiir alle Herdarten, inklusive Induktion und Backofen, wenn Sie den Knopf entfernen oder
bis zu 180 °C.
« Man darf unscharfe metallische Kiicheninstrumente benutzen. Schneiden Sie keine Produkte auf
der inneren Beschichtung des Kochgeschirrs.
« Benutzen Sie keine metallischen Schwamme und Biirsten, abschleifende und aggressive
Spilmittel.
« Man darf das Kochgeschirr in der Spilmaschine waschen.
« Kleinere Rauheiten und Flecken auf der Antihaft-Beschichtung sind keine Defekte und
verringern keine Antihaft- oder Hygiene-Eigenschaften des Kochgeschirrs.

GARANTIE
« Auf das Aluminium Kochgeschirr NADOBA gibt es eine 5-Jahre Garantie ab dem

Verkaufsdatum.

« Die Antihaft-Beschichtung entspricht allen Standards und Anforderungen

fiir Materialien, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen.
« Die Garantie gilt nicht fur VerstaBe gegen die Regeln dieses Handbuchs.
« Im Falle von berechtigten Anspriichen wenden Sie sich bitte an
den Hersteller oder an eines der Service-Center, welche auf

www.nadoba.eu aufgefihrt sind.

To geta handle on put the vinous lever down.

( Um den Griff zu niedrigeren, bekommen Sie weinrot Hebel nach unten.
Pro pipojent rukojeti stahnete paku vinové-cervené barvy smérem dol.
Ak cheete pripojit rukovat, spustite vinovej pku dole.
W celu zatozenia raczki opus¢ w dot bordowy uchwyt.
LLlo6 HagiTv pyuKy, onycTiTh 60PAOBMIA BaMinb BHU3.
Y706kl HafleTb pyuKy, ONyCTUTe 6OPAOBBIIA PbIvar BHI3.

To remove the handle rotate the vinous lever up.

’ Um den Griff zu entfernen, klappen Sie den weinrot Hebel bis.
Pro sejmuti rukojeti oto¢te paku vinoveé-Zervené barvy nahoru.
Ak cheete odstranit rukovat, zdvihnite vinovej paku.
W celu odtaczenia raczki pociagnij bordowy uchwyt do gory.
LLlo6 3HAT pyuKy, BiAKMHETE 6OPAOBWI BaiNb Bropy.
YT06bl CHATB Py4KY, OTKUHbTE GOPAOBbIN PbIYar BBEPX.

@ NAvOD K POUZIT

Dékujeme za nakup hlinfkového nddobi NADOBA s nepfilnavym
povrchem, rozhodli jste spravng.

« Po omyvani nového vyrobku promazte vnitfni povlak maslem nebo
rostlinnym olejem.

« Vlyberte spravny pramér hofaku, musi byt stejny nebo mensi, nez je pramér
dnanadoby.

« NepouZivejte maximalni vykon spordku pfi vareni malych mnoZstvi potravin. Nikdy
nezahfivejte tuk nebo olej natolik, aby zZernal. Nikdy nepfehrévejte prazdné nadobi.

« Je vhodny pro v3echny typy sporaka, véetné indukenich, stejné jako pro trouby se
sejmutou rukojeti nebo do 180 °C.

« PouZiti neostrych kovovych kuchyfiskych nastrojd je pripustné. NefeZte potraviny na vnitfnim
povlaku nadobi.

« NepouZivejte kovové draténky nebo kartace, brusné nebo agresivni Cistici prostredky pro ¢isténi
nadobi.

« Myt nadobi v mycce je pFipustné.

« Drobné nerovnosti a nepatrné stopy na povrchu nepfilnavého povlaku nejsou vadami, nesnizuji
neprilnavé a hygienické vlastnosti nadobi.

ZARUKA

« Hlinikové nédobi NADOBA mé zaruku 5 let od okamZiku prodeje

« NepFilnavy povlak spliiuje v3echny normy a pozadavky na materialy, které prichazeji do styku s potravinami.

« Zaruka se nevztahuje na pfipady poruSovani pravidel tohoto navodu.

« V pfipadé opodstatnéné stiznosti obratte se prosim na prodejce nebo na nékteré ze servisnich stredisek
uvedenych na www.nadoba.eu.

@ NAVOD NA POUZITIE
Dakujeme vém za zakdpenie hlinikové nadoby s neprilnavym povrchom NADOBA, ste urobili spravny vyber.

« Po umyti nového produktu natriete ho zndtra olejom alebo maslom.

« Spravne vyberte priemer platne spordka, musi byt rovnakd alebo mensia nez priemer dna riadu.

« NepouZivajte maximalny vykon spordka pri vareni malého mnoZstva potravin. Nikdy neprehrievajte
prazdny riad.

« Vhodné pre vSetky typy spordkov vratane indukénych, ako aj pre riru, ak rukovat je odstranend
alebo do teploty 180 °C.

« Je povolené pouZivanie neostrych kovovych kuchynskych néstrojov. NereZte potraviny na
vnatornom povrchu riadu.

« NepouZzivajte drétenky a kovové kefy, brusne alebo agresivne Cistiace prostriedky na Cistenie
riadu.

« Je povolené umyvanie riadu v umyvacke riadu

« Malé nerovnosti a drobné 3kvrny na povrchu antiadchézneho krytu nie st brakom
aneznizuju antiadhézne a hygienické vlastnosti riadu.

ZARUKA

« Hlinikovy Riad NADOBA ma 5 rokov zaruky od datumu predaja.

« Antiadhézna vrstva povlakom sp(iia v3etky poZiadavky k materialam, ktoré
maju styk s potravinami.

« Zaruka sa nevztahuje na pripady poruSovania pravidiel a usmerneni tohto
manualu.

« V pripade oprévnenej reklamécie, prosim, kontaktujte predajcu
vyrobku alebo jeden z servisnych stredisk, uvedenych na
www.nadoba.eu.

Notice! Make sure that handle is attached tightly to the frying pan before
pressing the vinous lever. Otherwise, the handle can be damaged
Hinweis! Stellen Sie sicher, dass Griff der Pfanne angebracht ist dicht vor
den Hebel weinig driicken. Andernfalls kann der Griff beschadigt werden
Upozorneni! Pfed spusténim vinové-gervené packy ujistéte se, Ze rukojet
zcela doléhd k panvi. V opagném pripadé hrozi poskozeni rukojeti
Upozornenie! Pred spustenim vinovej-Cervené packy uistite sa, Ze rukovat
tplne dolieha k panve. V opatnom pripade hrozi po3kodenie rukovate.
Ostrzezenie! Przed rozpoczeciem vinové dzwignie, aby upewnic sie, ze
uchwyt spoczywa catkowicie na patelni. W przeciwnym razie moze dojs¢
do uszkodzenia uchwytu.

Yearal llepexoHaiiTecs, Lo py4Ka WinbHo NPUAAIaE 10 CKOBOPOAM,
nepus Hir ONyCTUTY 60P0BHY BariNb. HAKILIE MOMHAE NIOLIKOANTY PYUKY.
BHumanue! Y6eMTeCh, HTO pyuKa NNOTHO NPUNEraeT K CKOBOPOZE,
NPEIK[Ie YeM ONyCTUTL 6OPOBBIIA PbIYar. VHave MOMHO NOBPENTS PyUKY.




